
Maten en inhoud

Temperatuurbereik

Klimaatklasse

Netto volume

Bruto volume

Bruto/netto volume

Bruto/netto gewicht

Ontwerp en materiaal

Deur aantal

Deur aantal & type

Max belasting op planken

Aantal roosters

Plankkleur

Plankmaten

Planken aantal & type

Voetjes / poten

Zwenkwielen

Binnenverlichting

Slot

Buitenafwerking

Binnenafwerking

Koelen en functies

Type regelaar

Type koeling

Type ontdooiing

Koelmiddel

Koelmiddelinhoud

Thermometer

Stroom en verbruik

Energieklasse

Max Ambient

Energieverbruik per jaar

Energieverbruik

EEI

Input vermogen

Spanning / Frequentie

Geluidsniveau

Afmetingen

Externe maat (BxDxH)

Interne maat (BxDxH)

Verpakte maat (BxDxH)

-22 tot -10°C

5

270l

290l

290 / 270l

175 / 150kg

3

3 dichte scharnierdeuren

25kg/m²

3st

Grigio

530 x 333

3 instelbaar

Instelbare Voeten

Optie

Nee

Fabrieksoptie

SS430

Roestvrij staal

Elektronisch

Geventileerd

Automatisch

R290

100g

Ja

D

+40°C, 40% RH

2052kWh/jaar

5.62kWh/24h

52%

410W

220-240/50V/Hz

65dB(A)

1792 x 700 x 850mm

1295 x 562 x 605mm

1970 x 800  x 1000mm

EURO GN3 BT

Vrieswerkbank 3 deurs GN1/1

Producteigenschappen

• Ventilatorkoeling

• Elektronische thermostaat

• Zelfsluitende deuren

• Roestvast stalen buiten- en binnenzijde

• Afneembare stelpoten

GEKOELDE VRIES WERKTAFEL GASTRO 1/1 - 3 DEUREN -

Bent u op zoek naar een zeer functionele, gemakkelijk te reinigen

vrieswerkbank die uitstekende prestaties, gemak en efficiency

biedt? Onze koelwerkbank is het antwoord waar u naar op zoek

bent! Uitgerust met vier zelfsluitende deuren, een automatische

ontdooifunctie, een digitaal temperatuurdisplay en een

gemakkelijk te reinigen roestvrijstalen constructie, is deze

werkbank perfect voor drukke restaurants, cafés en professionele

keukens.
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