
Maten en inhoud

Temperatuurbereik

Netto volume

Bruto volume

Bruto/netto volume

Bruto/netto gewicht

Ontwerp en materiaal

Deur aantal

Deur aantal & type

Max belasting op planken

Aantal roosters

Plankkleur

Plankmaten

Planken aantal & type

Glazen  bescherming

Voetjes / poten

Buitenafwerking

Binnenafwerking

Koelen en functies

Type regelaar

Type koeling

Type ontdooiing

Koelmiddel

Koelmiddelinhoud

Thermometer

Stroom en verbruik

Energieverbruik per jaar

Energieverbruik

Input vermogen

Spanning / Frequentie

Geluidsniveau

Afmetingen

Externe maat (BxDxH)

Interne maat (BxDxH)

Verpakte maat (BxDxH)

40 ft containerlading

+2 tot +10°C

368l

400l

400 / 368l

120 / 110kg

3

3 dichte scharnierdeuren

110kg/m²

3st

Bianco

GN1/1

3 draadplanken wit

Optioneel

4 instelbare voeten

SS304

SS304

Elektronisch

Met ventilator

Automatisch

R600a

110g

Ja

1150kWh/jaar

3.15kWh/24h

235W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

1365 x 700 x 877mm

1295 x 515 x 500mm

1440 x 770  x 1040mm

48st

SA1365

Saladette-koelwerkbank GN1/1

Producteigenschappen

• Roestvrij staal

• Open bovenkant voor GN-bakken

• Automatisch ontdooien

• Instelbare poten

• Ventilatorkoeling

• Snijplank

Met de SA saladette-toonbank hebt u alles wat u nodig hebt voor

professionele maaltijdbereiding binnen handbereik. Vul de open

bovenkant met GN-pannen (niet inbegrepen) en gebruik de

GN1/1-kasten met draadroosters voor gekoelde opslag. Indien

gewenst is het ook mogelijk om GN-laden te installeren.

Het werkblad is gemaakt van duurzaam plastic, terwijl de kast zelf

is gemaakt van hoogwaardig SS304 roestvrij staal voor langdurige

prestaties en eenvoudig onderhoud. De temperatuur kan

eenvoudig worden ingesteld met een digitale regelaar.

GN1 roosters Glazen blad als optie
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