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Tools for Chefs

PLANETARY MIXER
BLACKBOLT PRO

GB: User manual

DE: Benutzerhandbuch
NL: Gebruikershandleiding
PL: Instrukcja obstugi

FR: Manuel de (utilisateur
IT: Manuale utente
RO:Manual de utilizare
GR: Eyxetpidio xpnotn
HR:Korisnicki prirucnik
CZ: UZivatelska prirucka
HU:Felhasznaloi kézikdnyv
UA: MocibHuk kopucTyBaya
EE: Kasutusjuhend

LV: Lietotaja rokasgramata
LT: Naudojimo instrukcija
PT: Manual do utilizador
ES: Manual del usuario
SK: Poutzivatelska prirucka
DK:Brugervejledning

Fl: Kayttdopas
NO:Brukerhandbok

SI: Navodila za uporabo
SE: Anvandarhandbok

BG: PbkoBoacTBO 33 notpebutens

RU: PykoBozcTso nonb3osatens
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PLANETARY MIXER BLACKBOLT
PRO

PLANETENRUHRER HENDI
BLACKBOLT PRO

PLANEETMIXER BLACKBOLT
PRO

MIKSER PLANETARNY
BLACKBOLT PRO

BATTEUR MELANGEUR PLANE-
TAIRE BLACKBOLT PRO

IMPASTATRICE PLANETARIA
BLACKBOLT PRO

MIXER PLANETAR BLACKBOLT
PRO

MAANHTIKOZ ANAMIKTHZ
BLACKBOLT PRO

PLANETARNA MJESALICA
BLACKBOLT PRO

PLANETOVY MIXER BLACKBOLT
PRO

BOLYGOKEVERG BLACKBOLT
PRO

NNAHETAPHWUI MIKCEP
BLACKBOLT PRO

PLANETAARMIKSER
BLACKBOLT PRO

PLANETARAIS MIKSERIS
BLACKBOLT PRO

PLANETARINIS MAISYTUVAS
BLACKBOLT PRO

BATEDEIRA PLANETARIA
BLACKBOLT PRO

BATIDORA PLANETARIA BLAC-
KBOLT PRO

PLANETARNY MIESAC
BLACKBOLT PRO

PLANETARISK MIXER
BLACKBOLT PRO

PLANETAARINEN SEKOITIN,
BLACKBOLT PRO

Planetaer mikser Blackbolt PRO

Planetarni mesalnik Blackbolt
PRO

Planetblandare Blackbolt PRO

MnaHetapeH mukcep Blackbolt
PRO

MJAHETAPHbI MUKCEP
BLACKBOLT PRO
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: Read user manual and keep this with the appliance.
: Lesen Sie das Benutzerhandbuch und bewahren Sie es

zusammen mit dem Gerat auf.

: Lees de gebruikershandleiding en bewaar deze bij het

apparaat.

: Nalezy przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja wraz

zurzadzeniem.

: Lisez le manuel d'utilisation et conservez-le avec

l'appareil.

: Leggere il manuale dell'utente e conservarlo con l'appa-

recchiatura.

: Cititi manualul de utilizare si pastrati-l impreund cu

aparatul.

: AaBaote To yxelpidlo xpnoTn Kat PUAAETE To pagt pe Tn

OUOKEUN.

Procitajte upute za uporabu i sacuvajte ovo uz uredaj.
Prectéte si uzivatelskou prirucku a uschovejte ji u
spotrebice.

: Olvassa el a hasznalati Gtmutatot, és tartsa azt a kés-

ziilék kozelében.

: [pounTaitte nocibHK KOpuCTyBaya Ta TpuMaiite oro

pasoM i3 NpunapoM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.

[a xprian Povo o E0WTEPLKO X(pO.
Samo za unutarnju upotrebu.

Pouze pro vnitfni pouZiti.

Csak beltéri hasznalatra.
BukopucToByBaTM TiNbKi BCEPEAMHI NPUMilLieHb.
Ainult sisetingimustes kasutamiseks.
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Lugege kasutusjuhendit ja hoidke seda koos seadmega.
Izlasiet lietoSanas pamacibu un saglabajiet to kopa ar
ierici.

Perskaitykite naudojimo instrukcija ir palikite ja su
prietaisu.

Leia 0 manual do utilizador e guarde-o juntamente com
o aparelho.

Lea el manual del usuario y consérvelo con el aparato.
Precitajte si navod na pouZitie a uschovajte ho spolu so
spotrebicom.

Laes brugervejledningen, og opbevar den sammen med
apparatet.

Lue kayttdohje ja sdilyta se laitteen mukana.

Les bruksanvisningen og ta vare pa den.

Preberite navodila za uporabo in jih shranite skupaj z
napravo.

Las bruksanvisningen och forvara den tillsammans med
produkten.

: I'IpoqueTe PbKOBOACTBOTO 33 nmpel’)menﬁ W o 3anasete

3aefHO C ypega.
I'IphoMTe PyKOBOACTBO N0Nb30BATENA U COXPAHUTE ero
BMecTe ¢ npubopom.

Tikai lietosanai telpas.

Naudoti tik patalpoje.

Apenas para uso interno.

Solo para uso en interiores.

Iba na vnitorné poufZitie.

Kun til indendgrs brug.

Vain sisakayttoon.

Kun tilinnendgrs bruk.

Samo za uporabo v zaprtih prostorih.
Endast for inomhusbruk.

[la ce u3non3ga camo Ha 3akpuro.
Mcnonb30BaTh TONbKO B NOMELLEHNSX.

GB: NOTE: This manual is translated from original English manual using Al and machine translations.

DE: HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzungen iibersetzt.

NL: OPMERKING: Deze handleiding is vertaald vanuit de originele Engelse handleiding met behulp van Al en machinevertalingen.

PL: UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy uzyciu Al i ttumaczen maszynowych.
FR: REMARQUE : Ce manuel est traduit a partir du manuel original en anglais a l'aide de ['1A et de traductions automatiques.

IT: NOTE: Questo manuale & tradotto dal manuale originale in inglese utilizzando lintelligenza artificiale e le traduzioni automatiche.

RO: NOTA: Acest manual este tradus din manualul original in limba engleza folosind Al si traduceri automate.

GR: IHMEIQZH: Auto To eyxelpidto peTappazeral and 1o npwTdTuno ayyAko eyxelpidto xpnotponotovrag Al Kat autopaTeG HETAPPATELG.

HR: NAPOMENA: Ovaj prirucnik je preveden iz izvornog engleskog priru¢nika s Al i strojnim prijevodima.

CZ: POZNAMKA: Tato pfirucka je prelozena z puvodnl anglické prirucky pomoci umélé inteligence a strOJovych prekladd.

HU: MEGJEGYZES: Ez a kézikinyv az eredeti angol kézikonyvbdl szarmazik, mesterséges intelligencia és gépi forditasok segitségével.

UA: MPUMITKA: Lle#t nocibHuk nepeknafaeTbecs 3 opuUriHanbHoro aHMinebkoro nocibHMka 3 BAKOPUCTAHHSM LUTYYHOTO iHTENeKTy Ta MaLMHHOro

nepeknagy.

EE: MARKUS: Kaesolev kasutusjuhend on tdlgitud originaal inglise keeles, kasutades Al ja masinate tdlkeid.

LV: PIEZIME: §T rokasgramata tiek tulkota no originalas anglu valodas rokasgramatas, izmantojot maksliga intelekta un velas masinas tulkojumus.
LT: PASTABA: Sis vadovas idverstas i originalaus anglu kalbos vadovo naudojant dirbtinj intelekta ir magininj vertima.

PT: NOTA: Este manual é traduzido do manual original em inglés utilizando IA e traducdes de maquinas.

ES: NOTA: Este manual esta traducido del manual original en inglés utilizando IA y traducciones automaticas.

SK: POZNAMKA: Tato prirucka je prelozena z pévodnej anglickej prirucky pomocou umelej inteligencie a strojového prekladu.

DK: BEMARK: Denne vejledning er oversat fra den originale engelske vejledning ved hjaelp af Al og maskinoversattelser.

FI: HUOMAUTUS: Tam4 opas on kadnnetty alkuperdisesta englanninkielisesta oppaasta kéyttden tekoalya ja konekadnnoksia.

NO:MERK: Denne handboken oversettes fra den originale engelske hdndboken ved hjelp av Al og maskinoversettelser.

Sl: OPOMBA: Ta prirocnik je preveden iz izvirnega angleskega prirocnika z uporabo umetne inteligence in strojnih prevodov.

SE: NOTERA: Denna handbok &r dversatt fran den engelska originalmanualen med Al och maskindversttningar.

BG: BABEJIEXKA: ToBa pbkoBOACTBO € NPeBEefeH0 0T OPUTMHANHOTO aHINIACKO PbKOBOACTBO C NOMOLLTA Ha Al U MalLMHHW NPeBOAN.

RU: MPUMEYAHWE: 370 pykoBOACTBO NepeBefEHO U3 OPUTMHAIIBHOTO PYKOBOACTBA HA aHMIMIACKOM 3bike C MCMOb30BaHNeM I 1 MalIMHHBIX

nepeBofioB.
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GB: Technical specifications / DE: Technische Angaben / NL: Technische gegevens / PL: Dane techniczne / FR: Données tech-
niques / IT: Parametri di base / RO: Parametrii de baza / GR: Baoikég napapetpot / HR: Tehni€ki podaci / CZ: Technicka specifikace
/ HU: Miiszaki adatok / UA: TexiuHi xapaktepuctuku / EE: Tehnilised andmed / LV: Tehniskas specifikacijas / LT: Techninés speci-
fikacijos / PT: Especificacdes técnicas / ES: Especificaciones técnicas / SK: Technické Specifikacie / DK: Tekniske specifikationer
/ Fl: Tekniset tiedot / NO: Tekniske spesifikasjoner / Sl: Tehni¢ne specifikacije / SE: Tekniska specifikationer / BG: TexHuuecku
cneundukaumm / RU: TexHuueckue aaHHble

221150
220-240V~ 50/60 Hz / 220-2408 ~ 50/60 T
800W /Bt
200 rpm
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<70dB
470x263x413 mm / MM
7L
\ 12,4 kg / xr
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A: GB:ltem no. / DE:Art.-Nr. / NL:Artikelnr. / PL:Nr pozycji / FR:N® d'article / IT:N. articolo / RO:Nr. articolului/ GR:Ap. eidoug /
HR:Broj stavke / CZ:Polozka ¢. / HU:Cikkszam / UA:Homep enementa / EE:Artikli nr / LV-Vienums Nr./ LT:Prekés Nr. / PT:ltem n.o
/ ES:N.o de articulo / SK:C. polozky / DK:Varenr. / Fl:Kohteen nro / NO:Varenr. / SI:5t. izdelka / SE:Art.nr / BG: Homep Ha enemenT
/ RU:Homep nosuumm
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: GB:Rated voltage and frequency / DE:Nennspannung und Frequenz / NL:Nominale spanning en frequentie / PL:Znamionowe
napiecie i czestotliwo$¢ / FR:Tension et fréquence nominales / IT:Tensione e frequenza nominali / RO:Tensiune nominald si
frecventd / GR:OvopaoTkn taon kat ouxvornta / HR:Nazivni napon i frekvencija / CZ:Jmenovité napéti a frekvence / HU:Névleg-
es fesziiltség és frekvencia / UA:HominanbHa Hanpyra ta yactota / EE:Nimipinge ja -sagedus / LV:Nominalais spriegums un
frekvence / LT:Vardiné jtampa ir daznis / PT:Tensao e frequéncia nominais / ES:Tensién y frecuencia nominales / SK:Menovité
napatie a frekvencia / DK:Nominel spaending og frekvens / Fl:Nimellisjannite ja -taajuus / NO:Nominell spenning og frekvens /
Sl:Nazivna napetost in frekvenca / SE:Mérkspanning och frekvens / BG: HomunanHo Hanpexenne 1 yectota / RU:HommnHanbHoe
HanpsixeHue 1 yactoTa
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: GB:Rated input power / DE:Nenneingangsleistung / NL:Nominaal ingangsvermogen / PL:Znamionowa moc wejsciowa /
FR:Puissance d'entrée nominale / IT:Potenza nominale in ingresso / RO:Putere nominald de intrare / GR:Ovopaotikn 0x0g
€100d0u / HR:Nazivna ulazna snaga / CZ:Jmenovity vstupni vykon / HU:Névleges bemeneti teljesitmény / UA:HominanbHa BxigHa
notyxHicTs / EE: Nimisisendvimsus / LV:Nominala ieejas jauda / LT:Vardine jéjimo galia / PT:Poténcia de entrada nominal /
ES: Potencia de entrada nominal / SK:Menovity vstupny vykon / DK:Nominel indgangseffekt / Fl:Nimellistuloteho / NO:Nominell
inngangseffekt / Sl:Nazivna vhodna mo¢ / SE:Markineffekt / BG: HomnnanHa sxoaswa Mownoct / RU: HomuanbHas BxoaHas
MOLL{HOCTb

e}

: GB:Speed / DE:Geschwindigkeit / NL:Snelheid / PL:Predko$cLa rapidité / FR:La rapidité / IT:Velocita / RO:Viteza / GR:TaxutnTa
/ HR:Ubrzati / CZ:Rychlost / HU:Sebesség / UA:Wsnakicts / EE:Kiirus / LV:Greitis / LT:Atrums / PT:Velocidade / ES:Kiirus /
SK:Rychlost / DK:Hastighed / FI:Nopeus / NO:Hastighet / Sl:Hitrost / SE:Fart / BG:Ckopoct / RU:CkopocTs
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: GB:Protection class / DE:Schutzklasse / NL:Beschermingsklasse / PL:Klasa ochrony / FR:Classe de protection / IT:Classe di
protezione / RO:Clasa de protectie / GR:KAaan npootaciac / HR:Klasa zastite / CZ:Tida ochrany / HU:Védelmi osztaly / UA:Knac
saxucty / EE:Kaitseklass / LV:Aizsardzibas klase / LT:Apsaugos klase / PT:Classe de protecdo / ES:Clase de proteccion /
SK:Trieda ochrany / DK:Beskyttelsesklasse / Fl:Suojausluokka / NO:Beskyttelsesklasse / Sl:Razred zas¢ite / SE:Skyddsklass /
BG:Knac Ha 3awwta / RU:Knacc 3awmthl
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: GB:Noise level / DE:Gerauschpegel / NL:Geluidsniveau / PL:Poziom hatasu / FR:Niveau de bruit / IT:Livello di rumore / RO:Nivel
de zgomot / GR:Eninedo BopUBou/ HR:Razina buke / CZ:Urovén hluku / HU:Zajszint / UA:PiseHb wymy / EE:Miiratase / LV:Skaluma
limenis / LT:Triukmo lygis / PT:Nivel de ruido / ES:Nivel de ruido / SK:Uroven hluku / DK:Stgjniveau / Fl:Melutaso / NO:Steyniva
/ Sl:Stopnja hrupa / SE:LjudnivaBG:Hueo Ha wymaRU:YposeHb wyma

G: GB:Dimensions / DE:Abmessungen / NL:Afmetingen / PL:Wymiary / FR:Dimensions / IT:Dimensioni / RO:Dimensi-
uni / GR:Awordoelg / HR:Dimenzije / CZ:Rozméry / HU:Méretek / UA:Poamipn / EE:M&dtmed / LV:lzméri / LT:Matmenys /
PT:Dimensdes / ES:Dimensiones / SK:Rozmery / DK:Mal / Fl:Mitat / NO:M&L/ SI: Mere / SE:M&tt / BG: Pasmepn / RU:Pasmepsi

I

: GB:Capacity / DE:Kapazitat / NL:Capaciteit / PL:Pojemnos¢ / FR:Capacité / IT:Capacita / RO:Capacitate / GR:Xwpnriornra /
HR:Kapacitet / CZ:Kapacita / HU:Kapacitds / UA:Mictkicts / EE:Mahutavus / LV:Efektivitate / LT:Pajéegumas / PT:Capacidade
/ ES:Capacidad / SK:Kapacita / DK:Kapacitet / Fl:Tilavuus / NO:Kapasitet / Sl:Zmogljivost / SE:Kapacitet / BG: Kanauuret /

RU:BmectumocTs
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I: GB:Net weight / DE:Nettogewicht / NL:Nettogewicht / PL:Waga netto / FR:Poids net / IT:Peso netto / RO:Greutate neta /
GR:KaBapo Bapog / HR:Neto tezina / CZ:Cistd hmotnost / HU:Nett6 tomeg / UA:Bara Hetto / EE:Netokaal / LV:Neto svars /
LT:Grynasis svoris / PT:Peso liquido / ES:Peso neto / SK:Cista hmotnost / DK:Nettovaegt / FI: Nettopaino / NO:Nettovekt / SI:Neto
teza / SE:Nettovikt / BG: HetHo Terno / RU:Bec HeTTo

GB: Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

DE: Anmerkung: Die technische Spezifikation kann ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.

NL: Opmerking: De technische specificatie zijn onderworpen aan wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.
PL: Uwaga: Specyfikacja techniczna moze zostac¢ zmieniona bez powiadomienia.

FR: Remarque: La spécification technique peut étre modifiée sans notification préalable.

IT: Osservazione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preawviso.

RO: Observatie: Specificatia tehnica se poate modifica fara notificare prealabila.

GR: Znpeiwon: OLTexvikég npodlaypaeg pnopolv va aMagouv xwplg npoetdonotnan.

HR:Napomena: Tehnicke specifikacije podloZne su promjenama bez prethodne obavijesti.

CZ: Pozndmka: Technicka specifikace se mize zménit bez predchoziho upozornéni.

HU:Megjegyzés: A mlszaki adatok eldzetes értesités nélkil valtozhatnak.

UA: BayBaxeHHs: TexHI4YHI xapakTepucTUKi MoXyTb 3MiHi0BaTCS De3 nonepesHbOro NoBiAOMAEHHS.

EE: Markus: Tehnilisi andmeid vdidakse muuta ilma eelneva teavitamiseta.

LV: Piezime: Tehniskas specifikacijas var tikt mainitas bez ieprieks$gja bridinajuma.

LT: Pastaba: Techniné specifikacija gali bati keiciama be iSankstinio jspéjimo.

PT: Observacao: As especificaces técnicas estdo sujeitas a alteracdes sem notificacdo prévia.

ES: Observacion: Las especificaciones técnicas estan sujetas a cambios sin previo aviso.

SK: Poznamka: Technické Specifikacie podliehaji zmenam bez predchadzajiceho ozndmenia.

DK: Bemarkning: Tekniske specifikationer kan andres uden forudgdende varsel.

FI: Huomautus: Teknisid tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta.

NO:Merknad: Teknisk spesifikasjon kan endres uten forh&ndsvarsel.

SI: Opomba: Tehnicne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.

SE: Anmarkning: Tekniska specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande.

BG: 3abenexka: TexHuuecknTe cnelndrkaLnm nofnexat Ha NnpoMsaHa be3 npefBapuTenHo yBedoMeH e,
RU: Mpumeyatne. TexHnyeckune xapakTepucTvku MoryT bbiTs M3MeHeHbl be3 npefBapuUTENbHOMO YBEAOMNEHNS.



ENGLISH

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this user
manual carefully, paying particular attention to the safety
regulations outlined below, before installing and using this
appliance for the first time.

Safety instructions

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was de-
signed for, as described in this manual.

¢ The manufacturer is not liable for any damage caused by in-
correct operation and improper use.

. DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK! Do not attempt

to repair the appliance by yourself. Do not immerse
the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* NEVER USE A DAMAGED APPLIANCE! Check the electrical
connections and cord regularly for any damage. When dam-
aged, disconnect the appliance from the power supply. Any
repairs should only be carried out by a supplier or qualified
person to avoid danger or injury.
WARNING! When positioning the appliance, route the power
cable safely if necessary to avoid unintentional pulling, being
damaged, coming into contact with the heating surface, or
causing a tripping hazard.
WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance
is connected to the power supply.
WARNING! ALWAYS switch off the appliance before discon-
necting from the power supply, cleaning, maintenance or
storage.
¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the
voltage and frequency mentioned on the appliance label.
Do not touch the plug/electrical connections with wet or
damp hands.
Keep the appliance and electrical plug/connections away
from water and other liquids. If the appliance falls into wa-
ter, remove the power supply connections immediately. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified
technician. Failure to follow these instructions will cause life
threatening risks.

Connect the power supply into an easily accessible electrical

outlet so you can disconnect the appliance immediately in

case of emergency.

Make sure the cord does not come in contact with sharp or

hot objects and keep it away from open fire. Never pull the

power cord to unplug it from the socket, always pull the plug
instead.

¢ Never carry the appliance by its cord.

* Never try to open the housing of the appliance yourself.

Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Never leave the appliance unattended during use.

* This appliance should be operated by trained personnel in
kitchen of the restaurant, canteens or bar staff, etc.

* This appliance should not be operated by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or persons
that have a lack of experience and knowledge.

« This appliance should, under any circumstances, not be used
by children.

» Keep the appliance and its electrical connections out of reach

of children.

¢ Never use accessories or any extra devices other than those
supplied with the appliance or recommended by the manu-
facturer. Failure to do so could pose a safety risk to the user
and could damage the appliance. Only use original parts and
accessories.

* Do not operate this appliance by means of an external timer
or remote-control system.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, elec-
tric, charcoal cooker, etc.).

* Do not cover the appliance in operation.

¢ Do not place any objects on top of the appliance.

* Do not use the appliance near any open flames, explosive or
flammable materials. Always operate the appliance on a hori-
zontal, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* The appliance is not suitable for installation in an area where
a water jet could be used.

¢ Leave a space of at least 20 cm around the appliance for ven-
tilation during use.

o WARNING! Keep all ventilation openings on the appliance
free from obstruction.

* WARNING! There is a risk of dust emissions when the flour
is loaded to the mixing bowl. The following methods will min-
imize dust emission:
1.Careful handling of bagged products by minimizing the

height above the bowl base from which they are poured.
2.Use bowl cover to minimize openings through which flour
may escape.
3.First add the water, and then add the flour into the mixing
bowl.

Special safety instructions

¢ Do not operate the appliance without load to prevent over-
heating.

o CAUTION! ALWAYS switch the machine off and disconnect the
power supply before touching any motoring parts.

* WARNING! Do not attempt to by-pass any safety interlock.

e |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

¢ Do not load too much ingredients in order to prevent overflow
of the food products.

* WARNING! DO NO LIFT APPLIANCE BY THE HANDLE.

. WARNING! Do not put the hands into the opening
@ during operation. Disconnect the main power supply

before reaching in.

* WARNING! ALWAYS keep hands, long hair and clothing away
from the moving parts.

¢ When making all-purpose dough or other hard dough, do not
use flour more than 1000g, and no more than 1500g flour for
bread flour dough.

¢ |f to knead over maximum load, do not use the appliance for
more than 1 minute, as this may cause damage to the parts
of the appliance. Excessive amounts of flour can cause to
bowl overflow, dumps of the appliance from the work surface,
damage some parts, and even personal injury.

« Different batches of flour vary considerably in the quantities
of liquid required and the stickiness of the dough can have a
marked effect on the load imposed on the appliance. You are
advised to keep the appliance under observation whilst the
dough is being mixed. If you hear that appliance work with
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some difficulty, switch it off, remove half the dough and pro-
ceed each half separately.

* Before use, place the machine’s splash guard and chute on
the top of the mixing bowl and add flour, water or other ingre-
dients through the chute only.

Intended use

e This appliance is intended to be used for commercial applica-
tions, for example in kitchens of restaurants, canteens, hos-
pital and in commercial enterprises such as bakeries, butch-
eries, etc., but not for continuous mass production of food.

 The appliance is designed for mixing, kneading and emulsify-
ing/whipping food products operated in the food industry and
shops. Any other use may lead to damage of the appliance or
personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose shall be
deemed a misuse of the device. The user shall be solely liable
for improper use of the device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class | and must be
connected to a protective ground. Grounding reduces the risk
of electric shock by providing an escape wire for the electric
current.

This appliance is fitted with a power cord with grounding plug
or electrical connections with grounding wire. The connections
must be properly installed and grounded.

Main parts of the product

(Fig.1 on page 3)

1. Speed indicator

a.When the number on the rotary knob is aligned to the
Speed indicator, it indicates the running speed, but with
the control of the function button, if the chosen speed is
higher than the limit of the function button, the actual op-
erate speed is the highest speed of function button.

Housing

Knob (Speed control)

ON/OFF switch

Control panel

Handle

Bowl's splash cover

Bowl

Head lift button

a.Lifting up: Press down the head, then press and hold this
button. Hand off of the head.

b.Pressing down: Press and hold the button, put the head
down until the lock is fully ejected outward.

10. Bowl seat

11. Suction feet

12. Drive connector
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Spare parts or accessories
(Fig.2 on page 3)

13. Dough hook

14. Beater

15. Egg whisk

16. Beater with silicone scrapper

O -

Control panel

(Fig.3 on page 4)

17. Time display

18. Time setting button

19. Slow mixing (Speed 1-4)
20. Normal mixing (Speed 1-6)
21. Soft mixing (Speed 1-9)

22. Fast mixing (Speed 1-11)
23. Pause/Restart Button

Circuit diagram
(Fig.4 on page 4)

A
. Relay
. Bridge pile

CFRXLtTTIeomMmMoow

Head-up switch

PTC

Motor

12V auxiliary power supply
MCU

. Knob switch

MOS

Bowl detection switch
Bowl detection switch
Display

Exploded diagram with part list
(Fig.5 on page 5-7)

F”\‘aor.t Part name Quantity
1-1 Handle 1
1-2 Press block 1
1-3 Press block 1
1-5 Washer 2
1-6 Screw ass 2
1-4 Cover 1
2 Screw 17
3 Rear cover 1
4 Front Cover 1
5 Ground wire 1
6 Gasket 7
7 Screw ass 9
8 Rear decorative strip 1
9 Wiring 1
10 Ground wire 1
1-1 Screw 3
1-2 Display panel 1
1-3 Display screen cover 1
11-4 Sticker 1
11-5 Cover 1
11-6 Display screen decoration ring 1




12 Screw ass 8 40 Shaft 1
13 Washer 8 41 Hall bracket 2
14 Gearbox components (in- 1 42 Hall PCB 2
cluding motor & belt)
43 Screw 1
15 Seal ring 1
bb Screw 2
16 Washer 6
45 Ball bearing 2
17 Screw ass 4
46 Shaft 1
18 Upper shell 1 -
47 Spring 1
19 Shaft 1
48 Button 1
20 Bowl lid 1 -
49 Circlip 1
22 Washer 2
50 Base pressure block 2
23 Screw 2
51 Waterproof sheet 1
21 Cover assembly 1
52 Screw 1
21-1 Switch bracket 1
53 Connecting line 1
21-2 Spring 1
54 Screw 1
21-3 Head up switch 1
55 Power panel 1
21-4 Trigger 1
56 Power board bracket 1
21-5 Unite cover 1
57 Power cord 1
21-6 Screw 2
58 Screw 2
24 Guide rail 1 -
59 Ventilation hood 1
25 Seal ring 1
60 Fan 1
26 Screw ass 2
61 Switch 1
27-1 Waterproof cover 1
62 Bottom cover 1
27-2 Screw 2
63 Foot 2
27-3 Control board 1
64 Foot 3
27-4 Trigger 1
65-1 Shaft 1
27-5 Knob board bracket 1
65-2 Nut 1
28 Indicator light cover 1
65-3 Cover 1
29 Screw 3
65-4 Dough Hook 1
30-1 Screw 3
66-1 Shaft 1
30-2 Knob lining 1
66-2 Nut 1
30-3 Knob 1
66-3 Beater 1
31 Wiring 1
67-1 Shaft 1
32 Pin 1
67-2 Nut 1
3 Left limit block 1
67-3 Cover 1
34 Right limit block 1 -
67-4 Whisk assembly 1
35 Base 1 -
68 Stainless steel bowl 1
36 Screw 4
69-1 Shaft 1
37 Bowl holder 1
69-2 Nut 1
38 Rotating shaft bracket 1
69-3 Beater 1
39 Torsion spring 1




Operating combinations

Function Operation mode Tool Capacity Speed Operation Time
All purpose dough Slow mixing Dough hook No more than 1-3 1-5 minutes
1000g four
Bread flour soft dough Slow mixing Dough hook No more than 1-4 5-15 minutes
1500g four
Mix sticky pasta, syr- Slow mixing Beater No more than 1500g 1-4 1-5 mintues
up,candies,potato,nuts,
vegetables and fruits
Mix mid-sticky pasta. Normal mixing Beater No more than 1500g 1-6 1-5 mintues
syrups like cook-
ie,sugar and butter
Mix mid-sticky pasta, Normal mixing Silicone beater No more than 1000g 1-6 1-5 mintues
syrups like cookie,sugar
and softened butter
For large quanti- Soft mixing Egg whisk Cream: 1500mL 1-9 1-5 mintues
ty of cream, egg Egg white: 700g
white,butter etc Softening Butter: 500g
For moderate Fast mixing Egg whisk Cream: 1500mL 1-11 1-5 mintues
cream, egg white Egg white: 700g

Precautions

* The appliance should only be handled by highly qualified peo-
ple who follow the safety measures described in this manual.

* In case of rotation of personnel, training should be provided
in advance.

* The appliance is equipped with safety devices at dangerous
points. However, it is recommended not to touch the blade
and moving components.

e Before starting maintenance operations, disconnect it from
the power supply.

e Carefully assess residual risks when protective devices are
removed for cleaning and maintenance.

¢ Cleaning and maintenance require great concentration.

* |s absolutely necessary a regular control of the power supply
cord. A frayed or damaged cord can expose users to great risk
of electric shock.

e |f the device shows anomalies, do not use it or try to repair it:
please contact the supplier.

¢ Do not use the appliance for frozen foods or any products
other than food.

¢ Do not wear loose fitting clothing such as scarf, etc and long
hair should be tied up and keep away from the moving parts.

The manufacturer and/or the seller are not responsible in the

following cases:

- if the appliance has been handled by unauthorised personnel;

- if some parts have been replaced with non-original spare
parts;

- if the instructions included in this manual are not followed
precisely;

- if the cutter has not been cleaned and oiled with the right
products.
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Safety system installed

Mechanical safety system

The appliance is equipped with 2 safety switches. The machine

only be started with all the safety switches are at the proper

positions:

* Bowl position safety switch: The machine can be started up
once the bowl is positioned at the correct position.

o Lift up safety switch: The machine can only be started up once
the mixer head is locked in operating position.

Even though CE version appliances are provided with electrical
and mechanical protections (when the appliance is operating
and for maintenance and cleaning operations), there are still
RESIDUAL RISKS that cannot be eliminated completely; these
risks are specified in this manual under "WARNING! / DAN-
GER!/ CAUTION!". The moving parts of the machine can cause
injuries.

Preparation before use

* Remove all protective packaging and wrapping.

* Check that the device is in good condition and with all ac-
cessories. In case of incomplete or damaged delivery, please
contact the supplier immediately. In this case, do not use the
device.

« Clean the accessories and the appliance before use (See ==>
Cleaning & Maintenance).

¢ Make sure the appliance is completely dry.

o Place the appliance on a horizontal, stable and heat resistant
surface that is safe against water splashes.

» Keep the packaging if you intend to store your appliance in
the future.

o Keep the user manual for future reference.

NOTE! Due to manufacturing residues, the appliance may emit

a light odor during the first few uses. This is normal and does

not indicate any defect or hazard. Make sure the appliance is

well ventilated.



Installation or Assembly & Disassembly

(Fig.6 on page 8)

NOTE: The height of the hook has been well adjusted and does

not require any further human adjustment.

1. Press down the head lift button and lift up the head.

2. Align the shaft of the desired accessory with the groove and
put it into the drive connector.

3. Push hard the accessory's shaft upside and turn it coun-
ter-clockwise then it is well stalled into the appliance.

4. Put the mixing bowl onto the bowl seat and lock it. There
has an icon on the bowl which should be aligned with the
unlocking icon on the base.

[Unlock position for the bowl refer to page 8 picture 4A)
[lock position for the bowl refer to page 8 picture 4B)
NOTE! Picture 4B is the ONLY correct position to lock the
bowl

5. Press down the head lift button and pull down the head.

6. Allis well set. Connect to the power supply and the machine
is ready for use.

7. After use, turn off the power and disconnect the appliance
from power supplier. Lift up the chute.

8. Hold the handles of bowl and turn counterclockwise to re-
move it from bowl seat.

9. Hold the cover of the accessory, push it upside and turn it
clockwise, then released from the groove.

10. Remove accessory and clean it.

Operating instructions

NOTE: If it is hard to take out the attachment or scratches the

bowl, please operate the machine by using speed 1 for few sec-

onds until the accessory moves to the front side.

ATTENTION: Making sure that the head and attachment are

well locked before operating. The head lift button is completely

protruded.

e Press down the head, then press head lift button with one
hand and lift the head with the other hand.

¢ Assemble desired accessory, bowl and bowl's splash cover
(See == > Installation or Assembly & Disassembly ( Step 2
&3)).

e Press head lift button, pull the lifted head down, then press
down the head, when the button is fully ejected outward, then
the head is well locked.

o First press the corresponding function button needed.

* Rotate the knob to corresponding speed. When the number
on the rotary knob is aligned to the speed indicator, it indi-
cates the running speed. if the chosen speed is higher than
the limit of the function button, the actual operating speed is
the highest speed of function button. If you rotate the rotary
knob directly without choosing the Function, the appliance
defaults to the “Slow Mix” function.

* During operating the appliance, you can use timer function
for recording the working time and for set countdown time.

o After selecting the function and choosing the speed, the timer
starts to record time, the appliance automatically stops run-
ning after 60 minutes. To start the appliance again, rotate the
knob to speed 0 and repeat the process.

* For setting countdown time (maximum 60 min): after select-
ing the function, press time setting button - time increase/
decrease by 30 seconds [pressing without releasing, time will
change quicker); then choose the speed by rotating the knob.
The appliance automatically stops running when the timer

displays 00:00.

* For pause the running process, press Pause/Restart button.
For resume operation press the button again for 2 seconds.
NOTE: During the operation of the appliance, if you need to
check the situation of dough or other ingredients, before you
can reach in for operation, please turn off the appliance, pull
out the power cord, and then lift the head.

Operating tips

ATTENTIONS:

* Dough Hook: use for kneading dough only.

e Beater: Used to make cakes, biscuits, pastry, icing, fillings,
puffs and mashed potatoes.

* Egg Whisk: For eggs, cream, batters, fatless sponges, me-
ringues, cheesecakes, mousses, souffles.

e Atintervals stop the appliance and scrape the mixture off the
dough hook.

¢ The ingredients mix best if you put the liquid in first.

* Do not use Egg Whisk for heavy mixtures (e.g. creaming fat
and sugar cubes), as this may result in damage to the egg
whisk.

Below table is just a reference about the maximum quantity for
making the different food. There are many factors affecting such
as the type of the flour, temperature of water, etc.

Product Attachment Max. quantity
Egg white Whisk 700g
Mashed potato Flat beater 1,500g
Meringue (Qty of water] | Whisk 1 litre
Waffle or pancake batter | Flat beater 2 litres
Whipped cream Whisk 3 litres
Pizza dough (Medium, Dough hook, 1,500g
50% water) speed (1)
Pizza dough (Thick, 60% | Dough hook, 2,000g
water) speed (1)
Sponge cake Whisk, speed (1) 1,000g
Pie Dough Flat beater, 1,500g

speed (1)
Bread or Roll Dough Dough hook, Water | Flour
[Light/ Medium, 60% speed (1) 500g | 800g
water]

Cleaning & Maintenance

o ATTENTION! Always disconnect the appliance from the pow-
er supply and cool down before storage, cleaning & mainte-
nance.

Do not use water jet or steam cleaner for cleaning and do not
push the appliance under the water as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

* |f the appliance is not kept in a good state of cleanliness, this
can adversely affect the life of the appliance and result in a
dangerous situation.

e Food residues should be regularly cleaned and removed from
the appliance. If the appliance is not cleaned properly, it will
reduce its lifespan and may result in a dangerous condition
during use.

@



Cleaning

e Clean the cooled exterior surface with a cloth or sponge
slightly dampened with a mild soap solution.

e For reasons of hygiene, the appliance should be cleaned be-
fore and after use.

* Avoid water contacting the electrical components.

e Always remove all the attachments before cleaning, other-
wise it will become stuck on the shaft and difficult to remove
later.

e Clean the inside of container with a non-abrasive detergent
and rinse with clean water.

 Never immerse the appliance in water or other liquids.

* Never use aggressive cleaning agents, abrasive sponges, or
cleaning agents containing chlorine. Do not use steel wool,
metallic utensils, or any sharp or pointed objects for clean-
ing. Do not use petrol or solvents!

¢ Only mixing bowl, dough hook, beater and whisk are dish-
washer safe.

¢ The appliance cleaning must be carried out at least once a
day or more frequently, if necessary.

Recommended cleaning procedure:

Parts How to clean Frequency

Bowl Using a sponge or damp Clean after
cloth with mild soap and each use
water, rinse, sanitize and dry
thoroughly.

Attachments | Hand wash using mild soap | Clean after

[Dough hook, | and water, rinse, sanitize and | each use

beater and dry thoroughly.

whisk)

Bowl guard Hand wash using a sponge Clean after
or damp cloth with mild soap | each use
and water, rinse, sanitize and
dry thoroughly.

Outer surface | Wipe with a clean damp Twice a week
cloth using soap and water,
rinse, sanitize and dry. Do
not use water jet.

Planetary Wipe with a clean damp Clean after

Shaft cloth using soap and water, each use
rinse, sanitize and dry.

Maintenance

¢ Check the operation of the appliance regularly to prevent se-
rious accidents.

e If you see that the appliance is not working properly or that
there is a problem, stop using it, switch it off and contact the
supplier.

* All maintenance, installation and repair work must be car-
ried out by specialised and authorised technicians, or recom-
mended by the manufacturer.

Transportation and Storage

e Before storage, always make sure that the appliance has
been disconnected from the power supply and completely
cooled down.

e Store the appliance in a cool, clean and dry place.

¢ Never place heavy objects on the appliance as this could
damage it.
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* Do not move the appliance while it is under operation. Dis-
connect the appliance from power supply when moving and
hold it at the bottom.

Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the
below table for the solution. If you are still unable to solve the
problem, please contact the supplier/service provider.

Problems | Possible cause Possible solution
Appliance | Working accesory Unplug appliance and
stops is stuck check if any foreign matter
during and take it out. Then
operation restart the appliance after
motor cooling down.

Motor or PCBA issue | Contact the supplier.
Appliance | Working accesory Unplug appliance and
cannot is stuck check if working accesory
start op- is stuck by heavy dought
eration -

Appliance is not Re-check the power

connected correctly | connection

to main power

Motor or PCBA issue | Contact the supplier.
Big noise | Working accesoryis | Unplug appliance and re-
during not well assembled check if working accesory-
operation is well assembled

Appliance is not Place the appliance on a

place at a flat level flat level work surface

work surface

Internal parts broken | Contact the supplier.

Error code identification

Error code | Possible cause Possible solution
E01 Motor hall broke

E03 Motor fan issue

E04 Motor lower than 300 RPM | Contact the supplier.
E07 Mixing bowl missing or

hall broke or bowl not
locked in correct position

Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance which
becomes apparent within one year after purchase will be re-
paired by free repair or replacement provided the appliance has
been used and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If the appliance is claimed under war-
ranty, state where and when it was purchased and include proof
of purchase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product development we
reserve the right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.



Discarding & Environment
—————— When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose
f— to your waste equipment by handing it over to a
—— designated collection point. Failure to follow this
rule may be penalized in accordance with applicable regula-
tions on waste disposal. The separate collection and recycling
of your waste equipment at the time of disposal will help con-
serve natural resources and ensure that it is recycled in a man-
ner that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off your waste
for recycling, please contact your local waste collection compa-
ny. The manufacturers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.

DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie dieses HENDI Gerat gekauft haben. Le-
sen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgféltig durch und achten
Sie dabei besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheits-
vorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal installie-
ren und verwenden.

Sicherheitshinweise

o Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

¢ Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch unsach-
gemaflen Betrieb und unsachgemafen Gebrauch verursacht
werden.

. A GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR! Versuchen Sie

nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Tauchen Sie die
elektrischen Teile des Gerdts nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem
Wasser.

« VERWENDEN SIE NIEMALS EIN BESCHADIGTES GERAT!
Uberpriifen Sie die elektrischen Anschliisse und das Kabel
regelmafig auf Schaden. Wenn das Gerat beschadigt ist,
trennen Sie es von der Stromversorgung. Alle Reparaturen
sollten nur von einem Lieferanten oder einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, um Gefahren oder Verletzun-
gen zu vermeiden.

* WARNUNG! Verlegen Sie das Netzkabel bei der Positionie-
rung des Geréts bei Bedarf sicher, um unbeabsichtigtes Zie-
hen, Beschadigungen, Kontakt mit der Heizflache oder Stol-
pergefahr zu vermeiden.

* WARNUNG! Solange sich der Stecker in der Steckdose be-
findet, ist das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen.

* WARNUNG! Schalten Sie das Gerat STETS aus, bevor Sie es
von der Stromversorgung trennen, reinigen, warten oder la-
gern.

e SchlieBen Sie das Gerat nur mit der auf dem Gerateetikett
angegebenen Spannung und Frequenz an eine Steckdose an.

* Die Stecker-/Elektroanschliisse nicht mit nassen oder feuch-
ten Handen berihren.

* Halten Sie das Gerat und die elektrischen Stecker/Anschlis-
se von Wasser und anderen Fliissigkeiten fern. Wenn das Ge-
rat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort die Netzanschlisse.

Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizier-
ten Techniker Gberpriift wurde. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisungen fiihrt zu lebensbedrohlichen Risiken.
e SchlieBen Sie das Netzteil an eine leicht zugangliche Steck-
dose an, damit Sie das Gerat im Notfall sofort trennen kon-
nen.
e Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder
heiBen Gegenstanden in Kontakt kommt und halten Sie es
von offenen Branden fern. Ziehen Sie niemals das Netzkabel,
um es aus der Steckdose zu ziehen, sondern ziehen Sie im-
mer den Stecker.
e Tragen Sie das Gerat niemals am Kabel.
e Versuchen Sie niemals, das Gehduse des Gerats selbst zu
offnen.
e Fiihren Sie keine Gegenstande in das Gehduse des Gerdts ein.
e Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.
e Dieses Gerat sollte von geschultem Personal in der Kiiche
des Restaurants, Kantinen oder Barpersonal usw. bedient
werden.
¢ Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis betrieben
werden.
e Dieses Geréat darf unter keinen Umstanden von Kindern ver-
wendet werden.
* Bewahren Sie das Gerat und seine elektrischen Anschlisse
fur Kinder unzuganglich auf.
e Verwenden Sie niemals anderes Zubehdr oder andere Gerate
als das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller emp-
fohlene. Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fir den
Benutzer bestehen und das Gerat beschadigt werden. Ver-
wenden Sie nur Originalteile und Zubehdr.
e Betreiben Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer
oder einer Fernbedienung.
* Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Heizobjekt (Benzin, Elektro,
Holzkohle usw.).
e Decken Sie das Gerat nicht im Betrieb ab.
e Stellen Sie keine Gegensténde auf das Gerét.
e Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von offenen Flam-
men, explosiven oder brennbaren Materialien. Betreiben Sie
das Gerat immer auf einer horizontalen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und trockenen Oberflache.
¢ Das Gerat ist nicht fir die Installation in einem Bereich ge-
eignet, in dem ein Wasserstrahl verwendet werden kénnte.
e Lassen Sie wahrend des Gebrauchs mindestens 20 cm um
das Gerat herum Platz fir die Beliftung.
* WARNUNG! Halten Sie alle Liftungsoffnungen am Gerét frei
von Hindernissen.
¢ WARNUNG! Es besteht die Gefahr von Staubemissionen,
wenn das Mehlin die Rihrschissel geladen wird. Die folgen-
den Methoden minimieren die Staubemission:
1.Sorgfaltiger Umgang mit verpackten Produkten durch Mi-
nimierung der Hohe Gber der Schalenbasis, aus der sie
gegossen werden.

2.Verwenden Sie die Schiisselabdeckung, um Offnungen zu
minimieren, durch die Mehl entweichen kann.

3.Zuerst das Wasser und dann das Mehl in die Rihrschissel
geben.
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Besondere Sicherheitshinweise

* Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Last, um eine Uberhit-
zung zu vermeiden.

* VORSICHT! Schalten Sie die Maschine IMMER aus und tren-
nen Sie die Stromversorgung, bevor Sie Motorteile berthren.

* WARNUNG! Versuchen Sie nicht, Sicherheitsverriegelungen
zu umgehen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder ahnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um eine Gefahr zu vermeiden.

o Verladen Sie nicht zu viele Zutaten, um ein Uberlaufen der
Lebensmittel zu verhindern.

« WARNUNG! HEBEN SIE DAS GERAT NICHT AM GRIFF AN.

. WARNUNG! Legen Sie die Hande wahrend des Be-
@ triebs nicht in die Offnung. Trennen Sie das Haupt-

netzteil, bevor Sie es erreichen.

¢ WARNUNG! Halten Sie STETS Hande, lange Haare und Klei-
dung von den beweglichen Teilen fern.

e Verwenden Sie bei der Herstellung von Allzweckteig oder an-
derem harten Teig nicht mehrals 1000 g Mehlund nicht mehr
als 1500 g Mehl fur Brotmehlteig.

* Wenn das Gerat Uber die maximale Beladung geknetet wer-
den soll, darf es nicht langer als 1 Minute verwendet werden,
da dies zu Schaden an den Teilen des Geréts fihren kann.
UbermaBige Mengen an Mehl kénnen zu Uberlaufen der
Schiissel, zum Abkippen des Gerats von der Arbeitsflache,
zur Beschadigung einiger Teile und sogar zu Verletzungen
fihren.

e Verschiedene Mehlmengen variieren erheblich in den be-
notigten Flissigkeitsmengen und die Klebrigkeit des Teigs
kann sich deutlich auf die Belastung des Gerats auswirken.
Es wird empfohlen, das Gerat wahrend der Teigmischung un-
ter Beobachtung zu halten. Wenn Sie horen, dass das Gerat
mit einigen Schwierigkeiten funktioniert, schalten Sie es aus,
entfernen Sie die Halfte des Teigs und fahren Sie jede Halfte
separat fort.

e Stellen Sie vor der Verwendung den Spritzschutz der Maschi-
ne und den Schacht auf die Oberseite der Rithrschissel und
geben Sie Mehl, Wasser oder andere Zutaten nur durch den
Schacht.

Verwendungszweck

e Dieses Gerdt ist fir kommerzielle Anwendungen vorgesehen,
z. B. in Kiichen von Restaurants, Kantinen, Krankenh&usern
und in kommerziellen Unternehmen wie Backereien, Metz-
gereien usw., jedoch nicht fiir die kontinuierliche Massenpro-
duktion von Lebensmitteln.

¢ Das Geréat ist fur das Mischen, Kneten und Emulgieren/
Schleudern von Lebensmittelprodukten in der Lebensmit-
telindustrie und in Geschaften konzipiert. Jede andere Ver-
wendung kann zu Schaden am Gerat oder zu Verletzungen
fuhren.

e Der Betrieb des Gerats fiir andere Zwecke gilt als Missbrauch
des Gerats. Der Benutzer haftet allein flr die unsachgemafle
Verwendung des Gerats.

Erdung

Dieses Gerét ist als Schutzklasse | eingestuft und muss an eine
Schutzerde angeschlossen werden. Die Erdung reduziert das
Risiko eines Stromschlags, indem ein Escape-Draht fiir den
elektrischen Strom bereitgestellt wird.
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Dieses Gerét ist mit einem Netzkabel mit Erdungsstecker oder
elektrischen Anschlissen mit Erdungsdraht ausgestattet. Die
Anschliisse missen ordnungsgemaf installiert und geerdet sein.

Hauptbestandteile des Produkts

(Abb. 1 auf Seite 3)

1. Geschwindigkeitsanzeige

a.Wenn die Zahl auf dem Drehknopf auf die Drehzahlan-
zeige ausgerichtet ist, zeigt sie die Laufgeschwindigkeit
an, aber mit der Steuerung der Funktionstaste, wenn die
gewdhlte Drehzahl hoher als die Grenze der Funktions-
taste ist, ist die tatsachliche Betriebsdrehzahl die hdchste
Funktionstaste.

Gehause

Knopf (Geschwindigkeitsregelung)

EIN/AUS-Schalter

Kontrollpanel

Griff

Spritzschutz fir Schale

Schiissel

Taste fir Kopfhub

a.Anheben: Dricken Sie den Kopf nach unten und halten
Sie dann diese Taste gedriickt. Geben Sie den Kopf ab.

b.Nach unten driicken: Halten Sie die Taste gedriickt und
setzen Sie den Kopf nach unten, bis die Verriegelung voll-
standig nach auBen herausgeschoben ist.

10. Schalensitz

11. Saugfife

12. Steckverbinder des Antriebs

SO 00 ~3 O~ U1 A~ W N

Ersatzteile oder Zubehor
(Abb. 2 auf Seite 3)

13. Teighaken

14. Beater

15. Schneebesen mit Ei

16. Beater mit Silikonabstreifer

Kontrollpanel

(Abb. 3 auf Seite 4 )

17. Zeitanzeige

18. Schaltflache Zeiteinstellung

19. Langsames Mischen (Geschwindigkeit 1-4)
20. Normales Mischen (Geschwindigkeit 1-6)
21. Weiches Mischen (Geschwindigkeit 1-9)
22. Schnelles Mischen (Geschwindigkeit 1-11)
23. Schaltflache . Pause/Neustart”

Schaltplan

(Abb. 4 auf Seite 4 )

A. Uberkopf-Schalter

. Relais

. Briickenstapel

PTC

Motor
12V-Hilfsstromversorgung

MCU

. Knopf-Schalter

MOS

Schalter fir die Darmerkennung
. Schalter fiir die Darmerkennung
Anzeige



Explosionszeichnung mit Stiickliste

21-5 Abdeckung der Einheit 1
(Abb. 5 auf Seite 5-7
21-6 Schraube 2
Teile-Nr. Name des Teils Menge
24 Flihrungsschiene 1
1-1 Griff 1
25 Dichtungsring 1
1-2 Block driicken 1
26 Schrauben-Ass 2
1-3 Block driicken 1
27-1 Wasserdichte Abdeckung 1
1-5 Unterlegscheibe 2
27-2 Schraube 2
1-6 Schrauben-Ass 2
27-3 Steuerkarte 1
1-4 Abdeckung 1
27-4 Ausloser 1
2 Schraube 17
27-5 Knopf-Platinen-Halterung 1
3 Riickseitige Abdeckung 1
28 Abdeckung der Kontrollleuchte 1
4 Vordere Abdeckung 1
29 Schraube 3
5 Erdungsdraht 1
30-1 Schraube 3
6 Dichtung 7
30-2 Futter mit Knopf 1
7 Schrauben-Ass 9
30-3 Knopf 1
8 Zierstreifen hinten 1
31 Verdrahtung 1
9 Verdrahtung 1
32 Stift 1
10 Erdungsdraht 1
33 Linker Grenzwertblock 1
1-1 Schraube 3
34 Rechter Begrenzungsblock 1
1-2 Anzeigefeld 1
35 Basis 1
11-3 Bildschirmabdeckung anzeigen 1
36 Schraube 4
1-4 Aufkleber 1
37 Schalenhalter 1
11-5 Abdeckung 1
38 Drehbare Wellenhalterung 1
11-6 Dekorationsring fur Dis- 1
play-Bildschirme 39 Torsionsfeder 1
12 Schrauben-Ass 8 40 Welle 1
13 Unterlegscheibe 8 41 Hall-Halterung 2
14 Getriebekomponenten (ein- 1 42 Hall-Leiterplatte 2
hlieflich Mot dRi
schlieBlich Motor und Riemen) 3 schraube :
1 Dicht i 1
° Tungerng 44 Schraube 2
16 Unterlegscheibe 6
45 Kugellager 2
17 Schrauben-A b
chrauben-Ass m Welle 1
18 Oberschale 1 .
47 Friihling 1
19 Well 1
e 48 Schaltfliche 1
20 Schalendeckel 1
chalendecke m Ring 1
22 Unterlegscheibe 2 -
50 Basis-Druckblock 2
s Schravbe - 51 Wasserdichtes Blech 1
21 Abdeckung 1
52 Schraube 1
211 Schalter-Halt 1
chatler-naernng 53 Anschlussleitung 1
1- uhli 1
2 Frilling 54 Schraube 1
21-3 Kopf-auf-Schalter 1 -
55 Bedienfeld 1
21-4 Auslo 1
ueoser 56 Halterung der Leistungsplatine 1




57 Netzkabel 1 66-1 Welle 1
58 Schraube 2 66-2 Mutter 1
m 59 Liftungshaube 1 66-3 Beater 1
60 Lifter 1 67-1 Welle 1
61 Schalter 1 67-2 Mutter 1
62 Untere Abdeckung 1 67-3 Abdeckung 1
63 FuB 2 67-4 Whisk-Baugruppe 1
64 FuB 3 68 Schiissel aus Edelstahl 1
65-1 Welle 1 69-1 Welle 1
65-2 Mutter 1 69-2 Mutter 1
65-3 Abdeckung 1 69-3 Beater 1
65-4 Teighaken 1
Betriebskombinationen
Funktion Betriebsmodus Werkzeug Kapazitat Geschwindigkeit Betriebszeit
Allzweckteig Langsames Teighaken Nicht mehr als 1-3 1-5 Minuten
Mischen 1000 g vier
Weicher Teig mit Brotmehl Langsames Teighaken Nicht mehr als 1-4 5-15 Minuten
Mischen 1500 g vier
Stickige Nudeln, Sirup, Langsames Beater Nicht mehr 1-4 1-5 Minuten
SuBigkeiten, Kartof- Mischen als 1500 g
feln, Nusse, Gemiise
und Obst mischen
Mittelklebrige Nudeln Normales Beater Nicht mehr 1-6 1-5 Minuten
mischen. Sirupe wie Mischen als 1500 g
Kekse,Zucker und Butter
Mittelklebrige Nudeln, Normales Silikon-Beater Nicht mehr 1-6 1-5 Minuten
Sirupe wie Kekse,Zucker Mischen als 1000 g
und weiche Butter mischen
Fir groBe Mengen Sahne, | Weiches Mischen Schneebe- Creme: 1500mL 1-9 1-5 Minuten
Eiweif3, Butter usw. sen mit Ei Eiweif}: 700 g
Weichmachende
Butter: 500 g
Fiir maBige Creme, Eiweil3 Schnelles Schneebe- Creme: 1500mL 1-11 1-5 Minuten
Mischen sen mit Ei Eiweif}: 700 g

VorsichtsmaBinahmen

¢ Das Gerat darf nur von hochqualifizierten Personen gehand-
habt werden, die die in diesem Handbuch beschriebenen Si-
cherheitsmafinahmen befolgen.
¢ Im Falle eines Personalwechsels sollte im Voraus geschult

werden.

e Das Gerat ist an gefahrlichen Stellen mit Sicherheitsvorrich-
tungen ausgestattet. Es wird jedoch empfohlen, die Klinge

und bewegliche Komponenten nicht zu bertihren.

e Trennen Sie es vor Beginn der Wartungsarbeiten von der

Stromversorgung.

¢ Beurteilen Sie die Restrisiken sorgfaltig, wenn Schutzvor-
richtungen zur Reinigung und Wartung entfernt werden.

¢ Reinigung und Wartung erfordern eine hohe Konzentration.

e |st unbedingt notwendig, um das Netzkabel regelmaBig zu kon-
trollieren. Ein ausgefranstes oder beschédigtes Kabel kann den
Anwender einem grofen Stromschlagrisiko aussetzen.
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¢ Wenn das Gerat Anomalien aufweist, verwenden Sie es nicht
und versuchen Sie nicht, es zu reparieren: Bitte wenden Sie
sich an den Lieferanten.

 Verwenden Sie das Gerat nicht fir Tiefkiihlkost oder andere
Produkte als Lebensmittel.

* Tragen Sie keine locker sitzende Kleidung wie Schal usw. und
lange Haare sollten gebunden werden und von den bewegli-
chen Teilen ferngehalten werden.

Der Hersteller und/oder der Verkaufer sind in folgenden Fallen

nicht verantwortlich:

- wenn das Gerat von unbefugtem Personal gehandhabt wurde;

- wenn einige Teile durch nicht originale Ersatzteile ersetzt
wurden;

- wenn die in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen
nicht genau befolgt werden;



- wenn der Schneider nicht mit den richtigen Produkten gerei-
nigt und gedlt wurde.

Sicherheitssystem installiert

Mechanisches Sicherheitssystem

Das Gerat ist mit 2 Sicherheitsschaltern ausgestattet. Die Ma-

schine darf nur gestartet werden, wenn sich alle Sicherheits-

schalter an den richtigen Positionen befinden:

o Sicherheitsschalter fiir Schalenposition: Die Maschine kann
gestartet werden, sobald sich die Schissel in der richtigen
Position befindet.

e Sicherheitsschalter anheben: Die Maschine kann erst ge-
startet werden, wenn der Mischerkopf in der Betriebsstellung
verriegelt ist.

Auch wenn Gerate der CE-Version mit elektrischen und me-
chanischen Schutzeinrichtungen ausgestattet sind (wenn das
Gerat in Betrieb ist und fur Wartungs- und Reinigungsarbei-
ten), gibt es dennoch FEHLERGEFAHREN, die nicht vollstandig
beseitigt werden konnen; diese Risiken sind in diesem Hand-
buch unter WARNUNG! / GEFAHR! / VORSICHT! ". Die beweg-
lichen Teile der Maschine kénnen Verletzungen verursachen.

Vorbereitung vor Gebrauch

o Entfernen Sie alle Schutzverpackungen und Verpackungen.

o Uberpriifen Sie, ob sich das Gerét in gutem Zustand und mit
allen Zubehorteilen befindet. Bei unvollstandiger oder be-
schadigter Lieferung kontaktieren Sie bitte umgehend den
Lieferanten. Verwenden Sie in diesem Fall das Gerét nicht.

¢ Reinigen Sie das Zubehdr und das Gerat vor dem Gebrauch
[siehe ==> Reinigung und Wartung).

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist.

o Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, stabile und hitze-
besténdige Oberflache, die gegen Wasserspritzer sicher ist.
¢ Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie beabsichtigen,

Ihr Gerat in Zukunft zu lagern.

¢ Bewahren Sie das Benutzerhandbuch zur spateren Bezug-
nahme auf.

HINWEIS! Aufgrund von Fertigungsriickstanden kann das Ge-

rat bei den ersten Anwendungen einen leichten Geruch abge-

ben. Dies ist normal und weist nicht auf einen Defekt oder eine

Gefahr hin. Stellen Sie sicher, dass das Gerat gut beliftet ist.

Installation oder Montage und Demontage

(Abb. 6 auf Seite 8)

HINWEIS: Die Hohe des Hakens wurde gut eingestellt und er-

fordert keine weitere menschliche Einstellung.

1. Driicken Sie den Kopfhebeknopf nach unten und heben Sie
den Kopf an.

2. Richten Sie die Welle des gewlinschten Zubehdrs auf die
Nut aus und setzen Sie sie in den Antriebsanschluss ein.

3. Driicken Sie den Schaft des Zubehors auf den Kopf und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, damit er gut im
Gerat blockiert ist.

4. Setzen Sie die Riihrschissel auf den Schiisselsitz und ver-
riegeln Sie sie. Auf der Schiissel befindet sich ein Symbol,
das mit dem Entriegelungssymbol auf der Basis ausgerich-
tet sein sollte.

(Entriegelungsposition fiir die Schiissel siehe Seite 8 Bild
4A)
(Sperrposition fiir die Schiissel siehe Seite 8 Bild 4B)

HINWEIS! Bild 4B ist die EINZIGE richtige Position, um die
Schiissel zu verriegeln

5. Dricken Sie den Kopfhubknopf nach unten und ziehen Sie
den Kopf nach unten.

6. Alles ist gut eingestellt. SchlieBen Sie das Gerat an das
Netzteil an und das Gerét ist betriebsbereit.

7. Schalten Sie nach dem Gebrauch die Stromversorgung aus
und trennen Sie das Gerat vom Netzteil. Heben Sie die Rut-
sche an.

8. Halten Sie die Griffe der Schiissel fest und drehen Sie sie
gegen den Uhrzeigersinn, um sie vom Schisselsitz zu ent-
fernen.

9. Halten Sie die Abdeckung des Zubehdrs fest, driicken Sie
sie auf den Kopf und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, dann
l6sen Sie sie aus der Nut.

10. Entfernen Sie das Zubehdr und reinigen Sie es.

Bedienungsanleitung

HINWEIS: Wenn es schwierig ist, den Aufsatz herauszunehmen

oder die Schiissel zu zerkratzen, betreiben Sie die Maschine

bitte einige Sekunden lang mit Geschwindigkeit 1, bis sich das

Zubehdrteil zur Vorderseite bewegt.

ACHTUNG: Stellen Sie sicher, dass der Kopf und der Aufsatz vor

dem Betrieb gut verriegelt sind. Der Kopfhubknopf ist vollstan-

dig herausgedriickt.

e Driicken Sie den Kopf nach unten, driicken Sie dann den
Kopfhubknopf mit einer Hand und heben Sie den Kopf mit der
anderen Hand an.

* Montieren Sie das gewiinschte Zubehdr, die Schissel und
die Spritzabdeckung der Schissel [siehe == > Montage oder
Montage und Demontage (Schritt 2 und 3] ).

e Driicken Sie den Kopfhubknopf, ziehen Sie den angehobenen
Kopf nach unten, driicken Sie dann den Kopf nach unten,
wenn der Knopf vollstandig nach auflen herausgedriickt ist,
dann ist der Kopf gut verriegelt.

¢ Driicken Sie zundchst die entsprechende Funktionstaste.

e Drehen Sie den Knopf auf die entsprechende Drehzahl. Wenn
die Zahl auf dem Drehknopf auf die Drehzahlanzeige aus-
gerichtet ist, zeigt sie die Laufgeschwindigkeit an. Wenn die
gewahlte Drehzahl héher ist als die Grenze der Funktionstas-
te, ist die tatsachliche Betriebsdrehzahl die héchste Funkti-
onstaste. Wenn Sie den Drehknopf direkt drehen, ohne die
Funktion zu wahlen, schaltet das Gerat standardmaBig auf
die Funktion .Langsamer Mix",

e Wahrend des Betriebs des Gerdts kdonnen Sie die Ti-
mer-Funktion verwenden, um die Arbeitszeit aufzuzeichnen
und die Countdown-Zeit einzustellen.

¢ Nach Auswahl der Funktion und Auswahl der Geschwindig-
keit beginnt der Timer, die Zeit aufzuzeichnen, und das Gerat
schaltet nach 60 Minuten automatisch aus. Um das Gerat
wieder zu starten, drehen Sie den Knopf auf Geschwindigkeit
0 und wiederholen Sie den Vorgang.

e Zum Einstellen der Countdown-Zeit [maximal 60 Min.):
Nach Auswahl der Funktion die Zeiteinstellungstaste dri-
cken - Zeit erhohen/verringern um 30 Sekunden (driicken,
ohne loszulassen, die Zeit &ndert sich schneller); dann die
Geschwindigkeit durch Drehen des Knopfes auswahlen. Das
Gerat stoppt automatisch, wenn der Timer 00:00 anzeigt.

¢ Um den laufenden Vorgang zu unterbrechen, driicken Sie die
Taste Pause/Neustart. Driicken Sie die Taste erneut fir 2 Se-

kunden, um den Betrieb fortzusetzen.
o @




HINWEIS: Wenn Sie wahrend des Betriebs des Geréts die Si-
tuation des Teigs oder anderer Zutaten Uberprifen missen,
schalten Sie das Gerat bitte aus, ziehen Sie das Netzkabel
heraus und heben Sie dann den Kopf an.

Tipps zum Betrieb

HINWEISE:

e Teighaken: nur zum Kneten von Teig verwenden.

e Schlager: Zur Herstellung von Kuchen, Keksen, Geback, Ver-
eisung, Fullungen, Puffs und Kartoffelpiree.

e Eier-Whisk: Fir Eier, Sahne, Teige, fettfreie Schwamme,
Meringues, Kasekuchen, Mousses, Souffles.

e Stellen Sie das Gerat in Abstanden an und kratzen Sie die
Mischung vom Teighaken ab.

¢ Die Zutaten mischen sich am besten, wenn Sie die Flissigkeit
zuerst einfiillen.

e Verwenden Sie den Eierrissel nicht fir schwere Mischungen
(z. B. Sahnefett und Zuckerwiirfell, da dies zu Schaden am
Eierrussel fihren kann.

Die folgende Tabelle enthalt nur einen Hinweis auf die maximale
Menge fiir die Herstellung der verschiedenen Lebensmittel. Es
gibt viele Faktoren, die beeinflussen, wie z. B. die Art des Mehls,
die Temperatur des Wassers usw.

Produkt Anlage Max. Menge
Eiweill Whisk 700 g
Kartoffelplree Flacher Beater 1.500 g
Meringue [Menge Whisk 1 Liter
Wasser]
Waffel- oder Pfannku- Flacher Beater 2 Liter
chenteig
Schlagsahne Whisk 3 Liter
Pizzateig (Mittel, 50 % Teighaken, Ge- 1.500 g
Wasser] schwindigkeit (1)
Pizzateig [dick, 60 % Teighaken, Ge- 2.000¢
Wasser) schwindigkeit (1)
Schwammkuchen Schneebesen, Ge- | 1.000 g
schwindigkeit (1)
Tortenteig Flacher Schlager, | 1.500 g
Geschwindig-
keit (1)
Brot- oder Rollteig Teighaken, Ge- Was- | Mehl
[leicht/mittel, 60 % schwindigkeit (1) | ser 800 ¢
Wasser) 500 g

Reinigung und Wartung

o ACHTUNG! Trennen Sie das Gerat immer von der Stromver-
sorgung und kiithlen Sie es vor der Lagerung, Reinigung und
Wartung ab.

e Verwenden Sie keinen Wasserstrahl oder Dampfreiniger zur
Reinigung und schieben Sie das Gerat nicht unter das Was-
ser, da die Teile nass werden und ein Stromschlag entstehen
kénnte.

e Wenn das Geradt nicht in einem guten Sauberkeitszustand
gehalten wird, kann dies die Lebensdauer des Geréts beein-
trachtigen und zu einer geféhrlichen Situation fihren.

e Speisereste sollten regelmafig gereinigt und aus dem Ge-
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rat entfernt werden. Wenn das Geréat nicht ordnungsgemal
gereinigt wird, verkirzt es seine Lebensdauer und kann wah-
rend des Gebrauchs zu einem geféhrlichen Zustand fiihren.

Reinigung

* Reinigen Sie die gekiihlte AuBenflache mit einem Tuch oder
Schwamm, der leicht mit einer milden Seifenldsung ange-
feuchtet ist.

* Aus Hygienegriinden sollte das Gerat vor und nach dem Ge-
brauch gereinigt werden.

¢ Vermeiden Sie, dass Wasser mit den elektrischen Kompo-
nenten in Kontakt kommt.

o Entfernen Sie vor der Reinigung immer alle Aufsatze, da sie
sonst auf der Welle stecken bleiben und spater nur schwer
zu entfernen sind.

 Reinigen Sie die Innenseite des Behalters mit einem nicht
scheuernden Reinigungsmittel und spiilen Sie ihn mit sau-
berem Wasser ab.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Fliis-
sigkeiten.

o Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, abrasi-
ve Schwamme oder chlorhaltige Reinigungsmittel. Verwen-
den Sie zur Reinigung keine Stahlwolle, Metallutensilien oder
scharfe oder spitze Gegenstande. Kein Benzin oder Losungs-
mittel verwenden!

o Nur Mixtopf, Teighaken, Beater und Schneebesen sind spul-
maschinenfest.

o Die Geratereinigung muss mindestens einmal taglich oder
bei Bedarf haufiger durchgefiihrt werden.

Empfohlenes Reinigungsverfahren:

Teile Reinigung Haufigkeit
Schiissel Mit einem Schwamm oder Nach jedem
einem feuchten Tuch mit Gebrauch
milder Seife und Wasser reinigen
absplilen, desinfizieren und
griindlich trocknen.
Aufsatze Mit milder Seife und Wasser | Nach jedem
[Harthaken, von Hand waschen, absplen, | Gebrauch
Schlagerund | desinfizieren und griindlich reinigen
Schneebe- trocknen.
sen)
Schis- Mit einem Schwamm oder Nach jedem
sel-Schutz einem feuchten Tuch mit Gebrauch
milder Seife und Wasservon | reinigen
Hand waschen, absplilen,
desinfizieren und griindlich
trocknen.
AuBere Mit einem sauberen, Zweimal pro
Oberflache feuchten Tuch mit Seife und Woche
Wasser abwischen, abspiilen,
desinfizieren und trocknen.
Verwenden Sie keinen
Wasserstrahl.
Planeten- Mit einem sauberen, Nach jedem
welle feuchten Tuch mit Seife und Gebrauch
Wasser abwischen, abspiilen, | reinigen
desinfizieren und trocknen.




Wartung

o Uberpriifen Sie regelmaBig den Betrieb des Gerats, um
schwere Unfélle zu vermeiden.

* Wenn Sie feststellen, dass das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert oder ein Problem vorliegt, stellen Sie die Verwen-
dung ein, schalten Sie es aus und wenden Sie sich an den
Lieferanten.

e Alle Wartungs-, Installations- und Reparaturarbeiten miis-
sen von spezialisierten und autorisierten Technikern durch-
gefiihrt oder vom Hersteller empfohlen werden.

Transport und Lagerung

o Stellen Sie vor der Lagerung immer sicher, dass das Gerat
vom Netz getrennt und vollstandig abgekhlt wurde.

* Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen, sauberen und trocke-
nen Ort.

o Stellen Sie niemals schwere Gegenstande auf das Gerdt, da
dies zu Schaden fiihren kdnnte.

* Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es in Betrieb ist. Tren-
nen Sie das Gerat vom Netz, wenn Sie es bewegen, und hal-
ten Sie es unten.

Fehlerbehebung

Wenn das Gerat nicht ordnungsgemaf funktioniert, finden Sie
in der folgenden Tabelle die Losung. Wenn Sie das Problem
immer noch nicht l6sen kdnnen, wenden Sie sich bitte an den
Lieferanten/Dienstleister.

Fehlercode-ldentifikation

Fehlercode | Mdgliche Ursache Mégliche Ldsung
E01 Motorhalle kaputt
E03 Motorlifter-Problem
E04 Motor unter 300 U/min Wenden Sie sich an
den Lieferanten.
E07 Mischschissel fehlt oder en Lieteranten
Halle gebrochen oder
Schissel nicht in richtiger
Position verriegelt
Garantie

Defekte, die die Funktionsfahigkeit des Geréts beeintrachtigen
und innerhalb eines Jahres nach dem Kauf sichtbar werden,
werden durch kostenlose Reparatur oder Ersatz repariert, so-
fern das Gerat gemaf den Anweisungen verwendet und gewar-
tet wurde und in keiner Weise missbraucht oder missbraucht
wurde. lhre gesetzlichen Rechte bleiben unberiihrt. Wenn das
Geratim Rahmen der Garantie beansprucht wird, geben Sie an,
wo und wann es gekauft wurde, und legen Sie einen Kaufbeleg
(z. B. Beleg) bei.

Im Einklang mit unserer Richtlinie der kontinuierlichen Pro-
duktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die Produkt-,
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Vor-
ankindigung zu andern.

Entsorgung und Umwelt

1 Bei der AuBerbetriebnahme des Gerdts darf das
Produkt nicht mit anderem Hausmiill entsorgt
werden. Stattdessen liegt es in Ihrer Verantwor-
tung, Ihre Abfallausriistung zu entsorgen, indem
Sie sie an eine dafiir vorgesehene Sammelstelle

Ubergeben. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den

geltenden Vorschriften zur Abfallentsorgung bestraft werden.

Die separate Sammlung und Wiederverwertung Ihrer Abfall-

ausrlstung zum Zeitpunkt der Entsorgung tragt zum Schutz

natirlicher Ressourcen bei und stellt sicher, dass sie auf eine

Weise recycelt wird, die die menschliche Gesundheit und die

Fir weitere Informationen dartber, wo Sie lhren Abfall zum
Recycling abgeben kdnnen, wenden Sie sich bitte an Ihr 6rtli-
ches Abfallsammelunternehmen. Die Hersteller und Importeu-
re ibernehmen weder direkt noch iiber ein ffentliches System
die Verantwortung fir Recycling, Aufbereitung und 6kologische

NEDERLANDS

Bedankt voor de aankoop van dit HENDI-apparaat. Lees deze
gebruikershandleiding zorgvuldig door en let vooral op de
hieronder beschreven veiligheidsvoorschriften voordat u dit
apparaat voor het eerst installeert en gebruikt.

Probleme | Mdgliche Ursache Mégliche Ldsung
T
Gerat Arbeits-Aufsatz ist Ziehen Sie das Gerat aus
stoppt stecken geblieben der Steckdose, priifen Sie,
wahrend ob Fremdkdrper vorhan-
des den sind, und nehmen Sie —
Betriebs es heraus. Starten Sie das
Gerat nach dem Abkiihlen
des Motors neu.
Motor- oder PC- Wenden Sie sich an den
BA-Problem Lieferanten.
Gerat Arbeits-Aufsatz ist Ziehen Sie das Gerat aus
kannden | stecken geblieben der Steckdose und priifen v
Betrieb Sie, ob das Arbeitszubehér Umwelt schijtzt.
nicht durch einen schweren Teig
starten klemmt.
Gerat ist nicht Uberpriifen Sie den Stro-
korrekt an Netzstrom | manschluss erneut.
angeschlossen
Motor- oder PC- Wenden Sie sich an den Entsorgung.
BA-Problem Lieferanten.
Grofle Arbeitszubehor ist Gerat ausstecken und
Gerdu- nicht gut zusammen- | erneut prifen, ob funkti-
sche gebaut onierendes Zubehdr gut Geachte klant,
wahrend zusammengebaut ist
des
Betriebs | Geratwird nichtauf | Stellen Sie das Gerat auf
einer ebenen Ar- eine ebene Arbeitsflache
beitsflache platziert
Innenteile gebrochen | Wenden Sie sich an den
Lieferanten.

Veiligheidsinstructies
e Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor
het is ontworpen, zoals beschreven in deze handleiding.

e De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt

door onjuiste bediening en onjuist gebruik.
= M




. A GEVAAR! RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOKKEN! Pro-
beer het apparaat niet zelf te repareren. Dompel de
elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stro-
mend water.
GEBRUIK NOOIT EEN BESCHADIGD APPARAAT! Controleer
de elektrische aansluitingen en het snoer regelmatig op
schade. Als het apparaat beschadigd is, koppelt u het los
van de stroomtoevoer. Reparaties mogen alleen worden uit-
gevoerd door een leverancier of gekwalificeerd persoon om
gevaar of letsel te voorkomen.
WAARSCHUWING! Leid bij het plaatsen van het apparaat het
netsnoer zo nodig veilig om onbedoeld trekken, beschadiging,
contact met het verwarmingsoppervlak of struikelgevaar te
voorkomen.
WAARSCHUWING! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is
het apparaat aangesloten op de stroomvoorziening.
WAARSCHUWING! Schakel het apparaat ALTIJD uit voordat
u het loskoppelt van de stroomtoevoer, reiniging, onderhoud
of opslag.
Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de
spanning en frequentie die op het label van het apparaat
staan vermeld.
Raak de stekker/elektrische aansluitingen niet aan met natte
of vochtige handen.
Houd het apparaat en de elektrische stekker/aansluitingen
uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het appa-
raatin water valt, verwijder dan onmiddellijk de voedingsaan-
sluitingen. Gebruik het apparaat niet voordat het is gecontro-
leerd door een gecertificeerde technicus. Het niet opvolgen
van deze instructies leidt tot levensbedreigende risico’s.
Sluit de voeding aan op een gemakkelijk toegankelijk stop-
contact, zodat u het apparaat in geval van nood onmiddellijk
kunt loskoppelen.
Zorg ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of
hete voorwerpen en houd het uit de buurt van open vuur. Trek
nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te halen,
trek altijd aan de stekker.
Draag het apparaat nooit aan het snoer.
Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.
Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.
Dit apparaat moet worden bediend door getraind personeel in
de keuken van het restaurant, kantines of barpersoneel, enz.
Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of per-
sonen met een gebrek aan ervaring en kennis.
Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid door kin-
deren worden gebruikt.
Houd het apparaat en de elektrische aansluitingen buiten het
bereik van kinderen.
Gebruik nooit accessoires of extra apparaten die niet bij het
apparaat zijn geleverd of door de fabrikant worden aanbevo-
len. Als u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen
voor de gebruiker en het apparaat beschadigen. Gebruik al-
leen originele onderdelen en accessoires.
¢ Gebruik dit apparaat niet met een externe timer of afstands-
bediening.
« Plaats het apparaat niet op een verwarmingsobject (benzine,
elektrisch, houtskoolfornuis, enz.).
* Dek het apparaat niet af als het in werking is.
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o Plaats geen voorwerpen op het apparaat.
 Gebruik het apparaat niet in de buurt van open vuur, explo-
sieve of ontvlambare materialen. Gebruik het apparaat altijd
op een horizontaal, stabiel, schoon, hittebestendig en droog
oppervlak.
 Het apparaat is niet geschikt voor installatie in een ruimte
waar een waterstraal kan worden gebruikt.
o | aat een ruimte van ten minste 20 cm rond het apparaat voor
ventilatie tijdens gebruik.
o WAARSCHUWING! Houd alle ventilatieopeningen op het ap-
paraat vrij van obstakels.
o WAARSCHUWING! Er bestaat een risico op stofemissies
wanneer de bloem in de mengbeker wordt geladen. De vol-
gende methoden minimaliseren de stofuitstoot:
1.Zorgvuldige hantering van verpakte producten door de
hoogte boven de bodem van de kom van waaruit ze worden
gegoten te minimaliseren.

2.Gebruik het deksel van de kom om de openingen waardoor
de bloem kan ontsnappen te minimaliseren.

3.Voeg eerst het water toe en voeg vervolgens de bloem toe
aan de mengkom.

Speciale veiligheidsinstructies

e Gebruik het apparaat niet zonder lading om oververhitting te
voorkomen.

o LET OP! Schakel de machine ALTIJD uit en koppel de voeding
los voordat u motoronderdelen aanraakt.

o WAARSCHUWING! Probeer geen veiligheidsvergrendeling te
omzeilen.

 Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de fabrikant, diens servicemonteur of gelijkwaardig ge-
kwalificeerde personen om gevaar te voorkomen.

o Laad niet te veel ingrediénten om overloop van de voedings-
middelen te voorkomen.

¢ WAARSCHUWING! TIL HET APPARAAT NIET OP AAN DE
HANDGREEP.

o WAARSCHUWING! Steek de handen niet in de ope-
@ ning tijdens het gebruik. Koppel de netvoeding los

voordat u naar binnen reikt.

¢ WAARSCHUWING! Houd handen, lang haar en kleding AL-
TIJD uit de buurt van de bewegende delen.

 Gebruik bij het maken van universeel deeg of ander hard deeg
niet meer dan 1000 g bloem en niet meer dan 1500 g bloem
voor broodmeeldeeg.

o Gebruik het apparaatniet langer dan 1 minuut als u de maxi-
male lading wilt overschrijden, omdat dit de onderdelen van
het apparaat kan beschadigen. Overmatige hoeveelheden
bloem kunnen leiden tot overloop van de kom, storten van het
apparaat van het werkoppervlak, beschadiging van sommige
onderdelen en zelfs persoonlijk letsel.

o Verschillende hoeveelheden bloem variéren aanzienlijk in de
benodigde hoeveelheden vloeistof en de kleverigheid van het
deeg kan een duidelijk effect hebben op de lading die op het
apparaat wordt uitgeoefend. U wordt geadviseerd om het ap-
paraat in de gaten te houden terwijl het deeg wordt gemengd.
Als u hoort dat het apparaat met enige moeite werkt, schakel
het dan uit, verwijder de helft van het deeg en ga elke helft
afzonderlijk verder.

o Plaats voor gebruik de spatbescherming en de trechter van
de machine op de bovenkant van de mengkom en voeg alleen
bloem, water of andere ingrediénten toe via de trechter.



Beoogd gebruik

o Dit apparaat is bedoeld voor commerciéle toepassingen, bij-
voorbeeld in keukens van restaurants, kantines, ziekenhuizen
en commerciéle ondernemingen zoals bakkerijen, slagerijen,
enz., maar niet voor continue massaproductie van voedsel.

* Het apparaat is ontworpen voor het mengen, kneden en
emulgeren/kloppen van voedselproducten die in de voedings-
middelenindustrie en winkels worden gebruikt. Elk ander
gebruik kan leiden tot schade aan het apparaat of persoonlijk
letsel.

¢ Gebruik van het apparaat voor enig ander doel wordt be-
schouwd als misbruik van het apparaat. De gebruiker is als
enige aansprakelijk voor onjuist gebruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermingsklasse | en
moet worden aangesloten op een beschermende aarding. Aar-
ding vermindert het risico op elektrische schokken door een
ontsnappingsdraad voor de elektrische stroom te leveren.

Dit apparaat is voorzien van een netsnoer met aardingsstekker
of elektrische aansluitingen met aardingsdraad. De aansluitin-
gen moeten correct worden geinstalleerd en geaard.

Hoofdonderdelen van het product

(Afb. 1 op pagina 3)

1. Snelheidsindicator

a.Wanneer het getal op de draaiknop is uitgelijnd met de
snelheidsindicator, geeft dit de bedrijfssnelheid aan,
maar met de bediening van de functietoets, als de geko-
zen snelheid hoger is dan de limiet van de functietoets,
is de werkelijke bedrijfssnelheid de hoogste snelheid van
de functietoets.

Behuizing

Knop [snelheidsregeling)

AAN/UIT-schakelaar

Bedieningspaneel

Handgreep

Spatdeksel van de kom

Kom

Knop voor het optillen van het hoofd

a.Optillen: Druk het hoofd omlaag en houd deze knop inge-
drukt. Geef van het hoofd af.

b.Indrukken: Houd de knop ingedrukt en zet de kop omlaag
totdat de vergrendeling volledig naar buiten is uitgewor-
pen.

10. Bakstoel

11. Zuigvoeten

12. Aandrijving connector

S0 0~ O~ U1 A~ W N

Reserveonderdelen of accessoires
(Afb. 2 op pagina 3)

13. Deeghaak

14. Kloper

15. Eieren garde

16. Klopper met siliconen schraper

Bedieningspaneel
(Afb. 3 op pagina 4)

17. Tijdsweergave

18. Knop Tijd instellen

19. Langzaam mengen (snelheid 1-4)
20. Normaal mengen (snelheid 1-6)

21. Zacht mengen [snelheid 1-9]

22. Snel mengen (snelheid 1-11)

23. Knop Pauzeren/Opnieuw starten

Schema circuit

(Afb. 4 op pagina 4)

A. Hoofdschakelaar

B. Relais

. Brugpaal

PTC

Motor

12V hulpvoeding

MCU

. Knopschakelaar

M0S

Schakelaar voor komdetectie
. Schakelaar voor komdetectie
. Weergave

rX-TIommoo

Geexpedeerd diagram met onderdelenlijst
(Afb. 5 op pagina 5-7)

Sggﬁ; Naam onderdeel Ho;e\}/%et-
1-1 Handgreep 1
1-2 Druk op blok 1
1-3 Druk op blok 1
1-5 Sluitring 2
1-6 Schroef ass 2
1-4 Afdekking 1

2 Schroef 17
3 Achterkap 1
4 Voorkap 1
5 Aardingsdraad 1
6 Pakking 7
7 Schroef ass 9
8 Decoratieve strip aan de achterkant 1
9 Bedrading 1
10 Aardingsdraad 1
1-1 Schroef 3
1-2 Paneel weergeven 1
11-3 Schermafdekking weergeven 1
1-4 Sticker 1
11-5 Afdekking 1
11-6 Schermdecoratiering weergeven 1
12 Schroef ass 8
13 Sluitring 8




14 Onderdelen tandwielkast (in- 1
clusief motor en riem)

15 Afdichtingsring 1
16 Sluitring 6
17 Schroef ass 4
18 Bovenste schaal 1
19 As 1
20 Komdeksel 1
22 Sluitring 2
23 Schroef 2
21 Afdekking 1
21-1 Schakelaar beugel 1
21-2 Lente 1
21-3 Schakelaar hoofdeinde omhoog 1
21-4 Activering 1
21-5 Afdekking verenigen 1
21-6 Schroef 2
24 Geleiderail 1
25 Afdichtingsring 1
26 Schroef ass 2
27-1 Waterdichte hoes 1
27-2 Schroef 2
27-3 Bedieningspaneel 1
27-4 Activering 1
27-5 Beugel knopprintplaat 1
28 Afdekking indicatielampje 1
29 Schroef 3
30-1 Schroef 3
30-2 Voering van de knop 1
30-3 Knop 1
31 Bedrading 1
32 Pin 1
33 Linker limietblok 1
34 Rechter limietblok 1
35 Basis 1
36 Schroef 4
37 Houder kom 1
38 Roterende asbeugel 1
39 Torsieveer 1
40 As 1

41 Hall-beugel
42 PCB van de hal
43 Schroef
A Schroef
45 Kogellager
4é As
47 Lente
48 Knop
49 Rondkop
50 Basis drukblok
51 Waterdicht laken
52 Schroef
53 Verbindingslijn
54 Schroef
55 Vermogenspaneel
56 Beugel van de voedingskaart
57 Netsnoer
58 Schroef
59 Ventilerende capuchon
60 Ventilator
61 Schakelaar
62 Onderste afdekking
63 Voet
64 Voet
65-1 As
65-2 Moer
65-3 Afdekking
65-4 Deeghaak
66-1 As
66-2 Moer
66-3 Kloper
67-1 As
67-2 Moer
67-3 Afdekking
67-4 Klopconstructie
68 Roestvrijstalen kom
69-1 As
69-2 Moer
69-3 Kloper




Bedrijfscombinaties

Functie Bedienings- Gereedschap Capaciteit Snelheid Bedrijfstijd
modus
Universeel deeg Langzaam Deeghaak Niet meer dan 1-3 1-5 minuten
mengen 1000 g vier
Broodmeel zacht deeg Langzaam Deeghaak Niet meer dan 1-4 5-15 minuten
mengen 1500 g vier
Kleverige pasta, siroop, Langzaam Kloper Niet meer 1-4 1-5 minuten
snoepjes,aardappel, mengen dan 1500 g
noten, groenten en
fruit mengen
Meng pasta met Normaal Kloper Niet meer 1-6 1-5 minuten
een kleverige pasta. mengen dan 1500 g
siropen zoals koek-
jes,suiker en boter
Meng pasta met een Normaal Siliconen klopper Niet meer 1-6 1-5 minuten
kleverige pasta, siropen mengen dan 1000 g
zoals koekjes,suiker
en zachte boter
Voor grote hoeveelheden Zacht mengen Eieren garde Creme: 1500mL 1-9 1-5 minuten
room, eiwit,boter, enz. Eiwit: 700 g
Verzachtende
boter: 500 g
Voor matige room, eiwit Snel mengen Eieren garde Créme: 1500mL -1 1-5 minuten
Eiwit: 700 g
Voorzorgsmaatregelen - als de instructies in deze handleiding niet nauwkeurig worden

* Het apparaat mag alleen worden gehanteerd door hoogge-
kwalificeerde personen die de veiligheidsmaatregelen volgen
die in deze handleiding worden beschreven.

¢ In geval van rotatie van personeel moet vooraf training wor-
den gegeven.

* Het apparaat is uitgerust met veiligheidsvoorzieningen op ge-
vaarlijke punten. Het wordt echter aanbevolen om het blad en
de bewegende onderdelen niet aan te raken.

e Voordat u onderhoudswerkzaamheden start, moet u deze
loskoppelen van de voeding.

* Beoordeel de restrisico’s zorgvuldig wanneer beschermende
hulpmiddelen worden verwijderd voor reiniging en onder-
houd.

* Reiniging en onderhoud vereisen een grote concentratie.

¢ Het is absoluut noodzakelijk om het netsnoer regelmatig te
controleren. Een gerafeld of beschadigd snoer kan gebrui-
kers blootstellen aan een groot risico op elektrische schok-
ken.

¢ Als het apparaat afwijkingen vertoont, gebruik het dan niet
en probeer het niet te repareren: neem contact op met de
leverancier.

 Gebruik het apparaat niet voor bevroren voedsel of andere
producten dan voedsel.

 Draag geen loszittende kleding zoals een sjaal, enz. en lang
haar moet worden vastgebonden en uit de buurt van de be-

wegende delen blijven.

De fabrikant en/of de verkoper zijn niet verantwoordelijk in de

volgende gevallen:

- als het apparaat is behandeld door onbevoegd personeel;

- als sommige onderdelen zijn vervangen door niet-originele
reserveonderdelen;

opgevolgd;
- als de cutter niet met de juiste producten is gereinigd en
geolied.

Veiligheidssysteem geinstalleerd

Mechanisch veiligheidssysteem

Het apparaat is uitgerust met 2 veiligheidsschakelaars. De ma-

chine wordt alleen gestart als alle veiligheidsschakelaars in de

juiste stand staan:

¢ Veiligheidsschakelaar voor komstand: De machine kan wor-
den opgestart zodra de kom in de juiste positie is geplaatst.

¢ Veiligheidsschakelaar optillen: De machine kan alleen wor-
den opgestart als de mengerkop in de bedrijfsstand is ver-
grendeld.

Hoewel apparaten van de CE-versie zijn voorzien van elektri-
sche en mechanische beveiligingen (wanneer het apparaat in
werking is en voor onderhouds- en reinigingswerkzaamheden),
zijn er nog steeds RESIDUELE RISICO’S die niet volledig kun-
nen worden geélimineerd; deze risico’s worden in deze hand-
leiding gespecificeerd onder "WAARSCHUWING! / GEVAAR! /
VOORZICHTIG! ". De bewegende delen van de machine kunnen
letsel veroorzaken.

Voorbereiding voor gebruik

e Verwijder alle beschermende verpakkingen en wikkels.

e Controleer of het apparaat in goede staat verkeert en alle
accessoires heeft. Neem in geval van onvolledige of bescha-
digde levering onmiddellijk contact op met de leverancier.
Gebruik het apparaat in dit geval niet.

* Reinig de accessoires en het apparaat voor gebruik (zie ==>
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Reiniging en onderhoud).
e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.
¢ Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel en hittebe-
stendig oppervlak dat veilig is tegen waterspatten.
* Bewaar de verpakking als u van plan bent uw apparaat in de
toekomst op te bergen.
* Bewaar de gebruikershandleiding voor toekomstig gebruik.
OPMERKING! Vanwege productieresten kan het apparaat tij-
dens de eerste paar keer gebruik een lichte geur afgeven. Dit is
normaal en duidt niet op een defect of gevaar. Zorg ervoor dat
het apparaat goed geventileerd is.

Installatie of montage en demontage

(Afb. 6 op pagina 8)

OPMERKING: De hoogte van de haak is goed afgesteld eneris

geen verdere menselijke aanpassing nodig.

1. Druk de knop voor het optillen van het hoofd in en til het
hoofd op.

2. Lijn de schacht van het gewenste accessoire uit met de
groef en steek deze in de aandrijfconnector.

3. Duw de as van het accessoire hard op zijn kop en draai hem
linksom, dan is hij goed vastgelopen in het apparaat.

4. Plaats de mengkom op de zitting van de kom en vergrendel
deze. Er staat een pictogram op de kom dat moet worden
uitgelijnd met het ontgrendelingspictogram op de basis.
[Potozenie odblokowania miski, patrz strona 8, rysunek 4A)
[pozycja blokady miski, patrz strona 8, rysunek 4B)
UWAGA! Ilustracja 4B to JEDYNA prawidtowa pozycja do
zablokowania miski

5. Druk de knop voor het optillen van het hoofd in en trek het
hoofd omlaag.

6. Alles is goed ingesteld. Sluit aan op de voeding en de ma-
chine is klaar voor gebruik.

7. Schakel na gebruik de stroom uit en koppel het apparaat
los van de stroomleverancier. Til de chute op.

8. Houd de handgrepen van de kom vast en draai deze linksom
om deze uit de komzitting te verwijderen.

9. Houd het deksel van het accessoire vast, duw het onder-
steboven, draai het rechtsom en laat het vervolgens los uit
de groef.

10. Verwijder het accessoire en reinig het.

Bedieningsinstructies

OPMERKING: Als het moeilijk is om het hulpstuk eruit te halen

of de kom te krassen, gebruik dan de machine enkele seconden

met snelheid 1 totdat het accessoire naar de voorkant beweegt.

LET OP: Zorg ervoor dat de kop en het hulpstuk goed vergren-

deld zijn voordat u het gebruikt. De kophefknop is volledig uit-

gestoken.

¢ Druk het hoofd omlaag, druk vervolgens met één hand op de
knop voor het optillen van het hoofd en til het hoofd met de
andere hand op.

¢ Monteer het gewenste accessoire, de kom en het spatdeksel
van de kom (zie == > Installatie of montage en demontage
[stap2en 3] ).

* Druk op de hefknop van het hoofdeinde, trek de opgetilde kop
naar beneden en druk vervolgens het hoofd naar beneden,
wanneer de knop volledig naar buiten is uitgeworpen, dan is
het hoofd goed vergrendeld.

 Druk eerst op de bijbehorende functietoets.

e Draai de knop naar de overeenkomstige snelheid. Wanneer
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het getal op de draaiknop is uitgelijnd met de snelheidsin-
dicator, geeft dit de bedrijfssnelheid aan. Als de gekozen
snelheid hoger is dan de limiet van de functieknop, is de
werkelijke bedrijfssnelheid de hoogste snelheid van de func-
tieknop. Als u de draaiknop direct draait zonder de functie te
kiezen, gaat het apparaat standaard over op de functie “Traag
mengen”.

Tijdens het gebruik van het apparaat kunt u de timerfunctie
gebruiken voor het registreren van de werktijd en voor de in-
gestelde afteltijd.

Na het selecteren van de functie en het kiezen van de snel-
heid, begint de timer de tijd te registreren, het apparaat stopt
automatisch na 60 minuten. Om het apparaat opnieuw te
starten, draait u de knop naar snelheid 0 en herhaalt u het
proces.

Voor afteltijd instellen (maximaal 60 min): druk na het se-
lecteren van de functie op de tijdinstellingsknop - tijdsver-
hoging/-verlaging met 30 seconden (indrukken zonder los te
laten, tijd verandert sneller); kies vervolgens de snelheid door
aan de knop te draaien. Het apparaat stopt automatisch als
de timer 00:00 weergeeft.

Druk op de knop Pauzeren/Opnieuw starten om het lopende
proces te pauzeren. Druk nogmaals gedurende 2 seconden
op de knop om de bewerking te hervatten.

OPMERKING: Als u tijdens de werking van het apparaat de
situatie van deeg of andere ingrediénten moet controleren
voordat u het apparaat kunt bedienen, schakelt u het apparaat
uit, trekt u het netsnoer uit en tilt u het hoofd op.

Tips voor het gebruik

AANDACHT:

* Deeghaak: alleen gebruiken voor het kneden van deeg.

o Kloper: Wordt gebruikt voor het maken van taarten, koekjes,
gebak, glazuur, vullingen, pufjes en aardappelpuree.

o Eierwhisk: Voor eieren, room, beslag, vetvrije sponzen, me-
ringues, cheesecakes, mousses, souffles.

o Stop het apparaat regelmatig en schraap het mengsel van
de deeghaak.

¢ De ingrediénten mengen het beste als je de vloeistof er eerst
in doet.

e Gebruik de eigark niet voor zware mengsels (bijv. roomvet
en suikerklontjes), omdat dit kan leiden tot schade aan de
eigarde.

Onderstaande tabel is slechts een referentie over de maximale
hoeveelheid voor het maken van het verschillende voedsel. Er
zijn veel factoren die van invloed zijn, zoals het soort bloem, de
temperatuur van het water, enz.

Product Bijlage Max. aantal
Eiwit Klop 700g
aardappelpuree Platte klopper 1.500 g
Meringue (hoeveelheid Klop 1 liter
water)

Wafel- of pannenkoek- Platte klopper 2 liter
beslag

Geklopte créme Klop 3 liter
Pizzadeeg [medium, Deeghaak, snel- 1.500 g
50% water) heid (1)




Pizzadeeg (dik, 60% Deeghaak, snel- 2.000 g

water) heid (1)

Sponscake Klop, snelheid (1) | 1.000 g

Deeg van de taart Platte klopper, 1.500 g
snelheid (1)

Brood of roldeeg (licht/ | Deeghaak, snel- | Water | Meel

medium, 60% water) heid (1) 5009 | 800g

Reiniging en onderhoud

o AANDACHT! Koppel het apparaat altijd los van de voeding en
koel het af voordat u het opbergt, reinigt en onderhoudt.

 Gebruik geen waterstraal of stoomreiniger voor het reinigen
en duw het apparaat niet onder water, omdat de onderdelen
nat worden en er elektrische schokken kunnen ontstaan.

¢ Als het apparaat niet schoon wordt gehouden, kan dit een ne-
gatieve invloed hebben op de levensduur van het apparaat en
leiden tot een gevaarlijke situatie.

o Voedselresten moeten regelmatig worden gereinigd en uit
het apparaat worden verwijderd. Als het apparaat niet goed
wordt gereinigd, verkort dit de levensduur en kan dit leiden
tot een gevaarlijke situatie tijdens het gebruik.

Reiniging

* Reinig het gekoelde buitenoppervlak met een doek of spons
die licht bevochtigd is met een milde zeepoplossing.

¢ Om redenen van hygiéne moet het apparaat voor en na ge-
bruik worden gereinigd.

 Vermijd contact van water met de elektrische componenten.

o Verwijder altijd alle hulpstukken voordat u deze reinigt, an-
ders blijft deze op de schacht vastzitten en later moeilijk te
verwijderen.

¢ Reinig de binnenkant van de container met een niet-schurend
reinigingsmiddel en spoel af met schoon water.

¢ Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloei-
stoffen.

 Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen, schuurspons-
jes of reinigingsmiddelen die chloor bevatten. Gebruik voor
het reinigen geen staalwol, metalen keukengerei of scherpe
of puntige voorwerpen. Gebruik geen benzine of oplosmid-
delen!

* Alleen mengkom, deeghaak, klopper en garde zijn vaatwas-
machinebestendig.

 De reiniging van het apparaat moet ten minste eenmaal per
dag of vaker worden uitgevoerd, indien nodig.

Aanbevolen reinigingsprocedure:

Onderdelen Hoe te reinigen Frequentie
Kom Spoel, ontsmet en droog Reinigen na
grondig met een spons of elk gebruik
vochtige doek met milde zeep
en water.
Hulpstukken | Met de hand wassen met Reinigen na
(deeghaak, milde zeep en water, afspoe- elk gebruik
klopper en len, ontsmetten en grondig
garde) drogen.

Bakbescher- | Met de hand wassen meteen | Reinigen na
mer spons of vochtige doek met elk gebruik
milde zeep en water, afspoe-
len, ontsmetten en grondig

drogen.

Buitenopper- | Veeg af met een schone, voch- | Twee keer

vlak tige doek met water en zeep, per week
spoel af, ontsmet en droog af.

Gebruik geen waterstraal.

Planetaire as | Veeg af met een schone, Reinigen na
vochtige doek met water en elk gebruik
zeep, spoel af, ontsmet en
droog af.

Onderhoud

e Controleer regelmatig de werking van het apparaat om ern-
stige ongevallen te voorkomen.

¢ Als u ziet dat het apparaat niet goed werkt of dat er een pro-
bleem is, stop dan met het gebruik, schakel het uit en neem
contact op met de leverancier.

¢ Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerde en bevoeg-
de technici, of worden aanbevolen door de fabrikant.

Transport en opslag

e Zorg er voor opslag altijd voor dat het apparaat is losgekop-
peld van de stroomtoevoer en volledig is afgekoeld.

* Bewaar het apparaat op een koele, schone en droge plaats.

e Plaats nooit zware voorwerpen op het apparaat, omdat dit het
kan beschadigen.

e Verplaats het apparaat niet terwijl het in werking is. Koppel
het apparaat tijdens het verplaatsen los van de voeding en
houd het aan de onderkant vast.

Problemen oplossen

Als het apparaat niet goed werkt, controleer dan de onder-
staande tabel voor de oplossing. Als u het probleem nog steeds
niet kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/
dienstverlener.

Proble- Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing
men
Apparaat | Werkend accessoire | Haal de stekker uit het
stopt zit vast stopcontact en controleer
tijdens of er vreemde stoffen zijn
bedrijf en verwijder het appa-
raat. Start het apparaat
vervolgens opnieuw nadat
de motor is afgekoeld.
Probleem met motor | Neem contact op met de
of PCBA leverancier.
Apparaat | Werkend accessoire | Haal de stekker van het
kan wer- | zitvast apparaat uit het stopcon-
king niet tact en controleer of het
starten werkgedeelte vastzit door
zwaar deed
Het apparaat is niet Controleer de stroomaan-
correct aangesloten | sluiting opnieuw
op de netvoeding
Probleem met motor | Neem contact op met de
of PCBA leverancier.
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niet op een vlak wer-
koppervlak worden
geplaatst

Grote Werktoebehoren is Haal de stekker uit het
ruis niet goed gemon- stopcontact en controleer
tijdens teerd opnieuw of de werking
bedrijf van het apparaat goed is
gemonteerd
Het apparaat mag Plaats het apparaat op

een vlak werkoppervlak

Interne onderdelen
gebroken

Neem contact op met de
leverancier.

Identificatie foutcode

Foutcode | Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing
E01 Motorhal kapot
E03 Probleem met motorven-
tilator
E04 Motor lager dan 300 RPM | Neem contact op met
de leverancier.
E07 Mengkom ontbreekt of de
halis gebroken of de kom
is nietin de juiste positie
vergrendeld
Garantie

Elk defect dat de functionaliteit van het apparaat beinvloedt en
dat binnen een jaar na aankoop aan het licht komt, wordt gere-
pareerd door gratis reparatie of vervanging, mits het apparaat
is gebruikt en onderhouden volgens de instructies en op geen
enkele manier is misbruikt of verkeerd gebruikt. Uw wettelijke
rechten worden niet aangetast. Als het apparaat onder garantie
wordt geclaimd, vermeld dan waar en wanneer het is gekocht

en voeg een aankoopbewijs (bijv. ontvangstbewijs) toe.

In overeenstemming met ons beleid van continue productont-
wikkeling behouden we ons het recht voor om de product-, ver-
pakkings- en documentatiespecificaties zonder voorafgaande

kennisgeving te wijzigen.

Afvoeren en milieu

————— Bij het buiten gebruik stellen van het apparaat
mag het product niet worden afgevoerd met ander

huishoudelijk afval. In plaats daarvan is het uw

verantwoordelijkheid om uw afvalapparatuur weg
L=t gooien door het over te dragen aan een aange-
wezen inzamelpunt. Het niet naleven van deze regel kan wor-
den bestraft in overeenstemming met de toepasselijke regelge-
ving inzake afvalverwijdering. Het gescheiden inzamelen en
recyclen van uw afvalapparatuur op het moment van verwijde-
ring helpt natuurlijke hulpbronnen te behouden en ervoor te
zorgen dat het wordt gerecycled op een manier die de mense-

lijke gezondheid en het milieu beschermt.

Neem voor meer informatie over waar u uw afval kunt afgeven
voor recycling contact op met uw lokale afvalinzamelingsbe-
drijf. De fabrikanten en importeurs nemen geen verantwoor-
delijkheid voor recycling, behandeling en ecologische verwijde-

ring, hetzij rechtstreeks, hetzij via een openbaar systeem.

“DSO

POLSKI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia HENDI. Przed zainsta-
lowaniem i pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi, zwracajac szczegdlna
uwage na opisane ponizej przepisy bezpieczenstwa.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
¢ Urzadzenie nalezy uzytkowac¢ wytacznie zgodnie z jego prze-
znaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.
¢ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia spowodowane nieprawidtowa eksploatacja i nie-
wiasciwym uzytkowaniem.
A NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO PORAZENIA PRA-
DEM! Nie podejmowac samodzielnych prob naprawy
urzadzenia. Nie zanurzac elektrycznych czesci urzadzenia w
wodzie ani innych ptynach. Nigdy nie trzyma¢ urzadzenia pod
biezaca woda.
NIGDY NIE UZYWAJ USZKODZONEGO URZADZENIA! Nalezy
regularnie sprawdzac potaczenia elektryczne i przewdd pod
katem uszkodzen. W przypadku uszkodzenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania. Wszelkie naprawy powinny by¢ wyko-
nywane wytacznie przez dostawce lub wykwalifikowana oso-
be, aby uniknac¢ niebezpieczenstwa lub obrazer ciata.
OSTRZEZENIE! Podczas ustawiania urzadzenia nalezy w ra-
zie potrzeby poprowadzi¢ przewdd zasilajacy bezpiecznie, aby
unikna¢ przypadkowego pociagniecia, uszkodzenia, kontaktu
z powierzchnia grzewcza lub zagrozenia potknieciem sie.
OSTRZEZENIE! Dopéki wtyczka jest podtaczona do gniazda,
urzadzenie jest podtaczone do zasilania.
OSTRZEZENIE! ZAWSZE nalezy wytacza¢ urzadzenie przed
odtaczeniem od Zrédta zasilania, czyszczeniem, konserwacja
lub przechowywaniem.
Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do gniazdka elek-
trycznego o napieciu i czestotliwosci podanej na etykiecie
urzadzenia.
Nie dotyka¢ wtyczki/potaczen elektrycznych mokrymi lub wil-
gotnymi rekami.
Urzadzenie oraz wtyczke/potaczenia elektryczne nalezy prze-
chowywac z dala od wody i innych ptynéw. Jesli urzadzenie
przedostanie sie do wody, nalezy natychmiast odtaczy¢ je od
Zrédta zasilania. Nie uzywac urzadzenia, dopdki nie zostanie
sprawdzone przez certyfikowanego technika. Niezastosowa-
nie sie do tych instrukcji bedzie stanowi¢ zagrozenie dla zycia.
Podtaczyc¢ zasilacz do tatwo dostepnego gniazdka elektrycz-
nego, aby w razie nagtego wypadku mozna byto natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie.
Upewnic sie, ze przewdd nie styka sie z ostrymi lub goracymi
przedmiotami i trzymac go z dala od otwartego ognia. Nigdy
nie ciagnac za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od gniazd-
ka. Zamiast tego zawsze wyciagac wtyczke.
Nigdy nie przenosic¢ urzadzenia za przewdd.
Nigdy nie nalezy samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.
Nie wktadac zadnych przedmiotéw do obudowy urzadzenia.
Nigdy nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.
Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez przeszkolony
personel w kuchni restauracji, stotowki lub bar itp.
Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ogra-
niczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umy-
stowych, a takze przez osoby nieposiadajace odpowiedniego



doswiadczenia i wiedzy.

 Urzadzenie nie powinno by¢ w zadnym wypadku uzywane
przez dzieci.

 Urzadzenie i jego potaczenia elektryczne nalezy przechowy-
wac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Nigdy nie uzywac¢ akcesoriéw ani innych urzadzen innych niz
dostarczone z urzadzeniem lub zalecane przez producenta.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do zagrozenia bezpieczen-
stwa uzytkownika i uszkodzenia urzadzenia. Nalezy uzywac
wytacznie oryginalnych czesci i akcesoriow.

 Nie uzywac urzadzenia za pomoca zewnetrznego zegara lub
systemu zdalnego sterowania.

« Nie stawia¢ urzadzenia na elementach grzejnych (benzyno-
wych, elektrycznych, weglowych itp.).

* Nie zakrywac urzadzenia podczas pracy.

* Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

 Nie uzywac¢ urzadzenia w poblizu otwartego ognia, materia-
tow wybuchowych lub tatwopalnych. Urzadzenie nalezy za-
wsze obstugiwac na poziomej, stabilnej, czystej, odpornej na
wysoka temperature i suchej powierzchni.

 Urzadzenie nie nadaje sie do instalacji w miejscu, w ktorym
mozna uzy¢ strumienia wody.

* Podczas uzytkowania pozostawi¢ co najmniej 20 cm miejsca
wokot urzadzenia w celu zapewnienia wentylacji.

» OSTRZEZENIE! Wszystkie otwory wentylacyjne w urzadzeniu
powinny by¢ wolne od przeszkad.

« 0STRZEZENIE! Podczas tadowania maki do naczynia miksu-
jacego istnieje ryzyko emisji pytu. Ponizsze metody minima-
lizuja emisje pytu:
1.Staranne obchodzenie sie z produktami w workach, minima-

lizujac wysoko$¢ nad podstawa misy, z ktorej sa wylewane.
2.Uzyj ostony miski, aby zminimalizowac otwory, przez ktére
moze wydostawac sie maka.
3.Najpierw dodaj wode, a nastepnie make do miski do mie-
szania.

Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

¢ Aby zapobiec przegrzaniu, nie nalezy uzywac urzadzenia bez
obciazenia.

o UWAGA! ZAWSZE nalezy wytaczy¢ maszyne i odtaczy¢ zasila-
nie przed dotknieciem jakichkolwiek czesci silnika.

» OSTRZEZENIE! Nie nalezy probowa¢ omija¢ zadnej blokady
bezpieczenstwa.

o Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢
przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub inne
osoby o podobnych kwalifikacjach, aby uniknac zagrozenia.

 Nie nalezy tadowac zbyt duzej ilosci sktadnikow, aby zapobiec
przepetnieniu produktow spozywczych.

 OSTRZEZENIE! NIE PODNOSIC URZADZENIA ZA UCHWYT.

. OSTRZEZENIE! Nie wktadaj rak do otworu podczas
@ operacji. Przed dotarciem do $rodka nalezy odtaczy¢

zasilanie sieciowe.

» OSTRZEZENIE! Nalezy ZAWSZE trzyma¢ rece, dtugie wtosy i
odziez z dala od ruchomych czesci.

¢ Podczas przygotowywania ciasta uniwersalnego lub innego
twardego nie nalezy uzywa¢ maki o wadze wiekszej niz 1000
g i nie wiekszej niz 1500 g maki do ciasta z maki chlebowej.

* W przypadku zagniatania przy maksymalnym obciazeniu nie-
nalezy uzywac urzadzenia dtuzej niz przez 1 minute, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie czesci urzadzenia. Nad-
mierne ilosci maki moga spowodowac przelanie sie miski,

wysypanie urzadzenia z powierzchni roboczej, uszkodzenie
niektérych czesci, a nawet obrazenia ciata.

e Rozne partie maki roznia sie znacznie pod wzgledem ilosci
potrzebnego ptynu, a lepkos$¢ ciasta moze mie¢ wyrazny
wptyw na obciazenie urzadzenia. Zaleca sie obserwowanie
urzadzenia podczas mieszania ciasta. Jesli styszysz, ze urza-
dzenie dziata z pewnymi trudnosciami, wytacz je, wyjmij poto-
we ciasta i kontynuuj kazda potowa oddzielnie.

e Przed uzyciem nalezy umiesci¢ ostone przeciwrozbryzgowa
urzadzenia i rynne na gérze naczynia miksujacego i dodawac
make, wode lub inne sktadniki wytacznie przez rynne.

Przeznaczenie

e To urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan komer-
cyjnych, na przyktad w kuchniach restauracji, stotowkach,
szpitalach i przedsiebiorstwach komercyjnych, takich jak
piekarnie, rzeznie itp., ale nie do ciagtej masowe]j produkgji
Zywnosci.

e Urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, zagniatania i
emulgowania/ubijania produktéw spozywczych uzywanych w
przemysle spozywczym i sklepach. Kazde inne uzycie moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub obrazen ciata.

e Korzystanie z urzadzenia w jakimkolwiek innym celu jest
uwazane za niewtasciwe uzycie urzadzenia. Uzytkownik po-
nosi wytaczna odpowiedzialno$¢ za niewtasciwe uzytkowanie
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie jest sklasyfikowane jako urzadzenie klasy | i musi
by¢ podtaczone do uziemienia ochronnego. Uziemienie zmniej-
sza ryzyko porazenia pradem elektrycznym, zapewniajac prze-
wod ewakuacyjny dla pradu elektrycznego.

Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy z wtyczka
uziemienia lub potaczenia elektryczne z przewodem uziemia-
jacym. Potaczenia musza by¢ prawidtowo zainstalowane i uzie-
mione.

Gtowne czesci produktu

(Rys. 1na stronie 3)

1. Wskaznik predkosci

a.Gdy liczba na pokretle jest wyrdwnana ze wskaznikiem
predkosci, wskazuje predkos¢ dziatania, ale za pomo-
ca przycisku funkcyjnego, jesli wybrana predkos¢ jest
wyZsza niz granica przycisku funkcyjnego, rzeczywista
predkos¢ pracy jest najwyzsza predkoécia przycisku funk-
cyjnego.

Obudowa

Pokretto [sterowanie predkoscial

Przetacznik WE./WYL.

Panel sterowania

Uchwyt

Ostona przeciwbryzgowa miski

Miska

Przycisk podnoszenia gtowy

a.Podnoszenie: Nacisnij gtowe, a nastepnie nacisnij i przy-
trzymaj ten przycisk. Oddac reke od gtowy.

b.Nacisniecie: Naciénij i przytrzymaj przycisk, opus¢ gtowi-
ce, az blokada zostanie catkowicie wysunieta na zewnatrz.

10. Fotel miski

11. Stopki ssace

12. Ztacze napedu

0L No gl W

. @



Czesci zamienne lub akcesoria

(Rys. 2na stronie 3)

13. Hak do ciasta

14. Odrzutnik stomy

15. Ubijanie jaj

16. Odrzutnik stomy z silikonowym skrobakiem

Panel sterowania

(Rys. 3na stronie 4)

17. Wyswietlanie czasu

18. Przycisk ustawiania czasu

19. Powolne mieszanie (predko$¢ 1-4)

20. Normalne mieszanie (predkos¢ 1-6)
21. Mieszanie miekkie (predkos¢ 1-9)

22. Szybkie mieszanie (predko$¢ 1-11)

23. Przycisk Pauza/Ponowne uruchomienie

Schemat obwodu

(Rys. 4na stronie 4)

A. Przetacznik podnoszenia

B. Przekaznik

. Stos mostow

PTC

Silnik

Zasilanie dodatkowe 12V
MCU

. Przetacznik pokretta

MOS

Przetacznik wykrywania miski
. Przetacznik wykrywania miski
. Wyswietlacz

rX-TIommoo

Schemat roztozonego zespotu z lista czesci

(Rys. 5na stronie 5-7)

Nr czesci Nazwa czesci llos¢
1-1 Uchwyt 1
1-2 Blok prasy 1
1-3 Blok prasy 1
1-5 Podktadka 2
1-6 Dotek $ruby 2
1-4 Pokrywa 1

2 Sruba 17
3 Pokrywa tylna 1
4 Pokrywa przednia 1
5 Przewdd uziemiajacy 1
6 Uszczelka 7
7 Dotek $ruby 9
8 Tylny pasek dekoracyjny 1
9 Okablowanie 1
10 Przewdd uziemiajacy 1
11-1 Sruba 3

11-2 Panel wyswietlacza 1
11-3 Ostona ekranu wyswietlacza 1
11-4 Naklejka 1
11-5 Pokrywa 1
11-6 Pierscien do dekoracji ekra- 1
nu wyswietlacza
12 Dotek $ruby 8
13 Podktadka 8
14 Elementy przektad- 1
ni [w tym silnik i pas)
15 Pierscien uszczelniajacy 1
16 Podktadka 6
17 Dotek Sruby 4
18 Gorna powtoka 1
19 Wat 1
20 Pokrywa miski 1
22 Podktadka 2
2 Sruba 2
21 Zespot pokrywy 1
21-1 Wspornik przetacznika 1
21-2 Wiosna 1
21-3 Przetacznik podnoszenia 1
21-4 Wyzwalacz 1
21-5 Pokrywa Unite 1
21-6 Sruba 2
24 Szyna prowadzaca 1
25 Pierscien uszczelniajacy 1
26 Dotek Sruby 2
27-1 Wodoodporna pokrywa 1
27-2 Sruba 2
27-3 Ptytka sterujaca 1
27-4 Wyzwalacz 1
27-5 Wspornik ptyty pokretta 1
28 Pokrywa kontrolki 1
2 Sruba 3
30-1 Sruba 3
30-2 Podszewka pokretta 1
30-3 Pokretto 1
31 Okablowanie 1
32 Sworzen 1
33 Lewy blok ograniczajacy 1
34 Blok prawego limitu 1




35 Podstawa 1 58 Sruba 2
36 Sruba 4 59 Ostona wentylacyjna 1
37 Uchwyt miski 1 60 Wentylator 1
38 Wspornik watu obrotowego 1 61 Przetacznik 1
39 Sprezyna skretna 1 62 Dolna pokrywa 1
40 Wat 1 63 Stopa 2
41 Uchwyt Halla 2 64 Stopa 3
42 Uktad elektroniczny hali 2 65-1 Wat 1
43 Sruba 1 65-2 Nakretka 1
b Sruba 2 65-3 Pokrywa 1
45 tozysko kulkowe 2 65-4 Hak na ciasto 1
46 Wat 1 66-1 Wat 1
47 Wiosna 1 66-2 Nakretka 1
48 Przycisk 1 66-3 Odrzutnik stomy 1
49 Krazki 1 67-1 Wat 1
50 Blok cisnienia bazowego 2 67-2 Nakretka 1
51 Wodoodporna blacha 1 67-3 Pokrywa 1
52 Sruba 1 67-4 Zespot tyzki 1
53 Przewdd taczacy 1 68 Miska ze stali nierdzewnej 1
54 Sruba 1 69-1 Wat 1
55 Panel zasilania 1 69-2 Nakretka 1
56 Wspornik uktadu zasilania 1 69-3 Odrzutnik stomy 1
57 Przewdd zasilajacy 1
Kombinacje operacyjne
Funkcja Tryb pracy Narzedzie Pojemnos¢ Predkos¢ Czas operacji
Ciasto uniwersalne Powolne Hak do ciasta Nie wiecej niz 1-3 1-5 minut
mieszanie 1000 g cztery
Ciasto z maki chlebowej Powolne Hak do ciasta Nie wiecej niz 1-4 5-15 minut
mieszanie 1500 g cztery
Wymieszaj lepki Powolne Odrzutnik stomy | Nie wiecej niz 1500 g 1-4 1-5min
makaron, syrop, kan- mieszanie
dydaje, ziele, orzechy,
warzywa i owoce
Wymieszac $rednio lepki Normalne Odrzutnik stomy | Nie wiecej niz 1500 g 1-6 1-5min
makaron. syropy, takie mieszanie
jak ciastko,cukier i masto
Wymieszaj rednio lepki Normalne Silikonowy Nie wiecej niz 1000 g 1-6 1-5min
makaron, syropy, takie mieszanie odrzutnik stomy
jak ciasteczka,cukier
i miekkie masto
Do duzej ilosci Smietany, Miekka mie- Ubijanie jaj Krem: 1501500mL 1-9 1-5min
biatka jajka, masta itp. szanka Biate jajka: 700 g
Masto zmiek-
czajace: 500 g
Do umiarkowanej Szybkie mie- Ubijanie jaj Krem: 1501500mL -1 1-5min
Smietany, biatka jaj szanie Biate jajka: 700 g




Srodki ostroznosci

e Z urzadzeniem moga korzysta¢ wytacznie osoby o wysokich
kwalifikacjach, ktére przestrzegaja $rodkéw bezpieczenstwa
opisanych w niniejszej instrukcji.

¢ W przypadku rotacji personelu nalezy z wyprzedzeniem prze-
prowadzi¢ szkolenie.

¢ Urzadzenie jest wyposazone w urzadzenia zabezpieczajace w
niebezpiecznych miejscach. Zaleca sie jednak, aby nie doty-
ka¢ ostrza i ruchomych elementéw.

e Przed rozpoczeciem czynnosci konserwacyjnych nalezy odta-
czy¢ go od Zrédta zasilania.

¢ Uwaznie ocenic¢ ryzyko resztkowe, gdy urzadzenia ochronne
s3 usuwane w celu czyszczenia i konserwacji.

e Czyszczenie i konserwacja wymagaja duzej koncentracji.

e Jest absolutnie konieczne regularne sterowanie kablem zasi-
lajacym. Wystrzepiony lub uszkodzony przewod moze narazi¢
uzytkownikow na duze ryzyko porazenia pradem.

e Jedli urzadzenie wykazuje nieprawidtowosci, nie nalezy z nie-
go korzystac ani probowac go naprawic: nalezy skontaktowac
sie z dostawca.

¢ Nie uzywac urzadzenia do mrozenia zywnosci ani zadnych
produktéw innych niz zywnos¢.

* Nie nosi¢ luznej odziezy, takiej jak szalik itp., a dtugie wtosy
powinny by¢ zwiazane i trzymane z dala od ruchomych czesci.

Producent i/lub sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci w

nastepujacych przypadkach:

- jesli urzadzenie byto obstugiwane przez nieupowazniony per-
sonel;

- jesli niektore czesci zostaty zastapione nieoryginalnymi cze-
Sciami zamiennymi;

- jesli instrukcje zawarte w niniejszej instrukcji nie sa doktad-
nie przestrzegane;

- jesli ndz nie zostat wyczyszczony i naoliwiony odpowiednimi
produktami.

Zainstalowany system bezpieczenstwa

Mechaniczny system bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w 2 wytaczniki bezpieczenstwa.

Maszyna moze by¢ uruchamiana tylko wtedy, gdy wszystkie

wytaczniki bezpieczerstwa znajduja sie w odpowiednich poto-

zeniach:

e Przetacznik bezpieczenstwa potozenia miski: Urzadzenie
mozna uruchomi¢ po ustawieniu miski we wtasciwej pozycji.

e Przetacznik bezpieczenstwa podnoszenia: Urzadzenie mozna
uruchomic¢ dopiero po zablokowaniu gtowicy mieszadta w po-
tozeniu roboczym.

Mimo Ze urzadzenia w wersji CE sa wyposazone w zabezpie-
czenia elektryczne i mechaniczne (gdy urzadzenie jest eksplo-
atowane oraz w celu konserwacji i czyszczenia), nadal istnieja
ZAGROZENIA O WILGOTNOSCI RESZTKOWEJ, ktérych nie moz-
na catkowicie wyeliminowac; zagrozenia te zostaty okreslone
W niniejszej instrukcji w czeéci .OSTRZEZENIE! / NIEBEZ-
PIECZENSTWO! / PRZESTROGA! ". Ruchome czeéci maszyny
moga spowodowac obrazenia ciata.

o -~

Przygotowanie przed uzyciem

¢ Zdjac¢ wszystkie opakowania ochronne i opakowania.

® Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest w dobrym stanie i czy posiada
wszystkie akcesoria. W przypadku niekompletnej lub uszko-
dzonej dostawy nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z do-
stawca. W takim przypadku nie nalezy uzywac urzadzenia.

* Przed uzyciem nalezy wyczy$cic¢ akcesoria i urzadzenie (patrz
==> Czyszczenie i konserwacja).

¢ Upewnic sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche.

e Umiesci¢ urzadzenie na poziomej, stabilnej i odpornej na wy-
soka temperature powierzchni, ktéra jest bezpieczna przed
rozpryskami wody.

* Opakowanie nalezy zachowac, jesli urzadzenie ma by¢ prze-
chowywane w przysztosci.

¢ Zachowac instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci.

UWAGA! Ze wzgledu na pozostatosci produkcyjne urzadzenie

moze wydzielac lekki zapach podczas pierwszych kilku zasto-

sowan. Jest to normalne i nie wskazuje na zadne wady ani za-
grozenia. Upewnic sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane.

Montaz i demontaz

[Rys. 6na stronie 8)

UWAGA: Wysoko$¢ haka zostata dobrze wyregulowana i nie wy-

maga dalszej regulacji przez cztowieka.

1. Nacisnij przycisk podnoszenia gtowy i podnies$ gtowe.

2. Wyréwnac wat zadanego akcesorium z rowkiem i umiesci¢
go w ztaczu napedu.

3. Mocno docisna¢ do gory nogami watek akcesorium i obréci¢
go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a
nastepnie wsunac go do urzadzenia.

4. Umiesci¢ naczynie miksujace na gniezdzie naczynia i zablo-
kowac je. Na misce znajduje sie ikona, ktéra powinna byc¢
wyréwnana z ikona odblokowania na podstawie.

[Potozenie odblokowania miski, patrz strona 8, rysunek 4A)
(pozycja blokady miski, patrz strona 8, rysunek 4B)
UWAGA! Ilustracja 4B to JEDYNA prawidtowa pozycja do
zablokowania miski

5. Nacisna¢ przycisk podnoszenia gtowy i pociagna¢ gtowice
w dét.

6. Wszystko jest dobrze ustawione. Podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania i urzadzenie jest gotowe do pracy.

7. Po uzyciu wytaczy¢ zasilanie i odtaczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania. Podnie$¢ zsuwnie.

8. Chwyci¢ uchwyty miski i obréci¢ je w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, aby wyja¢ z gniazda miski.

9. Przytrzymad pokrywe akcesorium, popchnac ja do géry
nogami i obrdci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, a
nastepnie zwolnic z rowka.

10. Wyjac akcesorium i wyczyscic je.

Instrukcje obstugi

UWAGA: Jesli trudno jest wyja¢ osprzet lub zarysowac miske,

nalezy uruchomi¢ maszyne, uzywajac predkosci 1 przez kilka

sekund, az osprzet przesunie sie na przednia strone.

UWAGA: Przed rozpoczeciem pracy upewnic sie, ze gtowica i

osprzet sa dobrze zablokowane. Przycisk podnoszenia gtowy

jest catkowicie wysuniety.

 Nacisnij jedna reka w dot gtowy, a nastepnie nacisnij przycisk
podnoszenia gtowy i unie$ gtowe druga reka.

¢ Zmontowa¢ wymagane akcesorium, miske i ostone prze-
ciwrozbryzgowa miski (patrz == > Instalacja lub montaz i de-



montaz (kroki 21 3) ).
 Naciénij przycisk podnoszenia gtowicy, pociagnij podniesiona
gtowice w dét, a nastepnie nacisnij gtowice, gdy przycisk zo-
stanie catkowicie wysuniety na zewnatrz, a nastepnie gtowica
jest dobrze zablokowana.
* Najpierw nalezy nacisna¢ odpowiedni przycisk funkcyjny.
¢ Obroci¢ pokretto do odpowiedniej predkosci. Gdy liczba na
pokretle jest wyréwnana ze wskaznikiem predkosci, wskazuje
predkos¢ pracy. Jesli wybrana predkosc jest wyzsza niz grani-
ca przycisku funkcyjnego, rzeczywista predkos¢ robocza jest
najwyzsza predkoscia przycisku funkcyjnego. Jesli pokretto
zostanie obrécone bezposrednio bez wybierania funkji, urza-
dzenie domyslnie wybierze funkcje ..Slow Mix".
Podczas pracy urzadzenia mozna uzywac funkcji timera do
rejestrowania czasu pracy i ustawiania czasu odliczania.
Po wybraniu funkcji i predkosci timer zacznie rejestrowac
czas, a urzadzenie automatycznie przestanie dziata¢ po 60
minutach. Aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie, obroci¢ po-
kretto do predkosci 0 i powtdrzy¢ proces.
W celu ustawienia czasu odliczania [maksymalnie 60 min]:
po wybraniu funkcji nacisnac¢ przycisk ustawiania czasu -
zwiekszenie/zmniejszenie czasu o 30 sekund (naci$niecie bez
zwalniania, czas zmieni sie szybciej); nastepnie wybra¢ pred-
kos¢, obracajac pokretto. Urzadzenie automatycznie przesta-
je dziatac, gdy zegar wyswietli wskazanie 00:00.
Aby wstrzymaé trwajacy proces, nacisnij przycisk Pauza/Po-
nowne uruchomienie. Aby wznowi¢ prace, nalezy ponownie
nacisnac przycisk i przytrzymac go przez 2 sekundy.
UWAGA: Jesli podczas pracy urzadzenia zajdzie potrzeba
sprawdzenia stanu ciasta lub innych sktadnikéw, zanim be-
dzie mozna siegna¢ do $rodka, nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
wyciagnac przewdd zasilajacy, a nastepnie podnies¢ gtowice.

Wskazowki dotyczace obstugi

UWAGI:

 Hak na ciasto: stuzy wytacznie do zagniatania ciasta.

¢ Odrzutnik stomy: Stuzy do przygotowywania ciast, ciastek,
ciastek, lukrecji, nadzienia, dmuchanych i ttuczonych ziem-
niakow.

» Whisk jajka: Do jajek, $mietany, ciast, bezttuszczowych gabek,
bez bezy, sernikdw, muséw, sufli.

* W odstepach czasu nalezy zatrzymac urzadzenie i zeskrobac
mieszanine z haka do ciasta.

e Sktadniki najlepiej mieszac, jesli najpierw wtozysz ptyn.

* Nie uzywa¢ Egg Whisk do ciezkich mieszanek (np. do ubija-
nia ttuszczu i kostek cukru), poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie trzepaczki jajecznej.

Ponizsza tabela zawiera tylko odniesienie do maksymalnejilosci
do przygotowania réznych produktéw spozywczych. Wptywa na
to wiele czynnikow, takich jak rodzaj maki, temperatura wody
itp.

Produkt Zatacznik Maks. ilos¢

Jajko biate Whisk 700 g

Ubite ziemniaki Odrzutnik stomy 1500 g
ptaski

Meringue (ilos¢ wody) Whisk 1 litr

Ciastko do gofréw lub Odrzutnik stomy 2 litry
nalesnikow ptaski
Bita $mietana Whisk 3litry
Ciasto do pizzy ($rednie, | Hak na ciasto, 1500 g
50% wody) predkosé (1)
Ciasto do pizzy [grube, Hak na ciasto, 20009
60% wody) predkodé (1)
Ciasto z gabka Whisk, predkos¢ 1000 g
(1)
Ciasto Odrzutnik stomy 1500 g
ptaski, predkos¢
(1)
Chleb lub ciasto wrolce | Hak na ciasto, Woda | Maka
[lekkie/$rednie, 60% predkos¢ (1) 500g | 800g
wody)

Czyszczenie i konserwacja

o UWAGA! Przed przechowywaniem, czyszczeniem i konserwa-
cja nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i ochtodzic.

¢ Do czyszczenia nie nalezy uzywac strumienia wody ani srodka
czyszczacego do pary i nie nalezy wpychac urzadzenia pod wode,
poniewaz czesci beda mokre i moze doj$¢ do porazenia pradem.

e Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w dobrym stanie czy-
stoéci, moze to negatywnie wptyna¢ na jego zywotnosc i spo-
wodowac niebezpieczna sytuacje.

e Pozostatosci potraw nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z
urzadzenia. Jesli urzadzenie nie zostanie odpowiednio wy-
czyszczone, jego zywotno$¢ zostanie ograniczona i moze to
spowodowac wystapienie niebezpiecznych warunkéw pod-
czas uzytkowania.

Czyszczenie

¢ Ochtodzona powierzchnie zewnetrzna nalezy czysci¢ szmatka
lub gabka lekko zwilzona roztworem tagodnego mydta.

e Ze wzgleddw higienicznych urzadzenie nalezy czysci¢ przed
i po uzyciu.

e Unika¢ kontaktu wody z elementami elektrycznymi.

e Przed czyszczeniem nalezy zawsze zdja¢ wszystkie nasadki,
w przeciwnym razie zakleszczenie sie na wale bedzie utrud-
nione do pdzniejszego usuniecia.

e Oczysci¢ wnetrze pojemnika niesciernym detergentem i
optukac czysta woda.

¢ Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

« Nigdy nie nalezy uzywac agresywnych srodkow czyszczacych,
gabek $ciernych ani $rodkéw czyszczacych zawierajacych
chlor. Do czyszczenia nie nalezy uzywac wetny stalowej, me-
talowych przyboréw ani ostrych lub spiczastych przedmiotéw.
Nie uzywaj benzyny ani rozpuszczalnikow!

¢ Mozna my¢ w zmywarce tylko mise miksujaca, hak do ciasta,
odrzutnik stomy i trzepaczke.

e Czyszczenie urzadzenia nalezy przeprowadza¢ co najmniej
raz dziennie lub czesciej, jesli to konieczne.




Zalecana procedura czyszczenia:

Czedci Jak czysci¢ Czestotliwosc
Miska Za pomoca gabki lub wilgot- | Czysci¢ po
nej Sciereczki z tagodnym kazdym uzyciu
mydtem i woda doktadnie
optukac, zdezynfekowac i
wysuszycC.
Nasadki My recznie, uzywajac tagod- | Czyscic po
[haczyk do nego mydta i wody, sptukac, kazdym uzyciu
ciasta, od- zdezynfekowad i doktadnie
rzutnik stomy | osuszyc.
i trzepaczka)
Ostona miski | Umy¢ recznie gabka lubwil- | Czysci¢ po

gotna Sciereczka z tagodnym
mydtem i woda, sptukac,
zdezynfekowac i doktadnie
wysuszycC.

kazdym uzyciu

Powierzchnia | Przetrzyj czysta, wilgotna Dwa razy w
zewnetrzna Sciereczka z mydtem iwoda, | tygodniu
sptucz, zdezynfekuj i osusz.
Nie uzywac strumienia wody.
Wat Przetrzyj czysta, wilgotna Czyscic po
przektadni Sciereczka z mydtem iwoda, | kazdym uzyciu
obiegowe] sptucz, zdezynfekuj i osusz.
Konserwacja

* Aby zapobiec powaznym wypadkom, nalezy regularnie spraw-
dza¢ dziatanie urzadzenia.

e Jesli zauwazysz, ze urzadzenie nie dziata prawidtowo lub wy-
stepuje problem, przestan z niego korzystac, wytacz je i skon-
taktuj sie z dostawca.

¢ Wszelkie prace konserwacyjne, instalacyjne i naprawcze mu-
sza by¢ wykonywane przez wyspecjalizowanych i autoryzowa-
nych technikow lub zalecane przez producenta.

Transport i przechowywanie

e Przed rozpoczeciem przechowywania nalezy zawsze upewni¢
sie, ze urzadzenie zostato odtaczone od zasilania i catkowicie
schtodzone.

e Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w chtodnym, czystym i su-
chym miejscu.

¢ Nie wolno umieszcza¢ na urzadzeniu ciezkich przedmiotdw,
poniewaz mogtoby to spowodowac ich uszkodzenie.

¢ Nie nalezy przemieszczac urzadzenia, gdy jest ono w trakcie
pracy. Podczas przemieszczania nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania i przytrzymac je u dotu.

Rozwiazywanie problemow

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy zapoznac sie
z ponizsza tabela dotyczaca roztworu. Jesli nadal nie mozesz
rozwigzac problemu, skontaktuj sie z dostawca / ustugodawca.

Problemy | Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwiazanie
Urza- Akcesoria robocze sa | Odtaczy¢ urzadzenie od
dzenie zablokowane zasilania i sprawdzic, czy
zatrzy- nie ma zadnych ciat obcych
muje sie iwyjac je. Po schtodzeniu
podczas silnika nalezy ponownie
pracy uruchomic urzadzenie.
Problem z silnikiem | Skontaktuj sie z dostawca.
lub PCBA
Urza- Akcesoria robocze sa | Odtaczyc urzadzenie i
dzenie zablokowane sprawdzi¢, czy przystawka
nie moze robocza nie utkneta w
rozpo- ciezkim ciasteczku
czac — . ~
pracy Urzadzeme nie jest Ponownie _spravydzw;
prawidtowo podta- podtaczenie zasilania
czone do zasilania
sieciowego
Problem z silnikiem | Skontaktuj sie z dostawca.
lub PCBA
Duzy Akcesoria robocze Odtaczy¢ urzadzenie i
hatas nie sa dobrze zmon- | ponownie sprawdzic,
podczas towane czy akcesoria sa dobrze
pracy zmontowane
Urzadzenie nie Ustawi¢ urzadzenie
jest ustawione na na ptaskiej, poziomej
ptaskiej, poziomej powierzchni roboczej
powierzchni roboczej
Uszkodzone czesci Skontaktuj sie z dostawca.
wewnetrzne

Identyfikacja kodu btedu

Kod btedu | Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwiazanie
E01 Awaria hali silnika
E03 Problem z wentylatorem
silnika
E04 Silnik ponizej 300 obr./ Skontaktuj sie z do-
min stawca.
EQ7 Brak miski miksujace]
lub hala pekta lub miska
nie jest zablokowana
w prawidtowej pozycji
Gwarancja

Kazda wada badZ usterka powodujaca niewtasciwe funkcjo-
nowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego roku
od daty zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie
zostanie wymienione na nowe, o ile byto uzytkowane i konser-
wowane zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane
w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z przeznaczeniem. Posta-
nowienie to w zadnej mierze nie narusza innych praw uzytkow-
nika wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia
urzadzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy
podac miejsce i date zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowdd zaku-
pu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wyrobéw za-
strzegamy sobie prawo do wprowadzania bez uprzedzenia
zmian w wyrobie, opakowaniu oraz danych technicznych poda-
wanych w dokumentacji.



Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska ne doit étre effectuée que par un fournisseur ou une per-
Pamietaj! sonne qualifiée pour éviter tout danger ou blessure.

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami AVERTISSEMENT! Lors du positionnement de lappareil,

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne acheminez le cable d'alimentation en toute sécurité si néces-
sktadniki na wtasna reke! saire pour éviter toute traction involontaire, tout dommage,
Groza Ci za to kary i]rz'yv;lny! tout contact avec la surface chauffante ou tout risque de tré-
Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno gromadzic ra- buchement.
zem z odpadami komunalnymi, tylko nalezy odstawi¢ do punktu * AVERTISSEMENT! Tant que la prise est branchée, l'appareil
odbioru odpadéw elektrycznych i elektronicznych. Uzytkownik est branché sur l'alimentation.
ponosi odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzytko- * AVERTISSEMENT! TOUJOURS éteindre lappareil avant de
wania urzadzenia do punktu gospodarowania odpadami. Nie- le débrancher de lalimentation électrique, du nettoyage, de
przestrzeganie tej zasady moze by¢ karane zgodnie z lokalnie Uentretien ou du stockage.
obowiazujacymi przepisami dotyczagcymi gospodarowania od-  Raccordez l'appareil a une prise électrique uniquement avec
padami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest popraw- la tension et la fréquence mentionnées sur l'étiquette de 'ap-
nie odebrane jako osobny odpad, moze zosta¢ przetworzone i pareil.
zutylizowane w sposob przyjazny dla érodowiska, co zmniejsza * Ne touchez pas la prise/les connexions électriques avec des
negatywny wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskaé mains mouillées ou humides.
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie o Tenez lappareil et les prises/raccordements électriques a
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowa¢ sie z lokalna firma od- Uécart de l'eau et d'autres liquides. Si 'appareil tombe dans
bierajaca odpady. l'eau, retirezimmédiatement les connexions de l'alimentation
électrique. N'utilisez pas l'appareil tant qu'il n'a pas été véri-
1 Symbol przekreslonego kosza na émieci oznacza, fié par un technicien certifié. Le non-respect de ces instruc-
E 7e tego produktu nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych tions entrainera des risques mettant en jeu le pronostic vital.
pojemnikéw na odpady. ¢ Branchez l'alimentation sur une prise électrique facilement
mmmm | Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie acce;swble afm’ de pouvoir débrancher immédiatement l'ap-
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec, pareil en cas d'urgence.
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje przedostang * Assurez-vous que le cordon n’entre pas en contact avec des
sie w sposdb niekontrolowany do $rodowiska, spowoduja ska- objets tranchants ou chauds et tenez-le a l'écart du feu. Ne
zenie wody i gleby, a takze wptyna niekorzystnie na zdrowie tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
ludzi i zwierzat. de la prise, tirez toujours sur la prise a la place.

Ne portez jamais l'appareil par son cordon.

N'essayez jamais d'ouvrir vous-méme le boitier de l'appareil.
N'insérez pas d'objets dans le boitier de l'appareil.

Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant ['uti-

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega poten-
cjalnym negatywnym konsekwencjom dla Srodowiska natural-
nego i ludzkiego zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby naszej Ziemi

wykorzystujac powtdrnie surowce uzyskane z przetwarzania lisation.
sprzetu. Cet appareil doit étre utilisé par du personnel qualifié dans la

cuisine du restaurant, dans les cantines ou au bar, etc.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant
FRANCAIS des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,

y ou par des personnes qui manquent d'expérience et de

connaissances.

Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

Gardez l'appareil et ses connexions électriques hors de por-

tée des enfants.

N'utilisez jamais d'accessoires ou d'autres dispositifs que

Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil HENDI. Lisez attentivement
ce manuel d’utilisation, en accordant une attention particu-
liere aux réglementations de sécurité décrites ci-dessous,
avant d'installer et d’utiliser cet appareil pour la premiére

fois. ceux fournis avec l'appareil ou recommandés par le fabricant.
) , L, Le non-respect de cette consigne peut présenter un risque

Consignes de sécurité pour la sécurité de lutilisateur et endommager lappareil.
» Utilisez l'appareil uniquement pour l'usage prévu pour lequel Utilisez uniquement des pieces et accessoires d’origine.

il a été congu, comme décrit dans ce manuel. » N'utilisez pas cet appareil au moyen d'une minuterie externe
e Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés ou d'un systéeme de télécommande.

par un fonctionnement incorrect et une utilisation incorrecte. » Ne placez pas lappareil sur un objet chauffant [essence,
. DANGER ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE! N'essayez électrique, cuisiniére a charbon, etc.).

pas de réparer lappareil vous-méme. N'immergez * Ne couvrez pas lappareil en fonctionnement.

pas les composants électriques de 'appareil dans de l'eau ou * Ne placez aucun objet sur lappareil.

d'autres liquides. Ne tenez jamais l'appareil sous l'eau cou- ¢ N'utilisez pas l'appareil a proximité de flammes nues, de ma-

rante. A tériaux explosifs ou inflammables. Utilisez toujours l'appareil
* NE JAMAIS UTILISER UN APPAREIL ENDOMMAGE! Vérifiez sur une surface horizontale, stable, propre, résistante & la

régulierement que les connexions électriques et le cordon ne chaleur et séche.

sont pas endommageés. Lorsqu'il est endommagé, débran- o |"appareil ne convient pas a une installation dans une zone ol

chez l'appareil de l'alimentation électrique. Toute réparation un jet d'eau pourrait &tre utilisé.

. @



e Laissez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour
la ventilation pendant l'utilisation.
¢ AVERTISSEMENT! Veillez a ce que toutes les ouvertures de
ventilation de l'appareil ne soient pas obstruées.
¢ AVERTISSEMENT ! Il existe un risque d’émissions de pous-
siere lorsque la farine est chargée dans le bol mélangeur.
Les méthodes suivantes minimiseront les émissions de
poussiere :
1.Manipulation prudente des produits en sac en minimisant
la hauteur au-dessus de la base du bol a partir de laguelle
ils sont versés.
2.Utiliser le couvercle du bol pour minimiser les ouvertures
par lesquelles la farine peut s'échapper.
3.Ajoutez d'abord l'eau, puis la farine dans le bol mélangeur.

Instructions de sécurité spéciales

¢ N'utilisez pas l'appareil sans charge pour éviter toute sur-
chauffe.

o ATTENTION ! TOUJOURS éteindre la machine et débrancher
l'alimentation électrique avant de toucher des pieces de mo-
teur.

o AVERTISSEMENT ! Ne pas tenter de contourner un verrouil-
lage de sécurité.

¢ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent d'entretien ou des per-
sonnes qualifiées similaires afin d'éviter tout danger.

¢ Ne chargez pas trop d'ingrédients afin d'éviter le déborde-
ment des produits alimentaires.

o AVERTISSEMENT ! NE SOULEVEZ PAS LUAPPAREIL PAR LA
POIGNEE.

. AVERTISSEMENT ! Ne pas mettre les mains dans
@ louverture pendant le fonctionnement. Débranchez

l'alimentation principale avant d’entrer.

* AVERTISSEMENT ! TOUJOURS tenir les mains, les cheveux
longs et les vétements éloignés des parties mobiles.

e Lorsque vous préparez une pate polyvalente ou une autre
pate dure, n'utilisez pas plus de 1 000 g de farine et pas plus
de 1500 g de farine pour la pate a pain.

e Sivous pétrissez au-dela de la charge maximale , n'utilisez
pas lappareil pendant plus d'une minute, car cela pourrait
endommager les parties de l'appareil. Des quantités exces-
sives de farine peuvent provoquer un débordement du bol,
des décharges de l'appareil de la surface de travail, endom-
mager certaines pieces et méme des blessures corporelles.

e Différents lots de farine varient considérablement dans les
quantités de liquide requises et ladhérence de la pate peut
avoir un effet marqué sur la charge imposée a lappareil. Il
est conseillé de garder appareil sous observation pendant
le mélange de la pate. Si vous entendez que l'appareil fonc-
tionne avec une certaine difficulté, éteignez-le, retirez la moi-
tié de la pate et continuez chague moitié séparément.

« Avant utilisation, placer le protege-éclaboussures et la gou-
lotte de la machine sur le haut du bol mélangeur et ajouter
uniquement de la farine, de leau ou d'autres ingrédients
dans la goulotte.

Utilisation prévue

e Cet appareil est destiné a étre utilisé pour des applications
commerciales, par exemple dans les cuisines de restaurants,
les cantines, les hopitaux et les entreprises commerciales
telles que les boulangeries, les boucheries, etc., mais pas
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pour la production de masse continue d'aliments.

o L'appareil est concu pour mélanger, pétrir et émulsifier/
fouetter les produits alimentaires utilisés dans lindustrie
alimentaire et les magasins. Toute autre utilisation peut en-
dommager lappareil ou causer des blessures corporelles.

o Lutilisation de lappareil a toute autre fin sera considérée
comme une mauvaise utilisation de l'appareil. Lutilisateur sera
seul responsable de [utilisation inappropriée de l'appareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé en classe de protection | et doit étre
raccordé a une terre de protection. La mise a la terre réduit le
risque de choc électrique en fournissant un fil de fuite pour le
courant électrique.

Cet appareil est équipé d'un cordon d'alimentation avec fiche
de mise a la terre ou de connexions électriques avec fil de mise
a la terre. Les connexions doivent étre correctement installées
et mises a la terre.

Principales parties du produit
(Fig. 1 4 la page 3)
1. Indicateur de vitesse
a.Lorsque le numéro du sélecteur rotatif est aligné sur
lindicateur de vitesse, il indique la vitesse de fonctionne-
ment, mais avec la commande du bouton de fonction, si
la vitesse choisie est supérieure a la limite du bouton de
fonction, la vitesse de fonctionnement réelle est la vitesse
la plus élevée du bouton de fonction.
2. Boitier
3. Bouton (commande de vitesse)
4. Interrupteur MARCHE/ARRET
5. Panneau de commande
6. Poignée
7. Housse anti-éclaboussures du bol
8. Bol
9. Bouton de levage de la téte
a.Levage : Appuyez sur la téte, puis appuyez sur ce bouton
et maintenez-le enfoncé. Main levée de la téte.
b.Appuyer vers le bas : Appuyez sur le bouton et mainte-
nez-le enfoncé, abaissez la téte jusqu'a ce que le verrou
soit completement éjecté vers lextérieur.
10. Siege de bowl
11. Pieds d'aspiration
12. Connecteur du variateur

Piéces de rechange ou accessoires
(Fig. 23 la page 3)

13. Crochet a pate

14. Batteur

15. Fouet d'ceuf

16. Batteur avec grattoir en silicone

Panneau de commande
(Fig. 34 la page 4)

17. Affichage de U'heure

18. Bouton de réglage de 'heure
19. Mélange lent (vitesse 1-4)
20. Mélange normal (vitesse 1-6)
21. Mélange doux [vitesse 1-9)
22. Mélange rapide [vitesse 1-11)
23. Bouton Pause/Redémarrage



Schéma du circuit 13

. Coque supérieure 1
(Fig. 4 4 la page 4)
A. Commutateur téte haute 19 Arbre 1
8. Relais 20 Couvercle du bol 1
C. Pieude pont
D. PTC 22 Rondelle 2
E. Moteur 23 Vi )
F. Alimentation auxiliaire 12V
6. MCU 21 Ensemble couvercle 1
H. Interrupteur a bouton 21-1 Support de commutateur 1
I. MOS
J. Commutateur de détection de cuve 21-2 Printemps 1
K. Commutateur de détection de cuve 21-3 Commutateur tate haute 1
L. Affichage -
21-4 Déclencheur 1
Diagramme éclaté avec liste de piéces 21-5 Couvercle unitaire 1
(Fig. 5 a la page 5-7) 21-6 Vis 2
’:‘.éfee Nom de la pidce Quantité 2% Rail de guidage 1
1-1 Poignée 1 25 Bague d'étanchéité 1
1-2 Bloc de presse 1 26 Ensemble de vis 2
1-3 Bloc de presse 1 27-1 Housse étanche 1
1-5 Rondelle ) 27-2 Vis 2
1-6 Ensemble de vis ) 27-3 Carte de commande 1
1-4 Couvercle 1 27-4 Déclencheur 1
2 Vis 17 27-5 Support de la carte de bouton 1
3 Couvercle arriere 1 28 Couvercle du voyant 1
4 Couvercle avant 1 29 Vis 3
5 Fil de terre 1 30-1 Vis 3
b Joint 7 30-2 Doublure du bouton 1
7 Ensemble de vis 9 303 Bouton 1
8 Bande décorative a larriére 1 31 Cablage 1
9 Cablage 1 32 Broche 1
10 Fil de terre 1 33 Bloc limite gauche 1
11-1 Vis 3 34 Bloc limite droit 1
11-2 Panneau d'affichage 1 35 Base 1
11-3 Couvercle de 'écran d'affichage 1 36 Vis 4
11-4 Autocollant 1 37 Porte-bol 1
11-5 Couvercle 1 38 Support d'arbre rotatif 1
11-6 | Anneau décoratif de l'écran d'affichage 1 3 Ressort de torsion 1
12 Ensemble de vis 8 40 Arbre 1
13 Rondelle 8 4 Support Hall 2
14 Composants de bofte de vitesses 1 42 PCB Hall 2
ly compris moteur et courroie) 03 Vis i
15 Bague d'étanchéité 1 4 Vie )
1t Rondelle 6 45 Roulement a billes 2
17 Ensemble de vis 4 46 Arbre :




47 Printemps 1 b4 Pied 3
48 Bouton 1 65-1 Arbre 1
49 Circlip 1 65-2 Ecrou 1
50 Bloc de pression de base 2 65-3 Couvercle 1
51 Feuille imperméable 1 65-4 Crochet pour pate 1
52 Vis 1 66-1 Arbre 1

m 53 Ligne de connexion 1 66-2 Ecrou 1
54 Vis 1 66-3 Batteur 1
55 Panneau d'alimentation 1 67-1 Arbre 1
56 Support de carte d'alimentation 1 67-2 Ecrou 1
57 Cordon d'alimentation 1 67-3 Couvercle 1
58 Vis 2 67-4 Ensemble fouet 1
59 Capuche de ventilation 1 68 Bol en acier inoxydable 1
60 Ventilateur 1 69-1 Arbre 1
61 Commutateur 1 69-2 Ecrou 1
62 Couvercle inférieur 1 69-3 Batteur 1
63 Pied 2

Combinaisons de fonctionnement

Fonction f Mode de Outil Capacité Vitesse Durée de fonc-
onctionnement tionnement
Pate polyvalente Mélange lent Crochet a pate Pas plus de 1 1-3 145 minutes
000 g quatre
Pate tendre a la Mélange lent Crochet a pate Pas plus de 1 1-4 5a 15 minutes
farine de pain 500 g quatre
Mélanger les pates Mélange lent Batteur Pas plus de 1500 g 1-4 15 minutes
collantes, le sirop, les
bonbons, la pomme
de terre, les noix, les
légumes et les fruits
Mélanger les pates Mélange normal Batteur Pas plus de 1500 g 1-6 1345 minutes
mi-collantes. sirops
comme le cookie, le
sucre et le beurre
Mélangez les pates Mélange normal Batteur en Pas plus de 1000 g 1-6 145 minutes
mi-collantes, les sirops silicone
comme le cookie, le
sucre et le beurre ramolli
Pour une grande quan- Mélange doux Fouet d'ceuf Creme : 1500mL 1-9 145 minutes
tité de creme, de blanc Blanc d'ceuf : 700 g
d'ceuf, de beurre, etc. Beurre adoucis-
sant : 500 g
Pour créeme modé- Mélange rapide Fouet d'ceuf Creme : 1500mL -1 145 minutes
rée, blanc d'ceuf Blanc d'ceuf : 700 g
Précautions o [appareil est équipé de dispositifs de sécurité situés a des
* 'appareil ne doit &tre manipulé que par des personnes hau- endroits dangereux. Cependant, il est recommandé de ne pas
tement qualifiées qui respectent les mesures de sécurité dé- toucher la lame et les composants mobiles.
crites dans ce manuel.  Avant de commencer les opérations de maintenance, débran-
* En cas de rotation du personnel, une formation doit &tre dis- chez-le de lalimentation électrigue.
pensée & l'avance. * Evaluer soigneusement les risques résiduels lorsque les dispo-

sitifs de protection sont retirés pour le nettoyage et l'entretien.
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* Le nettoyage et entretien nécessitent une grande concen-
tration.

o Il est absolument nécessaire de contréler régulierement le
cordon d'alimentation. Un cordon effiloché ou endommagé
peut exposer les utilisateurs a un risque élevé de choc élec-
trique.

o Si lappareil présente des anomalies, ne pas l'utiliser ou es-
sayer de le réparer : veuillez contacter le fournisseur.

¢ N'utilisez pas lappareil pour des aliments surgelés ou
d'autres produits que des aliments.

¢ Ne portez pas de vétements amples tels qu'une écharpe,
etc., et les cheveux longs doivent étre attachés et éloignés
des pieces mobiles.

Le fabricant et/ou le vendeur ne sont pas responsables dans

les cas suivants :

- silappareil a été manipulé par du personnel non autorisé ;

- si certaines pieces ont été remplacées par des pieces de re-
change non originales ;

- si les instructions incluses dans ce manuel ne sont pas sui-
vies avec précision ;

- si la fraise n'a pas été nettoyée et huilée avec les bons pro-
duits.

Systeme de sécurité installé

Systéme de sécurité mécanique

L'appareil est équipé de 2 interrupteurs de sécurité. La ma-

chine ne peut étre démarrée que si tous les interrupteurs de

sécurité sont aux bonnes positions :

o Interrupteur de sécurité de position du bol : La machine peut
étre démarrée une fois que le bol est positionné a la bonne
position.

o Interrupteur de sécurité de relevage : La machine ne peut
étre démarrée qu'une fois que la téte du mélangeur est ver-
rouillée en position de fonctionnement.

Méme si les appareils de la version CE sont équipés de pro-
tections électriques et mécaniques (lorsque lappareil fonc-
tionne et pour les opérations de maintenance et de nettoyage),
il existe toujours des RISQUES RESIDUELS qui ne peuvent pas
étre complétement éliminés ; ces risques sont spécifiés dans
ce manuel 3 la rubrique « AVERTISSEMENT !/ DANGER !/
ATTENTION ! ». Les parties mobiles de la machine peuvent
provoquer des blessures.

Préparation avant utilisation

* Retirez tous les emballages et emballages de protection.

o Vérifier que Uappareil est en bon état et avec tous les ac-

cessoires. En cas de livraison incomplete ou endommagée,

veuillez contacter immédiatement le fournisseur. Dans ce

cas, n'utilisez pas l'appareil.

Nettoyez les accessoires et appareil avant utilisation [voir

==> Nettoyage et entretien).

¢ Assurez-vous que appareil est complétement sec.

o Placez l'appareil sur une surface horizontale, stable et résis-
tante a la chaleur, sans risque d'éclaboussures d’eau.

e Conservez l'emballage si vous avez lintention de stocker
votre appareil a lavenir.

e Conservez le manuel de lutilisateur pour référence ulté-
rieure.

REMARQUE ! En raison des résidus de fabrication, l'appareil

peut émettre une légere odeur lors des premiéres utilisations.
Ceci est normal et n'indique aucun défaut ou danger. Assu-
rez-vous que appareil est bien ventilé.

Installation ou montage et démontage

(Fig. 6 & la page 8)

REMARQUE : La hauteur du crochet a été bien ajustée et ne

nécessite aucun autre réglage humain.

1. Appuyez sur le bouton de levage de la téte et soulevez la
téte.

2. Alignez l'arbre de l'accessoire souhaité avec la rainure et
placez-le dans le connecteur d'entrainement.

3. Poussez fermement l'arbre de l'accessoire vers le haut et
tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
pour qu'il soit bien calé dans l'appareil.

4. Placez le bol mélangeur sur le siége du bol et verrouillez-le.
Ily a uneicone sur le bol qui doit étre alignée avec licone de
déverrouillage sur la base.

[La position de déverrouillage du bol se rapporte a limage
4A de la page 8)

[position de verrouillage du bol, voir page 8, image 4B)
REMARQUE ! L'image 4B est la SEULE position correcte
pour verrouiller le bol.

5. Appuyez sur le bouton de levage de la téte et tirez la téte
vers le bas.

6. Tout est bien réglé. Connectez-le a l'alimentation et la ma-
chine est préte a lemploi.

7. Apres utilisation, coupez l'alimentation et débranchez l'ap-
pareil du fournisseur d'alimentation. Soulevez la goulotte.

8. Tenir les poignées du bol et tourner dans le sens antihoraire
pour le retirer du siege du bol.

9. Tenez le couvercle de l'accessoire, poussez-le vers le haut
et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre, puis
relachez-le de la rainure.

10. Retirer l'accessoire et le nettoyer.

Mode d’emploi

REMARQUE : S'il est difficile de retirer laccessoire ou de rayer

le bol, veuillez faire fonctionner la machine en utilisant la vitesse

1 pendant quelques secondes jusqu’a ce que l'accessoire se dé-

place vers l'avant.

ATTENTION : S'assurer que la téte et lembout sont bien ver-

rouillés avant de les utiliser. Le bouton de levage de la téte est

complétement sailli.

 Appuyez sur la téte, puis appuyez sur le bouton de levage de
la téte d'une main et soulevez la téte de l'autre main.

o Assembler l'accessoire, la cuve et le couvercle anti-éclabous-
sures de la cuve souhaités (Voir == > Installation ou Montage
et démontage [ Etapes 2 et 3) ).

* Appuyez sur le bouton de levage de la téte, tirez la téte sou-
levée vers le bas, puis appuyez sur la téte. Lorsque le bou-
ton est compléetement éjecté vers Lextérieur, la téte est bien
verrouillée.

* Appuyez d'abord sur le bouton de fonction correspondant.

e Tournez le bouton a la vitesse correspondante. Lorsque le
nombre sur le sélecteur rotatif est aligné sur lindicateur de
vitesse, il indique la vitesse de fonctionnement. Si la vitesse
choisie est supérieure a la limite du bouton de fonction, la vi-
tesse de fonctionnement réelle est la vitesse la plus élevée du
bouton de fonction. Si vous tournez directement le sélecteur
rotatif sans choisir la fonction , l'appareil passe par défaut a
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la fonction « Mix lent ».
¢ Pendant le fonctionnement de lappareil, vous pouvez utiliser
la fonction Minuterie pour enregistrer le temps de travail et
pour régler le temps de décompte.
e Aprés avoir sélectionné la fonction et la vitesse, le minu-
teur commence a enregistrer le temps, l'appareil s'arréte
automatiquement au bout de 60 minutes. Pour redémarrer
l'appareil, tournez la manette sur la vitesse 0 et répétez le
processus.
Pour régler le compte a rebours (maximum 60 min) : aprés
avoir sélectionné la fonction, appuyez sur le bouton de ré-
glage de Uheure -augmentation/diminution de Uheure de
30 secondes [en appuyant sans relacher, Uheure changera
plus rapidement] ; puis choisissez la vitesse en tournant le
bouton. L'appareil s'arréte automatiquement lorsque le mi-
nuteur affiche 00 :00.
Pour mettre le processus en pause, appuyez sur le bouton
Pause/Redémarrage. Pour reprendre le fonctionnement, ap-
puyez a nouveau sur le bouton pendant 2 secondes.
REMARQUE : Pendant le fonctionnement de 'appareil, sivous
avez besoin de vérifier la situation de la pate ou d'autres in-
grédients, avant de pouvoir lutiliser, éteignez l'appareil, reti-
rez le cordon d'alimentation, puis soulevez la téte.

Conseils d’utilisation

ATTENTIONS :

e Crochet a pétrir : a utiliser uniquement pour pétrir la pate.

e Batteur : Utilisé pour faire des gateaux, biscuits, patisseries,
glacage, garnitures, bouffées et purée de pommes de terre.

e Whisk aux ceufs : Pour ceufs, creme, pates, éponges sans
graisse, meringues, cheesecakes, mousses, souffles.

e Arrétez lappareil a intervalles réguliers et retirez le mélange
du crochet a pate.

e Les ingrédients se mélangent mieux si vous mettez le liquide
en premier.

« N'utilisez pas de fouet d'ceuf pour les mélanges lourds (par
ex., cremer des cubes de graisse et de sucre), car cela pour-
rait endommager le fouet d'ceuf.

Le tableau ci-dessous est juste une référence sur la quantité
maximale pour fabriquer les différents aliments. Il existe de
nombreux facteurs affectant tels que le type de farine, la tem-
pérature de l'eau, etc.

Pate a tarte Batteur plat, 15009
vitesse (1)

Pate a painou arouleau | Crochet a pate, Eau Fa-

(légére/moyenne, 60 % | vitesse (1) 5009 | rine

deau) 800g

Nettoyage et entretien

¢ ATTENTION ! Débranchez toujours lappareil de l'alimenta-
tion et refroidissez-le avant de le ranger, de le nettoyer et de
lentretenir.

o N'utilisez pas de jet d’eau ou de nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage et ne poussez pas l'appareil sous l'eau, car les
pieces risquent d'étre mouillées et une décharge électrique
pourrait en résulter.

o Silappareil n'est pas maintenu dans un bon état de propreté,
cela peut nuire a sa durée de vie et entrainer une situation
dangereuse.

o Les résidus alimentaires doivent étre régulierement nettoyés
et retirés de l'appareil. Si l'appareil n'est pas nettoyé correc-
tement, il réduira sa durée de vie et peut entrainer une situa-
tion dangereuse pendant l'utilisation.

Nettoyage

* Nettoyez la surface extérieure refroidie avec un chiffon ou une
éponge légerement humidifié avec une solution de savon doux.

 Pour des raisons d’hygiene, lappareil doit étre nettoyé avant
et apres utilisation.

o Eviter tout contact avec l'eau des composants électriques.

 Toujours retirer tous les embouts avant le nettoyage, sinon
ils se bloqueront sur larbre et seront difficiles a retirer ul-
térieurement.

 Nettoyez lintérieur du récipient avec un détergent non abra-
sif et rincez a l'eau propre.

o N'immergez jamais l'appareil dans de leau ou d'autres li-
quides.

* N'utilisez jamais d'agents nettoyants agressifs, d'éponges
abrasives ou d'agents nettoyants contenant du chlore. N'uti-
lisez pas de laine d'acier, d'ustensiles métalliques ou d'objets
pointus ou tranchants pour le nettoyage. N'utilisez pas d'es-
sence ou de solvants !

 Seuls le bol mélangeur, le crochet a pate, le batteur et le fouet
sont lavables au lave-vaisselle.

“DAZ

- - - o L e nettoyage de lappareil doit étre effectué au moins une fois
Produit Piece jointe Quantité max. par jour ou plus fréquemment, si nécessaire.
Blanc d'ceuf Whisk 700 g
Procédure de nettoyage recommandée :

Purée de pommes de Batteur plat 15009
terre Pieces Comment nettoyer Fréquence
Meringue (quantité Whisk 1 litre Bol Alaide d'une éponge ou Nettoyer
d'eau) d'un chiffon humide avec apres chaque

N - de 'eau et du savon doux, utilisation
Gaufre ou pate a crépes | Batteur plat 2 litres rincez, désinfectez et séchez
Creme fouettée Whisk 3litres soigneusement.
Pate 3 pizza [moyenne, Crochet 3 pate, 1500 g Accessowres Laver a la main a L'equ etau Net\toyer
50 % d'eau) vitesse (1) [crochet savon doux, rincer, désinfecter | aprés chaque

pate, batteur | et sécher soigneusement. utilisation

Pate a pizza (épaisse, Crochet a pate, 20004 et fouet)
60 % d'eau) vitesse (1)
Gateau a l'éponge Whisk, vitesse (1) | 1000 g



Protege-bol | Laverala mainalaide d'une | Nettoyer
éponge ou d'un chiffon humide | apres chaque
avec de ['eau et du savon doux, | utilisation

rincer, désinfecter et sécher
soigneusement.

Surface Essuyez avec un chiffon propre | Deux fois par
extérieure ethumide a l'eau et au savon, | semaine
rincez, désinfectez et séchez.
N'utilisez pas de jet d'eau.
Arbre plané- | Essuyez avec un chiffon propre | Nettoyer
taire ethumide a l'eau et au savon, | aprés chaque
rincez, désinfectez et séchez. | utilisation

Bruit L‘accessoire de Débranchez 'appareil
important | travail n'est pas et vérifiez a nouveau si
pendantle | bien assemblé l'accessoire de travailest
fonctionne- bien assemblé

ment

L'appareil n'est
pas placé sur une
surface de travail
plane

Placez lappareil sur une
surface de travail plane

Pieces internes Contacter le fournisseur.

cassées

Identification du code d’erreur

Maintenance

* Vérifiez régulierement le fonctionnement de l'appareil pour
éviter les accidents graves.

* Si vous constatez que l'appareil ne fonctionne pas correcte-
mentou qu'ily a un probleme, arrétez de lutiliser, éteignez-le
et contactez le fournisseur.

* Tous les travaux d'entretien, d'installation et de réparation
doivent étre effectués par des techniciens spécialisés et au-
torisés, ou recommandés par le fabricant.

Transport et stockage

¢ Avant le stockage, assurez-vous toujours que l'appareil a été
débranché de l'alimentation et completement refroidi.

* Rangez l'appareil dans un endroit frais, propre et sec.

* Ne placez jamais d'objets lourds sur 'appareil, car cela pour-
rait l'endommager.

* Ne déplacez pas lappareil lorsqu'il est en cours de fonction-
nement. Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique
lorsque vous le déplacez et maintenez-le en bas.

Dépannage

Si lappareil ne fonctionne pas correctement, consultez le ta-
bleau ci-dessous pour connaitre la solution. Si vous ne parve-
nez toujours pas a résoudre le probleme, veuillez contacter le
fournisseur/prestataire de services.

Problemes | Cause possible Solution possible
L'appareil L'accessoire de Débranchez lappareil
sarréte travail est bloqué et vérifiez s'il contient
pendant le des corps étrangers et
fonctionne- retirez-le. Redémarrez
ment ensuite lappareil apres
le refroidissement du
moteur.

Probleme de Contacter le fournisseur.

moteur ou PCBA
L'appareil L'accessoire de Débranchez lappareil et
ne peut pas | travail est bloqué vérifiez si laccessoire de
démarrer travail est coincé par une
le fonction- forte sécheresse
nement

L'appareil n'est pas | Vérifier a nouveau le rac-

branché correcte- | cordement électrique

ment a lalimenta-

tion principale

Probleme de Contacter le fournisseur.

moteur ou PCBA

Code d'erreur | Cause possible Solution possible

E01 Hall moteur cassé

E03 Probleme de ventilateur
de moteur

E04 Moteur inférieur a300tr/ | Contacter le four-
min nisseur.

E07 Bol de mélange man-

quant ou cassé ou bol non
verrouillé dans la bonne
position

Garantie

Tout défaut affectant le fonctionnement de l'appareil qui devient
apparent dans l'année suivant l'achat sera réparé ou remplacé
gratuitement a condition que Uappareil ait été utilisé et entre-
tenu conformément aux instructions et qu'il n‘ait pas été utilisé
de maniére abusive ou incorrecte de quelque maniére que ce
soit. Vos droits statutaires ne sont pas affectés. Si lappareil est
revendiqué sous garantie, indiquez ou et quand il a été acheté
et incluez une preuve d'achat (par ex., recu).

Conformément a notre politique de développement continu des
produits, nous nous réservons le droit de modifier les spécifications
du produit, de l'emballage et de la documentation sans préavis.

Mise au rebut et environnement

Lors de la mise hors service de l'appareil, le pro-
duit ne doit pas étre mis au rebut avec d'autres
déchets ménagers. Au lieu de cela, il est de votre
responsabilité de jeter vos déchets en les remet-
=" tant & un point de collecte désigné. Le non-res-
pect de cette regle peut étre sanctionné conformément aux
réglementations applicables en matiere d'élimination des dé-
chets. La collecte et le recyclage séparés de vos déchets au
moment de leur élimination contribueront a préserver les res-
sources naturelles et a garantir qu'ils sont recyclés d’'une ma-
niere qui proteége la santé humaine et 'environnement.

Pour plus d'informations sur Uendroit ol vous pouvez déposer
vos déchets pour recyclage, veuillez contacter votre entreprise
locale de collecte des déchets. Les fabricants et les importa-
teurs ne sont pas responsables du recyclage, du traitement et
de l'élimination écologique, que ce soit directement ou par le
biais d'un systéme public.
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ITALIANO

Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato questo elettrodomestico HENDI.
Prima di installare e utilizzare questo apparecchio per la
prima volta, leggere attentamente il presente manuale d'u-
so, prestando particolare attenzione alle norme di sicurezza
descritte di seguito.

Istruzioni di sicurezza

« Utilizzare l'apparecchiatura solo per lo scopo per cui ¢ stata
progettata, come descritto nel presente manuale.

« |l produttore non & responsabile per eventuali danni causati
da un funzionamento errato e da un uso improprio.

-A PERICOLO! RISCHIO DI SCOSSE ELETTRICHE! Non

tentare di riparare l'apparecchiatura da soli. Non im-

mergere le parti elettriche dell'apparecchiatura in acqua o
altri liquidi. Non tenere mai l'apparecchiatura sotto l'acqua
corrente.
NON UTILIZZARE MAI UN APPARECCHIO DANNEGGIATO!
Controllare regolarmente che i collegamenti elettrici e il cavo
non presentino danni. Se danneggiato, scollegare lappa-
recchiatura dall'alimentazione. Eventuali riparazioni devono
essere eseguite solo da un fornitore o da una persona qualifi-
cata per evitare pericoli o lesioni.
AVVERTENZA! Quando si posiziona l'apparecchiatura, instra-
dare il cavo di alimentazione in modo sicuro, se necessario,
per evitare di tirare involontariamente, danneggiarsi, venire
a contatto con la superficie di riscaldamento o causare un
pericolo di inciampo.
AVVERTENZA! Finché la spina € nella presa, 'apparecchiatu-
ra e collegata all'alimentazione.
AVVERTENZA! Spegnere SEMPRE l'apparecchiatura prima di
scollegarla dall'alimentazione, dalla pulizia, dalla manuten-
zione o dalla conservazione.
Collegare l'apparecchiatura solo a una presa elettrica con la
tensione e la frequenza indicate sull'etichetta dell'apparec-
chiatura.
Non toccare la spina/i collegamenti elettrici con le mani ba-
gnate o umide.
* Tenere l'apparecchiatura e la spina/le connessioni elettriche
lontane dall'acqua e da altri liquidi. Se l'apparecchiatura cade
in acqua, rimuovere immediatamente i collegamenti dell'a-
limentazione. Non utilizzare l'apparecchiatura finché non &
stata controllata da un tecnico certificato. La mancata os-
servanza di queste istruzioni causera rischi potenzialmente
letali.

Collegare l'alimentatore a una presa elettrica facilmente ac-

cessibile in modo da poter scollegare immediatamente ['ap-

parecchiatura in caso di emergenza.

e Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti af-
filati o caldi e tenerlo lontano da fiamme libere. Non tirare
mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa, tirare
sempre la spina.

* Non trasportare mai l'apparecchiatura per il cavo.

¢ Non tentare mai di aprire autonomamente l'alloggiamento
dell'apparecchiatura.

 Non inserire oggetti nell'alloggiamento dell'apparecchiatura.

* Non lasciare mai l'apparecchiatura incustodita durante l'uso.

* Questo apparecchio deve essere utilizzato da personale quali-
ficatoin cucina del ristorante, mense o personale del bar, ecc.

o -

 Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o da persone
che non hanno esperienza e conoscenza.

* Questo apparecchio non deve mai essere utilizzato dai bam-
bini.

o Tenere l'apparecchiatura e i relativi collegamenti elettrici fuo-
ri dalla portata dei bambini.

 Non utilizzare mai accessori o altri dispositivi diversi da quelli
forniti con l'apparecchiatura o raccomandati dal produtto-
re. La mancata osservanza di questa indicazione potrebbe
rappresentare un rischio per la sicurezza dell'utente e dan-
neggiare l'apparecchiatura. Utilizzare solo parti e accessori
originali.

 Non utilizzare l'apparecchiatura mediante un timer esterno o
un sistema di controllo remoto.

* Non posizionare l'apparecchiatura su un oggetto riscaldante
[benzina, elettrica, cucina a carbone, ecc.).

* Non coprire 'apparecchiatura in funzione.

* Non posizionare oggetti sopra l'apparecchiatura.

 Non utilizzare lapparecchiatura in prossimita di fiamme libe-
re, materiali esplosivi o infiammabili. Utilizzare sempre l'ap-
parecchiatura su una superficie orizzontale, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.

o 'apparecchiatura non ¢ adatta per linstallazione in un‘area
in cui & possibile utilizzare un getto d'acqua.

o L asciare uno spazio di almeno 20 cm intorno all'apparecchia-
tura per la ventilazione durante l'uso.

* AWERTENZA! Mantenere tutte le aperture di ventilazione
dell'apparecchiatura libere da ostruzioni.

o AVVERTENZA! Esiste il rischio di emissioni di polvere quan-
do la farina viene caricata nella ciotola di miscelazione. |
seguenti metodi riducono al minimo le emissioni di polvere:
1.Manipolazione attenta dei prodotti insacchettati riducendo

al minimo l'altezza sopra la base della ciotola da cui ven-
gono versati.
2.Utilizzare il coperchio della ciotola per ridurre al minimo le
aperture attraverso le quali la farina potrebbe fuoriuscire.
3.Aggiungere prima l'acqua, quindi aggiungere la farina nella
ciotola di miscelazione.

Istruzioni di sicurezza speciali

¢ Non utilizzare l'apparecchiatura senza carico per evitare il
surriscaldamento.

o ATTENZIONE! Spegnere SEMPRE la macchina e scollegare
l'alimentazione prima di toccare qualsiasi parte del motore.

¢ AVVERTENZA! Non tentare di bypassare alcun interblocco di
sicurezza.

 Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sosti-
tuito dal produttore, dal suo agente di assistenza o da perso-
ne qualificate in modo analogo per evitare rischi.

* Non caricare troppi ingredienti per evitare il traboccamento
dei prodotti alimentari.

¢ AVWERTENZA! NON SOLLEVARE LAPPARECCHIATURA DAL-
LA MANIGLIA.

. AVVERTENZA! Non mettere le mani nell'apertura
@ durante il funzionamento. Scollegare l'alimentazio-

ne principale prima di entrare.

o AVVERTENZA! Tenere SEMPRE mani, capelli lunghi e indu-
menti lontani dalle parti mobili.

* Quando si preparano impasti multiuso o altri impasti duri, non
usare farina piu di 1000 g e non piti di 1500 g per impasti di farina.



 Se si impasta al di sopra del carico massimo, non utilizzare
l'apparecchiatura per pit di 1 minuto, in quanto cio potrebbe
causare danni alle parti dell'apparecchiatura. Quantita ecces-
sive di farina possono causare traboccamento della ciotola,
scarichi dell'apparecchiatura dalla superficie di lavoro, danni
ad alcune parti e persino lesioni personali.
| diversi lotti di farina variano considerevolmente nelle quan-
tita di liquido necessarie e ladesivita dellimpasto puo avere
un effetto marcato sul carico imposto sull apparecchiatura. Si
consiglia di tenere 'apparecchiatura sotto osservazione du-
rante la miscelazione dell'impasto. Se si sente che 'apparec-
chiatura funziona con qualche difficolta, spegnerla, rimuove-
re meta dellimpasto e procedere ogni meta separatamente.
* Prima dell'uso, posizionare la protezione antischizzo e lo scivo-
lo sulla parte superiore della ciotola di miscelazione e aggiun-
gere farina, acqua o altri ingredienti solo attraverso lo scivolo.

Uso previsto

* Questo apparecchio & destinato ad essere utilizzato per ap-
plicazioni commerciali, ad esempio nelle cucine di ristoranti,
mense, ospedali e imprese commerciali come panetterie,
macherie, ecc., ma non per la produzione di massa continua
di alimenti.

e 'apparecchiatura € progettata per miscelare, impastare ed
emulsionare/muffare prodotti alimentari utilizzati nellindu-
stria alimentare e nei negozi. Qualsiasi altro utilizzo puo cau-
sare danni all'apparecchiatura o lesioni personali.

¢ |Lfunzionamento dell'apparecchiatura per qualsiasi altro sco-
po sara considerato un uso improprio del dispositivo. Lutente
sara l'unico responsabile per luso improprio del dispositivo.

Installazione di messa a terra

Questo apparecchio é classificato come classe di protezione |
e deve essere collegato a una messa a terra di protezione. La
messa a terra riduce il rischio di scosse elettriche fornendo un
filo di fuga per la corrente elettrica.

Questo apparecchio € dotato di un cavo di alimentazione con
spina di messa a terra o di collegamenti elettrici con filo di
messa a terra. | collegamenti devono essere installati e messi
a terra correttamente.

Parti principali del prodotto

(Fig. 1 a pagina 3)

1. Indicatore di velocita

a.Quando il numero sulla manopola é allineato all'indicato-
re di velocita, indica la velocita di funzionamento, ma con
il controllo del tasto funzione, se la velocita scelta e supe-
riore al limite del tasto funzione, la velocita di funziona-
mento effettiva e la velocita massima del tasto funzione.

Alloggiamento

Manopola (controllo velocita)

Interruttore ON/OFF

Pannello di controllo

Impugnatura

Copertura antischizzo della ciotola

Ciotola

Pulsante di sollevamento della testa

a.Sollevamento: Premere la testa, quindi tenere premuto
questo pulsante. Consegna dalla testa.

b.Premere verso il basso: Tenere premuto il pulsante, ab-
bassare la testa fino a quando il blocco non & completa-
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mente espulso verso l'esterno.
10. Sedile della ciotola
11. Ventose
12. Connettore del convertitore di frequenza

Ricambi o accessori

(Fig. 2 a pagina 3)

13. Gancio per impasto

14. Battitore

15. Baffi di uovo

16. Beater con raschietto in silicone

Pannello di controllo

(Fig. 3 a pagina 4)

17. Visualizzazione dell'ora

18. Pulsante di impostazione dell'ora
19. Miscelazione lenta (Velocita 1-4)
20. Miscelazione normale (Velocita 1-6)
21. Miscelazione morbida (Velocita 1-9)
22. Miscelazione rapida (Velocita 1-11)
23. Pulsante Pausa/Riawio

Diagramma del circuito

(Fig. 4 a pagina 4)

A. Interruttore di ricarica

B. Rele

. Pile ponte

PTC

Motore

Alimentazione ausiliaria a 12V

MCU

. Interruttore manopola

MOS

Interruttore di rilevamento della vaschetta
. Interruttore di rilevamento della vaschetta
. Visualizza

CRSTIOTMMOO

Diagramma esploso con elenco delle parti
(Fig. 5 a pagina 5-7)

Codice Nome parte Quantita
1-1 Impugnatura 1
1-2 Blocco pressa 1
1-3 Blocco pressa 1
1-5 Rondella 2
1-6 Vite ass 2
1-4 Coperchio 1
2 Vite 17
3 Coperchio posteriore 1
4 Coperchio anteriore 1
5 Filo di terra 1
6 Guarnizione 7
7 Vite ass 9
8 Striscia decorativa posteriore 1




9 Cablaggio 1 32 Perno
10 Filo di terra 1 33 Blocco limite sinistro
11-1 Vite 3 34 Blocco limite destro
11-2 Pannello di visualizzazione 1 35 Base
11-3 Coperchio schermo display 1 36 Vite
11-4 Adesivo 1 37 Supporto per ciotola
11-5 Coperchio 1 38 Staffa dell'albero rotante
11-6 Anello decorativo schermo display 1 39 Molla di torsione
12 Vite ass 8 40 Albero
13 Rondella 8 41 Staffa Hall
14 Componenti del cambio (in- 1 42 PCB Hall
clusi motore e cinghia) :
43 Vite
15 Anello di tenuta 1
(A Vite
16 Rondella 6
45 Cuscinetto a sfera
17 Vite ass 4
46 Albero
18 Guscio superiore 1 -
47 Primavera
19 Albero 1
48 Pulsante
20 Coperchio della ciotola 1 —
49 Circlip
22 Rondella 2
50 Blocco pressione base
23 Vite 2 -
51 Tessuto impermeabile
21 Gruppo coperchio 1
52 Vite
21-1 Staffa interruttore 1
53 Linea di collegamento
21-2 Primavera 1
54 Vite
21-3 Interruttore testa su 1 - -
55 Pannello di alimentazione
21-4 Trigger 1 — -
56 Staffa della scheda di alimentazione
21-5 Copertina Unite 1 — -
57 Cavo di alimentazione
21-6 Vite 2
58 Vite
24 Guida 1 -
59 Cappuccio di ventilazione
25 Anello di tenuta 1
60 Ventola
26 Vite ass 2
61 Interruttore
27-1 Copertura impermeabile 1 —
62 Coperchio inferiore
27-2 Vite 2
63 Piede
27-3 Scheda di controllo 1
b4 Piede
27-4 Trigger 1
65-1 Albero
27-5 Staffa della scheda della manopola 1
65-2 Dado
28 Coperchio della luce dell'indicatore 1 -
65-3 Coperchio
29 Vite 3 -
65-4 Gancio per impasto
30-1 Vite 3
66-1 Albero
30-2 Fodera della manopola 1
66-2 Dado
30-3 Manopola 1
66-3 Battitore
31 Cablaggio 1
67-1 Albero
46




67-2 Dado 1 69-1 Albero 1
67-3 Coperchio 1 69-2 Dado 1
67-4 Gruppo frusta 1 69-3 Battitore 1
68 Ciotola in acciaio inossidabile 1
Combinazioni operative
) Modalita di N . Tempo di
Funzione funzionamento Strumento Capacits Velocia funzionamento
Impasto multiuso Miscelazio- Gancio per Non pit di 1000 g quattro 1-3 1-5 minuti
ne lenta impasto
Pasta morbida alla Miscelazio- Gancio per Non pit di 1500 g quattro 1-4 5-15 minuti
farina di pane ne lenta impasto
Mescolare pasta appiccico- Miscelazio- Battitore Non pit di 1500 g 1-4 1-5 minuti
sa, sciroppo, caramelle, pa- ne lenta
tate, noci, verdure e frutta
Mescolare pasta appicci- Miscelazione Battitore Non piu di 1500 g 1-6 1-5 minuti
cosa media. Sciroppi come normale
biscotti, zucchero e burro
Mescolare pasta appic- Miscelazione Beaterin Non pit di 1000 g 1-6 1-5 minuti
cicosa media, sciroppi normale silicone
come biscotti, zucchero
e burro ammorbidito
Per grandi quanti- Miscelazione Baffi di uovo Crema: 1500mL 1-9 1-5 minuti
ta di panna, albume morbida Bianco d'uovo: 700 g
d'uovo, burro, ecc. Burro ammorbidente: 500 g
Per una crema mode- Miscelazio- Baffi di uovo Crema: 1500mL 1-1 1-5 minuti
rata, albume d'uovo ne rapida Bianco d'uovo: 700 g

Precauzioni

* L'apparecchiatura deve essere maneggiata solo da personale
altamente qualificato che segua le misure di sicurezza de-
scritte in questo manuale.

¢ In caso di rotazione del personale, la formazione deve essere
fornita in anticipo.

e 'apparecchiatura e dotata di dispositivi di sicurezza nei pun-
ti pericolosi. Tuttavia, si consiglia di non toccare la lama e i
componenti in movimento.

¢ Prima di iniziare le operazioni di manutenzione, scollegarlo
dallalimentatore.

o Valutare attentamente i rischi residui quando i dispositivi di
protezione vengono rimossi per la pulizia e la manutenzione.

e La pulizia e la manutenzione richiedono una grande concen-
trazione.

o £ assolutamente necessario un controllo regolare del cavo di
alimentazione. Un cavo sfilacciato o danneggiato puo esporre
gli utenti a un grande rischio di scosse elettriche.

e Se il dispositivo mostra anomalie, non utilizzarlo o cercare di
ripararlo: contattare il fornitore.

* Non utilizzare l'apparecchiatura per alimenti congelati o pro-
dotti diversi dagli alimenti.

¢ Non indossare indumenti larghi come sciarpa, ecc. e i capelli
lunghi devono essere legati e tenuti lontani dalle parti mobili.

Il produttore e/o il venditore non sono responsabili nei seguenti

casi:

- se l'apparecchiatura € stata maneggiata da personale non
autorizzato;

- se alcune parti sono state sostituite con parti di ricambio non

originali;

se le istruzioni incluse in questo manuale non vengono se-

guite con precisione;

- se la taglierina non € stata pulita e oliata con i prodotti giusti.

Sistema di sicurezza installato

Sistema di sicurezza meccanico

L'apparecchiatura & dotata di 2 interruttori di sicurezza. La

macchina deve essere avviata solo con tutti gli interruttori di

sicurezza nelle posizioni corrette:

e Interruttore di sicurezza posizione vaschetta: La macchina
puo essere avviata una volta che la ciotola & posizionata nella
posizione corretta.

e Interruttore di sicurezza di sollevamento: La macchina puo
essere awiata solo quando la testa del miscelatore ¢ bloccata
in posizione operativa.

Anche se le apparecchiature della versione CE sono dotate di
protezioni elettriche e meccaniche (quando l'apparecchiatura
& in funzione e per operazioni di manutenzione e pulizia), vi
sono ancora RISCHI RESIDUALI che non possono essere eli-
minati completamente; questi rischi sono specificati in questo
manuale alla voce "AVVISO! / PERICOLO! / ATTENZIONE! . Le
parti mobili della macchina possono causare lesioni.

. @




Preparazione prima dell'uso

¢ Rimuovere tutte le confezioni protettive e linvolucro.

e Verificare che il dispositivo sia in buone condizioni e con tutti

gli accessori. In caso di consegna incompleta o danneggiata,

contattare immediatamente il fornitore. In questo caso, non

utilizzare il dispositivo.

Pulire gli accessori e lapparecchiatura prima dell'uso (vedere

==> Pulizia e manutenzione).

e Assicurarsi che l'apparecchiatura sia completamente asciutta.

* Posizionare l'apparecchiatura su una superficie orizzontale,
stabile e resistente al calore, sicura contro gli schizzi d'acqua.

¢ Conservare la confezione se si intende conservare lapparec-
chiatura in futuro.

e Conservare il manuale utente per riferimento futuro.

NOTA! A causa dei residui di produzione, l'apparecchiatura

puo emettere un odore leggero durante i primi utilizzi. Cio &

normale e non indica alcun difetto o pericolo. Assicurarsi che

'apparecchiatura sia ben ventilata.

Installazione o montaggio e smontaggio

(Fig. 6 a pagina 8)

NOTE: L'altezza del gancio € stata regolata bene e non richiede

ulteriori regolazioni umane.

1. Premere il pulsante di sollevamento della testa e sollevare
la testa.

2. Allineare l'albero dell'accessorio desiderato con la scanala-
tura e inserirlo nel connettore della trasmissione.

3. Spingere con forza lo stelo dell'accessorio verso lalto e
ruotarlo in senso antiorario, in modo che sia ben bloccato
nell'apparecchiatura.

4. Mettere la ciotola di miscelazione sulla sede della ciotola e
bloccarla. Sulla ciotola & presente un’icona che deve essere
allineata con licona di sblocco sulla base.

[Sbloccare la posizione della campana, vedere pagina 8 im-
magine 4A)

[posizione di blocco per la campana fare riferimento a pagi-
na 8 immagine 4B)

NOTA! Limmagine 4B & 4B UUNICA posizione corretta per
bloccare la campana.

5. Premere il pulsante di sollevamento della testa e tirare la
testa verso il basso.

6. Tutto e ben impostato. Collegare all'alimentatore e la mac-
china é pronta per l'uso.

7. Dopo l'uso, spegnere lalimentazione e scollegare l'appa-
recchiatura dall'alimentatore. Sollevare lo scivolo.

8. Tenere le maniglie della ciotola e ruotarle in senso antiora-
rio per rimuoverla dalla sede della ciotola.

9. Tenere il coperchio dell'accessorio, spingerlo verso l'alto e
ruotarlo in senso orario, quindi staccarlo dalla scanalatura.

10. Rimuovere l'accessorio e pulirlo.

Istruzioni operative

NOTA: Se ¢ difficile estrarre il terminale o graffiare la ciotola,

utilizzare la macchina utilizzando la velocita 1 per alcuni secondi

fino a quando laccessorio non si sposta sul lato anteriore.

ATTENZIONE: Assicurarsi che la testa e il terminale siano ben

bloccati prima di metterli in funzione. Il pulsante di sollevamen-

to della testa & completamente sporgente.

* Premere verso il basso la testa, quindi premere il pulsante
di sollevamento della testa con una mano e sollevare la testa
con l'altra mano.
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* Montare l'accessorio, la vaschetta e il coperchio antischizzo
della vaschetta desiderati [vedere == > Installazione o Mon-
taggio e smontaggio ( Passi 2 e 3 ).

* Premere il pulsante di sollevamento della testa, tirare la

testa sollevata verso il basso, quindi premere verso il basso

la testa, quando il pulsante & completamente espulso verso
l'esterno, la testa & ben bloccata.

Premere prima il tasto funzione corrispondente necessario.

Ruotare la manopola alla velocita corrispondente. Quando il

numero sulla manopola & allineato allindicatore di velocita,

indica la velocita di funzionamento. Se la velocita scelta e su-
periore al limite del pulsante funzione, la velocita di funziona-
mento effettiva & la velocita massima del pulsante funzione.

Se si ruota la manopola direttamente senza scegliere la Fun-

zione, l'apparecchiatura passa per impostazione predefinita

alla funzione "Miscela lenta”.

Durante il funzionamento dell'apparecchiatura, & possibile

utilizzare la funzione timer per registrare il tempo di lavoro e

impostare il tempo di conto alla rovescia.

Dopo aver selezionato la funzione e la velocita, il timer inizia

a registrare il tempo, 'apparecchiatura smette automatica-

mente di funzionare dopo 60 minuti. Per riawviare l'apparec-

chiatura, ruotare la manopola fino a raggiungere la velocita 0

e ripetere il processo.

Per impostare il tempo di conto alla rovescia [massimo 60

min): dopo aver selezionato la funzione, premere il pulsante

di impostazione del tempo - il tempo aumenta/diminuisce di

30 secondi (premendo senza rilasciare, il tempo cambia pit

rapidamente]; quindi scegliere la velocita ruotando la mano-

pola. L'apparecchiatura smette automaticamente di funzio-

nare quando il timer visualizza 00:00.

Per mettere in pausa il processo in esecuzione, premere il

pulsante Pausa/Riawia. Per riprendere il funzionamento,

premere nuovamente il pulsante per 2 secondi.

NOTA: Durante il funzionamento dell'apparecchiatura, se

& necessario controllare la situazione dellimpasto o di altri

ingredienti, prima di poter entrare in funzione, spegnere l'ap-

parecchiatura, estrarre il cavo di alimentazione e sollevare la
testa.

Consigli per luso

ATTENZIONE:

e Uncino per impastare: utilizzare solo per impastare.

* Battitore: Utilizzato per preparare torte, biscotti, pasticcini,
glassa, ripieni, inalazioni e pure di patate.

o Fhisk di uova: Per uova, panna, pastelle, spugne senza grassi,
meringhe, cheesecake, mousse, soufflé.

 Aintervalli, arrestare l'apparecchiatura e raschiare la misce-
la dal gancio per impastare.

o Gli ingredienti si mescolano meglio se si mette prima il li-
quido.

 Non utilizzare il whisking di uova per miscele pesanti (ad es.
crema di grassi e cubetti di zuccherol, in quanto cio potrebbe
danneggiare il whisking di uova.

La tabella sottostante & solo un riferimento alla quantita mas-
sima per la produzione di alimenti diversi. Esistono molti fattori
che influenzano, come il tipo di farina, la temperatura dell'ac-
qua, ecc.



una volta al giorno o pit frequentemente, se necessario.

Prodotto Allegato Quantita massima
Bianco uovo Frusta 7009 Procedura di pulizia consigliata:
Puré di patate Battitore piatto | 1.500 g Parti Come pulire Frequenza
Meringa (quantita di Frusta 1 litro Ciotola Utilizzando una spugna o un | Pulire dopo
acqual panno umido con acqua e ogni utilizzo
Pastella a nido d'ape | Battitore piatto | 2 litri sapone qehcato, sclacqua-
o pancake re, sanificare e asciugare
accuratamente.
Crema montata Frusta 3 litri : ;
Accessori Lavare a mano con acqua e Pulire dopo
Impasto per pizza Gancio per 1500 g {uncino per sapone delicato, sciacqua- ogni utilizzo
[medio, 50% di acqua) | impasto, impastare, re, sanificare e asciugare
velocita (1) becher e accuratamente.
- frusta)
Impasto per pizza Gancio per 2.000¢
(spessore, 60% di impasto, Protezione Lavare a mano con una Pulire dopo
acqua) velocita (1) della ciotola | spugna o un panno umido ogni utilizzo
Torta alla spugna Frusta, velocita | 1.000 g con acqua e sapone delicato,
) sciacquare, sanificare e
asciugare accuratamente.
Impasto per torta E:Lg‘cti?ﬁﬁlatm' 15009 Superficie Pulire con un panno umido Due volte alla
esterna pulito utilizzando acqua e settimana
Impasto per pane o Gancio per Acqua | Farina sapone, sciacquare, sanifica-
panino (leggero/me- impasto, 500 g 8009 re e asciugare. Non utilizzare
dio, 60% di acqua) velocita (1) getti d'acqua.

L. ; Albero Pulire con un panno umido Pulire dopo
Pulizia e manutenzione planetario pulito utilizzando acqua e ogni utilizzo
o ATTENZIONE! Scollegare sempre l'apparecchiatura dallali- sapone, sciacquare, sanifica-

mentazione e raffreddarla prima di riporla, pulirla e sotto- re e asciugare.

porla a manutenzione.

¢ Non utilizzare getti d'acqua o scovolino per la pulizia e non
spingere l'apparecchiatura sotto l'acqua, in quanto le parti si
bagnano e potrebbero verificarsi scosse elettriche.

* Se l'apparecchiatura non viene mantenuta in un buon stato di
pulizia, cio puo influire negativamente sulla durata dell'appa-
recchiatura e causare una situazione pericolosa.

e | residui di cibo devono essere puliti e rimossi regolarmente
dall'apparecchiatura. Se l'apparecchiatura non viene pulita
correttamente, ne ridurra la durata e potrebbe causare con-
dizioni pericolose durante l'uso.

Pulizia

e Pulire la superficie esterna raffreddata con un panno o una
spugna leggermente inumiditi con una soluzione detergente
delicata.

 Per motivi di igiene, l'apparecchiatura deve essere pulita pri-
ma e dopo luso.

o Evitare che l'acqua entri in contatto con i componenti elettrici.

* Rimuovere sempre tutti gli adattatori prima della pulizia,
altrimenti si incastreranno sull'albero e saranno difficili da
rimuovere in seguito.

o Pulire linterno del contenitore con un detergente non abrasi-
Vo e sciacquare con acqua pulita.

¢ Non immergere mai l'apparecchiatura in acqua o altri liquidi.

¢ Non utilizzare mai detergenti aggressivi, spugne abrasive
o detergenti contenenti cloro. Non utilizzare lana d’acciaio,
utensili metallici 0 oggetti appuntiti o appuntiti per la pulizia.
Non utilizzare benzina o solventi!

* Solo la ciotola, il gancio per limpasto, il becher e la frusta
possono essere lavati in lavastoviglie.

e La pulizia dell'apparecchiatura deve essere eseguita almeno

Manutenzione

* Controllare regolarmente il funzionamento dell'apparecchia-
tura per evitare gravi incidenti.

e Se si nota che l'apparecchiatura non funziona correttamente
o che c’é un problema, smettere di usarla, spegnerla e con-
tattare il fornitore.

e Tutti i lavori di manutenzione, installazione e riparazione de-
vono essere eseqguiti da tecnici specializzati e autorizzati o
raccomandati dal produttore.

Trasporto e stoccaggio

¢ Prima della conservazione, assicurarsi sempre che l'appa-
recchiatura sia stata scollegata dall'alimentazione e comple-
tamente raffreddata.

e Conservare l'apparecchiatura in un luogo fresco, pulito e
asciutto.

* Non posizionare mai oggetti pesanti sullapparecchiatura, in
quanto potrebbero danneggiarla.

 Non spostare l'apparecchiatura mentre & in funzione. Scolle-
gare 'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica durante lo
spostamento e tenerla in basso.




Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchiatura non funziona correttamente, controllare
la tabella sottostante per la soluzione. Se il problema persiste,
contattare il fornitore/fornitore di servizi.

Problemi | Possibile causa Possibile soluzione
L"appa- L'accessorio di lavoro | Scollegare l'apparec-
recchia- | € bloccato chiatura e verificare
tura si l'eventuale presenza di
arresta corpi estranei ed estrarla.
durante il Quindi riawviare l'apparec-
funziona- chiatura dopo il raffredda-
mento mento del motore.
Problema motore o Contattare il fornitore.
PCBA
L'ap- L'accessorio di lavoro | Scollegare l'apparec-
parec- ¢ bloccato chiatura e verificare se
chiatura l'accessorio funzionante
non puo & bloccato da una pasta
awviare il pesante
funziona-
mento L'apparecchiatura Ricontrollare il collega-
non ¢ collegata mento di alimentazione
correttamente
all'alimentazione
principale
Problema motore o Contattare il fornitore.
PCBA
Grande L'accessorio di lavoro | Scollegare l'apparecchia-
rumore non € ben assem- tura e ricontrollare se
duranteil | blato l'accessorio funzionante &
funziona- ben assemblato
mento
L'apparecchiatura Posizionare l'apparecchia-
non & posizionata tura su una superficie di
su una superficie di lavoro piana
lavoro piana
Parti interne rotte Contattare il fornitore.

Identificazione codice di errore

Codice di | Possibile causa Possibile soluzione
errore
E01 Sala motoria rotta
E03 Problema ventola motore
E04 g/lo%tzzﬁ}g:‘enr\ore @ Contattare il for-
nitore.
E07 La ciotola di miscelazione &
mancante o la sala é rotta
o la ciotola non ¢ bloccata
nella posizione corretta
Garanzia

Qualsiasi difetto che comprometta la funzionalita dell'apparec-
chiatura che diventi evidente entro un anno dall'acquisto sara
riparato mediante riparazione o sostituzione gratuita, a condi-
zione che l'apparecchiatura sia stata utilizzata e sottoposta a
manutenzione in conformita alle istruzioni e non sia stata in
alcun modo abusata o utilizzata in modo improprio. | Suoi diritti
legali non sono compromessi. Se 'apparecchiatura é richiesta
in garanzia, indicare dove e quando & stata acquistata e inclu-
dere la prova di acquisto (ad es. ricevuta).

“DSO

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo del prodotto,
ci riserviamo il diritto di modificare le specifiche del prodotto,
dell'imballaggio e della documentazione senza preawviso.

Smaltimento e ambiente
<1 Durante lo smantellamento dell'apparecchiatura,
il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiu-
ti domestici. Al contrario, & responsabilita dell'u-
tente smaltire le apparecchiature di scarto conse-
gnandole a un punto di raccolta designato. La
mancata osservanza di questa regola puo essere penalizzata in
conformita con le normative applicabili sullo smaltimento dei
rifiuti. La raccolta e il riciclaggio separati delle apparecchiature
di scarto al momento dello smaltimento contribuiranno a pre-
servare le risorse naturali e a garantire che vengano riciclate in
modo da proteggere la salute umana e lambiente.
Per ulteriori informazioni su dove & possibile depositare i rifiuti
per il riciclaggio, contattare la societa locale di raccolta rifiuti. |
produttori e gli importatori non si assumono alcuna responsa-
bilita per il riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ecologi-
co, né direttamente né tramite un sistema pubblico.

b1
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Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat electrocasnic
HENDI. Cititi cu atentie acest manual de utilizare, acordand o
atentie deosebitd reglementarilor de siguranta evidentiate mai
jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru prima data.

Instructiuni de siguranta

o Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost conceput,
conform descrierii din acest manual.

¢ Producatorul nu este rdspunzator pentru nicio dauna cauzata
de functionarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare.

. PERICOL! RISC DE ELECTROCUTARE! Nu incercati sa

reparati aparatul singur. Nu scufundati componentele
electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu tineti
niciodata aparatul sub jet de apa.

o NU UTILIZATI NICIODATA UN APARAT DETERIORAT! Verifi-
cati periodic conexiunile electrice si cablul pentru a depista
eventualele deteriorari. Daca este deteriorat, deconectati
aparatul de la sursa de alimentare. Orice reparatii trebuie
efectuate numai de catre un furnizor sau o persoana califica-
ta pentru a evita pericolul sau vatdmarea.

* AVERTISMENT! Cand pozitionati aparatul, directionati cablul
de alimentare in sigurantd, dacd este necesar, pentru a evita
tragerea accidentald, deteriorarea, contactul cu suprafata de
ncalzire sau riscul de impiedicare.

¢ AVERTISMENT! Atat timp cat stecherul este n prizd, aparatul
este conectat la sursa de alimentare.

o AVERTISMENT! Opriti INTOTDEAUNA aparatul inainte de a-l
deconecta de la sursa de alimentare, curatare, intretinere
sau depozitare.

o Conectati aparatul la o priza electricd numai cu tensiunea si
frecventa mentionate pe eticheta aparatului.

 Nu atingeti stecherul/conexiunile electrice cu méinile umede
sau umede.

o Tineti aparatul si stecherul/conexiunile la distantd de apa si
alte lichide. Daca aparatul cade in apa, scoateti imediat cone-



xiunile sursei de alimentare. Nu utilizati aparatul pana cand

nu a fost verificat de un tehnician certificat. Nerespectarea

acestor instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

Conectati sursa de alimentare la o priza electrica usor ac-

cesibild, astfel incat sd puteti deconecta imediat aparatul in

caz de urgenta.

Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite

sau fierbinti si tineti-1 la distantd de foc deschis. Nu trageti

niciodata de cablul de alimentare pentru a-l scoate din priza,

trageti intotdeauna de fisa.

Nu transportati niciodata aparatul de cablu.

Nu incercati niciodatd sa deschideti singur carcasa apara-

tului.

Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

Nu l&sati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utili-

zarii.

Acest aparat trebuie utilizat de personal instruit in bucataria

restaurantului, cantinelor sau barului etc.

Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane cu capacitati fi-

zice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoane care nu

au experientd si cunostinte suficiente.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii in niciun caz.

Nu l@sati aparatul si conexiunile sale electrice la indemana

copiilor.

Nu utilizati niciodatd accesorii sau alte dispozitive suplimen-

tare Tn afard de cele furnizate impreund cu aparatul sau re-

comandate de producator. Nerespectarea acestei instructiuni

poate reprezenta un risc pentru utilizator si poate deteriora

aparatul. Utilizati numai piese si accesorii originale.

Nu utilizati acest aparat cu ajutorul unui cronometru extern

sau al unui sistem de telecomanda.

Nu asezati aparatul pe un obiect de inclzire [benzina, electri-

¢, aragaz cu cirbune etc.).

Nu acoperiti aparatul in timpul functionarii.

Nu asezati obiecte pe aparat.

Nu utilizati aparatul in apropierea flacarilor deschise, a ma-

terialelor explozive sau inflamabile. Utilizati intotdeauna apa-

ratul pe o suprafata orizontald, stabild, curata, rezistentd la

caldurd si uscata.

Aparatul nu poate fi instalat intr-o zona in care poate fi utilizat

un jet de apa.

Lasati un spatiu de cel putin 20 cm n jurul aparatului pentru

ventilare in timpul utilizarii.

AVERTISMENT! Péstrati toate orificiile de ventilatie de pe

aparat ferite de obstructii.

AVERTISMENT! Exista un risc de emisii de praf atunci cand

fdina este Tncarcatd in bolul de mixare. Urmatoarele metode

vor minimiza emisiile de praf:

1.Manipularea atenta a produselor ambalate prin minimiza-
rea Tnaltimii de deasupra bazei vasului din care sunt tur-
nate.

2.Utilizati capacul bolului pentru a minimiza deschiderile prin
care poate iesi faina.

3.Mai intai adaugati apa, apoi faina in bolul de mixare.

Instructiuni speciale privind siguranta

¢ Nu utilizati aparatul fard sarcind pentru a preveni suprain-
célzirea.

o ATENTIE! Opriti INTOTDEAUNA masina si deconectati sursa
de alimentare Tnainte de a atinge orice piese ale motorului.

¢ AVERTISMENT! Nu incercati s& ocoliti niciun dispozitiv de

blocare de siguranta.

o In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, aces-
ta trebuie Tnlocuit de producator, de agentul sau de service
sau de persoane cu o calificare similard pentru a evita orice
pericol.

* Nu incdrcati prea multe ingrediente pentru a preveni revar-
sarea alimentelor.

o AVERTISMENT! NU RIDICATI APARATUL DE MANER.

. AVERTISMENT! Nu puneti mainile In deschidere in
@ timpul functionarii. Deconectati sursa de alimenta-

re principald fnainte de a intra.

o AVERTISMENT! Tineti INTOTDEAUNA mainile, parul lung si
imbracamintea departe de piesele mobile.

e Atunci cand preparati aluat universal sau alt aluat dur, nu uti-
lizati faind mai mult de 1000 g si nu mai mult de 1500 g fdina
pentru aluat din faina de paine.

e Dacd framantati o Tncarcaturd maxima, nu folositi aparatul
mai mult de 1 minut, deoarece acest lucru poate deteriora
componentele aparatului. Cantitdtile excesive de fdina pot
cauza revarsarea vasului, gropi ale aparatului de pe suprafata
de lucru, deteriorarea unor piese si chiar vatamari corporale.

e Diferite loturi de f3ind variaza considerabil in cantitatile de
lichid necesare, iar adezivitatea aluatului poate avea un efect
marcat asupra incarcaturii impuse aparatului. Se recoman-
da sd tineti aparatul sub observatie in timp ce aluatul este
amestecat. Daca auziti ca aparatul functioneaza cu dificul-
tate, opriti-1, scoateti jumatate din aluat si continuati fiecare
jumatate separat.

« Tnainte de utilizare, puneti aparatoarea pentru stropire a ma-
sinii si jgheabul deasupra vasului de mixare si addugati faing,
apa sau alte ingrediente numai prin jgheab.

Domeniu de utilizare

e Acest aparat este destinat utilizarii pentru aplicatii comer-
ciale, de exemplu in bucdtdriile restaurantelor, cantinelor,
spitalelor si intreprinderilor comerciale, cum ar fi brutariile,
butgariile etc., dar nu si pentru productia continud in masa
a alimentelor.

e Aparatul este conceput pentru amestecarea, frimantarea si
emulsifierea/impachetarea produselor alimentare utilizate in
industria alimentara si in magazine. Orice alt3 utilizare poate
duce la deteriorarea aparatului sau vatamari corporale.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop va fi considerata o utili-
zare incorectd a dispozitivului. Utilizatorul va fi singurul res-
ponsabil pentru utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului.

Instalarea impamantarii

Acest aparat este clasificat ca fiind din clasa de protectie | si
trebuie conectat la 0 impamantare de protectie. impamantarea
reduce riscul de electrocutare prin asigurarea unui fir de eva-
cuare pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu de alimentare cu stecar cu
impamantare sau conexiuni electrice cu fir de impamantare.
Conexiunile trebuie instalate si Tmpamantate corespunzator.

Principalele componente ale produsului
(Fig. 1 la pagina 3)
1. Indicator de viteza
a.Cand numarul de pe butonul rotativ este aliniat cu indica-
torul de viteza, acesta indica viteza de functionare, dar cu
comanda butonului pentru functii, daca viteza aleasa este
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mai mare decat limita butonului pentru functii, viteza de
functionare efectiva este cea mai mare viteza a butonului
pentru functii.

Carcasa

Buton de selectare (Controlul vitezei)

Comutator PORNIT/OPRIT

Panou de comanda

Maner

Capacul pentru stropire al bolului

Bol

Butonul de ridicare a capului

a.Ridicare: Apdsati pe cap, apoi apasati si tineti apasat
acest buton. Dati-i capul.

b.Apasand in jos: Apdsati si tineti apasat butonul si coborati
capul pana cand mecanismul de blocare este scos com-
plet spre exterior.

10. Scaunul bolului

11. Picioare de aspiratie

12. Conector de actionare

OO gl

Piese de schimb sau accesorii
(Fig. 2 la pagina 3)

13. Carlig pentru aluat

14. Batator

15. Tel cuou

16. Batator cu racleta din silicon

Panou de comanda

(Fig. 3 de la pagina 4)

17. Afisare ora

18. Butonul de setare a orei

19. Amestecare lent3 (Viteza 1-4)
20. Amestecare normala (Viteza 1-6)
21. Amestecare usoara (Viteza 1-9)
22. Amestecare rapida (Viteza 1-11)
23. Buton Pauza/Repornire

Diagrama circuitului
(Fig. 4 de la pagina 4)

A. Comutator pentru cap

. Releu

. Punte

PTC

Motor

Sursa de alimentare auxiliara de 12V
MCU

. Comutator buton

M0S

Comutator de detectare bol
. Comutator de detectare bol
. Afisare

rX-T"Iommoowm

Diagrama Explodata cu lista de piese

(Fig. 5 de la pagina 5-7)

Nr.

pies Nume piesa Cantitate
1-1 Maner 1
1-2 Ap3sati blocul 1
1-3 Apasati blocul 1
1-5 Saib3 2
1-6 Stifturi surub 2
1-4 Capac 1
2 Surub 17
3 Capac posterior 1
4 Capac frontal 1
5 Cablu de impamantare 1
6 Garniturd 7
7 Stifturi surub 9
8 Bandd decorativa spate 1
9 Cablaj 1
10 Cablu de impaméantare 1
1-1 Surub 3
1-2 Panou de afisare 1
1-3 Capac ecran de afisare 1
11-4 Autocolant 1
11-5 Capac 1
1-6 Afisare inel de decorare ecran 1
12 Stifturi surub 8
13 Saib3 8
14 Componentele cutiei de viteze 1
linclusiv motorul si cureaua)
15 Inel de etansare 1
16 Saib3 6
17 Stifturi surub 4
18 Tnvelis superior 1
19 Ax 1
20 Capac bol 1
22 Saib3 2
23 Surub 2
21 Ansamblu capac 1
21-1 Suport comutator 1
21-2 Primavara 1
21-3 Comutator pentru ridicarea capului 1
21-4 Declansator 1




21-5 Capac unitar 1 57 Cablu de alimentare 1
21-6 Surub 2 58 Surub 2

24 Sind de ghidare 1 59 Hota de ventilatie 1

25 Inel de etansare 1 60 Ventilator 1

26 Stifturi surub 2 61 Comutator 1
27-1 Capac impermeabil 1 62 Capac inferior 1
27-2 Surub 2 63 Picior 2
27-3 Panou de comanda 1 64 Picior 3
27-4 Declansator 1 65-1 Ax 1
27-5 Suport placa de butoane 1 65-2 Piulita 1

28 Capac indicator luminos 1 65-3 Capac 1

29 Surub 3 65-4 Carlig pentru aluat 1
30-1 Surub 3 66-1 Ax 1
30-2 Captuseala buton 1 66-2 Piulita 1
30-3 Buton de selectare 1 66-3 Batator 1

31 Cablaj 1 67-1 Ax 1

32 Pin 1 67-2 Piulita 1

33 Bloc limita stanga 1 67-3 Capac 1

34 Bloc limita dreapta 1 67-4 Asamblare de teluri 1

35 Bazd 1 68 Bol din otel inoxidabil 1

36 Surub 4 69-1 Ax 1
37 Suport pentru bol 1 69-2 Piulita 1
38 Suport ax rotativ 1 69-3 Batator 1
39 Arc de torsiune 1

40 Ax 1

41 Suport Hall 2

42 PCB sald 2

43 Surub 1

(A Surub 2

45 Rulment cu bile 2

46 Ax 1

47 Primavara 1

48 Buton 1

49 Circul 1

50 Bloc de presiune de baza 2

51 Folie rezistentd la apa 1

52 Surub 1

53 Linie de conectare 1

54 Surub 1

95 Panou de alimentare 1

56 Suport pentru placa de alimentare 1




Combinatii de operare

Functie Mod de func- Instrument Capacitate Viteza Timp de functionare
: tionare ’
Aluat universal Amesteca- Carlig pen- Nu mai mult de 1-3 1-5 minute
re lenta tru aluat 1000 g patru
Aluat moale pentru Amesteca- Carlig pen- Nu mai mult de 1-4 5-15 minute
faina de paine re lenta tru aluat 1500 g patru
Amestecati paste Amesteca- Batator Nu mai mult 1-4 1-5 mente
lipicioase, sirop, re lentd de 1500 g
bomboane, cartofi,
alune, legume si fructe
Amestecati paste lipi- Amestecare Batator Nu mai mult 1-6 1-5 mente
cioase. Siropuri precum normald de 1500 g
biscuiti, zahar si unt
Amestecati paste Amestecare Batator din silicon Nu mai mult 1-6 1-5 mente
lipicioase medii, normald de 1000 g
siropuri precum biscuiti,
zahar si unt moale
Pentru cantitati mari Amestecare Telcuou Cremad: 1500mL 1-9 1-5 mente
de cremd, albus usoara Alb de ou: 700 g
de ou, unt etc. Unt de fnmu-
iere: 500 g
Pentru crema mode- Amestecare Tel cuou Crema: 1500mL 1-11 1-5 mente
rata, albus de ou rapida Alb de ou: 700 g

Precautii

e Aparatul trebuie manipulat numai de persoane cu inalta cali-
ficare, care respecta masurile de siguranta descrise in acest
manual.

o in cazul rotatiei personalului, instruirea trebuie asiguratd in
prealabil.

e Aparatul este echipat cu dispozitive de sigurantd in puncte
periculoase. Totusi, se recomanda sa nu atingeti lama si
componentele mobile.

« Inainte de a incepe operatiunile de intretinere, deconectati-l
de la sursa de alimentare.

e Evaluati cu atentie riscurile reziduale atunci cand indepartati
dispozitivele de protectie pentru curdtare si intretinere.

e Curatarea siintretinerea necesitd o concentratie mare.

e Este absolut necesar un control regulat al cablului de ali-
mentare. Un cablu destrdmat sau deteriorat poate expune
utilizatorii la un risc ridicat de electrocutare.

e Dacd dispozitivul prezinta anomalii, nu il utilizati sau incercati
sa il reparati: va rugam sa contactati furnizorul.

¢ Nu utilizati aparatul pentru alimente congelate sau alte pro-
duse in afard de alimente.

¢ Nu purtati haine largi, cum ar fi esarfa, iar parul lung trebuie
legat si tinut la distanta de partile mobile.

Producatorul si/sau vanzatorul nu sunt responsabili in urma-

toarele cazuri:

- dacd aparatul a fost manipulat de personal neautorizat;

- daca unele piese au fost inlocuite cu piese de schimb neori-
ginale;

- daca instructiunile incluse n acest manual nu sunt respec-
tate cu strictete;

- daca dispozitivul de taiere nu a fost curatat si uns cu produ-
sele potrivite.

o -

Sistem de siguranta instalat

Sistem mecanic de siguranta

Aparatul este echipat cu 2 intrerupatoare de sigurantd. Masina

trebuie pornitd numai cu toate comutatoarele de sigurantd in

pozitiile corespunzatoare:

o Comutatorul de siguranta pentru pozitia bolului: Masina poa-
te fi pornitd dupa ce bolul este pozitionat in pozitia corectd.

e Ridicati comutatorul de siguranta: Masina poate fi pornitd
numai dupa ce capul mixerului este blocat in pozitia de func-
tionare.

Chiar dacd aparatele Tn versiunea CE sunt prevazute cu protec-
tii electrice si mecanice (cand aparatul functioneaza si pentru
intretinere si curatare), exista in continuare RISCURI REZIDU-
ALE care nu pot fi eliminate complet; aceste riscuri sunt speci-
ficate in acest manual in ,LAVERTISMENT! / PERICOL! / ATEN-
TIE!'". Piesele mobile ale masinii pot provoca raniri.

Pregatirea inainte de utilizare

« Indepértati toate ambalajele si ambalajele de protectie.

o Verificati daca dispozitivul este n stare buna si dacd are toate

accesoriile. In cazul unei livrari incomplete sau deteriorate,

V3 rugdm s3 contactati imediat furnizorul. Tn acest caz, nu

utilizati dispozitivul.

Curatati accesoriile si aparatul inainte de utilizare (Consultati

==> Curjtare si intretinere].

o Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.

* Punetiaparatul pe o suprafatd orizontald, stabild si rezistenta
la caldura, care este sigura impotriva stropirii cu apa.

 Pastrati ambalajul dacd intentionati sa depozitati aparatul pe
viitor.

¢ Pastrati manualul utilizatorului pentru referinte ulterioare.

NOTA! Din cauza reziduurilor rezultate din fabricatie, aparatul

poate emite un miros usor in timpul primelor cateva utilizari.



Acest lucru este normal si nu indica niciun defect sau pericol.
Asigurati-va cd aparatul este bine aerisit.

Instalare sau asamblare si dezasamblare

(Fig. 6 de la pagina 8)

NOTA: Tnaltimea carligului a fost bine reglata si nu necesits ni-

cio ajustare suplimentara din partea omului.

1. Apéasati butonul de ridicare a capului si ridicati capul.

2. Aliniati axul accesoriului dorit cu canelura si puneti-Lin co-
nectorul de actionare.

3. Tmpingeti cu putere axul accesoriului in sus si rotiti-l in
sens invers acelor de ceasornic, apoi acesta este blocat
bine in aparat.

4. Puneti bolul de mixare pe locasul bolului si blocati-l. Pe bol
exista o pictograma care trebuie aliniata cu pictograma de
deblocare de pe baza.

(Deblocati pozitia bolului, consultati la pagina 8, imaginea
LA

fixati pozitia bolului, consultati la pagina 8, imaginea 4B)
NOTA! Imaginea 4B este SINGURA pozitie corectd pentru
blocarea bolului.

5. Apasati butonul de ridicare a capului si trageti in jos capul.

6. Totul este bine pregatit. Conectati la sursa de alimentare si
masina este gata de utilizare.

7. Dupa utilizare, opriti alimentarea si deconectati aparatul de
la furnizorul de energie. Ridicati jgheabul.

8. Tineti manerele bolului si rotiti-le in sens antiorar pentru a
le scoate de pe locasul bolului.

9. Tineti capacul accesoriului, impingeti-l in sus si rotiti-l n
sens orar, apoi eliberati-L din canelura.

10. Indepartati accesoriul si curatati-L.

Instructiuni de utilizare

NOTA: Dac3 este dificil s3 scoateti piesa atasatd sau zgariati

vasul, utilizati masina cu viteza 1 timp de cateva secunde pana

cand accesoriul se deplaseaza in partea din fata.

ATENTIE: Asigurati-va ca capul si piesa atasata sunt bine bloca-

te Tnainte de utilizare. Butonul de ridicare a capului este complet

iesit in afara.

¢ Apdsati capul, apoi apasati butonul de ridicare a capului cu o
mana si ridicati capul cu cealaltd mana.

¢ Asamblati accesoriul dorit, vasul si capacul de protectie im-
potriva stropirii (Consultati == > Instalare sau Asamblare si
Dezasamblare (Etapa 2 si 3] ).

¢ Apasati butonul de ridicare a capului, trageti capul ridicat in
jos, apoi apasati in jos capul, cand butonul este complet scos
spre exterior, apoi capul este bine blocat.

¢ Mai intai apasati butonul functional corespunzator necesar.

o Rotiti butonul la viteza corespunzatoare. Cand numarul de
pe butonul rotativ este aliniat cu indicatorul de viteza, acesta
indica viteza de functionare. Daca viteza aleasa este mai mare
decét limita butonului pentru functii, viteza de functionare
efectiva este cea mai mare viteza a butonului pentru functii.
Daca rotiti butonul rotativ direct fard a alege functia, aparatul
trece implicit la functia ,Amestecare lenta".

o n timpul functionarii aparatului, puteti utiliza functia crono-
metru pentru Tnregistrarea timpului de lucru si pentru seta-
rea timpului de numaratoare inversa.

e Dupd ce ati selectat functia si ati ales viteza, cronometrul
incepe sd inregistreze timpul, aparatul se opreste automat
dupa 60 de minute. Pentru a porni din nou aparatul, rotiti bu-

tonul la viteza 0 si repetati procesul.

* Pentru setarea duratei numaratorii inverse [maxim 60 min):
dupd selectarea functiei, apasati butonul de setare a duratei
- cresterea/scaderea duratei cu 30 de secunde (apasand fara
eliberare, timpul se va schimba mai rapid); apoi alegeti vite-
za rotind butonul de selectare. Aparatul se opreste automat
cand cronometrul afiseaza 00:00.

e Pentru aintrerupe procesul de rulare, apasati butonul Pauza/

Repornire. Pentru reluarea functiondrii, apasati din nou buto-
nul timp de 2 secunde.
NOTA: in timpul functionrii aparatului, daci trebuie s3 ve-
rificati situatia aluatului sau a altor ingrediente, inainte de a
putea intra in functiune, opriti aparatul, scoateti cablul de ali-
mentare si ridicati capul.

Sfaturi de functionare

INTALNIRI:

e Carlig pentru aluat: utilizati numai pentru frémantarea alu-
atului.

e Batator: Utilizat pentru a prepara préjituri, biscuiti, produse
de patiserie, glazura, umpluturi, pufuri si piure de cartofi.

¢ Whisk cu ou: Pentru oug, frisca, aluaturi, bureti fara grasime,
bezele, branzeturi, mousse, sufleuri.

e La anumite intervale, opriti aparatul si razuiti amestecul de
pe carligul de aluat.

¢ Ingredientele se amesteca cel mai bine daca pui lichidul mai
ntai.

* Nu utilizati telul de ou pentru amestecuri grele (de ex., smén-
tand si cuburi de zahdr), deoarece acest lucru poate duce la
deteriorarea telului de ou.

Tabelul de mai jos reprezinta doar o referinta despre cantitatea
maxima pentru prepararea diferitelor alimente. Exista multi fac-
tori care afecteaza, cum ar fi tipul de faina, temperatura apei etc.

Produs Atasament Cantitate max.
Oud albe Whisk 700 g
Cartofi zdrobiti Batator plat 1.500g
Meringue [cantitate Whisk 1 litru
de apa)
Baterie pentru vafe sau | Batator plat 2 litri
clatite
Cremd tamponata Whisk 3 litri
Aluat de pizza [mediu, Carlig pentru 1.500g
50% apa) aluat, viteza (1)
Aluat de pizza (Thick, Carlig pentru 2.0004
60% apa) aluat, viteza (1)
Prajitura cu burete Soaptd, vitezd (1] | 1.000g
Pie Dough Batator plat, 1.500g
viteza (1)
Plasa pentru paine sau | Carlig pentru Apa Faina
aluat cu rotile (usoard/ | aluat, viteza (1) 500g | 800g
medie, 60% ap3)




Curatare si intretinere

o ATENTIE! Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de
alimentare si raciti-l inainte de depozitare, curatare si intre-
tinere.

¢ Nu folositi jet de apa sau aparat de curatat cu aburi pentru
curdtare si nu Tmpingeti aparatul sub apa, deoarece piesele
se vor uda si se pot produce socuri electrice.

e Dacd aparatul nu este mentinut curat, acest lucru poate
afecta negativ durata de viata a aparatului si poate duce la o
situatie periculoasa.

e Reziduurile alimentare trebuie curatate regulat si scoase din
aparat. Daca aparatul nu este curatat corespunzator, durata
sa de viatd va fi redusa si poate duce la o stare periculoasa
n timpul utilizarii.

Curatare

e Curatati suprafata exterioara récita cu o laveta sau un burete
usor umezite cu o solutie slaba de sapun.

¢ Din motive de igiend, aparatul trebuie curatat inainte si dupa
utilizare.

e Evitati contactul cu apa al componentelor electrice.

e Scoateti intotdeauna toate piesele atasate Tnainte de curata-
re, in caz contrar se va bloca pe ax si va fi dificil de indepartat
mai tarziu.

e Curatati interiorul recipientului cu un detergent neabraziv si
clatiti cu apa curata.

¢ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide.

* Nu utilizati niciodata agenti de curatare agresivi, bureti abra-
zivi sau agenti de curatare care contin clor. Nu utilizati bureti
de sarma, ustensile metalice sau orice obiecte ascutite sau
taioase pentru curatare. Nu utilizati benzina sau solventi!

* Numai bolul de mixare, carligul de aluat, batatorul si telul pot
fi spalate in masina de spalat vase.

e Curdtarea aparatului trebuie efectuatd cel putin o datd pe zi
sau mai frecvent, daca este necesar.

Procedura de curatare recomandata:

Piese Cum se curata Frecventa
Bol Folosind un burete sau o Curdtati
carpa umeda cu sdpun deli- | dupa fiecare
cat si apd, clatiti, dezinfectati | utilizare
si uscati bine.
Accesorii Spalati manual cu apa si Curatati
[carlig pentru | sdpun delicat, cltiti, dezin- | dupa fiecare
aluat, batator | fectati si uscati bine. utilizare
sitel)
Protectie vas | Spalati de mana cu un bu- Curdtati
rete sau o carpa umeda cu dupa fiecare
apa si sapun delicat, clatiti, utilizare

dezinfectati si uscati bine.

Suprafatd Stergeti cu o lavetd umeda De dousd ori pe

exterioard curatd folosind apa si sapun, | saptdmana
clatiti, dezinfectati si uscati.
Nu utilizati jet de apa.

Ax planetar Stergeti cu o lavetd umeda Curdtati
curatd folosind apa si sapun, | dupa fiecare
clatiti, dezinfectati si uscati. utilizare
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Tntretinere

o Verificati regulat functionarea aparatului pentru a preveni
accidentele grave.

¢ Daca vedeti cd aparatul nu functioneaza corespunzator sau
ca exista o problemd, opriti- si contactati furnizorul.

o Toate lucrarile de intretinere, instalare si reparatii trebuie
efectuate de tehnicieni specializati si autorizati sau recoman-
date de producator.

Transport si depozitare

« Tnainte de depozitare, asigurati-va intotdeauna c aparatul a
fost deconectat de la sursa de alimentare si s-a racit complet.

 Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si uscat.

* Nu puneti niciodatd obiecte grele pe aparat, deoarece acesta
se poate deteriora.

* Nu mutati aparatul in timp ce acesta este in functiune. Deco-
nectati aparatul de la sursa de alimentare cand il deplasati si
tineti-Lin partea de jos.

Depanare

Dacad aparatul nu functioneaza corespunzator, verificati tabelul
de mai jos pentru solutie. Dacd in continuare nu puteti rezol-
va problema, va rugdm sa contactati furnizorul/furnizorul de
servicil.

Probleme | Cauza posibila Solutie posibila
Apara- Accesorul de lucru Scoateti aparatul din
tul se este blocat priza si verificati daca
opreste exista corpuri stréine si
in timpul scoateti-1. Apoi reporniti
functio- aparatul dupa racirea
narii motorului.
Problema la motor Contactati furnizorul.
sau PCBA
Aparatul | Accesorul de lucru Scoateti aparatul din priza
nupoate | este blocat si verificati dacd acceso-
incepe riul de lucru este blocat de
functio- aluat greu
narea
Aparatul nu este Verificati din nou conexiu-
conectat corect la nea de alimentare
sursa de alimentare
principald
Problema la motor Contactati furnizorul.
sau PCBA
Zgomot Accesoriul de Scoateti aparatul din priza
mare in lucru nu este bine si verificati din nou daca
timpul asamblat accesoriul de lucrueste
functio- bine asamblat
narii
Aparatul nu este am- | Puneti aparatul pe o
plasat pe o suprafatd | suprafatd de lucru plana
plana de lucru
Piese interne rupte Contactati furnizorul.




Identificarea codului de eroare . A KINAYNOE! KINAYNOZ HAEKTPOMAHZEIAZ! Mnv ent-
XELPNOETE VA EMNIOKEUATETE TN GUOKEUN HovoL 0aG. Mnv

Cod de | Cauza posibild Solutie posibild . . ) L
eroare epBanTizete Ta NAEKTPLKA PEPN TNG GUCKEUNG O€ VEPO A AAAa
- uypa. Mnv kpataTe MOTE TN GUOKEUN KATW AMO TPEXOUHEVO VEPOD.
E01 S-a stricat sala auto e MH XPHZIMOMOIEITE NOTE IYIKEYH MOY 'EXEl YNOXTEI
03 Problems cu ventilatorul ZHMIA! EXéyxeTe TAKTIKG TG NAEKTPLKEC OUVOETELG KaL TO Ka-

motorului A®OLO yLa TUXOV ZNULEG. L€ NEPINTWON ZNULAC, ANOOUVOEDTE TN
OUOKEUN ano Tnv napoxn peupatoc. OnoleadnNoTe EMLOKEUEG

E04 Motor mai mic de 00RPM | Contactati furnizorul. MPENEL va NpaypatonoLodvral Povo ano npopnBeuth n e€etdi-

E07 Bolul de amestecare KEUHEVO ATOHO YLa TNV ano@uyn KWOUVOU N Tpaupattopou.
lipseste sau holul s-a rupt  [IPOEIAOMOIHZH! Kata tnv TonoB£Tnaon Tng cUGKeUNG, Opopo-
sau bolul nu este blocat in AoynaTe To KaA@OLo PEUNATOC e aopaleLa, av elvat anapairn-

pozitia corectd

T0, YLO V@ GNOQUYETE TUXOV aKoUaL0 TpaBnypa, ZnyLa, enagn pe
) TV entpaveta Beppavonc n Kivduvo NapanarnpaTog.
Garantie o ‘ NPOEIAOMOIHEH! Epocov To (i¢ sivat atnv npiza, n ouokeun
Orice defect care afecteaza functionalitatea aparatului care de- £lvaL oUVBEBEEVN GTNY NAPOXA PEUPATOC.

vine evident in termen de un an de la achizitie va fi reparat prin MPOEIAOMOIHIH! Anevepyonoteire MANTOTE tn ouokeun
reparatii gratuite sau inlocuire, cu conditia ca aparatul s fi fost npW an6 Ty anooOvdEan ané Ty Napoxn peuparog, Tov kaba-
utilizat si intretinut in conformitate cu instructiunile si sd nu fi pLOPO, TN GUVTAPNON A TNV anoBAKEUN.

fost abuzat sau utilizat necorespunzator in niciun fel. Drepturile TUVOEETE T GUOKEUR OVO OE NPIZa E TNV TAGN KL TN GUXVOTN-

dvs. legale nu sunt afectate. Dacd aparatul este revendicat in 10 110U QVAQEPOVTAL OTNV ETIKETA TNG OUOKEUNG.
garantie, specificati unde si cand a fost achizitionat si includeti o Mnv ayyizeTe 10 QLG/TIG NAEKTIKEG OUVDETELG pe Bpeypéva n
Eﬁovada achizitionarii (de ex. chitantd). Uypa XépLa.
In conformitate cu politica noastra de dezvoltare continua a o AlaTNpEITE TN GUOKEUR KALTO QLG/TLC NAEKTPLKEG OUVDECELC, jia-
produselor, ne rezervam dreptul de a modifica fara preaviz pro- KpLA ano vepo Kat GAa uypa. EGV n OUGKEUR NEOEL OE VEPO,
dusul, ambalajul si specificatiile documentatiel. ApAPEDTE APECWE TIG OUVOETELG Tpopodooiac. Mn xpnatpo-
NOLEITE TN OUOKEUN PéXPLVa eAeyxBel and NLoTononpEvo Texvi-
Aruncati si protejati mediul inconjurator KO. H pn Tnpnon autev Twv 0dnytov Ba npokakeaet Kwdlvoug
————— La scoaterea din uz a aparatului, produsul nu tre- anelnTKoUG yLa TN Zwn.
buie eliminat fmpreund cu alte deseuri menajere. * JUVOEOTE TO TPOPOOOTIKG OE pia eUKoAa npooBaoun npiza,
In'schimb, este responsabilitatea dvs. sa eliminati ()OTE VO PMOPELTE VA GNOCUVDETETE TN GUOKEUN QPEOWG OE Me-
deseurile de echipamente prin predarea acestora pLNTWON €KTAKTNG AVAYKNG.
la un punct de colectare desemnat. Nerespecta- * BeBawwBeire 611 10 KAAGALO BeV EpXETAL GE ENAPN PE ALXUNPA
rea acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu regle- N Z€0T4 aVTIKelpEva Kat QUAGETE TO PaKpL anod avolxTh QL.
mentarile aplicabile privind eliminarea deseurilor. Colectarea si Mnv 1paBare noté 10 KAAWSLO PEUKATOC YLa VA TO ANOCUVOETETE
reciclarea separatd a deseurilor dvs. de echipamente la mo- and v npiza, ah\d va TpaBare Navia 1o PLG.

mentul elimindrii va ajuta la conservarea resurselor naturale si
va asigura reciclarea acestora intr-o maniera care protejeaza

Mnv HETAQEPETE NOTE TN GUCKEUN aNG TO KAAGGLO TNG.
Mnv npoonaBnoete noté va avoi€ete povol aag To nepiBAnya

sandtatea umand si mediul inconjurator. TNG OUOKEUNC.

Pentru mai multe informatii despre locul in care va puteti dsa * Mnv el0dyeTe avTikeipeva oTo NepiBANPA TNG GUOKEURG,.
deseurile pentru reciclare, va rugam sa contactati compania o Mnv a@AveTe NOTE TN GUOKEUN Xwpig eniBAewn katd Tn SLapKela
locald de colectare a deseurilor. Producatorii si importatorii nu NG XpAONG.

fsi asuma responsabilitatea pentru reciclarea, tratarea si elimi- * 0 XELpLOPOG TNG GUOKEUNG QUTAG MPEMEL va yiveTat ano eknat-
narea ecologicd, fie direct, fie printr-un sistem public. JEUPEVO NPOCWIIKO GTNV KOUZIVA TOU ECTLATOPIOU, OE KAVTIVEG

1 o€ UNap K.An.
H ouokeun auth dev npénet va xpnotyonoleiral ano aropa pe
EAAHNIKA UELWHEVEG OWHATIKEG, ALOBNTNPLAKEG N NVEUPATIKEG LKavOTN-
TEG N ATOpa pe EMelyn epnelplac Kat yvwong.
* H oguokeun auth dev Npénel oe Kapia nepinTwan va xpnotyo-
noteirat and nawdld.

o ALaTNPELTE TN OUOKEUN KaL TIG NAEKTPLKEC TNG OUVOETELG HaKPLA
and nawota.
Mn xpnatuonoleite note e€aptnuara n NPOoBETEG OUOKEUEG EKTOG
ano auTég nou NapEXovTaL e TN OUOKEUN N GUVLOTGVTAL ano Tov
KaTaoKeuaoT. AlapopeTIka, pnopet va undp€et kivouvog yia tnv
a0(AAeLd ToU XpnaTn Kat va npokAnBel znutd atn ouokeun. Xpnot-
ponoleite Povo yvnota e€apTNUATa Kat NapeAkopeva.
Mn xpnolponoteite auTh Tn UOKEUN PE EEWTEPLKO XPOVOOLAKO-
nTn A oUOTNHA TNAEXELPLOPOU.
e Mnv TonoBeteire Tn ouokeun navw e BepuavTiko avTiKelpevo

(Bevzwokivnto, NAeKTPLKO, KApBOuvo K.AM.).
o @

Ayannté neAarn,

Lag euxaploToUpe nou ayopacare auth Tn guckeun HENDI. Awa-
BaoTe NPoOEKTIKA aUTO To eyXelpidlo xpnoTn, divovrag Wiaire-
PN NPOCOXN OTOUG KaVoVIopoUG acpaleiag nou neptypagovrat
napakatw, Npw ané Tnv NPATN £yKatdaTaon Kat XpAon auTng
TNG CUOKEUNG,.

00nyieg aopaleiag

* XpnolWonoleiTe Tn OUOKEUA UOVO yla Tov npoBAendpevo oko-
no ylwa Tov onoto oxedldoTnke, GNWG NePlypagerat aTo napov
EYXeLPIOL0.

¢ 0 KaTaokeuaoTng Oev QEPEL eUBUVN yLa TUXOV ZNULEG NOU MPo-
kAnBnkav ano eopalpévn Aetroupyia kat akataMnAn xpnon.



* Mnv KaAUNTETE TN OUOKEUN O AetToupyia.
¢ Mnv TonoBeteire avikelpeva endvw oTn OUOKEUN.
* Mn XpNOLUOMOLEITE TN CUCKEUN KOVTG OE YUUVEG PAOYEG, EKPN-
KTIKG 1 eU@AekTa UAKA. Na XelpizeoTe navia T oUOKEUN O€
optzovta, otaBepn, kaBapn, avBekTikn otn BeppotnTa Kat oTe-
yvA entpaveta.
* H ouokeun Oev eivat kataMnAn yia eykardoTacn oe Xwpo 6nou
unopet va xpnowonotnBet nidakag vepou.
* ApnaTe xwpo TouAaxtoTov 20 cm yUpw ané Tn GUCKEUN yia e€a-
€PLOKO KATA TN XpNaN.
* MMPOEIAOMNOIHZIH! Alatnpeite 0Aa Ta avoiypaTa e€aeplopou oTn
ouokeun eheuBepa ano epnodia.
* MTPOEIAOMNOIHIH! Ynapxet kivduvog eknopnav okovng oTav 1o
akeUpt poptwBet oto pnok avapiéng. Ot napakatw péBodot Ba
€AAXLOTONOIAOOUV TNV EKMOUMN OKOVNG:
1.MPOCEKTIKOG XELPLOPOG TV NPOTOVTWY Nou Exouv TonoBeTnBel
0€ 0OKOUAQ EAAXLOTOMOLGVTAG TO UYOG NaAvw ano Tn Baon Tou
pnoA ano Tnv onoia pixvoviat.

2.XpnolonotnoTe 1o KAAUPWA TOu proA yia va eAaxLotonotn-
O€ETE Ta avolypaTta p€oa anod Ta onola pnopet va Slaguyet 10
aAeUpL.

3.Apxika, npooBEaTe To VEPO Kal, 0T OUVEXELD, NpooBEaTe TO
aAeUpL oTo proA avapiéne.

Eldikég odnyieg agpaleiag
¢ Mn B€TeTe T GUOKEUN Og AetToupyla xwpig GopTio yla Tnv ano-
uyn unepBepuavong.
¢ MTIPOZOXH! Na anevepyoroteire MANTOTE 1o unxavnua kat va
anooUVOEETE TO TPOPOOOTIKO MpLY ayyiEeTe onotadnnote e€ap-
TAKATA TOU KVNTAPA.
MPOEIAONOIHZH! Mnv enixelphoeTe va napakapyeTe onota-
dnnote evdaopaAon aopaleiag.
Eav To Kah@dlo Tpopodoaiag €xel unooTel Znyla, Npénet va
avTikataotaBel ano Tov KaTaoKeuaoTn, Tov avitnpoawno oépBlg
TOU KATAOKEUAOTA M and aTtopa Pe napopoLa npooovra, woTe va
anopeuxBel Tuxov kivouvog.
* Mn (QopT@VeETE NAPa NOAAG OUOTATIKA yla va AMOTPEYETE TNV
unepxeilon Twv TPOPIHWY.
MPOEIAOMOIHIH! MHN ANYWQONETE TH ZYIKEYH AMO TH
MNABH.
. NMPOEIAOMNOIHZH! Mnv tonoBeteire 1a xépla oag ato
Gvolypa Katd Tn OLapkeLa Tne Aetroupyiac. Anoouvdgate
TNV KEVIPLKA NAPOXN PEUATOC NPV PTACETE OTNV Mpiza.
MPOEIAONOIHZH! Kparare MANTOTE Ta xépla, Ta pakpLa pai-
@ Kal Ta pouxa Hakpld ano Ta KivoUpeva Hepn.
‘Otav @TLaxveTe ZUpN yla OAEC TG XpNOELS N aMN akANpn ZUpN,
pn xpnotuonoleite akeupt neptocotepo and 1000g kat oxt ne-
ptogotepo ano 1500g aAeUpt yia gUpn ywpLoU.
Eav zupwoete ndvw ano To péyloto poprio, un xpnotgonotnoe-
TE TN GUOKEUN yLa NepLacoTepo ano 1 AenTo, kaBwg auto pnopet
va NpoKaAECEL ZnyLd 0Ta €6APTANATA TNG OUCKEUNG. YnepBoAt-
KEG M0oOTNTEG AAEUPLOU Pnopel va npokaAeéoouv unepxeilon
TOU WMOA, EKTOMIOPO TNG OUOKEUNG ano TNV NtGAvela epyaot-
aG, ZnNULG 0€ OpLOPEVA PEPN, AKOHA KAL TPAUUATLOHO.
AlaQOpETIKEC MOOOTNTEG AAEUPLOU OLOPEPOUY GNUAVTLKA OTIG MO~
00TNTEG TOU UYPOU Mou anawreirat kat n KoAGANG UPn TNG ZUPNG
pnopet va €xel onpavikn enidpacn oo goptio nou entBaMerat
0TN OUOKEUN. LUVLOTATAL va dLaTNPEITE TN CUOKEUN UNG Napatn-
pnon eva avaptyvUetat n zupn. Eav akouoeTe OTL N oUOKEUN Aet-
TOUPYEL PE KANOLa dUOKOALG, ANEVEPYOMOLNTTE TNV, APALPEDTE TN
pion ZUpn Kat npoxwpnaTe Ty kabe plon Eexwptora.
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e llpwv and Tn xpnaon, TonoBeTAGTE TO NPOOTATEUTIKO NUTOINOHA-
T0G KAl TN XoGvn 070 ENAVK PEPOG TOU PMOA avVAPLENG Kal npo-
08€aTe aheUp, vepo N AAa OUCTATIKA HOVO PEOW TNG XOAVNG.

MpoBAendéyevn xpnon

® AUTh N OUCKEUN MPOOPIZETaL yla XpNoN OE EUNOPLIKEC £QPap-
poyéc, yla napadelypa o€ Kouglveg eoTiatopiwy, KUAKEeiwv,
VOOOKOMELWY KOl OE EPNOPLKEG ENXELPNTELG, ONWG apTonoleia,
BouTlEC K.AM., aAAG OXL yLa OUVEXN HAZLKNA NAPaywyn TPOQIH®V.

* H ouokeun €xel oxedlaoTel yla Tnv avapelgn, ZUpwon kat yaha-
KTWUATONOINON/XTUNNPA MPOOVIRY TPOQLWY Moy Aetroupyoly
oTn Blopnxavia Tpopipwy Kat oTa kataothpata. Onotadnnote GMn
XPNON PNopet va NPOKAAECEL ZNULA OTN CUOKEUN N TPAUMATLOMO.

* H Aettoupyla TNG OUGKEUNG yla onotovdnnote Mo okono Ba
Bewpeirat eopaAuévn xpnon Tng ouokeung. O xpnoTne Ba ei-
val anokAeLoTika unelBuvog yia Tnv akatadMnAn xpnon Tng
OUOKEUNC.

Eykardotacn yeiwong

Auth n ouokeun Ta§wvopeital wg npoatacia karnyopiag | kat npe-
net va ouvoeBel oe npootateuTikn yelwon. H yelwon petwvet Tov
Kivduvo nAekTponAngiag napéxovrag €va KaAwolo GLapuyng yia
T0 NAEKTPLKO peEUa.

Auth n ouokeun 0LaBéTel KaAwdto pevpatog pe Buopa yeiwong A
NAEKTPLKEC OUVOETELC He KaA®OL0 yelwong. Ot ouvOETELC NpENEL
va €lval 0WOTA EYKATEOTNPEVEG KAl YELWPEVEG.

KiOpla yépn Tou npoiovrog

[E. 1 oTn oehida 3)

1. 'Evdel€n taxutnTag

a.Otav 0 aplBUOG 0T0 NEPLOTPOPIKO Koupni eivat euBuypappt-
OPEVOG pE TNV €VOELEN TAXUTNTAG, UNODELKVUEL TNV TaXUTNTA
Aetroupylag, ahha e Tov Eleyxo Tou KoupnioU Aettoupylac,
€4v n entheypévn TaxuTnTa €ivat UYnAoTEPN AN6 TO GPLO TOU
KoupntoU Aetroupyiag, n npaypartikn Taxutnta Aetroupyiag
efval n uynAdTEPN TaXUTNTA TOU KOUUMLOU AetToupyiag.

MepiBAnpa

Awkontng (Exeyxog Taxrnrag)

Makontng ON/OFF

Mivakag eheyxou

AaBn

KéAuppa nirothioparog proA

MnoA

Koupnt aviywong kepaAng

a.Aviywon: ITiEoTe NpoG Ta KATW TO KEQAAL KaL, OTN OUVEXELQ,
nieoTe naparerapéva auto 1o koupni. Mapadwote 10 AN6 10
KEPAAL.

b.Marwvrag npog Ta kaTw: MaThcTE KAl KPATACTE NATNHEVO TO
koupni, kateBaoTe TNV KeQaAn pexpLn aopaAeta va e§axBet
NANPWG NPoc Ta E€w.

10. KaBopa pe pnok

11. Modia avappoenong

12. ZOvoeopog povadag peradoang kivnong

O © N ook W

AvraAAakTika n a§egoudp
(Etk. 2 oTn ogAida 3)

13. Aykiotpo zUpng

14. Avadeutnpac

15. Xrinnya auymv

16. Avadeutnpac pe EU0TPa OIAKOVNG



Mivakag EAEYXOU 11-6 AakoopnTiko 0axTuAidL oBovng 1
(Ewk. 3 oTn oeAida 4) ‘ :
17. MpoBoAn cpag 12 A€ovac Bidag 8
18. Koupnt puButong wpag 13 PodeNa 8
19. Apyn avapen (Taxutnra 1-4) - - -
20. Kavovikh avapién (Taxtrnra 1-6) 14 E€aprfipata kiBwriou Toxuri- 1
L . Twv (oupnepihapBavopévou Tou
21. Mahakn avapién (raxurnra 1-9) . .
: : : KWNTAPA Kal Tou Ldvra)
22. TpAyopn avaptén (Taxumra 1-11)
23. Koupnt natang/enavekkivnong 15 AakTONog oTeyavonoinang 1
. , 16 Podéha 6
Awdypappa KuKA@paTog : :
(Ew. 4 oTn oeAida 4) 7 Afovac Bidag 4
A, AlakonTNG aviywong TUAPATog nAaTng 18 Ao KEAUQOG 1
B. PeAé -
C. ZroiBa yépupag 19 Agovag 1
D. PTC 20 Kandxt pnok 1
E. Kwnmpag )
F. BonBntikA tpopodooia 12V z Podéha 2
G. MCU 23 Bida 2
H. Awakontng ) .
I MOS 21 YUyKpOTNpG KAAUPHATOG 1
J. AwkonTng avixveuong unok 21-1 Bpaxiovag dtakonm 1
K. AtakonTng avixveuong pnok )
L 086vn 21-2 AvolElarikn 1
21-3 AwakonTng aviywong TuApatog nAdTng 1
Avunruyps\_lo dlaypappa pe Aiota e§apTnHaTWV 4 SRavdahn 1
(Ew. 5 otn oeAida 5-7)
ho. 21-5 Kahuppa povadag 1
e€aptn- ‘Ovopa e€apthpaTog MogotnTa 21-6 Bida 2
parog
24 0onyoc paya 1
1-1 AaBn 1 1o oo
25 AaktUAlog ateyavonoinang 1
1-2 Mieote 10 pnAok 1
26 ‘A€ovag Bidac 2
1-3 Mieate T0 gnhok 1
27-1 AdiaBpoxo kahuppa 1
1-5 Podeha 2
27-2 Bida 2
1-6 A€ovag Bidac 2
27-3 Mivakag eXéyxou 1
1-4 Kahuppa 1
27-4 Tkavoain 1
2 Bida 17
- : 27-5 Bpaxiovag nhakétag nept- 1
3 Miow kaAuppa 1 OTPEPOPEVOU KOUPMLOU
4 MnpooTvo kahuppa 1 28 Kahuppa evdelkTikng uxviag 1
5 Kahwdto yelwong 1 29 Bida 3
6 Ymhplypa 7 30-1 Bida 3
7 Agovag Bidag 9 30-2 Enévduon koupntou 1
8 Miow dtakoopunTikn Tawia 1 30-3 Koupnt 1
9 Kahwdiwon 1 31 Kahwdiwan 1
10 Kahadio yeiwang 1 32 Meipog 1
11-1 Bida 3 33 MnAok aptatepol opiou 1
1-2 06ovn 1 34 Mnhok 8e€lou opiou 1
11-3 Kahuppa 086vng npoBoAng 1 35 Baon 1
-4 AutokoMnTo 1 36 Bida A
11-5 Kahuppa 1 37 Baon pnoA 1




38 Meptotpepopevog Bpaxiovag aEova 1 59 Anoppo@nTnpag aeptopou 1
39 Ehathpto otpéync 1 60 Aveplotnpag 1
40 A€ovag 1 61 AakonTng 1
41 Imptypa Hall 2 62 Karw kahuppa 1
42 PCB aiBouoag 2 63 Modt 2
43 Bida 1 bh Moot 3
A Bioa 2 65-1 Aovag 1
45 ‘Evopatpo poukepav 2 65-2 Ma€adt 1
46 A€ovag 1 65-3 Kahuppa 1
47 AvolElarikn 1 65-4 AyklaTpo ZUpng 1
48 Koupnt 1 66-1 A€ovag 1
ﬁ 49 Kukhogopia 1 66-2 Magpaot 1
50 Mnhok nieong Baong 2 66-3 Avadeuthpag 1
51 AdLaBpoxo pUMo 1 67-1 A€ovag 1
52 Bida 1 67-2 Mapadt 1
53 lpappn olvdeong 1 67-3 Kahuppa 1
54 Bida 1 67-4 YuykpOTNpa avadeutnpa 1
55 Mivakag woxvog 1 68 MnoA ané avo€eidwro atoaht 1
56 Bpaxiovag nhakétag tpopodootiag 1 69-1 A€ovag 1
57 Kakaodlo peupatog 1 69-2 Maaot 1
58 Bida 2 69-3 Avadeuthpag 1

Luvduacpoi Aettoupyiag

Aetroupyla Tponog Aetroupyiag Epyaheio XwpnTikotnTa Taxutnta | Xpovog Aetroupyiag
ZUUN y1a OAEG TIG XPNTELG Apyn avapign AyKioTpo ‘Oxt neptoooTepo ano 1-3 1-5 Xentd
Z0ung 1000g Téooepa
Mahakn zUun pe aketpt ywplou Apyn avapn Aykiatpo Oxt neptoodTepo ano 1-4 5-15 \enta
Z0ung 1500g Té00epa
Avakaréyre Ta koAMbON Apyn avapién Avadeutnpag Oxt neplocorepa 1-4 1-5kenta
ZUUAPLKA, TO OLPONL, Ta YAUKA, ano 1500 g

TIG NATATEC, T KapUOLa, Ta
Aaxavika kat 1a gpouTa

Avakatéyte 10 ZUHApIKG NoU Kavovikn avapten | Avadeutnpag Oxt neploootepa 1-6 1-5 Xentd
KoMave oTn peon. Liponia onwg ano 1500 g

untoKoTa, zaxapn kat Boutupo

AvakatéyTe 10 ZUHApIKA Nou Kavovikn avapten | Avadeutnpag 0Oxt neploootepa 1-6 1-5 Xentd

KoMave oTn péan, Ta olponta othkovNg ano 1000 g

OnwG Ta PNLOKOTA,T0 Zaxapn
Kat 1o pakako BolTupo

la peyaAn noodTNTa KPEPAG, Mahakn avapien Xrunnya Kpépa: 1500mL 1-9 1-5 hentd
aonpadtL auyou, BoutUpou K.An. avyev Aeuko auyo: 700 g
Boutupo anahorntag: 500g
lla pétpla kpépa, aonpaot avyol | lpnyopn avapten Xronnua Kpépa: 1500mL 1-11 1-5 hentd
avyav Aeuko auyo: 700 g
Hpo(pu)\d&:lg NEPLYPAPOVTAL GTO MAPOV EYXELPIDLO.
o 0 XelpLopOG TNG OUOKEURG Ba Npénet va yiveTat povo and aropa ® L& neplnTwon NepLOTPOPNG TOU MPOOWMLKOU, N eknaideuon Ba
He uynAa npooovra nou akohouBolv Ta pPéTpa aoaleiag nou MPEMEL VA MAPEXETAL EK TWV MPOTEPWV.
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o H ouokeun daBetel dlaté€elg aopadeiag oe emnkivuva on-
peta. Qot600, OLVIOTATAL Va PNV ayyizeTe Tn Aenida Kat Ta Ki-
voUEeva e€apThpara.

o Mpw EEKIVAGETE TIG £pYACIEG OUVTAPNONG, ANOCUVOEDTE TO ANO
TNV napoxn peUparog.

o Na a€lohoyeite NpoOEKTIKA TOUG UMOAELNOPEVOUC KIVOUVOUG
OTav a(alpouvTaL oL NPOCTATEUTIKEG BLATAEELC yia Tov KabBapt-
OpO KaL TN ouvTApnoN.

* 0 kaBaplopoc Kat n ouvInpnaon anatrouy HeyaAn ouykevipwon.

e Eival anoAUTwg anapailtnTog o TAKTIKOG EAeyxog Tou Kahwdiou
Tpopodootiag. Eva pBapuévo h kateoTpappévo kahwdlo pnopet
va ekBEOEL TOUG XpNOTEG O€ peyalo Kivduvo nAektponAn€lac.

¢ Edv n ouokeun napouctazel avwpualeg, unv Tn xpnaotpgonotnoe-
TE KAl Pnv NpoonabnoeTe va TNV ENLOKEUAOETE: ENKOWWYNOTE
pe Tov npounBeutn.

* Mn XpnowWonolelTe TN OUOKEUN ylO KATEWUYHEVA TPOPIUA N
GA\a npolovTa ekTog ano TpdQLUa.

* Mnv popdte papdla pouxa 6MwG KAoKOA, KAM. Kal Ta Hakpld
palia npénet va elvat Gepéva Kal va Napapevouy pakpla ano
0 KWOUWEVA PEPN.

0 kaTaokeuaoTng n/kat o nwAntng dev eubBlvovTat oTic akoAou-

Beg neptnTwoELG:

- €GV 0 XELPLOPOC TNG OUCKEUNG £YIVE ANO pn €60UCLOO0TNPEVO
NPOOWNIKO,

- €Gv oplopéva e€aptnuara éxouv avrikaractaBel pe pn yvnola
QVTaAAGKTIKG,

- €@v oL odnyiec nou neptapBavovial 0To Napov eyxelpidlo dev
akohouBouvral pe akpiBela,

- €Gv 0 KOQTNG Oev éxel kabaplotel kat AnavBel pe 1a owotd
npotovra.

EykarteaTnpévo cUoTnpa acpaleiag

Mnxaviké ouoTnpa agpaleiag

H ouakeun dlaBetel 2 SlakonTeg aopalelag. H ekkivnon Tou pn-

XAVAPQATOG NPENEL VA yiveTat povo He 0AOUG TouG OLaKOMNTEG ao@a-

Aetag oTig owareg BETeLG:

* AtakonTng aopaletag B€ang pnok: To pnxavnpa pnopet va te-
Bel oe Aetroupyia poALg To pmok TonoBetnBel atn owatn Béon.

o Aviywon dakontn aopaAetac: To unxavnua unopet va TeBet
o€ AetToupyla povo 6Tav N KEPAAN TOU QVAULKTAPA €ival aoPaAL-
opévn otn Beon Aetroupyiag.

Mapoho nou ot cuokeueg pe €kdoon CE dlaBéTouv nAekTpikeg Kat
UNXAVIKEG NPooTaoieg (61av n cUoKEUN AeToupyel Kat yLa epyaot-
€6 ouvTNPNONG Kat kaBaplopou), eEakohouBouy va undapxouy KAT®
OIKON KINAYNOI rou dev pnopouv va e€aletgBolv evrehwg. Au-
Tol ot kivouvol kaBopizovrat oto napov eyxelpidlo oTnv evotnta
«MNPOEIAOMOIHZH! / KINAYNOZ! / MTPOZOXH! ». Ta kwoupeva
PEPN TOU PNXavApaToG Propet va npokaAéoouv TpaupaTlopoug.

MpoeTtowpacia npwv anéd Tn xpAon

* ApalpeoTe OAN TNV NPOOTATEUTIKN OUOKEUAOLA Kal TO MepLru-
Aypa.

o EAéyETe OTL n ouokeun eival oe KAAR KaTAoTaoN Kat Pe OAa Ta
napelkopeva. Ze nepintwon ateAoUg n KATEOTPAPUEVNG Napa-
000NG, ENKOWWVACTE AUECWG PE TOV NpounBeutn. Ze auTh TNV
nepinTwaon, YN XpNoLUonoLeiTe TN OUOKEUN.

» KaBaplote Ta €€apthpata Kat Tn oUCKEUN NP ano Tn xpnon
[B\. ==> KaBaptapog kat guvinpnan).

* BeBalwBeire 011 n ouokeun eival evieAag oteyvn.

e TonoBeTnaTe T OUGKEUN O 0pIZOVTLa, 0TaBEPN Kat avBeKTIKA aTN
Bepuotnta enwpaveta, n onoia eivat aoQaAng yLa NTGIAEG vepoU.

e QUAGETE TN OUOKeuaoia €av OKOMeUETE va anoBnkeUoeTe TN
OUOKEUN 0aG 0T0 PEAOV.

* QUAGETE TO eyxelpidLo XpNONG yLa PEMOVTIKN avapopa.

THMEIQZH! Adyw unoAelpatawv and Ty KATAOKEUN, N OUCKEUR

unopetl va ekNéPWeL eEAaPPLd 0OPN KaTa TN OLAPKELD TWV NPMTWY

Aywv xpnogwv. Auto eival puoLoAoyiko kat Oev anoTeAel EvOeLEn

eAaTTOaTog N KoUvou. BeBalwBeire 0TL n ouokeun agpizeTat KaAd.

Eykardotacn n guvapygoAoéynon Kat anoouvap-

HoAoynan

(Ewk. 6 oTn o€hida 8)

YHMEIQZH: To Uyog Tou aykioTpou éxet npooapuoatel KOAG Kat

dev anawel neparépw avBpwnivn puButon.

1. MéoTe Npog Ta KATW TO KOUKNL avUYwonc TG KEQAANG Kat
QVaonKQOATE TNV KEPAAN.

2. EuBuypappiote Tov a€ova Tou enBupuntol napehkopevou e
TNV eyKOMn Kat TonoBeThaTE Tov YEoa 0To oUVOECHO UETAd0-
ang kivnong.

3. InpwEre duvara Tov agova Tou agecoudp avanoda Kat nepi-
OTPEYTE TOV APLOTEPOOTPOPA KAL HETA KOPNAGpe KaAd péoa
OTN OUOKEUN.

4. TonoBernate 1o pno avapéng ato kablopa Tou pnok kat
aopaAioTe To. YNdpxel éva elkovidlo oTo UroA, To onolo npe-
neLva eivat euBUYpapPLOPEVO PE TO ELKOVIOLO EEKAELdMPATOG
otn Baon.

[Texeldwpa BEang yia 1o pnol, avatpé€re atn oeAida 8, etko-
va 4A)

[n Béon aogakong yia 1o doxelo avagépetat otn oeAida 8,
elova 4B)

IHMEIQZH! H ewova 4B eivat n MONO owotn Béon yia va
KAELOWOETE TO PMNOA

5. MMiéate npog Ta KATW To Koupni avUYwong TnG KEPAANG Kat
TPaBNETE NPOC Ta KATW TNV KEPAAN.

6. OMa elvat owotd puBuLopéva. LUVOEDTE TO OTNV NApoXn Peu-
HaTOG KAl TO UNxavnya eivat ETOLHO yia xphon.

7. MeTG Tn Xpnon, anevepyonolnaTe TNV NAPOXN PEUPATOG Kal
anooUvOESTE TN OUCKEUN anod Tnv npiza. AvaonkwaoTe Tn Xo-
avn.

8. KpatioTe Tig AaBEC Tou pnoA Kal NEPLOTPEYTE TO APLOTEPO-
0TPO(A YLa Va TO APALPECETE anod To kaBLopa Tou pnoA.

9. KparhoTe To KGAUPPQ TOU NAPEAKOPEVOU, MIEDTE TO avanoda
KOl NepLOTPEYTE To OEELOOTPOPA, KATOMLY aneleuBepwate To
ano Tnv eykonn.

10. Apatpéate To napeAkopevo Kat kaBaplaTe To.

03nyieg AetToupyiag

IHMEIQZH: Eav eivat dUokoho va agatpéaeTe To €6apTnpa N xa-

pagetL 1o pnoA, BEaTe o€ AeLToupyila TO PNXAVNUA XPNOLLOMNOLAVTAG

TV TaxUTNTa 1 yla HePLKa deuTEPOAENTA PEXPLTO AEECOUAP VO pE-

TakvnBel oTnV unpoaTva NAeupa.

MPOZOXH: Mpwv ano Tn Aetroupyia, BeBalwBeite o1 n KePaAn kat

T0 NPOCAPTNUA EXOUV a0@PaAioeL KaAd. To Koupnt aviywaong TG

KEPAANG NPoeEEXEL NANPWC.

e [1L€0TE NPOG TO KATW TNV KEPAAN, OTN OUVEXELD MLECTE TO KOU-
unt aviywang TG KEQAANG HE TO €va XEPL KAL AVAONK®OTE TNV
KEPAAN e To GAAO XEpL.

e Zuvappoloynate 1o entBupnto €€apTnia, T doxelo Kal T0 Ka-
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Auppa Tou doxeiou (BA. == > Eykaraotaon n cuvappoldynon Kat
anoouvappoldynon (Bnpara 2 & 3) ).

MathoTe T0 Koupnt avOYwWonc TNG KEQaAAG, TpaBAETe TNV avu-
YWPEVN KEPAAN MPOG Ta KATW, OTN OUVEXELD MIEATE NPOG Ta
KATw TNV KEQAAN, oTav To Koupni e€axBel NARpwC Npoc Ta 6w
KalL 0TN OUVEXELD N KEQAAN ival Kahd ao@alopévn.

Mpara nigote To avrioTowxo Koupni Aetroupyiag nou anatreirat.
Meptatpéyrte 1o Koupunt atnv avriotoxn Taxurnta. Otav o aptB-
HOG OTO MEPLOTPOPIKO KOUPNL eival eUBUYPaUpLOPEVOC pE TNV
€vOELEN TaXUTNTAG, UNOOELKVUEL TV TaxuTnTa Aetroupytag. Eav n
en\eypévn TaxuTnTa elvat uynAdTEPN AN T0 HPLO TOU KOUPMLOU
Aettoupylag, n npaypatikn Taxutnta Aetroupyiag eivat n uyn-
\oTEPN TAXUTNTA TOU KOUPNOU Aettoupyiac. Eav neplotpéyete
TO NEPLOTPOPIKO koupnt aneuBelac xwpic va enthé€ete Tn Aet-
Toupyia , n ouokeun petaBaivel and npoenthoyn oTn Aettoupyia
«Apyn avapLen».

Katd Tn Aetroupyia TNG OUGKEUAG, PMopeiTe va xpnoLgonotnoe-
Te TN AetToupyla xpovoolakonTn yla TNV Kataypa@n Tou Xpovou
€pyaoiag kat yta Tov puBuLopEVO XpOvo avTioTpOPNG PETPNONG.
Apou enthé€eTe Tn AetToupyia Kal TNV TaxXUTNTA, 0 XPOVOOLaKO-
nTNG apxizel va Kkataypa@eL Tov Xpovo Kal N OUCKEUN oTapatd
autopara va Aetroupyel petd ano 60 henta. Ma va evepyonotn-
0€Te £aVA TN OUOKEURA, NEPLOTPEWTE TOV BLAKONTN oTnV TaxUTNTa
0 kat enavalaBere Tn dladikaoia.

Ma va puBploete Tov xpovo avriatpoeng pétpnong [ueytato 60
\enTa): perd v enthoyn TG Aetroupyiag, namate To koupni
pUBHLENG XpOVOU - 0 Xpdvog auEdveral/petmverat kara 30 deu-
TepoAenta (natoviag xwpig aneAeuBepwon, o xpovog Ba ala-
€eLtaxutepa). Z1n ouvéxela, eNAEETE TNV TaXUTNTA MEPLOTPEPO-
vTag Tov 0lakonTn. H ouokeun atapara va Aetroupyel autopata
otav o xpovodtakontng dei€et 00:00.

la navon Tng oladikaociag nou exkteAelrat, natate 1o Koupnt
Mavon/Enavekkivnon. la va cuvexioete T Aetroupyia, natnote
€ava 1o koupni yta 2 deutepoienTa.

IHMEIQZH: Kara n Oldpkela Aetroupyiag TG OUOKEUNG, €4V
NpENEL va eAEYEETE TNV KATAOTAGN TNG ZUUNG N GAAWV UAK@V,
npL PropeceTe va ¢TaceTe oTn BEon Aetroupyiag, anevepyomnot-
NoTe TN oUoKeun, TpaBnére €€w To KA @O0 TPoPOO0GLAG Kat,
OTN OUVEXELD, ONKWOTE TNV KEQAAN.

TupBoulég Aettoupyiag

MPOXOXH:

* AYKLOTPO ZUUNG: XPNOLYOMOLNCTE TO HOVO yLa ZUHWHA.

 Avadeutnpag: XpnolonoLeital yua TV Napackeun KELk, pnt-
OKOT@V, YAUKOY, aXVN, YEULOPAT®Y, EL0MVOMY Kal NMOUPE NaTa-
T06.

* X1Unnpa auyoU: Ma auya, Kpépa, piypara, oQouyyapakla xwpic
Nnapd, papeykeg, cheesecake, HoUG, GOUPAE.

e Kat@ OLaoThpaTa oTapaTaTe TN OUOKEUA Kat EUVETE To pelyda
ano Tov yavizo guune.

* Ta ouoTaTika avaptyviovial kaAUTepa av BaleTe npwra To uypo.

* Mn xpnotonotelre To xTunntpt auyev ya Baptd piypara (m.x.
KPEATIKG Ainn kat kUBoug zaxapncl, kaBag autd pnopel va
NPOKAAETEL ZNPLA OTO XTUMNTAPL AUYGMV.

0 napakatw nivakag eivat anA@g PLa avapopa OXeTIKA e TN pé-
yLOTN M0OOTNTA YA TNV NAPACKEUN TV OLOPOPETIKMY TPOPIUWV.
Ynapxouv noA\ol napayovreg nou eNNPeazouv Tov TUMO Tou aAeu-
ptov, Tn Beppokpacia Tou vepou K.AM.

O -

Mpoiov Mpoodptnua Méyiotn nogotnta
Neuko auyo Xronnpa 700 g
Marara Eninedog avadeu- | 1.500¢g
Mpag
Mapéyka (Mooornta Xronnpa 1 Aitpo
vepoU)
Mnarapieg Baghag Eninedog avadeu- | 2 Airpa
Tnyavireg mpag
Maydeupévn Kpepa Xronnpa 3 \irpa
Zipn niroag [Meoaia, | Aykiotpo zuunc, 1.500 g
50% vepo) Taxurna (1)
Zopn nireag [Mukvn, | Aykiotpo zuunc, 2.0004
60% vepo) taxurna (1)
Toupta pe opouyya- Xronnpa, taxurnta | 1.000 g
pakia (1)
Bnxag nirag Eninedog avadeu- | 1.500 g
Thpag, Taxtmra (1)
Brixac ywptou i po- AykLoTpo zupng, Nepo Ahetpt
hoU [@wrewo/Meaaio, | Taxvmnra (1) 500g | 800g
60% vepo)

KaBapiopog kat guvtnpnon

¢ [IPOZOXH! AnoouvOéete Navra TN CUCKEUN ano Tnv Napoxn
PEUPATOC KAl TNV YUXETE Mplv and Tnv anoBnkeuon, Tov kaba-
pLOPO KaL T cuvTRpNaN.

* Mn xpnotporoteite nidaka vepoU n argokaBaploth yia Tov
KaBaplopo Kat pnv onNpmXVETE TN CUOKEUR KATw and 1o vepo,
kaBwg Ta e€aptnuara Ba Bpaxolv kat pnopet va npokAnBet
nAektponAngia.

 Eav n ouokeun dev dlatnpeiral oe kaAn karaotaon kaBaptotn-
TaG, QUTO Propel va eNNPedceL apvnTka T OLAPKELD ZWNG TNG
OUOKEUNG Kal va 0dnynoeL o€ entkivouveg ouvBnKeC.

 Ta unoleippara Tpopipwv npenet va kaBapizovrat kat va agat-
POUVTAL TAKTIKG anod Tn ouokeun. Eav n ouokeun dev kaBaplotel
owoTd, Ba petwoeL Tn SLAPKELD ZWNG TNG KaL PMopel va npoka-
A€oeL entkivouvn KatdoTaon Kard T xpnhon.

KaBapiopog

* KaBapiote Tnv yuxph e€wTeplkn enwpavela pe éva navi n
0(pOUYYApL EAAPP®G VOTLOPEVO PE NMLo OLAAUPA aanouviou.

o [la AOyouc UyLevnG, N oucKeun Npénet va kaBapizeTal npw Kat
ETA TN XpAON.

* Ano@UyeTe TNV €ENAPN TOU VEPOU P Ta NAEKTPLKG €EapTApATA.

¢ Apatpeirte ndvra 6Aa Ta NpooapThpaTa Npw and Tov kaBaplopo,
dlapopeTika Ba KoMnoouv oTov a€ova kat Ba eivat dUokoho va
apatpeBouv apydTepa.

* KaBaploTe To e0wTepikd TOU oXelou e pn anoEeoTikd anoppu-
navTko Kat EenAuvere e kabapo vepo.

o [Tote un BuBizeTe Tn cuokeun oe vepo N aAAa uypa.

* Mn xpnotyonoleire NOTE LoXupa KaBAPLOTIKA, AELAVTLKG 0QOUY-
yapta i kaBaploTika nou neptéxouv xAapto. Mn xpnotuonoleire
aT00AO0UPHa, HETAMIKA epyakela N atxunpd avrikelpeva yia
Tov kaBaplopd. Mnv xpnatponoteite Bevzivn n dlaliTeg!

* Movo To pnoA avapténg, o yavizog ZUUng, o avadeuTnPag Kat o
avadeuTnpag NAEvovTat 6To MAUVTAPLO MIATGV.

¢ 0 kaBaplopog TNG GUGKEUNG MPEMEL va eKTEAelTAL TOUAGXLOTOV
pia gopa TV npepa n ouxvoTepa, edv elvat anapairno.



YuvioTopevn dladikaota kaBaplopou:

Avriget@nion npoBAnparwv

Ecapripata Méxc va kadapizere TuxveTnTa Av n guokeun Oev Aettoupyel owaTa, EAEYETE Tov Napakdatw nivaka
yta 70 8ahupa. Eav e€akohouBeite va pnv pnopeite va AUoete 1o
Mnok Xpnowonotaviac éva opouy- | KaBapizere npoBAnpa, enwowwvnaTe pe Tov NpopnBeutn/napoxo unnpeot-
Yapt A vwno navi ge nnto pETa and Kabe v
0anouvL Kat vepo, Eenhivete, | xpnon
anoAUPAVETE Kal OTEWROTE MpoBAA- | MiBavi auria Miavi Avon
Kahd. para
Mpooapripa- | MAUvete ato xéptL xpnawonol- | KaBapizete H To BonBnriko npo- Anoouvd€aTe Tn oUOKEUN
1a [aykwotpo | @vrag ANto canolvi Katvepd, | WETA and kabe ougkeun | ypappa epyaotag éxel | ano v npiza kat eAéyEre
Z0unc, €en\Ovete, anodupavere kat | xpion oTapara | KoMnoet €av unapxet Egvn U
avadeuTNPac | OTeyVMOTE KaAd. karam KaLagapéate V. 2
KaL AVOdEU- Aetroup- OUVEXELD, ENOVEKKIVATTE T
Thpac) yia OUOKEUN HETA TV YUEN Tou
KWNTAPa.
Mpootareutt- | MAUvete ato xéptL xpnowonol- | KaBapigete ) .
KO pnoA Qvrag éva opouyyapt N vwnd | perd ano kabe HPOBM“U, Heov Enmowwvnvma petov
- ! . kwnthipa i 1o PCBA npopnBeut.
navi e ANto oanoivt kat xphon
vepo, Eenhlvere, anolupdvere H ou- To BonBnTiko npo- AnoouvdEaTe TN GUKEUR
KOL OTEYVWOTE KAAQ. okeun Oev | ypapua epyaciag €xel | and v npiza kat eAéyEre
. ; . ) . . pnopetva | koMnoet av 1o BonBnTiko €€ApTNUA
EEwT;len ZKoymoT; e €va Kaegpo, Avo (POPEG TNV EekwnoeL epyaciog koMaeL ano
entpavela Uypo Navi XpNOLUONOLVTAG €Bdopada m et Bapta Zupn
0anouvt Kat vepo, EenUVeTe, Toupyia
ANOAUPAVETE Kal OTEWROTE. H ouokeun Oev éxet ENéy€re Eava tn olvdeon
Mnv xpnowonoteire nidaka ouvéeegl owmd‘omv Tp0POdosiag
VEpOU. KEVIDLKN OPOXN
peuparog
MavnTikog TkounioTe pe €va kaBapo, KaBapizete - -
aovac UYPO Mavi XPNOLHONOLOVTAGg pETA and kabe MpoBAnpa pe Tov Enwowwvnote pe Tov
0anouvL Kat vepo, Eenhivere, | xprion kwnripa n 1o PCBA | npopn8eurn.
anOAVHAVETE KaL OTEYVATE. Meyahog | To BonBnTiko Anoouvd£ate T oUGKEUR
BopuBog oUoTnpa epyaciag dev | ano v npiza kat eheyEre
Luvthpnon Kata eivat kakd ouvappo- €ava eav n epyaota eivat
o EAEyXETE TAKTIKG TN AELTOUPYLO TNG GUOKEUNG yLa TNV ano@uyn Aewoup- | hoynpévo KaAd ouvappioAoynpivn
00Bap@v aTUXNpAT®Y. e H ouokeun dev tono- | TonoBemnate Tn ouokeun
o Eqv OlantoTwoeTe 6TL N 0UOKeUN Oev AelToupyel 0woTa n o1l Bereiral ae eninedn o€ eninedn enwpdvela
undapxeL kanoto NpoBANpa, oTAPATAGTE VA TN XPNOLLONOLEITE, ENLPAVELD Epyaciag epyaotag
QMEVEPYOMOLATTE TNV KAL EMLKOWWVACTE [E TOV MpopnBeuTn. 5 . . .
) ) ) ) . naopéva eowteplkd | Enkowwvnate pe tov
* OAeG oL €pyacieg OUVTAPNONG, €yKATAOTAONG KAl EMOKEUNG e€aprapara npopndeutn.

npéneL va ekTeAoUVTaL anod eEeLBLKEUPEVOUG Kal E0U0LOd0TN-
PEVOUG TEXVIKOUG M va OUVLOTMVTAL and ToV KATAOKEUAOTA.

Metagopa kat anoBnkeuon

o [lpwv ano Tnv anoBnkeuon, va BeBalwveoTe Navra OTL N GUCKEUN
€xeL anoouvdeBel ano TNV napoxn PeUPATOG Kal EXEL KPUMOEL
EVTEAGC.

¢ DuAdooeTe TN oUOKeUN o€ OpooepO, KaBapo Kal oTeYVO X@PO.

* Mnv tonoBeteite noté Bapld aviikeieva enavw oTn OUOKEUN,
KaBawg pnopet va npokAnBel znpLa oe authv.

* Mnv peTakveite Tn ouokeun eve Bpiokerat oe Aetroupyia. Ano-
OUVOEDTE TN CUOKEUN aNd TNV NAPOXN PEUPATOG OTAV TN PETAKL-
VEITE KAL KPATAGTE TNV OTO KATW PEPOG.

TauTtonoinon KwdKoU GPAAHATOG

Kwdikog MiBavn auria MiBavn Auon
opaAyaTog
E01 ‘Eonaoe n aiBouoa Tou

KwnThpa
E03 MpoBAna e Tov aveptothpa

TOU KIVNTPQ

. . . Enwowwvhorte pe

E04 g[l]\éﬂ;ﬂ;l;\c XapnAGTEPOG aNo ov npoynBeuTn.
E07 To pnok avapigng Aeinetn o

dL4dPOPOC £0MACE N TO POk

eV eival KAELOWHEVO OTN

owotn Béon

Eyyunon

K&Be eAdTTwpa nou ennpedzet Tn AETOUPYLKOTNTA TNG CUOKEUNG
Kal NapoucLazeTal eviog evog ETOUG HETA TNV ayopd Ba eNOKeU-
azeTal ge dwPeQV ENLOKEUN A avTlkataoTaon, Pe Tnv npolnoBean
OTL N oUoKeun éxel xpnatponotnBel kat ouvinpnBel oUPewva pe
TG 00NYleG KaL OeV EXEL UNOOTEL OMOLAONTOTE KATAXPNON N KAKA
xpnon. Ta voptua dkalwpara oag dev ennpedzovrat. Eav n ou-
OKEUN KAAUNTETAL aNO eyyunon, OnAGATE Mou Kal NoTe ayopdoTn-

“®



KE Kal oupnephaBere anodet€n ayopag (m.x. anodet€n).
YUU@WVa e TNV MONTIKA Pag yLa Tn GUVEXn avanTugn npotoviay,
dlaTnpoupe To dikalwpa va aAagoupe TIG NpodlaypaPeg npoid-
VTWV, GUOKEUAOLag Kal Tekunplwang xwplg npogtdonoinan.

Anéppupn Kat neptBaiiov

————— Kara Tov naponAwpd TG oUoKeung, To npoiov dev
npénet va anoppintetat pogi pe GAG OWKLaKa
anoppippara. Avt’ autou, eivat Otkn oag euBivn va
anopplyete Tov andBAnTo eonhiopd oag napadi-
dovtdg Tov o€ €va kaBoptopévo onpeio oulMoync. H
un Thpnan autou Tou Kavova pnopet va TipwpnBel olppwva pe
TOUG LOXUOVTEG KavovlopoUg yia Tnv anodppuyn anoBAntwv. H Ee-
XWPLOTA OUAOYN Kal avakUKAwoN Tou axpnotou e§onALopoU 0ag
KaT@ TN OTyUN TG anoppyng Ba BonBnoetl otn dlathpnon Twv
(PUOLK®V NOpwV Kat Ba OlaopaAloel OTL aVaKUKAGVETAL Je TpONo
nou npoatateUel TNV avBpanivn uyeia kat To neptBalov.

[l neploooTEPEC NANPOPOPIEG OXETIKA HE TO NOU pnopeite va
anoBgaeTe Ta anopplPpata yla avakUKAwon, ENKOWWVACTE e
TV TOMKN eTatpeta ouloyng anopplpupatayv. Ot KaTAOKEUaoTEG
Kal oL eloaywyeic dev avahapBavouv euBuvn yla Tnv avakukAwon,
TNV enegepyacia kat Tnv olkoAoylkn andppwyn, eite aneubeiag
elre JEOW €vOG ONPOOLOU CUCTANATOG.

LEPBIZ EAAAAOL:
Tnh.: 2130998989 (10 ypapuéc)
info@pks-hendi.com

HRVATSKI

Postovani korisnice,

Hvala vam Sto ste kupili ovaj HENDI uredaj. Pazljivo proCitajte
ovaj prirucnik za uporabu i pritom obratite posebnu pozornost
na nize navedene sigurnosne propise, prije prve ugradnje i
uporabe uredaja.

Sigurnosne upute

e Uredaj upotrebljavajte samo u svrhu za koju je namijenjen
kako je opisano u ovom prirucniku.

¢ Proizvodac nije odgovoran za bilo kakva oStecenja uzrokovana
neispravnim radom i nepravilnom uporabom.

. OPASNOST! OPASNOST OD STRUJNOG UDARA! Ne

pokusavajte sami popraviti uredaj. Elektricne dijelove
uredaja nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu. Ni-
kada nemojte drZati uredaj pod teku¢om vodom.

« NIKADA NEMOJTE KORISTITI OSTECENI UREDAJ! Redovito
provjeravajte elektricne spojeve i kabele za eventualna oSte-
¢enja. Ako je oStecen, uredaj iskljuCite iz elektricne mreze.
Popravke smije obavljati samo dobavljac ili kvalificirana oso-
ba kako bi se izbjegle opasnosti ili ozljede.

¢ UPOZORENJE! Prilikom postavljanja uredaja, ako je potreb-
no, kabel za napajanje usmjerite na siguran nacin kako biste
izbjegli nenamjerno povlacenje, ostecivanje, kontakt s povrsi-
nom za grijanje ili opasnost od spoticanja.

¢ UPOZORENJE! Dok god je utikac u uticnici, uredaj je priklju-
¢en na napajanje.

¢ UPOZORENJE! UVIJEK iskljucite uredaj prije iskljucivanja iz
napajanja, Cis¢enja, odrzavanja ili pohrane.

e Uredaj spajajte samo na elektricnu uticnicu s naponom i fre-
kvencijom navedenim na naljepnici uredaja.

o -

« Ne dodirujte utika¢/elektricne spojeve vlaznim rukama.
e Uredaj i elektri¢ne prikljucke/prikljucke drzite podalje od
vode i drugih tekucina. Ako uredaj padne u vodu, odmah uklo-
nite elektricne prikljucke. Uredaj ne upotrebljavajte dok ga
nije provjerio ovlasteni tehnicar. Nepridrzavanje ovih uputa
moZe dovesti do po Zivot opasnih rizika.
 Spojite napajanje u lako dostupnu elektricnu uticnicu kako
biste mogli odmah iskljuciti uredaj u hitnom slucaju.
o Pazite da kabel ne dode u dodir s oStrim ili vru¢im predme-
tima i drzite ga dalje od otvorenog pozara. Nikada nemojte
povlaciti kabel za napajanje kako biste ga iskljucili iz uticnice,
uvijek povucite utikac.
* Nikada nemojte nositi uredaj za kabel.
* Nikad sami nemojte pokuSavati otvoriti kuciste uredaja.
 Ne stavljajte predmete u kuciste uredaja.
¢ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe.
o Uredajem treba upravljati osposobljeno osoblje u kuhinji re-
storana, kantine ili osoblja bara, itd.
* OQvim uredajem ne smiju rukovati osobe sa smanjenim fizic-
kim, osjetilnim odnosno umnim sposobnostima ili osobe koje
nemaju dovoljno iskustva i znanja.
 Ovaj uredaj djeca ne smiju upotrebljavati ni pod kojim okol-
nostima.
¢ Uredaj i elektri¢ne spojeve drzite izvan dohvata djece.
» Nikada ne upotrebljavajte pribor niti bilo koje dodatne uredaje
osim onih koje je isporucio uredaj ili preporucio proizvodac.
Ako to ne ucinite, moze do¢i do sigurnosnog rizika za korisni-
ka i moZze ostetiti uredaj. Koristite samo originalne dijelove i
dodatnu opremu.
¢ Ne upravljajte ovim uredajem pomocu vanjskog tajmera ili
sustava daljinskog upravljanja.
» Nemojte stavljati uredaj na grijaci predmet (benzin, elektri¢nu
struju, tednjak s ugljenom itd.).
¢ Ne prekrivajte uredaj u radu.
* Ne stavljajte predmete na uredaj.
¢ Uredaj ne upotrebljavajte u blizini otvorenih plamena, eksplo-
zivnih ili zapaljivih materijala. Uredaj uvijek koristite na vo-
doravnoj, stabilnoj, Cistoj, otpornoj na toplinu i suhoj povrsini.
 Uredaj nije prikladan za postavljanje u prostor gdje se moze
koristiti mlaz vode.
« Ostavite najmanje 20 cm prostora oko uredaja radi prozraci-
vanja tijekom uporabe.
¢ UPOZORENJE! Pazite da svi ventilacijski otvori na uredaju
nisu blokirani.
* UPOZORENJE! Postoji opasnost od emisija prasine kada se
brasno umetne u posudu za mijeSanje. Sljedece metode sma-
njit ¢e emisiju prasine:
1.Pazljivo rukovanje proizvodima s vrecicama minimiziranjem
visine iznad baze posude s koje se ulijevaju.

2.Koristite poklopac posude kako biste smanijili otvore kroz
koje moze izaci brasno.

3.Prvo dodajte vodu, a zatim dodajte brasno u posudu za mi-
jesanje.

Posebne sigurnosne upute

* Ne koristite uredaj bez tereta kako biste sprijecili pregrijavanje.

¢ OPREZ! UVIJEK iskljucite stroj i iskoplajte napajanje prije
dodirivanja bilo kakvih dijelova za motor.

¢ UPOZORENJE! Ne pokusavajte zaobici sigurnosnu blokadu.

¢ Ako je kabel za napajanje oStecen, mora ga zamijeniti proi-
zvodac, njegov servisni zastupnik ili slicne kvalificirane osobe



kako bi se izbjegla opasnost.

* Nemojte stavljati previSe sastojaka kako biste sprijecili preli-
jevanje prehrambenih proizvoda.

» UPOZORENJE! NEMOJTE PODIZATI UREDAJ ZA RUCKU.

. UPOZORENJE! Ne stavljajte ruke u otvor tijekom
@ rada. Odspojite glavno napajanje prije nego Sto ude-

te.

¢ UPOZORENJE! Uvijek drzite ruke, dugu kosu i odje¢u podalje
od pokretnih dijelova.

o Prilikom izrade viSenamjenskog tijesta ili drugog teskog tije-
sta nemojte koristiti brasno vise od 1000 g i ne vise od 1500 g
brasna za tijesto od kruha.

 Ako Zelite gurnuti preko maksimalnog punjenja , ne koristi-
te uredaj dulje od 1 minute jer to moZe uzrokovati ostecenje
dijelova uredaja. Prekomjerne koli¢ine brasna mogu uzroko-
vati prelijevanje posude, ispustenje uredaja s radne povrsine,
ostecenje nekih dijelova, pa Cak i tjelesne ozljede.

 Razlicite serije brasna znatno se razlikuju u kolicinama po-
trebne tekucine, a ljepljivost tijesta moZe imati znacajan uci-
nak na punjenje koje se stavlja na uredaj. Savjetujemo vam da
uredaj drZzite u promatranju dok se tijesto mijesa. Ako Cujete
da uredaj radi s nekim poteskocama, iskljucite ga, uklonite
polovicu tijesta i nastavite svake polovice zasebno.

o Prije uporabe stavite zastitu od prskanja i zlijeb na vrh posude
za mijesanje i dodajte brasno, vodu ili druge sastojke samo
kroz Zlijeb.

Namjena

 Ovaj uredaj namijenjen je za komercijalne primjene, primjeri-
ce u kuhinjama restorana, kantinama, bolnicama i komerci-
jalnim poduzecima kao Sto su pekare, butherije itd., aline i za
kontinuiranu masovnu proizvodnju hrane.

 Uredaj je namijenjen za mijesanje, prigusivanje i emulgira-
nje prehrambenih proizvoda koji se koriste u prehrambenoj
industriji i trgovinama. Svaka druga uporaba moze dovesti do
oStecenja uredaja ili tjelesnih ozljeda.

¢ Uporaba uredaja u bilo koju drugu svrhu smatrat ce se zlou-
porabom uredaja. Korisnik je iskljucivo odgovoran za nepro-
pisnu uporabu uredaja.

Instalacija za uzemljenje

Ovaj je uredaj klasificiran kao razred zastite | i mora biti spojen
na zastitno uzemljenje. Uzemljenje smanjuje rizik od strujnog
udara pruzanjem Zice za izlaz elektricne struje.

Ovaj uredaj opremljen je kabelom za napajanje s utikacem za
uzemljenje ili elektricnim prikljuccima sa Zicom za uzemljenje.
Prikljucci moraju biti pravilno montirani i uzemljeni.

Glavni dijelovi proizvoda

(SL. 1 na stranici 3)

1. Indikator brzine

a.Kada je broj na okretnom prekidacu poravnat s indika-
torom brzine, on pokazuje brzinu rada, ali s kontrolom
funkcijskog gumba, ako je odabrana brzina veca od ogra-
nicenja funkcijskog gumba, stvarna brzina rada je najveca
brzina funkcijskog gumba.

Kuciste

Gumb (kontrola brzine)

Prekida¢ za uklju¢ivanje/iskljucivanje

Upravljacka ploca

Rucka

o~ U1 B W N

7. Poklopac za prskanje posude
8. Bowla
9. Gumb za podizanje glave
a.Podizanje: Pritisnite prema dolje glavu, a zatim pritisnite
i drzite ovu tipku. Rukom od glave.
b.Pritiskanje prema dolje: Pritisnite i drZite gumb, spustite
glavu dok se brava potpuno ne izbaci prema van.
10. Bowl sjedalo
11. Usisne nozice
12. Pogonski prikljucak

Rezervni dijelovi ili pribor
(SL. 2 na stranici 3)

13. Gruba kuka

14. Pecenica

15. Jaja zvizdaca

16. Pec sa silikonskim strugacem

Upravljacka ploca

(SL. 3 na stranici 4)

17. Prikaz vremena

18. Tipka za postavljanje vremena

19. sporo mijeSanje [brzina 1 - 4)

20. Normalno mijesanje (brzina 1-6)
21. Njezno mijesanje (brzina 1-9)

22. Brzo mijeSanje [brzina 1-11]

23. Tipka za pauzu/ponovno pokretanje

Dijagram kruga

(SL. 4 na stranici 4)

A. Prekidac za podizanje

. Relej

. Bridge pile

PTC

Motor

Pomocno napajanje od 12V
MCU

. Prekida¢ gumba

MOS

Prekidac detekcije posude
. Prekidac detekcije posude
. Zaslon

CTXSC T IOmMMmMoOOW

Eksplodirani dijagram s popisom dijelova
(SL. 5 na stranici 5-7 )

Dio br. Naziv dijela Koli¢ina
1-1 Rucka 1
1-2 Pritisnite blok 1
1-3 Pritisnite blok 1
1-5 Umetak 2
1-6 Vijak u obliku vijka 2
1-4 Poklopac 1

2 Vijak 17
3 Straznji poklopac 1
4 Prednji poklopac 1




5 Zica za uzemljenje 1 30-1 Vijak 3
6 Brtva 7 30-2 Podstava gumba 1
7 Vijak u obliku vijka 9 30-3 Gumb 1
8 Straznja ukrasna traka 1 31 Wiring 1
9 Wiring 1 32 Pin 1
10 Zica za uzemljenje 1 33 lijevi granicni blok 1
1-1 Vijak 3 34 Desni blok ogranicenja 1
11-2 Ploca zaslona 1 35 Baza 1
11-3 Poklopac zaslona zaslona za prikaz 1 36 Vijak 4
11-4 Naljepnica 1 37 Drzac posude 1
11-5 Poklopac 1 38 Rotiraju¢i nosac osovine 1
11-6 Prsten za dekoraciju zaslona zaslona 1 39 Torzijsko proljece 1
12 Vijak u obliku vijka 8 40 Osovina 1
13 Umetak 8 41 Nosac dvorane 2
14 Komponente mjenjaca (uk- 1 42 PCB dvorane 2
ljuCujuéi motor i remen) -
43 Vijak 1
15 Prsten brtve 1
bb Vijak 2
16 Umetak 6 — -
45 Kuglicasti leZaj 2
17 Vijak u obliku vijka 4 -
46 Osovina 1
18 Gornja Skoljka 1 —
47 Proljece 1
19 Osovina 1
48 Gumb 1
20 Poklopac posude 1 —
49 Circlip 1
22 Umetak 2 -
50 Osnovni tlacni blok 2
23 Vijak 2 -
51 Vodootporan list 1
21 Sklop poklopca 1 -
52 Vijak 1
21-1 Nosac prekidaca 1 —
53 Spojna linija 1
21-2 Proljece 1 "
54 Vijak 1
21-3 Prekidac za podizanje glave 1 5 —
55 Ploca napajanja 1
21-4 Okidac¢ 1 .
56 Nosac ploce napajanja 1
21-5 Poklopac jedinice 1 -
57 Kabel za napajanje 1
21-6 Vijak 2 "
58 Vijak 2
2% Vodilica 1 -
59 Poklopac ventilacije 1
25 Prsten brtve 1
60 Ventilator 1
26 Vijak u obliku vijka 2 —
61 Prekida¢ 1
27-1 Vodootporni poklopac 1 -
62 Donji poklopac 1
27-2 Vijak 2
63 Noge 2
27-3 Upravljacka ploca 1
64 Noge 3
27-4 Okida¢ 1 -
65-1 Osovina 1
27-5 Nosac ploce s gumbom 1 -
65-2 Matica 1
28 Poklopac svjetla indikatora 1
65-3 Poklopac 1
29 Vijak 3
65-4 Gruba kuka 1
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66-1 Osovina 1 67-4 Sklop Whiska 1
66-2 Matica 1 68 Posuda od nehrdajuceq Celika 1
66-3 Pecenica 1 69-1 Osovina 1
67-1 Osovina 1 69-2 Matica 1
67-2 Matica 1 69-3 Pelenica 1
67-3 Poklopac 1
Radne kombinacije
Funkcija Nacin rada Alat Kapacitet Brzina Vrijeme rada
Cjelokupno tijesto sporo mijesanje Gruba kuka Ne vise od 1000 g Cetiri 1-3 1 -5minuta
Kruh od brasna sporo mijeSanje Gruba kuka Ne vise od 1500 g Cetiri 1-4 5- 15 minuta
mekano tijesto
Pomijesajte ljeplji- sporo mijesanje Pecenica Ne vise od 1500 g 1-4 1-5min.
vu tjesteninu, sirup,
kandze, krumpir,
kikiriki, povrée i voce
Pomijesajte srednje Normalno Pecenica Ne vise od 1500 g 1-6 1-5min.
ljepljivu tjesteninu. mijesanje
sirupi poput kolacica,
Secera i maslaca
Pomijesajte srednje Normalno Silikonska Ne vise od 1000 g 1-6 1-5min.
ljepljivu tjesteninu, sirupe mijesanje kuglica
poput kolaci¢a, Secera
i omeksanog maslaca
Za veliku kolicinu kreme, | Njezno mijeSanje | Jaja zvizdaca Krema: 1500mL 1-9 1-5min.
bijele jaje, kolaca itd. Bijelo jaje: 700 g
Omeksavajuci maslac: 500 g
Za umjerenu kre- Brzo mijesanje Jaja zvizdaca Krema: 1500mL 1-11 1-5min.
mu, jaje bijela Bijelo jaje: 700 g

Mjere opreza

¢ Uredajem smiju rukovati samo visokokvalificirane osobe koje
se pridrZavaju sigurnosnih mjera opisanih u ovom priru¢niku.

U slucaju rotacije osoblja, potrebno je unaprijed provesti obu-
ku.

 Uredaj je opremljen sigurnosnim uredajima na opasnim mje-
stima. Medutim, preporucuje se da ne dodirujete oStricu i
pokretne komponente.

* Prije pocetka radova odrZavanja, iskopCajte ga iz napajanja.

« PaZljivo procijenite preostale rizike prilikom uklanjanja zastit-
nih uredaja radi ¢iS¢enja i odrzavanja.

o Ciécenje i odrzavanje zahtijevaju veliku koncentraciju.

* Apsolutno je potrebna redovita kontrola kabela za napajanje.
Krhki ili osteceni kabel moze korisnike izloziti velikom riziku
od strujnog udara.
pokuSavati popraviti: obratite se dobavljacu.

* Nemojte koristiti uredaj za zamrznute namirnice ili bilo koje
druge proizvode osim hrane.

* Nemojte nositi Siroku odjecu kao Sto su Salovi, itd. i dugu kosu
treba vezati i drZati podalje od pokretnih dijelova.

Proizvodac i/ili prodavatelj nisu odgovorni u sljede¢im sluca-
jevima:

- ako uredajem rukuje neovlasteno osoblje;

- ako su neki dijelovi zamijenjeni neoriginalnim rezervnim di-

jelovima;
- ako se upute navedene u ovom priru¢niku ne slijede to¢no;
- ako rezac nije o¢is¢en i nauljen odgovaraju¢im proizvodima.

Sigurnosni sustav instaliran

Mehanicki sigurnosni sustav

Uredaj je opremljen s 2 sigurnosna prekidaca. Stroj se pokrece

samo sa svim sigurnosnim prekidacima koji su u odgovaraju-

¢im poloZajima:

* Sigurnosni prekidac poloZaja posude: Stroj se moZe pokrenu-
ti kada se zdjela postavi u ispravan poloZaj.

* Sigurnosni prekidac za podizanje: Stroj se moZe pokrenuti tek
kada se glava mijesalice zakljuca u radnom poloZaju.

lako su uredaji s CE verzijom opremljeni elektricnom i meha-
ni¢kom zastitom (kada uredaj radi i radi odrzavanja i ¢iséenjal,
jo$ uvijek postoje RESIDUALNI OPASNOSTI koji se ne mogu u
potpunosti eliminirati; ti su rizici navedeni u ovom prirucniku u
poglavlju .UPOZORENJE! / OPASNOST! / OPREZ! ". Pokretni
dijelovi stroja mogu prouzroCiti ozljede.

Priprema prije uporabe

¢ Uklonite svu zastitnu ambalazu i omote.

¢ Provjerite je li uredaj u dobrom stanju i sa svim dodacima. U
slucaju nepotpune ili oStecene isporuke odmah se obratite
dobavljacu. U tom slucaju nemojte upotrebljavati uredaj.
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« OCistite pribor i uredaj prije uporabe (pogledajte ==> Ciécenje
i odrZavanje).

* Provjerite je li uredaj potpuno suh.

* Postavite uredaj na vodoravnu, stabilnu i toplinsku povrsinu
koja je sigurna od prskanja vode.

e DrZite pakiranje ako namjeravate pohraniti svoj uredaj u bu-
ducnosti.

o Cuvajte korisnicki priruénik za buduce potrebe.

NAPOMENA! Zbog proizvodnih ostataka, uredaj tijekom prvih

nekoliko uporaba moZe ispustati lagani miris. To je normalno i

ne ukazuje na bilo kakav nedostatak ili opasnost. Provjerite je li

uredaj dobro prozracen.

Instalacija ili sastavljanje i rastavljanje

(SL. 6 na stranici 8)

NAPOMENA: Visina kuke dobro je podeSena i ne zahtijeva dalj-

nje ljudsko podesavanije.

1. Pritisnite gumb za podizanje glave i podignite glavu.

2. Poravnajte osovinu Zeljenog pribora s utorom i stavite je u
pogonski prikljucak.

3. Cvrsto gurnite osovinu dodatne opreme naopako i okrenite
je usmjeru suprotnom od kazaljke na satu, a zatim je dobro
zaustavljena u uredaj.

4. Stavite posudu za mijesanje na sjedalo posude i zakljucajte
je. Na zdjeli se nalazi ikona koja bi trebala biti poravnata s
ikonom otkljucavanja na bazi.

[otklju¢ani poloZaj za zdjelu pogledajte stranicu 8 slika 4A)

[Zaklju¢ani poloZaj za zdjelu pogledajte stranicu 8 slika 4B)
NAPOMENA! Slika 4B je SAMO ispravan poloZaj za zaklju-
Cavanje posude.

5. Pritisnite gumb za podizanje glave i povucite glavu prema
dolje.

6. Sve je dobro postavljeno. Spojite na napajanje i stroj je spre-
man za uporabu.

7. Nakon upotrebe iskljucite napajanje i iskljuCite uredaj iz do-
bavljaca. Podignite kos za praznjenije.

8. Drzite rucke posude i okrenite u smjeru suprotnom od ka-
zaljke na satu kako biste ih izvadili iz sjedista posude.

9. DrZite poklopac dodatne opreme, gurnite ga naopako i okre-
nite u smjeru kazaljke na satu, a zatim ga otpustite iz utora.

10. Izvadite pribor i ocistite ga.

Upute za uporabu

NAPOMENA: Ako je tesko izvaditi nastavak ili zagrebati zdjelu,

stroj koristite brzinom 1 nekoliko sekundi dok se pribor ne po-

makne na prednju stranu.

PAZNJA: Uvjerite se da su glava i nastavak dobro zakljucani pri-

je rada. Gumb za podizanje glave potpuno je izbocen.

e Pritisnite glavu prema dolje, a zatim jednom rukom pritisnite
gumb za podizanje glave i drugom rukom podignite glavu.

e Sastavite Zeljeni pribor, posudu i poklopac prskanja posude
[pogledajte == > Ugradnja ili sastavljanje i rastavijanje (korak
2i3)).

e Pritisnite gumb za podizanje glave, povucite podignutu gla-
vu prema dolje, a zatim pritisnite prema dolje glavu, kada
je gumb potpuno izbacen prema van, a zatim je glava dobro
zakljucana.

* Najprije pritisnite odgovarajucu funkcijsku tipku.

e Okrenite gumb na odgovarajucu brzinu. Kada je broj na okret-
nom prekidacu poravnat s indikatorom brzine, on pokazuje
brzinu rada. Ako je odabrana brzina veca od ogranicenja funk-
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cijskog gumba, stvarna radna brzina je najveca brzina funk-
cijskog gumba. Ako rotirate okretnu tipku izravno bez odabira
funkcije, uredaj se vraca na funkciju “Sporo mijesanje”.

e Tijekom rada uredaja moZete koristiti funkciju tajmera za
biljeZenje radnog vremena i za postavljanje vremena odbro-
javanja.

¢ Nakon odabira funkcije i odabira brzine, mjera¢ vremena
pocinje biljeZiti vrijeme, uredaj automatski prestaje s radom
nakon 60 minuta. Za ponovno pokretanje uredaja okrenite re-
gulator na brzinu 0 i ponovite postupak.

* Za postavljanje vremena odbrojavanja (maksimalno 60 min):
nakon odabira funkcije, pritisnite tipku za postavljanje vreme-
na - povecanje/smanjenje vremena za 30 sekundi (pritiskom
bez otpustanja, vrijeme ¢e se promijeniti brze); zatim odabe-
rite brzinu okretanjem gumba. Uredaj automatski prestaje
raditi kada tajmer prikaze 00:00.

* Za pauziranje postupka obrade, pritisnite tipku Pauza/ponov-
no pokretanje. Za nastavak rada ponovno pritisnite tipku na
2 sekunde.

NAPOMENA: Tijekom rada uredaja, ako morate provjeriti stanje
tijesta ili drugih sastojaka, prije nego Sto udete u rad, iskljucite
uredaj, izvucite kabel za napajanje, a zatim podignite glavu.

Savjeti za rad

PAZNJA:

* Dough Hook: koristite samo za tijesto za kneading.

 Pec: Koristi se za izradu cajas de tiro multiple, keksa, kolaca,
przenja, punjenja, napitaka i pire krumpira.

* Jaja Whisk: Za jaja, vrhnje, batters, bezmasne spuzve, merin-
gue, cheesecakes, musice, souffles.

¢ U intervalima zaustavite uredaj i istrgnite mjesavinu s kuke
za tijesto.

* Sastojci se najbolje mijeSaju ako najprije stavite tekucinu.

« Nemojte koristiti jajasca za tedke smjese [npr. kockice masti
i Secera za vrhnjel, jer to moze dovesti do oStecenja jajasca.

U tablici u nastavku nalazi se samo referenca o maksimalnoj
koli¢ini za pripremu razli¢itih namirnica. Postoje mnogi ¢imbe-
nici koji utjecu na vrstu brasna, temperaturu vode itd.

Proizvod Prilog Maksimalna
koli¢ina
Jaja bijela Whisk 700 g
Slomljeni krumpir Ravno kazaliste | 1500 ¢
Meringue [desetak vode) Whisk 1 litra

Puhanije ili palacinka Ravno kazaliste | 2 litre

Krema s krilima Whisk 3 litre
tijesto za pizzu [srednje, Gruba kuka, 1500¢
50% vode) brzina (1)
tijesto za pizzu (kuglica, Gruba kuka, 2000 g
60% vode] brzina (1)
Pjesma za kolace Whisk, brzina (1) | 1000 g
Pie Dough Ravno svjetlo, 1500 g
brzina (1]
Guba za kruh ili kotrljanje | Gruba kuka, Voda | Po-
[svjetlo/srednje, 60 % brzina (1) 500g | plava
vode] 800 g




Ciscenje i odrzavanje

o PAZNJA! Uvijek iskljuCite uredaj iz napajanja i ohladite ga pri-
je skladistenja, ¢iScenja i odrzavanja.

e Za ¢iScenje ne koristite mlaznicu ili parni ¢istac i nemojte gu-
rati uredaj pod vodu jer e se dijelovi smociti i moze doci do
strujnog udara.

¢ Ako se uredaj ne odrzava u dobrom stanju Cistoce, to moze
negativno utjecati na Zivotni vijek uredaja i dovesti do opasnih
situacija.

e Ostaci hrane moraju se redovito Cistiti i vaditi iz uredaja. Ako
uredaj nije pravilno o¢is¢en, to ¢e smanijiti njegov vijek traja-
nja i moze dovesti do opasnog stanja tijekom uporabe.

Ciscenje

o Ocistite ohladenu vanjsku povrsinu krpom ili spuzvom lagano
navlazenom blagom otopinom sapuna.

 Zbog higijene uredaj treba oistiti prije i nakon upotrebe.

* Izbjegavajte dodirivanje vode s elektri¢nim komponentama.

 Uvijek uklonite sve nastavke prije ¢iS¢enja, inace Ce se zagla-
viti na osovini i tesko Ce se kasnije ukloniti.

o Ocistite unutrasnjost spremnika neabrazivnim deterdzentom
i isperite Cistom vodom.

 Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

* Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za ciScenje,
abrazivne spuzve ili sredstva za Ciscenje koja sadrze klor. Za
Cisc¢enje ne upotrebljavajte Celicnu vunu, metalni pribor ili 0s-
tre ili Siljaste predmete. Nemojte koristiti benzin ili otapala!

¢ Samo zdjela za mijeSanje, kuka za tijesto, pretucnica i visk
mogu se prati u perilici posuda.

o Cig¢enje uredaja mora se provoditi najmanje jednom dnevno
ili cesce, ako je potrebno.

Preporuceni postupak ¢iscenja:

Dijelovi Kako Cistiti Ucestalost
Bowla Pomocu spuzve ili vlazne Ocistite nakon
krpe s blagim sapunom i svake uporabe
vodom isperite, dezinficirajte i
temeljito osusite.
Nastavci Rucno operite blagim sapu- Ocistite nakon
(Duga kuka, | nomivodom, isperite, dezinfi- | svake uporabe
bubnjevi i cirajte i temeljito osusite.
2vizdaljke)
Stitnik Rucno operite spuzvom ili Ocistite nakon
posude vlaznom krpom s blagim svake uporabe
sapunom i vodom, isperite,
dezinficirajte i temeljito
osusite.
Vanjska Obriite Cistom vlaznom Dva puta
povrsina krpom sapunom i vodom, tjedno
isperite, dezinficirajte i osu-
Site. Nemojte koristiti vodenu
mlaznicu.
Planetarna | Obrisite ¢istom vlaznom Ocistite nakon
osovina krpom sapunom i vodom, is- svake uporabe
perite, dezinficirajte i osusite.
Odrzavanje

 Redovito provjeravajte rad uredaja kako biste sprijecili ozbilj-
ne nezgode.
 Ako vidite da uredaj ne radi ispravno ili da postoji problem,

prestanite ga koristiti, iskljucite ga i kontaktirajte dobavljaca.

¢ Sve radove na odrzavanju, instalaciji i popravcima moraju
obavljati specijalizirani i ovlasteni tehnicari ili ih preporucuje
proizvodac.

Prijevoz i skladistenje

* Prije skladistenja, uvijek provjerite je li uredaj iskljucen iz
elektriéne mreZe i potpuno se ohladio.

e Uredaj Cuvajte na hladnom, Cistom i suhom mjestu.

¢ Nikada ne stavljajte teSke predmete na uredaj jer biih to mo-
glo ostetiti.

¢ Ne pomicite uredaj dok je u pogonu. Iskljucite uredaj iz napa-
janja prilikom pomicanja i drzite ga na dnu.

Rjesavanje problema

Ako uredaj ne radi ispravno, molimo provjerite riesenje u tablici
u nastavku. Ako i dalje ne moZete rijesiti problem, obratite se
dobavljau / pruzatelju usluga.

Problemi | Moguéi uzrok Moguce rjesenje

Uredaj se | Radna akcelerija je Iskljucite uredaj i provje-
zaustavlja | zaglavljena rite ima li stranih stvari te
tijekom ga izvadite. Zatim ponovno

rada pokrenite uredaj nakon
hladenja motora.

Problem s motorom | Kontaktirajte dobavljaca.

ili PCBA-om
Uredaj Radna akcelerija je Iskljucite uredaj i pro-
nemoze | zaglavijena vjerite je li radni dodatak
pokrenuti zaglavijen teskim tijestom
rad
Uredaj nije ispravno | Ponovno provierite priklju-
prikljucen na glavno | Cak za napajanje
napajanje
Problem s motorom | Kontaktirajte dobavljaca.
ili PCBA-om
Velika Radna akceleracija Iskljucite uredaj i ponovno
buka nije dobro sastav- provjerite je li radni pribor
tijekom ljena dobro sastavljen
rada

Uredaj nije postav-
ljen na ravnu radnu
povrsinu

Postavite uredaj na ravnu
radnu povrsinu

Unutarnji dijelovi
slomljeni

Kontaktirajte dobavljaca.

Identifikacija Sifre pogreske

Sifra pogreske | Mogudi uzrok Moguce rjesenje
E01 Motorna dvora-
na se slomila
E03 Problem s ventila-
torom motora
E0 Motar je niZi od 300 Kontatraje
okretaja u minuti obavijaca.
E07 Nedostaje posuda za mi-
jesanje ili je hodnik razbio
ili zdjela nije zakljutana
uispravnom poloZaju




Jamstvo

Neispravnosti koje utjeCu na funkcionalnost uredaja koje se
pojave u roku od jedne godine nakon kupnje popravljat ce se
besplatnim popravkom ili zamjenom, pod uvjetom da je uredaj
koristen i odrzavan u skladu s uputama i da nije na bilo koji
nacin bio zlouporabljen ili pokvaren. To ne utjece na vasa za-
konska prava. Ako je uredaj pokriven jamstvom, navedite gdje i
kada je kupljen i ukljuite dokaz o kupnji [npr. racun).

U skladu s nasim pravilima o kontinuiranom razvoju proizvoda
pridrzavamo pravo na promjenu opisa proizvoda, pakiranja i do-
kumentacije bez prethodne obavijesti.

Odbacivanje otpada i okoli$
———— Kada prestaje s uporabom uredaja, proizvod se ne
smije odlagati s drugim ku¢nim otpadom. Umje-
K sto toga, vasa je odgovornost odlagati na vasu ot-
s | P2dnu opremu predajuci je na odredeno sabirno
mjesto. NepridrZavanje tog pravila moZe se kazni-
ti u skladu s primjenjivim propisima o odlaganju otpada. Zaseb-
nim sakupljanjem i recikliranjem vase otpadne opreme u vrije-
me odlaganja ¢uvaju se prirodni resursi i osigurava se njezino
recikliranje na nacin koji stiti ljudsko zdravlje i okolis.
Za vie informacija o tome gdje moZete uskratiti svoj otpad radi
recikliranja, obratite se lokalnoj tvrtki za prikupljanje otpada.
Proizvodadi i uvoznici ne preuzimaju odgovornost za reciklira-
nje, tretman i ekolosko zbrinjavanje, bilo izravno ili putem jav-
nog sustava.

CESTINA
Vazeny zakazniku,
Dékujeme vam za zakoupeni tohoto spotrebice HENDI. Pred
prvni instalaci a pouzitim tohoto spotrebice si pozorné precté-
te tuto uzivatelskou pFirucku a vénujte zvlastni pozornost nize
uvedenym bezpeénostnim predpisim.

Bezpecnostni pokyny

e Spotrebi¢ pouzivejte pouze k uréenému Gcelu, k némuz byl
navrzen, jak je popsano v této prirucce.

* robce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym
provozem a nespravnym pouzivanim.

. NEBEZPECi! NEBEZPECI URAZU ELEKTRICKYM

PROUDEM! Nepokousejte se spotfebi¢ opravovat
sami. Elektrické ¢asti spotiebice neponofujte do vody ani ji-
nych kapalin. Nikdy nedrzte spotfebi¢ pod tekouci vodou.

+ NIKDY NEPOUZIVEJTE POSKOZENY SPOTREBIC! Pravidelng
kontrolujte, zda elektrické spoje a kabely nejsou poskozeny.
Poskozeny spotfebi¢ odpojte od napajeni. Opravy smi prova-
dét pouze dodavatel nebo kvalifikované osoba, aby se zabra-
nilo nebezpeci nebo zranéni.

« VAROVANI! PFi umistovani spotebice vedte napéjeci kabel
bezpecné, pokud je to nutné, aby nedoslo k nedmyslnému vy-
tazeni, poskozeni, kontaktu s topnou plochou nebo nebezpeci

zakopnuti.
« VAROVANI! Dokud je zastréka v zasuvce, spotiebic je pFipojen
k napajeci siti.

« VAROVANI! Pred odpojenim od napajeni, ¢isténim, udrzbou
nebo skladovanim spotfebi¢ VZDY vypnéte.

e Spotfebi¢ pripojujte pouze k elektrické zasuvce s napétim a
frekvenci uvedenou na Stitku spotrebice.

«970

« Nedotykejte se zastrcek / elektrickych spoji mokryma nebo
vlhkyma rukama.

* Spotrebi¢ a elektrické zastrcky/pripojky udrzujte mimo do-
sah vody a jinych kapalin. Pokud spotfebi¢ spadne do vody,
okam?zité odpojte napajeci pripojky. Spotfebi¢ nepouZivejte,
dokud jej nezkontroluje kvalifikovany technik. NedodrZeni
téchto pokynd bude mit za nasledek Zivot ohroZujici rizika.

» Napdjeci zdroj zapojte do snadno pristupné elektrické zasuv-
ky, abyste mohli v pfipadé nouze spotrebic¢ okamzité odpojit.
¢ Dbejte na to, aby se kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
nebo horkymi predméty, a chranite jej pred otevienym ohném.
Nikdy netahejte za napéjeci kabel, abyste jej vypojili ze zasuv-

ky, ale vzdy vytahnéte zastrcku.

* Nikdy neprenasejte pfistroj za kabel.

 Nikdy se nepokousejte sami otevrit kryt spotfebice.

Do krytu spotiebice nevkladejte zadné predméty.

¢ Béhem pouzivani nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

* Tento spotiebi¢ by mél obsluhovat vyskoleny personal v ku-
chyni restaurace, pracovnici jidelny nebo baru atd.

o Tento pristroj by nemély obsluhovat osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti.

* Tento spotrebic by za zadnych okolnosti nemély pouzivat déti.

 Uchovavejte spotebic a jeho elektrické pripojky mimo dosah déti.

 Nikdy nepouZzivejte jiné prislusenstvi nebo jina zafizeni nez ta,
kterd jsou dodavana se spotfebicem nebo kterd doporucuje
vyrobce. Pokud tak neucinite, miZe to predstavovat bezpec-
nostni riziko pro uZivatele a poskodit spotiebi¢. PouZivejte
pouze originalni dily a prisluSenstvi.

 Tento spotrebic nepouzivejte pomoci externiho ¢asovace nebo
dalkového ovladani.

* Nepokladejte spotiebi¢ na topné téleso [benzin, elektricky,
uhlikovy sporak atd.).

* Nezakryvejte provoz spotfebice.

* Na spotrebi¢ nepokladejte Zadné predméty.

* NepouZivejte spotfebi¢ v blizkosti otevieného ohné, vybus-
nych nebo hoflavych materiald. Spotfebi¢ vzdy provozujte na
vodorovném, stabilnim, Cistém, tepelné odolném a suchém
povrchu.

 Spotiebi¢ nenivhodny k instalaci v misté, kde lze pouzit vodni
trysku.

¢ Béhem pouzivani nechte kolem spotiebice prostor alespon
20 cm pro vétrani.

« VAROVANI! Udrzujte véechny vétraci otvory na spotFebici bez
prekazek.

« VAROVANI! Pfi plnéni mouky do mixovaci nadoby existuje
riziko vzniku prachu. Nasledujici metody minimalizuji emise
prachu:
1.Peclivd manipulace se sackovymi produkty minimalizaci

vySky nad zakladnou misy, ze které jsou nalévany.
2.PouZijte kryt misy, abyste minimalizovali otvory, kterymi by
mohla unikat mouka.
3.Nejprve pridejte vodu a poté do mixovaci nadoby pridejte
mouku.

Zvlastni bezpecnostni pokyny

* Spotrebi¢ nepouZivejte bez naplné, aby se neprehral.

« UPOZORNENI! Ne7 se dotknete jakychkoli &asti motoru, VZDY
vypnéte stroj a odpojte napajeci zdroj.

« VAROVANI! Nepokousejte se obejit zadné bezpe&nostni blo-
kovani.



e Je-li napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem,
jeho servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou oso-
bou, aby nedoslo k ohroZen.

* Nenakladejte pfilis mnoho prisad, aby nedoslo k pretecenf
potravin.

* VAROVANI! NEZVEDEJTE SPOTREBIC ZA DRZADLO.

. VAROVANI! Béhem provozu nevkladejte ruce do ot-
@ voru. Pred pFipojenim odpojte hlavn{ zdroj napajeni.

» VAROVANI! VZDY udrzujte ruce, dlouhé vlasy a obleceni mimo
dosah pohyblivych ¢asti.

o Pfi vyrobé univerzalniho tésta nebo jiného tvrdého tésta ne-
pouzivejte mouku o hmotnosti vy$si nez 1000 g a na chléb s
moukou ne vice nez 1500 g.

 Pokud budete hnétat nad maximalni napln , spotiebi¢ nepou-
Zivejte déle nez jednu minutu, protoZe by mohlo dojit k posko-
zeni souCasti spotfebi¢e. Nadmérné mnoZstvi mouky mize
zplsobit preteceni misy, odkopnuti spotiebice z pracovni plo-
chy, poskozeni nékterych ¢asti nebo dokonce zranéni osob.

e Rzné davky mouky se zna¢né lidi v potfebném mnoZstvi
tekutiny a lepkavost tésta mdZe mit vyrazny vliv na napli
spotfebice. Doporucujeme, abyste spotfebi¢ béhem micha-
ni tésta udrZovali pod dozorem. Pokud uslySite, Ze spotrebic
funguje s uréitymi potizemi, vypnéte jej, vyjméte polovinu tés-
ta a kazdou polovinu provedte samostatné.

e Pied pouzitim umistéte ochranny kryt stroje a skluz na horni
Cast mixovaci nadoby a do skluzu pridejte mouku, vodu nebo

jiné prisady.

Urcené pouziti

 Tento spotrebi¢ je urcen k pouziti v komercnich aplikacich,
napfiklad v kuchynich restauraci, jidelen, nemocnicich a
komerénich podnicich, jako jsou pekarny, butchery atd., ale
nikoli k nepretrZité hromadné vyrobé potravin.

e Spotfebi¢ je uren k michani, hnéteni a emulgaci/Slehani
potravinafskych vyrobkd provozovanych v potravindiském
pramyslu a obchodech. Jakékoli jiné pouziti mize vést k po-
Skozeni spotfebice nebo zranéni osob.

 Provoz spotiebice k jakémukoli jinému ucelu se povazuje za
nespravné pouziti pristroje. UZivatel nese vyhradni odpovéd-
nost za nespravné pouZiti zarizeni.

Instalace uzemnéni

Tento spotrebi¢ je klasifikovan jako ochranny typ | a musi byt
pripojen k ochrannému uzemnéni. Uzemnéni snizuje riziko
Grazu elektrickym proudem poskytnutim unikového vodice pro
elektricky proud.

Tento spotrebic je vybaven napajecim kabelem se zemnici za-
strckou nebo elektrickymi pripojkami se zemnicim vodi¢em.
PFipojky musi byt fadné nainstalovany a uzemnény.

Hlavni casti vyrobku

(Obr. 1 na strané 3)

1. Ukazatel rychlosti

a.Kdy? je Cislo na oto¢ném knofliku zarovnano s ukazate-

lem rychlosti, znamena to provozni rychlost, ale s ovla-
danim tlacitka funkce, pokud je zvolend rychlost vy3si nez
limit tlacitka funkce, skute¢na provozni rychlost je nejvys-
Sirychlost tlacitka funkce.

2. Kryt

3. Ovladac [fizeni rychlosti)

4. Spina& ZAPVYP
5. Ovladaci panel
6. Rukojet
7. Kryt misy
8. Misa
9. Tlacitko zvedani hlavy
a.Zvedani: Stisknéte hlavu a poté stisknéte a podrite toto
tlacitko. Predejte hlavu.
b.Stisknuti: Stisknéte a podrzte tladitko a dejte hlavu dold,
dokud se zamek zcela nevysune ven.
10. Sedadlo misy
11. Saci nozicky
12. Konektor pohonu

Nahradni dily nebo prislusenstvi
(Obr. 2 na strané 3)

13. Hacek na tésto

14. Hnétac

15. Vajecny Slehac

16. Hnétac se silikonovym scrapperem

Ovladaci panel

(Obr. 3 na strané 4)

17. Zobrazen( ¢asu

18. Tlacitko nastaveni ¢asu

19. Pomalé michani (rychlost 1-4)
20. Normalni michani (rychlost 1-¢)
21. Mékké michani (rychlost 1-9)
22. Rychlé michani (rychlost 1-11]
23. Tlacitko Pauza/Restart

Schéma zapojeni
(Obr. 4 na strané 4)

A. Hlavovy spina¢

B. Relé

. Mastkova hromada
PTC

Motor

Pomocné napéjeni 12V
MCU

. Ovladac

MOS

Spinac detekce misy
. Spinac detekce misy
. Zobrazenf

rX-TIommoo

Rozlozeny diagram se seznamem dilt
(Obr. 5 na strané 5-7)

C.dilu Nazev dilu MnoZstvi

1-1 Rukojet 1
1-2 Blok lisu 1
1-3 Blok lisu 1
1-5 Podlozka 2

1-6 Sroubovaci sestava 2
1-4 Kryt 1

2 Sroub 17




3 Zadni kryt 1 28 Kryt kontrolky 1
4 Predn kryt 1 29 Sroub 3
5 Uzemnovaci vodi¢ 1 30-1 Sroub 3
6 Tésnéni 7 30-2 Podsivka knofliku 1
7 Sroubovaci sestava 9 30-3 Ovladac 1
8 Zadni dekorativni prouzek 1 31 Zapojent 1
9 Zapojeni 1 32 Cep 1
10 Uzemnovaci vodi¢ 1 33 Blok levého limitu 1
1-1 Sroub 3 34 Blok pravého limitu 1
11-2 Panel displeje 1 35 Zakladna 1
11-3 Kryt obrazovky displeje 1 36 Sroub 4
11-4 Nalepka 1 37 Drzak misy 1
11-5 Kryt 1 38 Drzék oto¢né hridele 1
11-6 Dekoracni prstenec obrazovky displeje 1 39 Torzni pruzina 1
12 Sroubovaci sestava 8 40 Hridel 1
13 Podlozka 8 41 Drzak haly 2
14 Soucasti prevodovky (véet- 1 42 PCB haly 2
né motoru a femenu) p
43 Sroub 1
15 Tésnici krouzek 1 "
44 Sroub 2
16 Podlozka 6 -
— 45 Kulickové loZisko 2
17 Sroubovaci sestava A
46 Hridel 1
18 Horni skorepina 1
47 Jaro 1
19 Hridel 1
48 Tlacitko 1
20 Viko misy 1 .
49 KrouZek 1
22 Podlozka 2
- 50 Blok zakladniho tlaku 2
23 Sroub 2 - —
51 Vodéodolny plat 1
21 Sestava krytu 1 -
52 Sroub 1
21-1 Drzak spinace 1 . -
53 Pripojovaci vedenf 1
21-2 Jaro 1 -
54 Sroub 1
21-3 Prepinac nahoru 1 —
95 Napajeci panel 1
21-4 Spoustéc 1 = -
56 Drzak vykonové elektroniky 1
21-5 Jednotné kryti 1 -
- 57 Napéjeci kabel 1
21-6 Sroub 2 -
58 Sroub 2
2% Vodici lista 1
59 Odsavac par 1
25 Tésnici krouzek 1
- 60 Ventilator 1
26 Sroubovaci sestava 2
61 Prepinac 1
27-1 Vodotésny kryt 1 -
— 62 Spodni kryt 1
27-2 Sroub 2
- 63 Noha 2
27-3 Ridici deska 1
b4 Noha 3
27-4 Spoustéc 1 ”
65-1 Hridel 1
27-5 Drzék desky ovladace 1 -
65-2 Matice 1
72




65-3 Kryt 1 67-3 Kryt 1
65-4 Hak na tésto 1 67-4 Sestava Slehace 1
66-1 Hridel 1 68 Nerezova misa 1
66-2 Matice 1 69-1 Hridel 1
66-3 Hnéta¢ 1 69-2 Matice 1
67-1 Hridel 1 69-3 Hnétac 1
67-2 Matice 1
Provozni kombinace
Funkce Provozni rezim Nastroj Kapacita Rychlost Provozni doba
Univerzalni tésto Pomalé michani Hacek na tésto Maximélné 1-3 1-5 minut
1000 g Etyri
Mekkeé tésto na mouku Pomalé michani Hacek na tésto Maximélné 1-4 5-15 minut
1500 g Ctyri
Smichejte lepkavé Pomalé michanf Hnétac Maximalné 1500 g 1-4 1-5 minut
téstoviny, sirup, cukro-
vinky, brambory, ofisky,
zeleninu a ovoce
Michejte stfedné lepivé Normélni Hnétac Maximalné 1500 g 1-6 1-5 minut
téstoviny. sirupy jako michani
susenky, cukr a maslo
Smichejte stfedné Normalni Silikonovy Slehac Maximalné 1000 g 1-6 1-5 minut
lepivé téstoviny, sirupy michani
jako susenky, cukr a
zmékéené maslo
Pro velké mnoZzstvi Mékké michanf Vajecny Slehac Krém: 1500mL 1-9 1-5 minut
smetany, vajecného Vejce, bila: 700 g
bilku, méasla atd. Zmékcujici
maslo: 500 g
Pro stfedné smeta- Rychlé michani Vajecny Slehac Krém: 1500mL 1-11 1-5 minut
nu, vajecny bilek Vejce, bila: 700 g

Bezpecnostni opatfeni

* Se spotfebi¢em smi manipulovat pouze osoby s vysokou kva-
lifikaci, které dodrzuji bezpecnostni opatfeni popsand v této
prirucce.

¢\ pripadé otoCeni personalu by mélo byt Skoleni provedeno
predem.

 Spotiebic je vybaven bezpecnostnimi zafizenimi na nebez-
pecnych mistech. Doporucuje se vSak nedotykat se Cepele a
pohyblivych soucasti.

 Pred zahajenim Udrzby jej odpojte od napajeni.

o Peclivé vyhodnotte zbytkova rizika pfi odstrafovani ochran-
nych prostredkd z ddvodu Cisténi a Gdrzby.

o Cidténi a Gdrzba vyzaduji velkou koncentraci.

¢ Je naprosto nezbytné pravidelné ovladani napajeciho kabelu.
Roztfepeny nebo poskozeny kabel miZe uZivatele vystavit vel-
kému riziku Grazu elektrickym proudem.

e Pokud pristroj vykazuje anomalie, nepouZivejte jej ani se jej
nepokousejte opravit: obratte se na dodavatele.

¢ Spotiebic¢ nepouZivejte na mrazené potraviny ani jiné vyrobky
nez potraviny.

¢ Nenoste volné odévy, jako je Satek, a dlouhé vlasy by mély byt
svazany a uchovavany mimo pohyblivé casti.

Vyrobce a/nebo prodavajici nejsou odpovédni v nasledujicich

pripadech:

- pokud se spotfebicem zachazelo neopravnéné osoby;

- pokud byly nékteré dily nahrazeny neoriginalnimi nahradnimi dily;

- pokud nejsou presné dodrzovany pokyny uvedené v této pfi-
rucce;

- pokud Fezacka nebyla vycisténa a namazana spravnymi pro-
dukty.

Nainstalovany bezpecnostni systém

Mechanicky bezpecnostni systém

Spotrebic je vybaven dvéma bezpecnostnimi spinaci. Stroj se

spousti pouze se vsemi bezpecnostnimi spinaci ve spravnych

polohach:

¢ Bezpecnostni spinac polohy misky: Stroj lze spustit, jakmile je
miska umisténa ve spravné poloze.

¢ Bezpecnostni spinaC zvedani: Stroj lze spustit pouze tehdy,
kdyZ je hlava michadla uzamcena v provozni poloze.

| kdyZ jsou spotfebice verze CE vybaveny elektrickou a mecha-
nickou ochranou (kdyZ je spotiebi¢ v provozu a pro udrzbu a
¢isténi), existuji ZBYTKOVA RIZIKA, ktera nelze zcela odstranit;
tato rizika jsou uvedena v této prirucce v Casti VAROVANI! /
NEBEZPECI! / UPOZORNENI!". Pohyblivé ¢asti stroje mohou

zplsobit zranéni.
- @




Priprava pred pouzitim

e Odstrante vSechny ochranné obaly.

e Zkontrolujte, zda je pfistroj v dobrém stavu a s veSkerym
prislusenstvim. V pripadé nelplného nebo poskozeného do-
ruCeni prosim okamzité kontaktujte dodavatele. V takovém
pripadé prostfedek nepouZzivejte.

* Pfed pouzitim vyCistéte pFisludenstyi a spotfebic [viz ==> Cié-
ténfa udrzbal.

e Ujistéte se, Ze je spotrebic zcela suchy.

e Spotrebi¢ poloZte na vodorovny, stabilni a zZaruvzdorny povrch,
ktery je bezpecny proti strikajici vodé.

¢ Pokud chcete spotfebic uloZit v budoucnu, uschovejte jeho obal.

¢ Navod k pouziti si uschovejte pro budouci pouziti.

POZNAMKA! Z divodu zbytkd z vjroby mdze spotiebi¢ béhem

prvnich nékolika pouziti vydavat lehky zapach. To je normalni a

neznamena to zadnou zavadu ani nebezpedi. Ujistéte se, Ze je

spotrebic dobre vétrany.

Instalace, montaz a demontaz

(Obr. 6 na strané 8)

POZNAMKA: Vyéka haku byla dobfe nastavena a nevyZaduje

zadné dalsi lidské nastaveni.

1. Stisknéte tlacitko zvedani hlavy a zvednéte hlavu.

2. Vyrovnejte hridel poZadovaného pfislusenstvi s drazkou a
vloZte ji do konektoru pohonu.

3. Tvrdé zatlacte hridel prislusenstvi vzhiru nohama a otocte
ji proti sméru hodinovych rucicek, pak se dobfe zastavila
ve spotrebici.

4. Umistéte mixovaci nddobu na sedlo a zajistéte ji. Na mise je
ikona, kterd by méla byt zarovnana s ikonou pro odemknuti
na zakladné.

[0demcend poloha misky viz strana 8, obrazek 4A)
[uzamykaci poloha misky viz strana 8, obrazek 4B)
POZNAMKA! Obrazek 4B je JEDINA spravna poloha pro za-
jisténi misy.

5. Stisknéte tlacitko zvedani hlavy a stahnéte hlavu dold.

6. Vse je dobre nastaveno. Pripojte k napajecimu zdroji a pri-
stroj je pripraven k pouZiti.

7. Po pouziti vypnéte napajeni a odpojte spotrebic od napajeni.
Zvednéte skluz.

8. Uchopte drZadla misy a otocenim proti sméru hodinovych
rucicek je vyjméte ze sedla misy.

9. PFidrzte kryt pislusenstvi, zatlacte jej vzhdru nohama, oto-
Cte po sméru hodinovych rucicek a poté uvolnéte z drazky.

10. Vyjméte pfislusenstvi a vyCistéte jej.

Navod k obsluze

POZNAMKA: Pokud je obtizné vyjmout néstavec nebo poskrabat

misu, pouZzivejte prosim stroj rychlosti 1 po dobu nékolika

sekund, dokud se pfislusenstvi nepresune na predni stranu.

POZOR: Pred pouzitim se ujistéte, Ze jsou hlava a nastavec dob-

fe zajisténé. Tlacitko zvedani hlavy je zcela vyCnivajici.

o Stisknéte hlavu, poté jednou rukou stisknéte tlacitko zvedani
hlavy a druhou rukou zvednéte hlavu.

* Sestavte pozadované prisludenstvi, misu a kryt misy (viz == >
Montaz nebo montaz a demontaz (krok 2 a 3] ).

* Stisknéte tlatitko zvedani hlavy, tahnéte zdvizenou hlavu dold,
poté stisknéte doll hlavu, kdy? je tlacitko zcela vysunuto ven,
potom je hlava dobre zajisténa.

 Nejprve stisknéte prislusné funkéni tlacitko.

e Otocte knoflikem na odpovidajici rychlost. Je-li ¢islo na otoc-
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ném knofliku zarovnano s ukazatelem rychlosti, udava se pro-
vozni rychlost. Pokud je zvolend rychlost vy3si nez limit tla-
¢itka funkce, skutecnd provozni rychlost je nejvySsi rychlost
tlacitka funkce. Otocite-li otocnym volicem primo bez volby
funkce , spotebi¢ prejde na vychozi funkci .Pomalé michani”.
 Béhem provozu spotiebi¢e mizete pouzit funkci Casovace k
zaznamenani pracovni doby a nastaveni odpocitavani Casu.
Po volbé funkce a rychlosti zacne ¢asovac zaznamenavat ¢as
a spotfebic se po 60 minutach automaticky zastavi. Spotrebi¢
znovu spustite otocenim ovladace na rychlost 0 a opakovanim
postupu.
Pro nastaveni odpocitavani ¢asu (maximalné 60 minut): po
zvoleni funkce stisknéte tlacitko nastaveni casu - cas se
2wsi/snizi o 30 sekund (stisknuti bez uvolnéni, ¢as se zméni
rychlejil; poté zvolte rychlost otacenim ovladace. Spotrebi¢
se automaticky zastavi, kdyz Casovac zobrazi hodnotu 00:00.
Chcete-li pozastavit probihajici proces, stisknéte tlacitko
Pauza/Restart. Chcete-li pokraCovat v provozu, stisknéte tla-
¢itko znovu na 2 sekundy.
POZNAMKA: Pokud béhem provozu spotfebice potiebujete zkon-
trolovat stav tésta nebo jinych prisad, nez se do néj dostanete,
vypnéte jej, vytahnéte napajeci kabel a poté zvednéte hlavu.

Provozni tipy

UPOZORNENI:

* Hak na tésto: pouzivejte pouze pro hnéteni tésta.

¢ Hnétac: Pouziva se k pripravé kolacd, sudenek, tésta, ledu,
vyplni, posypani a bramborové kase.

o Slehacf vajitko: Pro vejce, smetanu, tésta, beztuéné houby,
pusinky, syrové kolace, pény, suflé.

* V pravidelnych intervalech zastavte spotfebi¢ a vyskrabejte
smés z hnétace tésta.

* Slozky se nejlépe smichaji, pokud nejprve vloZite tekutinu.

* Nepouzivejte vaje¢ny Slehac na t&zké smési (napf. krémovani
tukd a cukrovych kostek], protoze by mohlo dojit k poskozeni
vajecné Slehacky.

NiZze uvedend tabulka slouzi pouze jako reference ohledné maxi-
malniho mnoZstvi pro pfipravu rdznych potravin. Existuje mnoho
faktord, které ovliviiuji, jako je typ mouky, teplota vody atd.

Produkt Priloha Max. mnozstvi

Vejce bila Sipani 700

Bramborova kase Plochy Slehac 1500 g

Meringue (mnoZstvi Sipani 1 litr

vody)

Vafle nebo livane¢ Plochy slehac 2 litry

Slehacka Sipani 3litry

Tésto na pizzu (stfedni, | Hacek na tésto, 15009

50 % vody) rychlost (1)

Tésto na pizzu [silné, 60 | Hacek na tésto, 2000g

% vody) rychlost (1)

Piskotovy kolac Slehacka, rychlost | 1000 g
(1)

Tésto na kolac Plochy slehac, 15009
rychlost (1)




Tésto na pecivo nebo na | Hacek na tésto, Voda | mou-
valecky (lehké/stiedni, rychlost (1) 500q | ka
60 % vody) 800 g

Cisténi a Gdrzba

¢ POZOR! Pred skladovanim, Cisténim a ddrzbou vzdy odpojte
spotrebic¢ od napajeni a vychladnéte.

K Cisténi nepouzivejte vodni trysku ani parni Cistic a netlacte
spotfebi¢ pod vodu, protoZe by se ¢asti namocily a mohlo by
dojit k Grazu elektrickym proudem.

* Pokud neni spotebi¢ udrzovan v dobrém stavu Cistoty, mize
to nepfiznivé ovlivnit jeho Zivotnost a zpdsobit nebezpecnou
situaci.

 Zbytky potravin je tfeba pravidelné istit a odstranovat ze spo-
trebice. Pokud nenfi spotiebic Fadné vycistén, snizi se jeho Zi-
votnost a béhem pouzivani mize dojit k nebezpecnému stavu.

Cisteni

o Ocistéte ochlazeny vnéjsi povrch hadfikem nebo houbou mir-
né navlhcenou jemnym mydlovym roztokem.

* Z hygienickych ddvodd je nutné spotiebi¢ pred pouzitim a po
ném vycistit.

e Zabrante kontaktu vody s elektrickymi souc¢astmi.

 Pred Cisténim vzdy odstrante vSechny néstavce, jinak se uviz-
nou na hiideli a pozdéji se obtizné odstrani.

« VyCistéte vnitrek nadoby neabrazivnim Cisticim prostfedkem a
oplachnéte cistou vodou.

* Spotrebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

 Nikdy nepouZivejte agresivni Cistici prostredky, abrazivni hou-
bicky nebo Cistici prostfedky obsahujici chlér. K cisténi ne-
pouzivejte ocelovou vinu, kovové nacini ani zadné ostré nebo
Spicaté predméty. Nepouzivejte benzin ani rozpoustédlal

e Lze myt v mycce nadobi pouze mixovaci nadobu, hnétac tésta,
hnétac a Slehac.

o Cidténi spotfebite se musi provadét alespofi jednou denné
nebo Castéji, pokud je to nutné.

Doporuceny postup ¢isténi:

Dily Jak Cistit Frekvence

Cigténi po kai-
dém pouzitf

Misa Pomoci houby nebo vthkého
hadfiku s jemnym mydlem a
vodou dkladné opléchnéte,
vydezinfikujte a osuste.

Nastavce Umyjte rukou jemnym Cisténi po kaz-
(hnétal tésta, | mydlem avodou, oplachnéte, | dém pouziti
hnéta a vydezinfikujte a dikladné
Slehad) osuste.
Ochrana Rucné omyjte houbickou Cisténi po kai-
misy nebo vthkym hadfikem s dém pouziti
jemnym mydlem a vodou,
oplachnéte, vydezinfikujte a
dlkladné osuste.
Vnéjsi povrch | Otfete Cistym vihkym Dvakrat tydné

hadfikem s mydlem a vodou,
oplachnéte, dezinfikujte a
osuste. NepouZivejte vodni
trysku.

Planetovy Otrete Cistym vihkym Cistént po kai-
hridel hadfikem s mydlem a vodou, | dém pouziti
oplachnéte, dezinfikujte a
osuste.
Udrzba

e Pravidelné kontrolujte provoz spotfebiCe, abyste zabranili
vaznym nehodam.

e Pokud vidite, Ze spotrebi¢ nefunguje spravné nebo Ze se vy-
skytl problém, prestante jej pouzivat, vypnéte jej a kontaktujte
dodavatele.

e Veskerd UdrZba, instalace a opravy musi byt provadény spe-
cializovanymi a autorizovanymi techniky nebo doporuceny
vyrobcem.

Preprava a skladovani

e Pred uskladnénim se vzdy ujistéte, Ze byl spotrebi¢ odpojen
od zdroje napéjeni a zcela vychladl.

e Spotfebic¢ skladujte na chladném, Cistém a suchém misté.

¢ Nikdy na spotfebi¢ nepokladejte tézké predméty, protoze by
se tim mohl poskodit.

¢ KdyZ je spotfebic v provozu, nepremistujte jej. Pri premistova-
ni odpojte spotrebi¢ od napajeni a drzte jej na dné.

Odstranovani problémd

Pokud spotrebi¢ nefunguje spravné, zkontrolujte prosim, zda je
roztok v nize uvedené tabulce. Pokud problém stale nemdzete
vyresit, obratte se na dodavatele/poskytovatele sluzeb.

Problémy | MoZna pficina Mozné feseni
Spotiebi¢ | Pracovni prislusen- Odpojte spotrebic ze
se béhem | stvi je zaseknuté zasuvky, zkontrolujte, zda
provozu se v ném nenachazeji cizf
zastavi predméty, a vyjméte jej.
Poté spotfebic po ochlaze-
ni motoru znovu spustte.
Problém s motorem | Kontaktujte dodavatele.
nebo PCBA
Spotrebi¢ | Pracovni prislusen- Odpojte spotrebic ze
nemlze | stvije zaseknuté zasuvky a zkontrolujte, zda
spustit neni pracovni prislusenstvi
provoz zaseknuté tézkym téstem
Spotrebi¢ nenf Znovu zkontrolujte pripo-
spravné pripojen k jeni napajeni
hlavnimu napajeni
Problém s motorem | Kontaktujte dodavatele.
nebo PCBA
Vetky Pracovni prislu- Odpojte spotrebic ze za-
hluk Senstvi neni dobe suvky a znovu zkontrolujte,
béhem sestaveno zda je pracovni prislusen-
provozu stvi dobre sestaveno
Spotrebi¢ neni Spotrebic polozte na
umistén na rovném rovnou pracovni plochu
pracovnim povrchu
Vnitfni ¢asti jsou Kontaktujte dodavatele.
rozbité

- @




Identifikace kodu chyby

Chybovy kéd | Mozna pricina Mozné resent
E01 Motorova hala praskla
E03 Problém s ventila-

torem motoru

Kontaktujte do-

E04 Motor niz&f nez 300 ot/min davatele.
E07 Michaci misa chybi nebo se

hala rozbila nebo neni miska

uzamcena ve spravné poloze

Zaruka

Jakéakoliv zavada ovliviujici funkci spotrebice, ktera se objevi do
jednoho roku od zakoupeni, bude opravena bezplatnou opravou
nebo vyménou za predpokladu, Ze byl spotiebi¢ pouzivan a udr-
Zovan v souladu s pokyny a Ze nebyl zadnym zpdsobem zneuZit
ani zneuZzit. Vase zakonna prava nejsou dotcena. Pokud je spo-
trebic reklamovan v ramci zaruky, uvedte, kde a kdy byl zakou-
pen, a prilozte doklad o zakoupeni (napf. doklad o zakoupeni.
V souladu s nadimi zasadami neustalého vyvoje produktl si
vyhrazujeme pravo bez predchoziho upozornéni zménit speci-
fikace produktu, baleni a dokumentace.

Likvidace a prostredi
————— 1 Pri vyfazovani spotfebice z provozu se tento spo-
trebi¢ nesmi likvidovat s jinym domacim odpa-
dem. Namisto toho je vasi odpovédnosti zlikvido-
vat odpadni zafizeni predanim na uréené sbérné
misto. NedodrZeni tohoto pravidla mdZe byt pena-
lizovano v souladu s platnymi predpisy o likvidaci odpadu. Sa-
mostatny sbér a recyklace vasich odpadnich zafizeni pfi likvida-
c¢i pomlze zachovat pfirodni zdroje a zajisti, Ze budou
recyklovany zplsobem, ktery chrani lidské zdravi a Zivotni pro-
stredi.
Dalsi informace o tom, kde miZete odpad odevzdat k recyklaci,
ziskate od mistni spolecnosti pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci
nenesou odpovédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou li-
kvidaci, a to ani pfimo, ani prostrednictvim vefejného systému.

MAGYAR

Tisztelt Ugyfeliink!

Koszonjlik, hogy megvasarolta ezt a HENDI késziiléket. A
késziilék els6 izembe helyezése és hasznalata el6tt figyel-
mesen olvassa el ezt a felhasznaloi kézikdnyvet, kiilonds fi-
gyelmet forditva az alabb ismertetett biztonsagi eldirasokra.

Biztonsagi utasitasok

o A késziiléket kizarolag a jelen kézikonyvben leirt rendelteté-
sének megfelelden hasznalja.

e A gyarté nem vallal felel6sséget a helytelen hasznalatbél és
hasznalatbol eredd karokért.

A VESZELY! ARAMUTES VESZELYE! Ne kisérelje meg

sajat maga megjavitani a késziiléket. Ne meritse a

készllék elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas folyadékba.
Soha ne tartsa a késziléket folyd viz alatt..

+ SOHA NE HASZNALJON SERULT KESZULEKET! Rendszeresen
ellendrizze az elektromos csatlakozasokat és a vezetéket, hogy
nem sériiltek-e. Ha sériilt, valassza le a késziiléket az elektro-
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mos haldzatrol. A veszély vagy sériilés elkeriilése érdekében a
javitdsokat csak beszallito vagy képzett személy végezheti.
FIGYELMEZTETES! A késziilék elhelyezésekor sziikség ese-
tén biztonsagosan vezesse el a tapkabelt, hogy elkerilje a
véletlen meghuzast, a karosodast, a fitéfellettel vald érint-
kezést vagy a botlasveszélyt.

FIGYELMEZTETES! Amig a dugasz az aljzatban van, a készii-

[ék csatlakoztatva van a tdpegységhez.

FIGYELMEZTETES! MINDIG kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt

levalasztja az aramellatasrol, tisztitdsrol, karbantartasrol

vagy tarolasrol.

A késziiléket csak a késziilék cimkéjén feltlntetett fesziilt-

séggel és frekvenciaval rendelkezd elektromos aljzathoz

csatlakoztassa.

Ne érintse meg a dugaszt/elektromos csatlakozasokat ned-

ves vagy nedves kézzel.

Tartsa tavol a készlléket és az elektromos dugaszt/csat-

lakozdkat viztdl és mas folyadékoktél. Ha a késziilék vizbe

esik, azonnal tavolitsa el a tapcsatlakozdkat. Ne hasznalja

a készlléket addig, amig azt szakképzett technikus nem el-

lendrizte. Ezen utasitasok be nem tartasa életveszélyes koc-

kézatokat okozhat.

Csatlakoztassa a tapegységet egy konnyen hozzaférheté

elektromos aljzathoz, hogy vészhelyzet esetén azonnal le

tudja valasztani a késziiléket.

Ugyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles vagy forrd

targyakkal, és tartsa tavol nyilt t(izt6l. Soha ne hizza ki a tap-

kabelt az aljzatbol, hanem inkabb mindig hizza ki a dugét.

Soha ne szallitsa a késziiléket a kabelénél fogva.

Soha ne prébalja meg sajat maga kinyitni a késziilék burkolatat.

Ne helyezzen targyakat a késziilék hazaba.

Hasznalat kozben soha ne hagyja felligyelet nélkil a készi-

1éket.

A késziiléket kizarélag képzett személyzet hasznalhatja az

étterem konyhajaban, étkezdéjében vagy barjaban stb.

Akésziiléket nem hasznélhatjak csokkent fizikai, érzékszervi

vagy szellemi képességekkel rendelkezd személyek, illetve

megfelelé tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd sze-
mélyek.

Akésziiléket gyermekek semmilyen koriilmények kozott nem

hasznalhatjak.

A késziiléket és elektromos csatlakozasait gyermekektél el-

zarva tarolja.

Soha ne hasznaljon a készllékhez mellékelt vagy a gyartd

altal ajanlott tartozékoktol vagy kiegészit6 eszkozoktdl eltérd

tartozékokat. Ennek elmulasztasa biztonséagi kockazatot je-
lenthet a felhasznalo szémara, és karosithatja a késziiléket.

Csak eredeti alkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

o Ne miikodtesse a késziiléket kiilsé id6zitdvel vagy tavvezérld
rendszerrel.

¢ Ne helyezze a készuléket fltétargyra (benzin, elektromos,
széntlizhely stb.).

 Ne takarja le a késziiléket m(ikédés kozben.

* Ne helyezzen semmilyen targyat a késziilék tetejére.

* Ne hasznalja a készlléket nyilt lang, robbanasveszélyes vagy
gyulékony anyagok kozelében. A késziiléket mindig vizszin-
tes, stabil, tiszta, h64llo és szaraz felileten lizemeltesse.

o A készlilék nem alkalmas olyan helyre torténé beszerelésre,
ahol vizsugar hasznalhaté.

¢ Hagyjon legaldbb 20 cm-es helyet a késziilék korll, hogy
hasznélat kozben szellézhessen.



« FIGYELMEZTETES! A késziilék szellszényilasait tartsa aka-
dalymentesen.
¢ FIGYELEM! Porkibocsatas veszélye all fenn, ha a lisztet a

kevertalba toltik. A kovetkezd mddszerek minimalizaljak a

porkibocsatast:

1.A tasakos termékek gondos kezelése azaltal, hogy minima-
lisra csokkenti a kiontéshez hasznalt talalap feletti magas-
sagot.

2.Hasznaljon talfedelet, hogy minimalizalja a liszt kijutasat
lehetdvé tevd nyilasokat.

3.El6szor dntse bele a vizet, majd a lisztet a keverétalba.

Specialis biztonsagi utasitasok

* Ne miikodtesse a késziiléket terhelés nélkiil a tilmelegedés
megeldzése érdekében.

« VIGYAZAT! MINDIG kapcsolja ki a gépet, és valassza le a tap-
ellatast, mieldtt barmilyen motoralkatrészt megérintene.

* FIGYELEM! Ne kisérelje meg megkeriilni a biztonsagi rete-
szelést.

* Ha a tapkabel megséril, azt a gyartonak, annak szervizének
vagy hasonléan képzett személynek kell kicserélnie a veszély
elkeriilése érdekében.

o Ne toltson be tal sok hozzavalot az élelmiszerek tulfolyasa-
nak megeldzése érdekében.

* FIGYELEM! NE EMELJE FEL A KESZULEKET A FOGANTYU-
NAL FOGVA.

. FIGYELEM! M(ikidés kozben ne tegye a kezét a nyi-
@ l&sba. Benyulas eltt valassza le a halozati dramel-

latast.

¢ FIGYELEM! MINDIG tartsa tavol a kezét, hossz( hajat és ru-
hazatat a mozg¢ alkatrészektél.

* Ha univerzalis tésztat vagy mas kemény tésztat készit, ne
hasznaljon 1000 g-nal tobb lisztet, és kenyérliszthez legfel-
jebb 1500 g lisztet.

¢ Ha a maximalis toltetnél tobbet gydr, ne hasznalja a késziilé-
ket 1 percnél hosszabb ideig, mivel ez karosithatja a késziilék
alkatrészeit. A talzott mennyiség( liszt tdlcsordulhat a tal-
ban, a készllék kidobddhat a munkafeliiletrdl, karosithatja az
alkatrészeket, és akar személyi sériilést is okozhat.

* Akiilonboz6 mennyiség( liszt a sziikséges mennyiség folya-
déktol jelentbsen eltér, és a tészta ragacsossaga jelentdsen
befolydsolhatja a készilékre nehezedd téltetet. Javasoljuk,
hogy tartsa megfigyelés alatt a késziiléket, amig a tésztat
dsszekeveri. Ha azt hallja, hogy a késziilék bizonyos nehéz-
ségekkel mikaodik, kapcsolja ki, vegye ki a tészta felét, és
folytassa kilon-kalon.

¢ Hasznalat elétt helyezze a gép froccsenésgatlojat és csusz-
dajat a kever6tal tetejére, és csak a csuszdan keresztil adjon
hozzd lisztet, vizet vagy mas Osszetevdket.

Rendeltetésszerii hasznalat

® Ez a készllék kereskedelmi célokra, példaul éttermek, ét-
kezdék, korhazak konyhaiban és kereskedelmi vallalkozasok,
példaul pékségek, siitodék stb. szadmara készilt, de nem
hasznalhato élelmiszerek folyamatos tomeggyartasara.

o Akésziiléket az élelmiszeriparban és Uzletekben mikédtetett
élelmiszerek keverésére, dagasztasara és emulgealasara/to-
rolésére tervezték. Minden egyéb hasznalat a készilék karo-
sodasahoz vagy személyi sériiléshez vezethet.

o A készllék barmilyen més célbol torténd tzemeltetése a ké-
szlilék helytelen hasznalatanak mindsil. Kizardlag a felhasz-

ndlo felelds az eszkoz nem megfeleld hasznalataért.

Foldelés

Ez a készilék I. védelmi osztélyba tartozik, és védéfoldeléshez
kell csatlakoztatni. A foldelés csckkenti az dramités veszélyét
azaltal, hogy az elektromos dramhoz elvezet vezetéket biztosit.
Ez a késziilék foldelt dugdval ellatott tapkabellel, vagy foldelt
vezetékkel ellatott elektromos csatlakozasokkal rendelkezik. A
csatlakozasokat megfelelden kell felszerelni és foldelni.

A termék f6 részei

(1. 4bra a 3. oldalon)

1. Sebesség visszajelzd

a.Ha a forgatégombon év6 szam a sebesség visszajelzéhoz

van igazitva, az jelzi a m{kodési sebességet, de a funkcié-
gomb vezérlésével, ha a kivalasztott sebesség magasabb,
mint a funkciégomb hatarértéke, akkor a tényleges mu-
kédési sebesséqg a funkcidgomb legnagyobb sebessége.

2. Haz

3. Gomb [sebességszabalyozas)
4. BE/KI kapcsold

5. Kezeldpanel

6. Nyél

7. Talfroccsenésvéddje

8. Tal

9.

Fejemel6 gomb

a.Emelés: Nyomja le a fejet, majd nyomja le és tartsa le-
nyomva ezt a gombot. Adja le a fejét.

b.Lenyomas: Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot, és
tegye le a fejet, amig a zar teljesen ki nem ugrik.

10. Ulés

11. Szivétalpak

12. Meghajto csatlakozéja

Potalkatrészek vagy tartozékok
(2. 4bra a 3. oldalon)

13. Tésztatarté horog

14. Verégép

15. Tojas habverd

16. Keverégép szilikon kapardval

Kezeldpanel

(3. abra a 4. oldalon)

17. 1d6 kijelzése

18. |d6beéllitas gomb

19. Lassu keverés (1-4. sebesség)
20. Normal keverés (1-6. sebesség)
21. Lagy keverés (1-9. sebesség)
22. Gyors keverés (1-11. sebesség)
23. Sziinet/Ujrainditas gomb

Kapcsolasi rajz

(4. 4bra a 4. oldalon)

A. Fejtamla fel kapcsolo

Relé

. Hidhalom

PTC

Motor

12V-os kiegészitd tapegyséqg
MCU

omMmo o



H. Gombkapcsold ;
L MOS 21-2 Tavaszi 1
J. Talérzékeld kapcsold 21-3 Fejtamla fel kapcsold 1
K. Ta.z.lerz”ekelo kapcsold 2N-b Kioldé 1
L. Kijelzé
21-5 Egység burkolata 1
Robbantott diagram alkatrészlistaval 216 Coavar 5
(5. abra az 5-7. oldalon)
24 Vezetdsin 1
Cikkszam Alkatrész neve Mennyiség
25 Tomité gydrd 1
1-1 Nyél 1
26 Csavar segg. 2
1-2 Nyomja meg a blokkot 1
27-1 Vizallo fedél 1
1-3 Nyomja meg a blokkot 1
27-2 Csavar 2
1-5 Alatét 2
27-3 Vezérlpanel 1
1-6 Csavar segg. 2
27-4 Kioldo 1
1-4 Burkolat 1
27-5 Gombpanel konzol 1
2 Csavar 17
28 Jelzéfény-fedél 1
3 Hatso fedél 1
29 Csavar 3
b4 Eliils6 burkolat 1
30-1 Csavar 3
5 Foldelévezeték 1
30-2 Gomb bélés 1
6 Témités 7
30-3 Gomb 1
7 Csavar segg. 9
31 Huzalozas 1
8 Hatso diszcsik 1
32 Ta 1
9 Huzalozas 1
33 Bal oldali hatarérték blokk 1
10 Foldelévezeték 1
34 Jobb oldali hatarérték blokk 1
1-1 Csavar 3
35 Alap 1
11-2 Megjelenité panel 1
36 Csavar 4
1-3 Képernydvédd megjelenitése 1
37 Taltarto 1
-4 Matrica 1
38 Forgé tengely tarté 1
11-5 Burkolat 1
39 Torzids rugo 1
11-6 Kijelzo dekoracids gydrd 1
40 Tengely 1
12 Csavar seqg. 8
41 Hall konzol 2
13 Alatét 8
42 Hall PCB 2
14 Ahajtom alkatrészei (bele- 1
értve a motort és a szijat) 43 Csavar 1
15 Tomitd gydird 1 bk Csavar 2
16 Alatét 13 45 Golydscsapagy 2
17 Csavar segg. 4 46 Tengely 1
18 Fels6 burkolat 1 47 Tavaszi 1
19 Tengely 1 48 Gomb 1
20 Tal fedél 1 49 Circlip 1
22 Alatét 2 50 Alapnyomas blokkoldsa 2
23 Csavar 2 51 Vizallo Lap 1
21 Fedél szerelvény 1 52 Csavar 1
21-1 Kapcsolokonzol 1 53 Csatlakozo vezeték 1




54 Csavar 1 65-3 Burkolat 1
55 Tapegység 1 65-4 Tésztahorog 1
%6 Aramkori kartya konzolja 1 66-1 Tengely 1
57 Tapkabel 1 66-2 Anya 1
58 Csavar 2 66-3 Ver6gép 1
59 Szell6z6 napellenzé 1 67-1 Tengely 1
60 Ventilator 1 67-2 Anya 1
61 Kapcsold 1 67-3 Burkolat 1
62 Als fedél 1 67-4 Keverd szerelvény 1
63 Labfej 2 68 Rozsdamentes acél tal 1
64 Labfej 3 69-1 Tengely 1
65-1 Tengely 1 69-2 Anya 1
65-2 Anya 1 69-3 Ver6gép 1
Miikddeési kombinaciok
Funkcio Uzemmod Eszkoz Kapacitas Sebesség MUikddési idd
Minden célra alkalmas tészta Lasst keverés | Tésztatarté horog Legfeljebb 1-3 1-5 perc
1000 g négy
Kenyérliszt puha tészta Lassu keverés Tésztatart¢ horog Legfeljebb 1-4 5-15 perc
1500 g négy
Keverje 0ssze a ragados tésztat, Lass( keverés Verégép Legfeljebb 1500 g 1-4 1-5 menta
szirupot,kannakat,krumplit,diot,
z6ldségeket és gyimalcscket
Keverje dssze a kizepesen Normal keverés Ver6gép Legfeljebb 1500 g 1-6 1-5 menta
ragados tésztat. szirupokat,
példaul siteményt, cukrot és vajat
Keverje dssze a kézepesen Normal keverés Szilikon kever6 Legfeljebb 1000 g 1-6 1-5 menta
ragadds tésztat, a szirupo-
kat, példaul a siiteményt, a
cukrot és a lagyitott vajat
Nagy mennyiségi tejszinhez, Lagy keverés Tojas habverd Krém: 1500mL 1-9 1-5 menta
tojasfehérjéhez, vattahoz stb. Tojasfehér: 700 g
Lagyitd vaj: 500 g
Mérsékelt krémhez, to- Gyors keverés Tojas habverd Krém: 1500mL 1-11 1-5 menta
jasfehérjéhez Tojasfehér: 700 g

Ovintézkedések

o A késziléket kizdrélag magasan képzett személyek kezelhe-
tik, akik betartjak a jelen kézikdnyvben leirt biztonsagi intéz-
kedéseket.

o A személyzet rotacidja esetén a képzést elézetesen biztosi-
tani kell.

o A késziilék veszélyes pontokon biztonsagi eszkozékkel van
felszerelve. Javasoljuk azonban, hogy ne érintse meg a pen-
gét és a mozgo alkatrészeket.

o A karbantartasi mlveletek megkezdése el6tt valassza le az
aramforrasrol.

¢ Gondosan mérje fel a maradék kockazatokat a védéeszkozok
eltavolitasakor tisztitas és karbantartas céljabol.

o Atisztitds és karbantartas nagy koncentraciot igényel.

o Feltétlenil sziikséges a tapkabel rendszeres ellendrzése. Az
elkopott vagy sériilt vezeték nagy aramitésveszélynek teheti
ki a felhasznaldkat.

e Ha a késziilék rendellenességet mutat, ne hasznalja vagy
prébalja megjavitani: kérjiik, forduljon a forgalmazéhoz.

¢ Ne hasznalja a késziiléket fagyasztott élelmiszerekhez vagy
élelmiszereken kiviili egyéb termékekhez.

¢ Ne viseljen laza ruhazatot, példaul sélat, stb., és a hosszu
hajat kdsse Gssze, és tartsa tavol a mozgd alkatrészekt6l.

A gyartd és/vagy az eladd nem vallal feleldsséget a kovetkezd

esetekben:

- ha a készuléket illetéktelen személyek kezelik;

- ha egyes alkatrészeket nem eredeti pétalkatrészekre cseréltek;

- ha a kézikényvben szerepld utasitisokat nem tartjak be pon-
tosan;

- ha a vagot nem a megfeleld termékekkel tisztitottak meg és
olajoztdk meg.
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Biztonsagi rendszer telepitve

Mechanikai biztonsagi rendszer

A késziilék 2 biztonsagi kapcsoloval van felszerelve. A gépet

csak akkor szabad elinditani, ha az 6sszes biztonsagi kapcsold

a megfeleld helyzetben van:

e Tal helyzet biztonségi kapcsolo: A gép akkor indithaté el, ha a
tal a megfeleld helyzetben van.

* Emelje fel a biztonsagi kapcsolot: A gép csak akkor indithaté
el, ha a keverdfej izemi helyzetben rogzitve van.

Annak ellenére, hogy a CE valtozatl késziilékek elektromos
és mechanikai védelemmel vannak ellatva (amikor a késziilék
izemel, valamint karbantartasi és tisztitasi mdiveletekhez),
tovabbra is vannak MARADEK KOCKAZATOK, amelyeket nem
lehet teljesen kikiiszobolni; ezeket a kockazatokat a jelen ké-
zikonyv VIGYAZAT! / VESZELY! / FIGYELEM! ". A gép mozgd
alkatrészei sériiléseket okozhatnak.

Hasznalat eldtti elokészités

e Tavolitsa el az 6sszes véddcsomagolast és csomagolast.

e Ellendrizze, hogy a készllék j6 allapotban van-e, és az 9sszes
tartozékkal egyutt. Hidnyos vagy sérilt szallitds esetén kér-
juk, azonnal lépjen kapcsolatba a szallitéval. Ebben az eset-
ben ne hasznalja a készliléket.

¢ Hasznalat el6tt tisztitsa meg a tartozékokat és a készlléket
[lasd ==> Tisztitas és karbantartas).

e Ellendrizze, hogy a készllék teljesen szaraz-e.

¢ Helyezze a készlléket vizszintes, stabil és hdallo feliletre,
amely biztonsagosan ellendll a kifroccsend viznek.

« Orizze meg a csomagolast, ha a jovben tarolni kivanja a ké-
szliléket.

o Orizze meg a hasznalati Gtmutatét késgbbi hasznalatra.

MEGJEGYZES! A gyartasi maradvanyok miatt a késziilék enyhe

szagot bocsathat ki az elsé néhany hasznalat soran. Ez norma-

lis jelenség, és nem jelez semmilyen hibat vagy veszélyt. Gy6-

z6dj6n meg arrél, hogy a készilék jol szell6zik.

Telepités, 6sszeszerelés és szétszerelés

(6. abra a 8. oldalon)

MEGJEGYZES: A kamp6 magassaga megfelelGen be lett allitva,

és nem igényel tovabbi emberi bedllitast.

1. Nyomja le a fejemeld gombot, és emelje fel a fejet.

2. lgazitsa a kivant tartozék tengelyét a horonyhoz, és helyezze
a meghajto csatlakozojaba.

3. Nyomja fejjel felfelé a tartozék tengelyét, és forgassa el az
dramutato jarasaval ellentétes irdnyba, majd jol beakadt a
készlilékbe.

4. Helyezze a keverdtalat a csészeiilésre, és rogzitse. Van egy
ikon a talon, amelyet az alapzaton évd kioldd ikonhoz kell
igazitani.

[A tal reteszelésének feloldasi helye a 8. oldalon talalhatd,
4A kép)

[a tal lezardsi pozicitja a 8. oldalon, a 4B képen lathatd)
MEGJEGYZES! A 4B kép az EGYETLEN helyes pozicio a tal
lezardsahoz

. Nyomja le a fejemeld gombot, és hizza le a fejet.

. Minden megfeleléen beéllitott. Csatlakoztassa a tapegy-
séghez, és a gép hasznélatra kész.

. Hasznalat utan kapcsolja ki az dramellatast, és vélassza le
a készlléket az elektromos halézatrol. Emelje fel a garatot.

8. Fogja meg a tal fogantydit, és forditsa el az dramutaté ja
80
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rasaval ellentétes irdnyba, hogy levegye a talald ilésérdl.
9. Fogja meg a tartozék fedelét, nyomja fejjel felfelé, forditsa
el az 6ramutaté jarasaval megegyez6 irdnyba, majd engedje
el a horonybol.
10. Tavolitsa el a tartozékot, és tisztitsa meg.

Uzemeltetési utasitasok

MEGJEGYZES: Ha nehéz kivenni a feltétet, vagy megkarcolni a

talat, kérjuk, mikodtesse a gépet az 1. sebességfokozattal né-

hany méasodpercig, amig a tartozék az eliilsé oldalra nem keril.

FIGYELEM: Hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a fej és

a feltét megfelelden rogzitve van. A fejemeld gomb teljesen ki

van emelve.

* Nyomja le a fejet, majd az egyik kezével nyomja meg a fe-
jemeld gombot, a masik kezével pedig emelje fel a fejet.

e Szerelje Ossze a kivant tartozékot, csészét és csészét a
kifroccsend fedéllel (lasd == > Osszeszerelés és szétszerelés
(2. és 3. lépés) ).

¢ Nyomja meg a fejemelé gombot, hizza le a felemelt fejet,

majd nyomja le a fejet, amikor a gomb teljesen kilokddik,

majd a fej jol régzil.

El8sz6r nyomja meg a megfeleld funkcidgombot.

Forgassa a gombot a megfeleld sebességre. Ha a forga-

tdgombon év6 szadm a sebességjelz6hoz van igazitva, az a

mikodési sebességet jelzi. Ha a kivalasztott sebesség ma-

gasabb, mint a funkciogomb hatarértéke, akkor a tényleges
mikodési sebesség a funkcidgomb legnagyobb sebessége.

Ha a forgatégombot kézvetlenil a Funkcié kivalasztasa nél-

kil forgatja el, a készllék alapértelmezés szerint a .Lassu

keverés” funkciot hasznalja.

A késziilék Uzemeltetése kozben az id6zitd funkcid segitsé-

gével rogzitheti a mikodési idét és beallithatja a visszaszam-

lalasi idt.

A funkcid kivalasztdsa és a sebesség kivalasztasa utan az

id6zit6 elkezdi rogziteni az id6t, a késziilék 60 perc eltelté-

vel automatikusan ledll. A késziilék ismételt elinditdsahoz

forgassa el a gombot 0-s sebességre, és ismételje meg a

folyamatot.

A visszaszamlalasi id6 (maximum 60 perc) beéllitdsahoz: a

funkcié kivalasztdsa utan nyomja meg az idébeallité gombot

- az id6 novelése/csokkentése 30 masodperccel (felengedés

nélkil megnyomva az id6 gyorsabban valtozik]; majd a gomb

elforgataséaval valassza ki a sebességet. A készlilék automa-
tikusan ledll, ha az id6zitd 00:00-t mutat.

A futd folyamat sziineteltetéséhez nyomja meg a Sziinet/Uj-

rainditads gombot. A mivelet folytatdsahoz nyomja meg ismét

a gombot 2 masodpercig.

MEGJEGYZES: Ha a késziilék miikodése kozben ellendriznie

kell a tészta vagy mas dsszetevk allapotat, mieldtt hozzaérne

a mikodéshez, kérjik, kapcsolja ki a készuléket, hizza ki a

tapkabelt, majd emelje fel a fejet.



Uzemeltetési tippek

FIGYELEMEK:

* Tésztahorog: csak tésztadagasztashoz hasznalhato.

o Verégép: Sltemények, kekszek, tésztak, jegesedés, toltelé-
kek, puffok és burgonyapiiré készitéséhez.

¢ Tojas habverd: Tojas, tejszin, denevér, zsirtalan szivacs, hab-
csok, sajttorta, hab, souffle esetén.

o [dénként allitsa le a készuléket, és kaparja le a keveréket a
dagasztohorogrol.

o Az Osszetevbk akkor keverednek a legjobban, ha el8szor a
folyadékot juttatja a borbe.

 Ne hasznalja a tojashabot nehéz keverékekhez (pl. zsiradék
és cukorkockak krémezéséhez), mivel ez karosithatja a to-
jashabot.

Az alabbi tablazat csak egy referencia a kiilonbozé ételek el-
készitéséhez sziikséges maximalis mennyiségre vonatkozéan.
Szamos tényez6 befolyasolja példaul a liszt tipusat, a viz hémér-
sékletét stb.

Termék Melléklet Max. meny-
nyiség
Tojasfehér Habver 700 g
Pépesitett burgonya Lapos keverdfej | 1500 g
Fazi6 (vizmennyiség) Habverd 1 liter
Waffle vagy palacsinta Lapos keverdfej | 2 liter
tésztéja
Felvert tejszin Habverd 3 liter
Pizzatészta (kozepes, Tésztahorog, 1500¢
50% viz) sebesség (1)
Pizzatészta (vastag, Tésztahorog, 2000 g
60% viz) sebesség (1)
Spongyatorta Keverd, sebes- | 1000 g
ség (1)
Tojasos tészta Lapos keverd, 1500 g
sebesség (1)
Kenyér vagy tésztatekercs | Tésztahorog, Viz Liszt,
(fény/kozepes, 60% viz) sebesség (1) 5009 | 800g

Tisztitas és karbantartas

¢ FIGYELEM! Tarolas, tisztitas és karbantartas elétt mindig va-
lassza le a késziiléket az elektromos halézatrol, és hiitse le.

¢ Ne hasznaljon vizsugarat vagy goztisztitot a tisztitashoz, és
ne nyomja a késziiléket viz ala, mert az alkatrészek benedve-
sedhetnek, és aramitést okozhatnak.

* Ha a késziiléket nem tartjak megfeleld tisztasagu allapotban,
az hatranyosan befolydsolhatja a késziilék élettartamat, és
veszélyes helyzetet eredményezhet.

o Az ételmaradvanyokat rendszeresen meg kell tisztitani, és
el kell tavolitani a késziilékb6l. Ha a készlléket nem tisztitja
meg megfelelden, az csokkenti annak élettartamat, és hasz-
nélat kozben veszélyes allapotot okozhat.

Tisztitas

o Tisztitsa meg a hiitott kiilsé feluletet enyhe szappanos oldat-
tal enyhén megnedvesitett ruhaval vagy szivaccsal.

 Higiéniai okokbol a késziiléket hasznalat elétt és utan meg
kell tisztitani.

e Kertlje az elektromos alkatrészek vizzel vald érintkezését.

o Tisztitas el6tt mindig tavolitsa el az dsszes feltétet, kiilonben
beragad a tengelybe, és késébb nehéz lesz eltavolitani.

e Tisztitsa meg a tartaly belsejét nem karcold tisztitdszerrel, és
oblitse le tiszta vizzel.

* Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

 Soha ne hasznaljon agressziv tisztitészereket, strolésziva-
csokat vagy klortartalmu tisztitészereket. A tisztitdshoz ne
hasznaljon acélgyapotot, fémeszkdzoket vagy éles vagy he-
gyes targyakat. Ne hasznaljon benzint vagy olddszereket!

e Csak a kever6tal, a dagasztéhorog, a keverdpohar és a habve-
ré tisztithatd mosogatdgépben.

o A késziilék tisztitdsat naponta legalabb egyszer vagy sziikség
esetén gyakrabban kell elvégezni.

Ajanlott tisztitasi eljaras:

Alkatrészek Tisztitas Frekvencia

Minden
hasznalat utan
tisztitsa meg

Tal Enyhe szappanos vizzel
atitatott szivaccsal vagy
nedves ruhaval oblitse le,
fert6tlenitse és alaposan
szaritsa meg.

Tartozékok Kézzel mossa le enyhe Minden
(dagasztého- | szappannal és vizzel, dblitse | hasznalat utan
rog, keverg le, fertétlenitse és alaposan | tisztitsa meg
és habvert) | szaritsa meg.

Talvéds Kézzel, szivaccsal vagy Minden

hasznalat utan
tisztitsa meg

nedves ruhaval, enyhe
szappannal és vizzel mossa
le, dblitse le, fertétlenitse és
alaposan szaritsa meg.

Kilsd felulet | Tordle le tiszta, nedves Hetente
ruhaval szappannal és vizzel, | kétszer
oblitse le, fertétlenitse és
szaritsa meg. Ne hasznaljon
vizsugarat.

Bolygoten- Tordlje le tiszta, nedves Minden

hasznalat utan
tisztitsa meg

gely ruhaval szappannal és vizzel,
oblitse le, fertétlenitse és
szaritsa meg.

Karbantartas

¢ A silyos balesetek megeldzése érdekében rendszeresen el-
lendrizze a készllék mikodését.

* Ha azt latja, hogy a késziilék nem mikddik megfelelden, vagy
probléma van, ne hasznalja tovabb, kapcsolja ki, és forduljon
a forgalmazohoz.

¢ Minden karbantartési, telepitési és javitasi munkat szakkép-
zett és felhatalmazott technikusoknak kell elvégeznitk, vagy
a gyartonak kell javasolnia.

Szallitas és tarolas

e Tarolas eldtt mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a készllék le
lett valasztva a haldzatrol, és teljesen lehdlt.

o Akésziiléket hivos, tiszta és szaraz helyen térolja.

¢ Soha ne helyezzen nehéz targyakat a késziilékre, mert ez ka-
rosithatja azokat.

¢ Ne mozgassa a késziiléket mikodés kozben. Mozgatas koz-
ben valassza le a késziiléket az elektromos haldzatrél, és

tartsa alul.
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Hibaelharitas

Ha a készulék nem mikodik megfeleléen, kérjiik, ellendrizze az
alabbi tablazatban a megoldast. Ha tovabbra sem tudja megol-
dani a problémat, kérjik, forduljon a szallit6hoz/szolgéltatohoz.

Problé- Lehetséges ok Lehetséges megoldas
mak

A A'munkaképesség Huzza ki a készlléket
késziilék | beragadt a konnektorbal, és
mikodés ellendrizze, hogy nincs-e
kozben benne idegen anyag, és

leall vegye ki. Ezutdn inditsa
Ujra a készliléket a motor
lehdilése utan.

Motor vagy PCBA Forduljon a szallitéhoz.
probléma
Akészi- | Amunkaképesség Huzza ki a készléket
lék nem | beragadt a konnektorbl, és

tudja ellendrizze, hogy a nehéz

elinditani pépesedés nem ragadt-e
a miko- el a munkavégzés soran
dést - - -

Akésziilék nincs Ellendrizze Ujra a tapcsat-

megfelelden csatla- | lakozast

koztatva a halozati

aramforrashoz

Motor vagy PCBA Forduljon a szallitéhoz.

probléma
Nagyzaj | A munkateljesitmény | Huzza ki a késziléket,
mlkddés | nincs megfelelden és ellendrizze Ujra, hogy
kozben osszeszerelve megfeleléen Gssze van-e

szerelve a munka

A készlléket nem
vizszintes munkafe-
liiletre helyezik

Helyezze a készliléket sik,
vizszintes munkafellletre

Bels6 részek tordttek | Forduljon a szallitohoz.

Hibakod azonositasa

Hibakod | Lehetséges ok Lehetséges megoldas
E01 Eltort a motorhaz

E03 Motor ventiltor probléma

E04 Motor 300 ford./perc alatt | Forduljon a szallité-

hoz.
E07 Akeverdtal hianyzik, vagy o

az elészoba eltort, vagy a
keverétal nincs a megfele-
16 helyzetben rogzitve

Jotallas

A késziilék mikodését befolyasold minden olyan hiba, amely
a vasarlast koveté egy éven belul valik nyilvanvaléva, javitasra
vagy cserére szorul, feltéve, hogy a késziiléket az utasitdsok-
nak megfelelden hasznaltdk és karbantartottak, és semmilyen
modon nem hasznaltak fel helyteleniil vagy hasznaltak fel hely-
telenil. Az On torvényben biztositott jogait ez nem érinti. Ha a
készllékre garancialis igény vonatkozik, adja meg, hogy hol és
mikor vasarolta meg, és mellékelje a vasarlast igazold bizony-
latot (pl. nyugtat).

A folyamatos termékfejlesztésre vonatkozd iranyelviinkkel 6sz-
szhangban fenntartjuk a jogot a termék, a csomagolés és a do-
kumentacio el6zetes értesités nélkili modositasara.
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Elvetés és kornyezet
M= 1 Akésziilék izemen kivil helyezése soran a termé-
Ef ket nem szabad mas héztartasi hulladékkal egydtt
4rtalmatlanitani. Ehelyett az On felelsssége, hogy a
mmmm | hulladékgy(jtd berendezéseket a kijeldlt gydjté-
helyre szallitsa. Ennek a szabélynak a figyelmen
kiviil hagyasa a hulladék artalmatlanitasara vonatkozé hatalyos
el6irasokkal dsszhangban biintetést vonhat maga utan. A hulla-
déktarolo berendezések artalmatlanitaskori elkilonitett gydjté-
se és Ujrahasznositasa segit a természeti er6forrasok megdrzé-
sében, és biztositja, hogy az emberi egészséget és a kornyezetet
védé maodon keril Ujrahasznositésra.
Ha tobbet szeretne megtudni arrél, hogy hova lehet a hulla-
dékot Ujrahasznositani, forduljon a helyi hulladékgydjté valla-
lathoz. A gyartok és az import6rok nem vallalnak felelésséget
az Ujrahasznositasért, a kezelésért és az dkoldgiai hulladék-
kezelésért sem kozvetlenil, sem pedig nyilvanos rendszeren
keresztiil.

YKPATHCbKUH

LLlaHoBHWMI KnieHTe!

[skyemo, wo npupbanu uent npunag HENDI. YBaxHo npouu-
TanTe Leii nocibHMK KopucTyBaya, 3BepTatoun ocobnmey ysary
Ha npaBuna TexHiku 6e3neku, onucaHi HUXye, Nepes nepLInM
BCTAHOBJIEHHSIM | BAKOPUCTaHHAM LibOro Npunagy.

IHCTpYKLUIi 3 TeXHiku 6e3neku
* BukopucToByiiTe npunag nnie 3a Npru3HayeHHsM, ik onuca-
HO B LibOMY NOCIOHMKY.
® BupobHuk He Hece BignosigansbHocTi 3a byab-aki 36utkw,
CMPUYUHEH] HEMPABNIBHOIO eKCTITYaTaLiEID Ta HEMPaBUNLHM
BUKOPUCTAHHAM.
HEBE3NEKA! PU3UK YPAXKEHHS ENIEKTPUYHUM
CTPYMOM! He Hamaraiitecs peMoHTyBaTV Npunag ca-
MOCTINHO. He 3aHypioliTe enekTpruyHi YaCTUHU Npunagy y 8ogy
abo iHWi pifnHU. Hikonu He TpuMalite npunag nig NpoTo4HOK
BOA0I0.
HIKONIM HE BWKOPWUCTOBYWMTE MOLIKOIKEHUA MPU-
JNIAL! PerynsipHo nepesipsiiite eNekTpUYHI 3'€4HaHHS Ta WHYP
Ha HasBHICTb NOLIKOAXKEHb. Y pa3i NOLWKOLKEHHS Bifj efHaNTE
npUnag BiA AXepena XuBNeHHs. byb-sKuit peMoHT Mae BU-
KOHYBAaTUCS NULLE NocTavanbHUkoM abo kanigikoBaHow 0co-
Boo, 11106 YHUKHYTW Hebe3neku abo TpaBMK.
MOMEPEMKEHHA! Mig yac po3miweHHs npunagy besney-
HO MPOKNaAiTh Kabenb XWBNEHHS, AKWO Lie HeobXigHO, o
YHUKHYTU HEHAaBMUCHOTO HATArY, MOLWKOAXEHHS, KOHTaKTy 3
noBepXHelo HarpiBaHHs abo Hebe3nekw BigKOYEHHS.
MOMEPEMKEHHA! Moku WwTekep 3HaXoAnTbCs Y rHI3AN, npu-
nag NiAKNoYaeTbCs 10 eNeKTpPOMEepeXi.
MONEPEMKEHHA! 3ABXN BumMukaiiTe npunaf, nepw Hix
B} €[HyBaTV 110r0 Bifl eNeKTpoMepexi, UnLLeHHsl, obcnyrosy-
BaHHs abo 36epiraHHs.
MNigkntouaiite Nnpunag 4o enekTpUYHOT PO3eTKM nLLe 3a J0Mo-
MOTOI0 Hampyrt Ta YacToTi, 3a3HaYEHNX Ha eTVKETLI Npunagy.
He TopkaiiTeca BUAKW/eNeKTPUYHOTO 3'€HAHHS BOAOMUMU
abo BonorvMu pykamu.
TpuMaiiTe NpuUnag Ta eNekTpuYHy BUNKY/3 €AHaHHA NoAani Big
BOZM Ta iHLWWX PIAMH. AKLLO NpKNag noTpanus y BoAy, HeranHo
BUIMITb 3'€fHaHHS 3 AXepenoM XusieHHs. He Bukopucro-



ByliTe Npunag, [OKNW MOTO He nepeBipuTb CepTUdIKOBaHMiA

cneuianict. HefoTpyMaHHs Lnx iHCTPYKLIN npu3ssefe 4o pu-

3UKIB, LLO 3arPOXYI0Tb XUTTIO.

Mig'enHaiTe Oxepeno XMBAEHHS [0 NErKOLOCTYNHOI enek-

TPUYHOT po3eTky, Wob MoxHa byno HeraliHo Bif'e4HaTH Npu-

N3,y pa3i BUHUKHEHHS Hafi3BKYaliHoi cuTyaLlii.

[MepekoHaliTecs, Lo LUHYp He KOHTAKTYE 3 FOCTPUMM YU raps-

UMW NpeSMeTaMu, Ta TpuMaiiTe ioro nogani Bif BiAKPUTOro

BOrHI0. Hikonu He TArHITb 3a WHyp XUBNEHHS, Wob Bia eaHaTy

/1010 BIf} PO3ETKM; HATOMICTb 3aBXAM TATHITb 33 BUSIKY.

Hikonu He HociTb Npunag 3a WHyp.

Hikonu He HamaraiiTecs caMoCTIiHO BiAKPUBATU KOpMYyC Npu-

nagy.

He BcTaBnqiiTe npeaMeTin B KOpnyc npunagy.

Hikonu He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnsgy nig yac BUKOpU-

CTaHHS.

LIum npunagom noBuHeH kepyBaTyv kBanidikoBaHWiA nepcoHan

Ha KyxHi pecTopaHy, inanbHi abo bapy ToLLo.

Llett npunapg He NoBMHHI ekcnnyaTyBath 0cobu 3 obMexeHNMN

Gi3N4HUMN, ceHcopHUMI abo po3ymMoBKMU 3aiBHOCTSMU abo

0c00M 3 HeoCTaTHIM A0CBIAOM | 3HAHHAMMU.

Lleit npunag 3a XofHWx 06CTaBUH He NMOBUHEH BUKOPUCTOBY-

BaTUCH [iTbMU.

3bepiraiiTe npunag Ta Moro enekTpUYHi NiAKII0YEHHS B HELO-

CTYNHOMY NS AiTeN MicLi.

Hikonu He BukopyucToByiiTe akcecyapy abo byab-ski 404aTKOBI

NPUCTPOI, OKPIM TUX, WO NOCTayaloTbCsH pasoM i3 NpunafoMm

abo pekoMeHoBaHi BUPOBHMKOM. AKLLO LbOro He 3pobuTy,

Lie MoXe CTaHOBWTYM 3arpo3y be3nelji KOpKCTyBaya Ta NowwiKo-

uTW npunag,. BukopucTosyiiTe nulle opuriHanbHi feTani Ta

akcecyapu.

He BuKopucTOBYIiTE Lieil Npunag, i3 30BHILUHIM TaliMepoM abo

CMCTEMOIO ANCTAHLIAHOrO KepyBaHHS.

He crasTe npunag Ha HarpisansHuii o6'ext (GeH3uH, enek-

TPUYHa NANTA, BYrifbHA NAUTa TOLLO).

He HakpuBaliite npunag nig yac pobotu.

He cTaBTe Ha npunag XoaHx NpeaMeTis.

He BukopycToByiiTe npunag nobausy BiAKpUTOro BOrHio, BU-

byxoHebe3neyHnx abo nerko3anmucTix matepianis. 3aBxau

eKcnnyaTyiite Npunag Ha ropyU3oHTanbHIi, CTIVKINA, YUCTIKii,

XapOCTINKiiA i Cyxiit NOBEPXHI.

Mpvnag He MOXHa BCTAHOBMIOBATH B MiCLIAX, A€ MOXHA BUKO-

pUCTOBYBATU CTPYMiHb BOAM.

Mig yac poboTvt 3anuwTe Micue Ha BIACTaHI NpuHaiMHi 20 cMm

HaBKOJI0 NPUNAAY AN BEHTUNALLT.

NONEPEMKEHHA! Tpumaiite BCi BEHTUASLIHI 0TBOPK Ha

npunagi BibHAMK Bif, NepeLlKos,.

NONEPEMKEHHA! Mpu 3aBaHTaxeHHi bopolHa B yalwy ans

3MiLLYBaHHS ICHYE PU3MK YTBOPEHHS Nuny. HaBefeHi Hxue

METOAN MiHIMI3YI0Tb BUKUA NUNY:

1.PeTenbHNit NOBOAXEHHS 3 ynakoBaHWMU NpodyKTaMmu, Mi-
HiMI3yloun BMCOTY Haf OCHOBOI Yalli, 3 KOl BOHW HanuBa-
10TbCS.

2.BvikopucToByiiTe KpuwKy Yalwi, Wwob 3BecTu [0 MiHiMymy
0TBOPU, Yepe3 ki MOXe NoTpannuTi 6opoLLHo.

3.Cnepuy fopalite Bogy, a noTiM BOpOLHO B Yally ANs 3Mi-
LUyBaHHS.

CneuianbHi iHCTpyKLUii 3 6e3nekn
¢ He BukopucToByiiTe npunag be3 3aBaHTaxeHHs, wob 3anobir-
TH NeperpisaxHio.

o YBATA! 3ABX[V BuMuKalite MalunHy Ta Big efHyiiTe Ti, nepLu

HIX TOPKaTUCS Byb-SKUX MOTOPHUX YaCTHH.

NONEPELXXEHHSA! He HamaraiiTecs 0binTi 3anobixkHMK.

Akio kabenb XMBNEHHS MOLWKOLXEHNN, 1010 NOBUHEH 3aMi-

HUTV BUPOBHMK, Moro cepsicHa cnyxba abo iHwi kBanidikoBa-

Hi 0cobu, Wob yHUKHYTW Hebe3nekn.

He 3aBaHTaxyiTe 3aHaaTo barato iHrpedieHTiB, Wob 3anobir-

TU NepennBaHHio NPoLyKTIB.

MOMNEPEKEHHA! HE NIZHIMAMTE NPUNAL 3A PYYKY.

. NONEPEMKEHHA! He knagite pyku B oTBip nig vac
pobotn. Bin'epHaliTe OCHOBHE [Xepeno XMBMeHHs
nepes, BXOAO0M y CHUCTEMy.

MONEPEMKEHHA! 3ABXIN tpumaiite pykw, foBre Bonoccs

Ta OfSr NOAANI Bifl PyXOMUX YaCTUH.

[Tpu BUroTOBNEHHI YHIBEPCANBHOMO TicTa abo iHLWOro TBEPA0ro

TicTa He BuKopucToByiiTe bopolwHo binblwe 1000 1 i He Binble

1500 r 6opowwHa ans xnibebkoro TicTa.

o AKILO MakcuManbHe 3aBaHTaXeHHs MepeBullye , He BUKO-

pucTOBYIMTE Npunag AoBle 1 XBWUAWHMW, OCKINbKU Lie MOoXe

MNOWKOANTM YacTUHW npunagy. HagmipHa Kinbkicts bopolHa

MOXE CMPUYNHUTY NEPENVNBAHHS B MUCKY, BIAKNAAEHHS npu-

nagy 3 poboyoi NoBepxHi, NOWKOMXEHHS AESKIX YaCTUH | Ha-

BiTb TPaBMyBaHHS.

PisHi nopuii bopollHa 3Ha4HO PI3HATLCS 3aNeXHO Bif Kinb-

KOCTi HeobXifHOT pIAMHM, | ANNKICTb TiCTa MOXE CYTTEBO

BMMHYTU Ha HABaHTAaXeHHs, ke HaKNafaeTbCs Ha Npunag.

PekomeHayeTbcs TpUMaTV NpUAaA Nif HAarNA4oM Nig Yac 3Mi-

LWyBaHHS TicTa. FKWO BU YyeTe, WO NpUnag npauioe 3 nes-

HUMW TPYAHOLLAMM, BUMKHITb Or0, BUMIT NONOBUHY TiCTa |

NpOBOALTE KOXHY NONOBKHY OKPEMO.

[Tepen BMKOPUCTAHHAM NOMICTITh LMTOK Bif pO30pH3KyBaHHSA

MalMHY Ta 01060k 3Bepxy YaLui Ans 3MillyBaHHs Ta gogaite

BopoLuHo, Bogy abo iHWi iHrpedieHTV nuLe B Xonob.

MpusHayeHHs

e Lleit npunag npusHayeHuit fas KOMepLIiNHOro 3acToCyBaHHS,
Hanpuknag, y KyxHax pecTopaHis, ifianbHi, NikapHax i komep-
LiHMX NiGNPUEMCTBAX, Takux Ak NekapHi, M'AcHi NasHi ToLuo,
ane He A5 NOCTIMHOrO MacoBoro BMPobHWLTBA Xi.

Mpunag npusHaveHnin Aas 3MillyBaHHs, 3aMillyBaHHs Ta
eMyNbryBaHHs/361BaHHS NPOAYKTIB XapyyBaHHs, o npatyo-
I0Tb Y Xap4oBiil NPOMMCNOBOCTI Ta Mara3nHax. byab-ske iHwe
BUKOPUCTaHHS MOXe MPU3BECTM [0 MOLIKOAXEHHS npunagy
abo TpaBM.

BukopucTanHs npunagy 3 byab-akolo iHLWOKW MeTolo BBaxa-
€TbCS HEMPaBUIbHUM BUKOpPUCTaHHaM npunagy. Kopuctysay
Hece 0fjHOOCIOHY BIAMOBIAANbHICTL 3@ HeHanexHe BUKOPU-
CTaHHS NPUCTPOIO.

YcTaHoBKa 3a3eMNeHHS

Lleit npunag HanexuTb 4o knacy 3axucty | i mae bytn nig'en-
HaHWI 0 3aXWMCHOrO 3a3eMeHHs. 3a3eMNEeHHS 3HIXYE PU3NK
YPaxeHHs efeKTPUYHIM CTPYMOM, Hafaloun NpoBif AN eBaky-
aLii 4ns enekTpUYHOro CTpyMy.

Lleit npunap ocHalyeHwit kabenem XnBneHHs 3 BUIKOI 3a3eM-
NIeHHst 800 eNeKTPUYHMMM 3 €HAHHAMM 3 LPOTOM 3a3eMIIEHHS.
3'eaHaHHsA NOBUHHI ByTW HanexHUM YNHOM BCTAHOBMEHI Ta 3a-

3eMneHi.
- M




OCHOBHi YacTUHU BUPOGY

(Puc. 1 Ha cTop. 3)

1. IHAvKkaTOp WBMAKOCTI

a.Konu umcno Ha noBOPOTHIN pyyLi BUPIBHSHE BIAHOCHO
iHAMKaTOpa WBMAKOCTI, e BKA3YE Ha WBMAKICTL poboTy,
ane 3 KepyBaHHSM KHOMKOI QYHKLT, AKLLO 0bpaHa Wemna-
KiCTb NepeBuLLYE Mexy GyHKLIOHaNbHOT KHOMKM, $akTiy-
Ha WBWAKICTb poboTU — Lie HalByLLa WBKAKICTb QYHKL-
OHasbHOI KHOMKM.

XKutno

Pyuka (wenake kepysaHHs)

Nepemukay ON/OFF

MaHenb kepyBaHHst

Pyuyka

Kpwwka bpusok Boyna

Yawa

KHonka nigHaTTS ronosm

a.lligHIMaHHs: HaTUCHITb Ha roniBKy, NOTIM HATUCHITB | TP~
MYIATE LI0 KHOMKY. SHATTS rON0BK.

b.HaTnckaHHs BHW3: HaTUCHITL | yTPUMYIATE KHOMKY, ONYCTITh
ro/10BY, 0KV 3aMOK He Byfie MOBHICTIO BUTATHYTO HA30BHI.

10. CupiHHg yawwi

11. BcMokTyBaHHS Hixok

12. Po3’em npusopy

0N o gl N

3anacHi yacTuHu abo akcecyapu
(Puc. 2 Ha cTop. 3)

13. TictonogibHni rak

14. 3bnBay

15. Aiue BiHuKK

16. 361Bay i3 cUAiKOHOBUM LUKpEBKOM

MNaHenb KepyBaHHS

(Puc. 3 Ha cTop. 4)

17. BipobpaxeHHs yacy

18. KHonka HanawTyBaHHs Yacy

19. MosinbHe nepemiwysanHs (weuakicts 1-4)
20. 3guyaline nepemiwysaHHs (wemakicts 1-6)
21. M'sake nepemiwysatns (LWsnakicts 1-9)
22. Wenake 3miwysaHHs (wenakicts 1-11)

23. Knonka nayau/nepesanycky

CxeMa KOHTYpy

(Puc. 4 Ha cTop. 4)

A. Tlepemykay BEPXHbOTO KONOHTUTY/A
. Pene

. KpinneHHs mocTa

PTC

[BuryH

[lonomixHe gxepeno xusnerHs 12V
MCU

Mepemunkay

MOS

MepeMunkay BMSIBNEHHS Yalli

. [epemukay BusBAEHHS YaLi

. Lwucnneit

CTRXCTIOMMoOO®m
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Liarpama 3 po3po6neHnM cnuckoM petanen
(Puc. 5 Ha cTop. 5-7)

q':grmer-«pw Hazsa yacTuhu KinbkicTs
1-1 Pyuka 1
1-2 HatucHits bnok 1
1-3 Hatuncits bnok 1
1-5 lpanbHa MawmHa 2
1-6 [BUHTM Mo oCl 2
1-4 Koxyx 1
2 [BUHT 17
3 3agHs KpuLka 1
4 MepenHs kpuwka 1
5 [poBig 3a3eMneHHs 1
6 laket 7
7 [BUHTM Mo oCi 9
8 3aaHs flekopaTiBHa CMyxKa 1
9 MpoBogka 1
10 [poBig 3a3eMneHHs 1
11-1 [BUHT 3
11-2 MaHensb gucnnes 1
1-3 KpuLwka ekpaHa gucnnes 1
11-4 Haknelika 1
11-5 Kosxyx 1
11-6 [lexopailiHe KinbLe ekpaHa gucnnes 1
12 [BUHTM Mo OCi 8
13 lpanbHa MawWmHa 8
14 KomnoHeHTH kopobok nepepay 1
[BKI04HO 3 ABUTYHOM | pemeHem)
15 lepmeTiyHe Kinble 1
16 lpanbHa MawWmHa 6
17 [BUHTM Mo oCl 4
18 BepxHsi obonoHka 1
19 Ticto 1
20 Kpuwka vawi 1
22 lpanbHa MawmHa 2
23 [BUHT 2
21 By3on kpuiku 1
21-1 KomyTauiitHa ckoba 1
21-2 Becha 1
21-3 Mepemyikay BEpXHBOrO KONOHTUTYA 1
21-4 Tpurep 1




21-5 06'eHaHe nokpuTTs 1 57 LLHyp XvBReHHs 1
21-6 [BUHT 2 58 [BUHT 2

24 Hanpasnsioya peiika 1 59 Butaxka ana seHtunauii 1

25 lepMeTnyHe Kinble 1 60 BexTunarop 1

26 [BUHTM Mo oCi 2 61 Mepekniountn 1
27-1 BopoHenpoHukHa kpuwka 1 62 HuxHs Kpuwka 1
27-2 [BUHT 2 63 Crona 2
27-3 [aHenb kepyBaHHs 1 64 Crona 3
27-4 Tpurep 1 65-1 Ticto 1
27-5 KpoHLuTelH nnatu pyuku 1 65-2 lopix 1

28 KpuLuka iHamnkaTopa 1 65-3 Koxyx 1

29 [BUHT 3 65-4 TicToBe KpinneHHs 1
30-1 [BUHT 3 66-1 Ticto 1
30-2 Migknaska pydku 1 66-2 lopix 1
30-3 Mepemukay 1 66-3 36usay 1

31 MpoBoaka 1 67-1 Ticto 1

32 PIN-kog 1 67-2 lopix 1

33 Bnok nisoi mexi 1 67-3 Kosxyx 1

34 Bnok npasoi Mexi 1 67-4 Byson 3busava 1

35 OcHoBa 1 68 Yalwua 3 Hepxasitoyoi cTani 1

36 [BUHT 4 69-1 Ticto 1
37 Tpumay vai 1 69-2 lopix 1
38 Kynka Bana, o obepraeTbes 1 69-3 3busay 1
39 Becra Topciony 1

40 Ticto 1

41 KpoHLwuTelin 3any 2

42 3anPCB 2

43 [BUHT 1

44 [BUHT 2

45 MiBWUNHAK BNS Kynbku 2

46 Ticto 1

47 BecHa 1

48 Kronka 1

49 Kpuwranese nokputrs 1

50 Brok bazosoro Trcky 2

51 BogoHenpoHukHUiA nuct 1

52 [BUHT 1

53 Mig’enHyBanbHa iHist 1

54 [BUHT 1

95 [NaHenb xuBneHHs 1

56 KpoHLTeit bnoka XueneHHs 1




Po6oui KoMbiHaLii

OyHkuist Pexum pobotn IHcTpymeHT MicTkicTe Wenakicte Yac pobot
TicTo ang BCix Uinent [MoBinbHe TicTonopibHui rak He 6inbwe 1000 1-3 1-5 xBunuH
nepeMiLLyBaHHs T YoTupM
XnibHe bopoLu- [MoBinbHe TicTonopibHui rak He 6inbiwe 1500 1-4 5-15 XBUAMH
HO, M'sike TicTo nepeMiLLyBaHHs T yoTnpm
3miwalite annky MosinbHe 36busay He 6inbwe 1500 r 1-4 1-5 xBUAMH
nacty, cupon, Lykep- nepeMiLLyBaHHs
KW, KapTonJiio, ropixu,
0BOYI Ta $pyKTU
3MilaliTe cepedHbo-MM- Hopmansre 3bueay He binbwe 1500 1-6 1-5 xBuAuH
Ky NacTy. cuponu, ik-0T | MepeMilLyBaHHs
neymBo, Liykop i Macno
3milaliTe cepesHbo- HopmansHe CunikoHoBui He binbwe 1000 1-6 1-5 xBUAnH
AWKy NacTy, cupony, nepemMiLLyBaHHs 3busay
AK-0T NeyuBo, Lykop i
noM’aKWeHe Macno
[ins Benukor kinbko- M'sike nepe- Aiiue BiHYMK Kpemoswit: 1500mL 1-9 1-5 xBUAUH
CTi KpeMy, feYHOro MiLLyBaHHS Aitue binuir: 700 1
binka, Macna Touo Mom'skwysansHe
macno: 500 r
[ins kpemy cepenHboi [sngke Aiue BIHYMK Kpemosnit: 1500mL 1-1 1-5 xBUnuH
BaXKOCTI, A€YHOrO Dinka 3MillyBaHHs Situe binui: 700 r

3anobixHi 3axoam

e [punag NOBWHHI eKcnyaTyBaTh AuLIe BUCOKOKBanidikoBaHi
daxiBLyi, AKi JOTPUMYIOTbCS 3aX0AiB 6e3nekn, onncaHux y Lpo-
My NociBHUKy.

Y pasi poTaLlii nepcoHany HaBYaHHs Chlif NPOBECTY 3a3aaneriip.
Mpunag obnagHaHo 3anobixkHYMK NPUCTPOsIMM B Hebeaney-
Hux Micuax. OfHaK He pekoMeHAyeTbCs TopkaTucs nesa Ta
PYXOMMX KOMMOHEHTIB.

[Tepw Hix po3noynHaTh onepaLiii 3 TexHi4Horo obcnyrosyBaH-
HS, BIA €iHalTe 0T Bif AXepena XuBeHHs.

PeTenbHo ouiHioNTe 3aNULLKOBI PU3UKM NPU BUIMAHHI 3axu1c-
HVX NPUCTPOIB ANS OUMLLEHHS Ta TEXHIYHOrO 0DCNYroByBaHHS.
OuyuLieHHs Ta TexHiYHe 0bcnyroByBaHHs BUMaraloTb BIUCOKOT
KOHLeHTpaLl.

ABCoNOTHO HeobXiAHWI perynsipHuii KOHTPONb 3a kabenem xus-
neHHs. [oTepTnit abo NOLIKOMKEHNI WHYP MOXe Hapaxatu Ko-
PUCTYBAYIB Ha BESIVKMIA PU3NK ypaXKeHHS eNeKTPUYHIAM CTPYMOM.
e Skl NpUCTPIit Nokasye aHoManii, He BMKOPUCTOBYITe 110r0 Ta
He HamaraiTecs BiDEMOHTYBATY 110r0: 3BEPHITLCS [0 NOCTa-
YanbHMKa.

He BukopucToBYiiTe Npunag ANs 3aMOPOXEHNX NPoAyKTiB abo
NPOAYKTIB, OKPIM NPOZYKTIB.

He HociTb BiIbHWIA ofAr, Hanpuknag, Wwapd Towo, | AoBre Bonoc-
st Cnif NPUB'A3yBaTV Ta TPUMATK NMoAani Bif, PyXOMUX HacTuH.

BupobHuk i/abo npoaaseLb He HecyTb BiANOBIAANbHOCTI B Takunx
BUNafKax:

- AKLLO NPUNag KepyBaB HeaBTOPM30BaHMI NepcoHan;

AKLLO AesKi AeTani bynu 3aMiHeHi HeOpUriHaNbHUMM 3anacHu-
MW YacTUHaMK;

AKLLO IHCTPYKLLT, LLO MICTATLCS B LIbOMY NOCIBHUKY, He BUKOHY-
H0TBCS HANEXHMUM YUHOM;

AKLLO pi3ak He ByB 0YMLLEHUI | 3MALLEHWI NPaBUAbHUMU NPO-
IyKTaMu.
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BcTtaHoBneHa cucteMa 6esneku

CucteMa MexaHiyHoi 6e3neku

[Tpunag obnagHaHo aBoma 3anobixHUMK BUMMKaYaMu. Mawwm-

Ha 3aMyckaeTbCs NMe 3 yciMa 3anobixHUMYU BUMUKaYaMU Y

BIANOBIAHUX MONOXEHHAX:

® 3anobixHWit BUMKKAY NONOXeHHs Yali: MawnHy MoxHa 3a-
NYCTUTV NiCAS BCTAHOBNEHHS Yalli y NpaBuibHe MOAOXEHHS.

® 3anobixHWii BUMMKaY MifiiManbHoro MexaHismy: MalwmHy
MOXHa 3anycTuTh nunwe nicns dikcalii ronosky 3MillyBaya B
pob0oYOMy MONOXKEHHI.

Hessaxatoun Ha Te, wo npunaan CE-Bepcil ocHalleHi enek-
TPUYHUMM Ta MexaHiYHUMK 3acobamu 3axucty (Ko npunag
npauioe, a Takox AN TeXHIYHOro 0BCNYroByBaHHS Ta O4MLIEH-
Ha), Bce we icHyioTs NMOBTOPHI PU3VIKW, aki Hemoxnneo nos-
HICTIO YCYHYTU; Li PU3MKM HaBefieHi B LibOMY MOCIBHUKY B po3aini
«MOMEPEMKEHHA! / HEBE3MNEYHO! / 3ACTEPEXXEHHSA! ».
PyxoMi 4aCTUHYU MaLLMHN MOXYTb CMIPUYUHNTI TPABMK.

MigrotoBKa nepea BUKOPUCTAHHAM

® 3HiMITb yCi 3aXMCHI YNakoBKW Ta NakyBanbHi MaTepianu.

o MepekoHaiiTecs, L0 NPUCTPIA y XOPOLIOMY CTaHi Ta 3 yciMa

akcecyapami. Y pasi HenoBHol abo nolkogxeHo! JocTaBku

HeraiHo 3BepHITbCH 40 NOCTa4anbHIKa. Y LbOMy BUNadky He

BVKOPUCTOBY/ATE NPUCTPIN.

Mepes BUKOPUCTaHHAM MOYNCTIT akcecyapy Ta npunag (aus.

==> OuuweHHs Ta gornag).

[NepekoHaliTecs, Lo NpUAaL NOBHICTIO CYXWNA.

MocTaBTe Npunag Ha ropu3oHTaNbHY, CTilKy Ta XapocTiliKy no-

BepxHIo, be3neyHy ans bpusok soau.

3bepiraiiTe ynakoBky, SKLIO BN NNaHyeTe 3bepiraTvt Bal npu-

naf y MainbyTHboMmy.

 36epiraitTe nocibHKK KopucTyBa4a ANs NOAANBLLIOTO BUKOPU-
CTaHHS.

MPUMITKA! Yepes BupobHuui 3anuLku Npuaag Moxe Brnycka-



TM NleTKWiA 3anax Mif Yac nepLuyx AeKinbkox 3acTocyBaHb. Lle
HOPMafbHO i He BKasye Ha byab-aknid fedekt abo Hebesneky.
[MepekoHaliTecs, Wo npunag Aobpe NpoBiTpIOETLCS.

YctaHoBKa abo 36ipka Ta po36mpaHHa

(Puc. 6 Ha cTop. 8)

MPUMITKA: Bucota raka byna pobpe BigperynboBaHa i He mo-

Tpebye nofanbLoro peryoBaHHs poboTu Ao4uHY.

1. HaTWCHITb KHOMKY NIGHSATTS rONOBKYM Ta MiAHIMITb FON0BKY.

2. BupiHsaiiTe Ban baxaHoro akcecyapa 3 nMa3oM i BCTaBTe
110ro B po3'eM Npnsogy.

3. TpuUTUCHITL Ban akcecyapa AOTOPW [JHOM | MOBEPHITh #Oro
NpoTU FOAMHHUKOBOI CTpinKku, Wob BiH gobpe 3ynuHWBCs B
npunagi.

4. [locTaBTe Yaluy Ans 3MilYBaHHS Ha MicLle Yalui Ta 3adikcyid-
Te il. Ha yawi € 3HauoK, sKknit NOBUHEH ByTW BUPIBHSHNIA 3i
3HayKkoM po3bs10KyBaHHS Ha OCHOBI.

[Po36n10kyBaHHS NONOXEHHS Yali AnB. Ha cTop. 8 Man. 4A)
[nonoxerHs 3amka ans yawi aue. Ha ctop. 8 man. 4B)
MPUMITKA! 3o6paxerHs 4B - ue TUIbKW npasunbHe no-
NIOKEHHS NS BIOKYBaHHS YaLi.

5. HaTUCHITb KHOMKY NIAHATTS rOA0BKW Ta NOTAMHITH 11 BHW3.

6. Bce gobpe BcTaHosneHo. Mig efHaliTe 40 fxXepena XvBneH-
HS, | MaLlnHa roToBa 0 BUKOPUCTaHHS.

7. Tlicns BUKOPUCTaHHSA BYMKHITb XMBNIeHHS Ta Bif'efHaliTe
npunag Bif NocTayanbHuKa XnBneHHs. MMigHIMITL xonob.

8. Bi3bMiTbCs 3a pyyky Yalui Ta NOBEPHITH 11 NPOTU FOAUHHIKO-
BOI CTPiskK, Wob 3HATW 3 aBTOKpiCNa YaLLi.

9. YTpuMyiiTe KpuLIKy akcecyapa, HaTUCHITb Ha HbOrO [Oropu
[IHOM | NOBEPHITb 33 FOAWNHHWKOBOIO CTPIAKOIO, MOTIM BiANY-
CTiTb 11070 3 Nasa.

10. 3HiMITb aKcecyap i 0UNCTITb ioro.

IHCTPYKUii 3 excnnyaTauii

NPUMITKA. fikwo Baxko BUIAHSTM Hacapky abo moppsnat

yaluy, KepyiiTe MallMHO0, BUKOPUCTOBYIOUM WBMAKICTL T npo-

TAMOM [€KiNbKOX CeKyHA, MOKM akcecyap He NepemicTuTbes B

nepefHio CTOPOHY.

YBATA: [Nepep nouatkom poboTu nepekoHaliTecs, Wo roniska Ta

Hacafka HafinHo 3abnokosaHi. KHonka NigHATTS rofosy MoBHi-

CTIO BUCTYMAE.

® HaTWCHITb Ha roniBKy BHW3, NOTIM HATUCHITb OfHY PYKY Ha KHO-
MKy NIAHATTS FONIBKY, @ IHLIOK — Ha roNiBKy.

* 36epiTb NOTPIbHMIA akcecyap, MUCKY Ta 3aXWCHY KPULLKY Yalli
(amB. == > BctaHoBnenHs abo cknagawHs a posbuparts (kpo-
kn27adl).

© HaTUCHITL KHOMKY NIZHATTA FON0BKW, MOTATHITL NiAHATY rois-
Ky BHI3, NOTIM HAaTUCHITb Ha roliBKy BHW3, KOAW KHomMKa byne
MOBHICTIO BUTATHYTa Ha30BHI, a roniska Jobpe 3abnokosaHa.

* CnoyaTky HaTWCHITb BIANOBIAHY GYHKLIOHANbHY KHOMKY.

o [ToBepHITb pyyky Ao BignosigHoi weugkocti. Koan uncno Ha
NOBOPOTHIV Py4li BUPIBHAHE [0 iHAMKATOpa LWBMAKOCTI, Le
BKa3ye Ha WBMAKICTb poboTu. AL 0bpaHa WBKAKICTb Nepe-
BYLLYE 0BMEXEHHS GYHKLIOHANBHOT KHONKM, GakTUyHa WBna-
KicTb poboTi — Lie HalBULLa LUBUAKICTb GYHKLIOHANBHOT KHO-
nky. FIKLO NOBEPHYTM NMOBOPOTHY pyuKky besnocepenHbo be3
BnbOpY YHKLT, NpKaag 38 NPOMOBYAHHAM Nepeife B pexum
«[ToBinbHe nepeMillyBaHHs».

o [lig yac poboTVt 3 NPUNaLOM MOXHA BUKOPUCTOBYBATH ByHK-
Liilo TaliMepa Ans 3anucy yacy poboTi Ta Yacy HanalTyBaHHs
3BOPOTHOTO BIAMIKY.

e licns Bubopy dyHKLUIi Ta B1BOPY LUBMAKOCTI TaliMep noynHae
3anucyBaTit Yac, Npunag aBToMaTUYHO NpUnuHsie poboty Ye-
pe3 60 xBnauH. LLLob 3HOBY 3anycTuTK Npnnag, NoBEpHITb Pyy-
Ky Ao wemakocTi 0 i NoBTOpITH NpoLiec.

[ins HanawTyBaHHs 4Yacy 3BOPOTHOTO BigNiKy (Makcumym 60
XBUAH]: nicas BuBOpY dyHKUIT HATUCHITE KHOMKY HanawwTy-
BaHHg yacy - 36inblenHs/3meHwenHs vacy Ha 30 cekyHa (Ha-
TUCKaHHAM Be3 BIAMYCKaHHSA Yac 3MIHWTLCA WBKALE); NoTiM
B1OepiThb WBMAKICTL, NOBEPHYBLUK PyyKy. [1punagd aBToMaTHy-
Ho npunuHsie poboTty, konu Taiimep nokasye yac 00:00.

LLlo6 npusynuHuTh npouec 0bpobku, HaTUCHITL KHOMKY nay3a/
nepesanyctuti. LLlob BigHoBKUTM poboTy, HATUCHITL KHOMKY Lie
pa3 i yTpUMyiiTe NpOTATOM 2 CeKyH.

NPUMITKA. Mig yac pobotn npunagy, sikilo BaMm MoTpibHO
nepeBipuTM BMICT TicTa abo iHWMX IHFPefiEHTIB, Nepl HiX BY
3MOXeTe [iCTaTCh [0 HbOrO, BUMKHITb NpWnag, BUTATHITH
LWIHYP XMBAEHHS, & NOTIM NiAHIMITb FONiBKY.

Mopapu 3 excnnyatauii

NOJANbLLI Afi:

e TicToBe KptOK: BVKOPUCTOBYITE NnLLE ANS NepeMillyBaHHs TicTa.

 36uBay: BukopucToByeThCs ANs BUrOTOBNEHHS TOPTIB, BickBi-
TiB, BUMIYKM, TNa3ypyBaHHS, HAYMHOK, 3aTAXOK | Miope.

e Ailue 36mBava: [N felb, KpeMmis, TITOK, De3xXupHMx rybok,
Be3XMpPHIX MIHFIB, Yi3KelikiB, MyciB, cydne.

* Yepes neBHI NPOMIXKN Yacy 3ynuHsiiTe npunag i 3MuBaiTe
CYMILL 3 raka Ans TicTa.

* [HrpepieHTV Halikpalle 3MiLLyITbCS, AKLLO CnoyaTKy BKAAcTu
PIAVHY.

* He BukopucToByiiTe 361Bay Ans sielb AN BaXKuX Cymileit
[Hanpuknag, kpeMosi Xupw Ta LyKposi Kybuku), ockinbkn ue
MOXe NPU3BECTY /10 NOLIKOAXEHHS SEYHOrO BiHYMKA.

Huxue HaBefeHO NLIe NOCUNAHHA HA MaKCUManbHY KiflbKiCTb
NPUroTyBaHHA Pi3HNX NpodyKkTiB. [cHye baraTo dakTopis, Takmx sk
T1n bopoLlHa, TeMnepaTypa BOAW TOLLO.

Mpoaykt [ogaTok MakcumanbHa
KiNbKICTb
Aiue binoro konbopy 3buBau 700 r
KapronnsHe niope Mnacka miwanka | 1500 1
Mepinry (kinbkicTb Bogn) | 36usau 1 niTp
Badni abo manHuese Mnacka Miwanka | 2 nitpu
TicTO
36uTi BepLUkM 3busay 3 nitpu
Ticto gns niun (cepenre, | Mavok gns TicTa, 1500 1
50% Bogu) wenakicts (1)
Ticto anq nium (ToscTe, layok gns Ticta, | 2000 1
60% Bogu) wenakicts (1)
BicksiT 36usau, Weng- 1000 r
xictb (1)
Mupir Ticto Mnacka miwan- | 15001
Ka, wauakicts (1)
Xni6 abo pynetka (nerkuit/ | Fauok pasiticta, | Boga Onop
cepeaniii, 60% soan) wenakicts (1) 500r | 800+




OuMLLEeHHA Ta TeXHiYHe 06cnyroByBaHHsA

e YBATA! 3aBxay Bigknioyaiite Nnpunag Bif AxXepena XuBneH-
HSl Ta OXONOfKY/ATE #0ro nepey, 3bepiraHHaM, OYULLEHHSM Ta
00CnyroByBaHHsM.

He BuKopucTOBYliTe CTPYMiHb BoAM abo napoouuilyBay s
OYVILLEHHS Ta He LUTOBXalTe Npuaag nig BoAy, OCKiNbKu feTtani
MOXYTb CTaTW BOSIOTWMMU, | Lie MOXE MPU3BECTN [0 YPaXeHHs!
eN1eKTPUYHUM CTPYMOM.

e AKkwo npunag He 36epiraeTbcs B rapHoOMy CTaHi YMCTOTH, Lie
MOXe HeraTuBHO BMAMHYTM Ha TepMiH cnyxbu npunagy Ta
npu3BecTv 1o HebeaneyHol cnTyauii.

3anuWkK i cnif peryaspHo YACTATY Ta BUAANATU 3 NpUnagy.
FKLLO NpUNag He OYWLLYETLCS HaNEXHWM YMHOM, Lie CKopo-
TUTb Oro TEPMiH CNyXbu Ta MOXe Npu3BeCTH [0 HebeaneuHux
YMOB Nif, Yac BUKOPUCTAHHS.

OuunieHHs

® OunCTiTb OXONOMKEHY 30BHILIHIO MOBEPXHIO raHyipkolo abo

rybKoio, 371erka 3MoOYEHOI0 M'AKUM MUTBHIIM PO3YMHOM.

3 MipKyBaHb ririeHV NpuUAag Cif 04nLLyBaTV 0 Ta Nicns BU-

KOpUCTaHHS.

* YHKaliTe KOHTaKTy BOAM 3 €NeKTPUYHUMI KOMMOHEHTaMU.

© 3aBX/u 3HiMaliTe BCI HaCafiku Nepef OYULLEHHSM, iHakle

BOHW 3aCTPArHYTb Ha Bany i NoTiM ByayTb BaXKO 3HATH.

OuncTiTb BHYTPILUHIO YacTWHY KOHTelHepa HeabpasnBHWM

MI0YMM 33C0BOM | NPOMUIATE YNCTOI BOAOIO.

Hikonu He 3aHyptoiiTe npunag y Bogy abo iHWi pignHm.

Hikonu He BMKOpWCTOBYIiTE arpecBHi 3acobu ANs YNLLEHHS,

abpasyBHi rybku abo 3acobu Ans YMLLEHHS, LLO MiCTATb XN10p.

He BUKOpUCTOBYIITE NS YMLLEHHS CTanesi MoYanku, MeTane-

Be npunapas abo byab-aki rocTpi yu 3arocTpeHi npeameTu. He

BVKOPWCTOBYITE BEH3MH abo po3UYUHHMKN!

© MoxHa MIUTK B NOCYAOMUIAHIA MaLUVHI NMLLe YaLly Ans 3MiLy-
BaHHA, rayok Anq TicTa, 361Bay i BIHOYOK.

o QunLLEeHHS Npunagy Ciig NPOBOANTY NPUHANMHI OAMH pas Ha
neHb abo yacTile, AKL0 HeobxiaHo.

Pekomer0BaHa npoLesypa O4nLLeHHS:

YacTuHn Ak unctuty Yacrota
Yawa 3a ponomoroto rybku abo Bonoroi | Oumwyiite
raHYipK1 3 M'AKUM MUIOM | BOZOIO | Micas KOXHO-
npoMuiiTe, NPoae3iHIKyliTe Ta ro BUKOpH-
peTesbHO BUCYLITb. CTaHHs
Hacapku Mulite BpyYHy 3 BUKOpUCTaHHAM | Ounyiite
[rauok M'AKOrO MINa Ta BOAM, NPOMMU- nicns KoXHo-
ANsTicTa, | BailTe, fe3iHikyiiTe Ta peTenbHO | ro BUKOPH-
3bmBay i BUCYLLITh. CTaHH:
BiHO4OK)
lepmeTuk | Bumuiite BpyyHy rybkoto abo Bo- | Oumwyiite
vati 10T TKAHMHOK 3 M KM MUAOM | MICAS KOXHO-
i BOLOI0, NPOMUIATE, NPOAE3IHGI- | ro BUKOpU-
KyliTe Ta peTesbHo BUCYLITh. CTaHHs
30BHiWHS | MpoTpiTb YKcTolo Bonoroko Tkaku- | [Bidi Ha
MOBEPXHS | HOIO 3 MUMIOM i BOZOIO, NPOMUIATE, | TUXAEHbD
ne3iHdikyiTe Ta BUCYWITh. He
BMKOPUCTOBYITE CTPYMiHb BOAN.
[naHetap- | MpoTpiTb YncTolo Bonoroto TkaHu- | Ouniyrite
He BanoBe | HOIO 3 MUMIOM i BOLOIO, NPOMUIATE, | MiCns KOXHO-
nokpuTTA | Ae3iHGikylTe Ta BUCYLITS. ro BUKOpH-
CTaHHs

TexHiuHe 0b6cnyroByBaHHs

¢ PerynspHo nepesipsiite poboTy npunagy, Wob yHUKHYTU cep-
03HMX HELLACHMX BUNAAKIB.

© FKWO BM MOMITUANW, WO NPWUNaL He NpaLioe HanexHUM Yu-
HoM abo BUHMKNa Npobnema, NPUNUHITE 0o BUKOPUCTAHHS,
BVMKHITb /1010 Ta 3BEPHITCS 40 NOCTaYanbHMKa.

® Yci poboTu 3 TeXHIYHOr0 0BCNYroByBaHHS, MOHTaXy Ta PEMOH-
Ty MaloTb BMKOHYBATUCS CMeLiani3oBaHiMK Ta yrNoBHOBaxe-
HIMN daxiBLAMU abo pekoMeHJ0BaHi BUPOBHUKOM.

TpaHcnopTyBaHHA Ta 36epiraHHs

o [Tepey, 3bepiraHHaM nepekoHaiTecs, Lo Npunag Bif eAHaHo
Bif} [Kepena XMBJIeHHS Ta NOBHICTIO 0XON0XEHO.

 36epiraitTe Npunag y Nnpoxoa04HOMY, YMCTOMY Ta CyXOMY MiCLi.

o Hikonn He cTaBTe Ha Npunaj BaxXKi NpeAMeTy, OCKifbKn Lie
MOXe MOLWKOAUTH Oro.

* He nepewiulyiite npunag nig yac oro pobotn. Mig vac ne-
peMILLEeHHs BIf €AHalTe Npunag Bif [Xepena XUBAEHHs Ta
TpUMaliTe Oro BHU3Y.

YcyHeHHs HecnpaBHoCTeN

ﬂKLLI,O npunaj He Npaukoe HanexHnM YNHOM, 3BepHinCﬂ [0 Ha-
BefleHOT Huxye Tabnuui s 0TPUMaHHS pilleHHs. SKLo BU BCe
Lle He MOoXeTe BUpIWWTK npobneMy, 3BepHITbCS 40 NocTayanb-
HWKa nocnyr/nomaqam)HMKa nocnyr.

Mpobne- | Moxnusa npuunHa MoxnBe pileHHs
M
Mpunag Poboye nigbagbo- Big'enHalite npunag Big
3ynu- PEHHs 3aCTPAro MEpexi XnBNeHHS Ta ne-
HAETLCSA pEBIpTe, YM HEMAE B HHOMY
nig yac AKUXOCb CTOPOHHIX peyelt,
poboTy | BUAMITb 1oro. MoTiM ne-
pe3anycTits Npunag nicns
OXONIOFKEHHS BUTYHA.
Mpobnema 3 gaury- 3BepHiTbCs 10 NoCTa-
Hom abo PCBA YanbHUKa.
Mpunag Poboye nigbagbo- Big'enHaiite npunag sig
He MOXe | peHHs 3acTpsrno MEpexi XnBNeHHs Ta
po3noya- nepesipTe, 4 He 3acTpsi-
™ poboty v poboyi akcecyaph Ha
BaXKOMYy TiCTi
Mpunap Henpasunb- | [MepesipTe nigkmoyeHHs!
HO MiAKNI0YeHo 0 110 enekTpoMepexi
eNneKTpoMepexi
Mpobnema 3 gaury- 3BepHiTbCs A0 NoCTa-
Hom abo PCBA HanbHMKa.
Bennkuit | Poboye 3BepHeHHs Binkniouite npunag sig
wym He BAano 3ibpaHo Mepexi XuBNEHHS Ta
nig vac 3HOBY nepe.ipTe, 4n Lobpe
pobotn 3ibpaHo pobouy emHicTb
Mpunap He po3mi- [MocTasTe npunap Ha piBHY
LLYETbCS Ha PiBHiN poboyy nosepxHio
pobouiit noBepxHi
BHyTpiwi getani 3BepHiTbCA 10 NocTa-
3namaHi YanbHuka.
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lpeHTUiKaLia Kogy noMUAKK

Kog nomunku | Moxnusa npuunHa Mosxnuse pileHHs

E01 MoTopHuit 3an
3N1aMaBcs
E03 Mpobnema 3 BeHTU-
NISTOPOM ABUTYHA
EQ4 Motop Huxuye 300 06/x8 3sepHiTbea fo no-
CTa4anbHMKa.
EQ7 Yalwa ans 3MilyBaHHs

BiCyTHs abo 3namaHa
4M Yallia He 3aik-
COBaHa y NpaBuNb-
HOMY MOIOXEHHI

FapaHTis

Byab-aki nedektn, Wo BNAMBaKT Ha GYHKLIOHANBHICTL NpU-
nagy, ki CTaloTb 04eBUAHWUMI NPOTATOM OFHOTO POKY MicAs no-
Kynkw, byayTb BIAPEMOHTOBAHI 3a 40NOMOrolo He3kowToBHOMO
peMOoHTy abo 3aMiHu 3a yMOBM, WO NpuUnag BUKOPUCTOBYBABCS
Ta NiATPUMYBABCS BIANOBIAHO [0 IHCTPYKUiN, a Takox He 6byB
310BXVBaHMit abo He ByB BUKOPUCTAHUI HEHANEXHUM YMHOM.
Lle He BnauBae Ha Balwi 3akoHHi npasa. AkLWo npunag Buma-
raBcs 3a rapaHTielo, BKaXiTb, e i konn BiH by npupbanuii, i
[0fialiTe NIATBEPAXEHHSA NOKYNKM (HaNpUKNag, KBUTaHLio).
BignosigHo fo HaLWO! NOAITMKK NOCTIAHOT po3pobku npogyKuil
MV 3a71LIAEMO 33 CODOI NpaBo 3MiHIOBATK TeXHIYHI XapakTe-
PUCTIKI BUPODBY, yNakoBKy Ta [okyMeHTauii 6e3 nonepeaHsoro
NOBIfOMIEHHS.

YTunisauia Ta goBkinng
M=, 1 [lpu BuBegeHHi npunady 3 ekcnnyatalii oro He
Ef MOXHa YTUNi3yBaTW pa3oM 3 IHWKMK NobyToBUMM
BigXo4aMu. 3aMicTb LbOro BM HeceTe BiAnoBi-
BN | [a/bHICTb 33 yTWAisauiio cBoro obnagHaqHs ans
BIAX04iB, NEPeAaloyy Oro NPU3HAYEHOMY MyHKTY
360py. HenoTprMaHHs Liboro npasuna Moxe byTn nokapaxe Bif-
NOBIAHO [0 YMHHWX MpaBun yTunisauii Bigxoais. Okpeme 36u-
paHHs Ta nepepobka Baloro obnagHaHHs ANs BIAXOAIB Nif yac
yTuAizauil gonomoxe 3bepertu npupogHi pecypeu Ta 3abesne-
YuTI ix nepepobky y cnocib, skuii 3axmiiae 340p0OB’S NOANHN Ta
NOBKINAS.
[Ins oTpMaHHs LoaaTkoBoi iHGopMaLLii Npo Te, Ae MOXHa nepe-
KUHYTW BIAXOAM Anst nepepobku, 3BEPHITLCS 40 MiCLLeBoi koMna-
Hil 3 360py BiAxoaiB. BupobHuku Ta iMnopTepy He HecyTsb Biano-
BifianbHOCTI 3a Nepepobky, NikyBaHHS Ta eKoNorivHy yTunisaLito,
sk beanocepeHbO, Tak | Yepes 3arafnbHOL0CTYNHY CUCTEMY.

EESTI KEEL

Lugupeetud klient!

Taname, et ostsite selle HENDI seadme. Lugege kéesolev ka-
sutusjuhend tahelepanelikult labi, pddrates erilist tahelepanu
allpool toodud ohutusnouetele, enne kui seadme esmakord-
selt paigaldate ja kasutate.

Ohutusjuhised

» Kasutage seadet ainult ettendhtud otstarbel, nagu kaesole-
vas juhendis kirjeldatud.

* Tootja ei vastuta mis tahes kahjude eest, mis on pcohjustatud

ebadigest kasutamisest voi ebadigest kasutusest.

. OHT! ELEKTRILOOGIOHT! Arge piiiidke seadet ise pa-
randada. Arge kastke seadme elektrilisi osi vette ega

muudesse vedelikesse. Arge kunagi hoidke seadet voolava
vee all.
ARGE KUNAGI KASUTAGE KAHJUSTATUD SEADET! Kont-
rollige elektritihendusi ja toitejuhet regulaarselt kahjustuste
suhtes. Kui seade on kahjustatud, eemaldage see vooluvér-
gust. Ohu ja vigastuste valtimiseks tohib parandustdid teha
ainult tarnija voi kvalifitseeritud isik.
HOIATUS! Seadme paigutamisel suunake toitejuhe ohutult, et
valtida juhuslikku sissetémbamist, kahjustamist, kokkupuu-
tes kuuma pinnaga voi komistusohtu.
HOIATUS! Kui pistik on seinakontaktis, on seade toiteallikaga
ihendatud.
HOIATUS! Enne vooluvdrgust lahutamist, puhastamist, hool-
damist voi ladustamist lilitage seade ALATI valja.
Uhendage seade pistikupessa ainult seadme etiketil toodud
pinge ja sagedusega.
Arge puudutage pistikut/elektrilisi (ihendusi margade voi
niiskete katega.
Hoidke seade ja elektripistikud veest ning teistest vedelikest
eemal. Kui seade kukub vette, eemaldage kohe toiteiihendu-
sed. Arge kasutage seadet enne, kui kvalifitseeritud tehnik
on seda kontrollinud. Nende juhiste eiramine vib pohjustada
eluohtlikke riske.
Uhendage toiteallikas kergesti ligipasetavasse pistikupessa, et
saaksite seadme hadaolukorras kohe vooluvérgust eemaldada.
e Veenduge, et juhe ei puutu kokku teravate voi kuumade ese-
metega ja hoidke seda eemal lahtisest tulest. Arge kunagi
tommake toitejuhtmest, et see pistikupesast eemaldada, vaid
tommake selle asemel alati pistikust.
Arge kunagi kandke seadet selle juhtmest.
Arge kunagi piilidke seadme korpust ise avada.
Arge sisestage esemeid seadme korpusesse.
Arge jitke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.
Seda seadet peaks kasutama ainult koolitatud personal res-
torani kddgis, séoklates, baarides jne.
Seda seadet ei tohi kasutada fiiusilise, sensoorse voi vaimse
puudega inimesed ega isikud, kellel puuduvad vastavad koge-
mused ja teadmised.
Lapsed ei tohi seda seadet mingil juhul kasutada.
Hoidke seade ja selle elektrilihendused lastele kattesaama-
tus kohas.
Arge kunagi kasutage muid tarvikuid ega lisaseadmeid peale
nende, mis on seadmega kaasas voi tootja poolt soovitatud.
Vastasel juhul riskite kasutaja ohutusega ja voite seadet kah-
justada. Kasutage ainult originaalvaruosi ja -tarvikuid.
* Arge kasutage seadet vélise taimeri vdi kaugjuhtimissiistee-
mi abil.
Arge asetage seadet kuumutusobjektile (bensiin, elektripliit,
soepliit jne).
Arge katke todtavat seadet kinni.
Arge asetage seadme peale mingeid esemeid.
Arge kasutage seadet lahtise tule, plahvatusohtlike vdi kerges-
tistttivate materjalide ldheduses. Kasutage seadet alati ho-
risontaalsel, stabiilsel, puhtal, kuumnakindlal ja kuival pinnal.
* Seade ei sobi paigaldamiseks kohta, kus vdib olla veejuga.
o Jatke kasutamise ajal seadme Umber vahemalt 20 cm ruumi

ventileerimiseks.
* HOIATUS! Hoidke koik seadme ventilatsiooniavad takistusteta.
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* HOIATUS! Kui jahu laaditakse segamiskaussi, tekib tolmu-
heite oht. Jargmised meetodid vahendavad tolmu eraldumist:
1.Sildistatud toodete hoolikas kaitlemine, minimeerides kor-
gust kausi aluse kohal, millest need valatakse.

2.Kasutage kausi katet, et minimeerida avad, mille kaudu
jahu voib valja paaseda.

3.Esmalt lisage vesi ja seejarel lisage jahu segamiskaussi.

Ohutusalased erijuhised

o Arge kasutage seadet ilma koormuseta, et valtida tilekuume-
nemist.

¢ ETTEVAATUST! Enne mootoriosade puudutamist lilitage
masin ALATI valja ja lahutage toiteallikas.

« HOIATUS! Arge (iritage Uletada ohutuspiiret.

* Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohu valtimiseks valja
vahetama tootja, tema teenindusagent voi sarnase kvalifikat-
siooniga isikud.

* Arge laadige liga palju koostisosi, et vltida toiduainete iilevoolu.

* HOIATUS! ARGE TOSTKE SEADET KAEPIDEMEST.

. HOIATUS! Arge pange kisi t66 ajal avausse. Enne
@ vooluvérku joudmist Uhendage lahti peatoiteallikas.

* HOIATUS! Hoidke kaed, pikad juuksed ja roivad alati liikuva-
test osadest eemal.

e Kui valmistate universaalset tainast voi muud kova tainast,
arge kasutage jahu rohkem kui 1000 g ja mitte rohkem kui
1500 g jahu leiva jahu taigna jaoks.

¢ Maksimaalse koormuse korralarge kasutage seadet kauem
kui 1 minut, kuna see véib seadme osi kahjustada. Liigne
jahukogus voib pdhjustada kausi llevoolu, seadme priigilaid
toopinnalt, kahjustada méningaid osi ja isegi kehavigastusi.

e Erinevad jahupartiid erinevad markimisvaarselt vajaliku ve-
deliku koguse poolest ja taigna kleepuvus vib oluliselt mdju-
tada seadmele pandud koormust. Soovitatav on hoida seadet
taigna segamisel jalgimise all. Kui kuulete, et seade todtab
raskustes, lUlitage see vdlja, eemaldage pool tainast ja jat-
kake iga poole eraldi.

* Enne kasutamist asetage masina pritsmekaitse ja tihjendus-
kanal segamiskaussi peale ning lisage jahu, vesi véi muud
koostisosad ainult tihjenduskanali kaudu.

Ettendhtud kasutus

¢ See seade on moeldud kasutamiseks kommertsrakendus-
tes, nditeks restoranide, sodklate, haiglate ja driettevotete,
nditeks pagariaride, lihukaupade jne kédgis, kuid mitte toidu
pidevaks masstootmiseks.

e Seade on ette nahtud toiduainetdstuses ja kauplustes ka-
sutatavate toiduainete segamiseks, kudeerimiseks ja emul-
geerimiseks/piihkimiseks. Mis tahes muu kasutamine véib
pohjustada seadme kahjustusi vi kehavigastusi.

¢ Seadme mis tahes muul otstarbel kasutamist loetakse sead-
me vadrkasutuseks. Kasutaja vastutab ainuisikuliselt sead-
me ebadige kasutamise eest.

Maanduse paigaldamine

See seade on klassifitseeritud | kaitseklassi ja see peab olema
Uihendatud kaitsemaandusega. Maandamine vahendab elektri-
160gi ohtu, pakkudes elektrivoolu jaoks valjapadsujuhet.

See seade on varustatud toitejuhtmega, millel on maanduspis-
tik, vdi elektriihendustega, millel on maandusjuhe. Uhendused
peavad olema digesti paigaldatud ja maandatud.
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Toote peamised osad

(Joonis 1k 3)

1. Kiiruse indikaator

a.Kui pédrdnupu number on joondatud kiiruse naidikuga,
naitab see tookiirust, kuid funktsiooninupu juhtimisel, kui
valitud kiirus on suurem kui funktsiooninupu piir, on tege-
lik tookiirus funktsiooninupu korgeim kiirus.

Korpus

Nupp (liikuv juhtimine)

SISSE/VALJA-Lliti

Juhtpaneel

Kéaepide

Bowli pritsmekate

Bowl

Pea tostmise nupp

a.Tostmine: Vajutage pea alla, seejarel vajutage ja hoidke
seda nuppu all. Kasi peast valja.

b.Allavajutamine: Vajutage ja hoidke nuppu all, pange pea
alla, kuni lukk on taielikult valjapoole valjutatud.

10. Bowli istekoht

11. Imemisjalad

12. Ajami konnektor

O 0~ o~ Ul A~ WN

Varuosad voi tarvikud
(Joonis 2 Lk 3)

13. Kdva konks

14. Beater

15. Munaviskimine

16. Silikoonkraapiga peksja

Juhtpaneel

(Joonis 3 Lk 4)

17. Aja kuvamine

18. Aja seadistamise nupp

19. Aeglane segamine [séévitatud 1-4)
20. Normaalne segamine [seep 1-6)
21. Pehme segamine [peed 1-9)

22. Kiire segamine (peed 1-11)

23. Paus/kaivitusnupp

Vooluringi diagramm
(Joonis 4 Lk 4)

A. Peatoe LUliti

. Relee

. Bridge kuhja

PTC

Mootor

12V taiendav toiteallikas
MCU

. Nupu Liliti

MOS

Bowli tuvastusliliti

. Bowli tuvastusliliti
Ekraan

Plahvatusdiagramm koos osa loendiga
(Joonis 5 k 5-7)

Osa nr Osa nimi Kogus

1-1 Kaepide 1




1-2 Pressiplokk 1 26 Kruvi perse 2
1-3 Pressiplokk 1 27-1 Veekindel kate 1
1-5 Pesumasin 2 27-2 Kruvi 2
1-6 Kruvi perse 2 27-3 Juhtpaneel 1
1-4 Kate 1 27-4 Paastik 1
2 Kruvi 17 27-5 Nupuplaadi klamber 1
3 Tagumine kate 1 28 Indikaatortulede kate 1
4 Esikate 1 29 Kruvi 3
5 Maandusjuhe 1 30-1 Kruvi 3
6 Gasket 7 30-2 Nupu vooder 1
7 Kruvi perse 9 30-3 Nupp 1
8 Tagumine dekoratiivne riba 1 31 Wiring 1
9 Wiring 1 32 tihvt 1
10 Maandusjuhe 1 33 Vasakpoolne piirplokk 1
11-1 Kruvi 3 34 Parema piirangu plokk 1
1-2 Kuvapaneel 1 35 Pohi 1
11-3 Ekraani kate 1 36 Kruvi 4
11-4 kleebis 1 37 Bowli hoidik 1
11-5 Kate 1 38 Podrleva volli klamber 1
11-6 Ekraani kaunistusrongas 1 39 Torsion kevad 1
12 Kruvi perse 8 40 Vell 1
13 Pesumasin 8 41 Halli klamber 2
14 Gearboxi komponendid 1 42 Hall PCB 2
[sh mootor ja rihm) -
43 Kruvi 1
15 Tihendirdngas 1 -
4b Kruvi 2
16 Pesumasin 6 -
45 Balli laager 2
17 Kruvi perse 4
- 46 Vol 1
18 Ulemine kest 1
47 Kevad 1
19 Vall 1
48 Nupp 1
20 Bowli kaas 1
49 Circlip 1
22 Pesumasin 2 -
50 Pohirohu plokk 2
23 Kruvi 2 -
51 Veekindel leht 1
21 Katte koost 1
52 Kruvi 1
21-1 Vahetage klamber 1 - —
53 Uhendamisliin 1
21-2 Kevad 1
94 Kruvi 1
21-3 Pea dles Laliti 1 -
55 Toitepaneel 1
21-4 Paastik 1 - -
- 56 Toiteplaadi klamber 1
21-5 Uhtne kate 1 -
57 Toitekaabel 1
21-6 Kruvi 2 -
58 Kruvi 2
24 Juhtraud 1
59 Ventilatsioonikate 1
25 Tihendirdngas 1 -
60 Ventilaator 1




61 Ltiti 1 66-3 Beater 1
62 Alumine kate 1 67-1 Vol 1
63 Jalg 2 67-2 Pahkel 1
b4 Jalg 3 67-3 Kate 1
65-1 Vell 1 67-4 Viski koost 1
65-2 Péahkel 1 68 Roostevabast terasest kauss 1
65-3 Kate 1 69-1 Voll 1
65-4 Kdva konks 1 69-2 Pahkel 1
66-1 Voll 1 69-3 Beater 1
66-2 Pahkel 1
Tookombinatsioonid
Funktsioon Tooreziim T6oriist Maht Kiirus T6oaeq
Kogu otstarbekas tainas Aeglane Kdva konks Mitte Gle 1000 g 1-3 1-5 minutit
segamine
Leibjahu pehme tainas Aeglane Kéva konks Mitte Gle 1500 g 1-4 5-15 minutit
segamine
Segage kleepuv pasta, Aeglane Beater Mitte Gle 1500 g 1-4 1-5 minutit
siirup, kommid, kar- segamine
tulid, pahklid, kodgi-
viljad ja puuviljad
Segage kleepuv pasta. Normaalne Beater Mitte Gle 1500 g 1-6 1-5 minutit
siirupid nagu kiip- segamine
sis, suhkur ja voi
Segage kleepuv Normaalne Silikoonist peksja Mitte Gle 1000 g 1-6 1-5 minutit
pasta, siirupid nagu segamine
kiipsis, suhkur ja
pehmendatud voi
Suure koguse kreemi, | Pehme segamine | Munaviskimine Kreem: 1500mL 1-9 1-5 minutit
munavalge, voi jms jaoks Valge muna: 700 g
Pehmendav voi: 500 g
Mdddukale kree- Kiire segamine Munaviskimine Kreem: 1500mL 1-1 1-5 minutit
mile, munavalge Valge muna: 700 g

Ettevaatusabinoud

* Seadet tohivad kasitseda ainult korgelt kvalifitseeritud ini-
mesed, kes jargivad kdesolevas juhendis kirjeldatud ohutus-
meetmeid.

e Personali poorlemise korral tuleb eelnevalt labi viia koolitus.

* Seade on varustatud turvaseadmetega ohtlikes kohtades.
Siiski on soovitatav (Giketera ja liikuvaid komponente mitte
puudutada.

e Enne hooldust6dde alustamist Uihendage see vooluvorgust lahti.

* Hinnake hoolikalt jadkriske, kui kaitseseadmed puhastami-
seks ja hoolduseks eemaldatakse.

¢ Puhastamine ja hooldus nduavad suurt kontsentratsiooni.

¢ On absoluutselt vajalik toitejuhtme regulaarne juhtimine. Vi-
gane voi kahjustatud juhe vdib pohjustada kasutajatele suure
elektriloogi ohu.

* Kui seadmel esineb anomaaliaid, &rge seda kasutage ega
proovige seda parandada: votke Uhendust tarnijaga.

* Arge kasutage seadet kiilmutatud toiduainete ega muude
toodete kui toidu valmistamiseks.

* Arge kandke lahtisi kinnitusraivaid nagu sall jne ning pikad

qp?Z

juuksed tuleb siduda ja hoida liikuvatest osadest eemal.

Tootja ja/voi miija ei vastuta jargmistel juhtudel:

- kui seadet on kasitsenud volitamata personal;

- kuimdned osad on asendatud mitteoriginaalsete varuosadega;
- kui selles juhendis sisalduvaid juhiseid ei jargita tapselt;

- kui l6ikurit ei ole puhastatud ega dlitatud digete toodetega.

Paigaldatud ohutussiisteem

Mehaaniline ohutussiisteem

Seade on varustatud 2 ohutuslilitiga. Masina kaivitamine ainult

siis, kui koik ohutuslilitid on diges asendis:

¢ Bowli asendi ohutusliliti: Masinat saab kaivitada, kui kauss
on diges asendis.

o Tosta turvallliti: Masinat saab kaivitada ainult siis, kui mikse-
ri pea on todasendisse lukustatud.

Kuigi CE-versiooni seadmed on varustatud elektriliste ja me-
haaniliste kaitsetega [seadme 66 ning hooldus- ja puhastus-
toimingute ajall, on veel RESIDUAL TULEMUSED, mida ei saa



taielikult korvaldada; need riskid on maaratletud selles juhen-
dis jaotises ,HOIATUS! / OHT! / ETTEVAATUST! *. Masina litku-
vad osad vdivad pohjustada vigastusi.

Ettevalmistus enne kasutamist

» Eemaldage kogu kaitsepakend ja mahkimine.

« Kontrollige, kas seade on heas seisukorras ja koos kéigi tarviku-
tega. Ebataieliku vi kahjustatud kohaletoimetamise korral vot-
ke kohe tihendust tarnijaga. Sellisel juhul drge seadet kasutage.

* Enne kasutamist puhastage tarvikud ja seade (vt ==> Puhas-
tamine ja hooldus).

* Veenduge, et seade on tdiesti kuiv.

 Asetage seade horisontaalsele, stabiilsele ja kuumakindlale
pinnale, mis on veepritsmete eest ohutu.

» Hoidke pakend alles, kui kavatsete seadet tulevikus hoida.

¢ Hoidke kasutusjuhendit edaspidiseks kasutamiseks.

MARKUS! Tootmisjaakide téttu vdib seade esimestel kasutustel

tekitada kerget [6hna. See on normaalne ega viita defektile ega

ohule. Veenduge, et seade on hasti ventileeritud.

Paigaldamine voi kokkupanek ja lahtivotmine

(Joonis 6 Lk 8]

MARKUS: Konksi kdrgus on hasti reguleeritud ja ei vaja taien-

davat inimese kohandamist.

1. Vajutage pea tostmise nuppu alla ja tostke pea lles.

2. Joondage soovitud tarviku voll soonega ja asetage see aja-
mi konnektorisse.

3. Lukake tarviku voll tugevalt tagurpidi ja keerake vastupae-
va, seejarel on see korralikult seadmesse kinni jadnud.

4. Pange segamiskauss kausi istmele ja lukustage see. Kaussil
on ikoon, mis peaks olema joondatud aluse avamisikooniga.
[Kaussi lukustuse avamine vt Lk 8 pilt 4A)

[kaussi lukustusasend vt Lk 8 pilt 4B)
MARKUS! Pilt 4B on ainus dige asend kausi lukustamiseks.

5. Vajutage pea tostmise nuppu alla ja tommake pea alla.

6. Kaik on hasti seatud. Uhendage toiteallikaga ja masin on
kasutamiseks valmis.

7. Parast kasutamist lilitage toide valja ja Uhendage seade
elektritarnija kiljest lahti. Tostke tihjenduskanal iles

8. Hoidke kausi kdepidemeid ja keerake vastupdeva, et see
kausi istmelt eemaldada.

9. Hoidke tarviku kaant, likake seda tagurpidi ja keerake pa-
ripdeva, seejarel vabastage soonest.

10. Eemaldage tarvik ja puhastage see.

Kasutusjuhend

MARKUS: Kui tarvikut on raske valja votta voi kaussi kriimus-

tada, kasutage masinat mane sekundi jooksul kiirusega 1, kuni

tarvik liigub esikiljele.

TAHELEPANU: Enne kasutamist veenduge, et pea ja adapter

on korralikult lukustatud. Pea tostmise nupp on taielikult valja

sirutatud.

* Vajutage pea alla, seejarel vajutage lihe kdega pea tostmise
nuppu ja tostke teise kdega pea Ules.

* Paigaldage soovitud tarviku, kausi ja kausi pritsmekate (vt ==
> Paigaldamine, kokkupanek ja lahtivotmine (sammud 2 ja 3] ).

 Vajutage pea tostmise nuppu, tommake tostetud pea alla,
seejarel vajutage pea alla, kui nupp on taielikult valjapoole
valjutatud, siis on pea korralikult lukustatud.

¢ Esmalt vajutage vastavat funktsiooninuppu.

* Keerake nupp vastavale kiirusele. Kui péordnupu number on

joondatud kiiruse naidikuga, naitab see tookiirust. Kui valitud
kiirus on suurem kui funktsiooninupu piir, on tegelik tookii-
rus funktsiooninupu kdrgeim kiirus. Kui pdérate péérdnuppu
otse funktsiooni valimata, lilitub seade vaikimisi funktsioo-
nile .Slow Mix".

e Seadme kasutamise ajal saate kasutada taimerifunktsiooni
todaja ja maaratud pédrdloendusaja salvestamiseks.

e Parast funktsiooni valimist ja kiiruse valimist hakkab taimer
aega salvestama, seade lOpetab automaatselt téotamise 60
minuti parast. Seadme uuesti kaivitamiseks keerake nupp
kiirusele 0 ja korrake toimingut.

* Pgordloenduse aja valimiseks [maksimaalselt 60 min): p&-
rast funktsiooni valimist vajutage aja seadistamise nuppu -
aja suurendamine/vahendamine 30 sekundi vorra (vajutades
ilma vabastamata, muutub aeg kiiremini]; seejarel valige kii-
rus, keerates nuppu. Seade lopetab automaatselt téotamise,
kui taimer kuvab 00:00.

* Tooprotsessi peatamiseks vajutage nuppu Paus/Kaivitamine.
Jatkamiseks vajutage nuppu uuesti 2 sekundit.

MARKUS: Seadme kasutamise ajal, kui teil on vaja kontrollida
taigna voi muude koostisosade olukorda, lilitage seade enne
kasutamist valja, tommake toitejuhe valja ja tostke pea lles.

Kasutusnouanded

KUSIMUSED:

* Kova konks: kasutage ainult taigna kudeerimiseks.

* Beater: Kasutatakse kookide, kiipsiste, kondiitritoodete, tibu-
de, taidiste, mahvide ja kartulipuru valmistamiseks.

* Egg Whisk: Munadele, koorele, taignatele, rasvavabadele
kasnadele, meringuedele, juustukookidele, mousses’idele,
souffles’ile.

e Katkestage seade intervallidega ja eemaldage segu taigna-
konksult.

¢ Koostisosad segunevad koige paremini, kui paned vedeliku
kéigepealt.

o Arge kasutage Egg Whiskit raskete sequde [nt rasva ja suhk-
rukuubikute] jaoks, kuna see voib munaviskit kahjustada.

Allpool olev tabel on vaid viide erineva toidu valmistamise mak-
simaalsele kogusele. On palju tegureid, mis méjutavad naiteks
jahu tlupi, vee temperatuuri jne.

Toode Adapter Max kogus
Munavalge Visk 700 g
Purustatud kartul Lame 60k 1500 g
Meringue [veerand) Visk 1 liiter
Waffle voi pannkook Lame 60k 2 liitrit
batter
Vahustatud kreem Visk 3 liitrit
Pitsatainas (keskmine, | Tugev konks, 1500 ¢
50% vett) kiirus (1)
Pitsatainas (Pooritage, Tugev konks, 20009
60% vett) kiirus (1)
Sponge-kook Visk, kiirus (1] 1000 g
Pie Dough Lameda 60k, 1500 g
kiirus (1)




Leib vdi rullksis (hele/
keskmine, 60% vett)

Tugev konks, Vesi Flour
kiirus (1) 5009 | 800¢

Puhastamine ja hooldus

» TAHELEPANU! Enne hoiustamist, puhastamist ja hooldamist
iihendage seade alati vooluvdrgust lahti ja jahutage maha.

* Arge kasutage puhastamiseks veejuga ega aurupuhastit ning
arge llkake seadet vee alla, sest osad saavad marjaks ja tu-
lemuseks voib olla elektrildok.

 Kui seadet ei hoita heas puhtuses, voib see kahjustada sead-
me eluiga ja pohjustada ohtliku olukorra.

* Toidujaake tuleb regulaarselt puhastada ja seadmest eemal-
dada. Kui seadet ei puhastata korralikult, vdhendab see selle
eluiga ja voib kasutamise ajal pohjustada ohtlikke seisundeid.

Puhastamine

* Puhastage jahutatud valispinda lapi voi kdsnaga, mida on
kergelt niisutatud pehmetoimelise seebilahusega.

* Hugieenilistel pohjustel tuleb seadet enne ja parast kasuta-
mist puhastada.

* Valtige vee kokkupuudet elektriliste komponentidega.

e Enne puhastamist eemaldage alati kéik adapterid, vastasel
juhul jaab see véllile kinni ja seda on hiljem raske eemaldada.

¢ Puhastage mahuti sisemust mitteabrasiivse pesuainega ja
loputage puhta veega.

o Arge kunagi kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse.

* Arge kunagi kasutage agressiivseid puhastusvahendeid, ab-
rasiivseid kasnasid ega kloori sisaldavaid puhastusvahen-
deid. Arge kasutage puhastamiseks terasvilla, metallist ndu-
sid ega teravaid vdi teravaid esemeid. Arge kasutage bensiini
ega lahusteid!

Hooldus

o Kontrollige seadme t66d regulaarselt, et valtida tosiseid on-
netusi.

o Kui néete, et seade ei t6ota korralikult voi esineb probleem,
[Gpetage selle kasutamine, lilitage see valja ja votke Uhen-
dust tarnijaga.

® Koik hooldus-, paigaldus- ja remondit6éd peavad (&bi viima
spetsialiseerunud ja volitatud tehnikud voi tootja poolt soo-
vitatud.

Transport ja hoiustamine

¢ Enne hoiustamist veenduge alati, et seade on vooluvérgust
lahti Ghendatud ja taielikult maha jahtunud.

* Hoidke seadet jahedas, puhtas ja kuivas kohas.

* Arge kunagi asetage seadmele raskeid esemeid, kuna see
voib seda kahjustada.

« Arge ligutage seadet tostamise ajal. Eemaldage seade liigu-
tamisel vooluvorgust ja hoidke seda all.

Torkeotsing

Kui seade ei tocta korralikult, kontrollige lahust allolevast ta-
belist. Kui te ikka veel ei suuda probleemi lahendada, votke
ihendust tarnija/teenuse osutajaga.

Probleemid | Vaimalik pohjus V6imalik lahendus

Seade Tootasu on kinni Eemaldage seade voolu-
seiskub jaanud vorgust ja kontrollige, kas
todtamise see on vooras, ja votke

ajal see valja. Seejarel taas-
kaivitage seade parast
mootori mahajahtumist.

Mootori véi PCBA Vétke ihendust tarnijaga.

¢ Ainult kaussi, taignakonksu, pesit ja viski segamine on ndu- probleem
depesumasinas ohutu. - " : -
¢ Seadme puhastamine tuleb (abi viia vahemalt tiks kord pae- Seade ei Togtasu on kinni Uhendage seade lati ja
. . saa t6od jaanud kontrollige, kas to6tav
vas voi vajaduse korral sagedamini. alustada tarvik on tugeva taignaga
kinni jaanud
Soovitatav puhastusprotseduur: - - —
Seade eiole Kontrollige uuesti toite-
Osad Kuidas puhastada Sagedus digesti pohitoitega ihendust
hendatud
Bowl Loputage, desinfitseerige ja Puhastage — - —
kuivatage pohjalikult kasna parast iga Mootori voi PCBA Votke Uhendust tarnijaga.
VoI niiske lapiga drnatoimelise | kasutuskorda probleem
seebija veega. S__u__ur mira | Todtasu ei ole hasti Uhenda_ge seade lahti ja
Adapterid Peske kasi drnatoimelise Puhastage 106 ajal kokku pandud kontrollige uuesti, kas
[kuivkonks, | seebija veega, loputage, parast iga ﬁqkkukpakfc(dw togké)rd on
peksmine ja | desinfitseerige ja kuivatage kasutuskorda asti kokku pandu
visk] pohjalikutt Seade ei ole Asetage seade tasasele
Bowli kaitse | Peske kdsitsi pehme seebija | Puhastage paigutatud tasasele | tGGpinnale
N P . o todpinnale
veega kasna voi niiske lapiga, | parastiga
loputage, desinfitseerige ja kasutuskorda Sisemised osad VGtke Uhendust tarnijaga.
kuivatage pohjalikult. katki
Véline pind Piihkige seebi ja veega Kaks korda
puhta niiske lapiga, loputage, | nadalas
desinfitseerige ja kuivatage.
Arge kasutage veejuga.
Planetaarne | Pihkige seebijaveega puhta | Puhastage
voll niiske lapiga, loputage, desin- | parast iga
fitseerige ja kuivatage. kasutuskorda
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Veakoodi tuvastamine datajs vai kvalificéts specialists.

« BRIDINAJUMS! Novietojot ierici, drodi izvietojiet barosanas
vadu, ja nepiecieSams, lai izvairitos no nejausas vilksanas,

E01 Mootorisaal murdus sabojasanas, saskares ar sildvirsmu vai paklup$anas riska.

BRIDINAJUMS! Kamér spraudnis ir kontaktligzda, ierice ir

Veakood | Voimalik pohjus VGimalik lahendus

E03 Mootori ventilaatori probleem ) pieyieno_ta stravas padeye'\.

E04 Mootor alla 300 p/min Votke  Uhendust * BRIDINAJUMS! VIENMER izslédziet ierici, pirms atvienojat to
; . tarnjaga. no elektrotikla, tirisanas, apkopes vai uzglabasanas.

EQ7 Segamiskauss puudub voi .

Piesledziet ierici elektribas kontaktligzdai tikai ar spriegumu
un frekvenci, kas noradita uz ierices etiketes.
Nepieskarieties kontaktdakSas/elektriskajiem  savienoju-
miem ar slapjam vai mitram rokam.

Turiet ierici un elektrisko aizgriezni/savienojumus atstatus no
Gdens un citiem Skidrumiem. Ja ierice iekrit Gdeni, nekavejo-
ties atvienojiet stravas padevi. Nelietojiet ierici, kamér to nav
parbaudijis kvalificéts specialists. So noradjumu neievérosa-
na var radit dzivibai bistamus riskus.

Pievienojiet stravas avotu viegli pieejamai kontaktligzdai, lai
arkartas gadijuma varétu nekavéjoties atvienot ierici.
Parliecinieties, ka vads nesaskaras ar asiem vai karstiem
priekSmetiem, un nelaujiet tiem aizdegties. Nekad nevelciet
stravas vadu, lai atvienotu to no kontaktligzdas. Ta vieta vien-
meér velciet kontaktdaksu.

~ P Nekada gadijuma neturiet ierici ai .
Kérvaldamine ja keskkond ekada gadijuma neturiet ierici aiz vada
Nekada gadijuma neméginiet atvert ierices korpusu.

<1 Seadme valjalilitamisel ei tohi seda kdrvaldada .

hall murdus voi kauss ei ole
diges asendis lukustatud

Garantii

Koik defektid, mis mojutavad seadme funktsionaalsust ja mis
ilmnevad (he aasta jooksul parast ostu sooritamist, paranda-
takse tasuta remondi véi asendamisega, kui seadet on kasuta-
tud ja hooldatud vastavalt juhistele ning seda ei ole mingil viisil
kuritarvitatud voi vaarkasutatud. See ei mojuta teie seadusest
tulenevaid Gigusi. Kui seadet ndutakse garantii alusel, siis mar-
kige, kus see osteti, ja lisage ostutéend (nt kviitung).
Kooskélas meie toote pideva arendamise poliitikaga jatame en-
dale diguse muuta toote, pakendi ja dokumentatsiooni tehnilisi
andmeid ette teatamata.

Neievietojiet iericé priekSmetus.
koos muude olmejadtmetega. Selle asemel on L T -
. . o ) . Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietoSanas laika.
teie kohustus visata jaatmed kogumispunkti. Sel-

) e - - So ierfci drikst izmantot tikai apmaciti darbinieki restorana
le reegli mittejargimine voib olla kooskolas jaat- R,
- A virtuve, édnicas vai baros utt.
mete korvaldamist késitlevate kohalduvate ees- & - - -
. . . ) . So ierici nedrikst izmantot personas ar ierobezotam fiziskam,
kirjadega sanaliseeritud. Teie seadmete jdatmete eraldi - S o e
b A . L sensoram vai garigam spé&jam, ka arT personas ar nepietieka-
kogumine ja ringlussevott korvaldamise ajal aitab sailitada : . PN
’ . L T mu pieredzi un zinasanam.
loodusressursse ja tagab selle ringlussevotu viisil, mis kaitseb & B _
- o So ierici nekada gadijuma nedrikst lietot berni.
inimeste tervist ja keskkonda. . - . o _
. ; . . Glabajiet ierici un tas elektriskos savienojumus bérniem ne-
Lisateabe saamiseks selle kohta, kuhu voite oma jadtmed ring-

- S P . pieejama vieta.
lussevotuks viia, votke Uhendust kohaliku jadtmekogumisette- . Lo - .
N L L ) - Nekad neizmantojiet ierices komplektacija ieklautos vai razo-
vottega. Tootjad ja importijad ei véta vastutust ringlussevotu, ’

L o e - . taja ieteiktos piederumus vai ierices. Pretéja gadijuma pastav

todtlemise ja Gkoloogilise havitamise eest, kas otse voi avaliku . ) - . S L
. . droSibas risks lietotajam un ierices bojajumi. lzmantojiet tikai

stisteemi kaudu. T g

originalas dalas un piederumus.

Neizmantojiet So ierici ar aréju laika slédzi vai talvadibas sis-

temu.
LATVISKI Nenovietojiet ierici uz sildama priekSmeta (benzina, elektris-

Cientjamais klient, ka, ogles plits utt.).

Pateicamies, ka iegadajaties So HENDI ierici. Pirms ierices Nenosedziet ierici, ja ta darbojas.

pirmas uzstadiSanas un lietoSanas reizes uzmanigi izlasiet Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices virsmas.

So lietotaja rokasgramatu, ipasu uzmanibu pievérsot drosibas Nelietojiet ierici atklatas liesmas, spradzienbistamu vai vieg-

| E—

noteikumiem, kas izklastiti talak. li uzliesmojosu materialu tuvuma. Vienmér darbiniet ierici
uz horizontalas, stabilas, tiras, karstumizturigas un sausas
Drosibas noradijumi virsmas.

lerice nav piemérota uzstadisanai vieta, kur varétu izmantot

Udens straklu.

Atstajiet vismaz 20 cm lielu vietu ap ierici, lai nodroSinatu

ventilaciju lietosanas laika.

BRIDINAJUMS! Nenoblokgjiet ierices ventilacijas atveres.

BRIDINAJUMS! lepildot miltus maisidanas trauka, pastav
dgjiet ierices elektriskas dalas GdenT vai citos Ekidrumos. puteklu emisijas risks. Talak noraditas metodes samazinas
Nekad neturiet ierici tekoa aden. puteklu emisiju.

« NEIZMANTOJIET BOJATU IERICI! Regulari parbaudiet, vai ~ 1-RUPIga rikoSanas ar maisamiem produktiem, samazinot
elektriskie savienojumi un vads nav bojati. Ja ierice ir bojata, augstumu virs blodas pamatnes, no kuras tie tiek ielieti.
atvienojiet to no elektrotikla. Lai izvairitos no briesmam vai 2.1zmantojiet trauka vaku, lai samazinatu atveres, caur ku-

ievainojumiem, visus remontdarbus drikst veikt tikai piega- ram var izplist milti.
. ®

e [zmantojiet ierici tikai paredzétajam meérkim, ka aprakstits
Saja rokasgramata.
¢ Razotajs neatbild par bojajumiem, kas radusies nepareizas
ekspluatacijas un nepareizas lietoSanas rezultata.
. NEKADA GADIJUMA NEIZMANTOJIET BOJATU IERI-
CI! Neméginiet remontét ierici patstavigi. Neiegrem-



3.Vispirms pievienojiet ddeni un péc tam pievienojiet miltus
maisisanas trauka.

Ipasas drosibas instrukcijas

 Nedarbiniet ierici bez slodzes, lai novérstu parkarsanu.

» UZMANIBU! VIENMER izsl&dziet iekartu un atvienojiet stra-
vas padevi pirms pieskarsanas jebkuram motora dalam.

« BRIDINAJUMS! Nemé&diniet apiet dro&ibas blok&taju.

e Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina razotajam, ta servisa
parstavim vai lidzvertigi kvalificetam personam, lai izvairitos
no apdraudéjuma.

* Neievietojiet parak daudz sastavdalu
produktu parplisanu.

« BRIDINAJUMS! NECELIET IERICI AIZ ROKTURA.

. BRIDINAJUMS! Darbibas laika nelieciet rokas atve-
@ ré. Atvienojiet galveno baroSanas avotu, pirms sa-

sniedzat.

« BRIDINAJUMS! VIENMER turiet rokas, garus matus un ap-
gerbu atstatus no kustigajam dalam.

e Gatavojot universalo miklu vai citu cietu miklu, neizmantojiet
miltus vairak par 1000 g un ne vairak ka 1500 g miltu maizes
miltu mklai.

 Ja micit virs maksimalas velas ielades, nelietojiet ierici ilgak
par 1 mindti, jo tas var izraisit ierices dalu bojajumus. Parme-
rigs miltu daudzums var izraisit blodas parpludi, ierices iz-
krausanu no darba virsmas, dalu bojajumus un pat traumas.

¢ Dazadas miltu partijas ievérojami atskiras atkariba no ne-
piecieSsama Skidruma daudzuma, un miklas lipigums var
ievérojami ietekmét iericei uzlikto slodzi. Miklas sajauksanas
laika ieteicams uzraudzit ierici. Ja dzirdat, ka ierice darbojas
ar zinamam gratibam, izslédziet to, iznemiet pusi miklas un
turpiniet katru pusi atseviski.

e Pirms lietoSanas novietojiet masinas Slakatu aizsargu un tek-
ni maisisanas trauka augspusé un pievienojiet tikai miltus,
udeni vai citas sastavdalas caur tekni.

, lai novérstu partikas

Paredzétais lietojums

o So ierici ir paredzéts izmantot komercialiem mérkiem, pie-
méram, restoranu, édnicu, slimnicu virtuvés un komercialos
uznémumos, pieméram, maiznicas, galas ceptuvés utt., bet
ne nepartrauktai partikas masveida razosanai.

e |erice ir paredzéta partikas produktu sajauksanai, micisanai
un emulgésanai/smalcinasanai, kas tiek izmantoti partikas
rdpnieciba un veikalos. Jebkada cita lietoSana var izraistt ie-
rices bojajumus vai traumas.

o |erices lietoSana jebkadiem citiem mérkiem ir uzskatama par
ierices nepareizu izmantosanu. Lietotajs ir pilniba atbildigs
par ierices nepareizu lietosanu.

Zeméjuma ierikosana

Siierfce ir klasificéta ka | aizsardzibas klase, un tai jabdt pie-
slégtai aizsargzeméjumam. Zemgjums samazina elektriskas
stravas trieciena risku, nodrosinot elektriskas stravas evakua-
cijas vadu.

Siierice ir aprikota ar stravas vadu ar zem&juma spraudni vai
elektriskiem savienojumiem ar zemeéjuma vadu. Savienoju-
miem jabat pareizi uzstaditiem un iezemétiem.

«p%

Produkta galvenas dalas
(1. attéls 3. lappusé)
1. Atruma indikators
a.Kad skaitlis uz grozamas pogas ir izlidzinats ar atruma
indikatoru, tas norada darbibas atrumu, bet ar funkciju
pogas vadibu, ja izvelétais atrums ir lielaks par funkciju
pogas ierobezojumu, faktiskais darbibas atrums ir liela-
kais funkciju pogas atrums.
2. Korpuss
3. Poga [atruma vadiba)
4. leslégsanas/izslégsanas slédzis
5. Vadibas panelis
6. Rokturis
7. Blodas slakatu vaks
8. Trauks
9. Galvas pacelSanas poga
a.PacelSana: Nospiediet uz leju galvu, péc tam nospiediet
un turiet So pogu. Nododiet no galvas.
b.Nospiesana: Nospiediet un turiet pogu, nolieciet galvu uz
leju, lidz fiksators ir pilnTba izstumts uz aru.
10. Blodas sédeklis
11. lestksanas kajinas
12. Piedzinas savienotajs

Rezerves dalas un piederumi
(2. attéls 3. lpp.)

13. Miklas akis

14. Beater

15. Olu putotajs

16. Beater ar silikona skrapi

Vadibas panelis

(3. attéls 4. lappusé)

17. Laika displejs

18. Laika iestatisanas taustins

19. Léna sajauksana (atrums 1-4)

20. Normala sajauksana (atrums 1-6)
21. Miksta sajauksana (atrums 1-9)
22. Atra sajaukana (atrums 1-11)
23. Poga Pauzét/Atsakt

Kontura shema

(4. attéls 4. lpp.)

. Uz augsu vérsts slédzis

. Relejs

. Tilta kaudze

PTC

Motors

12V papildu barosanas avots
MCU

. Parsléga sledzis

MOS

Blodas noteiksanas slédzis
. Blodas noteiksanas slédzis
. Displejs

p=3
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Exploded diagramma ar dalu sarakstu

N 21-5 Vienotais vaks 1
(5. attéls 5.-7. lpp.)
5 21-6 Skrive 2
au-

Dala Nr. Dalas nosaukums dzums % Vadotnes sliede 1
1-1 Rokturis 1 25 Blivgredzens 1
1-2 Nospiest bloku 1 26 Skriives ass 2
1-3 Nospiest bloku 1 27-1 Udensnecaurlaidigs vaks 1
1-5 Paplaksne 2 27-2 Skrive 2
1-6 Skrives ass 2 27-3 Vadibas panelis 1
1-4 parklajums 1 27-4 Sprids 1

2 Skrive 17 27-5 Parsléga plates kronsteins 1
3 Aizmuguréjais parsegs 1 28 Indikatora gaismas parsegs 1
4 Priek$gjais parsegs 1 29 Skrive 3
5 Zemégjuma vads 1 30-1 Skrive 3
6 Blive 7 30-2 Parsléga odere 1
7 Skrives ass 9 30-3 Poga 1
8 Aizmuguréja dekorativa sloksne 1 31 Elektroinstalacija 1
9 Elektroinstalacija 1 32 Tapa 1
10 Zemégjuma vads 1 33 Kreisas puses ierobezojuma bloks 1
11-1 Skrive 3 34 Labas puses ierobeZojuma bloks 1
11-2 Displeja panelis 1 35 Pamatne 1
11-3 Displeja ekrana vaks 1 36 Skrive A
-4 Uzlime 1 37 Blodas turétajs 1
11-5 parklajums 1 38 Rotéjosas varpstas kronsteins 1
11-6 Displeja ekrana apdares gredzens 1 39 Griezuma atspere 1
12 Skraves ass 8 40 Varpsta 1
13 Paplaksne 8 41 Zales kronsteins 2
14 Atrumkarbas komponenti (ie- 1 42 Zales PCB 2
skaitot motoru un siksnu) -
43 Skrave 1
15 Blivgredzens 1 -
44 Skrave 2
16 Paplaksne 6 . -
45 Lodisu gultnis 2
17 Skrives ass b
46 Varpsta 1
18 Augsgja Caula 1 -
47 Pavasaris 1
19 Varpsta 1
48 Poga 1
20 Blodas vaks 1 -
49 Circlip 1
22 Paplaksne 2 N -
50 Bazes spiediena bloks 2
23 Skrive 2 - —
51 Udensnecaurlaidiga loksne 1
21 Parsega mezgls 1 -
52 Skrive 1
21-1 SlédzZa kronsteins 1 .
53 Savienojosa linija 1
21-2 Pavasaris 1 N
54 Skrave 1
21-3 Pacelamais slédzis 1 ; -
55 BaroSanas panelis 1
21-4 Sprids 1 N T
56 BaroSanas plates kronsteins 1




57 Stravas vads 1 66-1 Varpsta 1
58 Skrive 2 66-2 Uzgrieznis 1
59 Ventilacijas parsegs 1 66-3 Beater 1
60 Ventilators 1 67-1 Varpsta 1
61 Sledzis 1 67-2 Uzgrieznis 1
62 Apaksgjais parsegs 1 67-3 parklajums 1
63 Péda 2 67-4 Putotdja mezgls 1
64 Peda 3 68 Nerlséjosa térauda bloda 1
65-1 Varpsta 1 69-1 Varpsta 1
65-2 Uzgrieznis 1 69-2 Uzgrieznis 1
65-3 parklajums 1 69-3 Beater 1
65-4 Miklas akis 1
Darbibas kombinacijas
Funkcija Darbibas rezims Riks Efektivitate Atrums Darbibas laiks
Universala mikla Léna sajauksana Miklas akis Ne vairak ka 1-3 1-5 mindtes
1000g Cetri
Maizes miltu mik- Léna sajauksana Miklas akis Ne vairak ka 1-4 5-15 mindtes
sta mikla 1500g Cetri
Sajauciet lipigus maka- | Léna sajauksana Beater Ne vairak ka 1500 g 1-4 1-5 mindtes
ronus, sirupu, smiltis,
kartupelus, riekstus,
darzenus un auglus
Maisiet vidéji lipigus Normala Beater Ne vairak ka 1500 g 1-6 1-5 mindtes
makaronus. sirupus, sajauksana
pieméram, cepumus,
cukurus un sviestu
Samaisiet videji lipigus Normala Silikona putotajs | Nevairak ka 1000 g 1-6 1-5 mindtes
makaronus, sirupus, pie- sajauksana
méram, cepumus, cuku-
rus un mikstinatu sviestu
Lielam kréjuma dau- Maiga sa- Olu putotajs Kréms: 1500mL 1-9 1-5 mindtes
dzumam, olu baltu- jauksana Olu balts: 700g
mam,sviestam utt. Mikstinoss
sviests: 500g
Videjam kréjumam, Atra sajauk3ana Olu putotajs Kréms: 1500mL 1-11 1-5 mindtes
olu baltumam Olu balts: 700g

Piesardzibas pasakumi

e Arierici drikst stradat tikai augsti kvalificéti cilveki, kuri ievéro
Saja rokasgramata aprakstitos drosibas pasakumus.

e Personala rotacijas gadijuma apmaciba javeic ieprieks.

e lerice ir aprikota ar droSibas iericém bistamas vietas. Tomér
nav ieteicams pieskarties asmenim un kustigajam sastavda-
lam.

¢ Pirms apkopes darbu saksanas atvienojiet to no barosanas
avota.

 Rpigi novertgjiet atlikusos riskus, kad tiriSanas un apkopes
laika tiek nonemtas aizsargierices.

e Tirisanai un apkopei nepiecieSama liela koncentracija.

e Ir absoldti nepiecieSsama regulara stravas padeves vada
kontrole. Nodilis vai bojats vads var paklaut lietotajus lielam
elektriskas stravas trieciena riskam.

%98

e Jaiericei ir anomalijas, nelietojiet to vai neméginiet to sala-
bot: lUdzu, sazinieties ar piegadataju.

 Nelietojiet ierici saldétai partikai vai citiem produktiem, izne-
mot partiku.

 Nevalkajiet valigu apgérbu, pieméram, Salli utt., un gariem
matiem jabdt piesietiem un turétiem prom no kustigajam
dalam.

RazZotajs un/vai pardevéjs nav atbildigi $ados gadijumos:

- ja ar ierici stradajis nepiedeross personals;

- ja daZas dalas ir nomainitas ar neoriginalam rezerves dalam;

- ja Saja rokasgramata sniegtie noradijumi netiek precizi ieve-
roti;

- jagriezéjs nav notirits un ieellots ar piemérotiem produktiem.




Drosibas sistéma uzstadita

Mehaniska drosibas sistema

lerice ir aprikota ar 2 drosibas slédziem. lekartu drikst iedar-

binat tikai ar visiem droSibas slédziem, kas atrodas pareiza

pozicija:

 Blodas pozicijas drosibas slédzis: Masinu var iedarbinat, kad
bloda ir novietota pareizaja pozicija.

* PacelSanas droSibas slédzis: lekartu var iedarbinat tikai tad,
kad maisitaja galva ir nofikséta darba pozicija.

Lai gan CE versijas ierices ir aprikotas ar elektrisko un meha-
nisko aizsardzibu (kad ierice darbojas, ka arf apkopes un tirisa-
nas darbibam), joprojam pastav ATLIKUSIE RISKI, kurus nevar
pilntba novérst; Sie riski ir noradrti Saja rokasgramata sadala
.BRIDINAJUMS! / BISTAMI! / UZMANIBU! . Mainas kustigas
dalas var izraisit traumas.

Sagatavosana pirms lietoSanas

* Nonemiet visu aizsargiepakojumu un iesainojumu.

¢ Parbaudiet, vai ierice ir laba stavokli un ar visiem piederu-
miem. Nepilnigas vai bojatas piegades gadijuma, ladzu, ne-
kavéjoties sazinieties ar piegadataju. Saja gadijuma nelieto-

jietierici.

¢ Pirms lietoSanas notiriet piederumus un ierici (skatiet ==>
Tiridana un apkope).

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa.

* Novietojiet ierici uz horizontalas, stabilas un karstumizturi-
gas virsmas, kas ir drosa pret tdens Slakatam.

 Saglabajiet iepakojumu, ja planojat turpmak uzglabat savu
ierici.

* Saglabajiet lietotaja rokasgramatu turpmakai atsaucei.

PIEZIME! Ra%oanas atlieku d&| ierice var izdalit vieglu smaku

pirmajas lietoSanas reizés. Tas ir normali un neuzrada neka-

dus defektus vai apdraudgjumus. Parliecinieties, ka ierice ir

labi ventiléta.

UzstadiSana vai montaza un demontaza

(6. attéls 8. Lpp.)

PIEZIME: Aka augstums ir labi noreguléts un neprasa turpma-

ku cilvéka pielagosanu.

1. Nospiediet galvas pacelanas pogu un paceliet galvu uz
augsu.

2. Salagojiet velama piederuma varpstu ar rievu un ievietojiet
to piedzinas savienotaja.

3. Stingri piespiediet paligierices varpstu otradi un pagrieziet
to pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam, tad ta ir labi
ievietota ierice.

4. Uzlieciet maisisanas trauku uz blodas sedekla un nofikse-
jiet to. Uz blodas ir ikona, kas jasaskano ar atblokésanas
ikonu uz pamatnes.

[Atblokgjiet blodas poziciju, skatiet 8. Lpp., 4A attéls)
(Blodas blokésanas pozicija ir noradita 8. lpp., 4B attéls)
PIEZIME! Attéls 4B ir TIKAI pareiza pozicija, lai nofiksétu
blodu.

5. Nospiediet galvas pacel$anas pogu un pavelciet galvu uz
leju.

6. Viss ir labi iestatits. Pievienojiet barosanas avotam, un ie-
karta ir gatava lietoSanai.

7. Pec lietoSanas izslédziet stravas padevi un atvienojiet ierici
no stravas piegadataja. Paceliet tekni.

8. Turiet blodas rokturus un pagrieziet preteji pulkstenraditaju

kustibas virzienam, lai to iznemtu no blodas sédekla.
9. Turiet piederuma vaku, bidiet to otradi un pagrieziet pulk-
stenraditaju kustibas virziena, péc tam atlaidiet no rievas.
10. Nonemiet piederumu un notiriet to.

Lietosanas noradijumi

PIEZIME. Ja ir grilti iznemt paligierici vai saskrapét blodu, ld-

dzu, dazas sekundes darbiniet masinu, izmantojot atrumu 1,

[idz piederums parvietojas uz priek$gjo pusi.

UZMANIBU: Pirms lietoZanas parliecinieties, ka galva un pali-

gierice ir labi nofikséti. Galvas pacel$anas poga ir pilniba izvir-

Zita.

¢ Nospiediet galvu uz leju, tad nospiediet galvas pacelSanas
pogu ar vienu roku un paceliet galvu ar otru roku.

¢ Samontéjiet vajadzigo piederumu, blodu un blodinas Slakatu
vaku (skatiet == > Uzstadisana vai montaza un demontaza (2.
un 3. darbiba) ).

* Nospiediet galvas pacelSanas pogu, pavelciet pacelto galvu
uz leju, péc tam nospiediet galvu uz leju, kad poga ir pilniba
izstumta uz aru, tad galva ir labi nofikséta.

e Vispirms nospiediet attiecigo funkciju taustinu.

* Pagrieziet regulatoru [idz atbilstoSajam atrumam. Kad skait-

lis uz grozamas pogas ir izlidzinats ar atruma indikatoru, tas

norada darbibas atrumu. Ja izvélétais atrums ir lielaks par
funkcijas pogas ierobezojumu, faktiskais darbibas atrums ir
lielakais funkcijas pogas atrums. Ja pagriezat regulatoru tie-

Si, neizvéloties funkciju, ierice péc nokluséjuma parsledzas

uz funkciju "Léna sajauk3ana”.

lerices darbibas laika varat izmantot taimera funkciju, lai re-

gistrétu darba laiku un iestatitu laika atskaiti.

P&c funkcijas izvéles un atruma izvéles taimeris sak ierakstit

laiku, ierice automatiski partrauc darboties péc 60 minatém.

Lai atkal ieslégtu ierici, pagrieziet regulatoru lidz atrumam 0

un atkartojiet procesu.

Laika atskaites laika iestatidanai [maksimali 60 min): péc

funkcijas izvéles nospiediet laika iestatiSanas pogu - laika

palielindsana/samazinasana par 30 sekundém [nospiezot
neatlaizot, laiks mainisies atrak); péc tam izvélieties atrumu,
pagriezot parslégu. lerice automatiski parstaj darboties, kad

taimeris rada 00:00.

Lai apturétu darbibas procesu, nospiediet pogu Pauze/Atsakt.

Lai atsaktu darbibu, vélreiz nospiediet pogu 2 sekundes.

PIEZIME. lerices darbibas laika, ja nepieciedams parbaudit

miklas vai citu sastavdalu stavokli, pirms varat uzsakt tas dar-

bibu, lGdzu, izslédziet ierici, izvelciet stravas vadu un péc tam
paceliet galvu.

Lietosanas padomi

UZMANIBU:

o Miklas akis: izmantojiet tikai miklas micisanai.

e Beater: Izmanto kiku, cepumu, konditorejas izstradajumu,
glazras, pildijumu, kartainu un kartupelu biezeni pagata-
vosanai.

¢ Olu putotajs: Olam, kréjumam, miklai, stkliem bez taukiem,
meringues, siera kikas, uzplteném, suflém.

o Ar partraukumiem apturiet ierici un nokasiet maisijumu no
miklas aka.

e Sastavdalas vislabak sajauc, ja vispirms ievietojat Skidrumu.

 Neizmantojiet olu putotdju smagiem maisijumiem [piemé-
ram, tauku un cukura kubinu krémésanail, jo tas var izraisit

olu puto$anas bojajumus.
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Zemak esosaja tabula ir tikai atsauce uz maksimalo daudzumu,
lai pagatavotu dazadu partiku. Ir daudzi faktori, kas ietekmé,
pieméram, miltu veids, tdens temperatdra utt.

Produkts Pielikums Maks. daudzums
Olu balta Putot 700 g
Kartupelu biezenis Plakanais 1500 g
putotajs
Meringue (Udens Putot 1 litrs
daudzums)
Vafelu vai pankiku Plakanais 2 litri
mikla putotdjs
Putukrgjums Putot 3litri
Picas mikla [vidgjs, 50% | Miklas akis, 1500 g
dens) atrums (1)
Picas mikla [biezs, 60% | Miklas akis, 2000 g
dens) atrums (1)
Biskvitkuka Putotajs, 1000 g
atrums (1)
Miklas pirags Plakana lapsta, | 15004
atrums (1)
Maize vai miklas Miklas &kis, Udens Milti
rullis (gaids/ vidgjs, 60% | atrums (1) 500g 800g
ddens)

Tirisana un apkope

 UZMANIBU! Pirms ierices uzglabaganas, tiri¢anas un apko-
pes vienmér atvienojiet to no elektrotikla un atdzesgjiet.

e TiriSanai neizmantojiet Gdens striklu vai tvaika tiritaju un
nestumiet ierici zem Udens, jo tas dalas var samirkt un var
izraistt elektriskas stravas triecienu.

e Ja ierice netiek uzturéta laba tiribas stavokl, tas var negativi
ietekmét ierTces kalpoSanas laiku un izraisit bistamu situa-
ciju.

o Partikas atliekas regulari jatira un jaiznem no ierices. Ja ieri-
ce netiek pienacigi tirita, ta saisinas tas kalposanas laiku un
lietosanas laika var radit bistamus apstaklus.

Tirisana

 Notiriet atdzeséto aréjo virsmu ar dranu vai stkli, kas ne-
daudz samitrinats ar maigu ziepju Skidumu.

e Higienas apsverumu dél ierice ir jatira pirms un péc lieto-
anas.
e [zvairieties no Udens saskares ar elektriskajam sastavdalam.
e Pirms tiriSanas vienmér nonemiet visas paligierices, pretéja
gadijuma tas iestrégs uz varpstas un vélak bds grati iznemt.
o |ztiriet tvertnes iekSpusi ar neabrazivu mazgasanas lidzekli
un noskalojiet ar tiru tdeni.

¢ Nekada gadijuma neiegremdgjiet ierici Gdent vai citos Skid-
rumos.

¢ Nekad neizmantojiet agresivus tirisanas lidzeklus, abrazi-
vus stklus vai hloru saturosus tirisanas lidzeklus. TiriSanai
neizmantojiet térauda vati, metala piederumus vai asus vai
smailus priekSmetus. Neizmantojiet benzinu vai $kidinatajus!

e Trauku mazgajamaja masina drikst mazgat tikai jauksanas
trauku, miklas aki, putotaju un putotaju.

e lerices tiriSana javeic vismaz reizi diena vai biezak, ja nepie-
cieSams.
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leteicama tiriSanas procedira:

Dalas Ka tirit Biezums

Trauks Izmantojot stkli vai mitru Notiriet péc
dranu ar maigam ziepém katras lieto-
un ddeni, ripigi noskalojiet, | Sanas
dezinficgjiet un nosusiniet.

Stiprinajumi | Mazgajiet ar rokam, izman- Notriet pec

[Miklas akis, | tojot maigas ziepes un ddeni, | katras lieto-

putotajs un noskalojiet, dezinficéjiet un Sanas

putotajs) rlpigi nosusiniet.

Blodas Mazgajiet ar rokam, izman- | Notiriet péc

aizsargs tojot sukli vai mitru dranu ar | katras lieto-
maigam ziepém un tdeni, Sanas

noskalojiet, dezinficgjiet un
rlpigi nosusiniet.

Divreiz nedéla

Noslaukiet ar tiru, mitru
dranu, izmantojot ziepes un
udeni, noskalojiet, dezinfice-
jiet un nosusiniet. Neizman-
tojiet ddens struklu.

Aréja virsma

Planetara Noslaukiet ar tiru, mitru Notiriet péc
varpsta dranu, izmantojot ziepes un | katras lieto-
tdeni, noskalojiet, dezinficé- | Sanas
jiet un nosusiniet.
Apkope

* Regulari parbaudiet ierices darbibu, lai novérstu nopietnus
negadijumus.

 Ja redzat, ka ierice nedarbojas pareizi vai radusies problé-
ma, partrauciet tas lietoSanu, izslédziet to un sazinieties ar
piegadataju.

o Visi apkopes, uzstadisanas un remonta darbi javeic speciali-
z&tiem un pilnvarotiem tehnikiem vai raZotaja ieteiktiem.

Transportésana un uzglabasana

¢ Pirms uzglabasanas vienmér parliecinieties, ka ierice ir at-
vienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi.

o Glabajiet ierici vésa, tira un sausa vieta.

* Nekada gadijuma nenovietojiet uz ierices smagus priekSme-
tus, jo tas var to sabojat.

* Neparvietojiet ierici, kamér ta darbojas. Parvietojot ierici, at-
vienojiet to no elektrotikla un turiet apaksa.

Problemu noversana

Ja ierice nedarbojas pareizi, lGdzu, parbaudiet talak esoso ta-
bulu, lai uzzinatu par risindjumu. Ja joprojam nevarat atrisinat
problému, lddzu, sazinieties ar piegadataju/pakalpojumu snie-
dzéju.

Problémas | lespéjamais iemesls | lespgjamais risingjums
lerices Darba pieradums ir | Atvienojiet ierici no elek-
darbiba iestrédzis trotikla un parbaudiet, vai
apstajas taja nav sveskermenu, un
darbibas iznemiet to. Péc motora
laika atdziSanas restartgjiet

ierici.

Motora vai PCBA
probléma

Sazinieties ar piegadataju.




lerice Darba pieradums ir | Atvienojiet ierici no
nevar sakt | iestrédzis elektrotikla un parbaudiet,
darbibu vai darba piederumi ir
iestrédzis ar smagu miklu
lerice nav pareizi Velreiz parbaudiet stravas
pievienota galvena- | savienojumu
Jal stravai

Motora vai PCBA Sazinieties ar piegadataju.

probléma
Liels Darba piemineklis Atvienojiet ierici no
troksnis nav labi samontéts | elektrotikla un vélreiz
darbibas parbaudiet, vai darbojas
laika aksoriji, kas ir pareizi

samontéti

lerice nav novietota | Novietojiet ierici uz lidze-

uz lidzenas darba nas darba virsmas
virsmas

leksejas dalas ir Sazinieties ar piegadataju.
bojatas

Kludu koda identifikacija

Klddas kods | lespéjamais iemesls | lesp&jamais risinajums

E01 Motociklu zale saltza

E03 Motora ventila-
tora probléma

E04 Motors mazaks

par 300 apgr/min Sazinieties ar piega-

dataju.

EQ7 Trikst maisisanas
blodas vai halles
lauza vai bloda nav

nofikséta pareiza
pozicija

Garantija

Defektus, kas ietekmeé ierices funkcionalitati un paradas gada
laika péc tas iegades, var noverst, tos salabojot vai nomainot
bez maksas, ja ierice tiek izmantota un uzturéta atbilstosi ins-
trukcijam un nav izmantota nepareizi vai nepareizi. Jisu liku-
migas tiesibas netiek ietekmétas. Ja ierices garantija tiek pie-
prasita, noradiet, kur un kad ierice tika iegadata, un ieklaujiet
pirkuma apliecinajumu (piem., kviti).

Saskana ar misu pastavigas produktu izstrades politiku més
paturam tiesibas bez bridinajuma mainit produktu, iepakojumu
un dokumentacijas specifikacijas.

LikvidéSana un vide
M=/ |Bojajot ierici, to nedrikst izmest kopa ar citiem
Ef sadzives atkritumiem. Ta vieta jUs esat atbildigs
par atbrivosanos no atkritumiem, nododot tos at-
mmmm | kritumu savaksanas punkta. ST noteikuma neie-
vérosana var tikt sodita saskana ar spéka esosa-
jiem noteikumiem par atkritumu likvideésanu. Jasu atkritumu
aprikojuma atseviSka savaksana un parstrade iznicinasanas
laikd palidzés saglabat dabas resursus un nodrosinas to
parstradi tada veida, kas aizsarga cilvéku veselibu un vidi.
Lai iegitu plasaku informaciju par to, kur jus varat atmest at-
kritumus parstradei, ludzu, sazinieties ar savu vietéjo atkritu-
mu savaksanas uzneémumu. RaZotajs un importétajs neuzne-

mas atbildibu par parstradi, apstradi un ekologisku likvidésanu
ne tieSi, ne izmantojot publisku sistému.

LIETUVIU

Gerb. kliente,

Dékojame, kad jsigijote $j ,HENDI" prietaisa. Pries montuo-
dami ir naudodami §j prietaisa pirma karta, atidZiai perskai-
tykite $j naudotojo vadova, ypac atkreipdami démesj j toliau
pateiktas saugos taisykles.

Saugos instrukcijos
e Prietaisa naudokite tik pagal numatyta paskirtj, kaip aprasyta
Siame vadove.
¢ Gamintojas neatsako uz jokia Zala, atsiradusia dél netinkamo
naudojimo ir netinkamo naudojimo.

. PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! Nebandyki-
te patys taisyti prietaiso. Nemerkite prietaiso elektri-

niy daliy j vandeni ar kitus skyscius. Niekada nelaikykite prie-

taiso po tekanciu vandeniu.

NIEKADA NENAUDOKITE PAZEISTO PRIETAISO! Reguliariai

tikrinkite elektros jungtis ir laida, ar néra pazeidimu. Jeigu

prietaisas paZeistas, atjunkite ji nuo maitinimo Saltinio. Visus

remonto darbus turi atlikti tik tiekéjas arba kvalifikuotas as-

muo, kad bty iSvengta pavojaus ar suzalojimo.

|SPEJIMAS! Pastatydami prietaisa, jei reikia, saugiai veskite

maitinimo laida, kad netyCia nesitrauktumete, nenukentetuy,

nesusiliesty su kaitinimo pavirSiumi arba nekilty pavojus

suklupti.

JSPEJIMAS! Kol kistukas yra lizde, prietaisas yra prijungtas

prie maitinimo Saltinio.

JSPEJIMAS! VISADA i&junkite prietaisa prie$ atjungdami nuo

maitinimo Saltinio, valymo, priezitros ar laikymo.

Prietaisa junkite tik prie elektros lizdo, kurio jtampa ir daznis

nurodyti prietaiso etiketéje.

Nelieskite kiStuko / elektros jungciu Slapiomis arba drégno-

mis rankomis.

Prietaisa ir elektros kiStuka / jungtis laikykite atokiai nuo

vandens ir kitu skysCiu. Jeigu prietaisas patenka j vanden],

nedelsdami istraukite maitinimo jungtis. Nenaudokite prie-

taiso, kol jo nepatikrino sertifikuotas technikas. Nesilaikant

Siu nurodymu kyla pavojus gyvybei.

Prijunkite maitinimo Saltinj prie lengvai pasiekiamo elektros

lizdo, kad avarijos atveju prietaisa butu galima nedelsiant

atjungti.

Isitikinkite, kad laidas nesilieCia su astriais ar karstais daik-

tais ir saugo jj nuo atviros ugnies. Niekada netraukite maitini-

mo laido, kad jj iStrauktumeéte i lizdo, visada traukite kistuka.

Niekada nenesiokite prietaiso uz jo laido.

Niekada nebandykite patys atidaryti prietaiso korpuso.

Nekiskite daikty | prietaiso korpusa.

Niekada nepalikite prietaiso be prieZiGros naudojimo metu.

S prietaisa turi naudoti apmokytas personalas restorano vir-

tuvéje, valgykla arba baro personalas ir t. t.

Sio prietaiso neturety naudoti asmenys, turintys fiziniy, juti-

miniy ar protiniu gebéjimu, arba asmenys, neturintys patir-

ties ir Ziniu.

« Sio prietaiso jokiu bidu negalima naudoti vaikams.

* Laikykite prietaisa ir jo elektros jungtis vaikams nepasiekia-

moje vietoje.
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* Niekada nenaudokite priedu ar kitu papildomu prietaisu,
iSskyrus tuos, kurie tiekiami su prietaisu arba kuriuos re-
komenduoja gamintojas. To nepadarius, naudotojui gali kilti
pavojus saugai ir prietaisas gali bdti sugadintas. Naudokite
tik originalias dalis ir priedus.
¢ Nenaudokite Sio prietaiso iSoriniu laikmaciu arba nuotolinio
valdymo sistema.
 Nedékite prietaiso ant kaitinimo objekto (dujinés, elektrinés,
anglies virykleés ir pan.).
* NeuZdenkite veikiancio prietaiso.
e Ant prietaiso virSaus nedékite jokiu daiktu.
¢ Nenaudokite prietaiso Salia atviros liepsnos, sprogiu ar degiy
medziagy. Prietaisa visada naudokite ant horizontalaus, sta-
bilaus, Svaraus, karsciui atsparaus ir sauso paviriaus.
* Prietaisas netinka montuoti toje vietoje, kurioje galima nau-
doti vandens srove.
* Naudojimo metu palikite bent 20 cm plota aplink prietaisa
ventiliacijai.
* ISPEJIMAS! Visas prietaiso ventiliacijos angas laikykite ne-
uzkimstas.
* JSPEJIMAS! | maigymo dubenj jdéjus milty j maigymo duben,
kyla dulkiy i$metimo pavojus. Sie metodai sumazins dulkiy
iSmetima:
1.Atsargiai elkités su maisais, sumazindami aukstj virs du-
bens pagrindo, i kurio jie pilami.

2.Dubens dangteliu sumazinkite angas, per kurias gali iSte-
keti milty.

3.Pirmiausia jpilkite vandens, tada j maiSymo dubenj sudékite
miltus.

Specialios saugos instrukcijos

* Nenaudokite prietaiso be skalbiniy, kad neperkaistuméte.

» PERSPEJIMAS! VISADA igjunkite maing ir atjunkite maitini-
mo Saltinj pries liesdami bet kokias variklio dalis.

* JSPEJIMAS! Nebandykite apeiti jokio apsauginio blokavimo.

e Jei pazeistas maitinimo laidas, ji turi pakeisti gamintojas, jo
techninés prieZitros atstovas arba panasios kvalifikacijos as-
menys, kad bty iSvengta pavojaus.

o Nekraukite per daug ingredienty, kad isvengtuméte maisto
produktu perpildymo.

« ISPEJIMAS! NEKELKITE PRIETAISO UZ RANKENOS.

. JSPEJIMAS! Operacijos metu nedékite ranky j anga.
@ Pries jjungdami atjunkite pagrindinj maitinimo Sal-

tinj.

* JSPEJIMAS! Visada laikykite rankas, ilgus plaukus ir drabu-
Zius atokiai nuo judanciy daliy.

e Gamindami universalia tesla ar kita kieta tesla, nenaudokite
milty, didesniy nei 1000 g, ir ne daugiau kaip 1500 g milty
duonos miltu teslai.

e Jeigu norite sumaisyti didZiausia skalbiniy kiekj, nenaudokite
prietaiso ilgiau nei 1 minute, nes galite sugadinti prietaiso da-
lis. Pernelyg didelis milty kiekis gali sukelti dubenélio perpil-
dyma, prietaiso savartynus nuo darbinio pavirSiaus, sugadinti
kai kurias dalis ir net suzaloti.

e Skirtingos milty partijos labai skiriasi reikiamo skyscio kie-
kiu, o teslos lipnumas gali turéti pastebima poveikj prietaisui
tenkanciai apkrovai. Patartina stebéti prietaisa, kol tesla mai-
Soma. Jei girdite, kad prietaisas veikia su tam tikrais sunku-
mais, isjunkite jj, iSimkite puse teslos ir eikite kiekviena puse
atskirai.

e Pries naudodami, uzdékite masinos apsauga nuo pursly ir la-
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taka ant maisymo indo virSaus ir per lataka jpilkite tik milty,
vandens ar kity ingredientu.

Numatytoji paskirtis

o Sis prietaisas skirtas naudoti komerciniams tikslams, pa-
vyzdziui, restoranu, valgykly, ligoniniy ir komerciniy jmoniy,
pvz., kepyklu, skerdyklu ir kt., virtuvése, bet ne nuolatinei
masinei maisto gamybai.

o Prietaisas skirtas maisto pramonés ir parduotuviu maisto
produktams maisyti, minkyti ir emulsinti / plakti. Bet koks ki-
toks naudojimas gali sugadinti prietaisa arba suzaloti Zmogu.

* Prietaiso naudojimas bet kokiais kitais tikslais laikomas ne-
tinkamu prietaiso naudojimu. Naudotojas yra iSimtinai atsa-
kingas uZ netinkama prietaiso naudojima.

|Zeminimo irengimas

Sis prietaisas priskiriamas | apsaugos klasei ir turi bti pri-
jungtas prie apsauginio jZeminimo. |Zeminimas sumazina elek-
tros Soko rizika, suteikiant elektros sroves iSejimo laida.
Siame prietaise jrengtas maitinimo laidas su jZeminimo kistu-
ku arba elektros jungtimis su jzeminimo laidu. Jungtys turi bati
tinkamai sumontuotos ir jZemintos.

Pagrindinés produkto dalys

(1 pav., 3 psl.)

1. Greicio indikatorius

a.Kai skaiCius ant sukamosios rankenélés yra sulygiuotas

su greicio indikatoriumi, jis nurodo vaziavimo greitj, ta-
Ciau, valdant funkcijos mygtuka, jei pasirinktas greitis yra
didesnis uz funkcijos mygtuko riba, faktinis veikimo grei-
tis yra didziausias funkcijos mygtuko greitis.

2. Korpusas

3. Rankeneélé (greicio valdiklis)

4. |JUNGIMO / ISJUNGIMO jungiklis
5. Valdymo skydelis

6. Rankena

7. Bowl purslu dangtelis

8. Boulés

9

. Galvos pakeélimo mygtukas
a.Pakélimas: Paspauskite galva, tada paspauskite ir palai-
kykite i mygtuka. Ranka nuo galvos.
b.Nuspaudimas: Paspauskite ir palaikykite mygtuka, nu-
leiskite galva, kol uZraktas visiskai iSsitrauks j iSore.
10. Dubens sédyné
11. Siurbimo kojelés
12. Pavaros jungtis

Atsarginés dalys arba priedai
(2 pav., 3 psL.)

13. Neslos kablys

14. Beatras

15. Kiausiniy Svilpukas

16. Beatras su silikono grandikliu

Valdymo skydelis

(3 pav., 4 psl.)

17. Laiko rodinys

18. Laiko nustatymo mygtukas

19. Létas maidymas (1-4 greitis)
20. |prastas maisymas (1-6 greitis)



21. Mink&tas maidymas (1-9 greitis)

. darinimo Zied 1
22. Greitas maisymas (1-11 greitis) i Sandarinimo Ziedas
23. Pristabdymo / paleidimo mygtukas 16 Plovimas b
. 17 Varzty uzpakalis 4
Grandinés diagrama —
(4 pav., 4 psL.) 18 Virsutinis apvalkalas 1
A. Priekinis jungiklis 19 Velenas 1
B. Relés -
C Tilto kridva 20 Dubens dangtis 1
D. PTC 22 Plovimas 2
E. Variklis Vars )
F. 12V pagalbinis maitinimo Saltinis 3 arztas
G. MCU 21 Dangtelio blokas 1
H. Rankenélés jungikl
e e naree 211 Jungikliy laikiklis 1
J. Dubens aptikimo jungiklis 21-2 Pavasaris 1
K. Dubens aptikimo jungiklis L
L Ekranas 21-3 Priekinis jungiklis 1
21-4 Paleidiklis 1
Sprogusi diagrama su daliu sarasu 5 Vienyti dangi 1
(5 pav., 5-7 psl.)
DAl 21-6 Varztas 2
alies . o
NE Dalies pavadinimas Kiekis 2% Kreipiamasis bégelis 1
1-1 Rankena 1 25 Sandarinimo Ziedas 1
1-2 Spaudos blokas 1 26 VarZzty uzpakalis 2
1-3 Spaudos blokas 1 27-1 Vandeniui atsparus dangtelis 1
1-5 Plovimas 2 27-2 VarZtas 2
1-6 Varzty uzpakalis 2 27-3 Valdymo plokste 1
1-4 dangtis 1 27-4 Paleidiklis 1
2 Varitas 17 27-5 Rankenéliy plokstes laikiklis 1
3 Galinis dangtis 1 28 Indikatoriaus lemputés dangtis 1
A Priekinis dangtelis 1 29 Varitas 3
5 |Zeminimo laidas 1 30-1 Varztas 3
b Skrydis 7 30-2 Rankenélés pamusalas 1
7 Varzty uzpakalis 9 30-3 Rankenele 1
8 Galine dekoratyviné juostelé 1 31 Laidai 1
9 Laidai 1 32 Smeigtukas 1
10 |Zeminimo laidas 1 33 Kairiojo limito blokas 1
11-1 Varztas 3 34 Desiniojo limito blokas 1
11-2 Ekrano skydelis 1 35 Pagrindas 1
11-3 Ekrano dangtis 1 36 Varztas 4
1-4 Lipdukas 1 37 Dubens laikiklis 1
11-5 dangtis 1 38 Sukamojo veleno laikiklis 1
11-6 Ekrano dekoravimo Ziedas 1 39 Torsiono pavasaris 1
12 Varzty uzpakalis 8 40 Velenas 1
13 Plovimas 8 41 Korpuso laikiklis 2
14 Pavary dézés komponentai 1 42 PCB salé 2
[iskaitant variklj ir dirza)
43 Varitas 1




4h Varitas 2 62 Apatinis dangtis 1
45 Rutulinis guolis 2 63 Pédos 2
113 Velenas 1 64 Pédos 3
47 Pavasaris 1 65-1 Velenas 1
48 Mygtukas 1 65-2 Verzle 1
49 Apskritimas 1 65-3 dangtis 1
50 Bazinio slégio blokas 2 65-4 Netolos kablys 1
51 Vandeniui atsparus lakstas 1 66-1 Velenas 1
52 Varitas 1 66-2 Verzle 1
53 Jungiamoji linija 1 66-3 Beatras 1
54 Varitas 1 67-1 Velenas 1
55 Maitinimo skydelis 1 67-2 Verzle 1
56 Galios plokstés laikiklis 1 67-3 dangtis 1
57 Maitinimo laidas 1 67-4 Suplakti surinkima 1
58 Varitas 2 68 Neridijanciojo plieno dubuo 1
59 Vedinimo gaubtas 1 69-1 Velenas 1
60 Ventiliatorius 1 69-2 Verzle 1
61 Jungiklis 1 69-3 Beatras 1
Veikimo kombinacijos
Funkcija Veikimo rezimas Irankis Pajegumas Greitis Veikimo laikas
Visa paskirties tesla Létas maisymas Neslos kablys Ne daugiau 1-3 1-5 minutes
kaip 1000 g 4
Duonos milty Letas maisymas Neslos kablys Ne daugiau 1-4 5-15 minuciy
minksta tesla kaip 1500 g 4
Sumaisykite lipnius Letas maisymas Beatras Ne daugiau 1-4 1-5 min.
makaronus, sirupa, sal- kaip 1500 g
dainius, bulves, riesutus,
darZoves ir vaisius
Makaronu sirupu, tokiu |prastas Beatras Ne daugiau 1-6 1-5 min.
kaip sausainiai, cukrus maisymas kaip 1500 g
ir sviestas, misinys
Makaronu, sirupu, |prastas Silikoninis Ne daugiau 1-6 1-5min.
tokiu kaip sausainiai, maisymas plaktuvas kaip 1000 g
cukrus ir suminkstintas
sviestas, misinys
Didelis kiekis grie- Minkstas Kiausiniy Kremas: 1500mL 1-9 1-5min.
tinélés, kiausiniu maisymas Svilpukas Kiausiniy bal-
baltos,butter ir tt ta: 700 g
Minkstinamasis
sviestas: 500 g
Vidutinio sunkumo Greitas mai- Kiausiniy Kremas: 1500mL 1-11 1-5 min.
kremui, kiauSiniy baltam Symas Svilpukas Kiausiniy bal-
ta: 700 g

Atsargumo priemonés

e Su prietaisu gali dirbti tik aukstos kvalifikacijos Zmonés, kurie
laikosi Siame vadove aprasyty saugos priemoniu.

e Jeigu darbuotojai rotuojasi, turi bati rengiami i$ anksto.

* Pavojingose vietose prietaise jrengti saugos jtaisai. Taciau re-
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komenduojama neliesti peilio ir judanciu komponenty.

* Pries pradédami techninés prieZidros darbus, atjunkite ji nuo

maitinimo Saltinio.

e Atsargiai jvertinkite likusia rizika, kai iSimamos apsauginés

priemonés valymui ir prieZidrai.




e Valymas ir priezidra reikalauja didelés koncentracijos.

 Bitina reguliariai valdyti maitinimo laida. Sugedes arba pa-
Zeistas laidas gali sukelti didelj elektros smdgio pavoju nau-
dotojams.

o Jei prietaise yra anomaliju, nenaudokite ju arba neméginkite
ju taisyti: kreipkites | tiekéja.

* Nenaudokite prietaiso Saldytiems maisto produktams ar ki-
tiems produktams, iSskyrus maista.

* Nedéveékite laisvy drabuZiy, tokiu kaip Salikas, ir tt, o ilgi plau-
kai turi bati suristi ir laikyti atokiau nuo judanciy daliy.

Gamintojas ir/ar pardavéjas neatsako $iais atvejais:

- jei prietaisa tvarké nejgalioti darbuotojai;

- jei kai kurios dalys buvo pakeistos neoriginaliomis atsargi-
némis dalimis;

- jei tiksliai nesilaikoma Siame vadove pateikty instrukcijy;

- jei pjoviklis nebuvo iSvalytas ir alyvuotas tinkamais produktais.

Idiegta saugos sistema

Mechaniné saugos sistema

Prietaise yra 2 apsauginiai jungikliai. Masina galima paleisti tik

tada, kai visi saugos jungikliai yra tinkamose padétyse:

¢ Dubens padéties saugos jungiklis: Masina galima paleisti, kai
dubuo yra tinkamoje padeétyje.

o Kelimo saugos jungiklis: Masina galima paleisti tik tada, kai
maisytuvo galvute yra uzfiksuota darbinéje padeétyje.

Nors CE versijos prietaisuose yra elektros ir mechaniné apsau-
ga (kai prietaisas veikia ir yra atliekamos techninés priezidros
ir valymo operacijos), vis dar yra RESIDUALIOS RIZIKOS, kurios
negalima visiskai pasalinti; $i rizika nurodyta Siame vadove sky-
riuje .JSPEJIMAS! / PAVOJUS! / PERSPEJIMAS!”. Judancios
masinos dalys gali suZaloti.

Paruosimas pries$ naudojima

* Nuimkite visas apsaugines pakuotes ir jvyniojima.

o Patikrinkite, ar prietaisas yra geros buklés ir su visais prie-
dais. Jei pristatymas nepilnas arba pazeistas, nedelsdami
kreipkites j tiekeja. Siuo atveju nenaudokite prietaiso.

* Prie$ naudodami, idvalykite priedus ir prietaisa (zr. ==> Valy-
mas ir priezira).

« Patikrinkite, ar prietaisas visiSkai sausas.

¢ Padékite prietaisa ant horizontalaus, stabilaus ir karsciui
atsparaus pavirSiaus, kuris yra saugus nuo vandens purslu.

* Jei ateityje ketinate laikyti prietaisa, laikykite pakuote.

o Laikykite naudotojo vadova, kad galétumeéte rasti bisima
nuoroda.

PASTABA! Dél gamybos liekanu prietaisas gali skleisti lengva

kvapa per pirmuosius kelis naudojimo bldus. Tai yra normalu

ir nerodo jokio defekto ar pavojaus. Patikrinkite, ar prietaisas
gerai vedinamas.

Montavimas arba surinkimas ir iSardymas

(6 pav., 8 psL.)

PASTABA: Kablio aukstis buvo gerai sureguliuotas ir daugiau

Zmogaus reguliuoti nereikia.

1. Paspauskite galvos pakélimo mygtuka ir pakelkite galva.

2. Sulygiuokite norimo priedo velena su grioveliu ir jdékite jj
| pavaros jungtj.

3. Paspauskite priedo velena aukstyn ir pasukite jj pries lai-
krodzio rodykle, tada jis gerai uZstrigo prietaise.

4. Uzdékite maiSymo dubenj ant dubens sédynés ir uzfiksuo-
kite. Dubenyje yra piktograma, kuri turi bati sulygiuota su
atrakinimo piktograma ant pagrindo.

[Dubens atrakinimo padeétis pateikta 8 psl. 4A pav.)

[dubens fiksavimo padetis pateikta 8 psl. 4B pav.)
PASTABA! 4B paveikslas yra VIENINTelé teisinga padeétis
dubeniui uzrakinti

5. Paspauskite galvutés pakélimo mygtuka ir patraukite galva
Zemyn.

6. Viskas yra gerai suplanuota. Prijunkite prie maitinimo Salti-
nio ir masina paruosta naudoti.

7. Po naudojimo i§junkite maitinima ir atjunkite prietaisa nuo
maitinimo tiekéjo. Pakelkite lataka.

8. Laikykite dubens rankenas ir pasukite pries laikrodZio rody-
kle, kad nuimtuméte jas nuo dubens sédynés.

9. Laikykite priedo dangtelj, stumkite jj aukstyn ir pasukite pa-
gal laikrodZio rodykle, tada atleiskite i$ griovelio.

10. 1Simkite prieda ir iSvalykite jj.

Naudojimo instrukcijos

PASTABA. Jeigu prieda istraukti arba subraizyti dubenj sunku, 1

greiciu keleta sekundziy naudokite masina, kol priedas pajudés

i priekine puse.

DEMESIO: Prie$ naudodami jsitikinkite, kad galvute ir priedas

gerai uzfiksuoti. Galvos pakélimo mygtukas yra visiskai iSsikises.

¢ Paspauskite galva Zemyn, tada viena ranka paspauskite gal-
vutés pakélimo mygtuka ir kita ranka pakelkite galva.

e Sumontuokite norima prieda, dubenélj ir indo pursly dang-
telj (zr. == > Montavimas arba surinkimas ir isardymas (2 ir
3veiksmail ).

e Paspauskite galvutés pakélimo mygtuka, patraukite pakelta
galva Zemyn, tada paspauskite galva Zemyn, kai mygtukas
visiskai iSstumiamas j iSore, tada galva yra gerai uZfiksuota.

 Pirmiausia paspauskite atitinkama reikiama funkcijos myg-
tuka.

e Pasukite rankenéle iki atitinkamo greicio. Kai skaicius ant
sukamosios rankenélés yra sulygiuotas su greicio indikato-
riumi, jis nurodo vaziavimo greitj. Jei pasirinktas greitis yra
didesnis uz funkcijos mygtuko riba, faktinis veikimo greitis
yra didZiausias funkcijos mygtuko greitis. Jeigu pasukate su-
kamaja rankenéle tiesiogiai, nepasirinke funkcijos, prietaisas
pagal nutyléjima jjungia funkcija .létas miginys”.

Prietaisui veikiant, galite naudoti laikmacio funkcija darbo

laikui jrasyti ir nustatytam atgaliniam laiko skaiciavimui.

Pasirinkus funkcija ir pasirinkus greitj, laikmatis pradeda

irasyti laika, prietaisas automatiskai nustoja veikti po 60 mi-

nuciu. Norédami vel paleisti prietaisa, pasukite rankenéle 0

greiCiui ir pakartokite procesa.

Norédami nustatyti atgalinés atskaitos laika (ne daugiau kaip

60 min.): pasirinke funkcija, paspauskite laiko nustatymo

mygtuka - laiko padidinimas / sumazinimas 30 sekundziy

[spaudimas neatleidziant, laikas pasikeis grei¢iau); tada pa-

sirinkite greitj sukdami rankenéle. Prietaisas automatiskai

nustoja veikti, kai laikmatis rodo 00:00.

Norédami pristabdyti vykdymo procesa, paspauskite pristab-

dymo / paleidimo i$ naujo mygtuka. Norédami testi darba, 2

sekundes dar karta paspauskite mygtuka .

PASTABA. Prietaisui veikiant, jei reikia patikrinti teslos ar kity

sudedamujy daliy padet], pries pradédami naudoti, isjunkite

prietaisa, istraukite maitinimo laida ir pakelkite galva.
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Naudojimo patarimai

PRIEDELIAI:

* Desros kablys: naudojamas tik teslai minkyti.

e Beatras: Naudojamas pyragams, sausainiams, konditerijos
gaminiams, apledéjimo, uzpildu, pufu ir bulviu koSe gaminti.

e KiauSiniu viskis: Kiausiniams, kremams, baterijoms, berie-
baléems kempinéms, meringoms, sdrio pyragams, putpe-
léms, sufliams.

* Kas karta iSjunkite prietaisa ir nugrandykite misinj nuo teslos
kablio.

e Ingredientai geriausiai sumaiSomi, jei pirmiausia jdéjote
skysti.

» Nenaudokite kiausinio viskio sunkiems miSiniams (pvz., rie-
baly ir cukraus kubeliy kremavimui), nes tai gali pakenkti
kiausinio plakimui.

Zemiau esancioje lenteléje pateikiama tik nuoroda | didZiausia
kieki, skirta skirtingam maistui gaminti. Yra daug veiksniu, tu-
rin¢iu jtakos, pavyzdZiui, miltu tipas, vandens temperatra ir tt

Produktas Priedas Maks. kiekis
Baltas kiausinis Plaukimas 700 g
Bulviy kose Plokscias plak- 15009

tuvas
Meringue [vandens Plaukimas 1 litras
kiekis)
Vafliy arba blynu tesla Plokscias plak- 2 litrai

tuvas
Suplaktas kremas Plaukimas 3 litrai
Pica tesla (vidutinis, 50 Sanariu kablys, 15009
% vandens) greitis (1)
Pica tesla [stora, 60 % Sanariu kablys, 20009
vandens) greitis (1)
Kempininis pyragas Greitis, greitis (1) 10009
Pyragu tesla Plokscias plaktu- | 15004

vas, greitis (1)
Duona arba ritininis Sanariu kablys, Van- | Pld-
dusas (viesa / vidutinis, | greitis (1) duo des,
60 % vandens) 500g | 800g

Valymas ir prieziira

* Démesys! Visada atjunkite prietaisa nuo maitinimo Saltinio ir
atvésinkite pries jj laikydami, valydami ir atlikdami technine
priezitra.

e Valydami nenaudokite vandens srovés arba garu valiklio ir
nestumkite prietaiso po vandeniu, nes dalys suslaps ir gali
kilti elektros smagis.

e Jeigu prietaisas néra laikomas geros Svaros biklés, tai gali
neigiamai paveikti prietaiso veikimo trukme ir sukelti pavo-
jinga situacija.

 Maisto likucius reikia reguliariai valyti ir iSimti i$ prietaiso.
Jeigu prietaisas néra tinkamai isvalytas, jo naudojimo trukmé
bus trumpesné ir naudojimo metu gali kilti pavojinga bakle.

Valymas

e Ausinta iSorinj pavirSiy valykite Sluoste arba kempine, Siek
tiek sudrékinta Svelniu muilo tirpalu.

* Higienos sumetimais prietaisa reikia valyti pries ir po naudojimo.
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 Saugokite, kad vanduo nepatektu j elektros komponentus.

o Prie$ valydami visada iSimkite visus priedus, priesingu atveju
jis jstrigs ant veleno ir bus sunkiai pasalinamas.

o [Svalykite konteinerio viduy neabrazyviniu plovikliu ir nuplau-
kite Svariu vandeniu.

» Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

* Niekada nenaudokite agresyviu valymo priemoniu, abrazyvi-
niy kempiniy ar valymo priemoniu, kuriu sudétyje yra chloro.
Valymui nenaudokite plieno vilnos, metaliniu indy ar astriu ar
smailiy daiktu. Nenaudokite benzino ar tirpikliu!

 Galima plauti indaplovéje tik maiSymo dubenj, teslos kablj,
plaktuva ir plaktuva.

o Prireikus prietaisa reikia valyti bent karta per diena arba dazniau.

Rekomenduojama valymo procedira:

Dalys Kaip valyti Dainis
Boulés Naudodami kempine arba [valykite po
drégna Sluoste su Svelniu kiekvieno
muilu ir vandeniu, kruops¢iai | naudojimo
nuplaukite, dezinfekuokite ir
nusausinkite.
Priedai (sau- | Ranky plovimas $velniu [Svalykite po
s0jo kablio, muilu ir vandeniu, skala- kiekvieno
plaktuvo ir vimas, dezinfekavimas ir naudojimo
plaktuvo) dziovinimas.
Dubens Ranky plovimas kempine ISvalykite po
apsauga arba drégna Sluoste su kiekvieno
Svelniu muilu ir vandeniu, naudojimo
skalavimas, dezinfekavimas
ir dZiovinimas.
ISorinis Nuvalykite Svariu drégnu Du kartus per
pavirsius skuduréliu muilu ir vandeniu, | savaite
nuplaukite, dezinfekuokite ir
nusausinkite. Nenaudokite
vandens srauto.
Planetos Nuvalykite Svariu drégnu ISvalykite po
kotas skuduréliu muiluir vandeniu, | kiekvieno
nuplaukite, dezinfekuokite ir | naudojimo
nusausinkite.

Techniné prieziira

¢ Reguliariai tikrinkite prietaiso veikima, kad iSvengtuméte
rimty nelaimingu atsitikimuy.

e Jeigu pastebite, kad prietaisas veikia netinkamai arba kyla
problemu, nustokite jj naudoti, iSjunkite prietaisa ir kreipkités
| tiekéja.

o Visus techninés priezidiros, montavimo ir remonto darbus turi
atlikti specializuoti ir jgalioti technikai arba rekomenduoja
gamintojas.

Transportavimas ir laikymas

¢ Prie$ laikydami prietaisa, visada isitikinkite, kad jis buvo
atjungtas nuo maitinimo Saltinio ir visiskai atvéses.

o Prietaisa laikykite vésioje, Svarioje ir sausoje vietoje.

* Niekada nedékite ant prietaiso sunkiu daiktu, nes jie gali jj
sugadinti.

¢ Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia. Judédami atjunkite prie-
taisa nuo maitinimo Saltinio ir laikykite jj apacioje.



TrikCiu Salinimas

Jeigu prietaisas veikia netinkamai, Zr. toliau pateikta tirpalo
lentele. Jei vis dar negalite iSspresti problemos, kreipkités |
tiekéja / paslaugy teikéja.

Pasalinimas ir aplinka

————— Deaktyvuojant prietaisa, jo negalima iSmesti kar-
tu su kitomis buitinémis atliekomis. Vietoje to, jis
atsakote u? tai, kad jasu atlieky tvarkymo jranga
bty atiduota specialiai tam skirtam surinkimo

metu dziagy, ir isimkite. Po to i$
naujo paleiskite prietaisa,
kai variklis atvés.

i Zasti i i I Y
Problemos | Galima priezastis Galimas sprendimas punktui Sios taisykles nesilaikymas gali bti nu-
Prietaisas | Darbinis akcentas Atjunkite prietaisa nuo- baustas pagal atlieku Salinimo taisykles. Atskiras jisu atlieku
sustoja Istrigo elektros tinklo ir patikrin- jrangos surinkimas ir perdirbimas atlieky galinimo metu padés
veikimo kite, ar néra pasaliniu me-

Variklio arba PCBA | Susisiekite su tiekéju.

problema
Prietaisas | Darbinis akcentas Atjunkite prietaisa nuo
negali istrigo elektros tinklo ir patikrin-
pradeti kite, ar darbiné padekliuke
veikti uzstrigo per sunkia tesla

Prietaisas netin- Dar karta patikrinkite

kamai prijungtas maitinimo jungt]

prie pagrindinio

maitinimo Saltinio

Variklio arba PCBA | Susisiekite su tiekéju.

problema
Didelis Darbinis priedas Atjunkite prietaisa nuo
triukSmas | néra gerai surinktas | elektros tinklo ir patikrin-
veikimo kite, ar gerai surinktas
metu darbinis priedas

Prietaisas nede-
damas ant lygaus
darbinio pavirSiaus

Padékite prietaisa ant
lygaus darbinio pavirSiaus

Vidinés dalys
sulauzytos

Susisiekite su tiekéju.

Klaidos kodo identifikavimas

Klaidos | Galima priezastis Galimas
kodas sprendimas
E01 Sugedo automobiliy salé
E03 Variklio ventiliatoriaus problema
E04 Variklis mazesnis nei 300 aps./min. Susisiekite
su tiekéju.

E07 Triksta maisymo indo, sugedo salé

arba dubuo neuZfiksuotas tinkamoje

padeétyje

Garantija

Bet koks defektas, turintis jtakos prietaiso veikimui po vieneriy
metu nuo jo jsigijimo, bus pasalintas nemokamai ji pataisant
arba pakeiciant, jeigu prietaisas buvo naudojamas ir prizidrimas
pagal instrukcijas ir juo nebuvo piktnaudziaujama arba juo nebu-
vo piktnaudZiaujama. Jasy jstatyminéms teiséms tai netaikoma.
Jei prietaiso garantiné verte yra ribota, nurodykite, kur ir kada jis
buvo jsigytas, ir pateikite pirkimo jrodyma (pvz., éekj).
Laikydamiesi savo nuolatinio gaminiy karimo politikos, pasilie-
kame teise keisti gaminio, pakuotés ir dokumentacijos specifi-
kacijas be iankstinio jspéjimo.

tausoti gamtos isteklius ir uztikrins, kad ji bty perdirbama
taip, kad bty apsaugota Zmoniy sveikata ir aplinka.

Norédami gauti daugiau informacijos apie tai, kur galite ati-
duoti atliekas perdirbti, susisiekite su vietine atlieky surinkimo
imone. Gamintojas ir importuotojas neprisiima atsakomybés uz
perdirbima, apdorojima ir ekologinj Salinima tiesiogiai ar per
vieSaja sistema.

PORTUGUES

Caro Cliente,

Obrigado por adquirir este aparelho HENDI. Leia atentamente
este manual do utilizador, prestando especial atencao aos re-
gulamentos de seguranca descritos abaixo, antes de instalar
e utilizar este aparelho pela primeira vez.

Instrucées de seguranca
e Utilize o aparelho apenas para a finalidade para a qual foi
concebido, conforme descrito neste manual.
¢ O fabricante ndo é responsavel por quaisquer danos causa-
dos por um funcionamento incorreto e utilizacdo incorreta.

. PERIGO! RISCO DE CHOQUE ELETRICO! Nao tente
reparar o aparelho sozinho. Nao mergulhe as pecas

elétricas do aparelho em agua ou outros liquidos. Nunca se-

gure o aparelho sob dgua corrente.

NUNCA UTILIZE UM APARELHO DANIFICADO! Verifique re-

gularmente as ligacdes elétricas e o cabo quanto a danos.

Quando estiver danificado, desligue o aparelho da fonte de

alimentacdo. Quaisquer reparacdes s6 devem ser realizadas

por um fornecedor ou pessoa qualificada para evitar perigos

ou ferimentos.

AVISO! Quando posicionar o aparelho, encaminhe o cabo de

alimentacdo em seguranca, se necessario, para evitar puxar

acidentalmente, danificar-se, entrar em contacto com a su-

perficie de aquecimento ou causar um perigo de tropecar.

AVISO! Desde que a ficha esteja na tomada, o aparelho esta

ligado a fonte de alimentacao.

AVISO! Desligue SEMPRE o aparelho antes de o desligar da

fonte de alimentacdo, limpeza, manutencao ou armazenamento.

Ligue o aparelho apenas a uma tomada elétrica com a tensao

e frequéncia mencionadas na etiqueta do aparelho.

Nao toque na ficha/ligacdes elétricas com as maos molhadas

ou hdmidas.

Mantenha o aparelho e a ficha/ligacdes elétricas afastados

de 4gua e outros liquidos. Se o aparelho cair na 4gua, retire

imediatamente as ligacdes da fonte de alimentacdo. N&o uti-

lize o aparelho até que tenha sido verificado por um técnico

certificado. O incumprimento destas instruces ird causar

riscos de vida.

Ligue a fonte de alimentacdo a uma tomada elétrica de facil

acesso para que possa desligar o aparelho imediatamente

em caso de emergéncia.
o @




* Certifique-se de que o cabo nao entra em contacto com obje-
tos afiados ou quentes e mantenha-o afastado de fogo aberto.
Nunca puxe o cabo de alimentacdo para o desligar da toma-
da; em vez disso, puxe sempre pela ficha.
* Nunca transporte o aparelho pelo cabo.
 Nunca tente abrir a estrutura do aparelho sozinho.
* Nao insira objetos na caixa do aparelho.
¢ Nunca deixe o aparetho sem vigilancia durante a utilizacao.
e Este aparelho deve ser operado por pessoal qualificado na
cozinha do restaurante, cantinas ou pessoal do bar, etc.
e Este aparelho ndo deve ser operado por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pes-
so0as que nao tenham experiéncia e conhecimento.
e Este aparelho ndo deve, em circunstancia alguma, ser utili-
zado por criancas.
¢ Mantenha o aparelho e as suas ligacdes eléctricas fora do
alcance das criancas.
e Nunca utilize acessérios ou quaisquer outros dispositivos
além dos fornecidos com o aparelho ou recomendados pelo
fabricante. Se ndo o fizer, pode representar um risco de se-
guranca para o utilizador e pode danificar o aparelho. Utilize
apenas pecas e acessorios originais.
 N3o utilize este aparelho através de um temporizador externo
ou de um sistema de controlo remoto.
* Nao coloque o aparelho sobre um objecto de aguecimento
(gasolina, electricidade, fogao a carvao, etc.).
* Nao tape o aparelho em funcionamento.
* Nao coloque quaisquer objetos sobre o aparelho.
¢ Nao utilize o aparelho perto de chamas abertas, materiais ex-
plosivos ou inflaméaveis. Utilize sempre o aparelho numa su-
perficie horizontal, estavel, limpa, resistente ao calor e seca.
¢ 0 aparelho nao é adequado para instalacao numa érea onde
possa ser utilizado um jacto de 4gua.
¢ Deixe um espaco de pelo menos 20 cm em redor do aparelho
para ventilacao durante a utilizacao.
¢ AVISO! Mantenha todas as aberturas de ventilacdo do apare-
lho livres de obstrucdes.
¢ AVISO! Existe o risco de emissdes de pé quando a farinha
é carregada no copo. Os seguintes métodos minimizarao a
emissao de poeiras:
1.Manuseamento cuidadoso dos produtos em saco minimi-
zando a altura acima da base da taca a partir da qual séo
despejados.

2.Utilize a tampa da taca para minimizar as aberturas através
das quais pode sair farinha.

3.Primeiro, adicione a 4gua e, em seguida, adicione a farinha
ao copo.

Instrucoes especiais de seguranca

* N3o utilize o aparelho sem carga para evitar sobreaqueci-
mento.

« ATENCAOQ! Desligue SEMPRE a maquina e desligue a fonte de
alimentacdo antes de tocar em quaisquer pecas motorizadas.

* AVISO! Nao tente ultrapassar qualquer bloqueio de seguranca.

 Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser subs-

tituido pelo fabricante, pelo seu agente de assisténcia técnica

ou por pessoas com qualificacdes equivalentes para evitar

perigos.

Nao carregue demasiados ingredientes para evitar o trans-

bordo dos produtos alimentares.

AVISO! NAO LEVANTE 0 APARELHO PELA PEGA.

. AVISO! Nao coloque as maos na abertura durante o

@ funcionamento. Desligue a fonte de alimentacao

principal antes de entrar.

¢ AVISO! Mantenha SEMPRE as méos, o cabelo comprido e a

roupa afastados das pecas méveis.

Quando preparar massa multiusos ou outra massa dura, nao

utilize mais de 1000 g de farinha e ndo mais de 1500 g de

farinha para a massa de farinha de pao.

Se amassar acima da carga maxima , nao utilize o aparelho

durante mais de 1 minuto, pois pode danificar as pecas do

aparelho. Quantidades excessivas de farinha podem provocar

o transbordo da taca, descargas do aparelho da superficie

de trabalho, danos em algumas pecas e até lesdes pessoais.

Diferentes lotes de farinha variam consideravelmente nas

quantidades de liquido necesséarias e a aderéncia da massa

pode ter um efeito acentuado na carga imposta ao aparelho.

Recomenda-se que mantenha o aparelho sob observacao

enquanto a massa estiver a ser misturada. Se ouvir que o

aparelho funciona com alguma dificuldade, desligue-o, retire

metade da massa e continue cada metade separadamente.

¢ Antes de utilizar, coloque a protecdo contra salpicos e a calha
na parte superior do copo e adicione farinha, 4gua ou outros
ingredientes apenas através da calha.

Utilizacao prevista

o Este aparelho destina-se a ser utilizado para aplicacdes co-
merciais, por exemplo, em cozinhas de restaurantes, canti-
nas, hospitais e em empresas comerciais, como padarias,
talhos, etc., mas ndo para producdo continua em massa de
alimentos.

0 aparelho foi concebido para misturar, amassar e emulsio-
nar/bater produtos alimentares operados na industria ali-
mentar e em lojas. Qualquer outra utilizacdo pode provocar
danos no aparelho ou lesdes pessoais.

* A utilizacdo do aparelho para qualquer outro fim seré conside-
rada uma utilizacao indevida do dispositivo. O utilizador sera o
Unico responsavel pela utilizacdo indevida do dispositivo.

Instalacao de ligacdo a terra

Este aparelho esta classificado como sendo de proteccao de
classe | e tem de estar ligado a uma ligacao a terra de pro-
teccao. A ligacdo a terra reduz o risco de choque eléctrico ao
fornecer um fio de escape para a corrente eléctrica.

Este aparelho esta equipado com um cabo de alimentacdo com
ficha de ligacdo a terra ou ligacdes eléctricas com fio de liga-
cdo a terra. As ligacoes devem estar devidamente instaladas e
ligadas a terra.



Principais partes do produto
(Fig. 1 na pagina 3)

Diagrama explodido com lista de pecas
(Fig. 5 na pagina 5-7)

1. Indicador de velocidade
., - . L N.o de Quan-
a.Quando o ndmero no botdo rotativo estd alinhado com o peca Nome da peca tidade
indicador de velocidade, indica a velocidade de funcio- -
namento, mas com o controlo do botdo de funcdo, se a 1-1 Pega 1
velocidade escglhida for super'\or ao limite do botéq de 12 Prima o bloco 1
funcao, a velocidade de funcionamento real é a velocida- :
de mais elevada do botao de funco. 1-3 Prima o bloco !
2. Alojamento 1-5 Méquina de lavar 2
3. Botao [Controlo de velocidade)
4. Interruptor ON/OFF 1-6 Parafusos 2
5. Painel de controlo 1-4 Cobertura 1
6. Pega
7. Cobertura contra salpicos da taca 2 Parafuso 17
8. Taca 3 Cobertura traseira 1
9. Botao de elevacao da cabeca
a.Levantamento: Prima a cabeca para baixo e, em sequida, 4 Cobertura frontal !
prima e mantenha premido este botdo. Entregue a cabeca. 5 Fio de ligacdo & terra 1
b.Premir para baixo: Prima e mantenha premido o botao,
coloque a cabeca para baixo até o bloqueio estar total- 6 Junta 7
mente ejetado para fora. 7 Parafusos 9
10. Assento da taca - - -
11. Pés de succio 8 Faixa decorativa traseira 1
12. Conector do inversor 9 Cablagem 1
Pecas sobressalentes ou acessorios 10 Fio de ligacao 3 terra 1
(Fig. 2 na pagina 3) 11-1 Parafuso 3
12 gz:::toe para massa 11-2 Painel de visualizacdo 1
15. batedor de ovos 11-3 Tampa do ecra do visor 1
16. Batente com raspador de silicone -4 Autocolante 1
Painel de controlo 11-5 Cobertura !
(Fig. 3 na pagina 4 11-6 Anel de decoracao do ecra do visor 1
17. Visualizacao da hora
18. Botao de definicao da hora 12 Parafusos 8
19. Mistura lenta [velocidade 1-4) 13 Méquina de lavar 8
20. Mistura normal (velocidade 1-6) - -
21. Mistura suave (velocidade 1-9) 14 Comp?nentes da caixa de vetoq-] !
22. Mistura rapida (velocidade 1-11) dades lincluinda motor e correia
23. Botao Pausa/Reiniciar 15 Anel de vedacao 1
. A 16 Maquina de lava 6
Diagrama do circuito i il
(Fig. 4 na pagina 4) 17 Parafusos 4
A \nterruptor de cabeca para cima 18 Capula superior 1
B. Relé
C. Pilha de ponte 19 Eixo 1
D. PTC 20 Tampa da taca 1
E. Motor -
F. Fonte de alimentacao auxiliar de 12V 22 Maquina de lavar 2
G. MCU 23 Parafuso 2
H. Interruptor do botdo
. MOS 21 Conjunto da tampa 1
J. Interruptor de detecdo da taca 21-1 Suporte de interruptor 1
K. Interruptor de detecdo da taca
L. Ecrs 21-2 Primavera 1
21-3 Interruptor de cabeca para cima 1
21-4 Gatilho 1




21-5 Cobertura da unidade 1 57 Cabo de alimentacéo
21-6 Parafuso 2 58 Parafuso
24 Calha guia 1 59 Exaustor de ventilacao
25 Anel de vedacéo 1 60 Ventoinha
26 Parafusos 2 61 Interruptor
27-1 Cobertura impermedvel 1 62 Cobertura inferior
27-2 Parafuso 2 63 pé
27-3 Placa de controlo 1 b pé
27-4 Gatilho 1 65-1 Eixo
27-5 Suporte da placa do botdo 1 65-2 Porca
28 Tampa da luz indicadora 1 65-3 Cobertura
29 Parafuso 3 65-4 Gancho para massa
30-1 Parafuso 3 66-1 Eixo
30-2 Forro dos botdes 1 66-2 Porca
30-3 Botao 1 66-3 Batente
31 Cablagem 1 67-1 Eixo
32 Pino 1 67-2 Porca
33 Bloco de limite esquerdo 1 67-3 Cobertura
34 Bloco de limite direito 1 67-4 Conjunto de batedores
35 Base 1 68 Taca de aco inoxidavel
36 Parafuso 4 69-1 Eixo
37 Suporte da taca 1 69-2 Porca
38 Suporte do eixo rotativo 1 69-3 Batente
39 Mola de torcao 1
40 Eixo 1
41 Suporte Hall 2
42 PCB Hall 2
43 Parafuso 1
bl Parafuso 2
45 Rolamento de esferas 2
46 Eixo 1
47 Primavera 1
48 Botao 1
49 Circulacao 1
50 Bloco de pressao base 2
51 Folha impermeavel 1
52 Parafuso 1
53 Linha de ligacdo 1
54 Parafuso 1
55 Painel de alimentacao 1
56 Suporte da placa de alimentacao 1




Combinacdes operacionais

Funcéo Modo de fun- Ferramenta Capacidade Velocidade | Tempo de operacao
K cionamento ’
Massa multiusos Mistura lenta Gancho Nao mais do que 1-3 1-5 minutos
para massa 1000 g quatro
Massa macia de fa- Mistura lenta Gancho Nao mais do que 1-4 5-15 minutos
rinha de pao para massa 1500 g quatro
Misture massa pegajosa, Mistura lenta Batente Nao mais do que 1500 g 1-4 1-5 minutos
xarope, doces, batata, fru-
tos secos, vegetais e frutas
Misture a massa pegajosa Mistura normal Batente Nao mais do que 1500 g 1-6 1-5 minutos
ameio. Xaropes como bo-
lachas,aclcar e manteiga
Misture massas pega- Mistura normal Batedor de Nao mais do que 1000 g 1-6 1-5 minutos
josas, xaropes como silicone
bolachas,aclcar e
manteiga amolecida
Para grandes quanti- Mistura suave batedor Creme: 1500mL 1-9 1-5 minutos
dades de natas, claras de ovos Ovo branco: 700 g
de ovo, manteiga, etc. Manteiga suavizante: 500 g
Para creme mode- Mistura répida batedor Creme: 1500mL -1 1-5 minutos
rado, clara de ovo de ovos Ovo branco: 700 g

Precaucoes

¢ 0 aparelho s6 deve ser manuseado por pessoas altamente
qualificadas que sigam as medidas de seguranca descritas
neste manual.

* Em caso de rotacao do pessoal, deve ser fornecida formacao
prévia.

0 aparelho estd equipado com dispositivos de seguranca em
pontos perigosos. No entanto, recomenda-se que nao toque
na l[@mina nem nos componentes maoveis.

* Antes de iniciar as operacdes de manutencao, desligue-o da
fonte de alimentacao.

o Avalie cuidadosamente os riscos residuais quando os dispo-
sitivos de protecao forem removidos para limpeza e manu-
tencao.

¢ A limpeza e a manutencao requerem uma grande concen-
tracao.

o £ absolutamente necessario um controlo regular do cabo de
alimentacdo. Um cabo desgastado ou danificado pode expor
os utilizadores a um grande risco de choque elétrico.

* Se o dispositivo apresentar anomalias, ndo o utilize nem ten-
te repara-lo: contacte o fornecedor.

* Ndo utilize o aparelho para alimentos congelados ou outros
produtos além de alimentos.

* N&o use roupas largas, como lencos, etc., e os cabelos com-
pridos devem ser amarrados e afastados das pecas moveis.

0 fabricante e/ou o vendedor no s&o responsaveis nos seguin-

tes casos:

- se o0 aparelho tiver sido manuseado por pessoal ndo autorizado;

- se algumas pecas tiverem sido substituidas por pecas so-
bressalentes nao originais;

- se as instrucdes incluidas neste manual ndo forem seguidas
com precisao;

- se o cortador nao tiver sido limpo e lubrificado com os pro-
dutos certos.

Sistema de seguranca instalado

Sistema de seguranca mecanica

0 aparelho estd equipado com 2 interruptores de seguranca.

A méquina s6 deve ser ligada com todos os interruptores de

seguranca nas posicoes adequadas:

e Interruptor de seguranca da posicao da taca: A maquina pode
ser ligada assim que a taca estiver posicionada na posicao
correta.

e Interruptor de seguranca de elevacdo: A maquina sé pode ser
ligada quando a cabeca do misturador estiver bloqueada na
posicdo de funcionamento.

Embora os aparelhos da versao CE sejam fornecidos com
protecdes elétricas e mecanicas (quando o aparelho esté a
funcionar e para operacdes de manutencao e limpeza), ainda
existem RISCOS RESIDUAIS que nado podem ser eliminados
completamente; estes riscos sao especificados neste manual
em “AVISO! / PERIGO! / ATENCAOQ! . As pecas mdveis da ma-
quina podem causar lesoes.

Preparacao antes da utilizacao

e Retire todas as embalagens e embalagens de proteccao.

« Verifique se o dispositivo estd em boas condicdes e com todos
os acessorios. Em caso de entrega incompleta ou danificada,
contacte imediatamente o fornecedor. Neste caso, ndo utilize
o dispositivo.

e Limpe os acessorios e o aparelho antes da utilizacdo (Con-
sulte ==> Limpeza e manutencao).

e Certifique-se de que o aparelho estd completamente seco.

e Coloque o aparelho numa superficie horizontal, estavel e re-
sistente ao calor que seja segura contra salpicos de dgua.

¢ Guarde a embalagem se pretender guardar o seu aparelho
no futuro.

e Guarde o manual do utilizador para referéncia futura.

NOTA! Devido a residuos de fabrico, o aparelho pode emitir um

" @




odor ligeiro durante as primeiras utilizacdes. Isto é normal e
ndo indica qualquer defeito ou perigo. Certifique-se de que o
aparelho esta bem ventilado.

Instalacao ou montagem e desmontagem

(Fig. 6 na pagina 8)

ATENCAO: A altura do gancho foi bem ajustada e ndo requer

qualquer ajuste humano adicional.

1. Pressione o botdo de elevacao da cabeca para baixo e le-
vante a cabeca.

2. Alinhe o eixo do acessorio pretendido com a ranhura e colo-
que-o no conector de accionamento.

3. Empurre com forca o eixo do acessorio para cima e rode-o
no sentido contrério ao dos ponteiros do reldgio e, em se-
guida, fique bem encaixado no aparelho.

4. Cologue o copo no assento do copo e bloqueie-o. Existe um
fcone na taca que deve ser alinhado com o icone de desblo-
queio na base.

[Posicao de desbloqueio para a taca; consulte a pagina 8,
imagem 4A)

[posicao de bloqueio para a taca; consulte a pagina 8, ima-
gem 4B)

NOTA! A imagem 4B ¢ a UNICA posicao correta para blo-
quear a taca

5. Pressione o botdo de elevacdo da cabeca para baixo e puxe
a cabeca para baixo.

6. Tudo estd bem definido. Ligue a fonte de alimentacdo e a
magquina esta pronta para ser utilizada.

7. Apobs a utilizacdo, desligue a alimentacdo e o aparelho do
fornecedor de energia. Levante a calha.

8. Segure nas pegas da taca e rode no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio para a retirar do assento da taca.

9. Segure a tampa do acessorio, empurre-a para cima e ro-
de-a no sentido dos ponteiros do reldgio e, em seguida,
liberte-a da ranhura.

10. Retire o0 acessério e limpe-o.

Instrucées de funcionamento

NOTA: Se for dificil retirar o acessorio ou riscar a taca, opere a

maquina usando a velocidade 1 durante alguns segundos até

que 0 acessorio se mova para o lado frontal.

ATENCAO: Certifique-se de que a cabeca e o dispositivo de fixa-

cao estao bem bloqueados antes de o utilizar. O botdo de eleva-

cao da cabeca esta completamente saliente.

e Pressione a cabeca para baixo, depois pressione o botdo de
elevacdo da cabeca com uma mao e levante a cabeca com a
outra mao.

¢ Monte 0 acessorio pretendido, a taca e a tampa do reservato-
rio (Consulte == > Instalacdo ou Montagem e Desmontagem
[Passos 2e 3] ).

e Prima o botdo de elevacdo da cabeca, puxe a cabeca levanta-
da para baixo e, em seguida, prima a cabeca para baixo quan-
do o botdo estiver totalmente ejetado para fora e, em sequida,
a cabeca estiver bem bloqueada.

e Primeiro, prima o botdo de funcao correspondente necessa-
rio.

* Rode o botdo para a velocidade correspondente. Quando o
ntmero no botdo rotativo esté alinhado com o indicador de
velocidade, indica a velocidade de funcionamento. Se a velo-
cidade escolhida for superior ao limite do botdo de funcao, a
velocidade de funcionamento real ¢ a velocidade mais eleva-
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da do botdo de funcao. Se rodar o botdo rotativo directamente
sem escolher a Funcao, o aparelho assume a funcado “Mistura
lenta™.

Durante o funcionamento do aparelho, pode utilizar a funcao
de temporizador para registar o tempo de trabalho e para de-
finir o tempo de contagem decrescente.

Depois de seleccionar a funcao e seleccionar a velocidade, o
temporizador comeca a registar o tempo e o aparelho para
automaticamente apds 60 minutos. Para voltar a ligar o apa-
relho, rode o botdo para a velocidade 0 e repita o processo.
Para definir o tempo de contagem decrescente (méaximo de
60 min): depois de seleccionar a funcdo, prima o botdo de
definicao do tempo - aumento/diminuicdo do tempo em 30
segundos (pressionar sem soltar, o tempo muda mais rapi-
damente); em seguida, escolha a velocidade rodando o botao.
0 aparelho para automaticamente quando o temporizador
apresenta 00:00.

Para pausar o processo em execucdo, prima o botao Pausa/
Reiniciar. Para retomar o funcionamento, prima novamente o
botdo durante 2 segundos.

NOTA: Durante o funcionamento do aparelho, se precisar de
verificar a situacao da massa ou de outros ingredientes, antes
de poder entrar em funcionamento, desligue o aparelho, retire
o cabo de alimentacao e, em sequida, levante a cabeca.

Sugestoes de funcionamento

ATENCOES:

* Gancho para massa: utilize apenas para amassar massa.

e Batente: Utilizado para fazer bolos, bolachas, pastelaria,
gelo, recheios, baforadas e puré de batata.

* Batido de ovos: Para ovos, natas, massas, esponjas sem gor-
dura, merengues, cheesecakes, mousses, souffles.

¢ Em intervalos regulares, pare o aparelho e raspe a mistura
do gancho para massa.

¢ Os ingredientes misturam-se melhor se colocar o liquido em
primeiro lugar.

¢ N3o utilize o Whisk de Ovos para misturas pesadas [por
exemplo, gordura cremosa e cubos de aclcar), pois isso pode
resultar em danos no batedor de ovos.

Abaixo encontra-se apenas uma referéncia sobre a quantidade
maxima para preparar os diferentes alimentos. Existern muitos
factores que afectam o tipo de farinha, a temperatura da 4gua, etc.

Produto Anexo Quantidade max.
Branco ovo Batido 700 g
Puré de batata Batente plano 1500 g
Merengue (Qtde de Batido 1 litro
4qual

Massa para waffle ou | Batente plano 2 litros
panquecas

Creme batido Batido 3 litros
Massa de pizza [mé- | Gancho para mas- | 1500 g
dia, 50% de 4gua) sa, velocidade (1)

Massa de pizza Gancho para mas- | 2000 g
lespessa, 60% de sa, velocidade (1)

4qual




Bolo de esponja

Batido, velocida-
de (1)

1000

Protecao da
taca

Lave a mdo com uma espon-
ja ou pano himido com sa-
béo suave e 4gua, enxague,
higienize e seque bem.

Limpe apés
cada utilizacdo

Massa para tartes Batente plano, 1500 g
velocidade (1)

P&o ou massa em Gancho para mas- | Agua | Farinha

rolo (Luz/Média, 60% | sa, velocidade (1) | 500g | 800g

de 4gual

Limpeza e manutencao

o ATENCAO! Desligue sempre o aparelho da fonte de alimen-
tacao e arrefeca antes de armazenar, limpar e fazer a ma-
nutencao.

* Nao utilize jacto de 4gua ou produto de limpeza a vapor para
limpar e ndo empurre o aparelho debaixo de dgua, uma vez
que as pecas ficarao molhadas e poderd resultar em choque
eléctrico.

 Se o aparelho ndo for mantido em bom estado de limpeza, tal
pode afectar adversamente a vida Util do aparelho e resultar
numa situacao perigosa.

e Os residuos de alimentos devem ser limpos regularmente e
removidos do aparelho. Se o aparelho nao for limpo correcta-
mente, reduzird a sua vida Util e pode resultar em condicdes
perigosas durante a utilizacao.

Limpeza

e Limpe a superficie exterior arrefecida com um pano ou es-
ponja ligeiramente humedecida com uma solucdo de sabao
suave.

* Por motivos de higiene, o aparelho deve ser limpo antes e
depois da utilizacao.

« Evite o contacto de 4gua com os componentes elétricos.

 Retire sempre todos os acessorios antes da limpeza, caso con-
trario ficardo presos na haste e dificeis de remover mais tarde.

e Limpe o interior do recipiente com um detergente nao abra-
sivo e enxagle com agua limpa.

¢ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou outros liquidos.

* Nunca utilize agentes de limpeza agressivos, esponjas abra-
sivas ou agentes de limpeza que contenham cloro. Nao uti-
lize palha-de-aco, utensilios metalicos ou objetos afiados ou
pontiagudos para limpar. Nao utilize gasolina ou solventes!

* Apenas o copo, 0 gancho para massa, o batedor e o batedor
podem ser lavados na maquina de lavar loica.

¢ Alimpeza do aparelho deve ser realizada pelo menos uma vez
por dia ou mais frequentemente, se necessario.

Procedimento de limpeza recomendado:

Pecas Como limpar Frequéncia
Taca Utilizando uma esponja ou Limpe apés
um pano himido com sabao | cada utilizacao
suave e agua, enxague,
higienize e seque bem.
Acessorios Lave a mdo com sabao suave | Limpe apos
[gancho, e 4gua, enxague, higienize e | cada utilizagao
batedor e seque bem.
batedor para
massa)

Superficie Limpe com um pano humido | Duas vezes por

exterior e limpo com 4gua e sabao, semana
enxague, higienize e seque.
Ndo utilize jato de agua.

Eixo Plane- Limpe com um pano himido | Limpe apds

tario e limpo com &gua e sabao, cada utilizacao
enxagUe, higienize e seque.

Manutencao

e Verifique regularmente o funcionamento do aparelho para
evitar acidentes graves.

e Se verificar que o aparelho ndo estd a funcionar correcta-
mente ou que existe um problema, pare de o utilizar, desli-
gue-o e contacte o fornecedor.

¢ Todos os trabalhos de manutencao, instalacao e reparacao
devem ser realizados por técnicos especializados e autoriza-
dos, ou recomendados pelo fabricante.

Transporte e armazenamento

¢ Antes de armazenar, certifique-se sempre de que o aparelho foi
desligado da fonte de alimentacao e arrefecido completamente.

¢ Guarde o aparelho num local fresco, limpo e seco.

* Nunca coloque objectos pesados sobre o aparelho, pois pode
danifica-lo.

* Nao desloque o aparelho enquanto estiver em funcionamen-
to. Desligue o aparelho da fonte de alimentacdo quando o
deslocar e mantenha-o na parte inferior.

Resolucao de problemas

Se o aparelho nao funcionar correctamente, verifique a solucéo
na tabela abaixo. Se continuar a ndo consequir resolver o pro-
blema, contacte o fornecedor/prestador de servicos.

Problemas | Causa possivel Solucao possivel
O aparelho | Oacessorio de tra- | Desligue o aparelho da to-
para balho esta preso mada e verifique se existe
durante o algum material estranho
funciona- e retire-0. Em sequida,
mento reinicie o aparelho apés o
arrefecimento do motor.
Problema do motor | Contacte o fornecedor.
ou PCBA
0 aparelho | Oacessorio de tra- | Desligue o aparelho e ve-
nao balho esta preso rifique se 0 acessorio em
consegue funcionamento esté preso
iniciar o por massa pesada
funciona-
mento 0 aparetho ndo estd | Verifique novamente a
ligado correcta- ligacdo de alimentacao
mente a corrente
eléctrica
Problema do motor | Contacte o fornecedor.
ou PCBA
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Grande 0 acessério de Desligue o aparelho e
ruido trabalho ndo esta volte a verificar se o aces-
durante a bem montado sorio em funcionamen-
operacao toestd bem montado

0 aparetho ndo estd | Cologue o aparelho numa
colocado numa su- | superficie de trabalho
perficie de trabalho | plana

plana

Pecas internas Contacte o fornecedor.
partidas

Identificacao do codigo de erro

Codigo de erro | Causa possivel Solucdo possivel
E01 Quebrou o hall do motor
E03 Problema da ven-
toinha do motor
E04 Motor inferior a 300 RPM Contacte o for-
necedor.
E07 Taca de mistura em falta
ou o corredor quebrou ou
a taca ndo esté bloqueada
na posicdo correta

Garantia

Qualquer defeito que afecte a funcionalidade do aparelho que
se torne aparente no prazo de um ano ap6s a compra sera re-
parado através de reparacdo ou substituicdo gratuita, desde
que o aparelho tenha sido utilizado e mantido de acordo com
as instrucdes e ndo tenha sido utilizado de forma abusiva ou in-
devida. Os seus direitos legais ndo sao afetados. Se o aparelho
for reclamado ao abrigo da garantia, indique onde e quando foi
comprado e inclua um comprovativo de compra (por exemplo,
recibo).

De acordo com a nossa politica de desenvolvimento continuo de
produtos, reservamo-nos o direito de alterar as especificacoes
do produto, embalagem e documentacdo sem aviso prévio.

Eliminacao e ambiente

<., 1Ao desativar o aparelho, o produto nao deve ser
Ef eliminado juntamente com outros residuos do-

mésticos. Em vez disso, é da sua responsabilida-
mmmm |, de eliminar os seus residuos de equipamento
entregando-os num ponto de recolha designado.
0 incumprimento desta regra pode ser penalizado de acordo
com os regulamentos aplicaveis sobre eliminacao de residuos.
Arecolha e reciclagem separadas dos seus equipamentos resi-
duais no momento da eliminacao ajudardo a conservar os re-
cursos naturais e a garantir que sdo reciclados de forma a
proteger a salide humana e o ambiente.
Para mais informacdes sobre onde pode depositar os seus re-
siduos para reciclagem, contacte a sua empresa local de reco-
lha de residuos. Os fabricantes e importadores nao assumem
a responsabilidade pela reciclagem, tratamento e eliminacdo
ecoldgica, quer diretamente quer através de um sistema pu-
blico.
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Estimado cliente:

Gracias por comprar este electrodoméstico HENDI. Lea aten-
tamente este manual del usuario, prestando especial aten-
cion a las normativas de seguridad descritas a continuacion,
antes de instalar y utilizar este aparato por primera vez.

Instrucciones de seguridad

o Utilice el aparato Unicamente para el fin para el que fue dise-
fnado, tal como se describe en este manual.

o El fabricante no se hace responsable de ninglin dafo causado
por un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado.

-& {PELIGRO! {RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA! No

intente reparar el aparato usted mismo. No sumerja

las piezas eléctricas del aparato en agua u otros liquidos.
Nunca sostenga el aparato bajo el agua corriente.
iNUNCA UTILICE UN APARATO DANADO! Compruebe requ-
larmente si hay danos en las conexiones eléctricas y el ca-
ble. Si estd dafado, desconecte el aparato de la fuente de
alimentacion. Las reparaciones solo deben ser realizadas
por un proveedor o persona cualificada para evitar peligros
o lesiones.
jADVERTENCIA! Al colocar el aparato, cologue el cable de
alimentacion de forma segura si es necesario para evitar ti-
rones accidentales, dafios, contacto con la superficie térmica
o riesgo de tropiezo.
jADVERTENCIA! Mientras el enchufe esté en la toma de co-
rriente, el aparato estard conectado a la fuente de alimen-
tacion.
jADVERTENCIA! Apague SIEMPRE el aparato antes de des-
conectarlo de la fuente de alimentacién, de la limpieza, del
mantenimiento o del almacenamiento.
Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con
la tension y frecuencia mencionadas en la etiqueta del apa-
rato.
No toque el enchufe/las conexiones eléctricas con las manos
himedas o mojadas.
Mantenga el aparato y el enchufe/las conexiones eléctricas
alejados del agua y otros liquidos. Si el aparato cae al agua,
retire inmediatamente las conexiones de la fuente de alimen-
tacion. No utilice el aparato hasta que un técnico certificado
lo haya comprobado. Si no se siguen estas instrucciones, se
produciran riesgos potencialmente mortales.

Conecte la fuente de alimentacién a una toma de corriente

de facil acceso para poder desconectar el aparato inmediata-

mente en caso de emergencia.

* Aseglrese de que el cable no entre en contacto con objetos
afilados o calientes y manténgalo alejado del fuego abierto.
Nunca tire del cable de alimentacién para desenchufarlo de
la toma; tire siempre del enchufe en su lugar.

¢ Nunca Lleve el aparato con el cable.

¢ Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

* No introduzca objetos en la carcasa del aparato.

¢ Nunca deje el aparato sin supervision durante su uso.

o Este aparato debe ser utilizado por personal formado en la
cocina del restaurante, comedores o personal del bar, etc.

o Este aparato no debe ser utilizado por personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por per-
sonas que carezcan de experiencia y conocimientos.

o Este aparato no debe ser utilizado por nifios bajo ninguna



circunstancia.
* Mantenga el aparato y sus conexiones eléctricas fuera del
alcance de los nifios.
¢ Nunca utilice accesorios ni dispositivos adicionales que no
sean los suministrados con el aparato o recomendados por el
fabricante. De lo contrario, podria suponer un riesgo para la
seguridad del usuario y dafar el aparato. Utilice Gnicamente
piezas y accesorios originales.
* No utilice este aparato mediante un temporizador externo o
un sistema de control remoto.
¢ No coloque el aparato sobre un objeto calefactor (gasolina,
electricidad, cocina de carbén, etc.).
* No cubra el aparato en funcionamiento.
 No cologue ningln objeto encima del aparato.
¢ No utilice el aparato cerca de llamas abiertas, materiales
explosivos o inflamables. Utilice siempre el aparato sobre
una superficie horizontal, estable, limpia, resistente al calor
y seca.
 Elaparato no es adecuado para su instalacion en zonas en las
que se pueda utilizar un chorro de agua.
* Deje un espacio de al menos 20 cm alrededor del aparato
para que se ventile durante el uso.
* jADVERTENCIA! Mantenga todas las aberturas de ventilacion
del aparato libres de obstrucciones.
* jADVERTENCIA! Existe el riesgo de emisiones de polvo cuan-
do la harina se carga en el vaso mezclador. Los siguientes
métodos minimizaran la emision de polvo:
1.Manipulacién cuidadosa de los productos embolsados mi-
nimizando la altura por encima de la base del recipiente
desde la que se vierten.

2.Use la tapa del recipiente para minimizar las aberturas a
través de las cuales puede escapar la harina.

3.Primero afada el aguay luego la harina en el vaso.

Instrucciones especiales de seguridad

* No utilice el aparato sin carga para evitar el sobrecalenta-
miento.

« {PRECAUCION! Apague SIEMPRE la maquina y desconecte
la fuente de alimentacion antes de tocar cualquier pieza mo-
torizada.

* JADVERTENCIA! No intente omitir ningdn enclavamiento de
sequridad.

o Siel cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplaza-
do por el fabricante, su agente de servicio o personas cualifi-
cadas para evitar riesgos.

* No cargue demasiados ingredientes para evitar el desborda-
miento de los productos alimenticios.

* JADVERTENCIA! NO LEVANTE EL APARATO POR EL ASA.

. jADVERTENCIA! No coloque las manos en la aber-
@ tura durante el funcionamiento. Desconecte la

fuente de alimentacion principal antes de conectar-
la.

¢ jADVERTENCIA! Mantenga SIEMPRE las manos, el cabello
largo y la ropa lejos de las partes moviles.

¢ Al hacer masa multiusos u otra masa dura, no use mas de
1000 g de harina ni mas de 1500 g de harina para la masa
de harina de pan.

¢ Si se amasa sobre la carga maxima , no utilice el aparato
durante més de 1 minuto, ya que esto puede dafar las piezas
del aparato. Una cantidad excesiva de harina puede provocar
el desbordamiento del recipiente, la descarga del aparato de

la superficie de trabajo, dafios en algunas piezas e incluso
lesiones personales.

e Las diferentes tandas de harina varfan considerablemente en
las cantidades de liquido necesarias y la pegajosidad de la
masa puede tener un efecto marcado en la carga impuesta
al aparato. Se recomienda mantener el aparato bajo obser-
vacién mientras se mezcla la masa. Si oye que el aparato
funciona con alguna dificultad, apaguelo, retire la mitad de la
masa y proceda cada mitad por separado.

¢ Antes de usarlo, cologue el protector contra salpicaduras
y el conducto de la maquina en la parte superior del vaso
mezclador y anada harina, agua u otros ingredientes solo a
través del conducto.

Uso previsto

e Este aparato estéd disenado para su uso en aplicaciones co-
merciales, por ejemplo, en cocinas de restaurantes, cafete-
rias, hospitales y empresas comerciales como panaderias,
butcherias, etc., pero no para la produccion masiva continua
de alimentos.

e El aparato esta disefiado para mezclar, amasar, emulsionary
batir productos alimenticios operados en la industria alimen-
taria y en tiendas. Cualquier otro uso puede provocar dafos
en el aparato o lesiones personales.

e El uso del aparato para cualquier otro fin se considerara un
uso indebido del dispositivo. El usuario serd el Gnico respon-
sable del uso indebido del dispositivo.

Instalacion de conexion a tierra

Este aparato estd clasificado como proteccion de clase |y debe
conectarse a una toma de tierra protectora. La conexion a tie-
rra reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar un
cable de escape para la corriente eléctrica.

Este aparato estd equipado con un cable de alimentacién con
enchufe de conexion a tierra o conexiones eléctricas con cable
de conexidn a tierra. Las conexiones deben estar correctamen-
te instaladas y conectadas a tierra.

Partes principales del producto

(Fig. 1 en la pagina 3)

1. Indicador de velocidad

a.Cuando el nimero del mando giratorio esté alineado con
elindicador de velocidad, indica la velocidad de funciona-
miento, pero con el control del botdn de funcion, si la ve-
locidad elegida es superior al limite del botén de funcion,
la velocidad de funcionamiento real es la velocidad mas
alta del botdn de funcion.

Carcasa

Perilla (control de velocidad)

Interruptor de encendido/apagado

Panel de control.

Mango

Cubierta para salpicaduras del recipiente

Cuenco

Botén de elevacion del cabezal

a.Elevacion: Presione hacia abajo el cabezal, luego pre-
sione y mantenga presionado este botén. Desprenda la
cabeza.

b.Presionar hacia abajo: Mantenga pulsado el botén y baje
el cabezal hasta que el bloqueo se expulse completamen-
te hacia fuera.
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10. Asiento del bol
11. Patas de succion
12. Conector del variador

Piezas de repuesto o accesorios

(Fig. 2 en la pagina 3)
13. Gancho para masa
14. Batidora

15. Batidora de huevo
1

6. Batidora con rascador de silicona

Panel de control.

(Fig. 3 en la pagina 4 )

17. Visualizacion de la hora

18. Botdn de ajuste de tiempo

19. Mezcla lenta [velocidad 1-4)
20. Mezcla normal [velocidad 1-6)
21. Mezcla suave (velocidad 1-9)
22. Mezcla répida (velocidad 1-11)
23. Botén de pausa/reinicio

Diagrama de circuito
(Fig. 4 en la pagina 4 )

A. Interruptor de cabecera
Relé

Pila de puente

PTC

MCU

MOS

CXCTIOMMOOm

Diagrama detallado con lista de piezas

Motor
Fuente de alimentacion auxiliar de 12V

. Interruptor de perilla

Interruptor de deteccion de cubeta
Interruptor de deteccion de cubeta
Pantalla

(Fig. 5 de la pagina 5-7)

r\;‘).\szae Nombre de la pieza Cantidad
1-1 Mango 1
1-2 Blogue de prensa 1
1-3 Blogue de prensa 1
1-5 Arandela 2
1-6 Conjunto de tornillos 2
1-4 Cubierta 1
2 Tornillo 17
3 Cubierta trasera 1
4 Cubierta frontal 1
5 Cable de conexion a tierra 1
6 Junta 7
7 Conjunto de tornillos 9
8 Tira decorativa trasera 1

9 Cableado 1
10 Cable de conexion a tierra 1
1-1 Tornillo 3
11-2 Panel de visualizacién 1
11-3 Cubierta de pantalla de visualizacion 1
1-4 Pegatina 1
11-5 Cubierta 1
11-6 Anillo decorativo de pan- 1
talla de visualizacion
12 Conjunto de tornillos 8
13 Arandela 8
14 Componentes de la caja de cambios 1
[incluidos el motory la correa)

15 Anillo de sellado 1
16 Arandela 6
17 Conjunto de tornillos 4
18 Exterior superior 1
19 Eje 1
20 Tapa del recipiente 1
22 Arandela 2
23 Tornillo 2
21 Conjunto de cubierta 1
21-1 Soporte del interruptor 1
21-2 Primavera 1
21-3 Interruptor de elevacion del cabezal 1
21-4 Desencadenante 1
21-5 Cubierta unida 1
21-6 Tornillo 2
2% Riel guia 1
25 Anillo de sellado 1
26 Conjunto de tornillos 2
27-1 Cubierta impermeable 1
27-2 Tornillo 2
27-3 Placa de control 1
27-4 Desencadenante 1
27-5 Soporte de la placa de mandos 1
28 Cubierta de la luz indicadora 1
29 Tornillo 3
30-1 Tornillo 3
30-2 Forro de la perilla 1
30-3 Perilla 1
31 Cableado 1




32 Pasador 1 56 Soporte de la placa de alimentacion 1
33 Blogue de limite izquierdo 1 57 Cable de alimentacion 1
34 Bloque de limite derecho 1 58 Tornillo 2
35 Base 1 59 Capucha de ventilacion 1
36 Tornillo 4 60 Ventilador 1
37 Soporte del recipiente 1 61 Interruptor 1
38 Soporte del eje giratorio 1 62 Cubierta inferior 1
39 Muelle de torsion 1 63 Pie 2
40 Eje 1 b4 Pie 3
41 Soporte Hall 2 65-1 Eje 1
42 PCB Hall 2 65-2 Tuerca 1
43 Tornillo 1 65-3 Cubierta 1
44 Tornillo 2 65-4 Gancho para masa 1
45 Cojinete de bolas 2 66-1 Eje 1
46 Eje 1 66-2 Tuerca 1
47 Primavera 1 66-3 Batidora 1
48 Boton 1 67-1 Eje 1
49 Clip de la circunferencia 1 67-2 Tuerca 1
50 Blogue de presién base 2 67-3 Cubierta 1
51 Lamina impermeable 1 67-4 Conjunto de batido 1
52 Tornillo 1 68 Cuenco de acero inoxidable 1
53 Linea de conexion 1 69-1 Eje 1
54 Tornillo 1 69-2 Tuerca 1
95 Panel de alimentacion 1 69-3 Batidora 1
Combinaciones de funcionamiento
Funcion Modo de Herramienta Capacidad Velocidad Tiempo de
funcionamiento funcionamiento
Masa multiusos Mezcla lenta Gancho paramasa | No mas de 1000 g cuatro 1-3 1-5 minutos
Masa blanda de harina de pan Mezcla lenta Gancho para masa | No mas de 1500 g cuatro 1-4 5-15 minutos
Mezclar pasta pegajosa, Mezcla lenta Batidora No mas de 1500 g 1-4 1-5 minutos
jarabe, caramelos,papa,frutos
secos, verduras y frutas
Mezclar pastas con consis- Mezcla normal Batidora No mas de 1500 g 1-6 1-5 minutos
tencia media. Siropes como
galletas, azlicar y mantequilla
Mezcla pastas de con- Mezcla normal | Batidor de silicona No més de 1000 g 1-6 1-5 minutos
sistencia media, jarabes
como galletas, aztcary
mantequilla ablandada
Para una gran cantidad Mezcla suave Batidora de huevo Crema: 1500mL 1-9 1-5 minutos
de crema, clara de hue- Clara de huevo: 700 g
vo, mantequilla, etc. Mantequilla sua-
vizante: 500 g
Para crema modera- Mezcla rapida Batidora de huevo Crema: 1500mL 1-11 1-5 minutos
da, clara de huevo Clara de huevo: 700 g
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Precauciones

e El aparato solo debe ser manipulado por personal altamente
cualificado que siga las medidas de seguridad descritas en
este manual.

¢ En caso de rotacion de personal, se debe proporcionar for-
macion con antelacion.

e £l aparato estd equipado con dispositivos de seguridad en
puntos peligrosos. Sin embargo, se recomienda no tocar la
hoja ni los componentes méviles.

¢ Antes de iniciar las operaciones de mantenimiento, desco-
néctela de la fuente de alimentacion.

* Evalle cuidadosamente los riesgos residuales cuando retire
los dispositivos de proteccién para su limpieza y manteni-
miento.

e La limpieza y el mantenimiento requieren una gran concen-
tracion.

e Es absolutamente necesario un control regular del cable de
alimentacion. Un cable deshilachado o dafado puede expo-
ner a los usuarios a un gran riesgo de descarga eléctrica.

e Si el dispositivo muestra anomalias, no lo utilice ni intente
repararlo: pongase en contacto con el proveedor.

* No utilice el aparato para alimentos congelados ni para otros
productos que no sean alimentos.

* No use ropa holgada, como bufandas, etc., y el cabello largo
debe atarse y mantenerse alejado de las partes moviles.

El fabricante y/o el vendedor no son responsables en los si-
guientes casos:

- si el aparato ha sido manipulado por personal no autorizado;
si algunas piezas se han sustituido por piezas de repuesto
no originales;

si no se siguen con precision las instrucciones incluidas en
este manual;

si el cortador no se ha limpiado y engrasado con los produc-
tos adecuados.

Sistema de seguridad instalado

Sistema de seguridad mecanica

El aparato esta equipado con 2 interruptores de seguridad. La

méaquina solo se debe arrancar con todos los interruptores de

seqguridad en las posiciones adecuadas:

* Interruptor de seguridad de posicion de la cubeta: La maqui-
na puede arrancarse una vez que el recipiente esta colocado
en la posicion correcta.

e Levante el interruptor de seguridad: La maquina solo se
puede arrancar una vez que el cabezal del mezclador esta
blogueado en la posicion de funcionamiento.

Aunque los aparatos de la version CE se suministran con pro-
tecciones eléctricas y mecanicas (cuando el aparato esta en
funcionamiento y para operaciones de mantenimiento y limpie-
za), todavia existen RIESGOS RESIDUALES que no se pueden
eliminar por completo; estos riesgos se especifican en este
manual en "ADVERTENCIA! / {PELIGRO! / jPRECAUCION! ",
Las piezas moviles de la méaquina pueden causar lesiones.

Preparacion antes del uso

e Retire todo el embalaje protectory la envoltura.

e Compruebe que el dispositivo estd en buenas condiciones y
con todos los accesorios. En caso de entrega incompleta o
dafiada, pongase en contacto con el proveedor inmediata-
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mente. En este caso, no utilice el dispositivo.

o Limpie los accesorios y el aparato antes de utilizarlos (con-
sulte ==> Limpieza y mantenimiento).

¢ Aseglrese de que el aparato esté completamente seco.

¢ Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, estable
y resistente al calor que sea segura contra salpicaduras de
agua.

¢ Conserve el embalaje si desea guardar su electrodoméstico
en el futuro.

¢ Guarde el manual del usuario para futuras consultas.

iNOTA! Debido a los residuos de fabricacion, el aparato puede

emitir un ligero olor durante los primeros usos. Esto es normal

y no indica ningln defecto o peligro. Asegurese de que el apa-

rato esté bien ventilado.

Instalacion o montaje y desmontaje

(Fig. 6 de la pagina 8)

NOTA: La altura del gancho se ha ajustado bien y no requiere

ningln otro ajuste humano.

1. Presione el boton de elevacion del cabezal y levante el ca-
bezal.

2. Alinee el eje del accesorio deseado con la ranura y coldque-
lo en el conector de accionamiento.

3. Empuje con fuerza el eje del accesorio hacia arriba y girelo
en sentido contrario a las agujas del reloj; a continuacion,
estara bien atascado en el aparato.

4. Coloque elvaso mezclador en el asiento del vaso y bloquée-
lo. Hay un icono en el recipiente que debe estar alineado
con elicono de desblogueo de la base.

(Desbloquee la posicion del recipiente; consulte la imagen
4A de la pagina 8)

(posicion de bloqueo del recipiente; consulte la imagen 4B
de la pagina 8)

iNOTA! La imagen 4B es la UNICA posicién correcta para
bloguear el recipiente

5. Presione el boton de elevacion del cabezal y tire hacia abajo
del cabezal.

6. Todo estd bien ajustado. Conéctelo a la fuente de alimenta-
ciény la maquina estaré lista para su uso.

7. Después del uso, apague la alimentacion y desconecte el
aparato del proveedor de alimentacion. Levante el conduc-
to.

8. Sujete las asas del recipiente y girelas en sentido contrario
a las agujas del reloj para retirarlo del asiento del recipien-
te.

9. Sostenga la cubierta del accesorio, empujelo hacia arriba
y girelo en el sentido de las agujas del reloj, luego suéltelo
de laranura.

10. Retire el accesorio y limpielo.

Instrucciones de funcionamiento

NOTA: Si es dificil retirar el accesorio o raya el recipiente, utilice

la maquina a velocidad 1 durante unos segundos hasta que el

accesorio se mueva hacia la parte delantera.

ATENCION: Asegurese de que el cabezal y el acoplamiento es-

tén bien bloqueados antes de utilizarlos. El boton de elevacion

del cabezal sobresale completamente.

* Presione hacia abajo el cabezal, luego presione el boton de
elevacion del cabezal con una mano y eleve el cabezal con
la otra mano.

* Monte el accesorio deseado, el recipientey la cubierta de sal-



picaduras del recipiente (consulte == > Instalacién o montaje
y desmontaje [ Pasos 2y 3] ).

Pulse el botdn de elevacion del cabezal, tire del cabezal le-
vantado hacia abajo y, a continuacién, pulse hacia abajo el
cabezal, cuando el botdn se haya expulsado completamente
hacia fuera, el cabezal estara bien bloqueado.

En primer lugar, pulse el botén de funcién correspondiente
necesario.

Gire el mando a la velocidad correspondiente. Cuando el nu-
mero del mando giratorio esta alineado con el indicador de
velocidad, indica la velocidad de funcionamiento. Si la velo-
cidad elegida es superior al limite del botén de funcion, la
velocidad de funcionamiento real es la velocidad més alta del
botén de funcién. Si gira el mando giratorio directamente sin
elegir la funcion , el aparato cambia de forma predetermina-
da a la funcion "Mezcla lenta”.

Durante el funcionamiento del aparato, puede utilizar la fun-
cion de temporizador para registrar el tiempo de trabajo y
para ajustar el tiempo de cuenta atras.

Después de seleccionar la funcion y elegir la velocidad, el
temporizador empieza a registrar el tiempo y el aparato deja
de funcionar automaticamente después de 60 minutos. Para
volver a encender el aparato, gire el mando hasta la velocidad
0y repita el proceso.

Para ajustar el tiempo de cuenta atrds (maximo 60 min):
después de seleccionar la funcion, pulse el boton de ajuste
de tiempo - aumento/disminucién de tiempo en 30 segundos
[pulsando sin soltar, el tiempo cambiard mas répido); a conti-
nuacion, seleccione la velocidad girando el mando. El aparato
deja de funcionar automaticamente cuando el temporizador
muestra 00:00.

Para pausar el proceso en ejecucién, pulse el boton Pausa/
Reiniciar. Para reanudar el funcionamiento, vuelva a pulsar el
botén durante 2 segundos.

NOTA: Durante el funcionamiento del aparato, si necesita
comprobar la situacién de la masa u otros ingredientes, antes
de poder entrar en funcionamiento, apague el aparato, tire del
cable de alimentacion y, a continuacion, levante el cabezal.

Consejos de funcionamiento

ATENCIONES:

¢ Gancho para masa: Uselo solo para amasar masa.

 Batidora: Se utiliza para hacer pasteles, galletas, pasteles,
glaseados, rellenos, bocadillos y puré de patatas.

* Batido de huevo: Para huevos, nata, rebozados, esponjas sin
grasa, merengues, tartas de queso, mousses, souffles.

 Aintervalos, detenga el aparato y raspe la mezcla del gancho
para masa.

e Los ingredientes se mezclan mejor si se coloca primero el
liquido.

 No utilice Egg Whisk para mezclas pesadas (p. ej., para en-
mascarar cubos de grasa y azdcar), ya que esto puede dafar
la batidora de huevo.

La siguiente tabla es solo una referencia sobre la cantidad
maxima para preparar los diferentes alimentos. Hay muchos
factores que afectan, como el tipo de harina, la temperatura del
agua, etc.

Producto Adjunto Cantidad max.

Batido 700 g

Clara de huevo

Puré de patatas Batidora plana 1500 g
Merengue [cantidad Batido 1 litro
de agual
Rebozado de waffle o Batidora plana 2 litros
panqueque
Crema batida Batido 3 litros
Masa de pizza [media, Gancho para 1500 g
50 % de agual masa, veloci-
dad (1)
Masa de pizza (gruesa, Gancho para 20009
60 % de agua) masa, veloci-
dad (1)
Bizcocho Batido, veloci- 1000 g
dad (1)
Masa de tarta Batidora plana, 1500 g
velocidad (1)
Pan o rollo de masa Gancho para Agua | Ha-
[ligero/medio, 60 % de masa, veloci- 500g | rina
agual dad (1) 800 g

Limpieza y mantenimiento

. iATENCI()N! Desconecte siempre el aparato de la fuente de
alimentacion y enfrie antes de guardarlo, limpiarlo y realizar
tareas de mantenimiento.

¢ No utilice chorros de agua ni limpiadores de vapor para la
limpieza y no empuje el aparato bajo el agua, ya que las pie-
zas se mojaran y podrian producirse descargas eléctricas.

e Sielaparato no se mantiene en buen estado de limpieza, esto
puede afectar negativamente a su vida Gtil y provocar una si-
tuacion peligrosa.

e Los residuos de alimentos deben limpiarse y eliminarse re-
gularmente del aparato. Si el aparato no se limpia correcta-
mente, reducird su vida Gtil y puede resultar en una condicion
peligrosa durante su uso.

Limpieza

e Limpie la superficie exterior enfriada con un pano o esponja
ligeramente humedecido con una solucion jabonosa suave.

¢ Por razones de higiene, el aparato debe limpiarse antes y
después de su uso.

* Evite que el agua entre en contacto con los componentes
eléctricos.

* Retire siempre todos los acoplamientos antes de limpiarlos;
de lo contrario, se atascard en el eje y sera dificil retirarlo
mas tarde.

e Limpie el interior del recipiente con un detergente no abrasi-
Vo y enjuague con agua limpia.

* Nunca sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

¢ No utilice nunca productos de limpieza agresivos, esponjas
abrasivas ni productos de limpieza que contengan cloro. No
utilice lana de acero, utensilios metalicos ni objetos afilados
o0 puntiagudos para la limpieza. jNo utilice gasolina ni disol-
ventes!

* Solo el bol de mezcla, el gancho para masa, la batidora y la
batidora son aptos para el lavavajillas.

e La limpieza del aparato debe realizarse al menos una vez al

dia 0 con mas frecuencia, si es necesario.
119 “D




Procedimiento de limpieza recomendado:

Piezas Como limpiar Frecuencia

Cuenco Con una esponja o un pafio Limpiar
himedo con agua y jabon después de
suave, enjuague, desinfectey | cada uso
seque bien.

Acoplamien- | Lavar a mano con aguay Limpiar

tos (gancho | jabdn suave, enjuagar, desin- | después de

de masa, fectary secar bien. cada uso

batidory

batidor)

Protector del | Lave a mano con una esponja | Limpiar

tazon o un pafio himedo conagua | después de
y jabon suave, enjuague, cada uso
desinfecte y seque bien.

Superficie Limpie con un pafio limpio Dos veces a la

exterior y himedo con agua y jabén, semana
enjuague, desinfecte y seque.
No utilice chorro de agua.

Eje plane- Limpie con un pafio limpio Limpiar

tario y himedo con agua y jabon, después de
enjuague, desinfecte y seque. | cada uso

Mantenimiento

e Compruebe periddicamente el funcionamiento del aparato
para evitar accidentes graves.

e Sive que el aparato no funciona correctamente o que hay un
problema, deje de usarlo, apaguelo y péngase en contacto
con el proveedor.

e Todos los trabajos de mantenimiento, instalacion y repara-
cién deben ser realizados por técnicos especializados y auto-
rizados, o recomendados por el fabricante.

Transporte y almacenamiento

* Antes de guardarlo, asegurese siempre de que el aparato se
ha desconectado de la fuente de alimentacion y se ha enfria-
do por completo.

* Guarde el aparato en un lugar fresco, limpio y seco.

¢ Nunca cologue objetos pesados sobre el aparato, ya que po-
dria dafarlo.

¢ No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento. Des-
conecte el aparato de la fuente de alimentacién cuando lo
mueva y manténgalo en la parte inferior.

Resolucion de problemas

Si el aparato no funciona correctamente, compruebe la solu-
cion en la tabla siguiente. Si sigue sin poder resolver el pro-
blema, péngase en contacto con el proveedor/proveedor de
servicios.

Problemas | Causa posible Posible solucion
Elaparato | Elaccesorio de tra- | Desenchufe el aparatoy
se detiene | bajo estd atascado | compruebe si hay algun
durante el material extrafo y retirelo.
funciona- A continuacion, reinicie
miento el aparato después de

enfriar el motor.

Péngase en contacto con
el proveedor.

Problema de motor
o PCBA

® =

Elaparato | Elaccesorio de tra- | Desenchufe el aparatoy
no puede bajo estd atascado | compruebe si el accesorio
iniciar el de trabajo esta atascado
funciona- por una masa pesada
miento

El aparato no Vuelva a comprobar la

esta conectado conexién de alimentacion

correctamente a

la alimentacion

principal

Problema de motor | Péngase en contacto con

o PCBA el proveedor.
Granruido | Elaccesorio de Desenchufe el aparato
durante el | trabajo no esté bien | yvuelva a comprobar si
funciona- | montado el accesorio esta bien
miento montado

El aparato no esta Coloque el aparato sobre

colocado en una su- | una superficie de trabajo

perficie de trabajo planay nivelada

planay nivelada

Piezas internas Péngase en contacto con

rotas el proveedor.

Identificacion del cddigo de error

Codigode | Causa posible Posible solucion
error
EO01 El vestibulo del mo-

tor se rompio
E03 Problema del venti-

lador del motor

Pdngase en contac-

E04 Motor inferior a 300 RPM to con el proveedor.
EQ7 Falta el recipiente de mez-

cla o el hall se rompi6 o el

recipiente no se bloqued

en la posicion correcta

Garantia

Cualquier defecto que afecte a la funcionalidad del aparato que
se haga evidente en el plazo de un afo desde la compra se
reparard o sustituird gratuitamente siempre que el aparato se
haya utilizado y mantenido de acuerdo con las instrucciones y
no se haya abusado o utilizado indebidamente de ninguna ma-
nera. Sus derechos legales no se ven afectados. Si el aparato
se reclama bajo garantia, indique dénde y cuando se compré e
incluya la prueba de compra (p. e]., recibo).

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de
productos, nos reservamos el derecho de cambiar las espe-
cificaciones del producto, el embalaje y la documentacién sin
previo aviso.

Descarte y medio ambiente
M. 1Al desmontar el aparato, el producto no debe
ﬁ desecharse junto con otros residuos domésticos.
En su lugar, es su responsabilidad desechar el
equipo de desecho entregandolo a un punto de
recogida designado. EL incumplimiento de esta
norma puede ser penalizado de acuerdo con las normativas
aplicables sobre eliminacion de residuos. L recogida y el reci-
claje separados de sus equipos de desecho en el momento de
su eliminacion ayudaran a conservar los recursos naturales y
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garantizaran que se reciclen de una manera que proteja la sa-
lud humanay el medio ambiente.

Para obtener mas informacion sobre donde puede depositar
sus residuos para su reciclaje, pongase en contacto con su
empresa local de recogida de residuos. Los fabricantes e im-
portadores no asumen responsabilidad alguna por el reciclaje,
el tratamientoy la eliminacién ecoldgica, ya sea directamente o
a través de un sistema publico.

SLOVENSKY

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si zakupili tento spotrebi¢ HENDI. Pred in-
Stalaciou a prvym pouzitim spotrebica si pozorne preitajte
tento navod na pouZitie, pricom osobitnli pozornost venujte
bezpec¢nostnym predpisom uvedenym nizsie.

Bezpecnostné pokyny

* Spotrebi¢ pouzivajte iba na urceny cel, na ktory je urceny, ako
je opisané v tomto navode.

* \lyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody sposobené nespravnou
prevadzkou a nespravnym pouZzitim.

. NEBEZPECENSTVO! RIZIKO ZASAHU ELEKTRICKYM

PRUDOM! Nepokugajte sa spotrebi& opravit sami. Ne-
ponarajte elektrické Casti spotrebica do vody ani inych teku-
tin. Spotrebic nikdy nedrzte pod te¢lcou vodou.

+ NIKDY NEPOUZIVAJTE POSKODENY SPOTREBIC! Pravidelne
kontrolujte elektrické pripojenia a kabel, Ci nie st poskode-
né. Ak je spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od elektrickej siete.
VSetky opravy smie vykonavat iba dodavatel alebo kvalifiko-
vana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu alebo zraneniu.

* VAROVANIE! Pri umiestiovani spotrebica v pripade potreby
bezpecne vedte napéjaci kabel, aby ste predisli neimyselné-
mu tahaniu, poskodeniu, kontaktu s vyhrievacim povrchom
alebo nebezpecenstvu zakopnutia.

* VAROVANIE! Kym je zastrcka v zasuvke, spotrebic je pripojeny
k zdroju napajania.

* VAROVANIE! Pred odpojenim od napdjania, Cistenim, Gdrzbou
alebo uskladnenim spotrebi¢ VZDY vypnite.

* Spotrebi¢ pripajajte do elektrickej zasuvky iba s napatim a
frekvenciou uvedenou na Stitku spotrebica.

* Nedotykajte sa konektorov/elektrickych pripojok mokrymi
alebo vlhkymi rukami.

* Spotrebic a elektrickd zastréku/pripojenia uchovavajte mimo
dosahu vody a inych tekutin. Ak spotrebi¢ spadne do vody,
okamzite odpojte pripojky napdjania. Spotrebi¢ nepouZzivaj-
te, kym ho neskontroluje certifikovany technik. Nedodrzanie
tychto pokynov bude mat za nasledok Zivot ohrozujuce rizika.

* Pripojte napajanie do lahko dostupnej elektrickej zasuvky, aby
ste mohli v pripade nldze spotrebi¢ okamZite odpojit.

* Dbajte na to, aby sa kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
alebo hordcimi predmetmi a nepriblizujte ho k otvorenému
ohnu. Nikdy netahajte za napajaci kabel, aby ste ho odpojili od
zasuvky, vzdy tahajte za zastrcku.

* Spotrebi¢ nikdy neprenasajte za kabel.

 Nikdy sa nepokusajte otvorit kryt spotrebica sami.

Do krytu spotrebica nevkladajte Ziadne predmety.

 Pocas pouzivania nenechavajte spotrebic bez dozoru.

* Tento spotrebi¢ by mal obsluhovat vyskoleny personal v ku-
chyni restaurdcie, jedalne, bary atd.

e Tento spotrebi¢ by nemali obsluhovat osoby so znizenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, ani oso-
by s nedostatocnymi skisenostami a vedomostami.
e Tento spotrebi¢ by za Ziadnych okolnosti nemali pouzivat deti.
* Spotrebic a jeho elektrické pripojenia uchovavajte mimo do-
sahu deti.
* Nikdy nepouzivajte prislusenstvo ani Ziadne dalSie zariadenia
okrem tych, ktoré sa dodavaju so spotrebicom alebo ktoré od-
poruca vyrobca. V opaénom pripade by mohlo dojst k bezpec-
nostnému riziku pre pouzivatela a k poskodeniu spotrebica.
PouZivajte iba originalne diely a prislusenstvo.
e Spotrebi¢ nepouzivajte s externym casovacom alebo diatko-
vym ovladanim.
* Spotrebi¢ neumiestriujte na vykurovaci predmet (benzin, elek-
trina, spordk s drevenym uhlim atd.).
* Spotrebi¢ nezakryvajte v prevadzke.
¢ Na spotrebi¢ neumiestiujte Ziadne predmety.
e Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti otvoreného ohna, vwybusnych
alebo horlavych materialov. Spotrebi¢ vzdy prevadzkujte na vo-
dorovnom, stabilnom, cistom, teplovzdornom a suchom povrchu.
* Spotrebic nie je vhodny na instalaciu na mieste, kde by sa dal
pouZit vodny prid.
e Pocas pouzivania nechajte okolo spotrebica priestor aspon
20 cm na vetranie.
* VAROVANIE! VSetky vetracie otvory na spotrebici udrZiavajte
bez prekazok.
¢ VAROVANIE! Pri vkladani miky do mieSacej misy hrozi riziko
vyZarovania prachu. Nasledujice metddy minimalizujd emisie
prachu:
1.Starostliva manipulécia s vreckovymi vyrobkami minimali-
zovanim vySky nad zékladnou misy, z ktorej sa naliali.

2.Na minimalizaciu otvorov, cez ktoré moze uniknut muka,
pouzite kryt misy.

3.Najprv pridajte vodu a potom miku do misy na miesanie.

Specialne bezpecnostné pokyny

* Spotrebi¢ nepouZivajte bez naplne, aby nedoslo k prehriatiu.

¢ UPOZORNENIE! Pred dotykom akychkolvek casti motora stroj
VZDY vypnite a odpojte od zdroja napajania.

¢ VAROVANIE! NepokUsajte sa obist Ziadne bezpecnostné blo-
kovanie.

e Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo podobne kvalifikované osoby,
aby sa predislo nebezpecenstvu.

 Nevkladajte prilis vela prisad, aby ste zabranili preteceniu
potravin.

+ VAROVANIE! SPOTREBIC NEZDVIHAJTE ZA RUKOVAT.

. VAROVANIE! Pocas prevadzky nevkladajte ruky do
@ otvoru. Pred nastGpenim odpojte hlavny zdroj napa-

jania.

 VAROVANIE! Ruky, dlhé vlasy a oblecenie VZDY drzte mimo
pohybujlcich sa casti.

e Pri priprave viactcelového cesta alebo iného tvrdého cesta
nepouzivajte viac ako 1 000 g muky a najviac 1 500 g muky
na cesto na chlieb.

o Ak chcete vymiesit maximalnu népli, nepouzivajte spotrebic
dlhsie ako 1 mindtu, pretoZe by to mohlo spdsobit poskodenie
Casti spotrebica. Nadmerné mnoZstvo muiky méZe sposobit
pretecenie misky, vyhadzovanie spotrebic¢a z pracovného po-
vrchu, poskodenie niektorych Castia dokonca aj zranenie osob.

¢ Rozne davky muky sa znacne liSia v pozadovanom mnozZstve
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tekutiny a lepivost cesta mdze mat vyrazny vplyv na davku,
ktoru spotrebic ulozil. Pocas miesania cesta sa odporica, aby
ste spotrebi¢ udrZiavali pod dohladom. Ak budete pocut, Ze
spotrebic¢ funguje s urcitymi tazkostami, vypnite ho, vyberte
polovicu cesta a kazdu polovicu vykonajte samostatne.

e Pred pouZzitim umiestnite chrani¢ proti Spliechaniu stroja a
zlab na vrch zmieSavacej misy a cez zlab pridajte iba muku,
vodu alebo iné prisady.

Urcené poutzitie

e Tento spotrebic je uréeny na komercné pouzitie, napriklad v
kuchyniach restaurécii, jedalnach, nemocniciach a komerc-
nych podnikoch, ako st pekarne, masiarne atd., ale nie na
nepretrZitd hromadnu vyrobu potravin.

e Spotrebi¢ je urfeny na mieSanie, miesenie a emulgaciu/
Slahanie potravinarskych produktov prevadzkovanych v po-
travinarskom priemysle a obchodoch. Akékolvek iné pouZitie
méze viest k poskodeniu spotrebica alebo zraneniu osb.

e Prevadzka spotrebi¢a na akykolvek iny Gcel sa povazuje za
zneuZitie zariadenia. PouZivatel nesie vyhradnu zodpovednost
za nespravne pouZzivanie zariadenia.

InStalacia uzemnenia

Tento spotrebic je klasifikovany ako ochranna trieda I a musi byt
pripojeny k ochrannému uzemneniu. Uzemnenie znizuje riziko
zésahu elektrickym pradom zabezpecenim Unikového drétu pre
elektricky prad.

Tento spotrebic je vybaveny napajacim kablom s uzemnovacou
zastrckou alebo elektrickymi pripojeniami s uzemnovacim vo-
dicom. Pripojky musia byt spravne nainstalované a uzemnené.

Hlavné casti vyrobku

(Obr. 1 na strane 3)

1. Ukazovatel rychlosti

a.Ked'je ¢islo na oto¢nom ovladaci zarovnané s indikatorom
rychlosti, indikuje prevadzkovl rychlost, ale s ovladanim
funkéného tlacidla, ak je zvolena rychlost vysSia ako limit
funkéného tlacidla, skutocna prevadzkova rychlost je naj-
vy$sia rychlost funkéného tlacidla.

Puzdro

Otocny ovladac (Regulacia rychlosti)

Vypina¢ ZAP/VYP

Ovladaci panel

Rukovat

Ostrekovaci kryt misky

Misa

Tlacidlo zdvihania hlavy

a.Zdvihanie: Stlacte hlavu nadol, potom stlacte a podrite
toto tlacidlo. Odovzdajte ho z hlavy.

b.Stlacenie: Stlacte a podrite tlacidlo , sklopte hlavu nadol,
kym sa zamok Uplne nevysunie von.

10. Sedadlo misky

11. Odsavacie noZicky

12. Konektor pohonu

e P A I Sl

Nahradné diely alebo prislusenstvo
(Obr. 2 na strane 3)

13. Hacik na cesto

14. Stahat

15. Slahanie vajicka

16. Skrabka so silikonovym $krabkou

'

Ovladaci panel

(Obr. 3 na strane 4)

17. Zobrazenie ¢asu

18. Tlacidlo nastavenia Casu

19. Pomalé miesanie [rychlost 1 - 4]

20. Normalne miesanie (rychlost 1 - 6)

21. Makké miesanie (Speed 1-9)

22. Rychle miesanie [rychlost 1-11)

23. Tlacidlo pozastavenia/opatovného spustenia

Schéma okruhu
(Obr. 4 na strane 4)

A. Spina¢ hlavy nahor
Relé

. Bridge piléta

PTC

Motor

12V pridavné napéajanie
MCU

. Spina¢ gombika

MOS

Spinac detekcie misky
. Spinac detekcie misky
Zobrazit

TS T"T T ommo o w

Rozbuchnuta schéma so zoznamom dielov

(0br. 5 na strane 5-7)

6. dielu Nazov dielu Mnoz-
1-1 Rukovat 1
1-2 Stlacte blok 1
1-3 Stlacte blok 1
1-5 Pracka 2
1-6 Skrutkovy zadok 2
1-4 Kryt 1

2 Skrutka 17
3 Zadny kryt 1
4 Predny kryt 1
5 Uzemnovaci vodi¢ 1
6 Tesnenie 7
7 Skrutkovy zadok 9
8 Zadny ozdobny pas 1
9 Zapojenie 1
10 Uzemnovaci vodi¢ 1
11-1 Skrutka 3
1-2 Panel displeja 1
11-3 Kryt obrazovky displeja 1
11-4 Nalepka 1
11-5 Kryt 1
11-6 0zdobny kruzok obrazovky displeja 1




12 Skrutkovy zadok 8 40 Hriadel 1
13 Pracka 8 41 Drziak na halu 2
14 Komponenty prevodovky (vra- 1 42 DPS haly 2
tane motora a remenal
43 Skrutka 1
15 Tesniaci krazok 1
4 Skrutka 2
16 Pracka 6
45 Guldockové lozisko 2
17 Skrutkovy zadok 4 -
46 Hriadel 1
18 Horny plast 1
47 Jar 1
19 Hriadel 1
48 Tlacidlo 1
20 Veko misky 1 ;
49 Okruhla 1
22 Pracka 2
50 Blok zakladného tlaku 2
23 Skrutka 2 -
51 Vodoodolna félia 1
21 Zostava krytu 1
52 Skrutka 1
21-1 DrZiak spinaca 1 - -
53 Spéjacie vedenie 1
21-2 Jar 1
54 Skrutka 1
21-3 Spinac Hlava nahor 1 —
55 Napajacf panel 1
21-4 Spustac 1 » .
56 Drziak na napéjaciu dosku 1
21-5 Kryt jednotky 1 .
57 Napajaci kabel 1
21-6 Skrutka 2
58 Skrutka 2
24 Vodiaca kolajnica 1
59 Vetraci kryt 1
25 Tesniaci krizok 1 -
60 Ventilator 1
26 Skrutkovy zadok 2 y
61 Prepnut 1
27-1 Vodotesny kryt 1 -
62 Spodny kryt 1
27-2 Skrutka 2
63 Noha 2
27-3 Riadiaca doska 1
b4 Noha 3
27-4 Spustac 1 -
65-1 Hriadel 1
27-5 Drziak dosky oto¢ného ovladaca 1 -
65-2 Matica 1
28 Kryt kontrolky 1
65-3 Kryt 1
29 Skrutka 3
65-4 Hak na cesto 1
30-1 Skrutka 3
66-1 Hriadel 1
30-2 Vystelka gombika 1 -
66-2 Matica 1
30-3 Gombik 1 P
66-3 Slaha¢ 1
31 Zapojenie 1
67-1 Hriadel 1
32 Kolik 1 -
67-2 Matica 1
33 Lavy limitny blok 1
67-3 Kryt 1
34 Pravy limitny blok 1
67-4 Zostava Slahaca 1
35 Zakladna 1 -
68 Misa z nehrdzavejlcej ocele 1
36 Skrutka 4
69-1 Hriadel 1
37 DrZiak misky 1 -
69-2 Matica 1
38 Otacajuca sa konzola hriadela 1 P
69-3 Slahac 1
39 Torzna pruZina 1




Prevadzkové kombinacie

Funkcia Prevadzko- Néstroj Kapacita Rychlost Cas prevadzky
vy rezim
Univerzalne cesto Pomalé miesanie Hacik na cesto Nie viac ako 1-3 1 -5 mindt
1000 g Styri
MUcne cesto na chlieb | Pomalé miesanie Hacik na cesto Najviac 1500 g Styri 1-4 5-15minGt
Zmiesajte lepkavé Pomalé miesanie Slahat Nie viac ako 1500 g 1-4 1 -5 minat
cestoviny, sirup, cuk-
riky, zemiaky, orechy,
zeleninu a ovocie
ZmieSajte stredne Normalne Slahat Nie viac ako 1500 g 1-6 1 -5 mindt
lepkavé cestoviny. miesanie
sirupy, ako su susien-
ky, cukor a maslo
ZmieSajte stredne Normalne Silikénovy Slahac | Nie viac ako 1000 g 1-6 1 -5 mindt
lepkavé cestoviny, sirupy, miesanie
ako su susienky, cukor
a zmakcené maslo
Na velké mnoZzstvo Makké miesanie | Slahanie vajitka Krém: 1500mL 1-9 1 -5 minat
smotany, vajecného Biele vajcia: 700 g
bielka,butteru atd. Zmakcovacie
maslo: 500 g
Na stredne silny Rychle miesanie Slahanie vajitka Krém: 1500mL 1-11 1 -5 mindt
smotan, vajecné bielko Biele vajcia: 700 g

Bezpecnostné opatrenia

¢ So spotrebicom smud manipulovat iba vysokokvalifikované
osoby, ktoré dodrziavaji bezpecnostné opatrenia opisané v
tejto prirucke.

eV pripade rotacie persondlu je potrebné Skolenie poskytnut
vopred.

e Spotrebi¢ je na nebezpecnych miestach vybaveny bezpec-
nostnymi zariadeniami. Odporuca sa vsak, aby ste sa nedo-
tykali Cepele a pohyblivych komponentov.

¢ Pred zacatim Udrzby ju odpojte od zdroja napédjania.

e Pri odstranovani ochrannych pomécok z dévodu Cistenia a
Udrzby starostlivo zhodnotte zvySkové rizika.

« Cistenie a drzba si vyZadujd skveld koncentraciu.

¢ Je absolitne nevyhnutné pravidelné ovladanie napajacieho
kabla. Rozstrapkany alebo poskodeny kabel mdze vystavif po-
uzivatelov velkému riziku drazu elektrickym pradom.

¢ Ak sa na zariadeni zobrazuji anomalie, nepouZivajte ho ani sa
ho nepokUsajte opravit: obratte sa na dodavatela.

e Spotrebi¢ nepouzivajte na mrazené potraviny ani iné vyrobky
okrem potravin.

* Nenoste volné oblecenie, ako je Satka atd. a dlhé vlasy by mali
byt zaviazané a mali by byt v dostatocnej vzdialenosti od po-
hyblivych casti.

Vyrobca a/alebo predajca nie s zodpovedni v nasledujdcich

pripadoch:

- ak so spotrebicom manipulovali neoprévnené osoby;

- ak boli niektoré diely nahradené neoriginalnymi ndhradnymi
dielmi;

- ak sa pokyny uvedené v tejto prirucke nedodrzia presne,

- ak fréza nebola vyCistend a naolejovand spravnymi produktmi.
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Nainstalovany bezpecnostny systém

Mechanicky bezpecnostny systém

SpotrebiC je vybaveny 2 bezpecnostnymi spinacmi. Stroj sa

spusta len so vSetkymi bezpecnostnymi spinami v spravnej

polohe:

¢ Bezpecnostny spinac polohy misky: Stroj sa da spustit po
umiestneni misky do spravnej polohy.

* Bezpecnostny spinac zdvihania: Stroj je mozné spustit az po
zaisten{ hlavy miesadla v prevadzkovej polohe.

Aj ked' su spotrebice verzie CE vybavené elektrickou a mecha-
nickou ochranou (ked je spotrebi¢ v prevadzke a na udrzbu a
gistenie), stale existuju REZIDUALNE RIZIKA, ktoré nie je mo3-
né Uplne odstranit. Tieto rizikd sU uvedené v tejto prirucke v
¢asti .VAROVANIE! / NEBEZPECENSTVO! / UPOZORNENIE!".
Pohyblivé ¢asti stroja mézu spdsobit zranenia.

Priprava pred pouZitim

¢ Odstrante vsetky ochranné obaly a obaly.

 Skontrolujte, ¢i je zariadenie v dobrom stave a so vSetkym
prislusenstvom. V pripade nedplného alebo poskodeného
dorucenia okamfZite kontaktujte dodavatela. V takom pripade
zariadenie nepouzivajte.

« Pred pouzitim prisludenstvo a spotrebi¢ vycistite [pozrite ==>
Cistenie a Udrzba).

o Uistite sa, Ze je spotrebic Uplne suchy.

 Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, stabilny a teplovzdorny
povrch, ktory je bezpecny proti postriekaniu vodou.

o Obal si uschovajte, ak planujete spotrebi¢ v buddcnosti uskladnit.

¢ Pouzivatelsky prirucku si odlozte na buddce pouzitie.

POZNAMKA! 7 dovodu zvyékov z vjroby mdze spotrebi¢ pocas

prvych niekolkych pouziti uvolfovat mierny zapach. Je to nor-

malne a neznamena to Ziadnu chybu ani nebezpecenstvo. Uisti-

te sa, Ze je spotrebic dobre vetrany.



Instalacia alebo montaz a demontaz

(Obr. 6 na strane 8)

POZNAMKA: Vyska haku bola dobre nastavena a nevyzaduje

Ziadne dalSie udské nastavenie.

1. Stlacte tlacidlo zdvihania hlavy a zdvihnite hlavu.

2. Zarovnajte hriadel poZadovaného prislusenstva s drazkou a
vloZte ho do konektora pohonu.

3. Hriadel prislusenstva zatlacte pevne hore nohami a otocte
ho proti smeru hodinovych ruciciek, potom je dobre zasek-
nuty v spotrebici.

4. Nasadte mieSaciu misu na sedlo misky a zaistite ju. Na
miske je ikona, ktord by mala byt zarovnana s ikonou
odomknutia na zakladni.

[0domknutd poloha misky si pozrite na strane 8, obrazok
4A)

[Poloha zamku misky je uvedend na strane 8, obrazok 4B)
POZNAMKA! Obrazok 4B je JEDINA spravna poloha na uza-
mknutie misky

5. Stlacte tlacidlo na zdvihnutie hlavy a potiahnite ju nadol.

6. Vsetko je dobre nastavené. Pripojte k zdroju napéjania a
stroj je pripraveny na pouZitie.

7. Po pouZiti vypnite napéjanie a odpojte spotrebic od dodéva-
tela napajania. Zdvihnite zlab.

8. Uchopte rukovate misky a otocenim proti smeru hodinovych
ruciciek ju vyberte zo sedla misky.

9. Podrzte kryt prislusenstva, zatlacte ho hore nohami, otocte
ho v smere hodinovych ruciciek a potom ho uvolnite z drazky.

10. Viyberte prislusenstvo a vycistite ho.

Prevadzkové pokyny

POZNAMKA: Ak je tazké vybrat nadstavec alebo poskriabat mis-

ku, stroj prevadzkujte pomocou rychlosti 1 na niekolko sekind,

kym sa prisluSenstvo nepohne na predn stranu.

POZOR: Pred pouzitim skontrolujte, ¢i je hlava a pridavné za-

riadenie riadne zaistené. Tlacidlo na zdvihnutie hlavy je Gplne

vyCnievajlce.

o Stlacte hlavu nadol, potom jednou rukou stlacte tlacidlo zdvi-
hania hlavy a druhou rukou zdvihnite hlavu.

* Zostavte pozadované prisludenstvo, misku a kryt misky (po-
zrite == > Indtalacia alebo montaz a demontéz (krok 2 a 3 ).

« Stlacte tlacidlo na zdvihnutie hlavy, potiahnite zdvihnutd hlavu
nadol, potom zatlacte hlavu nadol, ked je tlacidlo Uplne vysu-
nuté von, potom je hlava dobre zaistena.

* Najprv stlacte prislusné funkcné tlacidlo.

o OtocCte ovladac na prislusnd rychlost. Ked'je Cislo na oto¢nom
ovladaci zarovnané s indikatorom rychlosti, indikuje prevadz-
kovi rychlost. Ak je zvolend rychlost vyssia ako limit funké-
ného tlacidla, skutocnd prevadzkova rychlost je najvySsia
rychlost funkéného tlacidla. Ak otocite otocny ovladac pria-
mo bez vyberu funkcie , spotrebi¢ predvolene nastavi funkciu
.Pomalé miesanie”.

* Pocas prevadzky spotrebica mozete pouzit funkciu ¢asovaca
na zaznamendvanie pracovného ¢asu a na nastavenie odpo-
Citavania Casu.

 Po zvoleni funkcie a nastaveni rychlosti zacne ¢asovac zazna-
menavat ¢as a spotrebi¢ po 60 mindtach automaticky presta-
ne fungovat. Ak chcete spotrebi¢ znova spustit, otocte ovladac
na rychlost 0 a zopakujte postup.

* Pre nastavenie odpocitavania ¢asu [maximalne 60 mindt): po
nastaveni funkcie stlacte tlacidlo nastavenia Casu - zvySenie/
znizenie Casu o 30 sekind [stlacenie bez uvolnenia sa zmeni

rychlejsiel, potom nastavte rychlost otocenim ovladaca. Spot-
rebi¢ sa automaticky zastavi, ked ¢asova¢ zobrazi 00:00.

e Pre pozastavenie prebiehajiceho procesu stlacte tlacidlo

Prestavka/Restart. Ak chcete pokradovat v €innosti, stlacte
tlacidlo este raz na 2 sekundy.
POZNAMKA: Ak pocas prevadzky spotrebica potrebujete
skontrolovat stav cesta alebo inych prisad skor, ako sa dosta-
nete do prevadzky, vypnite spotrebic, vytiahnite napajaci kabel
a potom zdvihnite hlavu.

Prevadzkové tipy

UCASTI:

¢ Hak na cesto: pouZivajte len na miesenie cesta.

o Slaha¢: PouZiva sa na pripravu kolacov, suienok, peciva,
namrazy, naplni, kiskov a zemiakov.

o Slahanie na vajcia: Na vajcia, smotanu, cestoviny, beztu¢né
Spongie, pusinky, syrové kolace, peny, suflé.

e Spotrebi¢ v intervaloch zastavte a zoSkrabte zmes z haku na
cesto.

e Prisady sa najlepSie zmiesaju, ak do nich najprv vlozite te-
kutinu.

* Nepouzivajte Slahanie vajicka na tazké zmesi (napr. krémové
tuky a kocky cukru), pretoze to mdZe viest k poskodeniu va-
je¢ného Slahaca.

NiZsie uvedena tabulka je len referenciou maximalneho mnoz-
stva na pripravu roznych potravin. Existuje mnoho faktorov, kto-
ré ovplyviuju typ muky, teplotu vody atd.

Vyrobok Priloha Max. mnoZstvo
Biele vajcia Slahanie 700 g
Roztopené zemiaky Plochy slaha¢ 15009
Snehové pecivo (mnoz- | Stahanie 1 liter
stvo vody)
Vafle alebo palacinka Plochy slahac 2 litre
Slahatka Slahanie 3 litre
Cesto na pizzu [stredné, | Hak na cesto, 15009
50 % voda) rychlost (1)
Cesto na pizzu (hribka, | Hak na cesto, 2000g
60 % voda) rychlost (1)
Spongiovy kolag Slahanie, rychlost | 1000 g
(1)
Kolacovy vestnik Plochy slahac, 15009
rychlost (1)
Chlieb alebo valcek Hak na cesto, Voda | Muika
[svetly/stredny, 60 % rychlost (1) 5009 | 800g
voda)

Cistenie a idrzba

¢ POZOR! Pred uskladnenim, ¢istenim a Gdrzbou vzdy odpojte
spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho vychladnt.

* Na Cistenie nepouzivajte prud vody ani parny Cistic a netlacte
spotrebi¢ pod vodu, pretoze diely sa namocia a méze dojst k
zasahu elektrickym pradom.

e Ak spotrebic nie je vdobrom stave Cistoty, moZe to nepriaznivo
ovplyvnit jeho Zivotnost a spésobit nebezpecnd situaciu.

e ZvySky jedla by sa mali pravidelne Cistit a odstrafovat zo
spotrebica. Ak spotrebi¢ nie je spravne vycisteny, skrati jeho
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Zivotnost a mozZe sposobif nebezpecné podmienky pocas po-
uZivania.

Cistenie

e Ochladeny vonkajsi povrch vycistite handrickou alebo $pon-
giou mierne navlhéenou jemnym mydlovym roztokom.

* Z hygienickych dévodov je potrebné spotrebi¢ pred pouzitim
a po nom vyCistit.

e Zabrante kontaktu elektrickych komponentov s vodou.

e Pred Cistenim vzdy odstraite vietky nadstavce, inak sa za-
seknU na hriadeli a neskér sa tazko odstranujd.

* Vndtro nddoby vycistite neabrazivnym Cistiacim prostriedkom
a oplachnite ju Cistou vodou.

e Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani inych tekutin.

 Nikdy nepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne
Spongie ani Cistiace prostriedky s obsahom chléru. Na Cis-
tenie nepouzivajte ocelovl vinu, kovové pomécky ani Ziadne
ostré alebo Spicaté predmety. NepouZivajte benzin ani roz-
pustadld!

e Umyvacku riadu mozno umyvat iba mieSacou misou, hdkom
na cesto, Slahacom a metlickou na Slahanie.

« Cistenie spotrebi¢a sa musi vykonavat aspofi raz denne alebo
CastejSie, ak je to potrebné.

Odporacany postup Cistenia:

Preprava a skladovanie

¢ Pred uskladnenim sa vzdy uistite, Ze spotrebic je odpojeny od
napajania a Uplne vychladnuty.

 Spotrebi¢ skladujte na chladnom, Cistom a suchom mieste.

* Nikdy nekladte na spotrebi¢ tazké predmety, pretoze by sa
mohli poskodit.

 Spotrebi¢ nepremiestiujte, ked je v prevadzke. Pri presdvani

Diely Ako Cistit Frekvencia
Misa Pomocou Spongie alebo Cistenie po
vlhkej handricky s jemnym kazdom pouZitf
mydlom a vodou dékladne
oplachnite, vydezinfikujte a
osuste.
Nadstavce Rucne umyte jemnym Cistenie po
[hacik na mydlom a vodou, oplachnite, | kazdom pouZiti
cesto, SlahaC | dezinfikujte a dokladne
a metlicka) osuste.
Ochrana Ruéne umyte &pongiou alebo | Cistenie po
misky vthkou handrickou s jemnym | kazdom pouZiti
mydlom a vodou, oplachnite,
dezinfikujte a dokladne
osuste.
Vonkajsf Utrite Cistou vthkou handri¢- | Dvakrat
povrch kou pomocou mydla a vody, tyzdenne
oplachnite, dezinfikujte a
vysuste. NepouZzivajte prad
vody.
Planétovy Utrite Gistou vihkou handri¢- | Cistenie po
driek kou pomocou mydla a vody, kazdom pouzit
oplachnite, dezinfikujte a
vysuste.
Udrzba

e Pravidelne kontrolujte Cinnost spotrebica, aby ste predisli
vaznym nehodam.

o Ak zistite, Ze spotrebi¢ nefunguje spravne alebo Ze sa vysky-
tol problém, prestante ho pouzivat, vypnite ho a kontaktujte
dodavatela.

e VSetku Udrzbu, inStalaciu a opravy musia vykonavat Speciali-
zovani a opravneni technici alebo musi ich odporucat vyrobca.
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odpojte spotrebi¢ od napajania a podrzte ho naspodku.

Riesenie problémov
Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, skontrolujte nizSie uvedenu
tabulku pre roztok. Ak problém stale nedokazete vyriesit, ob-
ratte sa na dodavatela/poskytovatela sluzieb.

Problémy | Mozné pricina Mozné riesenie
Spotrebi¢ | Pracovna prislusen- | Odpojte spotrebic od elek-
sapocas | stvo je zaseknuté trickej siete a skontrolujte,
prevadzky ¢i sa na nom nenachadza-
zastavi ju cudzie predmety. Potom
po ochladeni motora
spotrebic znovu zapnite.
Problém s motorom Obratte sa na dodavatela.
alebo DPSA
Spotrebi¢ | Pracovna prislusen- | Odpojte spotrebic od
sa neda stvo je zaseknuté elektrickej siete a skontro-
spustit lujte, Ci sa prislusenstvo
na pracu zaseklo silnym
cestom
Spotrebic nie je Znovu skontrolujte pripo-
spravne pripojeny k jenie napajania
siefovému napajaniu
Problém s motorom | Obrétte sa na dodévatela.
alebo DPSA
Velky Pracovné prislu- Odpojte spotrebi¢ od
hluk Senstvo nie je dobre elektrickej siete a znova
pocas zostavené skontrolujte, ¢i je pracovna
prevadzky pomdcka dobre zmon-
tovana
Spotrebic nie je Spotrebi¢ poloZte na rovny
umiestneny na pracovny povrch
rovnom pracovnom
povrchu
VnUtorné Casti su Obrétte sa na dodévatela.
zlomené

Identifikacia kodu chyby

Kod chyby | Mozna pricina Mozné riesenie
E01 Zlomena motorova hala
E03 Problém s ventilatorom motora
EQ4 Motor je nizf ako 300 ot /min. | OPréfte sa na
dodavatela.
EQ7 Miesacia misa chyba alebo hala
sa zlomila alebo misa nie je
uzamknutd v spravnej polohe
Zaruka

Vsetky chyby ovplyviujlce funkcnost spotrebica, ktoré sa ob-
javia do jedného roka po zakUpeni, budd opravené bezplatnou
opravou alebo vymenou za predpokladu, Ze spotrebic bol pou-
Zity a udrziavany v sulade s pokynmi a Ze nebol nijakym spdso-



bom zneuZity ani nespravne pouzity. Vase zdkonné prava nie su
ovplyvnené. Ak sa na spotrebi¢ vztahuje zaruka, uvedte, kde a
kedy bol zakipeny a uvedte doklad o kipe [napr. potvrdenie).

V silade s nasimi zasadami neustaleho vyvoja produktov si vy-
hradzujeme pravo zmenit Specifikacie produktu, balenia a do-
kumentécie bez predchadzajiceho upozornenia.

Likvidacia a Zivotné prostredie
———— 1 Pri vyradovani spotrebica z prevadzky sa vyrobok
nesmie likvidovat s inym komunalnym odpadom.
Namiesto toho je vasou zodpovednostou zlikvido-
vat odpadové zariadenie jeho odovzdanim na ur-
¢enom zbernom mieste. NedodrZanie tohto pra-
vidla méZe byt penalizované v sulade s platnymi predpismi o
likvidacii odpadu. Separovany zber a recyklacia vasho odpado-
vého zariadenia v Case jeho likvidacie pomdze chranit prirodné
zdroje a zabezpeci, aby bolo recyklované spésobom, ktory chra-
ni ludské zdravie a Zivotné prostredie.
Dalsie informacie o tom, kde mdZete odovzdat svoj odpad na
recyklaciu, ziskate od miestnej spolocnosti na zber odpadu. Vy-
robcovia a dovozcai nenest zodpovednost za recyklaciu, spra-
covanie a ekologickd likvidéciu, a to ani priamo, ani prostred-
nictvom verejného systému.

Keaere kunde

Tak, fordi du kebte dette HENDI-apparat. Laes denne bru-
gervejledning omhyggeligt, og veer iser opmarksom pa de
sikkerhedsbestemmelser, der er beskrevet nedenfor, for du
installerer og bruger dette apparat fgrste gang.
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Sikkerhedsanvisninger

* Apparatet m& kun bruges til det tilsigtede formal, som be-
skrevet i denne vejledning.

» Producenten er ikke ansvarlig for skader, der skyldes forkert
betjening og forkert brug.

. FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D! Forsgg ikke

selv at reparere apparatet. Nedsaenk ikke apparatets
elektriske dele i vand eller andre vaesker. Hold aldrig appara-
tet under rindende vand.

* BRUG ALDRIG ET BESKADIGET APPARAT! Kontrollér de
elektriske forbindelser og ledningen regelmaessigt for skader.
Hvis apparatet er beskadiget, skal du koble det fra strgmfor-
syningen. Reparationer ma kun udfgres af en leverander eller
en kvalificeret person for at undga fare eller personskade.

* ADVARSEL! Nar apparatet placeres, skal strgmkablet om
ngdvendigt fores sikkert for at undga utilsigtet traek, beska-
digelse, kontakt med varmefladen eller risiko for at snuble.

¢ ADVARSEL! S3 leenge stikket er i stikkontakten, er apparatet
sluttet til stramforsyningen.

* ADVARSEL! Sluk ALTID for apparatet, for du kobler det fra
strgmforsyningen, renggr, vedligeholder eller opbevarer det.

o Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med den spaending og
frekvens, der er angivet pd apparatets markat.

* Ror ikke ved stikket/de elektriske forbindelser med vade eller
fugtige haender.

 Hold apparatet og det elektriske stik veek fra vand og andre vae-
sker. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks fjerne strgm-
forsyningstilslutningerne.  Brug ikke apparatet, for det er

blevet kontrolleret af en autoriseret tekniker. Manglende over-
holdelse af disse instruktioner vil medfgre livstruende risici.
o Tilslut stremforsyningen til en lettilgeengelig stikkontakt, sa
du straks kan tage stikket ud af kontakten i ngdstilfeelde.
* Sgrg for, at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller
varme genstande, og hold den veek fra dben ild. Treek aldrig
i netledningen for at tage den ud af stikkontakten, men treek
altid i stikket i stedet for.
* Baer aldrig apparatet i ledningen.
* Forsgg aldrig selv at 3bne kabinettet.
e Indsaet ikke genstande i apparatets kabinet.
* Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under brug.
e Dette apparat skal betjenes af uddannet personale i restau-
rantens kgkken, kantiner eller barpersonale osv.
o Apparatet ma ikke betjenes af personer med nedsatte fysi-
ske, sansemaessige eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og viden.
* Apparatet ma under ingen omstaendigheder bruges af barn.
* Opbevar apparatet og dets elektriske tilslutninger utilgaen-
geligt for bgrn.
* Brug aldrig andet tilbehgr eller andet end det, der falger med
apparatet, eller som producenten anbefaler. Hvis dette ikke
geres, kan det udgere en sikkerhedsrisiko for brugeren og
beskadige apparatet. Brug kun originale dele og tilbehgr.
* Betjen ikke dette apparat ved hjelp af en ekstern timer eller
et fiernbetjeningssystem.
o Stil ikke apparatet pa en varmegenstand (benzin, el, komfur osv.).
e Tildek ikke apparatet, mens det er i brug.
* Stil ikke genstande oven pd apparatet.
* Brug ikke apparatet i naerheden af &ben ild, eksplosive eller
brandfarlige materialer. Brug altid apparatet p& en vandret,
stabil, ren, varmebestandig og tgr overflade.
o Apparatet er ikke egnet til installation i et omrade, hvor der
kan anvendes en vandstrale.
e Der skal vaere mindst 20 cm fri plads omkring apparatet til
ventilation under brug.
* ADVARSEL! Hold alle ventilationsabninger pd apparatet fri for
forhindringer.
* ADVARSEL! Der er risiko for stavemissioner, nar melet fyldes
i rgreskalen. Falgende metoder vil minimere stavemission:
1.0mhyggelig hdndtering af posede produkter ved at minime-
re hgjden over skalbasen, hvorfra de hzldes.

2.Brug skaldeekslet til at minimere &bninger, hvorigennem
mel kan slippe ud.

3.Tilseet forst vandet, og tilseet derefter melet i rgreskalen.

Serlige sikkerhedsanvisninger

* Brug ikke apparatet uden fyldning for at undg& overophed-
ning.

¢ FORSIGTIG! Sluk ALTID for maskinen, og afbryd stremforsy-
ningen, fgr du rgrer ved nogen af motordelene.

» ADVARSEL! Forsag ikke at omga nogen sikkerhedsblokering.

e Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af produ-
centen, dennes servicerepraesentant eller tilsvarende kvalifi-
cerede personer for at undga fare.

¢ Fyld ikke for mange ingredienser for at forhindre overlgb af
fgdevarerne.

« ADVARSEL! L@FT IKKE APPARATET | HANDTAGET.

. ADVARSEL! Leeg ikke haenderne i &bningen under
drift. Afbryd hovedstremforsyningen, fgr du nar ind.
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» ADVARSEL! Hold ALTID heender, langt har og tgj veek fra de
beveegelige dele.

e N&r du laver universaldej eller anden hard dej, ma du ikke
bruge mel mere end 1000 g og ikke mere end 1500 g mel til
brgdmeldej.

* Hvis apparatet eltes over maksimal fyldning, ma det ikke
bruges i mere end 1 minut, da dette kan beskadige appa-
ratets dele. For store maengder mel kan medfere overlgb i
skalen, dump af apparatet fra arbejdsfladen, beskadigelse af
nogle dele og endda personskade.

* Forskellige portioner mel varierer betydeligt i de ngdvendige
maengder veeske, og dejens klaebeevne kan have en markant
effekt pa den fyldning, der paferes apparatet. Du rades til at
holde apparatet under opsyn, mens dejen blandes. Hvis du
hgrer, at apparatet virker med lidt besveer, skal du slukke det,
flerne halvdelen af dejen og fortsaette hver halvdel separat.

* Fgr brug skal du placere maskinens staenkskaerm og slisken
oven pa rgreskalen og kun tilsette mel, vand eller andre in-
gredienser gennem slisken.

Tilsigtet brug

e Dette apparat er beregnet til at blive brugt til kommerciel-
le anvendelser, f.eks. i kgkkener pd restauranter, kantiner,
hospitaler og i kommercielle virksomheder som bagerier,
bagerier osv.,, men ikke til kontinuerlig masseproduktion af
fgdevarer.

o Apparatet er designet til at blande, elte og emulgere/piske
fgdevarer, der betjenes i fgdevareindustrien og i butikkerne.
Enhver anden brug kan fgre til beskadigelse af apparatet el-
ler personskade.

* Brug af apparatet til andre formal anses for at veere misbrug
af apparatet. Brugeren er eneansvarlig for forkert brug af
enheden.

Installation af jordforbindelse

Dette apparat er klassificeret som beskyttelsesklasse | og skal
tilsluttes en beskyttende jordforbindelse. Jordforbindelse re-
ducerer risikoen for elektrisk stgd ved at levere en flugtledning
til den elektriske strgm.

Dette apparat er udstyret med en netledning med jordstik eller
elektriske forbindelser med jordledning. Forbindelserne skal
vaere korrekt installeret og jordforbundet.

Produktets hoveddele
(Fig. 1 pé side 3)
1. Indikator for hastighed
a.N&r tallet pa drejeknappen er justeret til hastighedsin-
dikatoren, angiver det kerselshastigheden, men med
kontrol af funktionsknappen, hvis den valgte hastighed
er hgjere end funktionsknappens graense, er den faktiske
driftshastighed den hgjeste funktionshastighedsknap.
. Boliger
. Knap (hastighedskontrol]
. TEND/SLUK-knap
. Kontrolpanel
. Handtag
. Skalens steenkdaeksel
Skal
. Knap til lgfte af hoved
a.Leftning: Tryk hovedet ned, og tryk derefter pad denne
knap, og hold den nede. Tag hovedet af.
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b.Tryk ned: Tryk pa knappen, og hold den nede, og set ho-
vedet ned, indtil ldsen er skubbet helt ud.
10. Skdlsede
11. Sugefodder
12. Drevstik

Reservedele eller tilbehgr
(Fig. 2 pd side 3)

13. Dej krog

14. Beater

15. £ggepiskeris

16. Piskeris med silikoneskraber

Kontrolpanel

(Fig. 3 pé side 4)

17. Visning af klokkeslaet

18. Knap til indstilling af tid

19. Langsom blanding (hastighed 1-4]
20. Normal blanding (hastighed 1-6)
21. Blgd blanding (hastighed 1-9)

22. Hurtig blanding (hastighed 1-11)
23. Knappen Pause/genstart

Diagram over kredslgb
(Fig. 4 pd side 4)

A. Hoved-op-kontakt

Relae

. Bro-bunke

PTC

Motor

12V ekstra strgmforsyning
MCU

. Knapkontakt

MOS

Kontakt til registrering af skl
. Kontakt til registrering af skal
Display

rX=T"TToOommo O w

Eksploderet diagram med reservedelsliste
(Fig. 5 p& side 5-7)

Delnr. Delnavn Mzengde
1-1 Handtag 1
1-2 Tryk pa blok 1
1-3 Tryk pa blok 1
1-5 Vaskeapparat 2
1-6 Skru rgv 2
1-4 Daeksel 1

2 Skrue 17
3 Bageste daeksel 1
4 Forside 1
5 Jordledning 1
6 Pakning 7
7 Skru rgv 9




8 Bageste dekorative strimmel 1 31 Ledninger 1
9 Ledninger 1 32 Pin 1
10 Jordledning 1 33 Venstre graenseblok 1
1-1 Skrue 3 34 Hgjre graenseblok 1
1-2 Displaypanel 1 35 Base 1
11-3 Skaermbilledets daeksel 1 36 Skrue A
-4 Meerkat 1 37 Skélholder 1
11-5 Daeksel 1 38 Roterende akselbeslag 1
11-6 Udsmykningsring pa skeerm 1 39 Torsionsfjeder 1
12 Skru rgv 8 40 Aksel 1
13 Vaskeapparat 8 41 Hall-beslag 2
14 Gearkassekomponenter 1 42 Hall PCB 2
[inkl. motor og baelte)
43 Skrue 1
15 Forseglingsrin 1
gingerng 44 Skrue 2
16 Vaskeapparat 6 -
45 Kugleleje 2
17 Skru rgv b
46 Aksel 1
18 (verste skal 1 -
47 Forar 1
19 Aksel 1
48 Knap 1
20 L3g til skal 1 —
49 Circlip 1
22 Vaskeapparat 2 -
50 Basistrykblok 2
23 Skrue 2
51 Vandtaet ark 1
21 Montering af daeksel 1
52 Skrue 1
21-1 Skift beslag 1 - -
53 Tilslutningsledning 1
21-2 Fordr 1
94 Skrue 1
21-3 Kontakt til hoved op 1
55 Strgmpanel 1
21-4 Udlgser 1
56 Strgmkort beslag 1
21-5 Foren daekslet 1
57 Strgmkabel 1
21-6 Skrue 2
58 Skrue 2
24 Styreskinne 1 —
59 Ventilationshaette 1
25 Forseglingsring 1
60 Bleeser 1
26 Skru rov 2 -
61 Skift 1
27-1 Vandtaet daeksel 1
62 Bunddaeksel 1
27-2 Skrue 2
63 Fod 2
27-3 Kontrolkort 1
bl Fod 3
27-4 Udlgser 1
65-1 Aksel 1
27-5 Knapkort beslag 1
65-2 Ngdde 1
28 Indikatorlysdaeksel 1
65-3 Daeksel 1
29 Skrue 3
65-4 Torkrog 1
30-1 Skrue 3
66-1 Aksel 1
30-2 Knapforing 1
66-2 Nodde 1
30-3 Knap 1
66-3 Beater 1




67-1 Aksel 1 68 Skal af rustfrit stal 1
67-2 Ngdde 1 69-1 Aksel 1
67-3 Daeksel 1 69-2 Ngdde 1
67-4 Pisk-samling 1 69-3 Beater 1
Driftskombinationer
Funktion Driftstilstand Vaerktg) Kapacitet Hastighed Driftstid
Dejen til alle formdl Langsom Dej krog lkke mere end 1-3 1-5 minutter
blanding 1000 g fire
Brgdmel blgd dej Langsom Dej krog Ikke mere end 1-4 5-15 minutter
blanding 1500 g fire
Bland klaebrig pasta, sirup, Langsom Beater Ikke mere end 1500 g 1-4 1-5 mintuer
déser, kartofler,ngdder, blanding
grentsager og frugter
Bland mellemkleebende Normal blanding Beater Ikke mere end 1500 g 1-6 1-5 mintuer
pasta. sirupper som f.eks.
kage, sukker og smgr
Bland mellemkleebende pasta, | Normal blanding Silikonebeater Ikke mere end 1000 g 1-6 1-5 mintuer
sirupper som f.eks. kage,
sukker og blgdgjort smgr
Til store maengder flgde, Blgd blanding /ggepiskeris Creme: 1500mL 1-9 1-5 mintuer
a&ggehvide, smer osv. /Eggehvide: 700 g
Bladgarende
smgr: 500 g
Til moderat flgde, eggehvide Hurtig blanding /qgepiskeris Creme: 1500mL -1 1-5 mintuer
/Eggehvide: 700 g

Forholdsregler

o Apparatet m& kun h8ndteres af hgjt kvalificerede personer,
som fglger de sikkerhedsforanstaltninger, der er beskrevet
i denne vejledning.

* | tilfeelde af rotation af personale skal der gives traning pa
forhand.

o Apparatet er udstyret med sikkerhedsanordninger pa farlige
steder. Det anbefales dog ikke at bergre bladet og bevaegelige
komponenter.

* For vedligeholdelsesdriften pabegyndes, skal den afbrydes
fra strgmforsyningen.

* Vurder omhyggeligt tilbageveerende risici, nar beskyttelse-
sanordninger fiernes med henblik pa rengering og vedlige-
holdelse.

* Renggring og vedligeholdelse kraever stor koncentration.

e Er absolut ngdvendigt med regelmaessig kontrol af ellednin-
gen. En flosset eller beskadiget ledning kan udsaette bruger-
ne for stor risiko for elektrisk stgd.

* Hvis enheden viser uregelmassigheder, mé den ikke bruges,
og du skal ikke forsgge at reparere den: Kontakt leverandg-
ren.

* Brug ikke apparatet til frosne madvarer eller andre produkter
end madvarer.

* Baer ikke lgstsiddende tgj som f.eks. tgrklaede osv., og langt
har skal bindes og holdes veek fra de beveegelige dele.

Producenten og/eller szlgeren er ikke ansvarlige i folgende
tilfelde:
- hvis apparatet er blevet handteret af uautoriseret personale;
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- hvis nogle dele er blevet udskiftet med ikke-originale reser-
vedele;

- hvis instruktionerne i denne vejledning ikke fglges preecist;

- hvis skaereren ikke er blevet rengjort og olieret med de rigtige
produkter.

Sikkerhedssystem installeret

Mekanisk sikkerhedssystem

Apparatet er udstyret med 2 sikkerhedsafbrydere. Maskinen

startes kun med alle sikkerhedskontakterne i de korrekte po-

sitioner:

o Sikkerhedskontakt til skalposition: Maskinen kan startes, nar
skalen er placeret i den korrekte position.

o Lgft sikkerhedskontakten op: Maskinen kan kun startes op,
n&r mixerhovedet er (3st i driftsposition.

Selvom apparater i CE-versionen er forsynet med elektrisk og
mekanisk beskyttelse (n&r apparatet er i drift og til vedligehol-
delse og renggring), er der stadig RESIDUELLE RISICI, der ikke
kan elimineres fuldstaendigt. Disse risici er angivet i denne vej-
ledning under "ADVARSEL! /FARE! / FORSIGTIG! ". Maskinens
beveegelige dele kan fordrsage personskader.

Klarggring for brug

 Fjern al beskyttende emballage og indpakning.

« Kontrollér, at apparatet er i god stand og med alt tilbeher. |
tilfeelde af ufuldsteendig eller beskadiget levering bedes du
straks kontakte leverandgren. | dette tilfeelde md enheden
ikke anvendes.



* Renggr tilbehgret og apparatet for brug (se ==> Renggring og
vedligeholdelse).

* Sgrg for, at apparatet er helt tgrt.

 Anbring apparatet pa en vandret, stabil og varmebestandig
overflade, der er sikker mod vandstaenk.

* Behold emballagen, hvis du vil opbevare dit apparat i fremtiden.

* Gem brugervejledningen til fremtidig reference.

BEMARK! P3 grund af produktionsrester kan apparatet ud-

sende en let lugt under de fgrste fa anvendelser. Dette er nor-

malt og angiver ikke nogen defekt eller fare. Sgrg for, at appa-

ratet er godt ventileret.

Installation eller samling og adskillelse

(Fig. 6 p side 8)

BEM/RK: Krogens hgjde er blevet godt justeret og kreever ikke

yderligere menneskelig justering.

1. Tryk hovedlgfteknappen ned, og laft hovedet op.

2. Ret akslen pa det gnskede tilbehgr ind efter rillen, og saet
det i drevkonnektoren.

3. Skub tilbehorets skaft hardt pa hovedet, og drej det mod
uret, sa det er godt gdet i std i apparatet.

4. Seet rgreskalen pd skalseedet, og s den. Der er et ikon pad
skalen, som skal justeres med oplasningsikonet pé basen.
(L&s skalens position op, se side 8 billede 4A]

(l&seposition for skalen henvises til side 8 billede 4B)
BEMARK! Billede 4B er den KUN korrekte position til at
lase skalen

5. Tryk hovedlgfteknappen ned, og traek hovedet ned.

6. Alt er godt indstillet. Tilslut til stramforsyningen, og maski-
nen er klar til brug.

7. Sluk for strgmmen efter brug, og tag stikket ud af stikkon-
takten. Loft skakten op.

8. Hold i skalens handtag, og drej mod uret for at fierne den
fra skalsaedet.

9. Hold tilbehgrets daeksel, skub det p& hovedet, drej det med
uret, og slip det derefter fra rillen.

10. Fjern tilbehgret, og renggr det.

Betjeningsvejledning

BEMZRK: Hvis det er sveert at tage tilbehgret ud eller ridser

skalen, skal maskinen betjenes ved hjeelp af hastighed 1 nogle

fa sekunder, indtil tilbehgret beveeger sig til forsiden.

BEMZ/RKNING: Sgrg for, at hovedet og tilbehgret er godt last,

for det betjenes. Hovedlgfteknappen er helt fremspringende.

e Tryk hovedet ned, tryk derefter pd lofteknappen til hovedet
med den ene hand, og loft hovedet med den anden hand.

* Saml det gnskede tilbehgr, skdl og skals sprajtedaksel (se
== > Installation eller samling og adskillelse ( trin 2 og 3] ).

* Tryk pd hovedlofteknappen, treek det lgftede hoved ned, og
tryk derefter ned pa hovedet, nar knappen er skubbet helt ud,
hvorefter hovedet er godt L&st.

* Tryk fgrst pa den relevante funktionsknap.

« Drej knappen til den tilsvarende hastighed. N&r tallet pa dre-
jeknappen er justeret til hastighedsindikatoren, angiver det
kerselshastigheden. Hvis den valgte hastighed er hgjere end
funktionsknappens graense, er den faktiske driftshastighed
den hgjeste funktionshastighedsknap. Hvis du drejer drejek-
nappen direkte uden at veelge -funktionen, gar apparatet som
standard til funktionen “Langsom blanding”.

¢ Under betjening af apparatet kan du bruge timerfunktionen
til at registrere arbejdstiden og indstille nedtaellingstiden.

o N&r du har valgt funktionen og valgt hastigheden, begynder
timeren at registrere tiden, og apparatet stopper automatisk
efter 60 minutter. For at starte apparatet igen skal du dreje
knappen til hastighed 0 og gentage processen.

* For at indstille nedteellingstiden (maks. 60 min.): Nar du har
valgt funktionen, skal du trykke pa knappen til indstilling af
tid - tiden gges/reduceres med 30 sekunder [ved at trykke
uden at slippe @ndres tiden hurtigere). Vaelg derefter hastig-
heden ved at dreje knappen. Apparatet holder automatisk op
med at kere, nar timeren viser 00:00.

* Tryk pa knappen Pause/Genstart for at satte kgrselspro-

cessen pd pause. Tryk pa knappen igen i 2 sekunder for at
genoptage driften.
BEMZRK: Hvis du har brug for at kontrollere situationen for
dejen eller andre ingredienser, fgr du kan komme ind til drift,
skal du slukke for apparatet, traekke elledningen ud og deref-
ter lgfte hovedet.

Betjeningstips

BEMARKNINGER:

* Tgrkrog: kun til 2ltning af dej.

* Beater: Bruges til at lave kager, kiks, bagveerk, glasur, fyld-
ninger, pust og kartoffelmos.

e /g pisk: Til &g, flede, dej, fedtlgse svampe, marengs, che-
esecakes, mousser, souffles.

e Stop apparatet med mellemrum, og skrab blandingen af dej-
krogen.

¢ Ingredienserne blandes bedst, hvis du leegger vaesken i forst.

* Brug ikke aggepisk til tunge blandinger [f.eks. fladefedt og
sukkerterninger), da dette kan beskadige a&ggepiskeriset.

Nedenstdende tabel er blot en reference om den maksimale
maengde til fremstilling af de forskellige fedevarer. Der er man-
ge faktorer, der pavirker, sésom typen af mel, vandtemperatur
0SV.

Produkt Vedhzeftning Maks. antal
/Eqggehvide Pisk 700 g
Mashed kartoffel Fladt beater 1.500g
Meringue [antal vand) Pisk 1 liter
Vafler eller pandeka- Fladt beater 2 liter
gedej
Pisket creme Pisk 3liter
Pizzadej (medium, 50 Terkrog, hastig- 1500 g
% vand) hed (1)
Pizzadej [tyk, 60 % vand] | Terkrog, hastig- 2.000¢g
hed (1)
Svampekage Pisk, hastighed (1) | 1.000 g
Pie-dej Fladt beater, 1.500 g
hastighed (1]
Brod eller rulledej (let/ | Torkrog, hastig- Vand | Mel
medium, 60 % vand) hed (1) 5009 | 800g

Renggring og vedligeholdelse

* BEMARKNING! Afbryd altid apparatet fra strgmforsyningen,
og afkel det for opbevaring, renggring og vedligeholdelse.

* Brug ikke vandstrale eller damprenser til renggring, og skub
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ikke apparatet under vandet, da delene bliver vade, og der
kan opstd elektrisk stgd.

* Hvis apparatet ikke holdes i en god renlighedstilstand, kan
det pavirke apparatets levetid negativt og resultere i en farlig
situation.

¢ Madrester skal regelmaessigt rengeres og fjernes fra appa-
ratet. Hvis apparatet ikke renggres korrekt, vil det reducere
dets levetid og kan resultere i en farlig tilstand under brug.

Renggring

* Renggr den afkglede udvendige overflade med en klud eller
svamp, der er let fugtet med en mild saebeoplgsning.

* Af hygiejnehensyn skal apparatet renggres fgr og efter brug.

* Undgd, at vand kommer i kontakt med de elektriske kom-
ponenter.

* Fjern altid alt tilbehgr for rengering, ellers sidder det fast pa
akslen og er sveert at fjerne senere.

* Renggr indersiden af beholderen med et ikke-slibende ren-
geringsmiddel, og skyl med rent vand.

¢ Nedsank aldrig apparatet i vand eller andre vaesker.

* Brug aldrig aggressive renggringsmidler, slibesvampe eller
renggringsmidler, der indeholder klor. Brug ikke staluld, me-
talredskaber eller skarpe eller spidse genstande til rengg-
ring. Brug ikke benzin eller oplgsningsmidler!

* Kun rgreskal, dejkrog, piskeris og piskeris taler opvaskema-
skine.

* Rengering af apparatet skal udfgres mindst én gang om da-
gen eller oftere, hvis det er ngdvendigt.

Anbefalet renggringsprocedure:

Dele Sadan renggres Hyppighed

Skél Skyl, desinficer og tgr Renggr efter
grundigt med en svamp eller | hver brug
fugtig klud med mild sebe
0g vand.

Tilbeher (dej- | Vask i handen med mild Renggr efter

krog, piskeris | sabe ogvand, skyl, desinfi- | hver brug

og piskeris) cer og ter grundigt.

Skélskaerm | Vaskihanden med en svamp | Renger efter
eller fugtig klud med mild hver brug
saebe og vand, skyl, desinfi-
cer og ter grundigt.

Ydre over- Aftgr med en ren, fugtig klud | To gange om

flade med saebe og vand, skyl, ugen
desinficer og ter. Brug ikke
vandstrale.

Planetarisk Aftgr med en ren, fugtig klud | Renggr efter

skaft med saebe og vand, skyl, hver brug
desinficer og ter.

Vedligeholdelse

* Kontrollér apparatets drift regelmaessigt for at forhindre al-
vorlige ulykker.

 Hvis du ser, at apparatet ikke fungerer korrekt, eller at der er
et problem, skal du stoppe med at bruge det, slukke det og
kontakte leverandgren.

¢ Alt vedligeholdelses-, installations- og reparationsarbejde
skal udfres af specialiserede og autoriserede teknikere eller
anbefales af producenten.
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Transport og opbevaring

o For opbevaring skal du altid sgrge for, at apparatet er blevet
frakoblet stremforsyningen og helt kglet af.

 Opbevar apparatet pa et kgligt, rent og tert sted.

¢ Anbring aldrig tunge genstande pa apparatet, da det kan be-
skadige det.

o Flyt ikke apparatet, mens det er i drift. Afbryd apparatet fra
strgmforsyningen, nar du flytter det, og hold det nede i bun-
den.

Fejlfinding

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, skal du tjekke nedenstd-
ende tabel for lgsningen. Hvis du stadig ikke kan lgse proble-
met, bedes du kontakte leverandgren/tjenesteudbyderen.

Problemer | Mulig arsag Mulig lgsning
Apparatet | Arbejdstilvaeksten Tag apparatets stik ud
stopper sidder fast af stikkontakten, og
under kontrollér, om der er

drift fremmedlegemer, og tag
det ud. Genstart derefter
apparatet, ndr motoren

er kolet af.
Motor- eller PC- Kontakt leverandgren.
BA-problem
Apparatet | Arbejdstilvaeksten Tag stikket ud af stikkon-
kan ikke sidder fast takten, og kontrollér, om
starte arbejdstilbehgret sidder
driften fastitung dej
Apparatet er ikke Kontrollér strgmforbin-
tilsluttet korrekt til delsen igen
hovedstrgmforsy-
ningen
Motor- eller PC- Kontakt leverandgren.
BA-problem
Stor stgj Arbejdstilbehold er Tag stikket ud af stik-
under ikke godt samlet kontakten, og kontrollér
drift igen, om arbejdet er godt
samlet

Anbring apparatet pa en
flad, plan arbejdsflade

Apparatet er ikke
placeret pa en flad,
plan arbejdsflade

Indvendige dele er Kontakt leverandgren.

gdelagte

Identifikation af fejlkode

Fejlkode Mulig drsag Mulig lgsning
E01 Motorhallen knaekkede
E03 Problem med motorbleaeser
E04 Motor lavere end 300 o/min. Kontakt leveran-
deren.
E07 Blandingsskalen mangler, oren
eller hallen knaekkede, eller
skalen ikke l&st i den korrek-
te position
Garanti

Enhver defekt, der pavirker apparatets funktion, og som bli-
ver synlig inden for et &r efter kabet, vil blive repareret gratis,
forudsat at apparatet er blevet brugt og vedligeholdt i over-



ensstemmelse med anvisningerne og ikke er blevet misbrugt
eller misbrugt pa nogen made. Dine lovbestemte rettigheder
pavirkes ikke. Hvis apparatet er deekket af garantien, skal du
angive, hvor og hvornar det blev kgbt og inkludere kobsbevis
[f.eks. kvittering).

| overensstemmelse med vores politik om kontinuerlig pro-
duktudvikling forbeholder vi os ret til at eendre produkt-, em-
ballage- og dokumentationsspecifikationer uden varsel.

Kassering og miljg
————— Nér apparatet tages ud af drift, ma produktet ikke
bortskaffes sammen med andet husholdningsaf-
fald. Det er i stedet dit ansvar at bortskaffe dit af-
mmmm | faldsudstyr ved at aflevere det til et udpeget ind-
samlingssted. Manglende overholdelse af denne
regel kan straffes i overensstemmelse med geaeldende regler
for bortskaffelse af affald. Den separate indsamling og genbrug
af dit affaldsudstyr p& bortskaffelsestidspunktet vil bidrage til
at bevare naturressourcerne og sikre, at det genbruges pa en
made, der beskytter menneskers sundhed og miljget.
For yderligere oplysninger om, hvor du kan aflevere dit affald
til genbrug, bedes du kontakte dit lokale affaldsselskab. Pro-
ducenterne og importgrerne tager ikke ansvar for genbrug,
behandling og skologisk bortskaffelse, hverken direkte eller
gennem et offentligt system.

UOMALAINEN

Hyva asiakas,

Kiitos, etta ostit taman HENDI-laitteen. Lue tama kayttdopas
huolellisesti ja kiinnita erityista huomiota alla oleviin turval-
lisuusmaarayksiin ennen laitteen ensimmadistd asennusta ja
kayttoa.

Turvallisuusohjeet

o Kdytd laitetta vain siihen tarkoitukseen, johon se on suunni-
teltu, tassa oppaassa kuvatulla tavalla.

* Valmistaja ei ole vastuussa mistdan vahingoista, jotka johtu-
vat virheellisestd kaytosta tai virheellisestd kaytosta.

. VAARA! SAHKOISKUN VAARA! Al yrita korjata laitet-

ta itse. Al4 upota laitteen sahkdosia veteen tai muihin
nesteisiin. Al4 koskaan pidé laitetta juoksevan veden alla.

* ALA KOSKAAN KAYTA VAURIOITUNUTTA LAITETTA! Tarkista
sahkoliitdnnat ja johto saanndllisesti vaurioiden varalta. Jos
laite on vaurioitunut, irrota se virtalahteesta. Vain toimittaja
tai pateva henkild saa tehdd korjauksia vaaratilanteiden ja
loukkaantumisten valttamiseksi.

¢ VAROITUS! Kun sijoitat laitteen paikalleen, reititd virtajohto
tarvittaessa turvallisesti, jotta valtetdan tahaton vetaminen,
vaurioituminen, kosketus ldmmityspintaan tai kompastumis-
vaara.

¢ VAROITUS! Kun pistoke on pistorasiassa, laite on kytketty
virtalahteeseen.

¢ VAROITUS! Sammuta AINA laite ennen sen irrottamista vir-
taldhteestd, puhdistuksesta, kunnossapidosta tai varastoin-
nista.

* Kytke laite pistorasiaan vain laitteen merkinndissa mainitulla
jannitteelld ja taajuudella.

* Al4 koske pistokkeeseen/sahkaliitantgihin marill3 tai kosteil-
la kasilla.

* Pida laite ja sahkopistoke/-liitdnnat poissa vedestd ja muista
nesteistd. Jos laite putoaa veteen, irrota virransyottoliitannat
valittomasti. Ald kayta laitetta, ennen kuin valtuutettu teknik-
ko on tarkistanut sen. Naiden ohjeiden noudattamatta jatta-
minen aiheuttaa hengenvaarallisia riskeja.

* Kytke virtaldhde helposti saavutettavaan pistorasiaan, jotta
voit irrottaa laitteen valittomasti hatatilanteessa.

e Varmista, ettd johto ei joudu kosketuksiin terdvien tai kuu-
mien esineiden kanssa ja pida johto poissa avotulen l&heisyy-
dest. Al koskaan irrota virtajohtoa pistorasiasta vetamalla,
vaan vedd sen sijaan aina pistokkeesta.

o Al4 koskaan kanna laitetta sen johdosta.

o Al3 koskaan yrit3 avata laitteen koteloa itse.

« Ala tydnn4 esineitd laitteen koteloon.

o Als koskaan jat laitetta ilman valvontaa kayton aikana.

* Koulutetun henkilokunnan on kéytettava tata laitetta ravinto-
lan keittiéssd, ruokaloissa tai baarissa jne.

* Tata laitetta eivat saa kayttaa henkildt, joiden fyysiset, aistin-
varaiset tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet, tai henkildt, joilla
ei ole tarvittavaa kokemusta tai tietoa.

e Lapset eivat saa missdan tapauksessa kayttaa tata laitetta.

¢ Pida laite ja sen sahkdliitannat poissa lasten ulottuvilta.

o Als koskaan kayta muita kuin laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan suosittelemia lisavarusteita tai lisélaitteita.
Muussa tapauksessa vaarana voi olla kayttdjan turvallisuus
ja laitteen vaurioituminen. Kayta vain alkuperdisia osia ja li-
savarusteita.

o Al3 kayts tata laitetta ulkoisen ajastimen tai kauko-ohjaus-
jarjestelman avulla.

o Als aseta laitetta lsmmityskohteen paalle (bensiini, sahka,
hiililiesi jne.).

o Alé peit3 laitetta kaytossa.

* Als aseta mitaan esineits laitteen paalle.

* Al kayta laitetta avotulen, rajahtévien tai tulenarkojen ma-
teriaalien l3heisyydessa. Kayta laitetta aina vaakasuoralla,
vakaalla, puhtaalla, lammdnkestavalla ja kuivalla pinnalla.

e Laite ei sovellu asennettavaksi paikkaan, jossa voidaan kayt-
taa vesisuihkua.

o Jatd laitteen ymparille vahintdan 20 cm tilaa ilmanvaihtoa
varten kaytén aikana.

* VAROITUS! Pid3 laitteen kaikki tuuletusaukot esteettdmina.

* VAROITUS! Kun jauhot lisataan sekoituskulhoon, on olemas-
sa polypadstdjen vaara. Seuraavat menetelmat minimoivat
pélypaastot:
1.Kasittele pussitettuja tuotteita huolellisesti minimoimalla

korkeus sen kulthon pohjan ylapuolella, josta ne kaadetaan.
2.Kayta kulhon kantta minimoidaksesi aukot, joista jauhoja
voi poistua.
3.Lisa4 ensin vesi ja sitten jauhot kulhoon.

Erityiset turvallisuusohjeet

o Ali kayta laitetta ilman kuormaa ylikuumenemisen estami-
seksi.

¢ HUOMIO! Sammuta AINA kone ja irrota virtaldhde ennen
moottoriosien koskettamista.

« VAROITUS! Al4 yritd ohittaa mitaan turvalukitusta.

e Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden valttami-
seksi vaihtaa vain valmistaja, huoltoliike tai vastaava ammat-
titaitoinen henkilo.

o Al4 tayta liian paljon aineksia, jotta elintarvikkeet eivat vuoda
yli.
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« VAROITUS! ALA NOSTA LAITETTA KAHVASTA.

. VAROITUS! Al laita kdsia aukkoon kaytsn aikana.
@ Irrota paavirtaldhde ennen kuin otat yhteytta.

* VAROITUS! Pida AINA kadet, pitkat hiukset ja vaatteet kauka-
na liikkuvista osista.

¢ Kun valmistat monikayttdista taikinaa tai muuta kovaa taiki-
naa, kayta korkeintaan 1000 g jauhoja ja korkeintaan 1 500 g
jauhoja leipdjauhotaikinaan.

e Jos vaivaat maksimitayttomaaraa,ala kayta laitetta yli mi-
nuuttiin, silld se voi vahingoittaa laitteen osia. Liiallinen jau-
homaara voi aiheuttaa kulhon ylivuodon, laitteen valumisen
pois tydtasolta, joidenkin osien vaurioitumisen ja jopa hen-
kildvahinkoja.

e Erilaiset jauhoeréat vaihtelevat huomattavasti tarvittavan nes-
temaaran mukaan, ja taikinan tahmeudella voi olla huomat-
tava vaikutus laitteeseen kohdistuvaan kuormaan. On suosi-
teltavaa pitaa laitetta silmalla taikinan sekoittamisen aikana.
Jos kuulet laitteen toimivan jonkin verran, kytke se pois paal-
ta, poista puolet taikinasta ja jatka jokaista puolta erikseen.

¢ Aseta koneen roiskesuoja ja kouru sekoituskulhon paalle en-
nen kayttod ja lisaa jauhot, vesi tai muut ainekset kourun lapi.

Kayttotarkoitus

e Tama laite on tarkoitettu kadytettavéaksi kaupallisissa sovel-
luksissa, esimerkiksi ravintoloiden, ruokaloiden, sairaaloiden
ja lilkeyritysten, kuten leipomoiden, butcheries-tuotteiden

e Laite on suunniteltu elintarviketeollisuudessa ja myymalois-
sa kaytettavien elintarviketuotteiden sekoittamiseen, vaivaa-
miseen ja emulgointiin. Muu kaytté voi johtaa laitteen vaurioi-
tumiseen tai henkildvahinkoihin.

e Laitteen kadytto muihin tarkoituksiin katsotaan laitteen vaa-
rinkdytoksi. Kayttaja on yksin vastuussa laitteen virheellises-
ta kaytosta.

Maadoituksen asennus

Tama laite on luokiteltu suojausluokan I laitteeksi, ja se on kyt-
kettdva suojamaadoitukseen. Maadoitus vahentaa sahkdiskun
vaaraa antamalla sahkavirralle pakojohtimen.

Tassa laitteessa on virtajohto, jossa on maadoituspistoke, tai
sahkoliitdnnat, joissa on maadoitusjohto. Liitdnnat on asennet-
tava ja maadoitettava asianmukaisesti.

Tuotteen padosat
(Kuva 1 sivulla 3)
1. Nopeuden merkkivalo
a.Kun kiertonupin numero on kohdistettu nopeusosoitti-
meen, se osoittaa kayntinopeuden, mutta toimintopainik-
keen ohjauksella, jos valittu nopeus on suurempi kuin toi-
mintopainikkeen raja, todellinen kdyntinopeus on suurin
toimintopainikkeen nopeus.
. Kotelo
. Nuppi [Nopeuden s&ato)
. ON/OFF-kytkin
. Ohjauspaneeli
Kahva
. Maljan roiskesuoja
. Kulho
. Paan nostopainike
a.Nostaminen: Paina paa alas ja pida sitten tata painiketta
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painettuna. Kasi pois paasta.
b.Painikkeen painaminen: Paina painiketta ja pidd sita
painettuna, laske paa alas, kunnes lukko on kokonaan

ulkona.
10. Maljan istuin
11. Imujalat

12. Kayton liitin

Varaosat tai lisdvarusteet
(Kuva 2 sivulla 3)

13. Taikinakoukku

14. Beater

15. Munavispila

16. Paahtimen silikoninen kaavin

Ohjauspaneeli

(Kuva 3 sivulla 4)

17. Ajan néytto

18. Ajan asetuspainike

19. Hidas sekoitus (nopeus 1-4)

20. Normaali sekoitus (nopeus 1-6)
21. Pehmes sekoitus (nopeus 1-9)

22. Nopea sekoitus [nopeus 1-11)

23. Tauko/uudelleenkdynnistys-painike

Piirikaavio

(Kuva 4 sivulla 4)

A. P&an nostokytkin
Rele

. Sillan paalu

PTC

. Moottori

12V:n lisavirtalahde
MCU

. Nupin kytkin

MQS

Maljan tunnistuskytkin
. Maljan tunnistuskytkin
Naytto
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Réjahdekaavio ja osaluettelo
(Kuva 5 sivuilla 5-7)

Onsraon Osan nimi Masrs
[ Kahva 1
1-2 Paina lohkoa 1
13 Paina lohkoa 1
15 Aluslevy 5
1-6 Ruuvin pers 2
14 Kansi 1
z Ruuvi 17
3 Takakansi 1
4 Etukansi 1
5 Maadoitusjohto 1




3 Tiiviste 7 30-2 Nupin vuori 1
7 Ruuvin pers 9 30-3 Nuppi 1
8 Koristeellinen takanauha 1 31 Johdotus 1
9 Johdotus 1 32 Nasta 1
10 Maadoitusjohto 1 33 Vasemnman rajan lohko 1
1-1 Ruuvi 3 34 Oikea rajalohko 1
11-2 Nayttopaneeli 1 35 Pohja 1
11-3 Naytén suojus 1 36 Ruuvi 4
11-4 Tarra 1 37 Maljan pidike 1
11-5 Kansi 1 38 Pydriva akselikiinnike 1
11-6 Nayton koristerengas 1 39 Vaantdjousi 1
12 Ruuvin pers 8 40 Akseli 1
13 Aluslevy 8 41 Hallin kiinnike 2
14 Vaihdelaatikon osat (mukaan 1 42 Hallin piirilevy 2
lukien moottori ja hihna) -
43 Ruuvi 1
15 Tiivisterengas 1 -
44 Ruuvi 2
16 Aluslevy 6 -
45 Kuulalaakeri 2
17 Ruuvin pers 4 -
46 Akseli 1
18 Ylempi kuori 1
47 Kevat 1
19 Akseli 1 —
48 Painike 1
20 Maljan kansi 1 -
49 Ympyra 1
22 Aluslevy 2 -
50 Peruspaineen lohko 2
23 Ruuvi 2 - -
51 Vedenpitava arkki 1
21 Kannen kokoonpano 1 -
52 Ruuvi 1
21-1 Kytkimen kiinnike 1 - -
53 Liitantajohto 1
21-2 Kevat 1 -
54 Ruuvi 1
21-3 Pad ylos -kytkin 1 -
55 Virtapaneeli 1
21-4 Liipaisin 1 - —
56 Virtalevyn kiinnike 1
21-5 Yksikon kansi 1 —
57 Virtajohto 1
21-6 Ruuvi 2
58 Ruuvi 2
24 Ohjainkisko 1 -
59 llmanvaihtohuppu 1
25 Tiivisterengas 1
60 Tuuletin 1
26 Ruuvin pers 2
61 Kytkin 1
27-1 Vedenpitéva suojus 1 -
62 Alakansi 1
27-2 Ruuvi 2
63 Jalka 2
27-3 Ohjauskortti 1
64 Jalka 3
27-4 Liipaisin 1 -
65-1 Akseli 1
27-5 Nuppilevyn kiinnike 1 -
65-2 Mutteri 1
28 Merkkivalon suojus 1 -
65-3 Kansi 1
29 Ruuvi 3
65-4 Taikinakoukku 1
30-1 Ruuvi 3 -
66-1 Akseli 1




66-2 Mutteri 1 67-4 Vatsan kokoaminen 1
66-3 Beater 1 68 Ruostumaton terdskulho 1
67-1 Akseli 1 69-1 Akseli 1
67-2 Mutteri 1 69-2 Mutteri 1
67-3 Kansi 1 69-3 Beater 1
Kayttojen yhdistelmat
Toiminto Toimintatila Tyokalu Kapasiteetti Nopeus Kayttoaika
Kaikenlainen taikina Hidas sekoitus Taikinakoukku Enintdan 1000 g nelj3a 1-3 1-5 minuuttia
Leipdjauho, pehmea taikina Hidas sekoitus Taikinakoukku Enintdan 1500 g neljaa 1-4 5-15 minuuttia
Sekoita tahmea pasta, siirappi, Hidas sekoitus Beater Enintdan 1500 g 1-4 1-5 minuuttia
makeiset, peruna, pahkinat,
vihannekset ja hedelmat.
Sekoita keskipaksu pasta. sii- Normaali Beater Enintdan 1500 g 1-6 1-5 minuuttia
rapit, kuten keksi, sokeri ja voi. sekoitus
Sekoita keskipaksu pasta, Normaali Silikoninen vatkain Enintddn 1000 g 1-6 1-5 minuuttia
siirapit, kuten keksi, sokeri sekoitus
ja pehmennetty voi.
Suurille maarille kermaa, Pehmea sekoitus Munavispild Kerma: 1500mL 1-9 1-5 minuuttia
munanvalkuaista, leikkuria jne. Valkoinen kanan-
muna: 700 g
Voin pehmenté-
minen: 500 g
Keskivahvalle kermalle, Nopea sekoitus Munavispild Kerma: 1500mL 1-11 1-5 minuuttia
munanvalkuaiselle Valkoinen kanan-
muna: 700 g

Varotoimet

¢ Laitetta saavat kasitelld vain patevat henkildt, jotka noudatta-
vat tassd oppaassa kuvattuja turvatoimia.

 Henkildston pydrittdmisen tapauksessa koulutus on annet-
tava etukateen.

¢ Laitteessa on turvalaitteet vaarallisissa paikoissa. Terdan ja
lilkkuviin osiin ei kuitenkaan kannata koskea.

e Irrota se virtaldhteestd ennen huoltotoimenpiteiden aloitta-
mista.

e Arvioi jadnndsriskit huolellisesti, kun suojalaitteet poistetaan
puhdistusta ja huoltoa varten.

 Puhdistus ja huolto edellyttavat erinomaista keskittymista.

¢ On ehdottoman valttamatonta, ettd virtajohtoa ohjataan
saanndllisesti. Kulunut tai vaurioitunut johto voi altistaa kayt-
tajat suurelle sahkaiskuriskille.

¢ Jos laitteessa nakyy poikkeavuuksia, 8la kayta sitd tai yrita
korjata sita: ota yhteytta toimittajaan.

o Al3 kayts laitetta pakasteruokiin tai muihin tuotteisiin kuin
elintarvikkeisiin.

o Al3 kdyt3 lBysia vaatteita, kuten huivia jne., ja pitkat hiukset
on sidottava ja pidettava kaukana liikkuvista osista.

Valmistaja ja/tai myyjd eivat ole vastuussa seuraavissa tapauk-

sissa:

- valtuuttamattomat henkilot ovat kasitelleet laitetta

- jos jotkin osat on korvattu muilla kuin alkuperdisilld varaosil-
la

- jos tédssa oppaassa olevia ohjeita ei noudateta tarkasti

- jos leikkuria ei ole puhdistettu ja 6ljytty oikeilla tuotteilla.

® -

Turvajarjestelma asennettu

Mekaaninen turvajarjestelma

Laitteessa on kaksi turvakytkinta. Kone voidaan kaynnistaa vain

siten, ettd kaikki turvakytkimet ovat oikeassa asennossa:

* Kulhon asennon turvakytkin: Kone voidaan kaynnistaa, kun
kulho on oikeassa asennossa.

* Noston turvakytkin: Kone voidaan kaynnistaa vasta, kun se-
koittimen p&a on lukittu kayttdasentoon.

Vaikka CE-versiolaitteissa on séhkéinen ja mekaaninen suoja-
us [kun laite on kéytdssa ja huolto- ja puhdistustoimenpiteita
varten), on silti olemassa VESIMAISIA RISKEJA, joita ei voida
taysin poistaa; nama riskit on maaritetty tdssa oppaassa koh-
dassa VAROITUS! / VAARA! / HUOMIO!". Koneen liikkuvat osat
voivat aiheuttaa vammoja.

Valmistelu ennen kayttoa

o Poista kaikki suojapakkaukset ja kaareet.

o Tarkista, ettd laite on hyvéssa kunnossa ja ettd siind on kaikki
lisdvarusteet. Jos toimitus on puutteellinen tai vahingoittu-
nut, ota valittmasti yhteyttd toimittajaan. Tassa tapauksessa
laitetta ei saa kayttaa.

e Puhdista lisévarusteet ja laite ennen kayttoa (katso ==> Puh-
distus ja huolto).

¢ Varmista, ettd laite on taysin kuiva.

o Aseta laite vaakasuoralle, vakaalle ja lammadnkestavalle alus-
talle, joka on turvallinen vesiroiskeita vastaan.

o Sailytd pakkaus, jos aiot sailyttaa laitettasi tulevaisuudessa.

* Sdilytd kayttdopas mychempaa tarvetta varten.



HUOMAUTUS! Valmistusjadmien vuoksi laitteesta voi ensim-
maisten kayttokertojen aikana lahted kevyt tuoksu. Tama on
normaalia, eikd se merkitse mitadn vikaa tai vaaraa. Varmista,
ettd laite on hyvin tuuletettu.

Asennus tai kokoaminen ja purkaminen

(Kuva 6 sivulla 8)

HUOMAUTUS: Koukun korkeus on saadetty hyvin, eika sita tar-

vitse sdataa enempaad ihmisilla.

1. Paina paan nostopainiketta ja nosta paata.

2. Kohdista halutun lisdvarusteen akseli uraan ja aseta se
kayttoliittimeen.

3. Tydnna lisdvarusteen vartta lujasti ylospain ja kdanna sita
vastapaivaan, minka jalkeen se on hyvin pysahtynyt laittee-
seen.

4. Aseta sekoituskulho kulhon istukkaan ja lukitse se. Kulhos-
sa on kuvake, jonka tulee olla kohdistettuna alustan vapau-
tuskuvakkeen kanssa.

(Kulhon lukituksen avausasento on esitetty sivulla 8, kuva
4

[kulhon lukitusasento, katso sivu 8, kuva 4B)
HUOMAUTUS! Kuva 4B on AINOA oikea asento kulhon lukit-
semiseksi

5. Paina paan nostopainiketta alas ja veda paata alas.

6. Kaikki on hyvin valmista. Kytke laite virtaldhteeseen ja laite
on kayttovalmis.

7. Katkaise virta kayton jalkeen ja irrota laite virtaldhteesta.
Nosta heittotorvi ylos.

8. Pida kiinni kulhon kahvoista ja kaanna vastapaivaan irrot-
taaksesi sen maljan istuimelta.

9. Pida kiinni lisdvarusteen kannesta, tydnna sita ylospain ja
kaanna sita myctapaivaan, sitten irti urasta.

10. Irrota lisdvaruste ja puhdista se.

Kayttoohjeet

HUOMAUTUS: Jos lisélaitteen irrottaminen tai kulhon naarmut-

taminen on vaikeaa, kaytd konetta nopeudella 1 muutaman se-

kunnin ajan, kunnes lisdvaruste siirtyy etupuolelle.

HUOMIO: Varmista ennen kayttdd, ettd paa ja lisalaite on lukittu

hyvin. Pdan nostopainike on taysin ulkoneva.

 Paina paa alas, paina sitten toisella kadelld paan nostopaini-
ketta ja nosta paa toisella kadella.

¢ Asenna haluamasi lisavaruste, kulho ja kulhon roiskesuoja
(katso == > Asennus tai kokoonpano ja purkaminen [vaiheet
2ja3)).

 Paina paan nostopainiketta, veda nostettua paata alas ja pai-
na sitten paata alas, kun painike on kokonaan ulkona, jolloin
paa on hyvin lukittu.

 Paina ensin tarvittavaa toimintopainiketta.

* Kaannd nuppi vastaavaan nopeuteen. Kun kiertonupin
numero on kohdistettu nopeusosoittimeen, se osoittaa
kayntinopeuden. Jos valittu nopeus on suurempi kuin toi-
mintopainikkeen raja, todellinen kayntinopeus on suurin
toimintopainikkeen nopeus. Jos kierrat vaannintd suoraan
valitsematta -toimintoa, laitteen oletusasetuksena on Hidas
sekoitus -toiminto.

o Laitteen kayton aikana voit kayttaa ajastinta tydajan kirjaami-
seen ja asetettuun ajanlaskentaan.

¢ Kun toiminto on valittu ja nopeus valittu, ajastin alkaa tallen-
taa aikaa, laite pysahtyy automaattisesti 60 minuutin kulut-
tua. Kaynnista laite uudelleen kaantamalld vaannin nopeu-

teen 0 ja toista menettely.

* Kun haluat asettaa ajanlaskennan (enintdan 60 min): kun
olet valinnut toiminnon, paina aika-asetuspainiketta - lisaa/
vahenné aikaa 30 sekunnilla (painaminen vapauttamatta,
aika muuttuu nopeammin); valitse sitten nopeus kaantamal-
la nuppia. Laite pysahtyy automaattisesti, kun ajastin nayttaa
00:00.

o Keskeyta kdynnissa oleva prosessi painamalla tauko-/uudel-
leenkdynnistyspainiketta. Jatka kayttéa painamalla painiket-
ta uudelleen 2 sekunnin ajan.

HUOMAUTUS: Jos taikinan tai muiden ainesten tilanne on
tarkistettava laitteen kayton aikana ennen kuin niihin ylettyy,
sammuta laite, veda virtajohto ulos ja nosta paa ylos.

Vihjeitd kayttoon

HUOMIOT:

e Taikinakoukku: kaytetdan vain taikinan vaivaamiseen.

* Parempi: Kaytetdan kakkujen, keksien, leivonnaisten, jaaty-
misen, taytteiden, puhvien ja perunamuusin valmistamiseen.

* Kananmunan vatkain: Munat, kerma, taikinat, rasvattomat
sienet, marengit, juustokakut, vaahtot, kohokkaat.

e Pysaytd laite tietyin valiajoin ja raaputa seos taikinakoukusta.

¢ Ainesosat sekoittuvat parhaiten, jos laitat nesteen ensin.

* Ald kéyts munavatkaa raskaisiin seoksiin (esim. rasvan ja
sokerikuutioiden vatkaamiseen), silla se voi vahingoittaa mu-
navispilda.

Alla olevassa taulukossa on vain viitteend ruoan enimmais-
maara. Monet tekijat vaikuttavat, kuten jauhojen tyyppi, veden
lampdtila jne.

Tuote Liite Enimmaismaara
Valkoinen kananmuna Vatkain 700 g
perunamuusi Litted vatkain 15009
Meringue (veden m&ara) | Vatkain 1 litra
Vohveli- tai pannukak- Litted vatkain 2 litraa
kutaikina
kermavaahto Vatkain 3 litraa
Pizzataikina [keskiko- Taikinakoukku, 15009
koinen, 50 % vetta) nopeus (1)
Pizzataikina [paksu, 60 | Taikinakoukku, 2000g
% vettd) nopeus (1)
Sienikakku Vatkain, nopeus | 1000 g

1
piirakkataikina Tasainen vat- 15009

kain, nopeus (1)
Leipd- tai rullataikina Taikinakoukku, Vesi Kukka
[kevyt/keskikokoinen, nopeus (1) 5009 | 800g
60 % vesi)

Puhdistus ja huolto

¢ HUOMIO! Irrota laite aina virtaldhteestd ja jadhdytd ennen
varastointia, puhdistusta ja huoltoa.

o Ala kayta vesi- tai hoyrypesuria puhdistukseen alaka tysnna
laitetta veden alle, silld osat kastuvat ja seurauksena voi olla
sahkaisku.

e Jos laitetta ei pidetd hyvassa kunnossa, se voi vaikuttaa hai-
tallisesti laitteen kayttoikaan ja aiheuttaa vaaratilanteen.
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e Elintarvikkeet on puhdistettava sdanndllisesti ja poistettava
laitteesta. Jos laitetta ei puhdisteta kunnolla, sen kayttdika
lyhenee ja se voi aiheuttaa vaaratilanteen kaytén aikana.

Puhdistus

e Puhdista jaahdytetty ulkopinta mietoon saippualiuokseen
kostutetulla liinalla tai sienelld.

¢ Hygieniasyista laite on puhdistettava ennen kaytt6a ja kayton
jalkeen.

e Valtd veden joutumista kosketuksiin sahkékomponenttien
kanssa.

* Poista aina kaikki litososat ennen puhdistusta, silld muuten
ne juuttuvat varteen ja niitd on vaikea irrottaa myéhemmin.

¢ Puhdista sailion sisapuoli hankaamattomalla pesuaineella ja
huuhtele puhtaalla vedelld.

* Als koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin.

* Al3 koskaan kéyts voimakkaita puhdistusaineita, hankaavia
sienid tai klooripitoisia puhdistusaineita. Al kayta puhdis-
tukseen terésvillaa, metallisia valineitd tai teravia tai terava-
karkisia esineitd. Al4 kyta bensiinia tai liuottimia!

¢ Vain sekoituskulho, taikinakoukku, vatkain ja vispild voidaan
pestd astianpesukoneessa.

¢ Laite on puhdistettava tarvittaessa vahintdan kerran paivassa
tai useammin.

Suositeltu puhdistusmenetelma:

Osat Puhdistaminen Taajuus

Kulho Huuhtele, desinfioi ja kuivaa | Puhdista jokai-
huolellisesti sienelld tai sen kayttoker-
kostealla liinalla, jossa on ran jalkeen
mietoa saippuavettd.

Lisélaitteet Pese kasin miedolla saip- Puhdista jokai-

[taikinakouk- | pualla ja vedelld, huuhtele, sen kayttoker-

ku, vatkainja | desinfioi ja kuivaa huolel- ran jalkeen

vispila) lisesti.

Maljan Pese késin sienelld tai Puhdista jokai-

suojus kostealla liinalla ja mie- sen kayttoker-
dolla saippualla ja vedelld, ran jalkeen
huuhtele, desinfioi ja kuivaa
huolellisesti.

Ulkopinta Pyyhi puhtaalla, kostealla Kahdesti
linalla ja vedelld, huuhtele, viikossa
desinfioi ja kuivaa. Ald kayta
vesisuihkua.

Planeetan Pyyhi puhtaalla, kostealla Puhdista jokai-

varsi liinalla ja vedelld, huuhtele, sen kayttoker-
desinfioi ja kuivaa. ran jalkeen

Kunnossapito

e Tarkista laitteen toiminta sdannollisesti vakavien onnetto-
muuksien valttamiseksi.

* Jos huomaat, ettd laite ei toimi kunnolla tai ettd siind on on-
gelma, lopeta sen kayttd, sammuta se ja ota yhteys toimit-
tajaan.

e Kaikki huolto-, asennus- ja korjausty6t on annettava erikois-
tuneiden ja valtuutettujen teknikoiden tehtavéksi tai valmis-
tajan suosittelemaksi.

Kuljetus ja varastointi
 Varmista aina ennen sailytysta, ettd laite on irrotettu virtalah-

138

teestd ja ettd se on tdysin jadhtynyt.

 Sailytd laitetta villedssa, puhtaassa ja kuivassa paikassa.

o Als koskaan aseta raskaita esineits laitteen paalle, silld ne
voivat vahingoittaa laitetta.

« Al4 siirr3 laitetta sen ollessa kdynnissa. Irrota laite virtalah-
teestd, kun siirrat sitd, ja pida sité alhaalla.

Vianetsinta
Jos laite ei toimi kunnolla, tarkista ratkaisu alla olevasta tau-
lukosta. Jos ongelma ei ratkea, ota yhteytta toimittajaan/pal-
veluntarjoajaan.

Ongelmat | Mahdollinen syy Mahdollinen ratkaisu
Laite Tydlisaosa on juuttu- | Kytke laite irti verkko-
pysahtyy | nutkiinni virrasta ja tarkista, onko
kayton siind vieraita aineita.
aikana Kaynnista laite sitten
uudelleen, kun moottori
on jadhtynyt.
Moottoriin tai PCBA:- | Ota yhteyttd toimittajaan.
han liittyva ongelma
Laite Tydliséosa on juuttu- | Kytke laite irti verkko-
eivoi nut kiinni virrasta ja tarkista, onko
aloittaa tyGston lisdaine juuttunut
toimintaa raskaaseen taikinaan
Laitetta ei ole kyt- Tarkista virtaliitanta
ketty oikein verkko- uudelleen
virtaan
Moottoriin tai PCBA:- | Ota yhteyttd toimittajaan.
han liittyva ongelma
Suuri Tyélisavarustetta ei Kytke laite irti verkkovir-
melu ole koottu hyvin rasta ja tarkista uudelleen,
kayton onko tyoskentelylisavarus-
aikana te hyvin koottu
Laitetta ei ole Aseta laite tasaiselle
asetettu tasaiselle tyGtasolle
tydtasolle
Sisdosat rikkou- Ota yhteytta toimittajaan.
tuneet

Virhekoodin tunnistus

Virhekoodi | Mahdollinen syy Mahdollinen ratkaisu
E01 Moottorihalli rikkoutui
E03 Moottorin tuulettimen
ongelma
£0 Moottori alle 300 RPM | Ofa yhteytta toimit-
tajaan.
EQ7 Sekoituskulho puuttuu
tai sali on rikki tai kulhoa
ei ole lukittu oikeaan
asentoon
Takuu

Kaikki laitteen toimintaan vaikuttavat viat, jotka ilmenevat vuo-
den kuluessa ostosta, korjataan tai vaihdetaan maksutta edel-
lyttden, etta laitetta on kaytetty ja huollettu ohjeiden mukaisesti
eika sitd ole kaytetty vadrin tai vaarin. Tama ei vaikuta lakisaa-
teisiin oikeuksiisi. Jos laite on takuun alainen, ilmoita mistd ja
milloin se on ostettu ja liitd mukaan ostotosite (esim. kuitti).



Pidatdamme oikeuden muuttaa tuote-, pakkaus- ja dokumen-
tointitietoja ilman erillistd ilmoitusta tuotekehityksen jatkuvan
menettelytavan mukaisesti.

Havittdminen ja ymparisto
————1 Kun poistat laitteen kaytdstd, tuotetta ei saa ha-
vittdd muun kotitalousjatteen mukana. Sen sijaan
on sinun vastuullasi havittaa jatelaitteistosi luo-
vuttamalla se maaratylle kerdyspisteelle. Taman
sadnndn noudattamatta jattdmisesta voidaan
rangaista soveltuvien jatteiden havittdmista koskevien maa-
rdysten mukaisesti. Jatelaitteiston erillinen kerdys ja kierratys
havittdmisen yhteydessa auttaa sddstamaan luonnonvaroja ja
varmistamaan, etta se kierratetaan tavalla, joka suojaa ihmis-
ten terveyttd ja ymparistoa.
Lisatietoja siitd, mihin jate voidaan vieda kierratettavaksi, saat
ottamalla yhteyttd paikalliseen jatteenkerdysyhtioon. Valmista-
jat ja maahantuojat eivat ota vastuuta kierratyksestd, kasitte-
lystd ja ekologisesta havittamisestd joko suoraan tai julkisen
jarjestelman kautta.

Kjeere kunde,

Takk for at du kjgpte dette HENDI-produktet. Les denne
bruksanvisningen ngye, og ver spesielt oppmerksom pa sik-
kerhetsforskriftene som er beskrevet nedenfor, fgr du instal-
lerer og bruker dette apparatet for fgrste gang.

Sikkerhetsinstruksjoner

 Bruk apparatet kun til det formalet det er beregnet for, som
beskrevet i denne handboken.

* Produsenten er ikke ansvarlig for skader forarsaket av feil
bruk og feil bruk.

'A FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@T! Ikke forsgk &

reparere apparatet selv. lkke senk de elektriske
delene av apparatet ned i vann eller andre vaesker. Hold aldri
apparatet under rennende vann.

* BRUK ALDRI ET SKADET APPARAT! Kontroller de elektriske
tilkoblingene og ledningen regelmessig for eventuelle skader.
Hvis den er skadet, ma du koble produktet fra stramforsynin-
gen. Alle reparasjoner skal kun utfgres av en leverandgr eller
kvalifisert person for & unnga fare eller skade.

* ADVARSEL! Nér du plasserer produktet, ma du om ngdvendig
fore stramkabelen for & unnga utilsiktet trekking, at den kom-
mer i kontakt med varmeflaten eller forarsaker snublefare.

* ADVARSEL! S3 lenge stgpselet er i kontakten, er apparatet
koblet til stramforsyningen.

* ADVARSEL! S8 ALLTID av apparatet fgr du kobler fra strgm-
forsyningen, rengjgr, vedlikehold eller lagrer det.

* Koble apparatet kun til en stikkontakt med spenningen og
frekvensen som er angitt pa apparatets etikett.

* |kke bergr stopselet/elektriske koblinger med vate eller fuk-
tige hender.

¢ Hold apparatet og elektriske plugger/koblinger unna vann
og andre vaesker. Hvis produktet faller i vann, ma du fjerne
strgmforsyningskontaktene umiddelbart. Ikke bruk apparatet
for det har blitt kontrollert av en sertifisert tekniker. Hvis disse
instruksjonene ikke fglges, vil det fgre til livstruende risikoer.

* Koble stramforsyningen til et lett tilgjengelig stramuttak slik

at du umiddelbart kan koble fra apparatet i ngdstilfeller.
* Sgrg for at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller
varme gjenstander, og hold den unna &pen ild. Trekk aldri i
selve stramledningen for & trekke den ut av stikkontakten.
Trekk alltid i stedet.
¢ Baer aldri apparatet etter ledningen.
* Prov aldri & dpne kabinettet til produktet selv.
¢ Ikke stikk gjenstander inn i apparatets hus.
* La aldri apparatet sta uten tilsyn under bruk.
* Dette apparatet skal betjenes av oppleert personell pé kjok-
kenet til restauranten, kantine- eller barpersonell, osv.
¢ Dette apparatet skal ikke brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og kunnskap.
e Dette apparatet skal under ingen omstendigheter brukes av barn.
* Hold apparatet og elektriske tilkoblinger utilgjengelige for barn.
e Bruk aldri tilbehgr eller andre ekstra enheter enn de som fgl-
ger med apparatet eller anbefales av produsenten. Hvis dette
ikke gjgres, kan det utgjgre en sikkerhetsrisiko for brukeren
0g skade apparatet. Bruk kun originale deler og tilbehgr.
o [kke bruk dette apparatet med en ekstern timer eller fjern-
kontrollsystem.
o |kke plasser produktet pd en varmegjenstand (bensin, elek-
trisk, kullkoker osv.).
o [kke dekk til apparatet mens det er i bruk.
o Ikke plasser gjenstander oppd produktet.
o |kke bruk apparatet i naerheten av dpne flammer, eksplosive
eller brennbare materialer. Bruk alltid apparatet pa en hori-
sontal, stabil, ren, varmebestandig og tgrr overflate.
o Apparatet er ikke egnet for montering i et omrade der det kan
brukes en vannstréle.
o La det veere en avstand pa minst 20 cm rundt apparatet for
ventilasjon under bruk.
* ADVARSEL! Hold alle ventilasjonsapninger pa produktet fri
for hindringer.
» ADVARSEL! Det er fare for stovutslipp nér melet lastes i blan-
debollen. Falgende metoder vil minimere stgvutslipp:
1.Noye handtering av taggede produkter ved & minimere hgy-
den over bollebasen de helles fra.

2.Bruk bolledeksel for & minimere &pninger som mel kan
unnslippe gjennom.

3.Tilsett farst vannet, og tilsett deretter melet i blandebollen.

Spesielle sikkerhetsinstruksjoner

o |kke bruk produktet uten last for & unnga overoppheting.

* FORSIKTIG! Sla ALLTID av maskinen og koble fra stremforsy-
ningen fgr du bergrer noen motordeler.

» ADVARSEL! Ikke forsgk & omga noen sikkerhetssperre.

e Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut av pro-
dusenten, dennes serviceagent eller tilsvarende kvalifiserte
personer for & unnga fare.

o |kke fyll p& for mye ingredienser for & hindre overlgp av mat-
varene.

« ADVARSEL! IKKE LBFT APPARATET ETTER HANDTAKET.

. ADVARSEL! Ikke legg hendene i &pningen under
@ bruk. Koble fra hovedstrgmforsyningen fgr du nar

inn.

» ADVARSEL! Hold ALLTID hender, langt har og kleer unna de
bevegelige delene.

* N&r du lager en allsidig deig eller annen hard deig, m& du
ikke bruke mel mer enn 1000 g og ikke mer enn 1500 g mel

o @




til bredmeldeig.

¢ Hvis du skal kna over maksimal belastning , ma du ikke bruke
produktet i mer enn T minutt, da dette kan fordrsake skade pa
produktets deler. Overdreven mengde mel kan fgre til over-
flyt av bollen, dumping av produktet fra arbeidsflaten, skade
noen deler og til og med personskade.

e Ulike partier med mel varierer betydelig i mengden vaeske
som kreves, og deigens klebrighet kan ha en markert effekt
pa belastningen pd produktet. Du anbefales & holde produk-
tet under observasjon mens deigen blandes. Hvis du hgrer at
produktet fungerer med litt problemer, sla det av, fjern halv-
parten av deigen og fortsett hver halvdel separat.

o For bruk, plasser maskinens sprutbeskyttelse og sjakt pa
toppen av blandebollen og tilsett mel, vann eller andre ingre-
dienser kun gjennom sjakten.

Tiltenkt bruk

¢ Dette apparatet er ment for kommersiell bruk, for eksempel
pa kjgkken i restauranter, kantiner, sykehus og i kommer-
sielle virksomheter som bakerier, slakter osv., men ikke for
kontinuerlig masseproduksjon av mat.

* Produktet er designet for & blande, kna og emulgere/smi
matprodukter som drives i naeringsmiddelindustrien og bu-
tikker. All annen bruk kan fgre til skade pa apparatet eller
personskade.

* Bruk av apparatet til andre formal skal anses som misbruk
av apparatet. Brukeren skal alene vaere ansvarlig for feil bruk
av enheten.

Installasjon av jording

Dette apparatet er klassifisert som beskyttelsesklasse | og ma
kobles til en beskyttende jording. Jording reduserer risikoen for
elektrisk stgt ved & gi en remningsledning for den elektriske
strgmmen.

Dette apparatet er utstyrt med en strgmledning med jordings-
stgpsel eller elektriske koblinger med jordingsledning. Tilkob-
lingene ma veere riktig installert og jordet.

Hoveddeler av produktet

(Fig. 1 pé side 3)

1. Hastighetsindikator

a.Nar tallet pa dreieknappen er justert til hastighetsindika-
toren, indikerer det kjgrehastigheten, men med kontroll
av funksjonsknappen, hvis den valgte hastigheten er hgy-
ere enn grensen for funksjonsknappen, er den faktiske
driftshastigheten den hgyeste hastigheten til funksjons-
knappen.

Hus

Bryter (hastighetskontroll]

PA/AV-bryter

Kontrollpanel

Héandtak

Skalens sprutdeksel

Skal

Knapp for lgfting av hode

a.Lefting: Trykk ned hodet, og trykk og hold denne knappen
inne. Handen av hodet.

b.Trykke ned: Trykk og hold knappen nede, sett hodet ned
til lasen er helt utlgst utover.

10. Skalsete

11. Sugefotter
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12. Drivkontakt

Reservedeler eller tilbehgr
(Fig. 2 pd side 3)

13. Toff krok

14. Vifte

15. Eggvisp

16. Vifte med silikonskraper

Kontrollpanel

(Fig. 3 pé side 4)

17. Tidsvisning

18. Knapp for tidsinnstilling

19. Langsom blanding (hastighet 1-4)
20. Normal blanding (hastighet 1-6)
21. Myk blanding (hastighet 1-9)

22. Rask blanding (hastighet 1-11)
23. Knapp for pause/omstart

Kretsdiagram

(Fig. 4 pa side 4)

A. Bryter for hode opp
Relé

. Brohaug

PTC

Motor

12V hjelpestrgmforsyning
MCU

. Bryter

MOS

Bryter for skaldeteksjon
. Bryter for skaldeteksjon
Skjerm

rxXST TOmmMmo oo

Eksplodert diagram med deleliste
(Fig. 5 pa side 5-7)

Delnr. Delenavn Antall
1-1 Handtak 1
1-2 Trykk pa blokk 1
1-3 Trykk pa blokk 1
1-5 Vaskemaskin 2
1-6 Skrue rumpe 2
1-4 Deksel 1

2 Skrue 17
3 Bakdeksel 1
b4 Frontdeksel 1
5 Jordledning 1
6 Pakning 7
7 Skrue rumpe 9
8 Bakre dekorative striper 1
9 Kabling 1
10 Jordledning 1




11-1 Skrue 3 34 Hayre grenseblokk 1
1-2 Skjermpanel 1 35 Base 1
11-3 Vis skjermdeksel 1 36 Skrue 4
11-4 Klistremerke 1 37 Skalholder 1
11-5 Deksel 1 38 Roterende akselbrakett 1
11-6 Vis skjermdekorasjonsring 1 39 Torsjon var 1
12 Skrue rumpe 8 40 Skaft 1
13 Vaskemaskin 8 41 Hallbrakett 2
14 Girkassekomponenter (in- 1 42 Hall PCB 2
kludert motor og belte)
43 Skrue 1
15 Tetningsring 1
44 Skrue 2
16 Vaskemaskin 6
45 Kulelager 2
17 Skrue rumpe 4
46 Skaft 1
18 (vre skall 1 "
47 Var 1
19 Skaft 1
48 Knapp 1
20 Skal lokk 1 —
49 Sirlip 1
22 Vaskemaskin 2
50 Basetrykk blokk 2
23 Skrue 2
51 Vanntett laken 1
21 Dekselenhet 1
52 Skrue 1
21-1 Bryterbrakett 1 - - -
53 Titkobling av ledning 1
21-2 Var 1
54 Skrue 1
21-3 Hode opp-bryter 1
95 Strgmpanel 1
21-4 Utlgser 1
56 Brakett for strgmkort 1
21-5 Enhet dekning 1 -
57 Strgmledning 1
21-6 Skrue 2
58 Skrue 2
24 Faringsskinne 1 -
59 Ventilasjonshette 1
25 Tetningsring 1 -
60 Vifte 1
26 Skrue rumpe 2
61 Bryter 1
27-1 Vanntett deksel 1
62 Nedre deksel 1
27-2 Skrue 2
63 Fot 2
27-3 Kontrollkort 1
A Fot 3
27-4 Utlgser 1
65-1 Skaft 1
27-5 Bryter bordbrakett 1
65-2 Ngtte 1
28 Indikatorlampedeksel 1
65-3 Deksel 1
29 Skrue 3
69-4 Grov krok 1
30-1 Skrue 3
66-1 Skaft 1
30-2 Knappefor 1
66-2 Ngtte 1
30-3 Bryter 1 -
66-3 Vifte 1
31 Kabling 1
67-1 Skaft 1
32 Pin 1
67-2 Ngtte 1
33 Venstre grenseblokk 1
67-3 Deksel 1




67-4 Visp-enhet 1 69-2 Ngtte 1
68 Skali rustfritt stal 1 69-3 Vifte 1
69-1 Skaft 1
Driftskombinasjoner
Funksjon Driftsmodus Verktoy Kapasitet Hastighet Driftstid
All-purpose deig Langsom blanding Toff krok Ikke mer enn 1000 g fire 1-3 1-5 minutter
Myk deig med brgdmel Langsom blanding Toff krok lkke mer enn 1500 g fire 1-4 5-15 minutter
Bland klebrig pasta, si- Langsom blanding Vifte Ikke mer enn 1500 g 1-4 1-5 minutter
rup, godteri,potet,ngtter,
grennsaker og frukt
Bland mellomklebrig Normal blanding Vifte Ikke mer enn 1500 g 1-6 1-5 minutter
pasta.siruper som kjeks,
sukker og smgr
Bland mellomklebrig Normal blanding Silikonbeter lkke mer enn 1000 g 1-6 1-5 minutter
pasta, siruper som kjeks,
sukker og myknet smgr
For store mengder krem, Myk blanding Egguisp Krem: 1500mL 1-9 1-5 minutter
eggehvite,smgr osv. Eggehvite: 700 g
Mykgjgrende smer: 500 g
For moderat krem- Rask blanding Eggvisp Krem: 1500mL 1-1 1-5 minutter
flote, eggehvite Eggehvite: 700 g

Forholdsregler

o Apparatet skal kun handteres av heyt kvalifiserte personer
som fglger sikkerhetstiltakene beskrevet i denne handboken.

* Ved rotasjon av personell skal opplaering gis pa forhand.

* Produktet er utstyrt med sikkerhetsanordninger pa farlige
steder. Det anbefales imidlertid ikke & bergre bladet og be-
vegelige komponenter.

* Koble den fra stremforsyningen fgr du starter vedlikeholds-
operasjoner.

« Vurder restrisiko ngye nar beskyttelsesanordninger fjernes
for rengjgring og vedlikehold.

* Rengjgring og vedlikehold krever god konsentrasjon.

* Erabsolutt ngdvendig med regelmessig kontroll av stramled-
ningen. En frynset eller skadet ledning kan utsette brukerne
for stor risiko for elektrisk stgt.

* Hvis enheten viser uregelmessigheter, ma du ikke bruke den
eller prove & reparere den: Kontakt leverandgren.

o |kke bruk apparatet il frossen mat eller andre produkter enn mat.

o lkke bruk lgstsittende klaer som skjerf osv., og langt har skal
festes og holdes unna de bevegelige delene.

Produsenten og/eller selgeren er ikke ansvarlig i felgende til-

feller:

- hvis apparatet har blitt hdndtert av uautorisert personell;

- hvis noen deler har blitt erstattet med ikke-originale reser-
vedeler;

- hvis instruksjonene i denne handboken ikke falges nayaktig;

- hvis kutteren ikke har blitt rengjort og oljet med de riktige
produktene.

® -

Sikkerhetssystem installert

Mekanisk sikkerhetssystem

Produktet er utstyrt med 2 sikkerhetsbrytere. Maskinen startes

kun med alle sikkerhetsbryterne i riktig posisjon:

o Sikkerhetsbryter for skalposisjon: Maskinen kan startes opp
nar bollen er plassert i riktig posisjon.

o Lgft opp sikkerhetsbryteren: Maskinen kan bare startes opp
n&r omrgrerhodet er (st i driftsposisjon.

Selv om CE-versjonsapparater er utstyrt med elektrisk og me-
kanisk beskyttelse (nar apparatet er i drift og for vedlikehold
og rengjering), er det fortsatt RESIDUELLE RISIKOER som ikke
kan elimineres fullstendig. Disse risikoene er spesifisert i den-
ne handboken under "ADVARSEL! / FARE! / FORSIKTIG! ". De
bevegelige delene p& maskinen kan forarsake personskader.

Klargjgring fgr bruk

o Fjern all beskyttende emballasje og innpakning.

 Kontroller at enheten er i god stand og med alt tilbehgr. Ved
ufullstendig eller skadet levering, ta kontakt med leverandg-
ren umiddelbart. | dette tilfellet m3 du ikke bruke enheten.

* Rengjgr tilbehgret og produktet fgr bruk (se ==> Rengjgring
og vedlikehold).

* Sgrg for at produktet er helt tart.

« Plasser produktet pa en horisontal, stabil og varmebestandig
overflate som er trygg mot vannsprut.

 Oppbevar emballasjen hvis du har tenkt & oppbevare produk-
tet i fremtiden.

« Ta vare pa brukerhandboken for fremtidig referanse.

MERK! P& grunn av produksjonsrester kan apparatet avgi en

lett Lukt i lgpet av de fgrste bruksomrddene. Dette er normalt

og indikerer ingen defekt eller fare. Sgrq for at produktet er

godt ventilert.

Installasjon eller montering og demontering



(Fig. 6 p& side 8)

MERK: Hgyden pa kroken er godt justert og krever ingen ytter-

ligere menneskelig justering.

1. Trykk ned hodelgfteknappen og lgft opp hodet.

2. Rett inn akselen pa snsket tilbehgr med sporet og sett det
inn i drivkontakten.

3. Skyv tilbehgrets skaft hardt opp og vri det mot klokken, da
er det godt stanset inn i produktet.

4. Sett blandebollen pa bollesetet og s den. Det er et ikon
pa bollen som skal vaere innrettet med opplasingsikonet pa
bunnen.

(L3seposisjon for bollen, se side 8 bilde 4A)
[laseposisjon for bollen se side 8 bilde 4B)
MERK! Bilde 4B er KUN riktig posisjon for & lase bollen

5. Trykk ned hodelgfteknappen og trekk ned hodet.

6. Alt er godt satt. Koble til stramforsyningen og maskinen er
klar til bruk.

7. SI3 av strammen etter bruk og koble produktet fra stramle-
verandgren. Laft opp sjakten.

8. Hold handtakene pa bollen og vri mot klokken for & fjerne
den fra bollesetet.

9. Hold dekselet pa tilbehgret, skyv det opp og vri det med
klokken, og lgsne det deretter fra sporet.

10. Fjern tilbehgret og rengjer det.

Bruksanvisning

MERK: Hvis det er vanskelig a ta ut koblingsstykket eller skrape

bollen, m& du bruke maskinen ved & bruke hastighet 1 i noen

sekunder til tilbehgret beveger seg til forsiden.

0BS: Sgrg for at hodet og koblingsstykket er godt (st far bruk.

Hodeloftknappen er helt utstikket.

* Trykk ned hodet, trykk deretter pd hodelafteknappen med den
ene handen og loft hodet med den andre handen.

 Monter gnsket tilbehgr, bolle og bollens sprutdeksel [se == >
Installasjon eller montering og demontering ( trinn 2 og 3] ).

* Trykk pa hodelgfteknappen, trekk det lgftede hodet ned og
trykk deretter ned hodet, ndr knappen er helt utlgst utover,
er hodet godt &st.

* Trykk farst pa den tilsvarende funksjonsknappen som trengs.

e Drei bryteren til tilsvarende hastighet. Nar tallet pd drei-
eknappen er justert til hastighetsindikatoren, indikerer det
kjgrehastigheten. Hvis den valgte hastigheten er hgyere enn
grensen for funksjonsknappen, er den faktiske driftshastig-
heten den hgyeste hastigheten til funksjonsknappen. Hvis
du dreier dreiebryteren direkte uten & velge -funksjonen, gar
produktet som standard til funksjonen "Slow Mix".

¢ Under bruk av produktet kan du bruke tidsurfunksjonen til &
registrere arbeidstiden og stille inn nedtellingstid.

¢ N&r du har valgt funksjonen og valgt hastighet, begynner
tidsuret & registrere tiden, produktet slutter automatisk & kjg-
re etter 60 minutter. For & starte produktet igjen, drei bryteren
til hastighet 0 og gjenta prosessen.

« For & stille inn nedtellingstid (maksimum 60 min): etter at
du har valgt funksjonen, trykk pé tidsinnstillingsknappen -
tidskning/reduksjon med 30 sekunder (trykk uten & slippe,
tiden vil endres raskere); velg deretter hastigheten ved & dreie
bryteren. Produktet slutter automatisk & g& nar tidsuret viser
00:00.

o Trykk pd Pause/Start pd nytt-knappen for & sette kjgrepro-
sessen pd pause. For & gjenoppta driften, trykk p& knappen
igjen i 2 sekunder.

MERK: Hvis du md kontrollere situasjonen til deig eller andre
ingredienser under bruk av produktet, ma du sl& av produktet,
trekke ut strgmledningen og deretter lgfte hodet far du kan
komme i gang.

Driftstips

OPPMERKSOMHETER:

* Hostekrok: brukes kun til knaing av deig.

« Vifte: Brukes til & lage kaker, kjeks, bakverk, ising, fyll, puff
0g potetmos.

* Egguisp: For egg, flate, rare, fettfrie svamper, marengs, oste-
kaker, mousser, souffles.

e Stopp produktet med jevne mellomrom og skrap blandingen
av deigkroken.

* Ingrediensene blandes best hvis du setter vaesken i fgrst.

o lkke bruk Egg Whisk for tunge blandinger [f.eks. kremflgte-
fett og sukkerbiter], da dette kan fore til skade pa eggvispen.

Tabellen nedenfor er bare en referanse om den maksimale
mengden for 3 lage de forskjellige matvarene. Det er mange
faktorer som pavirker for eksempel type mel, temperatur pa
vann, etc.

Produkt Vedlegg Maks. antall
Egg hvit Visp 700 g
Masset potet Flatt beater 1500 g
Meringue (antall vann) Visp 1 liter
Vaffel eller pannekake Flatt beater 2 liter
rgre
Pyntet krem Visp 3 liter
Pizzadeig [medium, 50 Hostekrok, 1500 g
% vann) hastighet (1)
Pizzadeig (tyk, 60 % Hostekrok, 2000 g
vann) hastighet (1)
Svampekake Visp, hastighet (1) | 1000 g
Pie Dough Flatt slag, hastig- | 1500 g

het (1)
Brod eller valsedeig Hostekrok, Vann Blom-
(lett/medium, 60 % hastighet (1) 5009 | ster
vann) 800

Rengjgring og vedlikehold

* 0BS! Koble alltid apparatet fra stramforsyningen og avkjel for
oppbevaring, rengjgring og vedlikehold.

o |kke bruk vannstrale eller damprenser til rengjgring og ikke
skyv apparatet under vann, da delene vil bli vate og elektrisk
stot kan oppsta.

* Hvis produktet ikke holdes i god stand, kan dette pavirke pro-
duktets levetid negativt og fgre til en farlig situasjon.

* Matrester bgr rengjgres og fjernes regelmessig fra produk-
tet. Hvis produktet ikke rengjgres riktig, vil det redusere leve-
tiden og kan fgre til en farlig tilstand under bruk.

Rengjgring

* Rengjgr den avkjglte utvendige overflaten med en klut eller
svamp som er lett fuktet med en mild sdpelgsning.

* Av hygieniske arsaker bgr apparatet rengjgres for og etter
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bruk.

* Unnga at vann kommer i kontakt med de elektriske kompo-
nentene.

e Fjern alltid alle ansatser fgr rengjering, ellers vil de sette seg
fast pa skaftet og veere vanskelige a fjerne senere.

¢ Rengjerinnsiden av beholderen med et ikke-slipende rengje-
ringsmiddel og skyll med rent vann.

e Senk aldri apparatet ned i vann eller andre vaesker.

* Bruk aldri aggressive rengjgringsmidler, slipende svamper
eller rengjgringsmidler som inneholder klor. Ikke bruk stal-
ull, metallredskaper eller skarpe eller spisse gjenstander til
rengjering. Ikke bruk bensin eller lgsemidler!

* Bare blandebolle, deigkrok, vispe og visp taler oppvaskmas-
kin.

* Rengjering av apparatet ma utfgres minst én gang om dagen
eller oftere, om ngdvendig.

Anbefalt rengjgringsprosedyre:

Feilsgking

Hvis produktet ikke fungerer som det skal, sjekk tabellen
nedenfor for lgsningen. Hvis du fortsatt ikke kan lgse proble-
met, ta kontakt med leverandgren/tjenesteleverandgren.

Deler Hvordan rengjgre Frekvens

Skal Bruk en svamp eller fuktig
klut med mild sape og
vann, skyll, desinfiser og

Rengjor etter
hver bruk

terk grundig.
Tilbeher (deig- | Handvask med mild sape Rengjer etter
krok, vispe og | ogvann, skyll, desinfiser og | hver bruk
visp) tork grundig.
Skalbeskyt- Handvask med en svamp Rengjer etter
telse eller fuktig klut med mild hver bruk
sdpe og vann, skyll, desinfi-
ser og tgrk grundig.
Ytre overflate Tork av med en ren, fuktig To ganger i

klut med s@pe og vann, uken
skyll, desinfiser og tark.
Ikke bruk vannstrale.

Problemer | Mulig arsak Mulig lgsning
Apparatet Arbeidsledighet sitter | Koble fra apparatet
stopper fast og sjekk om det er
under drift fremmedlegemer og
ta det ut. Start deretter
produktet pa nytt etter
at motoren er avkjglt.
Motor- eller PC- Kontakt leverandgren.
BA-problem
Apparatet Arbeidsledighet sitter | Koble fra apparatet
kan ikke fast og kontroller om
starte arbeidstilbehgret sitter
driften fast i tung deig
Apparatet er ikke Kontroller strgmtilkob-
riktig koblet til hoved- | lingen pa nytt
strgmmen
Motor- eller PC- Kontakt leverandgren.
BA-problem
Stor stey Arbeidstillegget er Koble fra apparatet og
underdrift | ikke godt montert kontroller pd nytt om
arbeidsakkesorier er
godt montert
Produktet er ikke Plasser produktet p&
plassert pa en flat en flat, jevn arbeids-
arbeidsflate flate
Interne deler gdelagt | Kontakt leverandaren.

Identifikasjon av feilkode

Planeteert Tork av med en ren, fuktig
skaft klut med sépe og vann,

Rengjgr etter
hver bruk

skyll, desinfiser og tark.

Vedlikehold

* Kontroller bruken av produktet regelmessig for & unnga al-
vorlige ulykker.

e Hvis du ser at produktet ikke fungerer som det skal eller at
det er et problem, ma du slutte 3 bruke det, sl3 det av og
kontakte leverandgren.

o Alt vedlikeholds-, installasjons- og reparasjonsarbeid ma
utfgres av spesialiserte og autoriserte teknikere, eller anbe-
fales av produsenten.

Transport og oppbevaring

* For oppbevaring mé du alltid sgrge for at produktet er koblet
fra stremforsyningen og fullstendig avkjslt.

* Oppbevar produktet pa et kjglig, rent og tert sted.

* Plasser aldri tunge gjenstander pd apparatet, da dette kan
skade det.

o [kke flytt produktet mens det er i bruk. Koble produktet fra
stremforsyningen nar du beveger deg, og hold det nederst.

® «

Feilkode Mulig drsak Mulig lgsning
E01 Motorhallen brat
E03 Problem med motorvifte
E04 Motor lavere enn 300 o/min Kontakt leve-
randgren.
EQ7 Blandebolle mangler eller
hallen er gdelagt eller bollen
ikke last i riktig posisjon
Garanti

Enhver feil som pavirker funksjonaliteten til produktet som blir
synlig innen ett ar etter kjop, vil bli reparert ved gratis reparasjon
eller erstatning, forutsatt at apparatet har blitt brukt og vedlike-
holdt i henhold til instruksjonene og ikke har blitt misbrukt eller
misbrukt p& noen mate. Dine lovbestemte rettigheter pavirkes
ikke. Hvis apparatet kreves under garanti, oppgi hvor og nar det
ble kjopt og inkluder kjgpsbevis (f.eks. kvittering).

| tr&d med vare retningslinjer for kontinuerlig produktutvikling
forbeholder vi oss retten til & endre produkt-, emballasje- og
dokumentasjonsspesifikasjoner uten varsel.



Kassering og miljg
M= 1 Nar produktet tas ut av drift, ma det ikke kastes
Ef sammen med annet husholdningsavfall. | stedet
er det ditt ansvar 3 kaste avfallet ved 3 levere det
mmmm | til et angitt innsamlingssted. Manglende overhol-
delse av denne regelen kan straffes i henhold til
gjeldende forskrifter for avfallshandtering. Den separate inn-
samlingen og resirkuleringen av avfallsutstyret pd kasserings-
tidspunktet vil bidra til & bevare naturressurser og sikre at det
resirkuleres pd en mate som beskytter menneskers helse og
miljget.
For mer informasjon om hvor du kan levere avfall for resirku-
lering, ta kontakt med ditt lokale avfallsinnsamlingsselskap.
Produsentene og importgrene tar ikke ansvar for resirkulering,
behandling og miljovennlig avhending, verken direkte eller
gjennom et offentlig system.

SLOVENSCINA

Spostovana stranka,

Zahvaljujemo se vam za nakup naprave HENDI. Pred prvo na-
mestitvijo in uporabo naprave natancno preberite ta navodila
za uporabo, pri tem pa bodite Se posebej pozorni na spodaj
opisane varnostne predpise.

Varnostna navodila

* Napravo uporabljajte samo za predvideni namen, za katerega
je bila zasnovana, kot je opisano v tem prirocniku.

* Proizvajalec ni odgovoren za $kodo, ki je nastala zaradi nepra-
vilnega delovanja in nepravilne uporabe.

. A NEVARNOST! NEVARNOST ELEKTRICNEGA SOKA!

Naprave ne poskusajte popraviti sami. Elektricnih de-
lov naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekoCine. Naprave
nikoli ne drZite pod tekoco vodo.

« NIKOLI NE UPORABLJAJTE POSKODOVANE NAPRAVE!
Redno preverjajte elektricne prikljucke in kabel glede mo-
rebitnih poskodb. Ko je naprava poskodovana, jo odklopite
iz napajanja. Vsa popravila lahko izvede samo dobavitelj ali
usposobljena oseba, da se izogne nevarnosti ali poskodbam.

* OPOZORILO! Ko namescate napravo, napajalni kabel po pot-
rebi varno napeljite, da se izognete nenamernemu vlecenju,
poskodbam, stiku z grelno povrsino ali nevarnosti spotikanja.

¢ OPOZORILO! Dokler je vti¢ v vticnici, je naprava prikljucena
na napajanje.

* OPOZORILO! Pred odklopom iz elektricnega omrezja, ¢isce-
njem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem napravo VEDNO izklo-
pite.

¢ Napravo priklju¢ite samo na elektri¢no vticnico z napetostjo
in frekvenco, navedeno na nalepki naprave.

« Vtica/elektri¢nih prikljuckov se ne dotikajte z mokrimi ali vla-
Znimi rokami.

e Napravo in elektriéni vti¢/prikljucke hranite stran od vode
in drugih tekocin. Ce naprava pade v vodo, takoj odstranite
napajalne prikljucke. Naprave ne uporabljajte, dokler je ne
preveri pooblasceni tehnik. Neupostevanje teh navodil bo
povzro€ilo Zivljenjsko nevarna tveganja.

¢ Napajalnik prikljucite v lahko dostopno elektricno vti¢nico,
tako da lahko napravo takoj izkljucite v nujnih primerih.

e Prepricajte se, da kabel ne pride v stik z ostrimi ali vrodi-
mi predmeti in ga hranite stran od odprtega ognja. Nikoli ne

vlecite napajalnega kabla, da ga odklopite iz vticnice, vedno
povlecite vtic.
* Naprave nikoli ne nosite s kablom.
¢ Nikoli ne poskuSajte sami odpreti ohisja naprave.
* Ne vstavljajte predmetov v ohisje naprave.
* Med uporabo naprave nikoli ne puscajte brez nadzora.
* Napravo mora upravljati usposobljeno osebje v kuhinji resta-
vracije, menzah ali baru itd.
 Naprave ne smejo uporabljati osebe z zmanj$animi telesnimi,
cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe s pomanjka-
njem izkusenj in znanja.
e Tega aparata v nobenem primeru ne smejo uporabljati otroci.
 Napravo in njene elektricne prikljucke hranite zunaj dosega
otrok.
¢ Nikoli ne uporabljajte dodatne opreme ali drugih naprav, ra-
zen tistih, ki so prilozene napravi ali jih priporoca proizvajalec.
V nasprotnem primeru lahko predstavlja varnostno tveganje
za uporabnika in lahko poskoduje napravo. Uporabljajte samo
originalne dele in dodatke.
* Naprave ne uporabljajte prek zunanjega ¢asovnika ali siste-
ma za daljinsko upravljanje.
* Naprave ne postavljajte na grelni predmet (bencin, elektri¢ni,
Stedilnik z ogljem itd.).
¢ Naprave ne pokrivajte med delovanjem.
* Ne postavljajte predmetov na vrh naprave.
 Naprave ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, eksplozivnih
ali vnetljivih materialov. Napravo vedno uporabljajte na vodo-
ravni, stabilni, Cisti, toplotno odporni in suhi povrsini.
* Naprava ni primerna za namestitev na obmocju, kjer je mogo-
Ce uporabiti vodni curek.
* Med uporabo pustite okoli naprave vsaj 20 cm prostora za
prezracevanje.
¢ OPOZORILO! Vse prezracevalne odprtine na napravi naj ne
ovirajo.
¢ OPOZORILO! Pri nalaganju moke v mesalno posodo obstaja
nevarnost emisij prahu. Naslednje metode bodo zmanjsale
emisije prahu:
1.Previdno ravnanje z vrecami izdelkov z zmanjSanjem visine
nad dnom posode, iz katere se vlijejo.
2.Uporabite pokrov posode, da zmanjsate odprtine, skozi ka-
tere lahko moka uhaja.
3.Najprej dodajte vodo in nato dodajte moko v mesalno po-
sodo.

Posebna varnostna navodila

« Naprave ne uporabljajte brez tovora, da preprecite pregrevanje.

¢ POZOR! VEDNO izklopite stroj in odklopite napajanje, preden
se dotaknete katerega koli motornega dela.

* OPOZORILO! Ne poskusajte obiti nobene varnostne zapore.

. Ceje napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenijati proizva-
jalec, njegov serviser ali podobno usposobljena oseba, da se
prepreci nevarnost.

¢ Ne nalagajte preveC sestavin, da preprecite prelivanje Zivil.

* OPOZORILO! NE DVIGUJTE NAPRAVE Z ROCAJEM.

. OPOZORILO! Med delovanjem roke ne polagajte v
@ odprtino. Pred vstopom odklopite glavni napajalnik.

¢ OPOZORILO! Vedno imejte roke, dolge lase in ob-
lacila stran od premikajocih se delov.

e Pri izdelavi ve¢namenskega ali drugega trdega testa ne upo-
rabljajte moke ve¢ kot 1000 g in ne ve¢ kot 1500 g moke za
testo za kruhno moko.
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o Ce napravo gnetite nad najvecjo koli¢ino perila , je ne upo-
rabljajte vec kot 1 minuto, saj lahko to poskoduje dele na-
prave. Prevelike kolicine moke lahko povzrocijo prelivanje
posode, odlaganje naprave z delovne povrsine, poskodbe ne-
katerih delov in celo telesne poskodbe.

e Razli¢ne serije moke se mocno razlikujejo v koli¢inah potreb-
ne tekocine in lepljivost testa lahko mocno vpliva na obreme-
nitev naprave. Priporo¢amo, da napravo med mesSanjem testa
opazujete. Ce sligite, da naprava deluje z nekaj tezavami, jo
izklopite, odstranite polovico testa in nadaljujte vsako polovico
posebej.

e Pred uporabo namestite zascito pred brizganjem in Zleb na
vrh mesalne posode in dodajte moko, vodo ali druge sestavi-
ne samo skozi Zleb.

Predvidena uporaba

e Ta naprava je namenjena za komercialno uporabo, na primer
v kuhinjah restavracij, menz, bolnisnic in komercialnih podje-
ti}, kot so pekarne, mesnice itd., vendar ne za stalno mnozic¢-
no proizvodnjo hrane.

* Naprava je zasnovana za mesanje, gnetenje in emulgiranje/
pihanje Zivilskih izdelkov, ki delujejo v Zivilski industriji in tr-
govinah. Kakrsna koli druga uporaba lahko povzroci poskod-
be naprave ali telesne poskodbe.

e Uporaba naprave za kateri koli drug namen se Steje za zlora-
bo naprave. Uporabnik je izkljuno odgovoren za nepravilno
uporabo naprave.

Namestitev ozemljitve

Ta naprava je razvrscena kot zascita razreda | in mora biti pri-
kljucena na zascitno podlago. Ozemljitev zmanjSuje tveganje
elektricnega udara z zagotavljanjem ubezne Zice za elektricni
tok.

Ta naprava je opremljena z napajalnim kablom z ozemljitvenim
vticem ali elektriénimi prikljucki z ozemljitveno Zico. Prikljucki
morajo biti pravilno namesceni in ozemljeni.

Glavni deli izdelka

(Slika 1 na strani 3)

1. Indikator hitrosti

a.Ko je Stevilka na vrtljivem gumbu poravnana z indikator-
jem hitrosti, oznacuje obratovalno hitrost, toda z upravlja-
njem funkcijske tipke, Ce je izbrana hitrost visja od ome-
jitve funkcijskega gumba, je dejanska hitrost delovanja
najvisja hitrost funkcijskega gumba.

Ohisje

Gumb (nadzor hitrosti]

Stikalo za VKLOP/IZKLOP

Nadzorna plosca

Rocaj

Pokrov za brizganje posode

Posoda

Gumb za dvig glave

a.Dviganje: Pritisnite glavo navzdol, nato pritisnite in drZite
ta gumb. Roko proc od glave.

b. Pritisnite navzdol: Pritisnite in drZite gumb, spustite glavo
navzdol, dokler zaklep ni popolnoma izvrzen navzven.

10. Sedez posode

11. Sesalne noge

12. Pogonski prikljucek

OO N g AW
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Rezervni deli ali dodatki
(Slika 2 na strani 3)

13. Presita kljuka

14. Blescice

15. Jaj¢na piscalka

16. Beater s silikonskim strgalnikom

Nadzorna plosca

(Slika 3 na strani 4)

17. Prikaz ¢asa

18. Tipka za nastavitev ¢asa

19. Pogasno me&anje (hitrost 1-4)
20. Normalno mesanje (hitrost 1-6)
21. Mehko mesanije (hitrost 1-9)

22. Hitro mesanje (hitrost 1-11)

23. Gumb za premor/ponovni zagon

Diagram krogotoka

(Slika 4 na strani 4)

A. Stikalo za dvig glave

. Polaganje

. Mostni kup

PTC

Motor

12V pomozno napajanje
MCU

. Stikalo gumba

MOS

Stikalo za zaznavanje posode
. Stikalo za zaznavanje posode
Prikaz

Exploded diagram s seznamom delov
(Slika 5 na strani 5-7

5t. dela Ime dela Koli¢ina
1-1 Rocaj 1
1-2 Pritisnite blok 1
1-3 Pritisnite blok 1
1-5 Podlozka 2
1-6 Vija¢na rit 2
1-4 Pokrov 1
2 Vijak 17
3 Zadnji pokrov 1
4 Sprednji pokrov 1
5 Ozemljitvena Zica 1
6 Kodcek 7
7 Vijacna rit 9
8 Zadnji dekorativni trak 1
9 0zZicenje 1
10 Ozemljitvena Zica 1
11-1 Vijak 3




11-2 Zaslonska plosca 1 35 Podnozje 1
11-3 Pokrov zaslona 1 36 Vijak 4
-4 Nalepka 1 37 Drzalo posode 1
11-5 Pokrov 1 38 Vrtljivi nosilec gredi 1
11-6 Obroc za dekoracijo zaslona 1 39 Torzijska vzmet 1
12 VijaCna rit 8 40 Gred 1
13 Podlozka 8 41 Nosilec dvorane 2
14 Komponente menjalnika [vkljuc- 1 42 Dvorana PCB 2
no z motorjem in pasom) -
43 Vijak 1
15 Tesnilni obro¢ 1 -
bh Vijak 2
16 Podlozka 6 .
45 Kroglicni leZaj 2
17 Vijacna rit b
46 Gred 1
18 Zgornja lupina 1
47 Pomlad 1
19 Gred 1
48 Gumb 1
20 Pokrov posode 1 -
49 Krozenje 1
22 Podlozka 2 - -
50 Osnovni tlacni blok 2
23 Vijak 2 -
51 Vodoodporen list 1
21 Sklop pokrova 1 -
52 Vijak 1
21-1 Nosilec stikala 1 -
53 Povezovalna linija 1
21-2 Pomlad 1
54 Vijak 1
21-3 Stikalo za dvig glave 1 - -
55 Napajalna plosca 1
21-4 Sprozilec 1 - -
56 Nosilec napajalne plosce 1
21-5 Pokrov enote 1 —
57 Napajalni kabel 1
21-6 Vijak 2 -
58 Vijak 2
24 Vodilna tirnica 1
59 Prezracevalna napa 1
25 Tesnilni obro¢ 1 -
60 Ventilator 1
26 Vijacna rit 2 -
61 Stikalo 1
27-1 Vodoodporen pokrov 1 -
62 Spodnji pokrov 1
27-2 Vijak 2
63 Noga 2
27-3 Nadzorna plosca 1
b4 Noga 3
27-4 Sprozilec 1
65-1 Gred 1
27-5 Nosilec ploce z gumbom 1 T
65-2 Orescki 1
28 Pokrov indikatorske lucke 1
65-3 Pokrov 1
29 Vijak 3
65-4 Dough Hook 1
30-1 Vijak 3
66-1 Gred 1
30-2 Obloga gumba 1 -
66-2 Orescki 1
30-3 Gumb 1 -
66-3 Blescice 1
31 0zZicenje 1
67-1 Gred 1
32 Zati¢ 1 -
67-2 Orescki 1
33 Levi mejni blok 1
67-3 Pokrov 1
34 Desni mejni blok 1 —
67-4 Sklop viskija 1




68 Posoda iz nerjavecega jekla 1 69-2 Orescki 1
69-1 Gred 1 69-3 Blescice 1
Kombinacije delovanja
Funkcija Nacin delovanja Orodje Zmogljivost Hitrost Cas delovanja
Testo za vse namene Pocasno Presita kljuka Ne vec kot 1000 g 1-3 1-5 minut
mesanje
Mehko testo iz Pocasno Presita kljuka Ne vec kot 1500 g 1-4 5-15 minut
krusne moke mesanje
Zmesajte lepljive testeni- Pocasno Blescice Ne vec kot 1500 g 1-4 1-5min
ne, sirup, kadije, krompir, mesanje
orehe, zelenjavo in sadje
Zmesajte srednje lepljive Obicajno Blescice Ne vec kot 1500 g 1-6 1-5min
testenine. sirupi, kot so mesanje
piskoti, sladkor in maslo
Mesajte srednje lepljive Obicajno Silikonski biser Ne vec kot 1000 g 1-6 1-5 min
testenine, sirupe, kot mesanje
so piskoti, sladkor in
mehcano maslo
Za veliko kolicino Mehko mesanje Jajéna piscalka Krema: 1500mL 1-9 1-5min
kreme, jajcnega Jajéni beljak: 700 g
beljaka, mesarja itd. Mehcalno mas-
l0:500 g
Za zmerno kremo, Hitro mesanje Jajéna piscalka Krema: 1500mL 1-11 1-5min
jajéni beljak Jajéni beljak: 700 g

Previdnostni ukrepi

* Napravo smejo uporabljati samo visokokvalificirane osebe, ki
upostevajo varnostne ukrepe, opisane v tem priro¢niku.

eV primeru rotacije osebja je treba usposabljanje opraviti
vnaprej.

* Naprava je opremljena z varnostnimi napravami na nevarnih
mestih. Vendar pa je priporoCljivo, da se ne dotaknete rezila
in gibljivih komponent.

e Pred zacetkom vzdrzevanja ga odklopite iz napajanja.

* Previdno ocenite preostala tveganja, ko odstranite zascitne
pripomocke za Cis¢enje in vzdrzevanje.

« Cid¢enje in vzdrzevanje zahtevata veliko koncentracijo.

e Je nujno potreben reden nadzor napajalnega kabla. PoSkodo-
van ali poskodovan kabel lahko uporabnike izpostavi velikemu
tveganju elektricnega udara.

o Ce naprava kaze nepravilnosti, je ne uporabljajte ali poskusite
popraviti: obrnite se na dobavitelja.

¢ Naprave ne uporabljajte za zamrznjena Zivila ali druge izdel-
ke, razen za zivila.

¢ Ne nosite ohlapnih oblacil, kot je Sal, itd. In dolge lase je treba
zvezati in jih drZati stran od gibljivih delov.

Proizvajalec in/ali prodajalec nista odgovorna v naslednjih pri-

merih:

- Ce je napravo upravljalo nepooblasceno osebje;

- Ce so bili nekateri deli zamenjani z neoriginalnimi nadome-
stnimi deli;

- Ce se navodila v tem prirocniku ne upostevajo natancno;

- Ce rezalnik ni bil ocis¢en in naoljen s pravimi izdelki.
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Names¢en varnostni sistem

Mehanski varnostni sistem

Naprava je opremljena z dvema varnostnima stikaloma. Stroj

lahko zaZenete samo z vsemi varnostnimi stikali v ustreznih

polozajih:

e Varnostno stikalo za poloZaj posode: Stroj lahko zaZenete, ko
je posoda namescena v pravilnem poloZaju.

* Varnostno stikalo za dvig: Stroj lahko zaZenete Sele, ko je gla-
va mesalnika zaklenjena v delovnem poloZaju.

Ceprav so naprave razli¢éice CE opremljene z elektri¢no in
mehansko zas€ito (ko naprava deluje ter za vzdrzevanje in &i-
Scenjel, Se vedno obstajajo RESIDUALNA TVEGANJA, ki jih ni
mogoce popolnoma odpraviti; ta tveganja so navedena v tem
priro¢niku v poglavju »OPOZORILO! / NEVARNOST! / POZOR! «
Premikajoci se deli stroja lahko povzrocijo poskodbe.

Priprava pred uporabo

* Odstranite vso zascitno embalaZo in ovoj.

o Preverite, ali je naprava v dobrem stanju in z vsemi dodatki.
V primeru nepopolne ali poskodovane dostave se nemudoma
obrnite na dobavitelja. V tem primeru naprave ne uporabljajte.

* Pred uporabo odistite dodatno opremo in napravo (glejte ==>
Cigcenje in vzdrievanje).

 Prepricajte se, da je naprava popolnoma suha.

* Napravo postavite na vodoravno, stabilno in toplotno odporno
povrsino, ki je varna pred brizganjem vode.

* Shranite embalaZo, ¢e nameravate napravo shraniti v prinodnosti.

 Shranite uporabniski prirocnik za prihodnjo uporabo.

OPOMBA! Zaradi ostankov v proizvodnji lahko naprava v prvih

nekaj uporabah oddaja lahek vonj. To je normalno in ne kaze na



kakrsno koli napako ali nevarnost. Prepricajte se, da je naprava
dobro prezracevana.

Namestitev ali sestavljanje in razstavljanje

(Slika 6 na strani 8)

OPOMBA: Visina kljuke je bila dobro nastavljena in ne zahteva

nadaljnjega prilagajanja cloveka.

1. Pritisnite gumb za dvig glave in dvignite glavo.

2. Poravnajte gred Zelenega dodatka z utorom in ga vstavite v
pogonski prikljucek.

3. Mocno potisnite gred pripomocka na glavo in jo obrnite v
nasprotni smeri urinega kazalca, nato pa je dobro zastal v
napravo.

4. Mesalno posodo poloZite na sedeZ posode in jo zaklenite.
Na posodi je ikona, ki mora biti poravnana z ikono za odkle-
panje na dnu.

(Odklenite polozaj posode, glejte stran 8 slika 4A]

(zaporni polozaj posode glejte sliko 4B na strani 8)
OPOMBA! Slika 4B je edini pravilen poloZaj za zaklepanje
posode

5. Pritisnite gumb za dvig glave in povlecite glavo navzdol.

6. Vse je dobro urejeno. Prikljucite na napajanje in stroj je
pripravljen za uporabo.

7. Po uporabi izklopite napajanje in napravo odklopite od do-
bavitelja elektricne energije. Dvignite Zleb.

8. DrZite rocaje posode in jih obrnite v nasprotni smeri urinega
kazalca, da jih odstranite s sedeza posode.

9. DrZite pokrov dodatka, ga potisnite na glavo in ga obrnite v
smeri urinega kazalca, nato pa ga spustite iz utora.

10. Odstranite dodatno opremo in jo oCistite.

Navodila za uporabo

OPOMBA: Ce je prikljucek tezko odstraniti ali opraskati posodo,

stroj nekaj sekund upravljajte s hitrostjo 1, dokler se dodatna

oprema ne premakne na sprednjo stran.

POZOR: Prepricajte se, da sta glava in prikljucek pred uporabo

dobro zaklenjena. Gumb za dvig glave je popolnoma izbocen.

* Pritisnite glavo navzdol, nato z eno roko pritisnite gumb za
dvig glave in z drugo roko dvignite glavo.

* Sestavite Zeleno dodatno opremo, posodo in pokrov za brizga-
nje posode (glejte == > Namestitev ali sestavljanje in razsta-
vljanje (2. in 3. korak] ).

e Pritisnite gumb za dvig glave, povlecite dvignjeno glavo
navzdol, nato pa pritisnite glavo navzdol, ko je gumb popolno-
ma izvrZen navzven, nato pa je glava dobro zaklenjena.

* Najprej pritisnite ustrezno funkcijsko tipko, ki jo potrebujete.

¢ Obrnite gumb na ustrezno hitrost. Ko je Stevilka na vrtljivem
gumbu poravnana z indikatorjem hitrosti, oznacuje obrato-
valno hitrost. Ce je izbrana hitrost vigja od meje funkcijskega
gumba, je dejanska obratovalna hitrost najvigja hitrost funk-
cijskega gumba. Ce vrtljivi gumb zavrtite neposredno, ne da
bi izbrali funkcijo, naprava privzeto nastavi funkcijo »Pocasi
mesanje«.

* Med delovanjem naprave lahko uporabite funkcijo program-
ske ure za beleZenje delovnega Casa in za nastavitev casa
odstevanja.

¢ Po izbiri funkcije in hitrosti zacne programska ura beleZiti
Cas, naprava pa samodejno preneha delovati po 60 minutah.
Za ponovni zagon naprave zavrtite gumb za hitrost 0 in pono-
vite postopek.

 Za nastavitev Casa odstevanja (najve¢ 60 minut): po izbiri

funkcije pritisnite gumb za nastavitev ¢asa - ¢as se povela/
zmanj$anje za 30 sekund [pritisnite brez sprostitve, Cas se
hitreje spremeni); nato izberite hitrost z vrtenjem gumba. Na-
prava samodejno preneha delovati, ko se prikaZe programska
ura 00:00.

e Za prekinitev postopka delovanja pritisnite tipko premor/
ponovni zagon. Za nadaljevanje delovanja ponovno pritisnite
gumb za 2 sekundi.

OPOMBA: Med delovanjem naprave, ¢e morate preveriti stanje
testa ali drugih sestavin, preden lahko pridete na delo, izklo-
pite napravo, izvlecite napajalni kabel in nato dvignite glavo.

Nasveti za uporabo

OPOZORILA:

* Dough Hook: uporabite samo za gnetenje testa.

* Beater: Uporablja se za izdelavo tort, piskotov, pecivo, zalede-
nitev, zalivke, puffs in pire krompir.

e Jajcni viski: Za jajca, smetano, batte, brezmascobne gobice,
meringue, sira, mousses, souffles.

e V presledkih ustavite napravo in zmes strgajte s kavlja za testo.

* Sestavine se najbolje mesajo, Ce najprej vstavite tekocino.

* Jajénega viskija ne uporabljajte za tezke mesanice (npr. kre-
mne kocke mas¢obe in sladkorjal, saj lahko to povzrodi po-
Skodbe jajcne piscalke.

Spodaj je le referenca o najvecji koli¢ini za izdelavo razlicnih
Zivil. Obstaja veliko dejavnikov, ki vplivajo na vrsto moke, tem-
peraturo vode itd.

lzdelek Prikljucek Najvecja kolicina
Jajcni beljak Viski 7009
Pire krompir Ploski biser 1500 g
Meringue [¢it vode] Viski 1 liter
Palacinka ali palacinka Ploski biser 2 litra
Zgibana krema Viski 3 litre
Pizza testo [srednje, 50 Presita kljuka, 1500 g
% vode) hitrost (1)
Testo za pico (debeli, 60 | Presita kljuka, 2000 g
% vode) hitrost (1)
Sponge torta Viski, hitrost (1) | 1000 g
Pie Dough Ploski biser, 1500 g
hitrost (1)
Kruh ali rola (svetlo/ Presita kljuka, | Voda Flour
srednje, 60 % vode) hitrost (1) 500 g 800 ¢

Ciscenje in vzdrZevanje

¢ POZOR! Pred shranjevanjem, Ci$¢enjem in vzdrZzevanjem na-
pravo vedno izkljucite iz napajanja in se ohladite.

e Za Ciscenje ne uporabljajte vodnega curka ali Cistila za paro
in naprave ne potiskajte pod vodo, saj se deli zmocijo in lahko
pride do elektricnega udara.

o Ce naprava ni v dobrem stanju Cistosti, lahko to negativno
vpliva na Zivljenjsko dobo naprave in povzro¢i nevarno stanje.

e Ostanke hrane je treba redno Cistiti in odstranjevati iz napra-
ve. Ce naprava ni pravilno otié¢ena, bo skrajéala njeno Zi-
vljenjsko dobo in lahko med uporabo povzroci nevarno stanje.
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Cisenje

¢ Ohlajeno zunanjo povrsino odistite s krpo ali gobico, rahlo
navlazeno z blago milnico.

e Zaradi higiene je treba napravo oCistiti pred in po uporabi.

* Preprecite stik vode z elektri¢nimi komponentami.

Odpravljanje tezav
Ce naprava ne deluje pravilno, preverite spodnjo tabelo za raz-
topino. Ce tezave Se vedno ne morete odpraviti, se obrnite na

dobavitelja/ponudnika storitev.

o Pred ¢ig¢enjem vedno odstranite vse prikljucke, sicer se bodo Tezave Mozni vzrok Mozna reSitev
zagozdili na grediin jih bo kasneje tezko odstraniti. Naprava | Delovne afirmacije so | Izkljucite napravo in
* Notranjost posode ocistite z neabrazivnim detergentom in jo se med obticale preverite, ali je tuja snov
sperite s Cisto vodo. delo- in jovzemite ven. Nato
¢ Naprave nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekocine. vanjem ponovno zazenite napra-
. L Lo - ustavi vo, ko se motor ohladi.
* Nikoli ne uporabljajte agresivnih €istilnih sredstev, abrazivnih
gobic ali Cistilnih sredstev, ki vsebujejo klor. Za Ciscenje ne Motor ali PCBA teZava | Obrnite se na dobavitelja.
uporabtlajtg Jeklene volne, kovmsk\h pr|p0mo;kov al O_Smh Naprava | Delovne afirmacije so | Izkljucite napravo in
ali konicastih predmetov. .Ne uporabljajte ben.cma al\. toplt: nemore | obticale preverite, ali je delovna
* Mesajte samo posodo, kljuko za testo, ¢aso in metlico, ki so zaleti posoda obti¢ala zaradi
primerni za pomivanje v pomivalnem stroju. delovanja tezkega testa
« Ciécenje naprave je treba izvesti vsaj enkrat na dan ali po pot- v
) . Naprava ni pravilno Ponovno preverite napa-
rebi pogosteje. priklju¢ena na glavno | jalni prikljugek
napajanje
Priporoceni postopek Ciscenja: B -
Motor ali PCBA tezava | Obrnite se na dobavitelja.
Deli Kako oCistiti Frekvenca - T ; . ;
- Velik Delovni pristop ni Izkljucite napravo in
Posoda 7 gobo alivlazno krpo z bla- | Cidcenje po hrup med | dobro sestavljen ponovno preverite, ali je
gim milom in vodo temeljito | vsaki uporabi delova- delovna naprava dobro
sperite, razkuzite in osusite. nem sestavljena
Prikljucki Rocno pranje z blagim Cigcenje po Naprava ni namesce- | Napravo postavite na
[¢eljustna milom in vodo, temeljito spe- | vsaki uporabi na na ravno delovno ravno delovno povrsino
kljuka, bica | rite, razkuZite in osusite. povrsino
in bica) Notranji deli zlomljeni | Obrnite se na dobavitelja.
Zascita Rocno operite z gobico ali Ciscenje po . .
posode vlazno krpo z blagim milom | vsaki uporabi Identifikacija kode napake
in vodo, temeljito sperite, — 5 o
razkuzite in osudite. Koda napake | Moznivzrok MoZna reditev
Zunanja Obrisite s Cisto vlazno krpo Dvakrat na E01 Motorna dvorana se je zlomila
povrsina z m'“{m in vodo, sperite, teden E03 TeZava z ventilatorjemn motorja
razkuzite in posusite. Ne
uporabljajte vodnega curka. E04 Motor, niZji od 300 vrt./min Obrnite se na
— dobavitelja.
Planetarna Obrisite s Cisto vlazno krpo Ciscenje po E07 Manjka megalna posoda ali
gred z milom in vodo, sperite, vsaki uporabi zlom dvorane ali posoda ni za-
razkuZite in posusite. klenjena v pravilnem poloZaju
VzdrZevanje Garancija

¢ Redno preverjajte delovanje naprave, da preprecite resne
nesrece.

o Ce opazite, da naprava ne deluje pravilno ali da pride do te-
Zave, jo prenehajte uporabljati, izklopite in se obrnite na do-
bavitelja.

* Vsa vzdrZevalna dela, instalacije in popravila morajo izvajati
specializirani in pooblasceni tehniki ali jih priporoca proizva-
jalec.

Prevoz in skladiscenje

e Pred shranjevanjem se vedno prepricajte, da je bila naprava
odklopljena iz napajanja in popolnoma ohlajena.

¢ Napravo shranjujte na hladnem, ¢istem in suhem mestu.

« Nikoli ne postavljajte tezkih predmetov na napravo, saj bi to
lahko poskodovalo napravo.

* Naprave ne premikajte med delovanjem. Med premikanjem
napravo izkljuCite iz napajanja in jo drZite na dnu.
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Okvare, ki vplivajo na funkcionalnost naprave in se pojavijo v
enem letu po nakupu, se popravijo s brezplacnim popravilom
ali zamenjavo, Ce je bila naprava uporabljena in se je ohranila v
skladu z navodili in ni bila zlorabljena ali napacno uporabljena.
To ne vpliva na vase zakonske pravice. Ce je za napravo veljala
garancija, navedite, kje in kdaj je bila kupljena, in priloZite do-
kazilo o nakupu [npr. racun).

Skladno z naso politiko nenehnega razvoja izdelkov si pridrzu-
jemo pravico do spremembe izdelka, embalaZe in specifikacij
dokumentacije brez predhodnega obvestila.

Odstranjevanje in okolje

————— Med odstranjevanjem naprave ne odvrzite izdelka
skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Na-
mesto tega ste sami odgovorni, da odpadno opre-
mo odvrzete na ustrezno zbirno mesto. Neupo-
Stevanje tega pravila lahko kaznuje v skladu z
veljavnimi predpisi o odlaganju odpadkov. Loceno zbiranje in
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recikliranje vase odpadne opreme v ¢asu odlaganja bo poma-
galo ohraniti naravne vire in zagotoviti, da se reciklira na nacin,
ki varuje zdravje ljudi in okolje.

Za vec informacij o tem, kam lahko odloZite svoje odpadke za
recikliranje, se obrnite na lokalno komunalno podjetje. Proi-
zvajalci in uvozniki ne prevzemajo odgovornosti za recikliranje,
obdelavo in ekolosko odstranjevanje, bodisi neposredno bodisi
prek javnega sistema.

SVENSKA

Bésta kund,

Tack for att du képer denna apparat fran HENDI. Lis denna
bruksanvisning noggrant och var sérskilt uppméarksam pa de
sakerhetsforeskrifter som anges nedan, innan du installerar
och anvénder produkten for forsta gangen.

Sakerhetsinstruktioner

 Anvand apparaten endast for avsett andamal som den &r av-
sedd for, enligt beskrivningen i denna handbok.

o Tillverkaren ar inte ansvarig for skador som orsakas av felak-
tig anvandning eller felaktig anvandning.

. FARA! RISK FOR ELSTOTAR! Forsck inte reparera

produkten sjalv. Sank inte ned apparatens elektriska
delar i vatten eller andra vatskor. Hall aldrig produkten under
rinnande vatten.

« ANVAND ALDRIG EN SKADAD APPARAT! Kontrollera de
elektriska anslutningarna och sladden regelbundet med av-
seende pa skador. Om produkten ar skadad, koppla bort den
fran eluttaget. Reparationer far endast utforas av en leveran-
tor eller kvalificerad person for att undvika fara eller skada.

* VARNING! Vid placering av produkten ska strémkabeln dras
sakert om det behdvs for att undvika att oavsiktligt dra, skadas,
komma i kontakt med varmeytan eller orsaka snubbelrisk.

* VARNING! S3 lange kontakten sitter i uttaget &r produkten
ansluten till stromférsorjningen.

¢ VARNING! Stang ALLTID av apparaten innan den kopplas bort
fran stromforsérjningen, rengéring, underhdll eller forvaring.

¢ Anslut endast produkten till ett eluttag med den spanning och
frekvens som anges pé produktens etikett.

« Vidror inte stickkontakten/elektriska anslutningar med vata
eller fuktiga hander.

 Hall apparaten och elkontakten/anslutningarna borta fran
vatten och andra vatskor. Om produkten faller i vatten, ta
omedelbart bort strémférsorjningsanslutningarna.  Anvand
inte produkten férran den har kontrollerats av en certifierad
tekniker. Underlatenhet att folja dessa instruktioner kommer
att orsaka livshotande risker.

* Anslut stromférsorjningen till ett attdtkomligt eluttag sd att
du kan koppla bort produkten omedelbart i en nédsituation.
o Se till att sladden inte kommer i kontakt med vassa eller heta

féremal och hall den borta fran Gppen eld. Dra aldrig i natslad-
den for att dra ut den ur vagguttaget, dra alltid i stickkontakten.
 Bar aldrig apparaten i sladden.

o Forsok aldrig oppna apparatens holje sjalv.

 Forinte in foremal i apparatens hdlje.

¢ Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.

¢ Denna produkt ska anvdndas av utbildad personal i restau-
rangens kok, matsalar eller barpersonal osv.

 Apparaten far inte anvdndas av personer med nedsatt fysisk,

sensorisk eller mental férmaga eller personer som saknar
erfarenhet och kunskap.

e Apparaten far under inga omsténdigheter anvandas av barn.

e Forvara apparaten och dess elektriska anslutningar utom
rackhall for barn.

e Anvand aldrig tillbehor eller andra apparater an de som
medféljer apparaten eller rekommenderas av tillverkaren.
Underlatenhet att gora detta kan utgéra en sakerhetsrisk for
anvandaren och kan skada produkten. Anvand endast origi-
naldelar och tillbehdr.

e Anvand inte produkten med en extern timer eller ett fjarr-
kontrollsystem.

* Placera inte produkten pd ett virmeobjekt [bensin, elektrisk
spis, kolspis, etc.).

e Tack inte 6ver produkten nar den &r i drift.

* Placera inga féremal ovanpd produkten.

* Anvand inte apparaten i narheten av éppen eld, explosiva eller
lattantandliga material. Anvand alltid produkten pa en hori-
sontell, stabil, ren, varmetalig och torr yta.

* Produkten &r inte amplig for installation i ett omrade déar
vattenstrale kan anvandas.

o Ldmna ett utrymme pd minst 20 cm runt apparaten for venti-
lation under anvandning.

* VARNING! H&ll alla ventilationsdppningar pé produkten fria
fran hinder.

¢ VARNING! Det finns risk for dammutslapp nar mjolet laddas
i mixerskalen. Foljande metoder minimerar dammutslappen:
1.Noggrann hantering av pasférpackade produkter genom

att minimera hojden ovanfor skalbasen fran vilken de halls.
2.Anvand skallocket for att minimera 6ppningar genom vilka
mjol kan komma ut.
3.Tillsatt forst vattnet och tillsatt sedan mjdlet i mixerskalen.

Sarskilda sdkerhetsanvisningar

¢ Anvand inte produkten utan belastning for att forhindra dver-
hettning.

« FORSIKTIGHET! Stang ALLTID av maskinen och koppla bort
stromforsérjningen innan du vidror ndgra motordelar.

* VARNING! Férsck inte kringga nagon sékerhetssparr.

» Om nétsladden ar skadad méste den bytas ut av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande kvalificerade personer for
att undvika fara.

e Ladda inte for mycket ingredienser for att forhindra att livs-
medelsprodukterna svammar over.

* VARNING! LYFT INTE APPARATEN | HANDTAGET.

. VARNING! Placera inte handerna i 6ppningen under
@ drift. Koppla bort huvudstrémforsérjningen innan

du narin.

* VARNING! Hall ALLTID hander, langt har och klader borta
frén rorliga delar.

¢ Anvand inte mj6l mer an 1000 g och inte mer an 1500 g mjol
till brodmjoldeg nar du gor allrounddeg eller annan hard deg.

* Om du vill kndda 6ver maximal belastningska du inte anvanda
produkten i mer an 1 minut eftersom det kan skada produk-
tens delar. Overdrivna mangder mjsl kan leda till att skélen
svammar over, att produkten dumpas frén arbetsytan, att vis-
sa delar skadas och till och med personskador.

e Olika satser av mj6l varierar avsevart i mangden vatska som
kravs och degens klibbighet kan ha en markant effekt p& be-
lastningen p& produkten. Du rekommenderas att hélla pro-
dukten under observation medan degen blandas. Om du hor
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att produkten fungerar med viss svarighet, stang av den, ta
bort halften av degen och fortsatt varje halv separat.
e Fore anvandning ska maskinens stankskydd och rénna pla-

ceras ovanpa mixerskalen och mjél, vatten eller andra ingre-
dienser tillsattas endast genom rénnan.

Avsedd anvandning

e Denna apparat ar avsedd att anvandas for kommersiella
tilldmpningar, till exempel i kék av restauranger, matsalar,
sjukhus och i kommersiella foretag som bagerier, butcheries
etc., men inte for kontinuerlig massproduktion av mat.

e Produkten &r avsedd for blandning, knddning och emulge-
ring/whipping av livsmedelsprodukter som anvands i livs-
medelsindustrin och butikerna. All annan anvandning kan
leda till skador pa produkten eller personskador.

e Anvandning av produkten for ndgot annat andamal ska anses
vara ett missbruk av produkten. Anvandaren ar ensam ansva-
rig for felaktig anvandning av enheten.

Installation av jordning

Denna produkt &r klassificerad som skyddsklass | och maste
anslutas till en skyddsjord. Jordning minskar risken for elek-
triska stotar genom att tillhandah&lla en utrymningskabel for
den elektriska strommen.

Denna apparat ar utrustad med en natsladd med jordkontakt
eller elektriska anslutningar med jordkabel. Anslutningarna
maste vara korrekt installerade och jordade.

Produktens huvuddelar

(Fig. 1 pé sidan 3)

1. Indikator for hastighet

a.N&r numret pd vredet ar inriktat mot hastighetsindika-
torn indikerar det korhastigheten, men med kontroll av
funktionsknappen, om den valda hastigheten dr hogre an
funktionsknappens grans, ar den faktiska drifthastighe-
ten den hégsta hastigheten fér funktionsknappen.

Bostader

Vred (hastighetsreglage)

PA/AV-brytare

Kontrollpanel

Handtag

Skalens stankskydd

Skal

Knapp fér huvudlyft

a.Lyfta upp: Tryck ned huvudet och hall sedan in den har
knappen. Handen frén huvudet.

b.Trycker ned: Tryck och hall in knappen, satt ner huvudet
tills (&set &r helt utmatat.

10. Skalsate

11. Sugfétter

12. Drivenhetskontakt

OO g W

Reservdelar eller tillbehor
(Fig. 2 pé sidan 3)

13. Degkrok

14. Vispa

15. Aggvisp

16. Vispa med silikonskrapa

® -

Kontrollpanel

(Fig. 3 pd sidan 4)

17. Tidsvisning

18. Knapp for tidsinstallning

19. Langsam blandning (hastighet 1-4)
20. Normal blandning (hastighet 1-6]
21. Mjuk blandning (hastighet 1-9)

22. Snabb blandning (hastighet 1-11]
23. Knappen Pausa/starta om

Kretsschema

(Fig. 4 pd sidan 4)

A. Huvudstrémbrytare

Reld

Brygghdg

PTC

Motor

12V extra stromférsorjning
MCU

. Brytare for vred

MOS

Brytare for detektering av skal
Brytare for detektering av skal
Display

CFRXLtTTIeomMmMoow

Sprangskiss med dellista
(Fig. 5 p sidan 5-7)

kAerLtrIwr Delens namn Kvantitet
1-1 Handtag 1
1-2 Tryck pa block 1
1-3 Tryck pa block 1
1-5 Bricka 2
1-6 Skruvar 2
1-4 Skydd 1
2 Skruv 17
3 Bakre kapa 1
4 Framre skydd 1
5 Jordledning 1
6 Packning 7
7 Skruvar 9
8 Dekorlist bak 1
9 Ledning 1
10 Jordledning 1
11-1 Skruv 3
1-2 Displaypanel 1
11-3 Visningsskarmens hélje 1
1-4 Klistermarke 1
11-5 Skydd 1
11-6 Inredningsring for displayskarm 1




12 Skruvar 8 40 Axel 1
13 Bricka 8 41 Hallfaste 2
14 Vaxellddskomponenter (in- 1 42 Kretskort for hall 2
klusive motor och rem)
43 Skruv 1
15 Tatningsring 1
44 Skruv 2
16 Bricka 6
45 Kullager 2
17 Skruvar 4
— 46 Axel 1
18 Ovre skal 1
47 Var 1
19 Axel 1
48 Knapp 1
20 Lock till skal 1 -
49 Ringband 1
22 Bricka 2
50 Block for bastryck 2
23 Skruv 2
51 Vattentatt ark 1
21 Montering av hdlje 1
52 Skruv 1
21-1 Vaxla faste 1
53 Ansluter linje 1
21-2 Var 1
54 Skruv 1
21-3 Brytare for huvud u 1
v e 55 Strompanel 1
21-4 Utlosare 1 - -
56 Faste till elektronikkort 1
21-5 Enhetligt skydd 1
57 Natsladd 1
21-6 Skruv 2
58 Skruv 2
24 Styrskena 1 —
59 Ventilationshuva 1
25 Tatningsring 1 -
60 Flakt 1
26 Skruvar 2
61 Brytare 1
27-1 Vattentatt skydd 1
62 Nedre skydd 1
27-2 Skruv 2
63 Fot 2
27-3 Styrkort 1
b4 Fot 3
27-4 Utlosare 1
65-1 Axel 1
27-5 Faste for rattpanel 1
65-2 NGtt 1
28 Lock till indikatorlampa 1
65-3 Skydd 1
29 Skruv 3
65-4 Degkrok 1
30-1 Skruv 3
66-1 Axel 1
30-2 Vredets foder 1
66-2 Nott 1
30-3 Vred 1 -
66-3 Vispa 1
31 Ledning 1
67-1 Axel 1
32 Stift 1
67-2 Nott 1
33 Vanster gransblock 1
67-3 Skydd 1
34 Héger gransblock 1
67-4 Vispenhet 1
35 Bas 1 — -
68 Skal i rostfritt stal 1
36 Skruv 4
69-1 Axel 1
37 Hallare for skal 1
69-2 Nott 1
38 Roterande axelfaste 1 -
69-3 Vispa 1
39 Vridfjader 1




Rorelsekombinationer

Funktion Driftlage Verktyg Kapacitet Hastighet Driftstid
Deg for alla &ndamal Langsam Degkrok Inte mer dn 1000 g fyra 1-3 1-5 minuter
blandning
Mjuk deg med brodmjsl Langsam Degkrok Inte mer 8n 1500 g fyra 1-4 5-15 minuter
blandning
Blanda klibbig pasta, Langsam Vispa Inte mer dn 1500 g 1-4 1-5 mintuer
sirap, godis,potatis,nétter, blandning
gronsaker och frukt
Blanda mellanklibbig Normal Vispa Inte mer an 1500 g 1-6 1-5 mintuer
pasta. sirap som kaka, blandning
socker och smor
Blanda mellanklibbig Normal Silikonslag Inte mer an 1000 g 1-6 1-5 mintuer
pasta, sirap som kaka,sock- blandning
er och mjukgjort smor
For stora mangder grad- Mjuk blandning Aggvisp Kram: 1500mL 1-9 1-5 mintuer
de, aggvita,smor osv. Aggvita: 700 g
Mjukgdrande smor: 500 g
For mattlig gradde, ggvita Snabb blandning Aggvisp Kram: 1500mL 1-1 1-5 mintuer
Aggvita: 700 g

Forsiktighetsatgarder

* Produkten far endast hanteras av hogkvalificerade personer
som féljer de sakerhetsdtgarder som beskrivs i denna handbok.

* Vid personalrotation ska utbildning tillhandah&llas i forvag.

e Produkten &r utrustad med sakerhetsanordningar vid farliga
punkter. Det rekommenderas dock att inte vidrora bladet och
rorliga komponenter.

« Innan underhall pabérjas ska den kopplas bort fran strom-
forsorjningen.

¢ Beddm noggrant kvarvarande risker nar skyddsanordningar
tas bort for rengéring och underhall.

* Rengdring och underhall kraver stor koncentration.

e Det &r absolut nodvandigt att regelbundet kontrollera
natsladden. En sliten eller skadad sladd kan utsatta anvan-
darna for stor risk for elektriska stotar.

¢ Om enheten uppvisar awikelser ska du inte anvanda den eller
forsoka reparera den: kontakta leverantéren.

¢ Anvand inte apparaten for frysta livsmedel eller andra pro-
dukter an livsmedel.

e Bir inte lost sittande klader som halsduk, etc. och l&angt har
ska knytas och héllas borta frén de rérliga delarna.

Tillverkaren och/eller saljaren &r inte ansvariga i foljande fall:
- om produkten har hanterats av obehdrig personal,

- om vissa delar har bytts ut mot icke-originalreservdelar,

- om instruktionerna i denna handbok inte foljs exakt;

- om kniven inte har rengjorts och oljats med ratt produkter.

Sakerhetssystem installerat

Mekaniskt sakerhetssystem

Produkten ar utrustad med 2 sakerhetsbrytare. Maskinen star-

tas endast med alla sakerhetsbrytare i ratt lage:

o Sakerhetsbrytare for skalposition: Maskinen kan startas nar
skalen har placerats i ratt lage.

e Lyft upp sakerhetsbrytaren: Maskinen kan endast startas nar
mixerhuvudet &r (&st i driftslage.

® -

Aven om CE-versionsapparater ar férsedda med elektriska och
mekaniska skydd (n&r apparaten &r i drift och fgr underhall och
rengéring) finns det fortfarande RESIDUELLA RISKER som inte
kan elimineras helt. Dessa risker specificeras i denna handbok
underVARNING! / FARA! / FORSIKTIGHET!". Maskinens rorliga
delar kan orsaka skador.

Forberedelse fore anvéndning

o Ta bort alla skyddsférpackningar och omslag.

 Kontrollera att apparaten ar i gott skick och med alla tillbe-
hor. Vid ofullstandig eller skadad leverans, kontakta leveran-
toren omedelbart. Anvand i sa fall inte enheten.

¢ Rengor tillbehdren och produkten fére anvandning (se ==>
Rengoring och underhall).

o Se till att produkten ar helt torr.

* Placera produkten pd en horisontell, stabil och varmebestan-
dig yta som ar saker mot vattenstank.

 Behall forpackningen om du tanker forvara din produkt i
framtiden.

* Behall anvandarhandboken for framtida referens.

0BS! P4 grund av rester fran tillverkningen kan produkten avge

en latt lukt under de forsta anvandningarna. Detta ar normalt

och indikerar inte ndgon defekt eller fara. Se till att produkten

ar val ventilerad.

Installation eller montering och demontering

(Fig. 6 pa sidan 8)

0BS! Krokens héjd har justerats val och kraver ingen ytterliga-

re mansklig justering.

1. Tryck ned huvudlyftknappen och lyft upp huvudet.

2. Riktain axeln pa 6nskat tillbehor med sparet och satt in det
i drivkontakten.

3. Tryck tillbehdrets axel upp och ned hart och vrid det moturs
och stoppa sedan in det ordentligt i produkten.

4. Placera blandningsskalen pa skalsatet och ds den. Det
finns en ikon pa skalen som ska vara i linje med upplds-
ningsikonen pa basen.



[L&s upp skalens lage, se sidan 8, bild 4A)
(l&slage for skalen se sidan 8 bild 4B)
OBS! Bild 4B &r den enda korrekta positionen for att l3sa
skalen

5. Tryck ned huvudlyftknappen och dra ned huvudet.

6. Allt ar val installt. Anslut till strémférsérjningen s& &r ma-
skinen klar att anvandas.

7. Stang av strémmen efter anvandning och koppla bort pro-
dukten fran elleverantoren. Lyft upp rannan.

8. Hall i skalens handtag och vrid moturs for att ta bort den
fran skalsatet.

9. Halli tillbehsrets lock, tryck det upp och ned och vrid det
medurs och slapp sedan fran sparet.

10. Ta bort tillbehdret och rengor det.

Bruksanvisning
OBSERVERA: Om det &r svart att ta ut tillsatsen eller repa ska-
len, anvand maskinen med hastighet 1 i ndgra sekunder tills
tillbehéret flyttas till framsidan.
OBSERVERA: Se till att huvudet och tillsatsen &r ordentligt l&sta
fore anvandning. Huvudlyftknappen &r helt utskjuten.
o Tryck ner huvudet, tryck sedan p& huvudlyftknappen med ena
handen och lyft huvudet med den andra handen.
» Montera dnskat tillbehdr, skal och skals stankskydd (se == >
Installation eller Montering och demontering (steg 2 och 3] ).
o Tryck pé& knappen for huvudlyft, dra det lyfta huvudet nedat
och tryck sedan ned huvudet nar knappen &r helt utskjuten
utdt. Sedan ar huvudet val (st
o Tryck forst p& motsvarande funktionsknapp som behdvs.
* Vrid vredet till motsvarande hastighet. Nar numret pd vredet
ar inriktat mot hastighetsindikatorn indikerar det korhastig-
heten. Om den valda hastigheten ar hégre an funktionsknap-
pens grans ar den faktiska drifthastigheten den hogsta has-
tigheten for funktionsknappen. Om du vrider pé vredet direkt
utan att valja -funktionen stélls produkten in pa funktionen
“Slow Mix".
Nar produkten anvands kan du anvanda timerfunktionen for
att registrera arbetstiden och fér att stélla in nedraknings-
tiden.
Nar du har valt funktion och hastighet bérjar timern registre-
ra tiden och produkten stannar automatiskt efter 60 minuter.
Starta produkten igen genom att vrida vredet till hastighet 0
och upprepa processen.
For instéllning av nedrakningstid (maximalt 60 min): efter att
ha valt funktionen, tryck pa tidsinstallningsknappen - tidsck-
ning/-minskning med 30 sekunder [genom att trycka utan att
slappa andras tiden snabbare]; valj sedan hastighet genom
attvrida p& vredet. Produkten stannar automatiskt nar timern
visar 00:00.
Tryck pa knappen Pausa/starta om for att pausa processen.
Tryck pa knappen igen i 2 sekunder for att teruppta driften.
OBSERVERA: Om du behdver kontrollera degens eller andra
ingrediensers situation innan du kan komma in for anvand-
ning ska du stanga av produkten, dra ut natsladden och sedan
lyfta huvudet.

Tips for anvandning

UPPGIFTER:

 Degkrok: anvands endast for knddning av deg.

e Vispa: Anvands for att gora kakor, kex, bakverk, glasyr, fyll-
ningar, puffar och potatismos.

* Aggvisp: For 4qg, gradde, smetar, fettfria svampar, maranger,
cheesecakes, mousses, sufflar.

e Stanna produkten med jdmna mellanrum och skrapa av
blandningen fran degkroken.

¢ Ingredienserna blandas bast om du ldgger vétskan i forst.

* Anvand inte dggvisp for tunga blandningar (t.ex. graddning av
fett och sockerbitar), eftersom detta kan leda till skador pa
aggvispen.

Nedanstdende tabell ar bara en referens om den maximala
mangden for att géra de olika livsmedel. Det finns manga fak-
torer som paverkar sdsom typen av mjol, vattentemperatur etc.

Produkt Bilaga Max. antal
Aggita Vispa 700 g
Mosad potatis Platt slag 15009
Marang (kvantitet Vispa 1 liter
vatten)
Vaffel- eller pannkaks- Platt slag 2 liter
smet
Vispad gradde Vispa 3 liter
Pizzadeg (medel, 50 % Degkrok, hastig- 15009
vatten) het (1)
Pizzadeg (tjock, 60 % Degkrok, hastig- 20009
vatten) het (1)
Svampkaka Visp, hastighet (1) | 1000g
Pajdeg Platt visp, hastig- | 1500 g

het 1)
Brod- eller rulldeg (l&tt/ | Degkrok, hastig- | Vat- | Mjol
medium, 60 % vatten) het (1) ten 800

500g

Rengéring och underhall

* OBSERVERA! Koppla alltid bort produkten frén strémfor-
sorjningen och &t den svalna fére férvaring, rengéring och
underhall.

* Anvand inte vattenstrale eller &ngtvatt for rengéring och tryck
inte apparaten under vattnet eftersom delarna blir vata och
elektriska stotar kan uppsta.

¢ Om produkten inte halls ren kan detta paverka produktens
livslangd negativt och leda till en farlig situation.

* Livsmedelsrester ska rengdras regelbundet och tas bort fran
produkten. Om produkten inte rengdrs ordentligt minskar
den livslangden och kan leda till ett farligt tillstdnd under
anvandning.

Rengdring

* Rengor den kylda utvandiga ytan med en trasa eller svamp
som fuktats ndgot med en mild tvallosning.

e Av hygienskal bor produkten rengdras fére och efter anvand-
ning.

e Undvik att vatten kommer i kontakt med de elektriska kom-
ponenterna.

* Ta alltid bort alla tillbehor fére rengéring, annars fastnar de
pa axeln och blir svara att ta bort senare.

* Rengdr behallarens insida med ett icke-slipande rengérings-

medel och skdlj med rent vatten.
= @

* S3nk aldrig ned apparaten i vatten eller andra vétskor.




* Anvand aldrig aggressiva rengdringsmedel, slipande svam-
par eller rengéringsmedel som innehaller klor. Anvand inte
stalull, metallredskap eller vassa eller spetsiga foremal for
rengdring. Anvand inte bensin eller [dsningsmedel!

o Endast skal, degkrok, visp och visp kan diskas i diskmaskin.

* Rengdring av produkten méste utforas minst en gang om da-
gen eller oftare, om det behdvs.

Rekommenderad rengdringsprocedur:

Delar Hur man rengdr Frekvens

Skal Skolj, desinficera och torka | Rengdr efter
noggrant med en svamp varje anvand-
eller fuktig trasa med mild | ning
tval och vatten.

Tillsatser Handtvatta med mild tval Rengér efter

(degkrok, visp | och vatten, skélj, desinfice- | varje anvand-

och visp) ra och torka noggrant. ning

Skalskydd Handtvdtta med en svamp Rengér efter
eller fuktig trasa med mild | varje anvand-
tval och vatten, skolj, desin- | ning
ficera och torka noggrant.

Yttre yta Torka avmed en ren, fuktig | Tva ganger
trasa med tval och vatten, veckan
skalj, desinficera och torka.

Anvand inte vattenstrale.

Planetaxel Torka av med en ren, fuktig | Rengor efter
trasa med tval och vatten, varje anvand-
skélj, desinficera och torka. | ning

Underhall

* Kontrollera att produkten fungerar regelbundet for att forhin-
dra allvarliga olyckor.

e Om du ser att produkten inte fungerar korrekt eller att det
finns ett problem, sluta anvanda den, stang av den och kon-
takta leverantoren.

o Allt underhall, installation och reparationsarbete maste ut-
foras av specialiserade och auktoriserade tekniker, eller re-
kommenderas av tillverkaren.

Transport och forvaring

* Se alltid till att produkten har kopplats bort fran strémfar-
sérjningen och svalnat helt fére forvaring.

e Forvara produkten pd en sval, ren och torr plats.

* Placera aldrig tunga foremal pa produkten eftersom det kan
skada den.

e Flytta inte produkten nar den &r i drift. Koppla bort produkten
fran stromférsorjningen nar den flyttas och hall den langst ner.

Felsdkning

Om produkten inte fungerar korrekt, kontrollera nedanstaende
tabell for losningen. Kontakta leverantoren/tjansteleverantéren
om du fortfarande inte kan ldsa problemet.

Problem | Mdjlig orsak Mgjlig losning
Appa- Arbetstillbehor har | Koppla ur apparaten och
raten fastnat kontrollera om det finns
stannar frammande material och
under ta ut det. Starta sedan om
drift produkten ndr motorn har
svalnat.
Motor- eller Kontakta leverantdren.
PCBA-problem
Pro- Arbetstillbehdr har | Koppla ur apparaten och
dukten fastnat kontrollera om arbetstillbe-
kan inte hor har fastnat i tung deg
starta -
drift Apparaten ar inte Kontrollera stromanslut-
korrekt ansluten ningen igen
till huvudstrémmen
Motor- eller Kontakta leverantdren.
PCBA-problem
Stort ljud | Arbetstillbehdr &r Koppla ur apparaten och
under inte val monterat kontrollera igen om arbets-
drift tillbehdrar val monterade
Produkten placeras | Placera produkten pa en
inte pd en plan plan arbetsyta
arbetsyta
Interna delar Kontakta leverantdren.
trasiga

Identifiering av felkod
Felkod

Majlig orsak Majlig l6sning

E01 Motorhallen gick sonder

E03 Problem med motorflakt

E04 Motorn &r lagre &n 300 varv/min tK_ontakta leveran-
oren.

EQ7 Blandningsskalen saknas eller

hallen gar sonder eller skalen ar
inte (&st i ratt lage

Garanti

Alla defekter som paverkar produktens funktion och som blir
uppenbara inom ett &r efter inkopet kommer att repareras ge-
nom kostnadsfri reparation eller utbyte, forutsatt att produkten
har anvénts och underhdllits i enlighet med instruktionerna
och inte har missbrukats eller missbrukats pa nagot satt. Dina
lagstadgade rattigheter paverkas inte. Om produkten omfattas
av garantin ska du ange var och nar den koptes och inkludera
inkopsbevis (t.ex. kvitto).

| enlighet med var policy fér kontinuerlig produktutveckling for-
behaller vi oss ratten att andra specifikationerna for produkt,
férpackning och dokumentation utan féregdende meddelande.

Kassering och miljo
————— Nar produkten tas ur bruk far den inte kasseras
tillsammans med annat hushallsavfall. Istéllet ar
ﬁ det ditt ansvar att kassera din avfallsutrustning
genom att [dmna dver den till en utsedd uppsam-
lingsplats. Underlatenhet att folja denna regel
kan bestraffas i enlighet med géllande bestammelser om av-
fallshantering. Separat insamling och atervinning av din av-
fallsutrustning vid tidpunkten for kassering kommer att bidra



till att bevara naturresurser och sékerstalla att den atervinns
pa ett satt som skyddar ménniskors halsa och miljon.

For mer information om var du kan ldmna in ditt avfall for ater-
vinning, kontakta ditt lokala &tervinningsféretag. Tillverkarna
och importérerna tar inte ansvar for materialatervinning, be-
handling och ekologiskt bortskaffande, varken direkt eller ge-
nom ett offentligt system.

BbJITAPCKHU

YBaxaeMu KJIMEHTH,

Bnaropapum Bu, ye 3akynuxte To3u ypen HENDI. Mpoyetete
BHUMaTesNHo ToBa PbKOBOACTBO 33 NOTpebuTens, Kato o6bpHe-
Te ocobeHo BHMMaHMe Ha npaBunaTa 3a 6e30nacHoCT, onucaHn
no-gony, Npeay Aa MUHCTanMpaTe U M3non3BaTte TO3M ypep 3a
MbPBY MbT.

WHcTpyKumm 3a 6esonacHocT
* 3non3Baiite ypepa camo no npefHasHayeHue, 3a KoeTo e
npefHa3HaYeH, KakTo e 0n1caHo B TOBa PbKOBOACTBO.
[pon3BoANTENST He HOCU OTFOBOPHOCT 3a LLUETU, NPUYNHEHN
OT HenpaBu/Ha paboTa 1 HenpasuHa ynotpeba.
OMACHOCT! PUCK OT TOKOB YOAP! He ce onuTsaiite
[ia peMoHTMpaTe ypeaa cami. He notansiite enektpu-
yeckuTe 4acTVt Ha ypesa BbB BOAA MW Apyri Te4HocT. Huko-
ra He pbXTe ypesja noj Tevalla Boaa.
HUKOTA HE W3MON3BANTE MOBPELEH YPEQ! Mposeps-
BaliTe pefOBHO efekTpuyeckuTe Bpb3ku 1 kabena 3a nospe-
au. Korato e noBpefieH, U3kmioyeTe ypesa OT eNekTpo3axpaH-
BaHeTo. Benyku peMoHTV Tpsbsa fa ce M3BbpLIBAT CaMo OT
L0CTaBYMK WA KBanuuumMpaHo nuue, 3a fa ce usberne
0NaCcHOCT UV HapaHsBaKe.
NPEAYNPEXAEHMUE! Korato nosuumoHvpate ypesa, npoka-
paliTe 3axpaHBalys kaben besonacHo, ako e HeobxoanMo, 3a
na n3berHeTe HEBOMHO AbpraHe, NOBPesa, KOHTAKT C Harpe-
BaTe/IHaTa NOBBLPXHOCT WM ONACHOCT OT NPenbBaHe.
NPEAYNPEXAEHMUE! [lokaTo WwencensT e B rHe340TO, ypeabT
€ CBbp3aH KbM 3axpaHBaHeTo.
NPEAYNPEXAEHUE! BVHAIW n3knioysalite ypesa, npean
[la T M3KJI04MTE OT 3aXpaHBaHETo, MOYNCTBAHETO, NOAAPHX-
KaTa UNn CbxpaHeHHeTo.
CBbpxeTe ypesja KbM ef1eKTPUHecki KOHTAKT CaMo C Hanpexe-
HWETO 1 YecToTaTa, NOCOYEHN Ha eTVKeTa Ha ypesa.
¢ He fokocBaitTe wencena/enekTpuyeckute Bpb3ku C MOKPH
AV BNAXHN PbLie.
[lpbxTe ypeda v enektpudeckuTe LWencenn/spbaki ganey ot
BO/JA U APYrv TeYHOCTU. AKo ypebT nonajHe BbB BOAa, He3a-
6aBHO 13BafeTe BPb3KMTE Ha 3axpaHBaHeTo. He 13non3Bail-
Te ypefa, A0KaTo He Bbje NpoBepeH oT cepThdULMPaH TeXHUK.
Hecna3BaHeTo Ha Te3u MHCTPYKLWM Liie JOBE/iE [0 X1BOTO3a-
CTpallaBally puckose.
CBbpxeTe 3aXpaHBaHETO KbM NIECHO [OCTBIEH ef1eKTPUYecKH
KOHTAKT, Taka uYe [ia MOXeTe fa U3knio4uTe ypeaa He3abaBHO
B Cly4ali Ha CMeLHOCT.
YBepeTe ce, Ye kabenbT He BAN3a B KOHTAKT C OCTPY UK rope-
L NpeAMETV 1 ro ApbXTe faned oT OTKPUT OrbH. Hukora He
Ibpnaiite 3axpaHBaluns kaben, 3a 4a ro U3KOYMTE OT KOH-
TakTa, a BMHaru ispnaiite Ljencena BMecTo ToBa.
 Hukora He HoceTe ypepa 3a kabena my.
* Hukora He ce onuTBaiiTe a 0TBapsiTe KOpMyca Ha ypeaa camu.

* He BkapBaliTe npeaMeTu B KOpnyca Ha ypeaa.

¢ Hykora He ocTaBsiiTe ypeda 6e3 Hag3op no BpeMe Ha yno-
Tpeba.

e To3un ypen TpsibBa fa ce ynpasnssa oT 0by4eH nepcoHan B Kyx-

HsiTa Ha pecTopaHTa, cTof08eTe nin bapa u ap.

To3n ypep He TpsibBa Aa ce M3M0a3Ba OT WLA C HaMaseHn

PU3NYECKM, CETUBHI UK YMCTBEHM BB3MOXHOCTU MAK UL,

KOWTO HAMAT ONUT W NO3HAHNMA.

Tosw ypes, npu HuKakBy obcTosTencTsa He Tpabea fAa ce n3-

non3Ba ot fela.

CbxpaHsiBaliTe ypeda v HEroBuTe eNeKkTpUYecku Bpb3KM Ha

MSICTO, HE,OCTBIMHO 3a Aela.

Huvkora He u3non3galiTe akcecoapu MAM JOMBAHATENHM YC-

TPOICTBA, Pa3NNUHM OT LOCTABEHUTE C ypea Wiu npenopbyaHit

oT npoussoauTens. HecnassaHeTo Ha ToBa MOXe Aa npefacTa-

BIfBa pucK 3a HesonacHocTTa Ha notpebuTtens v a nospenu

ypefa. /3anon3gaiiTe caMo OpUTMHAHK 4acTH 1 aKcecoapy.

He paboTeTe ¢ T0311 ypep Upe3 BbHLIEH TaiiMep Wan cuctema

33 AMCTAHUMOHHO yrpaBneHme.

He nocrasaiiTe ypeaa sbpxy Harpesatenen npeamert (6eH3uH,

eNeKTPUYECTBO, NeYKa C BbreH v Ap.).

He nokpusaiite ypesa npu pabota.

He nocrassiite npeaMeTH BbpXY ypesda.

He 13non3saiiTe ypesa B 61130CT 0 OTKPUT NNaMbK, EKCMII03UB-

HW AW 3ananumm MaTepuany. Buaru pabotete ¢ ypeda Ha xopu-

30HTasHa, CTabunHa, Y1CTa, TOMMOYCTOYMBA W CyXa NOBBPXHOCT.

* YpefbT He e NoAXOAsLLY 33 MOHTaX B 30Ha, KbETO MOXe Aa ce

11310138 BOAHA CTPYyS.

OcTaBeTe NPOCTPaHCTBO OT Hail-Manko 20 cM okono ypeda 3a

BEHTMNAUMA N0 BpeMe Ha ynoTpeba.

NPEAYNPEXAEHWUE! MaseTe BCUUKM BEHTUAALUMOHHW OTBO-

py¥ Ha ypefa oT NpensTcTaus.

NPEAYNPEXOEHUE! CollecTByBa puck 0T oTAensHe Ha

npax, Korato bpallHOTO ce 3apeAu B Kkynata 3a cMecBaHe.

CnefHuTe METOAN L CBEAAT 10 MUHUMYM eMUCIIATE Ha npax:

1.BHnMaTenHa paboTa ¢ NpofyKTM ¢ NAMKOBe, KaTo ce cBefe
10 MUHIMYM BUCOYMHATA Haj 0CHOBATa Ha KynaTa, 0T KoaTo
Cce U3nMBaT.

2.M3non3BgaliTe kanaka Ha kynata, 3a ja cBefieTe 40 MAHUMYM
0TBOPUTE, MPE3 KOUTO MOXE fia M3ne3e HpallHo.

3.MbpBo fobaBeTe BogaTa 1 cnef ToBa fobaseTe bpallHOTO B
KynaTa 3a cMecBaHe.

Cneuuantu WHCTPYKUUMK 33 6esonacHocT

* He pabotete c ypesa bes Tosap, 3a Aa npefoTBpaTHTe Nperps-
BaHe.

¢ BHUMAHUE! BUHATW n3kniouBaiite MalluHaTa v U3Knioy-
BaliTe efleKTpo3axpaHBaHeTo, Npean fa 40KOCBaTe ABNXELLM-
Te ce yacTu.

« IPEAYNPEXAEHWUE! He ce onuTealiTe aa npeckoyute KosTo
11 fia e 3aliuTHa bnoknposka.

* Ako 3axpaHBaluuAaT kaben e nospefeH, Toit Tpsibea na bvae
3aMeHeH 0T NPOW3BOANTENS, HEroBWsl CepBK3eH areHT Win
auua ¢ nofobHa kBanndukaums, 3a ga ce usberHe onacHocT.

* He 3apexpaiiTe TBbpfe MHOr0 CbCTaBKM, 3@ @ NPefOTBpaTH-
Te NpennBaHe Ha XpaHWUTeHUTE NPOaYKTY.

o NMPEAYNPEX/EHWE! HE NOBAWUTAMTE YPEQA 3A IPbX-
KATA.

. NPEAYNPEXAEHWUE! He noctassiiTe pblieTe cu B

0TBOpa no BpeMe Ha paboTa. VI3koyeTe 0CHOBHOTO
3axpaHBaHe, Npeay Aa Bnesete.
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o MPEAYNPEXAEHUE! BVHATU ppbxTe pbleTe, Abnrata
KoCa W ipexnTe faneuy oT ABUXeLLUTe Ce YacTu.

KoraTo npuroTesTe yHnBEpcanHo TeCTo 1AM Apyro TBbPAO Tec-
T0, He 13non3Baiite bpalwHo noseye ot 1000 r u He noseue oT
1500 r bpaLHo 3a TecTo oT HpallHo.

Ako MecuTe Haf, MaKcManHoTo HaTOBapBaHe, He U3Mon3Baii-
Te ypeda 3a noseye oT 1 MUHYTa, Thil KaTo TOBa MOXe Aa no-
Bpe/ay YacTuTe Ha ypesa. [pekoMepHOTO KonnyecTBo bpalHo
MOXe Aa foBede A0 MpennBaHe Ha kynata, M3XBbp/sHe Ha
ypena oT paboTHaTa NOBbPXHOCT, NMOBPeAa Ha HAKOW YacTh
0PV HapaHsiBaHe Ha xopa.

Paznunyxute napTiav bpalHo BapupaT 3HaunTeNHO B Heobxo-
IMMUTE KONMYeCTBa TEYHOCT W NIeNKaBoCTTa Ha TECTOTO MOXe
Ia uMa 3abenexum edekT BbpXy HaTOBapBaHETO, HANOXeHO
Ha ypena. CoeetBaMe By fa abpxuTe ypepa nod Habnwoge-
HYie, LOKaTO TeCTOTO ce cMecBa. AKO YyeTe, Ye ypebT paboTy ¢
13BECTHO 3aTPyAHEHNe, U3KITI0YeTe ro, 1N3BaJeTe NONOBKHATA
TECTO U NPOAb/IXETE BCSKA NOJ0BWHA NOOTAENHO.

Mpeaw ynotpeba noctaseTe npeAnasuTens 3a Npbcku 1 ynes
Ha MalliMHaTa BbpXy KynaTa 3a cMecBaHe 1 fobaseTe 6pallHo,
BOAA UM ApYri CbCTaBKM camo npes ynes.

MpeaHasHayeHune

e To3u ypep e npefHasHayeH 3a TbProBCKU MPUIOXEHNS, Ha-
npuUMep B KyXHU Ha pecTopaHTy, cTonose, 6oNHNLM 1 TbpPros-
CKW NpeAnpusTUs Kato nekapHu, Mecapy U Ap., HO He 1 3a
HenpeKbCHATO MacoBO MPON3BOACTBO Ha XpaHa.

* YpeanT e NpefHasHayeH 3a cMecsake, MeceHe u eMynrupare/
BreHe Ha XxpaHUTENHU NPOAYKTU, U3NON3BaHW B XpaHUTeNn-
HO-BKycOBaTa NPOMULNEHOCT 1 MarasuHute. Besika apyra
ynoTpeba Moxe Aa foBede A0 NOBPefa Ha ypeda wuin Ao Ha-
paHsBaHe.

 PabotaTta ¢ ypesa 3a BCAKakBW ApYrvt Leau ce cuiuTa 3a 3710-
ynoTpeba c yctpoiicTBoTo. [MoTpebutenat Hocu ysnata oTro-
BOPHOCT 3a HenpaswiHa ynotpeba Ha ycTpoicTBoTo.

3a3zeMaBalLa MHCTaNaLmsA

To3wn ypep e knacuduumpaH kato 3awmreH knac | u Tpsbea fa
ﬁbﬂ,e CBbp3aH KbM 3alLNTHO 3a3eMaBaHe. 3a3emMaBaHeTo Hama-
NsIBa pucka oT TOKOB YAap, Kato 0CUTypsiBa U3X0AeH NpOBOAHMK
3a eNneKkTpuyeckns Tok.

To3n ypepn e cHabaeH cbc 3axpaHBall kaben cbe 3a3emsBaly
uiencen nnn enekTpu4eckn Bpb3ku CbC 3a3eMaBall, NpoBoAHWK.
Bpb3kute TpsbBa Aa 6bAaT NpaBUAHO MOHTUPAHK W 3a3eMeHN.

OCHOBHM YacTH Ha NpoAyKTa

(Dur. 1 Ha cTpaHmua 3 )

1. MHaukaTop 3a ckopocT

a.KoraTo HoMepbT Ha BbPTALIOTO Ce konye e MofpaBHeH C
VHAMKATOpa 3@ CKOPOCT, TOW MoKa3Ba CKOPOCTTa Ha ABY-
XEHMe, HO C ynpaBeHneTo Ha byToHa 3a GyHKUMSA, aKo 13-
BpaHaTa CKOPOCT e N0-BMCOKa OT rpaHnLaTa Ha byToHa 3a
GYHKUMSA, [elicTBATENHATa CKOPOCT Ha paboTa e Hai-Bu-
cokaTa CKOPOCT Ha byToHa 3a GyHKLMA.

Knnuuwe

Konue (ynpaenenue Ha ckopocrra)

Mpeskntousaten BKI./M3KIT.

KoHTponeH naHen

[pbxka

Kanak 3a npbcky Ha kynata

Kyna
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9. ByToH 3a noBauraHe Ha rnasata
a.loBaurane: HaTvicHeTe Hafjony rnasata, cief ToBa Ha-
TUCHETe 1 3aApbXTe To31 byToH. Pbka 0T rnaBara.
b.HatuckaHeTo Hagony: HatucHete v 3appbxTe byToHa, no-
CcTaBeTe rnasaTa Haflofly, OKaTo KioYasnkaTa ce u3Tnacka
HaMbIHO HaBbH.
10. Cepanka Ha kynata
11. CmykaTenxu kpayeta
12. KoHekTop Ha 3aBIXBaHETO

PeBepBHM YacTK UK akcecoapu
(®ur. 2 Ha cTpanmua 3)

13. Kyka 3a Tecto

14, Buiitep

15. fAiueH bbpkanka

16. Bosip cbe cnnvkoHoBa CTbprasnka

KOHTPOﬂeH naHen

(®wur. 3 Ha cTpaHmuua 4 )

17. Moka3BaHe Ha BpeMeTo

18. ByToH 3a HacTpoiika Ha BpeMeTo
19. BagHo cmecBaHe [ckopocr 1-4)

20. Hopman+o cMecsane (ckopoct 1-6)
21. Mexo cmecBaHe [ckopocr 1-9)

22. Bbpao cMecsate [ckopoct 1-11]
23. byToH 3a naysa/pectaptupare

CxeMa Ha BepuraTa

(®ur. 4 Ha cTpanuua 4 )

MpesknioyBaTen 3a rnagata Harope
Pene

MocToBa kyn4uHa

PTC

Motop

12V cnomaratenHo 3axpaHBaHe

MCU

MpeBKkntoyBaTen Ha KonyeTo

MOS

MpeBKkntoyBaTen 3a oTkpKBaHe Ha Kyna
MpeBknioyBaTen 3a oTKpUBaHe Ha kyna
[ucnnei

Cx-TIemmoomr

EKC“HO3MP3H3 Anarpama CbC CMUCHK € YacTu
(®wur. 5 Ha cTpaHmMua 5-7)

Yact No Vme Ha yacT Konuye-
CTBO
1-1 [pbxka 1
1-2 Hatuchete bnok 1
1-3 Hatuchete bnok 1
1-5 Mepants 2
1-6 BuHTOB 3agH1K 2
1-4 Mokputne 1
2 Bunt 17
3 3ajeH kanak 1
4 [peneH kanak 1




5 3a3emMuTeneH NpoBOAHMK 1 30-1 Bunt 3
6 [acket 7 30-2 Moannata Ha Kon4eTo 1
7 BuHTOB 334HMK 9 30-3 Konue 1
8 3afHa fekopaTuBHa JeHTa 1 31 OxabensasaHe 1
9 OkabensiBaHe 1 32 Lndr 1
10 3asemuTeneH NpoBOAHNK 1 33 J1sB0 orpaHuyerme Ha bnok 1
1-1 BuHT 3 34 Brok 3a ecHu rpaHnLm 1
11-2 [ncnneiien naxen 1 35 OcHosa 1
11-3 Moka3BaHe Ha kanaka Ha ekpaHa 1 36 Bunt 4
1-4 Crukep 1 37 [bpxay 3a kyna 1
1-5 [Mokputne 1 38 Bubprawa ce ckoba Ha Bana 1
11-6 OrpaHnunTeneH npbeteH 1 39 Top3uoHHa NpyxuHa 1
Ha ekpaHa Ha aucnnest 0 - ;
12 Buon sen 5 41 KoH3ona Ha 3anata 2
D flepants ’ 42 PCB Ha 3anata 2
14 KoMnoHeHT Ha ckopocTHaTa KyTis 1
(BKAI0UNTENHO MOTOP 1 pembK) 43 Bunt 1
15 3anevartsaly npbCTeH 1 b Bunt 2
16 Mepans 6 45 CaymeH narep 2
17 BWHTOB 33HNK 4 46 Ban 1
18 TopHa 4Yepynka 1 47 Mponetra 1
19 Ban 1 48 ByTon 1
20 Kanak Ha kynata 1 49 Lunpkamn ]
22 Mepans 2 50 Bnok 3a 6a3oBo Hansraxe 2
23 Bunt 2 51 Bopoycroituns anct 1
21 Crnobka Ha kanaka 1 52 Bunt 1
21-1 MpesknioysaTen Ha ckobata 1 93 Cebp3Balia MnHNa 1
21-2 Mponetra 1 ok Bunt 1
21-3 lpeskniouBaTen 3a rnasara Harope 1 9% 3axpanBaly naxen 1
21-4 3ageiictBate 1 56 Ckoba Ha Tabnoto 3a 3axpaHBaHe 1
21-5 ObeauHsiBare Ha kanaka 1 37 3axpansall kaben 1
21-6 Byt 2 58 BuHt 2
24 Bopneuwa penca ] 59 BeHTunaumoHHa kadynka 1
25 3aneyarsaly npbCTeH 1 60 Bentunatop 1
26 BUHTOB 3afHMK 2 61 [peskniouBaten 1
27-1 BogoycToliuns kanak 1 62 [lloneH kanax 1
27-2 BuHT 2 63 Kpak 2
27-3 Tabno 3a ynpasnerne 1 b4 Kpax 3
27-4 3apeiicTeaHe ] 65-1 Ban 1
27-5 Ckoba Ha bckaTa 3a KonyeTa 1 65-2 Actne 1
28 Kanak Ha uHavkaTopHaTa cBeTnnHa 1 65-3 MokpuTre 1
29 BunT 3 65-4 Kyka 3a Tecto 1




66-1 Ban 1 67-4 CrnobsiBaHe Ha yucku 1
66-2 Actve 1 68 Kyna ot Hepbx/aema cToMaHa 1
66-3 Buittep 1 69-1 Ban 1
67-1 Ban 1 69-2 fctne 1
67-2 Actne 1 69-3 Buiitep 1
67-3 Mokputne 1
PaboTHn KoMbuHaLum
OyHkuns Pexym Ha NHcTpymeHT Kanauutet Ckopoct | Bpeme Ha pabota
pabota
TecTo 3a BCUYKM Lienn BasHo cMecBaHe Kyka 3a Tecto He noseye ot 1-3 1-5 MuHYTY
1000 g yetnpu
Meko TecTo oT bpaLu- baBHo cMecBaHe Kyka 3a Tecto He noseye ot 1-4 5-15 MuHyTH
Ho 3a x50 1500 r yetnpu
CwmeceTe nenkasu nacta, BasHo cMecBaHe Buiitbp He noseye o1 1500 1 1-4 1-5 MUHYTH
cupon, 6oHbOHM, KapTod,
A[KM, 3eNEHYYLIN Y NN0J0BE
CmeceTe cpefHo nenka- HopmanHo Buiitop He noseye o1 1500 r 1-6 1-5 MuHYTY
BUTE NacTa. CUPOMK Kato cMecBaHe
BuckBIUTKa, 3axap 1 Macso
CmecBaHe Ha cpefiHo Nenkasa HopmanHo CwnnukoHos brkep He noseye o7 1000 r 1-6 1-5 MuHYTY
nacra, Cuponu kato bucksu- cMecBaHe
ka, 3axap ¥ OMeKOTEeHO Macso
3a ronaMo konnyecTso cmeta- | Meko cmecBaHe Aituen bbpkanka Kpem: 1500mL 1-9 1-5 MuHyTH
Ha, AltueH benTbk, Macno n ap. Bano aiue: 700 r
OmekoTsiBaLLo
Macno: 500
3a yMepeH KpeM, Bbp3o cmecsaHe | fliiyeH bbpkanka Kpem: 1500mL 1-11 1-5 MUHYTH
ailyeH benTbk Bano aiue: 700 r

MpepnasHu Mepku

* C ypepa Tpsibsa fa ce bopaBy caMo OT BUCOKOKBaNUULMpa-
HU XOpa, KOUTO CefiBaT MepkuTe 3a 6e30MacHOCT, onucaHu B
TOBa PbKOBOACTBO.

* B cnyvait Ha poTauus Ha nepcoHana, Tpsbea fa ce ocurypu
npeaBapuTenHo obyueHue.

* Ypenwt e 0bopysBaH C NpeAnasHit yCTPoiACTBa B ONACHM ToY-
k. Bbnpeky ToBa ce npenopbyBa Aa He 4oKOCBaTe 0CTPUETO
1 ABUXELLMTE Ce KOMMOHEHTH.

* Mpeay 4a 3anoyHeTe onepaLyi no NOAAPBLXKA, U3KI0YeTe 9
0T 3aXpaHBaHeTo.

* BHuMaTenHo oleHeTe 0CTaTbUHUTE PUCKOBE, KOTaTo 3allynT-
HUTE YCTPOIACTBA Ce CBANAT 33 NOYMCTBAHE U NOAAPBLXKA.

¢ [oyncTBAHETO U NOAAPLXKATA M3NCKBAT roNAMa KOHLEHTpa-
U,

¢ ABconioTHO HeobXoAMMO e PefoBHO ynpaBieHye Ha 3axpaH-
BalLms kaben. PaskbcaH unu nospefeH kaben Moxe fa n3no-
XU NoTpebuTeNuTe Ha ronaM PUCK OT TOKOB YAaP.

* AKo YCTPOWCTBOTO NOKa3Ba aHOMaNWK, He ro U3non3Baiite u
He ce ONWTBaliTe fa ro NONpaBuUTe: MOAS, CBBPXETE CE C 0C-
TaBYMKa.

¢ He n3non3gaiite ypesa 3a 3aMpaseHnt XpaHu Wan Apyru npo-
LYKV, Pa3fIMiHM OT XpaHa.

¢ He HoceTe xnabaBo 06nekn0 kato wan 1 T.H., @ Abarara Koca
TpsibBa fa bbe Bbp3aHa 1 Aa e Na3n oT ABUXELLUTE Ce YacTu.

® -

TpoV3BOAMTENST U/MUAK NPOAABAYLT He HOCAT OTFOBOPHOCT B

cnepHuTe Ciydam:

- aKo ypeabT e 6ua MaHMNyaMpaH OT HeymbAHOMOLLEH Nepco-
Han;

- Ko HAKOM 4YacTh Ca 3aMEHEHM C HEOPUTWHANHW pe3epBHM
yactu;

- aKo WHCTPYKUMWTE, BKJIOYEHU B TOBA PbKOBOACTBO, HE ce
CNasgat To4Ho;

- KO PEXeLnsT UHCTPYMEHT He e MOYNCTEH W CMa3aH C npa-
BUNHUTE MPOAYKTY.

WHcTanupaHa cucteMa 3a 6esonacHoct

MexaHuyHa cuctema 3a 6esonacHocT

YpenbT e 060pyABaH € 2 npeanasHy kiioya. MatmHata ce cTap-

TVpa CaMo C BCUYKM NPeANnasHn NPeBKNYBATENN, KOWUTO Ca B

npaBuIHNTE NO3NLUN:

* MpennasHuaT NpeBkNOYBATEN 3a NONOXEHE Ha KynaTa: Ma-
LUMHaTa MOXe A Ce CTapT1pa, C/lef KaTo Kynata ce nosnumo-
HWpa B NpaBWIHaTa NO3MLNS.

« MpeskioyBaTen 3a besonacHocT npu nosauraxe: MawuHata
MOXe fia Ce CTapTipa CaMo C/ef, KaTo raBaTa Ha CMecuTens e
3aknioyeHa B paboTHo nonoxeHue.

Bubnpeku ye Ha ypegute ¢ CE Bepcust ca npefoctaseru enek-
TPUYECKM M MexaHWuHu 3alwmTu (koraTo ypeawt pabotu v 3a
noaapbxka v nouncreawe), sce owe uma OCTATBYHU PU-




CKOBE, konTo He MoraT fia bbAaT eNMMUHUPaHN HaMbIHO; Te3n
puckoBe ca nocoyeHu B ToBa pbkosogcTeo 8 MPEAYMPEX-
OEHWE! / ONMACHO! / BHUMAHME! . [IsnxewwnTe ce yacTv Ha
MalUHaTa MoraT fia NpUYVHST HapaHsBaHus.

MoproToBka npeau ynotpeba

¢ OTCTpaHeTe BCUYKM 3aLLUMTHM OMaKOBKM 1 OMaKoBKY.

* lpoBepeTe fanu ycTpoicTeoTo e B A06po ChCTOsIHME U C BCUY-
ki akcecoapu. B cnyyait Ha HembaHa nav NoBpefeHa 4ocTas-
ka, Monisi, cBbpxeTe ce HezabasHo ¢ focTaBuuka. B To3u cay-
4ail He 1U3non3BaiiTe yCTPOCTBOTO.

e MouncteTe NpuHaAnexHocTMTe U ypeda npedu ynotpeba
(BuxTe ==> MouuncTeaHe v NoaapbxKal.

* YBepeTe Ce, Ye ypefbT e HaMbAHO CyX.

e MocTaseTe ypeaa BbpXy XOpu3oHTanHa, ctabuiHa u Tonnoy-
CTOI4MBa NOBBPXHOCT, KOSITO e besonacHa cpeLly Npbcku BoAa.

¢ CbxpaHsBaiiTe onakoBskaTa, ako Bb3HamepsBaTe fja CbXpaHsi-
BaTe ypesa cu B bbaelue.

 3anasete pbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens 3a bbaewm cnpasku.

3ABEJIEXXKA! [Mopagn ocTtaTbLyn OT NpOM3BOACTBOTO, YpembT

MOXE [a U3/bYBa NeK MUPKC N0 BPEME Ha MbpBUTE HSKOIKO

ynoTpebu. ToBa e HOPManNHO 1 He NOKa3Ba HUKaKbLB AedekT nam

onacHocT. YBepeTe ce, ue ypeabT e 4obpe BeHTUAMPaH.

MoHTaxx unu crnobsBaHe u pasrnobssaHe

(®ur. 6 Ha cTpannua 8)

3ABETEXKA: BucounHata Ha kykaTa e fobpe perynupaHa v He

1311CKBa NO-HATaTbLUHO PEryanpaHe oT YOBEK.

1. HamucHete Hapony byToHa 3a noauraHe Ha rnasaTa v nos-
AUrHeTe rnasara.

2. TMoppaBHeTe Bana Ha enaHus akcecoap c¢ xseba v ro no-
CTaBeTe B 3aABUXBALLMUA KOHEKTOP.

3. HatucHete cunHo Bana Ha akcecoapa Harope W ro 3aBbp-
TeTe 00paTHO Ha YacOBHMKOBATa CTpefKa, Cnef koeTo Toit e
nobpe bnokupaH B ypepa.

4. TocTaBeTe kynaTa 3a cMecBaHe Bbpxy Cefiankata Ha kynata
1 5 3akniodete. Bupxy kynata uma ukoHa, kosito Tpsbsa aa
Bbfie NoApaBHEHa C MKoHaTa 3a OTK/I0YBaHe B OCHOBATA.
[OTksio4eTe no3uumaTa 3a Kynarta, BUXTE CTp. 8, CHUMKa 4A)
(Mosuums 3a 3akniyBaHe Ha Kynata BUXTe CTp. 8, CHUMKa
4B)
3ABENIEXKA! CHumka 4B e CAMO npaBunHata noauums 3a
3aKnioyBaHe Ha kynata

5. HatucHete Hagony byToHa 3a NoBAMraHe Ha rnasata v Apbn-
HeTe Hafony rnasara.

6. Bcuuko e pobpe HacTpoeHo. CBbpXeTe KbM ef1eKTpo3axpaH-
BaHETO M MalLKMHaTa e roToBa 3a ynoTpeba.

7. Cnep ynotpeba v3knioueTe 3axpaHBaHeTo 1 N3KNKOYeTe ype-
[la 0T j0CTaBYMKa Ha 3axpaHBaHe. [ToBgurHeTe ynes.

8. XBaHeTe ApbXKMTe Ha kynaTa 4 3aBbpTeTe 0DpaTHO Ha Ya-
COBHMKOBATa CTpenika, 3a Ja f M3BajguTe 0T cejankata Ha
kynata.

9. 3aapbXTe Kanaka Ha akcecoapa, HaTUCHETe ro Harope u ro
3aBbpTeTe M0 N0COKA Ha YaCOBHMKOBATA CTPENKa, Cref Koe-
T0 ro ocsobogeTe oT xneba.

10. N3BapeTe akcecoapa 1 ro noyucrerte.

WHcTpyKumm 3a pabota

3ABEJIEXKA: Ao e TpynHo fa w3BaguTe npucTaBkata uiv Aa
HafjpackaTe Kynata, MOnd, pa60TeTe C MallMHaTa, KaTto U3nons-
BaTe ckopocCT 1 3a HSAKOJIKO CeKyHAM, JOKATO aKcecoapbT ce npe-

MeCTW Ha npedHaTa cTpaHa.

BHUMAHMWE: Ysepete ce, ue rnasata u npuctaskata ca fobpe

3aKioueHn npean pabota. ByToHsT 3a noBANraHe Ha rnasata e

HaMbIHO U3NbKHAJ.

¢ HaTucHeTe Hapony rnasata, Cef TOBa HaTUCHeTe DyToHa 3a
noBAuMraHe Ha rnaeata C efHaTa pbka 4 NoBAUrHeTe rnasata
C ApyraTa pbka.

e Crnobete xenaHus akcecoap, kanak Ha KynaTa v kanaka Ha
kynata (BuxTe == > MOHTaX WM MOHTaX W pasrnobssaHe
[cTonkn 21 3] ).

e HatucHete byToHa 3a noauraHe Ha rnasata, w3gbpnaiTe
noBAMrHaTata rnaga Hafofly, cfief T0Ba HaTWUCHeTe Hafony
rnaBata, KoraTo byTOHBLT € HambAHO M3BaAeH HaBbH, CNef ToBa
rnaBata e obpe 3aknioyeHa.

¢ [TbpBO HaTWCHETE CbOTBETHS GyHKLMOHANEH ByTOH.

* 3aBbpTeTe KONYeTo [0 CboTBeTHaTa ckopocT. Korato HoMepsT

Ha BbPTALLOTO Ce KOmye e MofpaBHEH C MHAMKATOpa 3a CKo-

pocCT, TOi Moka3Ba CKOpocTTa Ha ABuxeHue. Ako n3bpaHata

CKOPOCT € M0-BMCOKa OT rpaHuuaTta Ha byToHa 3a dyHKUMS,

neicTBUTENHaTa paboTHa CKOPOCT e Haii-BiMcoKaTa CKOpOCT

Ha ByToHa 3a GyHKUMA. AKO 3aBbPTUTE BBPTALLOTO Ce Konye

LMPeKTHO, 6e3 fia n3bupate dyHKuMsTa, ypeasT no nospasbu-

paHe e ¢ pyHkuusTa .basHa cmec”.

Mo BpeMe Ha paboTa c ypesia MOXeTe Aa u3nonssate GyHk-

UnsiTa Ha TaliMepa 3a 3anucBaHe Ha paboTHOTO Bpeme U 3a

3aaBaHe Ha 0bpaTHO bpoeHe.

Cnep kaTo n3bepete dyHkUMATa 1 n3bepeTe ckopocTTa, Tail-

MepbT 3anoyBa Ja 3anucea BPeMeTo, ypeabT aBTOMAaTU4YHO

cnupa fa pabotu cnep 60 MyHyTU. 3a Aa cTapTuparte ypeda oT-

HOBO, 3aBbpTeTe KonyeTo Ha ckopocT 0 1 noBTOpeTe NpoLieca.

3a HacTpoiika Ha BpemeTo 3a obpatHo Gpoere (Makcumym 60

MUHyTI): cnef u3bupate Ha GyHKumMaTa HaTUCHeTe ByToHa 3a

HacTpolika Ha BPeMeTo - BpeMeTo Ce yBenudyasa/Hamanssa

¢ 30 cekyHau (HaTuckare bes ocoboxpaBaHe, BpeMeTo Le

ce NpoMeHn no-6bp30); cnep ToBa u3bepete CKOpOCTTa, KaTo
3aBbpTUTE KOMYeTo. YpedbT aBToMaTUyHO cnvpa fa pabotu,

korato TaiiMepsT nokaxe 00:00.

3a naysa Ha paboTHus npouec HatucHeTe byTowa MMaysa/Pec-

TapTupaHe. 3a Aa Bb30OHOBKTe paboTaTa, HaTUCHeTe ByToHa

OTHOBO 3a 2 CeKyHAM.

3ABEJIEXKA: [Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypefa, ako TpsbBsa fa

npoBepuTe CbCTOSHUETO Ha TECTOTO AW ApPYri CbCTaBkY, Npe-

I/ [a MOXeTe @ Ce CBbpXeTe C Hero 3a pabota, Mons, 13-

KnloyeTe ypesa, M3BajeTe 3axpaHsals kaben u cnep Tosa

noBAWUTHeTe rnasata.

CbBeTy 3a pabota

BHUMAHMUE:

e Kyka 3a TecTo: 13M0/13BaiiTe CamMo 3a MeceHe Ha TecTo.

¢ bnitTbp: M3non3ssa ce 3a NpuUroTesiHe Ha Kekcose, BUCKBUTH,
CRAAKVWW, Nef, MbAHEeHNs, ApbMBaHMa 1 kapTodeHo niope.

e fityeH weiik: 3a aiiLa, cMeTaHa, batepuu, beamacnequ rsom,
CKapuay, Yniikeiikose, My, cydau.

¢ Ha uHTepBanu cnpeTe ypefa U U3CTbPXETE CMeCTa OT Kykata
3a TecTo.

e CbCTaBKUTE Ce CMecBaT Hali-fobpe, ako Mbpeo MocTaBuTe
TeyHocTTa.

* He nsnonssaiite SlitueH Wwevik 3a TeXKu cMecy (Hanp. Kpemo-
06pa3Hy MasHWHI 1 3axapHu kybueTa), Tbit KaTo TOBa MoXe Aa
L0Bejle 10 NOBpefia Ha fiYHMKoBYS Bbpkaka.
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Mo-aony uMa caMo crpaBka 3a MakCKManHOTO KOAMYECTBO 3a
NpUroTBSIHE Ha pasfuyHUTe XpaHu. ViMa MHoro GakTopu, KouTo
BAWSAAT, KaTO HanpuMep BiAa Ha DpalHoTO, TeMnepaTypaTa Ha
BOJATa U T.H.

o [ToyncTBaHeTO Ha ypeda TpsbBa fa ce W3BbLPLLUBA NOHe Bef-
HBX Ha [leH WK N0-4ecTo, ako e Heobxoanmo.

[MpenopbunTenta npoleaypa 3a nouncTBaHe:

Mpogykt Mpncraska Make. konnye-
T80

Bano aiue Yuckn 700 1

KaptodeHo niope Mnocka butayka 1500 r

Meputrye (konnyectso | Yucku 1 nuTbp

Boga)

Badnu v nanaunnku | Mnocka butauka 2 nuTpa

CmaukaH kpem Ynckn 3 nTpa

Tecto 3a nuua (cpepro, | Kyka 3a Tecro, 1500

50% Boga) cxopoct (1)

Tecto 3a nuua (nebeno, | Kyka 3a Tecro, 2000 r

60% Bopal cxopoct (1)

Ibbnyna Topra Yucku, ckopocr (1) | 1000

Mait Tecto Mnocka bupa, 15001
ckopoct (1)

Xns16 unm poskoBo Kyka 3a Tecro, Bopa | Liseta

Teco (cBeTno/cpeaHo, cxopoct (1) 500r | 800r

60% Boga)

MounctBaHe M NopApPbLXKKA

¢ BHUMAHMUE! BuHaru nsknioysaiite ypeaa 0T enekTpo3axpaH-
BaHeTo oxna*p,ame npenn cbxpaHeHne, no4ncTeaHe v Noa-
LpbXKa.

¢ He 113non3BailTe BofHA CTpys MW NapoCTpyiika 3a NoymncTBa-
He W He HaTucKaliTe ypeaa Nof BOAaTa, Thil KaTo YacTuTe e
Ce HaMOKpAT 1 MOXe [ia ce Nony4u TOKOB yLap.

* AKO ypeabT He ce nofabpXa B 06po CbCToAHME Ha YUCTOTa,
TOBa MOXe [a noenuge He6naronpmmHo Ha XWnBOTa Ha ypeaa
1 fla foBefie 10 OnacHa CuTyauus.

L4 OCTaTbuMTe OT XpaHa Tpﬂ6Ba pefoBHO La ce no4yucTeat wn
OTCTPaHABaT OT ypeaa. AKO ypelbT He e MoYNCTeH NPaBUIHO,
TOBa e HaMann HeroBmMa ekcnaoaTayoHeH XUBOT 1 MOXe Aa
10BE/le 10 0MacHO CbCTOSHNE Mo BpeMe Ha ynoTpeba.

Mouncreane

e MouncreTe oxnafeHata BbHLIHA MOBBPXHOCT C Kbpna v
rbba, neko HaBRaXHeHa C Mek canyHeH pasTsop.

e Mo XMrMeHHU NpUYnHKM ypeasT TpsbBa fa ce nouncTu npeau
v cnep ynotpeba.

* [13b5rBaliTe KOHTAKT Ha BOAA C N1EKTPUYECKITE KOMMOHEHTH.

 BuHaru oTcTpaHsiBaliTe BCUYKM NPUCTaBKW MPean noymncTea-
He, B MPOTUBEH Cfly4all Te Lje 3aCefHaT Ha Bana v e ce yc-
JIOKHAT N0-KbCHO.

e MouncTeTe BLTPEWHOCTTA Ha KOHTelHepa C HeabpaswseH
npenapart v u3nnakHeTe ¢ Y1CTa BOAaA.

* Hukora He noTanaiTe ypesa BbB BOAA WAV APYTY TEYHOCTH.

* Hikora He 1U3n0n3BaiiTe arpecuBHI NOYNCTBALLYM NpenapaTy,
abpa3usHyu rbOK MAW NouncTBaLLM NpenapaT, ChAbpXalliyn
xnop. He u3non3saliTe cTomMaHeHa BbAHa, MeTanHn npubopu
VAW OCTPW AW OCTPU NpeaMeTH 3a noyucTsaKe. He usnons-
BaiiTe DeH3MH nnwn pasteoputenu!

e CaMmo KkynaTa 3a cMecBaHe, kykata 3a TecTo, bbpkasnkara u
Bbpkankata ca besonacHu 3a CbAOMUANHA MaLLVHE.
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Yactu Kak ce nouncrea YectoTa
Kyna Kato n3nonssate rvba nnu Mouucreaiite
B/laXHa Kbpra C Mek canyH v | cnep Bcaka
BOfja, M3NNakHeTe, fe3MH- ynotpeba
bekumpaiite u nopcywete
nobpe.
lpuctaBku VI3MuiiTe Ha pbka ¢ Mek Mouucreaiite
[kyka 3a Tec- | canyH v Boga, u3nnakHeTe, cnef Beaka
T0, Obpkanka | mesuHdekumpalite u noacy- | ynotpeba
1 Gbpkasnka) LeTe fobpe.
Mpepnasuten | Wamuiite Ha pbka ¢ reba | Mouncrsaiite
Ha kynaTa BlaxHa Kbpna C Mek canyH v | cnefj Bcaka
BOfja, U3NNaKHeTe, Je3MH- ynotpeba
dekumpaiiTe v noacylete
nobpe.
BbHLHa V13bvpwere ¢ yncta Bnaxra | [lsa mstn
MOBBLPXHOCT | Kbpna, kaTo 3non3sare cefMu4HO
canyH v Bofja, N3nnakHe-
Te, Ae3nHdekumpaiite 1
noacyuere. He n3non3saiite
BOfHa CTPYS.
MnaHeTapeH | M3bbpwete ¢ uncta Bnaxra | louncrsaiire
Ban Kbpna, kaTo 13non3gate cnej Beaka
canyH v BOga, N3nnakHe- ynotpeba
Te, fie3nHdekumpalite u
nogcyLuete.

MopApbxKa

* MposepsiBaiite pegoBHo pabotata Ha ypeda, 3a Aa npego-
TBPATHTE CEPUO3HU MHLMAEHTU.

* Ao BUAWMTE, Ye ypedbT He paboTu NpasuiHo UK Ye uMa npo-
bem, crpeTe Aa ro “3non3garte, U3KIOUETE O 1 Ce CBbPXeTe
C I0CTaBYMKa.

® Beuukm feitHocTh no nofdpbxKka, MOHTax W PEMOHT TpsbBa
[la Ce U3BbPLUBAT OT CNELMany3ypanm v yrbaHOMOLEH N Tex-
HILM UV fla ce MPenopbyBaT OT NPOU3BOAUTENS.

TpaHcnopTUpaHe U cbXxpaHeHne

o Mpean cbxpaHeHue BUHAr ce yBepsiBaiiTe, Ye ypedbT e u3-
KINIOYeEH 0T eN1eKTPO3aXPaHBAHETO 1 € HaMbIHO OXNafeH.

 CbxpaHsiBaiiTe ypeia Ha XNafiHO, YUCTO U CYXO MACTO.

* Hukora He nocTaBsliTe TexKky NpedaMeTU BbPXYy ypeda, Tl
KaTo TOBa MOXe fia ro NOBPeAu.

* He mecTeTe ypesa, fokaTo pabotu. V3kioyeTe ypeaa oT enek-
TPO3axpaHBaHeTo, Korato ce ABUXMTE, U r0 3aApbXTe B fi0-
JIHaTa YacT.



OTcTpaHsiBaHEe Ha HEU3NPaBHOCTH

Ako ypenbsT He pabotu npasunHo, Mons, nposepete Tabauuata
no-£0/y 33 pa3TBopa. AKo BCE OLLE He MOXETe [ia paspeLuuTe npo-
Bnema, Monsl, CBbPXeTe Ce C JOCTaBUMKa/L0CTaBUVKa Ha YCYTU.

L1

MU3xBbpnsiHe U OKoNHa cpeaa

[Tpu n3BexpaHe ot ynotpeba Ha ypeaa, NpoAyKTLT
He TpﬂﬁBa [a ce U3XBbpid 3aefHOo C Apyrn 6utosn
oTnagbLUn. Bmecto TOBa, Bawa OTrOBOPHOCT € fia
M3XBbpaunTe O60pyﬂBaHeTO 3a 0Tnagbun, Kato ro
npefaneTe Ha onpefeneH nyHkT 3a Cb6mpaHe. He-
CnasBaHeTo Ha ToBa NpaBuio MoXe Aa 6b,qe CaHKLMOHMpPaHOo B
CbOTBETCTBME C NPUNOXMMUTE paanopeﬂ,w 33 N3XBbpJigHe Ha
oTnagbsLu. PazgenHoto cbbrpaHe u peunknpaHe Ha BatweTto
oﬁopy,uBaHe 3a oTnafbun NO BpeMe Ha U3XBBPIAHETO Lie no-
MOrHe 33 3ana3BaHeTOo Ha NPMPOAHUTE PECYpCKU W 3a rapaHTn-
paHe Ha peunKnnpaHeTo nMm no Ha4vuH, KonTO 3allinTaBa YoBelw-
KOTO 3[ipaBe ¥ oKoJIHaTa cpepa.

3a noseye MH¢0pMaLI,M'R 3a TOBa Kbje MOXeTe a 0CTaBuUTe OT-
nagblnTe CK 3@ peunknnpaHe, Mosid, CBbpXeTe ce C MeCTHaTa
KOMMaHua 3a Cb6V\paHe Ha oTnaabLn. I'Ipomaao,qmenme N BHO-
cuTennTe He HOCAT OTFOBOPHOCT 3a peuuKnnpaHe, TpetTupaHe
V n3XBbpJidHe Ha OKOoMHaTta cpefa, HUTO ANPEKTHO, HMUTO Ype3
OGLLLSCTBEHS cuctema.

PYCCKWH

YBaxaeMblii KnneHT!
Bnaropapum Bac 3a nokynky atoro npu6opa HENDI. Bhu-
MaTeNbHO MpoyuTailTe AaHHOE PYKOBOACTBO MOJb30BaTens,

Mpobnemn | BbamoxHa npuunta | Bv3moxHo peeHie
Ypepnst PabotHata akcene- 3knioyeTe ypeda ot
CMpano | pauns e 3acefHana | KOHTaKTa v nposepete
Bpeme Ha Lan UMa Yo BeLLeCTBO
pabota 1 ro n3sagete. Cnep Tosa
pecTapTvpaitTe ypesa cneg
oxnlaxzaHe Ha fBuratens.
[TpobneM ¢ moTopa CabpxeTe ce ¢ focTas-
unn PCBA ynka.
Ypenwr He | PabotHata akcene- Vi3knioyeTe ypesa oT KOH-
MoXe Aa pauus e 3acefiHana | TakTa v npoBepeTe Aanu
cTapTvpa paboTHWAT pesepBoap e
pabota 3acefiHan npu CUIHa TecTo
YpennT He e cBbp3aH | lpoBepeTe 0THOBO BPb3-
NpaBuaIHo KbM KaTa 3a 3axpaHsate
0CHOBHOTO 3aXpaH-
BaHe
Mpobnem ¢ MoTopa CabpxeTe ce ¢ focTas-
nnn PCBA ynka.
lonsim PabotHata akBa- W3kntoyeTe ypeda oT koH-
LuyM no puyM He e aobpe TakTa 1 NpoBepeTe 0THOBO
BpeMe Ha | crnobena Znanv paboTHST akcapu e
pabota Znobpe crnobeH
YpenvT He e MocTaseTe ypeaa Ha paBHa
nocTaBeH Ha paBHa | paboTHa NoBbpXHOCT
paboTHa NoBbpXHOCT
.
BubTpelwunuTe yactn CBbpxeTe ce ¢ 4oCTas-
ca cuyneHn ymka.

WpeHTudMKaLMA Ha Kof 3a rpeLuka

Kog 3a | BbamoxHa npuumnHa BbaMoxHo
rpeluka peLueHme
E01 MotopHaTa 3ana e cuynexa
E03 Mpobnem ¢ BeHTUNaTOpa Ha ABUraTens
Cabpxete
E04 [suraten, no-Hucbk ot 300 06./MuH. ce ¢ poc-
TaBuMKa.
EQ7 Kynarta 3a cMecBaHe nvncea unm
3afaTa e cyyneHa, Uau Kynata He e
3aKNio4eHa B NPaBIUIHO NOMOXeHe
FapaHuus

Beekn pedekT, 3acarau, dyHKUMOHANHOCTTa Ha ypeda, KoiWTo
Cce BWKAA B PaMKUTe Ha efjHa rofvHa ciep nokynkata, we bbae
peMOHTMpaH Ype3 be3nnateH PeMOHT 1AV 3aMsaHa, NPy YCoBMe
Ye ypensT e 61N M3NoN3BaH W NOAAbPXKaH B CbOTBETCTBYE C VH-
CTpyKUMMTe 1 He e bun 3noynotpebsasan unu ynotpebssax no
HVKaKbB HauWH. BaluuTe 3aKoHOBM NpaBa He ca 3acerHaTu. Ako
Ce W3ncKBa rapaHu/s Ha ypeda, nocoyeTe KbAe U Kora e 3aky-
neH v nobaseTe [0Ka3aTescTeo 3a nokynka (Hanp. pasnuckal.
B cboTBeTCTBME C HalwaTa MoANTMKa 3a HenpekbCHaTo paspa-
6oTBaHe Ha NMPOAYKTW Hie CU 3ana3BaMe NpPaBoTo fa NPOMeHs-
Me De3 npeansBecTue cneyndnkaLmMuTe Ha NpoayKTa, onakos-
KaTa 11 fLoKyMeHTauuaTa.

YA oco6oe BHUMaHWe NpUBeAEHHbIM HUXE NpaBuaM Tex-
HUKM Be3onacHoCTH, NpeXKAe YeM YCTaHaBNMBaTh U UCMONb30-
BaTb Npubop B nepBbiii pas.

MHCTpYKuMK no TexHuKe 6esonacHoCcTU
* lcnone3yiite npubop ToNbko No Ha3HaueHWio, NpeHa3HaYeH-
HOMY 151 Hero, Kak onncaHo B JaHHOM PyKOBOACTBE.
V3roToBuUTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTM 3a fiobble NoBpex-
LeHUs, BbI3BaHHbIE HEMPaBUILHOM 3KCnyaTaumeil 1 Henpa-
BU/IbHBIM UCMOJIb30BaHNEM.
OMACHOCTb! PUCK MOPAXEHWS 3NEKTPUYE-
CKMM TOKOM! He nbitaiiTeck camocTosiTebHO 0Tpe-
MOHTMpOBaTb Npubop. He norpyxaiite anekTpuyeckue Yactn
npubopa B Boay 1K Apyrue XuakocTu. Hukoraa He aepxute
npubop Nog NpoTOYHO BOAON.
HUKOrA HE MCNONb3YNTE NMOBPEXAEHHbIA NMPUBOP!
PerynsipHo nposepsaiiTe a1eKTpUYeckme COeAHEHS 1 LWHYP Ha
Hanuune nospexaenuit. Ecnn npnbop nospexpeH, oTkouuTe
€ro 0T UCTOYHYKa NUTaHus. JTiobbie peMOHTHbIE PaboTbl AONXHbI
BbINONHATHCS TObKO MOCTABLUYMKOM WAN KBAAUDULMPOBAHHbBIM
CNewnanucToM 8o n3bexaHine onacHoCT Uau Tpas.
MPEOYNPEXOEHUE! MMpu pasmelierHnn nprubopa nponoxu-
Te kabenb NUTaHMs besonacHo, ecnyt 370 HeobxoanMo, YTobbI
n3bexatb HenpefHaMepeHHOro BLITATUBAHNS, NOBPEXAEHUS,
KOHTaKTa C HarpeBaTesbHOM NMOBEPXHOCTLIO MK BO3HWUKHOBE-
HSt OMACHOCTI CNOThIKAHNS.
MPEAYNPEXAEHWUE! Moka Bunka HaxoauTcs B po3eTke, Npu-
60p noaKAIoYEH K UCTOYHNKY NUTaHNS.
MPEAYNPEXAEHUE! BCEM[A sbikniovalite npubop nepef,
OTK/MIOYEHNEM OT WCTOYHWKA MUTAHWUS, OYUCTKOM, TeXHuue-
CKUM 0BCNYKMBAHMEM WU XPAHEHUEM.
[MoakniouaiiTe Npubop K aneKTprUyeckoit po3eTke TONLKO C Ha-
NpsiXeHNEM 1 4acTOTOM, yKasaHHbIMW Ha 3TKeTKe npubopa.
He npukacaiitech K WTencenbHbIM/3NeKTPUYECKUM CoeaunHe-
HUASIM BNIAXHBIMU UM BIAXHBIMU PyKamu.
o [lepxute npubop 1 anekTpuyeckue Wwrencenn/pasbemsl Baa-
A1 0T BOAI 1 ApyruX XugkocTert. Ecan npubop ynaget 8 sogy,
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HeMelNeHHO 0TCOeANHUTE COEAMHEHUS UCTOYHMKE NUTaHUS.

He ucnonb3yiite npubop fo Tex nop, noka oH He byaet npo-

BepeH CepTUGULIMPOBAHHBIM TEXHUYECKMM CMeLManncToM.

HecobniogeHne aTux MHCTPYKLNIA MOXET NPUBECT K ONACHBIM

INS KU3HM pUCKaM.

MopkniounTe NCTOYHMK NUTAHUS K NErKOLAOCTYMHOI 3NeKTpU-

4eckol po3eTke, 4TObbl BbI MOFNIN HEMEANEHHO 0TCOEANHUTH

npubop B ciyyae YpesBbIUaiHoON CUTyaLUM.

YbeuTech, UTO LWHYP He COMpMKacaeTcs ¢ OCTPbIMYA WAV ropsi-

UMK NpeAMeTamMu, 11 fepXnTe ero BAAAM OT OTKPLITOTO OTHS.

Huikora He TAHWTe 3a LWHYp NUTaHWs, 4TObBI 0TCOEANHUTL ero

0T P03eTkW, @ BCer/a TAHNTE 33 BUSIKY.

Hukoraa He nepeHocuTe Npubop 3a LHYp.

Hukorpaa He nbiTaliTech caMoCToATENBHO OTKPbITL KOPMYC NpU-

bopa.

He BcTaBnsiite npegmMeTsl B kopnyc npubopa.

Hukorpa He octasnsiite npubop 6e3 npucMoTpa Bo BpeMs

1CMONb30BaHUA.

[laHHbiii nprbop AOMXEH 3KCMAyaTMpoBaThCs 0bydeHHbIM

NepcoHasnoM Ha KyxHe pectopaHa, CTonoBbIxX, bapa 1 T. .

[aHHbiit npnbop He BOMXeH 3KCMAYaTUpOBATLCH NnLUaMK C

OrpaHYeHHBIMN GU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEH-

HbIMU CNOCOBHOCTAMM, @ Takke NMLAMU C HefOCTaTOYHBIM

OMBITOM W 3HAHNSMK.

[aHHbiit npubop HK1 Npu kakux obCTORTENbCTBAX He LOMXKeH

1CMONb30BaTLCA AETEMU.

XpaHuTe npubop 1 ero anekTpuyeckie CoefnHeHUs B Helo-

CTYNHOM A5 fieTeil MecTe.

Huikorpa He ucnonb3ayiiTe NPYHAANEXHOCTY MW Kakue-nnbo

LOMNOHUTENIbHBIE YCTPONCTBA, KPOMe MOCTaBAsieMbIX BMeCTe

c npubopoM AN peKOMeHAOoBaHHbIX MpoussoduTenem. He-

cobniofeHne atoro TpeboBaHNs MoXeT NpeaCcTaBAsTh yrpo3y

ans be3onacHocTV Nonb3oBaTens 1 nospeanTs npubop. Mc-

nonb3yiTe TONbKO OPUTMHANBHbIE AETaNN W NPUHAAIEXHOCTY.

He skcnnyatupyiite npubop ¢ NOMOLLbKO BHELIHEro TaliMepa

VAU CUCTEMBI IMCTHLMOHHOTO ynpaBneHus.

He ctasbTe npubop Ha HarpesaTenbHsiit npeamet (beH3uH,

3N1EKTPONANTY, YroMIbHYI0 NANTY U T. A.).

He 3akpebiBaiiTe npnbop Bo BpeMs paboTb.

He knapnte kakue-nubo npesmeTsl Ha npubop.

He ncnonbayiite npnbop B6AM3M OTKPLITOrO OTHSY, B3PbIBYATHIX

MAU NerkoBocnnaMeHsioLxcs Matepruanos. Beerga akenny-

aTupyiTe Npubop Ha ropW30HTabHOM, YCTOMYNBOM, YNACTON,

TENNOCTONKON 1 CYyXOl NOBEPXHOCTY.

[Mpnbop He NOAXOANT ANS YCTAHOBKM B MeCTaX, e MOXHO VC-

noNb30BaTh BOASAHON XuKAep.

Bo Bpems ncnonb3oBaHWs ocTaBnsiiTe Bokpyr npubopa npo-

CTPaHCTBO He MeHee 20 CM ANst BEHTUNALMUM.

NPEOYNPEXXOEHUE! He nonyckalite 3acopeHns BCeX BeH-

TUNALMOHHbIX 0TBEPCTUIA Npubopa.

NPEAYNPEXOEHWUE! Mpu 3arpy3ke Myku B MUKCEPHYIO Yallly

cylecTsyeT puck Beibpoca neinn. Cnefyiolie MeToAbl MAHM-

MW3PYIOT BbIBPOCHI MbINN:

1.AkkypaTHoe obpalleHiie ¢ ynakoBaHHbIMW NPOLyKTaMu My-
TeM MUHMMW33LUW BBICOTHI Haf, OCHOBAHWEM Yalul, U3 KO-
TOPOW OHY BbINNBAIOTCS.

2.Mcnonb3yiiTe KpbILIKy Yall, YTOBbI CBECTU K MUHWMYMY OT-
BEPCTVS, Yepe3 KOTOopble MOXET BbIXOANTL MyKa.

3.CHayana nobasbTe Bofy, @ 3aTeM MyKy B MUKCEPHYIO YaLlly.
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CneumanbHble MHCTPYKLMM MO TexHUKe 6e3o-
MacHoOCTU
* He akcnnyatupyiite npubop 6e3 3arpysku Bo nsbexarue ne-
perpesa.
¢ OCTOPOXXHO! BCEI[JA BbikniouaiiTe MalUMHy 1 OTCOEAMHSAN-
T NCTOYHMK NUTAHUS, NPEX/E YeM NpUKacaTbes K KakuM-/n-
60 feTanam aguratens.
MPEAYNPEXAEHUE! He nbitaiiTeck 0boliTi npegoxpanu-
TesbHYI0 DI0KMPOBKY.
Ecnn wHyp nutanus nospexAaeH, oH 40XeH ObiTb 3ameHeH
13roTOBUTENEM, €r0 areHToM No 0bCnyXMBaHMIo MW NMLaMK
C aHanornyHoi kBanudukaLmer Bo n3bexarie onacHoCTy.
He 3arpyxaiite CAMLIKOM MHOTO WHIPEAUEHTOB, 4TODbI Mpe-
[0TBPaTUTL NEPEnosIHEHNE MULLEBLIX MPOAYKTOB.
MPEOYMPEXAEHMWE! HE NOAHWUMAWTE MPUBOP 3A PYYKY.
NPEAYNPEXOEHWUE! He knapne pykn B oTBEpCTYE
B0 BpeMs paboTbl. Mepes nofknoueHneM oTcoeau-
HWTE T1aBHbIA NCTOYHMK NUTAHNS.
MPEAYNPEXAEHUE! BCEMJA nepxute pyku, AnviHHble BO-
710Chl VM OAEXAY BAAAM OT ABUXYLLMXCS YacTel.
o [Ipy NPUroTOBNEHWW YHMBEPCANBHOMO Tecta WAW Apyroro
TBEPAOrO TecTa He ucnonb3ayiite Myky Becom bonee 1000 1 1 He
bonee 1500 r mykn ans xnebHoro TecTa.
Mpu nepemMeLInBaHIN C MaKCUManbHOI 3arpy3KoiHe 1cnonb-
3yiiTe npnbop bonee 1 MUHYTLI, Tak Kak 3T0 MOXeET NPUBECTY
K nospexpeHnio yacteit npubopa. V36bITouHoe konvyecTso
MYKW MOXET MPUBECTY K NEPENOHEHMIO YaLln, ONPOKMAbIBA-
Huto npubopa ¢ paboyeit NOBEPXHOCTY, MOBPEXAEHNIO HEKO-
TOPbIX JeTanei v jaxe TpaBMam.
PasnnyHble napTin Myku 3HAYUTENbHO PasnuyalnTcs B KO-
nnyectse TpebyeMoit XMAKOCTW, U JUMKOCTb TecTa MOXeT
0Ka3blBaTb 3aMeTHOE BAWSHUE Ha Harpy3ky, OKa3blBaeMyio Ha
npubop. PekomenayeTcs aepxatb npubop nog HabnogeHem
BO BpeMsl cMelnBaHus Tecta. Ecau Bbl CblunTe, 4To Npu-
bop paboTaeT ¢ HeKoTOpbIMK TPYAHOCTAMM, BbIK/IOYUTE €ro,
13BAIEKMTE NONOBUHY TECTA W NPOAOXKANTE MO OTAENLHOCTY.
Mepen vcnonb3oBaHWeM ycTaHOBUTE BPbLI3rOBUK MalUUHbI 1
enob Ha BEPXHIOW0 YaCTb MUKCEPHOI Yalun 1 foBaBbTe Myky,
BOZY WV ipyriie VHIPedMEeHTbl TOJbKO Yepes Xenob.

LieneBoe ucnonb3osaHue

o [lanHbiii npubop npefHas’HayeH Ans KOMMepPYecKoro npu-
MEHEeHMS, HanpuMep, Ha KyXHsX PecTopaHos, CTONO0BbIX, B
BONbHMLAX M Ha KOMMepYeCKMX NPeAnpUsTUAX, TaKUX Kak ne-
KapHU, BykneTbl 1 T. fl., HO He N8 HenpepbIBHOMO MaccoBoro
NpOM3BOACTBA NPOAYKTOB MUTAHMS.

o Mpubop npefHasHayeH ANS CMeLINBAHNS, 3aMelInBaHNs 1
3My/IbIMPOBaHNA/B30MBAHNS MALLEBbIX MPOAYKTOB, UCMONb-
3yeMblX B NMULLEBOM NPOMbILNEHHOCTY U MarasuHax. Jlioboe
Lpyroe MCMNoNb30BaHWe MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNI
npubopa unn TpasMe.

 Skennyataums npubopa B niobbix Apyrux Uensx cyutaeTcs
HenpaBubHbIM ucnonb3oBaHuem npubopa. Monb3osatens
HeceT eAMHONNYHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 33 HeHaAnexalliee uc-
noNb30BaHKe yCTpoiicTBa.

YcTaHoBKa 3a3eMJIeHUS

[lanHblit npubop oTHOCKUTCS K Knaccy 3awuTel | 1 fomkeH 6biTb
NOAKNOYEH K 3aLiMTHOMY 3a3eMnenuio. 3a3emneHne CHixaeT
PUCK MOPaXeHst 3NeKTPUYECKUM TOKOM 3@ CHET UCMoNb30Ba-
HWS OTBOAALLETO NPOBOAA NS INEKTPUYECKOTO TOKA.



[laHHbiit nprbop OCHaLLIEH LUHYPOM NUTaHWS C BUNKOW 3a3emie-
HWSE AW 3NEKTPUYECKMU COBAMHEHNSMN C NPOBOAOM 3a3eM-
neHns. CoeinHeHNst JOKHBI BbITb NPaBUNBHO YCTaHOBAEHbI 1
3a3emeHsl.

OCHOBHbI€ YacTu NpoAyKTa

(Puc. 1HacTp. 3)

1. VIHankaTop ckopocT

a.Korga uucno Ha MOBOPOTHOWM pyKOSTKE BbIPOBHEHO C
VHAMKATOPOM CKOPOCTH, OH yKa3biBaeT Ha pabouyio cko-
pOCTb, HO MPY yrpaBiaeHnn GYHKLMOHANBHON KHOMKOM,
ecnu BbibpaHHas CKOpOCTb Bbille Npefena yHKLMoHaNb-
HOW KHOMKM, dakTuueckas paboyasi ckopocTb siBASETCS
CaMOli BbICOKOW CKOPOCTbIO GYHKLMOHANbHON KHOMKK.

Kopnyc

Pyuka lynpasseHne ckopocTbio)

Mepexnioyatens BKJ1/BbIKI

Makens ynpasnexus

Pyuka

Kpblilka pa3bpbiaruBanms yawm

Yawa

KHonka nofbema ronosku

a.lMogbem: HaxmuTe Ha roioy, 3aTeM HaxMuTe W yaepxu-
BaliTe a1y KHonky. OTAaN ronosy.

b.Haxatvie BHW3: HaxmuTe 1 yaepxuBaiiTe KHOMKy, 0nycTu-
Te ronoBy [0 NONHOTO BLITANKMBAHNS 3aMKa Hapyxy.

10. Cepno vawmn

11. BcacbiBatolLye HOXKM

12. Pa3beMm npusoga

O 00~ O~ U1 B W N

3anacHble YacTu unu NPUHAANEXXHOCTHU
(Puc. 2 Ha cTp. 3)

13. Kptok ans Tecta

14. Butrep

15. AnUHbIN BeHuUnK

16. ButTep ¢ cMnMKoHOBbLIM cKpebkom

NaHensb ynpasnexus

(Puc. 3HacTp. 4)

17. OTobpaxeHue BpeMeHu

18. KHonka HacTpoiikn BpeMeHu

19. MeaneHHoe cmewmsanve (ckopocTts 1-4)
20. HopmansHoe cMelunsatme (ckopocTs 1-6)
21. Markoe cMewwnsane (ckopocts 1-9)

22. Bictpoe cmelunsanme (ckopocts 1-11)
23. Kxonka nayssi/nepesanycka

MpuHuMNManbHas cxeMa

(Puc. 4 HacTp. 4)

A. TMepeknioyaTenb BBEPX

. Pene

. MoctoBas cBas

PTC

. Hsuratens

BcnomoratenbHbli UCTOUHNK NuTaHus 12V
MCU

. Nepeknioyatens pyyku

MOS

Mepekntoyatenb 0bHapyxeHUs yatum
. Mepeknioyatens obHapyxeHUs Yatum
. Owvcnnein

CFXCTIOMMoOO W

MokoMNoHeHTHas AuMarpaMMa C nepeyHeM pe-
Tane#
(Puc. 5 Ha cTp. 5-7)

E:T!ia HasBaHue petanu quOCﬂTg;)
1-1 Pyuka 1
1-2 Haxarb 6110k 1
1-3 Haxatb 6ok 1
1-5 Laiba 2
1-6 BuHT B cbope 2
1-4 Koxyx 1

2 Bunt 17
3 3anHsa Kpbilka 1
4 MepeaHss kpbiluka 1
5 lpoBog 3a3emnenns 1
Mpoknapka 7

7 BuHT B cbope 9
8 3anHsa AeKopaTnBHas nonocka 1
9 Mposoaka 1
10 lpoBog 3a3emnenns 1
1-1 Bunt 3
11-2 [MaHens aucnnes 1
11-3 Kpblilika akpaHa gucnies 1
11-4 Crukep 1
11-5 Koxyx 1
11-6 [lekopaTnBHoe KonblLo Ancnnes 1
12 BuHT 8 cbope 8
13 Laii6a 8
14 KomnoHeHTsI pedykTopa [BKiio- 1

4aq [BMraTens v peMens)

15 YnnoTHUTENbHOE KONbLIO 1
16 Llaiiba 6
17 BuHT B cbope 4
18 BepxHss obonoyka 1
19 Ban 1
20 Kpbiluka yawm 1
22 Llaii6a 2
23 Bunt 2
21 Kpbilka 8 cbope 1
21-1 KpoHwTelH nepeknioyatens 1
21-2 BecHa 1
21-3 [MepeknioyaTens BBEPX roN0Bbl 1




21-4 Tpurrep 1 56 KpoHLTeiH nnatel nuTaHns
21-5 06noxka Unite 1 57 WHyp nutanns
21-6 Bunt 2 58 Bunt
24 Hanpasnsiolas 1 59 BeHTUAALMOHHBIN KanioWoH
25 YNnoTHUTENbHOE KOMbLIO 1 60 BenTunstop
26 BuHT B cbope 2 61 Mepeknioyatens
27-1 BogoHenporuLaemas Kpbiluka 1 62 HuxHas kpbiluka
27-2 Bunt 2 63 Hora
27-3 Mnata ynpasneHus 1 b4 Hora
27-4 Tpurrep 1 65-1 Ban
27-5 KpoHLuTeltH nnaTel pyykm 1 65-2 [aiika
28 Kpbiluka cBeTOBOrO MHAMKaTOpa 1 65-3 Koxyx
29 Bunt 3 65-4 Kpiok ans tecta
30-1 Bunt 3 66-1 Ban
30-2 Moaknagaka py4ku 1 66-2 laika
30-3 Pyuka 1 66-3 Butrep
31 Mposogka 1 67-1 Ban
32 Wrnor 1 67-2 laiika
33 JleBblit orpaHnunTeNbHbIA 610K 1 67-3 Koxyx
34 Mpasbiit orpaHnunTeNbHbINA 610K 1 67-4 Cbopka Betwanku
35 OcHoBaHue 1 68 Yalua 13 HepxaBeroLLelt cTanu
36 Bunt A 69-1 Ban
37 [lepxatens yawm 1 69-2 laiika
38 KpoHLuTeitH BpalyatoLerocs Bana 1 69-3 Butrep
39 TopcroHHasi npyxuHa 1
40 Ban 1
41 KpoHwrelit Xonna 2
42 MeyatHas nnata Xonna 2
43 Bunt 1
bh Bunt 2
45 LLJapukoBbIit noALWMMHNK 2
46 Ban 1
47 Becha 1
48 KHonka 1
49 3axum ans kpyra 1
50 Bnok basoBoro gasnenus 2
51 BogoHenpoHuLaemsiit nuct 1
52 Bunt 1
n 53 CoeuHnTeNbHAS NUHNA 1
94 Bunt 1
55 MaHenb nuTanmna 1




Paboune kombuHaLuu

OyHkuns Pabounii pexum MHcTpymMeHT Bmectumocts CkopocTb Bpewmst pabotel
YHUBepcansHoe TecTo MepnenHoe Kptok ans Tecta He 6onee 1000 1-3 1-5 MuHyT
CMelunBaHne I YeTbipe
Msrkoe TecTo ¢ MennenHoe Kptok ans Tecta He 6onee 1500 1-4 5-15 MuHyT
XnebHolt Mykol CMeLnBaHe I YeTbipe
CmeLwwaiite aunkyto MepneHHoe Butrep He 6onee 1500 r 1-4 1-5 MuHTY
nacTy, cupon, KoHdeTsI, CMeLVBaHe
kapTodenb, opexy,
0BOLLY W PYKTbI
Cwmelwaiite nunkyio HopmaneHroe Butrep He bonee 1500 1-6 1-5 MuHTY
nacty, cuponsl, Takue kak CMelunBaHme
neyeHbe, caxap 1 Macno
Cwmelwaiite nunkyio HopmansHoe CunukoHo- He 6onee 1000 r 1-6 1-5 MuHTY
nacty, cuponsl, Takue CMelunBaHe BbIit bucep
Kak neyeHbe, caxap n
pa3MAryeHHoe Macno
[ns bonbLuoro ko- Msirkoe cme- ANYHBIN BEHUMK Kpem: 1500mL 1-9 1-5 MUHTY
JINYECTBA CMBOK, wyBaHme Anynbiit benok: 700 r
anyHoro benka, cnn- Cwmarvatouiee
BOYHOrO Macna uT. . Macno: 500
[ins kpema ymMepeHrHo BeicTpoe AWUHBINA BEHUMK Kpem: 1500mL -1 1-5 MUHTY
CTeNeHW: SUYHbIA benok CMelVBaHme Anynbiit 6enok: 700 r

Mepbl npeAocTopoXKHOCTH

¢ ObpalyeHne ¢ npubopoM HOMKHO OCYLLECTBASTLCS TONBKO
KBaNNGULMPOBAHHBIMI CrieLuanucTam, Kotopele cobnioa-
I0T Mepbl 6e30MacHOCTH, ONUCaHHbIe B AaHHOM PYKOBOACTBE.
B cnyyae potauuu nepcoHana Heobxoaumo 3apaHee NpoBecTy
obyyeHue.

Mpubop ocHalLeH 3alUTHEIMI YCTPOACTBAM B ONACHBIX Me-
crax. OfHako pekoMeHayeTcs He KacaTbCs 1€3BUSA W ABUXY-
LMXCS KOMMOHEHTOB.

e Mepeg HauanoM paboT no TexHuueckomy obcnyxmsaxuio oT-
KN0YUTE ero OT UCTOYHMKA NUTAHNS.

TilaTenbHO OLEHUTe 0CTaTOYHble PUCKM MPU CHATAM 3aluuT-
HbIX YCTPOICTB AR OYMCTKN W TeXHUYECKOro 0bCayXmnBaHus.
Ounctka 1 TexHuyeckoe obcayxuBaHune TpebyioT BbICOKOI
KOHLIEHTpaLy.

ABCOMIOTHO HeobXxoAMMO peryaapHoe ynpasneHue LWHypoM
NNUTaHUS. VI3HOWEHHBI MAN NOBPEXAEHHbIA LLUHYp MOXeT
NOABEPrHyTb Mosb3oBaTens HoMbWOMY puUcky MNopaxeHus
3NEKTPNYECKIM TOKOM.

Ecnv ycTpoicTBO NokasbiBaeT aHOManuu, He UCMoAb3yiTe ero
11 He nbiTaliTeck ero 0TPeMoHTUPOBaTh: 06paTUTECh K NOCTaB-
LyyAKY.

He ncnonbayiite nprbop Ans 3aMopoXeHHbIX NPOAYKTOB UM
0BbIX APYrX NPOAYKTOB, KpOMe NPOAYKTOB.

He HocwTe cBobofHylo ofexay, Takylo kak wapd, U T. 4., u
IIVHHBIE BOIOCHI AOKHbI ObITh 3aBA3aHb! N HAXOANTLCS BAA-
SN OT ABMXYLLMXCS YacTei.

Mpon3BoauTeNb /WA NpoAaBel; He HECYT OTBETCTBEHHOCTM B

CNeayloLmx Cy4anx:

- ecnu ¢ npubopom paboTan HeynmoaHOMOYEHHBIN NepcoHan;

- C/M HekoTopble AeTanu Bbiau 3ameHeHbl Ha HeopuruHanb-
Hble 3anacHble YacT;

- EC/IM UHCTPYKLAN, COAEPXALLMECS B JAHHOM PYKOBOACTBE, He
cobI0[AI0TCH TOUHO;

- €C/IM PEXYLLUIA MHCTPYMEHT He Bbil OUYMLLEH 1 CMa3aH MoAXo-
OSLUMMA NPOAYKTAMN.

CucreMa 6e30nacHOCTYM ycTaHOBNEHA

MexaHuueckas cuctema 6esonacHoctn

Mpubop ocHalleH 2 npeaoxpaHUTENbHBIMY BbIKIIOYATENAAMM.

MawnHa 3anyckaeTcs TOAbKO NpU NPaBUAbHOM MOAOXeHWM

BCeX MPefloXpaHNTeNbHbIX BbIKOYaTeNe:

* [pefoxpaHuTeNbHbIf BbIKNOYaTENb NONOXeHMS Yalwn: Ma-
LWVHY MOXHO 3anyCTUTb NOC/e YCTaHOBKM Yaluy B NPaBUib-
HOM MOJIOXEHUY.

* [pefoxpaHuTeNbHbIN BbIKMOYaTeb NOfbEMa: 3anyck Malln-
Hbl BO3MOXEH TOIbKO nocne B0KMPOBKM CMecKTeNbHON ro-
N0BKM B paboyem nonoxeHnn.

Hecmotps Ha 1o, uto npubopsl Bepcun CE ocHalleHbl anek-
TPUYECKUMU 1 MEXaHUYECKUMU CPEACTBaMU 3alLnThl (npu ake-
nayataunn npubopa, a Takxke Npu NpoBEAEHNUU TeXHUYECKoro
obcnyxmnBanua u ounctkul, sce pasHo cywectsyior OCTATOY-
HbIE PUCKW, koTopble HeBO3MOXHO MOAHOCTLIO YCTPAHUTb; 3TH
pYCKM yKa3aHbl B AaHHOM pykoBoacTBe B pasnene «0CTOPOX-
HO!/ OMACHO! / OCTOPOXXHO!». [lBvxyLumecs 4acTv MatuHbl
MOTYT NPUBECTY K TPaBMaM.

MoproToBKa nepea Mcnonb3oBaHUeM

¢ CHUMWTE BCIO 3aLLMTHYI0 YNakoBKy 1 00epTKy.

 YbeauTech, YTO YCTPOACTBO HAXOANTCS B XOPOLLEM COCTOSHIN
11 CO BCEMU NPUHAANEXHOCTAMU. B cnydae HenoaHoi 1am no-
BPEXAEHHON A0CTaBKN HEMEJIEHHO CBSIXMTECH C MOCTaBLUM-
koM. B aToM crnyyae He ncnonb3yiiTe yCTPONCTBO.

e Mepes MCNONb30BAHWEM OUUCTATE MPUHAANEXHOCTY U NpK-
6op (cm. ==> OyucTka 1 TexHUYeckoe obCayxmBaHme).

¢ YbepuTech, 4To NprbOp NOAHOCTBIO CyXON.

e [lomecTnte Npubop Ha ropr3oHTaNbHYI0, YCTOUMBYIO U Tep-
MOCTOIKYI0 NOBEPXHOCTb, KOTOPast 3aluuiieHa oT bpbi3r Boabl.
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o CoxpaHuTe ynakoBKy, €Ciin Bbl NNaHMpyeTe XpaHuTb npubop
B byayuiem.

o CoxpaHuTe pyKOBOACTBO MONb30BaTENs AN AanbHeMLero
1ICNOJIb30BaHNS.

MPUMEYAHWUE! 13-33 npou3BoAcTBeHHbIX 0CTaTkoB npubop

MOXET W3My4aTb NerKuii 3anax BO BPeMs MepBbiX HECKObKMX

npuMeHeHWit. 3To HOPManbHO 1 He yka3biBaeT Ha kakoi-nnbo

nedekT nan onacHocTb. YbeanTech, YTo Npubop XopoLio BeH-

TUnnpyeTcs.

YctaHoBka unu cbopka u pasbopka

(Puc. 6 Ha cTp. 8)

MPUMEYAHME: BbicoTa kptoka bbina xopolo oTperynposaxa

1 He TpebyeT fanbHenLwen perynnpoBku.

1. HaxmuTe KHONKy Nofibema rofi0Bbl U NOAHUMUTE FON0BY.

2. CoBMeCTWTe Ban HYXHOW NPWUHAANEXHOCTM C nasoM W
BCTaBbTe €0 B Pa3beM NPUBOAA.

3. CunbHo HaflaBuTe Ha Ban akceccyapa BBEPX AHOM U NoBep-
HWTE ero NPOTWB YacoBOW CTPEKM, MOC/IE YEro OH XOPOLLO
3acTpsin 8 npubope.

4. YCcTaHOBWTE MUKCEPHYIO Yally Ha CEAN0 MUCKW W 3aduKcu-
pyiTe ee. Ha yalue ecTb 3HaY0K, KOTOPbINA AOMXEH BbITh CO-
BMELLEH CO 3Ha4KoM pa3bioKMPOBKY Ha OCHOBAHMN.
[Pa36s0kupyiiTe NonoXeHNe Yalwn, CM. pUCyHOK 4A Ha cTp. 8)
[nosioxeHme BnOKMPOBKY YalLK cM. Ha CTp. 8, pucyHok 4B)
NPUMEYAHUE! PuicyHok 4B — ato EAMHCTBEHHOE npa-
BU/IbHOE MONOXeHWe Ans GrKkcaLmu yalm

5. HaxmuTe KHOMKY Nofbema roosel v NOTAHUTE rONI0BY BHY3.

6. Bce xopowwo HacTpoeHo. [MoakmounTeCh K UCTOYHUKY N1Ta-
HWsl, 1 MaLWKHa ByAeT roToa K MCMosb30BaHuIo.

7. Tocne MCNONb30BAHUA BbIKNIOYUTE MUTaHME U OTKAOUATE
npubop oT UcToYHMKa nuTaHus. MogHuMnTe Xenob.

8. YpnepxwBas pyyku 4alu, roBepHUTE ee MPOTWB 4acoBOM
CTPesKy, YTobbl N3BNEYb 13 Cefna Yalu.

9. Yaepxusas KpblLky akceccyapa, NepeBepHUTe ee BBEPX W
NoBepHUTE N0 4YaCOBOI CTpeske, @ 3aTeM OTMyCTUTE U3 Ka-
HaBKu.

10. CHUMUTE NPUHAANEXHOCTb U 0YUCTHTE €e.

MHCTpyKumMuM no akcnayaTtauum

MPUMEYAHUE: Ecnu TpyaHo CHATb HaBecHoe obopynoBaHie

WAW NoLapanath Yally, ncnonb3yiite ckopocTb 1 B TeyeHue He-

CKOMbKMX CEKYHZ, NOKa NPUHAANEXHOCTb He NepeMecTuTcs B

NepeqHIol0 CTOPOHY.

BHUMAHWE! Mepepn Hauanom paboTsl ybepnTech, 4To ronoska

1 Hacadka HafexHo 3adukcnposaHbl. KHonka nogbeMa ronosku

NOJIHOCTBIO BbIABMHYTA.

* HaxmuTe Ha ronosy, 3aTeM OAHOM PYKOV HaxmMuTe KHOMKY
nofbema rofioBKi, a Apyroi pykoi NoL4HUMIATE ronoBy.

¢ Cobepute Heobxoanmoe BcnomoraTenbHoe obopynoBaHye,
eMKOCTb 1 KpbILLKY pa3bpbiarisatens emkocTu [cM. == > YcTa-
HoBKa nn cbopka u pasbopka ( Warn 21 3) ).

 HaxmuTe KHOMKY NOAbEMa rofoBKM, NOTAHUTE MOAHSTYIO ro-
NIOBKY BHM3, 3aTeM HaXMUTe Ha rofoBKy, KOrjia KHomka byaet
MOSHOCTBIO BbITONIKHYTA Hapyxy, @ 3aTeM ronoska byner Ha-
ZLexHo 3abnoknposaHa.

e CHayana HaxmuTe COOTBETCTBYIOLLYIO ~YHKLMOHANbHYIO
KHOMKY.

* [oBepHUTE PyuKy Ha COOTBETCTBYHLLYIO CkopocTb. Koraa unc-
10 Ha NOBOPOTHOI PYKOSTKE BbIPOBHEHO C UHAMKATOPOM CKO-
pOCT, 3T0 yka3blBaeT Ha pabouyto ckopocTs. Ecn BbibpaHHas
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CKOPOCTb BhILe Npefena GYHKLUMOHANbHOM KHOMKK, GakTuye-
ckas paboyas cKopoCTb SIBNSIETCH CaMoii BbICOKO CKOPOCTbIO
byHKUMOHaNbHO kHomku. Ecnn BpallaTs NOBOPOTHYO pyyKy
HanpsiMyio, He BbbpaB dyHKLyio, Nprbop No ymMonyaxuio ne-
PEXOANT B pexuM «MefneHHoe cMeLlnBaHne».

Bo Bpems pabotbl npubopa MOXHO Mcnonb30BaTh GyHKLMIO
TaliMepa A4ns 3anucy paboyero BpeMeHi 1 3afaHHoro BpeMe-
H1 0bpaTHOro oTcyeTa.

Mocne Beibopa GyHKLMM 1 CKOPOCTW TaliMep HayMHaeT 3anu-
CbIBaTb BpeMs, npubop aBToMaTMyecku npekpalyaet paboty
depe3 60 MUHYT. YT0bbI CHOBa 3anycTuTb Nprbop, noBepHUTe
pyuky B nonoxerue 0 v nosTopuTe Npouecc.

o [Ins ycraHoBkn BpemeHn obpatHoro oTcyeta (Makcumym 60
MUH): mocne BbIBOpa QYHKLUMM HAXMUTE KHOMKY YCTaHOBKM
BpeMeHn — yBennueHne/ymerblierve spemenn Ha 30 cekyHg
[HaxaTue 6e3 oTnyckaHns, BpeMst 3MeHUTCS BricTpee); 3aTem
BbIbepuTe CKOPOCTb, MOBEPHYB pyuky. pnbop aBToMaTUyecKn
nepectaet pabotaTe, korga Ha TaliMepe otobpaxaetcs 00:00.
[lns nprocTaHoBKM TekyLLero npouecca Haxmute kHonky Ma-
y3a/Mepesanyck. [lnst B0306HOBAEHNS PaboTbl HAXMUTE KHOM-
Ky ellie pa3 v yaepxuBaiiTe ee B TeYeHNe 2 CekyHf,.
NPUMEYAHWE: Ecnv Bo Bpems paboTel npnbopa Heobxoaumo
NpOBEPUTL COCTOSIHWE TECTa WK APYrUX NHTPEAUEHTOB, npe-
XA YeM NpUCTYNuTL K paboTe, BbIKOUMTE NPUBOP, BEITAHNTE
LWHYP NUTaHWS, @ 3aTeM MOAHVMMUTE TOJI0BKY.

CoBeTbl N0 3KCMNyaTaLum

MNOCELLEHNSA:

* Kptok ans TecTa: MCMOAb3yeTes TOAbKO ANA 3aMeLLVBaHIS TeCTa.

o butrep: Mcnonb3yetcs Ans NpuroToBeHNs TOPTOB, NeYeHbs,
BbINEYKM, Nbfla, HAUNHOK, NYXOBUKOB U KapTopenbHOro niope.

o AVyHbIi Brcku: SiiLa, caveku, TecTo, beaxupHble rybku, Me-
PEHIY, YM3KEKM, MycChl, CyPau.

* Yepes onpefenieHHble TPOMEXyTKU BPEMeHW 0CTaHaBVBaliTe
npubop 1 cockpebuTe cMech ¢ Kployka Ans TecTa.

o VIHrpefeHTsl CMeWwVBaloTcs flyylle BCEro, ecin cHavyana
BBECTY XUAKOCTb.

® He 1cnonb3yiTe suUHbIA BACK ANS NPUrOTOBEHUS TAXKENbIX
cMmeceit (Hanpumep, KyBUKOB CIMBOYHOTO XMpa 1 caxapal, Tak
KaK 3T0 MOXET NPYBECTM K MOBPEXAEHMNIO ANYHOTO BHCKa.

B npuBefeHHON HUxe Tabnuue NPUBOANTCS TONBKO CChIKA Ha
MaKkC/ManbHoe KOANYeCTBO [ANf MPUrOTOBAEHUA Pa3NNYHbIX
npozykToB. CyliecTyeT MHOXeCTBO $akTopoB, BAMAIOLWIMX Ha
MyKy, TeMnepaTypy BOAbI U T. .

Mpoaykt Bnoxenve Makc. konnye-
T80
AnyHblit 6enok Bucku 7001
KapTodensHoe niope Mnockoe buerne | 15001
Meputrio (konnyecteo Bucku 1 nutp
oAbl
BadenbHoe unu bank- Mnockoe buenne | 2 nutpa
Hoe TecTo
B3buTble cnusku Bucku 3 nutpa
Tecto ang nvuusl (cpea- | Kpiok ans tecra, 1500 1
Hee, 50 % soabl) ckopocts (1)




Tecto s Nl Kptok st Tecra, 2000 r 3alnTHoe BbiMoliTe BpyyHyto rybkoit Oumwaiite
(rycToe, 60% Boap!) ckopoct (1) Orpax(ieHne | WAW BAAXHON TKaHblo C MAr- | mocne Kaxaoro
- qalwm KMM MbISIOM 1 BOZOM, NPO- 1CroNb30-
[ybuarblit TopT ETCKV], ckopocts | 1000 r MoitTe, pogeauHbnLpyiiTe | Barus
VI TWATENBHO BbICYWMTE.
Tecto gnst nvpora Mnockuit mewan- | 1500 1 H n . .
«a, exopocts (1) apyxHas POTPUTE YACTON BNBXHO/ [lBa paza B
NOBEPXHOCTb | TKAHbIO C MbINOM, POMOIATE, | Hedento
Xneb nnn ponn-tecto Kpiok anst Teca, Bopa Myka NpoAesnHMUMpYTe 1
(cBenbiit/cpennii, 60 ckopocts (1) 500r | 8001 BbicywwTe. He ncnonb3yiite
% Boabl) BOLAHON XMKIEP.
[Tnanetap- [poTpuTe YncToit BNaxHoi Ounwaiite
OuuncTKa U TeXHUYecKoe o06cnyxuBaHme Hblit Ban TKaHbI0 C MbIIOM, IPOMONTE, | Mmocne Kaxaoro
* BHUMAHWE! [Tepes xpaHeHVeM, O4NCTKOM W TeXHUYECKUM npoae3nHULMpyiiTe 1 1nenonb3o-
obcnyxuBaHneM Bcerfa oTkioydaiTe npubop 0T WUCTOYHMKA BbiCyLImMTE. BaHus

NUTaHNS 1 OxNaxpalite ero.

* He ncnonb3ayiite BOASHON XMKNep UAK NapoOYMCTATENb AR
OYMCTKM W He npoTankusaiite npubop nof BoAoH, Tak Kkak
L€Tann MOryT HaMOKHYTb, YTO MOXET MPUBECTU K NOPaXeHNio
3NEKTPUYECKUM TOKOM.

¢ Ecnvi npubop He HaxoAuTCs B XOPOLLEM COCTOSHMM, 3TO MOXeT
HeraTMBHO CKa3aTbCs Ha cpoke ciyxbbl npubopa n npusectu
K 0NacHoM CuTyaLui.

o OcTaTki NPOAYKTOB ClefyeT PeryaspHo ouuwWaTe U YAansTb
13 npubopa. Ecnn npnbop He ounLleH fomkHbIM 06pa3oM, oH
COKPATUT CPOK ero c1yXObl 1 MOXET NPUBECTM K ONaCcHOMY CO-
CTOSIHVIIO BO BPEMS NCMONb30BAHMS.

Ouuctka

o O4ynCTUTE OXNIAXKAEHHYI0 BHELLIHIOO MOBEPXHOCTb TKaHblo N
rybKoi, cnerka CMOYeHHOI B MATKOM MblIfbHOM PacTBOpE.

* B Lensx cobniofeHus rurveHs npubop cnepyet YnCTUTb A0 U
nocse UCMoNb3oBaHNs.

o [36eraiiTe nonafaHus BoAbl Ha 3NeKTPUYECKME KOMMOHEHTSI.

¢ Bcerga cHWMaiiTe BCe Hacafku nepes 0YUCTKOM, UHaue OHM
3aCTPSAT Ha Bany v ByyT TPYAHO CHUMATBLCS MO3Xe.

¢ QUNCTUTE BHYTPEHHIOK YaCTb KOHTEHEepa HeabpasnBHbIM MO-
{OLLYIM CPELCTBOM W NPOMOITE YMCTO BOAON.

¢ Hukorga He norpyxaiite npubop B BOZY Wi Apyrue Xuako-
cTu.

¢ Hukoraa He ucnosb3yiiTe arpeccuBHble YNACTALLME CPEACTBa,
abpasnBHble rybKM WMAM YUCTALYME CPEeACTBa, Cofepxalive
xnop. He ncnosb3yiiTe A8 04NCTKU CTaNbHYIO WePCTb, MeTan-
AMYecKue NPUHAANEXHOCTH UAW OCTPblE MW 330CTPEHHbIE
npeameTsl. He ncnoneayiite 6eH3unn nau pactsoputenn!

® MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHOW MaLlMHEe TONbKO MUCKY Afst
CMeLMBaHWS, KPIOYOK Ans TecTa, bucep u BEHUMK.

® YncTky npubopa cnesyeT NpoBOANTL He pexe OfHOro pasa B
[ieHb MK Yallle, ecin 3T0 HeobXoAUMO.

PeKOMeH,ﬂyeMaﬂ npouenypa 04ncTku:

[etanu Kak ouniate Yactota

Yauwa Mpomoiite, npogesutduum- | Ounwaiite
pyiATe 1 TLATENbHO BbICY- nocfe Kaxgoro
LuwnTe rybKoit Ny BNaxHoi 1CNoNb30-
TKaHbI0 C MATKUM MbISIOM. BaHWs

Hacagku BeimoliiTe pyku Bofol ¢ OunwanTe

(KpioYoKk Ans | MArKUM MbISIOM, POMOATE, nocie Kaxgoro

Tecta, bucep | npogesnHdMUMpyiTe u 1Cnonb3o-

11 BeHYMK] TLATeNbHO BhICYLINTE. BaHVs

TexHuueckoe obcnyxuBaHue

 PerynspHo nposepsiite paboTy npubopa Bo M3bexaHne ce-
Pbe3HbIX HECUACTHBIX Cy4aes.

e Ecnu Bbl BUANTE, YTO Npunbop He paboTaeT fomkHbIM 0bpa3oM
WAV 4TO BO3HMKNA npobnema, npekpaTuTe ero UCMonb30Ba-
HUe, BbIK/I0UNTE ero 1 06paTTECh K NOCTaBLLKY.

* Bce pabotbl no TexHWyeckoMy oBCnyXMBaHMIO, MOHTaxy u
PEMOHTY JJOSXHbI BbIMOSHATLCS CMELMAaNN3MPOBaHHbIMUA 1
YNONHOMOUEHHbBIMY TEXHUYECKMMM CrieLuanicTaMmin unu pe-
KOMEH[0BaHbI IPON3BOANTENEM.

TpaHcnopTUPOBKa 1 XpaHeHne

* Mepep xpaHeHueM ybeautecs, 4to Npubop oTKAIOYEH OT CeTH
11 MOIHOCTbIO OCTbIA.

 XpaHuTe npubop B NpoXnafHoM, YNCTOM U CyXoM MecTe.

* Hukorpa He knagute Taxensle npefMeTsl Ha npubop, Tak kak
3T0 MOXET NOBPEeAMTb €ro.

 He nepemeLyaiite npubop Bo BpeMs paboTsl. [pu nepemetye-
HWW OTKNloYaliTe NpUBOP OT UCTOUHMKA NUTAHWS W yAepXU-
BaliTe ero B HUXHeil 4acTu.

Mounck U ycTpaHeHMe HeucnpaBHOCTeH

Ecnu npubop He paboTaeT BofxHEIM 06pa3oM, nposepsTe pac-
TBOp B T86J'IVILI,€ Huxe. Ecnm Bbl BCe elle He MoxeTe pelnTb
npo6aemy, 06patnTech K NOCTaBLYMKY/NOCTABLMKY YCayT.

Mpobne- | Bo3moxHas npuunta | BoamoxHoe peteHue

Mbl

Mpnbop Pabouas akkpeguti- | OtknioywTe npubop ot
oCTaHaB- | Ba3acTpana CeTM 3NeKTPOnNTaHNs,
nnBaetcs npoBepbTe, HeT

BO BpeMs MOCTOPOHHMX BKTIOYEHHIA,
paborsl n usBnekue ero. Mocne

OXNAXAEHs fBuraTens
nepesanycTute npubop.

Mpobnema c agura-
Tenem unu PCBA

0bpaTiTech K NOCTaBLMKY.

o @




Mpubop Pabouaq akkpeanTn- | OTksmiounTe npubop ot
He MoXeT | Ba 3acTpana CETU 1 NPOBEpbTE, He
HauaTb 3actpsina i paboyas rap-
paboty HUpHas BCMbILKA CUMBHOM
3acoxel
Mpnbop Henpasunb- | MoBTOpHO NpoBepsTe
HO NOAKMIOYEH K CETW | MOAKMIOYEHME NUTaHNS
3N1EKTPONUTAHMS!
Mpobnema c ggura- 06paTuTech K NocTaBLLMKY.
Tenem un PCBA
Bonbwoit | Pabouas akueccopus | Otkniounte npubop
LyM BO cobpaHa HeHaplexa- | oT ceTu 1 npoBepsTe,
Bpems! LM 0bpasom npaBunbHo N1 cobpaka
paboTbl paboyas rapmoLuka
Mpnbop He pacno- Momectute npubop
NIOXEH Ha NA0CKoM Ha nnockylo paboyyto
paboyeit nosepx- M0OBEPXHOCTb
HOCTH
BHyTpeHHue getann O6patuTeck K MoCTaBLLMKY.
cnoMaHsl

UpeHnTudmkauus Kopa owmnbkm

Kog owwnbkn | Bo3moxHas npuumnHa BosmoxHoe
peLueHue
E01 Monomka aBTo3ana
E03 Mpobnema ¢ BeHTUASITOPOM
ABuratens
E04 Mortop Huxe 300 06/mMuH Obparecs K
MOCTaBLLMKY.
E07 OTcyTcTBYeT Yalua cMelunBa-
HUSE W CloMancst 3ai uam
yalla He 3aduKc1poBaHa B
NpaBUNbHOM NOOXEHNN
FapaHTHa

Jliobble fedekTbl, BAMsioWMe Ha GYHKLMOHANbHOCTL npubo-
pa, KOTopble CTAaHOBATCS 04EBUAHLIMU B TeYEHWe OAHOro rofa
nocne nokynku, ByayT ycTpaHeHsl nyTeM 6ecnnaTHoro peMoHTa
WAW 3aMeHbl MpX YC0BUM, 4TO Npubop Bbin 1CNoNb30BaH K
obcnyxuBancs B COOTBETCTBUM C WHCTPYKLMAMM, @ Takke He
MCMONB30BaNCS HE MO Ha3HAYEeHMI0 MW He MO Ha3HaueHuio.
Balun 3akoHHble npaBa He 3aTparusaiotcs. Ecau Ha npubop
pacnpocTpaHsaeTcs rapaHTVs, ykaxuTe, rae v koraa oH 6bin
npuobpeTeH, U NpUAOKIUTE MOATBEPXAEHWE Nokynku (Hampu-
Mep, KBUTaHLMIO).

B cooTBeTCTBUM C Halleil NoAUTHKO HenpepbiBHOI pa3paboTku
NpOAyKLMN Mbl OCTaBAsEM 3a COBOM NPaBO M3MeHATL CneLmudn-
KaLMy npoaykuuu, ynakoBkn 1 fokyMeHTauuu be3 npensapu-
TeNbHOrO YBEOMACHNS.

YTunusauus 1 3aluTa oKpyxatowlei cpegbl
M=, ! [lpu BbiBOAE Npubopa n3 akcnnyatauun nsgenuve
HeNb3s YTUAN3MPOBATL BMeCTe C ApYruMU BbiTo-
BbIMU 0TX0AaMu. BMecTo 3T0ro Bbl HeceTe 0TBET-
CTBEHHOCTb 33 yTunn3auuio Bawero obopynosa-
HWS A9 OTXOAO0B, NepejaB ero B HasHayeHHbI
nyHKT cbopa. HecobniogeHue atoro npasuna MoxeT noBaeyb 3a
c0b0il Haka3aHye B COOTBETCTBUM C NPUMEHUMBIMI NPaBUNAMA
yTuan3auuu otxogoB. OTaensHsiit cbop n nepepaboTka Bawero

®

obopyfoBaHMs A5 OTXOA0B BO BPEMS YTUAN3ALMM NOMOXET CO-
XpaHWTb NPUPOAHbIE pecypcsl u obecneynTs ero nepepabotky
TakuM 06pa3oM, YTODbI 3aLLUTUTL 3A0POBLE YenoBeka W OKpy-
XaloLyto cpegy.

[Ins noayderns LOMONHNTENbHON NHOOPMALMIA O TOM, FAe Bbl
MOXeTe CATb OTXOAb! A1 NepepaboTku, 0bpaTnTech B MECTHYIO
KoMnaHuio no cbopy 0Txof08. [pon3BOANTENN N NMNOPTEPI HE
HeCyT 0TBETCTBEHHOCTM 3a nepepaboTky, 06paboTky 1 akonoru-
yeckue yTUaM3aumio, Kak HanpsaMylo, Tak 1 yepes obLiecTBeH-
HYIO CUCTEMY.
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lzmainas, drukasana un tipu iestatisanas klidas rezervétas.
Pakeitimai, spausdinimo ir spausdinimo klaidos yra rezervuo-
tos.

Alteracdes, impressao e erros de digitacao reservados.
Cambios, errores de impresion y de tipo reservados.
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/ndringer, udskrivning og typeindstillingsfejl reserveret.
Muutokset, tulostus- ja kirjoitusvirheet pidatetaan.
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