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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA I

DESCRIZIONE

DEI PITTOGRAMMI ]
Segnalazioni di pericolo.

A Situazione di pericolo imme-
diato o possibilmente perico-

losa, che potrebbe causare lesio-

ni gravi o decesso.

Alta tensione! Pericolo di mor-
te! Una non osservanza puo
causare lesioni gravi o decesso

ﬁ Pericolo di alte temperature,
una non osservanza puo
causare lesioni gravi o decesso.

Pericolo di fuori uscita mate-

riali ad alta temperatura, una
non osservanza puo causare le-
sioni gravi 0 decesso.

Pericolo di schiacciamento
arti, una non osservanza puo
causare lesioni gravi o decesso.

Segnalazioni di divieto. Di-

vieto di effettuare qualsiasi in-

tervento a persone non auto-
fizzate (inclusi bambini, disabili e
persone con ridotte capacita fisi-
che, sensoriali e mentali). Divieto
all'operatore eterogeneo di esegui-
re qualsiasi tipo di operazione (ma-
nutenzione e/o altro) di competen-
zatecnicaqualificataedautorizzata.
Divieto all'operatore omogeneo di
eseguire qualsiasi tipo di operazio-
ne (installazione, manutenzione
e/o altro) senza aver prima preso
visione dell'intera documentazio-
ne. | bambini non devono giocare
con I'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione dell’apparecchiatu-
ra non devono essere effettuati da
bambini senza sorveglianza.

Obbligo di leggere le istru-

zioni prima di effettuare
qualsiasi intervento.

@ Obbligo di escludere I'alimen-
tazione elettrica a monte
dell’apparecchiatura per operare
in condizioni di sicurezza.

@ Obbligo di occhiali di protezione.

@ Obbligo di guanti di protezione.

@ Obbligo di casco di protezione.

@ Obbligo di scarpe antinfortuni-

sticheg P

A Altre segnalazioni. Indicazioni
per attuare una corretta proce-

dura, una non osservanza puo cau-
sare una situazione di pericolo.

Consigli e suggerimenti per ef-
fettuare una corretta procedura

qperatore _“Omogeneo”
& (Tecnico Qualificato) / Opera-
tore esperto ed autorizzato a mo-
vimentare, trasportare, installare,
mantenere, riparare, e demolire
lapparecchiatura.

Od)eratore “Eterogeneo”
(Operatore con limitate com-
petenze e mansioni) / Persona
autorizzata e incaricata di far fun-
zionare [l'apparecchiatura con
protezioni attive in grado di svol-
gere mansioni semplici.

@ Simbolo della messa a terra.

v

¢+ @) Obbligo di utilizzare le nor-
=, X mative vigenti per lo smalti-
& = mento dei rifiuti.

Simbolo per attacco al sistema
Equipotenziale.
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PREFAZIONE / Istruzioni originali.
Questo documento € stato realizzato
dal costruttore nella propria lingua (lta-
liano). Le informazioni riportate in que-
sto documento sono ad uso esclusivo
delloperatore autorizzato all’utilizzo
dell’apparecchiatura in oggetto.

Gli operatori devono essere addestrati
su tutti gli aspetti riguardanti il funzio-
namento e la sicurezza. Particolari pre-
scrizioni di sicurezza (Obbligo-Divie-
to-Pericolo) sono riportate nel capitolo
specifico dell’argomento trattato.ll pre-
sente documento non pud essere ce-
duto in visione a terzi senza autorizza-
zione scritta del costruttore. Il testo non
puod essere usato in altri stampati senza
autorizzazione scritta del costruttore.
L'utilizzo di: Figure/lmmagini/Disegni/
Schemi all'interno del documento, &
puramente indicativo e pu0 subire va-
riazioni. Il costruttore si riserva il diritto
di apportare modifiche esonerandosi
dal comunicare sul proprio operato.
SCOPO DEL DOCUMENTO / Ogni
interazione tra l'operatore e I'apparec-
chiatura nell'intero ciclo di vita della
stessa e stata attentamente analiz-
zata sia in fase di progettazione che

nella stesura del presente documen-
to. E quindi nostra speranza che tale
documentazione possa agevolare
nel mantenere lefficienza caratteristi-
ca dell’apparecchiatura. Attenendosi
scrupolosamente alle indicazioni ri-
portate, il rischio di infortuni sul lavoro
e/o danni economici & minimizzato.

COME LEGGERE

IL DOCUMENTO / Il documento é di-
viso in capitoli che radunano per argo-
menti tutte le informazioni necessarie
per utilizzare l'apparecchiatura senza
alcun rischio. Allinterno di ogni capito-
lo esiste una suddivisione in paragrafi,
ogni paragrafo pu® avere delle puntua-
lizzazioni titolate con un sotto titolo ed
una descrizione.

CONSERVAZIONE DEL DOCU-
MENTO / Il presente documento e il re-
sto della dotazione contenuta nella bu-
sta, sono parte integrante della fornitura
iniziale, pertanto deve essere custodito
ed opportunamente utilizzato per tutta
la vita operativa dell’apparecchiatura.

DESTINATARI/ Il presente documen-
to e strutturato per :

IL PRESENTE MANUALE E DI PROPRIETA DEL FABBRICANTE E OGNI RIPRODUZIONE ANCHE PARZIALE E VIETATA.
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA

- Operatore “Omogeneo” (Tecnico
specializzato ed autorizzato) cioe tutti
gli operatori autorizzati a movimenta-
re, trasportare, installare, mantenere,
riparare, e demolire 'apparecchiatura.
- Operatore “Eterogeneo” (Operatore
con limitate competenze e mansioni).
Persona autorizzata e incaricata di far
funzionare I'apparecchiatura con prote-
zioni attive e in grado di svolgere man-
sioni di manutenzione ordinaria (Pulizia
dell’apparecchiatura).

PROGRAMMA DI ADDESTRA-
MENTO OPERATORI /

Dietro specifica richiesta, & possibile
effettuare un corso di addestramento
per gli operatori addetti all’uso, all'instal-
lazione e manutenzione dell’apparec-
chiatura, seguendo le modalita riportate
nella conferma d’ordine.

PREDISPOSIZIONI A CARICO
DEL CLIENTE / Fatti salvi eventuali
accordi contrattuali diversi, sono nor-
malmente a carico del cliente:

+ predisposizioni dei locali (comprese
opere murarie, fondazioni o canalizza-
zioni eventualmente richieste);

* pavimentazione anti sdrucciolo senza
asperita;

+ predisposizione del luogo di installa-
zione e l'installazione stessa dell’appa-
recchiatura nel rispetto delle quote in-
dicate nel layout (piano di fondazione);
+ predisposizione dei servizi ausiliari
adeguati alle esigenze dell'impianto
(rete elettrica, rete gas etc);

« predisposizione dell'impianto elettrico
conforme alle disposizioni normative vi-
genti nel luogo d’installazione;

« illuminazione adeguata, conforme alle
normative vigenti nel luogo d'installazione
+ eventuali dispositivi di sicurezza a
monte e a valle della linea di alimenta-
zione di energia (interruttori differenzia-
li, impianti di messa a terra equipoten-
ziale, valvole di sicurezza, ecc.) previsti
dalla legislazione vigente nel paese
d’installazione;

+ impianto di messa a terra conforme
alle normative vigent nel luogo di instal-
lazione

* predisposizione se necessario (vedi
specifiche tecniche) di un impianto per
'addolcimento dell’acqua.

CONTENUTO DELLA FORNITU-
RA / A seconda della commessa
d’ordine il contenuto della fornitura
varia. « Apparecchiatura « Coperchio /
Coperchi » Cestello metallico / Cestelli
metallici » Griglia supporto cestello

« Tubi e/o cavi per l'allacciamento alle
fonti di energia (solo nei casi previsti in-
dicati nella commessa di lavoro).

+ Kit cambio tipologia di gas fornito dal
costruttore

DESTINAZIONE D’USO / Questo
dispositivo € stato progettato per 'uso
professionale. Lutilizzo dell’apparec-
chiatura oggetto di questa documenta-
zione é da considerarsi “Uso Proprio”
se adibito al trattamento per la cottura
o la rigenerazione di generi destinati
ad uso alimentare, ogni altro uso € da
considerarsi “Uso Improprio” e quindi
pericoloso. Questi apparecchi sono
destinati per attivita commerciali (per
es. cucine di ristoranti, mense etc) e
in aziende commerciali (per es. pa-
netterie etc) ma non per la produzione
in serie continua di alimenti.
L'apparecchiatura deve essere utiliz-
zata nei termini previsti dichiarati nel
contratto ed entro i limiti di portata pre-
scritti e riportati nei rispettivi paragrafi.
Utilizzare solo accessori e ricambi ori-
ginali forniti dall’azienda costruttrice
per il mantenimento delle conformita
normative.

CONDIZIONI CONSENTITE PER
IL FUNZIONAMENTO / L’apparec-
chiatura € stata progettata esclusiva-
mente per funzionare all'interno di locali
entro i limiti tecnici e di portata prescrit-
ti. Al fine di ottenere il funzionamento
ottimale e in condizioni di sicurezza &
necessario rispettare le seguenti indi-
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA B

cazioni. L’installazione dell’apparec-
chiatura deve avvenire in un luogo ido-
neo, ossia tale da permettere le normali
operazioni di conduzione e di manuten-
zione ordinaria e straordinaria. Occorre
pertanto predisporre lo spazio operati-
vo per eventuali interventi manutentivi
in modo tale da non compromettere la
sicurezza dell'operatore. Il locale deve
inoltre essere provvisto delle caratteri-
stiche richieste per l'installazione quali:

- umidita relativa massima: 80%;

- temperatura minima dellacqua di
raffreddamento > + 10 °C;

- il pavimento deve essere anti sdruc-
ciolo e I'apparecchiatura posizionata
perfettamente in piano;

- il locale deve avere un impianto di
areazione e di illuminazione come
prescritto dalle normative vigenti nel
paese dell’utilizzatore;

- il locale deve avere la predisposizio-
ne per lo scarico delle acque grigie,
e deve avere interruttori e saracine-
sche di blocco che escludano all’oc-
correnza ogni forma di alimentazio-
ne a monte dell’apparecchiatura;

- Le pareti/le superfici immediatamen-
te a ridosso/a contatto dell’apparec-
chiatura devono essere ignifughe e/o
isolate dalle possibili fonti di calore.

COLLAUDO E GARANZIA /
Collaudo: I'apparecchiatura e stata
collaudata dal costruttore durante le
fasi di montaggio nella sede dello sta-
bilimento di produzione. Tutti i certifica-
ti relativi al collaudo effettuato saranno
consegnati al cliente su richiesta.
Garanzia: la garanzia & di 12 mesi
dalla data di fatturazione dell’appa-
recchiatura, tale durata non é pro-
rogabile. Copre le parti difettose, da
sostituire e trasportare a cura dell’ac-
quirente. Le parti elettriche, gli acces-
sori e qualsiasi altro oggetto asportabile
non sono coperti da garanzia. | costi di
manodopera relativi all'intervento dei
tecnici autorizzati dal costruttore pres-
so la sede del cliente, per la rimozione

di difetti in garanzia sono a carico del
rivenditore.

Sono esclusi dalla garanzia tutti gli
utensili ed i materiali di consumo,
eventualmente forniti dal costruttore
assieme alle macchine. Lintervento di
ordinaria manutenzione o per cause
derivanti da errata installazione non
e coperto da garanzia. La garanzia é
valida soltanto nei confronti dell’acqui-
rente originario. Il Costruttore si ritiene
responsabile dell’apparecchiatura nella
sua configurazione originale e dei soli
ricambi originali sostituiti. Il costruttore
declina ogni responsabilita per uso im-
proprio dell’apparecchiatura, per danni
causati in seguito ad operazioni non
contemplate in questo manuale 0 non
autorizzate preventivamente dal co-
struttore stesso.

LA GARANZIA DECADE NEI
CASI DI / - Danni provocati dal tra-
sporto “franco fabbrica” (EXW) e/o dalla
movimentazione, qualora si verificasse
tale evento, & necessario che il cliente
informi il rivenditore ed il trasportatore
(p. es. via mail e/o sito internet) e annoti
sulle copie dei documenti di trasporto
quanto accaduto. Il tecnico autorizzato
ad installare 'apparecchio giudichera
in base al danno se pu0 essere effet-
tuata [linstallazione. La garanzia inol-
tre decade in presenza di: e/o dalla
movimentazione, qualora si verificasse
tale evento, & necessario che il cliente
informi il rivenditore ed il trasportatore
via fax o RR e annoti sulle copie dei do-
cumenti di trasporto quanto accaduto. Il
tecnico autorizzato ad installare I'appa-
recchio giudichera in base al danno se
puo essere effettuata linstallazione. La
garanzia inoltre decade in presenza di:
« Danni provocati da una errata instal-
lazione.

+ Danni provocati da usura delle parti
per uso improprio.

+ Danni provocati da uso di ricambi
non originali.

« Danni provocati da un’errata ma-

IL PRESENTE MANUALE E DI PROPRIETA DEL FABBRICANTE E OGNI RIPRODUZIONE ANCHE PARZIALE E VIETATA.
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA

nutenzione e/o danni provocati dalla
mancanza di manutenzione.

+ Danni provocati da una non osser-
vanza delle procedure descritte nel
presente documento.

AUTORIZZAZIONE /
Per autorizzazione s’intende il permes-
so d’intraprendere un’attivita inerente

allapparecchiatura.  L’autorizzazione
e data da colui che & responsabile
dell’apparecchiatura (costruttore, ac-
quirente, firmatario, concessionario e/o
titolare del locale).

DATI TECNICI e IMMAGINI /
La sezione si trova alla fine del
presente manuale.

— Ogni modifica tecnica si ri-
p~)| percuote sul funzionamento
w4/ 0 sulla sicurezza dell’appa-
recchiatura, quindi, deve essere
eseguita da personale tecnico del
costruttore 0 da tecnici formal-
mente autorizzati dallo stesso. In
caso contrario il costruttore decli-
na ogni responsabilita relativa a
modifiche o_a danni che ne po-
trebbero derivare.

Controllare all’arrivo l'integrita
~ dellapparecchiatura e dei
suoi componenti (es. Cavo di
alimentazione), prima_dell'utilizzo,
in presenza di anomalie non avvia-
re I'apparecchiatura e contattare il
centro d’assistenza piu vicino.

Leggere le istruzioni prima

M di effettuare qualsiasi opera-

Zione.

Indossare un equi-
@O Q=
protezione idoneo

alle operazioni da effettuare. In meri-
to ai dispositivi di protezione indivi-
duali, la Comunita Europea ha ema-
nato le direttive alle quali dgli
operatori devono obbligatoriamente
attenersi. Rumore aereo =70 dB

Divieto di installazione
Adell’aggarecchlatura_ sin-

gola SENZA kit antiribalta-
mento (ACCESSORIO) / Esclu-
se versioni TOP.

Prima di effettuare gli allac-

ciamenti verificare i dati tec-

nici riportati sulla targhetta
d.elll’apr%)a_recchlatura e, i dati tecni:
ci riportati sul presente manuale. E
assolutamente vietato mano-
mettere o asportare targhette e
pittogrammi applicati all’appa-
recchiatura.

Sulle linee di alimentazione
A (per es. Gas-EIettriga? a

monte dell’apparecchiatura,
devono essere installati dei dispo-
sitivi di blocco che escludano ['ali-
mentazione ogni qualvolta si deb-
ba operare in condizioni di
sicurezza.

A seconda dei modelli, allac-
ciare in sequenza |'apparec-
chiatura alla rete idrica e di
scarico, successivamente alla rete
gas, verificare che non vi siano
erdite quindi procedere con gli al-
acciamenti alla rete elettrica.

L’apparecchiatura non é sta-

ta progettata per operare In

— atmosfera esplosiva pertan-
to in tali ambienti se ne vieta cate-
goricamente l'installazione e I'uso.

Posizionare l'intera struttura
Iy

rispettando le quote e le ca-
— ratteristiche di installazione
riportate nei capitoli specifici del
presente manuale.

IL PRESENTE MANUALE E DI PROPRIETA DEL FABBRICANTE E OGNI RIPRODUZIONE ANCHE PARZIALE E VIETATA.

-6-



INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA I

L’apparecchiatura non & stata
IS | progettata per essere instal-

—! lata ad incasso. / L'apparec-
chiatura deve lavorare in locali ben
areati. / L’apparecchiatura deve
avere gli scarichi liberi (non osta-
colati o' impediti da corpi estranei).

L'apparecchiatura una volta

allacciata alle fonti di energia
_ e scarico, deve rimanere sta-
tica (non spQ.stablle} sul luogo pre-
visto per I'utilizzo e la manutenzio-
ne. Un collegamento inadeguato
puo causare pericolo.

Munirsi se del caso di cavo
15| flessibile per I'allacciamento

alla linea elettrica con carat-
teristiche non inferiori al tipo con
isolamento modello HO7RBN-F. La
tensione di alimentazione soppor-
tata dal cavo, ad apparecchiatura
funzionante, non deve discordarsi
dal valore della tensione nominale

+ 15% riportata in calce alla tabella
dati tecnici.

f L’apparecchiatura deve es-

sere inclusa in un sistema
“Equipotenziale” di scarico
a terra.

Se presente, lo scarico
55°| dell’apparecchiatura deve es-
' sere convogliato nella rete di
scarico acqua grigia in modo aper-
to a “bicchiere” non sifonato.
L'apparecchiatura deve es-
sere utilizzata_solo per gli
scopi indicati. Ogni altro uso
va considerato “IMPROPRIO” e
pertanto il costruttore declina ogni
responsabilita per eventuali danni
a persone 0 a cose conseguenti.

f Non ostruire le aperture e/o

feritoie di aspirazione o smal-
timento del calore.
etti o mate-

Non lasciare og . )
riale infiammabile in prossi-
mita dell’apparecchiatura.

Escludere  ogni

A A forma di alimen-

_ tazione (per es.

gas - elettrica) a monte dell’appa-

recchiatura ogni qualvolta si debba

operare in condizioni di sicurezza.

Ogni qualvolta si debba ope-

rare all'interno della macchi-

*na (allacciamenti, messa in

servizio, operazioni di controllo

etc) predisporlo per le operazioni

necessarie (smontaggio pannellj,

eliminazione delle alimentazioni)

in rispetto delle condizioni di sicu-
rezza.

L’apparecchiatura deve es-

sere installata e utilizzata in

modo da escludere qualsiasi
contatto fra grasso e acqua.

MANSIONI E QUALIFICHE
RICHIESTE PER
GLI OPERATORI
Divieto all’operatore omoge-
neo di eseguire qualsiasi tipo
di operazione (installazione,
manutenzione e/o altro) senza
aver prima preso visione dell’intera
documentazione.

Le informazioni ripor-

|| tate in questo docu-
421 mento sono ad uso
dell'operatore tecnico qualificato
ed autorizzato ad eseguire: movi-
mentazione, installazione e manu-
tenzione delle apparecchiature in

oggetto.
[m tate in questo docu-
mento sono ad uso
dell’operatore “Eterogeneo” (Ope-
ratore con limitate competenze e
mansioni). Persona autorizzata e
incaricata di far funzionare I'appa-
recchiatura con protezioni attive e
in grado di svolgere mansioni di
manutenzione ordinaria (Pulizia
dell’apparecchiatura).

Le informazioni ripor-
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INFORMAZIONI GENERALI DI SICUREZZA

Gli operatori e utenti devono

essere addestrati su tutti gli

aspetti riguardanti il_funzio-
namento e la sicurezza. Devono
interagire rysg_ettando le norme di
sicurezza richieste.

L'operatore “Eterogeneo”
A deve operare sullapparec-

chiatura dopo che il tecnico
preposto ha terminato l'installazione
(trasporto _fissaggio = allacciamenti
elettrici, idrici, gas e di scarico).

ZONE DI LAVORO E ZONE
PERICOLOSE / Per meglio de-
finire il campo di intervento e relati-
ve zone di lavoro, viene definita la
seguente classificazione:

+ Zone pericolosa: qualsiasi zona
allinterno e/o in prossimita di una
macchina in cui la presenza di una
persona esposta costituisca un ri-
schio per la sicurezza e la salute di
detta persona. o

* Persona esposta: qualsiasi per-
sona che si trovi interamente o in
parte in una zona pericolosa.

Mantenere una distanza mi-
Amma dall’apparecchiatura

durante il funzionamento in
modo tale da non compromettere
la sicurezza dell’'operatore in caso
d’'imprevisto.

S’intendono inoltre zone peri-
colose / + Tutte le aree di lavoro
interne all’apparecchiatura -~
* Tutte le aree protette da appositi
sistemi di protezione e di sicurez-
za come barriere fotoelettriche
fotocellule, pannelli di protezione,
porte interbloccate, carter di prote-
zione.

* Tutte le zone interne a centraline
di comando, armadi elettrici e sca-
tole di derivazione.

* Tutte le zone attorno all’apparec-
chiatura in funzione quando non

vengono rispettate le distanze mi-
nime di sicurezza.

ATTREZZATURA NECESSA-
RIA PER L’INSTALLAZIONE /
In generale l'operatore tecnico
autorizzato per poter procedere
correttamente nelle  operazioni
d’installazione deve munirsi degli
appositi utensili quali:

- Cacciavite a taglio da 3 e 8 mm

- Giratubi regolabile .

- Utensileria ad uso gas (tubi, guar-
nizioni etc.) .

- Forbici da elettricista _
- Utensileria ad uso idrico (tubi,
guarnizioni etc.)

- Chiave a tubo esagonale da 8
mm

- Rilevatore fughe di gas .
- Utensileria ad uso elettrico (cavi,
morsettiere, prese industriali etc.)

- Chiave fissa da 8 mm

- Kit installazione completo (ele,
gas etc)

Oltre agli utensili indicati &

necessario un dispositivo

per il sollevamento dell’ap-
parecchiatura, tale dispositivo
deve rispettare tutte le normative
vigenti relative ai mezzi di solleva-
mento.

INDICAZIONE SUI
RISCHI RESIDUI / _
Pur avendo adottato regole di
“buona tecnica di costruzione” e
disposizioni legislative che rego-
lamentano la fabbricazione ed il
commercio del prodotto stesso,
rimangono_ tuttavia presenti del
“rischi” residui” che, per natura
stessa dell’apparecchiatura non &
stato possibile eliminare. Tali rischi
comprendono:

RISCHIO RESIDUO DI

FOLGORAZIONE / Tale ri-

schio sussiste nel caso si
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA I

debba intervenire su dispositivi
elettrici e/o elettronici in presenza
di tensione.

RISCHIO RESIDUO DI

USTIONE / Tale rischio sus-

siste nel caso si venga a
contatto in modo accidentale con
materiali ad alte temperature.

A RISCHIO RESIDUO DI
/ A\ USTIONE PER FUORIU-

SCITA MATERIALE / _
Tale rischio sussiste nel caso si
venga a contatto in modo acciden-
tale con fuoriuscita di materiali ad
alte temperature. Contenitori trop-
po pieni di liquidi, e/o di solidi che
In fase di riscaldamento cambiano
morfologia (passando da uno sta-
to solido ad uno liquido), possono
se utilizzati in modo scorretto es-
sere causa di ustione. In fase di
lavorazione i contenitori utilizzati
devono essere posizionati su livel-
li facilmente visibili.

A RISCHIO RESIDUO DI
/ &\ SCHIACCIAMENTO ARTI /
— Tale rischio sussiste nel caso
si venga accidentalmente a contat-
to tra le parti in fase di posiziona-
mento, trasporto, stoccaggio, as-
semblaggio e utilizzo
dell’apparecchiatura.

RISCHIO RESIDUO DI

ESPLOSIONE / Tale rischio

sussiste con: ¢ Presenza di
odore di gas nell’ambiente; .
+ utilizzo dell’apparecchiatura in
atmosfera contenente sostanze a
rischio di esplosione; o
+ utilizzo di alimenti in contenitori
chiusi (come ad esempio barattoli
e scatolette), se questi non sono
adatti allo scopo; =~ _
+ utilizzo con liquidi infiammabili
(come ad esempio alcool).

RISCHIO RESIDUO DI IN-

CENDIO / Tale rischio sussi-

ste con: utilizzo con liquidi /
materiali inflammabili

POSIZIONAMENTO E MOVIMENTAZIONE

Prima di procedere nelle opera-
zioni vedi “Informazioni generali di
sicurezza”.

OBBLIGHI - DIVIETI - CONSIGLI -
RACCOMANDAZIONI

Al ricevimento, aprire I'imballag-

gio della macchina verificare che

la macchina e gli accessori non
abbiano subito danni durante il traspor-
to, se vi fossero segnalarli tempestiva-
mente al trasportatore e non procedere
all'installazione ma rivolgersi a persona-
le qualificato ed autorizzato. Il costrutto-
re non € responsabile dei danni causati
durante il trasporto.

5

SICUREZZA PER
LA MOVIMENTAZIONE

La mancata osservanza del-
Ale istruzioni riportate al se-

guito espone al pericolo di

lesioni gravi.

L'operatore autorizzato alle ope-
A razioni di movimentazione ed in-

stallazione dell’apparecchiatura
deve organizzare, se nhecessario un
“piano di sicurezza”, per salvaguardare
I'incolumita delle persone coinvolte nel-
le operazioni. In aggiunta a cio, deve
attenersi ed applicare rigorosamente e
scrupolosamente le leggi e le normative
relative ai cantieri mobili.
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POSIZIONAMENTO E MOVIMENTAZIONE R

Assicurarsi che i mezzi di solleva-
A mento adottati abbiano una por-

tata adeguata ai carichi da solle-
vare e siano in buono stato di
mantenimento.

Eseguire le operazioni di movi-
mentazione utilizzando mezzi di

sollevamento aventi una portata
adeguata al peso dell’apparecchiatura
maggiorato del 20%.

Seguire le indicazioni riportate
sullimballo e/o sull’apparecchia-

tura stessa prima di procedere
nella movimentazione.

Verificare il baricentro del carico
prima di procedere al solleva-
mento dell’apparecchiatura.

Sollevare I'apparecchiatura ad
un’altezza minima dal suolo tanto
da poterne garantirne la movimentazione.

Non sostare o passare sotto I'ap-
parecchiatura durante il solleva-
mento e la movimentazione.

MOVIMENTAZIONE E TRASPOR-
TO - VD. SEZ. ILLUSTRAZIONI -
RIFERIMENTO a).

L’orientamento dell’apparec-
chiatura imballata deve essere

mantenuto conforme alle indi-
cazioni fornite dai pittogrammi e dal-
le scritte presenti sull’involucro
esterno dell’imballaggio.

1. Posizionare il mezzo di sollevamento
facendo attenzione al baricentro del ca-
rico da sollevare (particolare B - C).

2. Sollevare I'apparecchiatura quanto
basta per la movimentazione.

3. Posizionare I'apparecchiatura sul luo-
go prescelto per lo stazionamento.

STOCCAGGIO / | metodi di imma-
gazzinamento dei materiali devono
prevedere pallet, contenitori, convo-
gliatori, veicoli, attrezzi e dispositivi di

sollevamento adatti ad impedire dan-
neggiamenti per vibrazioni, urti, abra-
sioni, corrosioni, temperatura od altra
condizione che potrebbe presentarsi.
Le parti immagazzinate devono essere
periodicamente verificate per individua-
re eventuali deterioramenti.

ELIMINAZIONE DELL'IMBALLO

Lo smaltimento dei materiali di im-
ballaggio sara a cura del destina-
=== tario che dovra provvederne in
conformita alle leggi vigenti nel paese
d’installazione dell’apparecchiatura.
1. Togliere in sequenza gli angolari di
protezione superiori e quelli laterali.
2. Togliere il materiale protettivo utilizza-
to per I'imballaggio.
3. Sollevare l'apparecchiatura quanto
necessario e rimuovere il bancale.
4. Posizionare I'apparecchiatura a terra.
5. Rimuovere il mezzo utilizzato per il
sollevamento.
6. Pulire I'area delle operazioni da tutto
il materiale rimosso.
Tolto I'imballo non si devono pre-
sentare manomissioni, ammac-
cature o altre anomalie. In caso
contrario avvertire immediatamente |l
servizio assistenza.

RIMOZIONE DEI MATERIALI DI
PROTEZIONE / Lapparecchiatura
viene protetta nelle superfici esterne
con un rivestimento di pellicola adesiva
che deve essere rimossa manualmen-
te terminata la fase di posizionamento.
Pulire con cura I'apparecchiatura, ester-
namente e internamente, asportando
manualmente tutto il materiale utilizzato
a protezione delle parti.

Ty Prestare attenzione alle superfici

in acciaio inox per non danneg-
giarle, in particolare, evitare 'uso
di prodotti corrosivi, non utilizzare mate-
riale abrasivo o utensili taglienti.

Non pulire 'apparecchiatura uti-
/ A \ lizzando getti d'acqua a pressio-
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POSIZIONAMENTO E MOVIMENTAZIONE Kl

ne, diretti e pulitori a vapore.
Non utilizzare materiali aggressi-

A vi (PH<7) quali solventi per pulire
'apparecchiatura. Leggere atten-
tamente le indicazioni riportate sull’eti-
chetta dei prodotti detergenti utilizzati.
Indossare un equipaggiamento di prote-
zione idoneo alle operazioni da effettua-
re (Vedi mezzi di protezione riportati
sull’etichetta della confezione).

Risciacquare le superfici con ac-
qua potabile e asciugarle con un
panno assorbente o altro materia-
le non abrasivo.

5

PULIZIA AL PRIMO AVVIAMENTO /
Applicare tramite un normale vaporizza-
tore su tutta la superficie del vano cottu-
ra il liquido detergente e, manualmente
servendosi di una spugna non abrasiva
pulire accuratamente l'intera superficie.
Terminata l'operazione sciacquare ab-
bondantemente il vano cottura con
dell’acqua potabile. Far defluire il liquido
contenente detergente e/o altre impurita
nell’apposito foro di scarico.

Terminate con successo le operazio-
ni descritte asciugare con cura il vano
cottura con un panno non abrasivo. Se
necessario ripetere le operazioni sopra
descritte per un nuovo ciclo di pulizia.

Pulire con detergente e acqua potabile
anche le parti asportate e asciugarle.
Terminate le operazioni posizionare ne-
gli appositi alloggiamenti delle varie ap-
parecchiature le parti asportate.

MESSA IN BOLLA E FISSAGGIO
-VD. SEZ. ILLUSTRAZIONI -
RIFERIMENTO b)

Posizionare nel luogo di lavoro (vedi
condizioni limite di funzionamento ed
ambientali consentite), preventivamen-
te reso idoneo, I'apparecchiatura.

La messa in bolla e fissaggio preve-

T

de: la regolazione dell’apparecchiatura T

come singola unita indipendente.
Posizionare una livella sulla struttura
(particolare D).
Regolare i piedini di livellamento (parti-
colare E) seguendo le indicazioni fornite
dalla livella.

Il perfetto livellamento si ottiene
XS5 regolando livella e piedini sulla
larghezza e sulla profondita.

ASSEMBLAGGIO IN “BATTERIA” /
VD. SEZ. ILLUSTRAZIONI - RIF. c¢)

Nei modelli previsti, rimuovere le mano-
pole e svitare le viti di fissaggio cruscot-

to (particolare F).

A minima  dell'apparecchio dalle
pareti laterali deve essere di 10

cm e dalla parete posteriore deve esse-

re di 20 cm. Nel caso fosse inferiore iso-

lare le pareti a ridosso dell’apparecchia-

tura con trattamenti ignifughi e/o isolanti.

Pareti inflammabili / La distanza

Posizionare le apparecchiature in modo
che i lati aderiscano perfettamente
(part. G). Livellare I'apparecchiatura
come precedentemente descritto (par-
ticolare E).

Inserire le viti nei propri alloggiamenti
e bloccare le due strutture con i dadi di
bloccaggio (part. H1-H3).

Ricollocare i tappi di protezione tra le
apparecchiature (part. H2).

Ripetere, se il caso, la sequenza delle
operazioni di livellamento e fissaggio
per le restanti apparecchiature.

INSERIMENTO TERMINALE
(OPZIONALE) VD. SEZ. ILL - RIF. ¢)
Per inserire il terminale & necessario po-
sizionarlo e fissarlo con le apposite viti
in dotazione (particolare L1).

Terminate con successo le operazioni
descritte, riposizionare nei propri allog-
giamenti i cruscotti e le manopole delle
varie apparecchiature.
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ALLACCIAMENTO ALLE FONTI DI ENERGIA B

Prima di procedere nelle ope-
razioni vedi “Informazioni ge-
nerali di sicurezza”.

5

Queste operazioni devono es-

sere effettuate da operatori

tecnici qualificati ed autorizza-
ti, nel rispetto delle leggi vigenti in
materia e con I'utilizzo di materiali
appropriati e descritti

In generale, I’apparecchiatura
IS>| viene consegnata senza cavi

d’alimentazione elettrica, sen-
za tubi per I’allacciamento alla rete
idrica, di scarico e gas.

ALLACCIAMENTO
ALIMENTAZIONE ELETTRICA
La connessione elettrica deve essere
eseguita conformemente alle norme
locali in vigore, solo da personale au-
torizzato e competente. Prima di effet-
tuare l'allacciamento verificare i dati
tecnici riportati sulla targhetta dell’ap-
parecchiatura e i dati tecnici riportati
sul presente manuale.

Collegare I'apparecchiatura ad un
dispositivo onnipolare della cate-
goria sovratensione lIl.

sabile collegare a terra I'appa-

recchiatura. A tale proposito &
necessario collegare i morsetti, con-
traddistinti dai simboli posti sulla mor-
settiera arrivo linea, ad una efficace
terra, realizzata confermemente alle
norme locali in vigore.

AVVERTENZE SPECIFICHE / La si-
curezza elettrica di questa apparec-
chiatura € assicurata solo quando &
correttamente collegata ad un effi-
ciente sistema di messa a terra come
indicato nelle norme locali di sicurezza
elettrica in vigore; il produttore declina
ogni responsabilita per la mancata
osservanza di queste norme di sicu-
rezza. E necessario verificare questo

@ MESSA A TERRA / E indispen-

requisito di sicurezza fondamentale e,
in caso di dubbio, richiedere un accu-
rato controllo del sistema da parte di
personale professionale qualificato. Il
produttore non pud essere conside-
rato responsabile di eventuali danni
causati dalla mancanza di messa a
terra dell’unita.

Non interrompere il cavo da
terra (Giallo-verde).

COLLEGAMENTI ALLE
DIVERSE RETI ELETTRICHE
DI DISTRIBUZIONE - VD. SEZ.
ILLUSTRAZIONI - RIF. d).

Le apparecchiature sono consegna-
te per funzionare con la tensione in-
dicata nella targhetta dati applicata
sull’apparecchio. Ogni altro collega-
mento € da considerarsi improprio e
quindi pericoloso.

E obbligatorio rispettare il

collegamento previsto dal co-

struttore, visibile sulla targa
collegamento in prossimita della
morsettiera.

E vietato modificare il cablag-
gio all'interno dell’apparec-
chiatura

COLLEGAMENTO ELETTRICO DEL
CAVO ALLA MORSETTIERA
Rimuovere nei casi previsti, il pan-
25| nello del box protezione morsettie-
ra posto sul retro della macchina.

Collegare il cavo d’alimentazione alla
morsettiera come descritto in: “Allaccia-
mento alimentazione elettrica” e indica-
to sulla targhetta di collegamento. Lo
schema e la tabella (vd DATI TECNICI)
indicano le connessioni possibili in rela-
zione alla tensione di rete.

ALLACCIAMENTO AL SISTEMA
“EQUIPOTENZIALE” - VD. SEZ.
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ALLACCIAMENTO ALLE FONTI DI ENERGIA '

ILLUSTRAZIONI - RIF. e).

La messa a terra di protezione consi-
ste in una serie di accorgimenti idonei
ad assicurare alle masse elettriche lo
stesso potenziale della terra, evitando
che le stesse possono venire a trovar-
si in tensione. Lo scopo della messa a
terra € quindi assicurare che le masse
delle apparecchiature siano allo stesso
potenziale del terreno.

La messa a terra, inoltre, facilita l'inter-
vento automatico dell’interruttore diffe-
renziale. La messa a terra di protezione
non interessa solo l'impianto elettrico,
ma tutti gli altri impianti e parti metalliche
dell’edificio, dalle tubazioni, allimpianto
idraulico, dalle travi all'impianto di riscal-
damento e cosi via, in modo che tutto lo
stabile risulta messo in sicurezza anche
rispetto ad un eventuale fulmine che do-
vesse investire il fabbricato.

5

Prima di procedere vedere “Infor-
mazioni generali di sicurezza”.

L’apparecchiatura deve essere in-

clusa in un sistema “Equipoten-

ziale” la cui efficienza deve esse-
re verificata secondo le norme vigenti
nel paese di installazione.

I tecnico elettricista che predispo-
IS>| ne limpianto eletirico generale,
deve garantire I'impianto a norma

per i contatti diretti e indiretti.

Il tecnico elettricista, deve fare in
5| modo di collegare tutte le diverse

masse allo stesso potenziale per
avere cosi un buon sistema di messa a
terra “Equipotenziale” all'interno del luo-
go dove vengono installate le varie ap-
parecchiature.

Per l'allacciamento dell’apparec-

chiatura al sistema “Equipoten-

ziale” del locale, & necessario
munirsi di un cavo elettrico di colore
giallo/verde adatto alla potenza dei di-
spositivi installati.

La targhetta “Equipotenziale” dell'ap-
parecchiatura si trova generalmente
sul pannello della stessa, in prossimita
del sistema adibito all'attacco, una vol-
ta identificata (vedi disegno schematico
per la corretta ubicazione), procedere
con I'allacciamento.

1. Collegare un’estremita del cavo
elettrico di massa (il cavo deve essere
contraddistinto dal doppio colore gial-
lo/verde) al sistema adibito all’attacco
“Equipotenziale”  dell’apparecchiatura
(vedi disegno schematico Fig. 1).

2. Collegare l'estremita opposta del
cavo elettrico di massa al sistema adi-
bito all’attacco “Equipotenziale” del luo-
go dove viene installata I'apparecchia-
tura (Fig. 2).

OPERAZIONI PER LA MESSA IN SERVIZIO

AVVERTENZE GENERALI

Gli operatori hanno il dovere
di documentarsi adeguata-
mente utilizzando il presente
manuale prima di effettuare qualsi-
asi intervento, adottando le prescri-
zioni specifiche di sicurezza per
rendere sicuro ogni tipo di intera-

zione uomo-macchina.

Ogni modifica tecnica che si
ripercuote sul funzionamento
o sulla sicurezza della mac-
china, deve essere effettuata solo
da personale tecnico del costrutto-
re o da tecnici formalmente autoriz-
zati dallo stesso. In caso contrario
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OPERAZIONI PER LA MESSA IN SERVIZIO

il costruttore declina ogni respon-
sabilita relativa a modifiche o a
danni che ne potrebbero derivare.

Anche dopo essersi documen-

tati opportunatamente, al pri-

mo uso dell’apparecchiatura, &
necessario simulare alcune opera-
zioni di prova per memorizzare piu
rapidamente le funzioni principali
dell’apparecchiatura, per es. accen-
sione, spegnhimento etc.

L’apparecchiatura esce collau-
15| data dal costruttore e predispo-

sta con la tipologia di gas e di
alimentazione elettrica indicata nella
targhetta applicata.

MESSA IN SERVIZIO PRIMO AVVIA-
MENTO / Terminate le operazioni di
posizionamento e di allacciamento alle
fonti di energia (incluse quelle relative
agli allacciamenti alla rete di scarico,
dove previsto) occorre procedere con
una serie di operazioni quali :

1. Pulizia dai materiali di protezione
(olii, grassi, siliconi etc.) all'interno e
all’esterno del vano cottura (vd. cap. 3
/ Rimozione dei materiali di protezione)
2. Verifiche e controlli generali quali:

- Verifica apertura interruttori e saraci-
nesche di rete (per es. acqua, elettrici-
ta, gas quando previsto);

- Verifica degli scarichi (quando previsto);
- Verifica e controllo dei sistemi di aspi-
razione fumi/vapori esterni (quando
previsto);

- Verifica e controllo dei pannelli di
protezione (tutte le pannellature devo-
no essere montate correttamente)

DESCRIZIONE DEI MODI
DI ARRESTO

In generale, nelle condizioni
di arresto per anomalia di fun-
zionamento e di emergenza é obbli-
gatorio, nel caso di imminente peri-

colo, chiudere tutti i dispositivi di
blocco delle linee di alimentazione
a monte dell’apparecchiatura
(Gas-Elettrica)

ARRESTO PER ANOMALIA

DI FUNZIONAMENTO

Componente di sicurezza / ARRE-
STO: In situazioni o circostanze che
possono risultare pericolose, il com-
ponente di sicurezza interviene e arre-
sta automaticamente la generazione
di calore. Il ciclo di produzione viene
interrotto in attesa che venga rimossa
la causa dell’anomalia.

RIAVVIO: Dopo aver risolto I'incon-
veniente che ha generato I'entrata
in funzione del componente di sicu-
rezza, l'operatore tecnico autoriz-
zato pud riavviare il funzionamento
dell’apparecchiatura per mezzo degli
appositi comandi.

MESSA IN FUNZIONE
PER IL PRIMO AVVIAMENTO

L’apparecchiatura al primo av-
viamento e dopo un fermo pro-
lungato nel tempo, deve essere
pulita accuratamente per eliminare
qualsiasi residuo di materiale estraneo
(vd. Rimoz dei materiali di protezione)

MESSA IN FUNZIONE GIORNALIERA

1. Verificare l'ottimo stato di pulizia ed
igiene dell’apparecchiatura.

2. Verificare il corretto funzionamento
del sistema di aspirazione del locale.

3. Inserire se del caso la spina dell’ap-
parecchiatura nellapposita presa di
alimentazione elettrica.

4. Aprire le lucchettature di rete a
monte dell’apparecchiatura (per es.
Gas - Elet).

5. Verificare che lo scarico dellacqua
(se presente) sia libero da occlusioni.

Terminate con successo le operazioni

descritte, procedere con le operazioni di

“Avviamento alla produzione”.
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OPERAZIONI PER LA MESSA IN SERVIZIO B

MESSA FUORI SERVIZIO GIOR-
NALIERA /

Terminate le operazioni sopra descrit-
te, € necessario:

1. Chiudere le lucchettature di rete a
monte dell'apparecchiatura (per es.
Gas - Elettrica).

2. Verificare che i rubinetti di scarico (se
presenti) siano in posizione “Chiuso”.
3. Verificare I'ottimo stato di pulizia ed
igiene dell’apparecchiatura

MESSA FUORI SERVIZIO PRO-
LUNGATA NEL TEMPO / In caso di
inattivita prolungata nel tempo, € ne-
cessario effettuare tutte le procedure
descritte per la messa fuori servizio
giornaliera e proteggere le parti piu
esposte a fenomeni di ossidazione
come riportato al seguito:

1. Utilizzare acqua tiepida leggermen-
te saponata per la pulizia delle parti;
2. Sciacquare le parti in modo accura-
to, non utilizzare getti d’acqua a pres-

sione, diretti e pulitori a vapore.

3. Asciugare con cura tutte le superfici
utilizzando del materiale non abrasivo;
4. Passare un panno non abrasivo leg-
germente imbevuto di olio di vasellina
ad uso alimentare su tutte le superfici
in acciaio inox in modo da creare un
velo protettivo sulla superficie.

Nel caso di apparecchiature con porte
€ guarnizioni in gomma, lasciare leg-
germente aperta la porta in modo che
possa arieggiarsi e stendere del talco
di protezione su tutte la superfici delle
guarnizioni in gomma.

Arieggiare periodicamente le appa-
recchiature e i locali.

Per assicurarsi che I'apparec-
Achiatura si trovi in condizioni

tecniche ottimali, sottoporla al-
meno una volta all’anno a manuten-
zione da parte di un tecnico autoriz-
zato dal servizio assistenza.

SOSTITUZIONE COMPONENTI

CONTATTARE L’ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATA E CON-
SULTARE IL MANUALE TECNICO.

ISTRUZIONI PER L’USO

UBICAZIONE DElI PRINCIPALI
COMPONENTI - VD. SEZ. ILLU-
STRAZIONI - RIF. f). La disposizione
delle figure & puramente indicativa e pud
subire variazioni. 1. Manopola accensio-
ne / 2. Indicatore luminoso / 3. Saracine-
sca di scarico olio dal vano di cottura / 4.
Cestello / 5. Coperchio / 6. Vano cottura
/ 7. Contenitore per la raccolta olio com-
busto /8. Manopola di Selezione /9. Ma-
nopola Funzioni/ 10. Display

MODALITA E FUNZIONE MANO-
POLE TASTI E INDICATORI LU-
MINOSI / VD. SEZ. ILL - RIF. g). La
descrizione € puramente indicativa e pud
subire variazioni.

MANOPOLA ACCENSIONE E
TERMOSTATO. Esegue tre diverse
funzioni: 1. Awvio/Arresto della tensione
elettrica all'interno del circuito.
2. Regolazione della temperatura d’eser-
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ISTRUZIONI PER L’USO

cizio / 3. Awio/Arresto della fase di riscal-
damento.

INDICATORE LUMINOSO ROS-

SO. Lindicatore quando presente, €
subordinato all'utilizzo della manopola del
termostato. Lilluminazione dell'indicatore
segnala una fase di riscaldamento.

MANOPOLA DI SELEZIONE

Esegue tre funzioni: 1. Regolazione
della temperatura d’esercizio / 2. Rego-
lazione del tempo / 3. Selezione dei pro-
grammi

MANOPOLA FUNZIONI. Esegue
quattro diverse funzioni: 1. Awvio/
Arresto della tensione elettrica all'inter-
no del circuito / 2. Avvio funzione TEM-
PERATURA / 3. Awvio funzione TEMPO
/ 4. Awvio funzione PROGRAMMI

DISPLAY. Visualizza temperatura,
timer e programmi

AVVIAMENTO ALLA PRODUZIONE

Prima di procedere nelle operazioni
5| vedi “Informazioni generali di sicu-
rezza / Rischi residui”

T Prima di procedere nelle operazioni
vedi “Messa in funzione giornaliera”.

f Mettere in funzione I'apparecchia-

tura solo dopo il riempimento a li-

vello con olio/grasso il vano cottu-
ra. Ogni altro utilizzo & considerato uso
improprio e quindi pericoloso.

Troppo olio/grasso all'interno del
vano cottura pud essere causa di

tracimazione e permane il rischio
residuo di ustione. Rispettare durante il
carico il livello di Min. e Max. riportato
nel vano cottura.

L’'assenza di olio all'interno del
A vano cottura con l'apparecchia-

tura in funzione pu0 essere cau-
sa di rischio residuo d’incendio. Duran-
te il funzionamento il livello dell’'olio/
grasso nel vano cottura deve rimanere
entro limiti segnalati.

non di non versare sali 0 aromi o

altro allinterno del vano cottura,
non coprire con coperchi o altro il vano
cottura per evitare lo sgocciolamento di
condensa all'interno del vano cottura.

Non usare grasso / olio vecchio
A (Pericolo di aumento del punto di

infiammabilita e sovratemperatura)

CARICO OLIO/GRASSO NEL VANO
COTTURA - vd. sez. ILL - RIF h)
L'apparecchiatura pud avere una o due
saracinesche. Aprire la porta e controllare
che la saracinesca di scarico olio/grasso
sia in posizione “Chiuso” (Fig. 1).
Versare il prodotto utilizzato per la lavo-
razione (olio e/o grasso) all'interno della
vano cottura rispettando il livello di mini-
mo massimo riportato nel vano cottura
stesso (Fig. 2).

f Durante I'uso si raccomanda di:

Il livello dell’olio alla temperatu-
ra massima aumenta di circa 1

cm rispetto al livello a freddo

oy Utilizzando del grasso (strutto o al-

tro) allo stato solido, & necessario
durante I'accensione regolare al minimo il
termostato per consentire uno sciogli-
mento lento e graduale del prodotto all’in-
terno del vano cottura.

La quantita massima di olio/
grasso (lardo o simili) all’in-
terno del contenitore / vasca
deve essere: - per es. FR(B)E77A cir-
ca 12 kg / FRE...A(T)2V circa 6,5 kg /
FRBE74AHP circa 15 kg /FR(B)E94A
circa 16 kg / FRBE94HP circa 17,5kg

ACCENSIONE / SPEGNIMENTO

L’apparecchiatura deve esse-
A re accesa dopo aver effettuato

il carico dell’olio/grasso all’in-
terno del vano di cottura. Non accen-
dere a secco (con il vano cottura
vuoto). Non rabboccare il livello
dell’olio/grasso quando [I'apparec-
chiatura e in funzione.
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Durante I'uso non lasciare I'ap-
parecchiatura incustodita

Terminate con successo le operazioni
descritte, per iniziare la procedura di cot-
tura & necessario agire come decritto.

MODELLO SENZA DISPLAY
vd. sez. ILL - RIF i)

La temperatura minima & di circa
25| 100°C e la massima raggiungibile
e dicirca 190°C
Per iniziare la cottura & necessario:

1. Ruotare la manopola nella posizione
desiderata (Fig. 3A) l'indicatore luminoso
“G” indica una fase di funzionamento.

2. Ruotare in posizione “Zero” (Fig. 3B)
la manopola per arrestare la generazione
di calore e spegnere l'apparecchiatura a
fine ciclo di lavoro.

MODELLO CON DISPLAY
vd. sez. ILL - RIF o)

E possibile impostare la temperatu-
55°| ra'tra gli 0°C e i 180°C

Per iniziare la cottura & necessario:

1. Ruotare la Manopola Funzioni su
simbolo Temperatura (Fig. 1A), il led
verde indica una fase di riscaldamento
(Fig. 1B).

2. Ruotare e premere la Manopola di
Selezione per scegliere la temperatura
desiderata (Fig. 1C).

Si attiva la funzione MELTIN (Lento
15| riscaldamento) fino a 50°C. A di-

splay compare la scritta MEL alter-
nata alla temperatura impostata Fig. 1D ).

Per visualizzare la temperatura
15| attuale a display premere la Ma-
nopola di Selezione (Fig. 1C)

3. Ruotare la Manopola Funzioni in posi-
zione “Zero” (Fig. 1E) per spegnere 'ap-
parecchiatura.

ALTRE FUNZIONI DISPLAY /
FUNZIONE TIMER / vd. sez. ILL - RIF 0)
Per attivare questa opzione & necessario:
1. Ruotare la Manopola Funzioni sul sim-
bolo Tempo (Fig. 1F)

2. Ruotare e premere la Manopola di Se-
lezione per impostare il tempo desiderato
(da 01 a 99 minuti - Fig. 1C).

Inizia il tempo a scalare (Fig. 1D).

A tempo esaurito sul display compare
“END” insieme a tre segnali acustici

Premere la Manopola di Selezione
I per resettare il tempo impostato

3. Ruotare la Manopola Funzioni in posi-
zione “Zero” (Fig. 1E) per spegnere l'ap-
parecchiatura.

FUNZIONE PROGRAMMI / vd. sez. ILL
-RIF 0)

- NUOVO PROGRAMMA / Per memoriz-
zare un programma € necessario:

1. Ruotare la Manopola Funzioni su sim-
bolo Programmi (Fig. 1G)

2. Ruotare e tenere premuto per 5 sec la
manopola di Selezione (Fig. 1C) su nuo-
vo programma (vd Fig. 1H). Un segnale
acustico conferma la scelta.

3. Ruotare e premere la manopola di
Selezione per impostare: 1.Temperatu-
ra / 2. Timer / 3. Tempo di Scuotimento
(cestello) / 4. Compensazione del carico
(temperatura minima di cottura / Fig. 1D).

Per salvare il programma premere
25| per 5 sec la Manopola di Selezio-
ne. Un segnale acustico conferma
la memorizzazione

e E possibile memorizzare fino a n.
100 programmi (da P00 a P99)

Ruotare la Manopola Funzioni in po-
sizione “Zero” e uscire dalla funzione
(Fig. 1E).

- MODIFICA PROGRAMMA /

1. Ruotare la Manopola Funzioni su sim-
bolo Programmi (Fig. 1G)

2. Ruotare e premere per 5 secondi la
Manopola di Selezione per scegliere il
programma da modificare

3. Ruotare e premere la Manopola di
Selezione per entrare nei parametri:
1.Temperatura / 2. Timer / 3. Tempo di
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Scuotimento (cestello) / 4. Compensa-
zione del carico (temperatura minima di
cottura / Fig. 1D).

4. Per modificare i valori ruotare e preme-
re la Manopola di Selezione sul parame-
tro desiderato

Per salvare le modifiche premere
75| per 5 sec la Manopola di Selezio-
ne. Un segnale acustico conferma
la modifica

Ruotare la Manopola Funzioni in po-
sizione “Zero” e uscire dalla funzione
(Fig. 1E).

- AWIO PROGRAMMA / vd. sez. ILL -
RIF o) Per attivare questa opzione: 1.
Ruotare la Manopola Funzioni su simbo-
lo Programmi (Fig. 1G)

2. Ruotare e premere la Manopola di Se-
lezione (Fig. 1C) per scegliere e avviare il
programma desiderato (per es. P04). Un
segnale acustico conferma la scelta.

3. Ruotare e premere la Manopola di Se-
lezione sul tempo impostato.

Si avvia il programma selezionato e inizia
il ciclo di cottura

A tempo esaurito sul display compare
“END” insieme a tre segnali acustici

Per interrompere / uscire dal programma
ruotare la Manopola Funzioni in posizio-
ne “Zero” (Fig. 1E).

- CANCELLA PROGRAMMA / Per atti-
vare questa opzione: 1. Ruotare la Ma-
nopola Funzioni su simbolo Programmi
(Fig. 1G)

2. Ruotare e premere per 5 sec la Mano-
pola di Selezione (Fig. 1C) per scegliere il
programma da cancellare (per es. P04).
Un segnale acustico da conferma.

3. Selezionare il parametro Timer e
impostare il valore su 0.00 (Fig. 1D),
premere per 5 sec la Manopola di Se-
lezione per confermare la cancellazio-
ne del programma.

Per uscire dalla funzione ruotare
la Manopola Funzioni in posizione
“Zero” (Fig. 1E).

T Per la diagnostica e il trouble-
shooting contattare il servizio di
assistenza tecnica autorizzata

CARICO-SCARICO DEL PRODOTTO -
vd. sez. ILL RIF i)

La quantita di prodotto all'interno

del contenitore non deve essere

superiore ai 3/4 della capacita
del recipiente (Cestello Fig.4). Per
esempio: patatine fritte (6x6 mm) 1,5
kg per modello 700 / 1 kg (per cestel-
lo) per mod. 2V rotative 700 / 2,5 kg
per modello -HP700/2,5 kg per 900/ 1
kg per 2V 900/ 2,5 kg per modello
-HP900

Attendere il raggiungimento della
£S5 temperatura desiderata prima di in-
trodurre il cestello nel vano cottura.

Il prodotto in cottura deve immer-
I gersi completamente nell'olio all'in-
terno del vano cottura.

f E vietato I'uso di cibo troppo umido

e di pezzatura troppo grande (Pe-
ricolo di improvvisa ebollizione)

MOD. TILTING 700: Il carico

massimo € 1,5 kg e il volume di

espansione e 5,3 litri / MOD. RO-
TATIVA 700: Il carico massimo € 1,5 kg
e il volume di espansione ¢ 6,1 litri (ver-
sione armadiata) e 4 litri (versione top) /
MOD. ROTATIVA 2V 700: Il carico mas-
simo € 1 kg (per cestello) e il volume di
espansione ¢ 2,6 litri (per vasca) / MOD.
-HP 700: Il carico massimo € 2,5 kg e il
volume di espansione € 15 litri / MOD.
ROTATIVA 2V 900: Il carico massimo &
1 kg (per cestello) e il volume di espan-
sione € 7,7 litri (per vasca) / MOD. 900:
Il carico massimo € 2,5 kg e il volume di
espansione & 9,3 litri / MOD. -HP 900: |
carico massimo € 2,5 kg e il volume di
espansione € 24 litri.

| prodotti da trattare in cottura devono
essere adagiati negli appositi contenito-
ri e posizionati correttamente nel vano
cottura. Terminate le operazioni di riem-
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pimento cestello fuori dall’area dell'ap-
parecchiatura, introdurre lentamente il
cestello nel vano cottura posizionandolo
nel proprio alloggiamento (Fig. 5).

Al termine del processo di cottura, toglie-
re il contenitore dalla vano cottura (Fig.6)
posizionandolo in un luogo preventiva-
mente predisposto per lo stazionamento.

Terminate le operazioni di scarico, proce-
dere con un nuovo carico o con le ope-
razioni descritte in “Messa fuori servizio”.

MESSA FUORI SERVIZIO VD. SEZ.
ILL RIF m)/ n)

Gli indicatori luminosi (se presenti) devo-
no rimanere spenti.

L’apparecchiatura deve essere pu-
15| lita regolarmente ed ogni incrosta-
zione e/o deposito alimentare, ri-
mosso vedi “Manutenzione”.
Se del caso, procedere alla chiusura del
vano cottura con gli appositi coperchi,
in alternativa procedere nella sequenza
delle operazioni di:
- Scarico oli combusti.
- Manutenzione ordinaria.

Chiudere le lucchettature di rete a monte
dell’apparecchiatura (per es. Elettrica).

SCARICO OLIO COMBUSTO vd. sez.
ILLUSTRAZIONE RIF I)
Nello scarico degli oli combusti
permane il rischio residuo di ustio-
ne, tale rischio puo verificarsi con il
contatto accidentale con olio trattato ad
alte temperature.

f Prima di procedere nelle operazio-

ni, attendere che la temperatura
dell'olio nel vano cottura si raffreddi

Versione TOP / Introdurre fino a
battuta la prolunga in dotazione

nel tubo di scarico olio (Fig. 12)
Liberare il vano cottura dai conte-
I

nitori utilizzati nella lavorazione
f La capacita del contenitore di

del prodotto.
raccolta oli combusti e limitata,
nell'operazione di scarico olio dal
vano cottura e obbligatorio monitorare il
riempimento del contenitore.

Per una sicura movimentazione,
A riempire non oltre i 3/4 di capien-
za il contenitore di raccolta olio.

Aprire la porta e verificare la presenza
del contenitore di raccolta sotto la sara-
cinesca di scarico (Fig. 7).

Versione TOP / Posizionare un
15| contenitore (appropriato per ma-
teriale e capienza) e procedere
allo scarico.

Dopo aver verificato che il contenitore
(Vuoto) & nel proprio alloggiamento,
aprire la saracinesca di scarico (Fig.
8) e lasciare defluire I'olio esausto dal
vano cottura all'interno del contenitore
di raccolta.

Riempire non oltre i 3/4 di capienza il
contenitore per una sicura movimenta-
zione. Chiudere la saracinesca (Fig. 9).

Estrarre dalla propria sede il contenito-
re e vuotarlo seguendo le procedure di
smaltimento vigenti nel paese di utiliz-
zazione (Fig.10). Al termine delle opera-
zioni, riposizionare il contenitore svuota-
to nell’apposita sede.

Ripetere le operazioni descritte sopra fino
al completo svuotamento del vano cottu-
ra. Chiudere la porta dell’apparecchiatura

Verificare I'ottimo stato di pulizia ed igiene
dell’apparecchiatura e dei contenitori uti-
lizzati per la cottura vedi “Manutenzione”.
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OBBLIGHI - DIVIETI - CONSIGLI -
RACCOMANDAZIONI

s Prima di procedere vedere capi-
tolo 2 e capitolo 5.

Se l'apparecchiatura € collegata ad
A un camino, il tubo di scarico deve

essere pulito secondo quanto pre-
visto dalle disposizioni normative specifi-
che del paese (Per informazioni in merito
contattare il proprio installatore).

L'apparecchiatura é utilizzata per

la preparazione di prodotti ad uso

alimentare, mantenere costante-
mente pulita I'apparecchiatura e tutto
'ambiente circostante. Il mancato man-
tenimento in condizioni igieniche ottima-
li, pud essere causa di un deterioramen-
to precoce dell’apparecchiatura e creare
situazioni di pericolo.

f Residui di sporco in accumulo vici-

no alle fonti di calore possono du-

rante il normale utilizzo dell’appa-
recchiatura incendiarsi creando
situazioni di pericolo. L’'apparecchiatura
deve essere pulita regolarmente ed ogni
incrostazione e/o deposito alimentare
deve essere rimosso.

Leffetto chimico del sale e/o aceto
A o altre sostanze contenenti cloruri,

possono generare a lungo termine
fenomeni di corrosione all'interno dell’a-
rea di cottura. L'apparecchiatura se a
contatto con tali sostanze, deve essere
lavata accuratamente con detergente
specifico, abbondantemente risciacquata
e asciugata con cura.

Prestare attenzione alle superfici in
acciaio inox per non danneggiarle,
in particolare, evitare I'uso di pro-
dotti corrosivi, non utilizzare materiale

abrasivo o utensili taglienti.
S Il liquido detergente per la pulizia
del piano cottura deve avere de-
erminate caratteristiche chimiche: pH
maggiore di 12, privo di cloluri/ammo-
niaca,viscosita e densita simile all’ac-
qua. Usare prodotti non aggressivi per
la pulizia esterna ed interna dell’appa-

recchiatura (Utilizzare detergenti dal
commercio indicati per la pulizia
dell’acciaio, del vetro, etc).

Leggere attentamente le indica-
Aziom riportate sull’etichetta dei

prodotti utilizzati, indossare un
equipaggiamento di protezione idoneo
alle operazioni da effettuare (Vedi mez-
zi di protezione riportati sull’etichetta
della confezione).

In caso di inattivita prolungata, oltre
A a scollegare tutte le linee di alimen-

tazione, & necessario effettuare
una pulizia accurata di tutte le parti interne
ed esterne dell’apparecchiatura.

Attendere che la temperatura

dell’apparecchiatura e di tutte le

sue parti si raffreddi, in modo da
non provocare ustioni all’operatore

Terminate queste operazioni ri-
IS>| posizionare le parti rimosse,
loro apposite sedi

precedentemente pulite, nelle
PULIZIA GIORNALIERA/
vd. sez. ILL - RIF m)
— Asportare
L qualsiasi
oggetto dal
vano cottura. Svuotare I'olio dal vano

cottura (vedi procedura scarico olio com-
busto).

MODELLO TILTING 700

1. Sollevare manualmente in posizione
verticale la leva del box resistenze fino
a bloccarla al perno di fissaggio (“Click”
di conferma - Fig. 1/A).

2. Applicare tramite un normale
vaporizzatore su tutta la superficie (vano
cottura, serpentina, coperchio e tutte le
superfici esposte) il liquido detergente e
manualmente servendosi di una spugna
non abrasiva pulire accuratamente
l'intera apparecchiatura.

3. Terminata I'operazione sciacquare
abbondantemente con dell’acqua
potabile (non utilizzare getti d’acqua
a pressione, diretti e pulitori a vapore).
Far defluire 'acqua dal vano cottura
utilizzando la saracinesca di scarico (vedi
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procedura scarico olio combusto).

4. Terminate con successo le operazioni
descritte, chiudere la saracinesca di
scarico. Asciugare con cura tutte le superfici
esposte con un panno non abrasivo.

T Se necessarioripetere le operazioni
per un nuovo ciclo di pulizia

5. Con la mano destraimpugnare

la leva del box resistenze e spin-

gere leggermente. Con la mano
sinistra estrarre il perno a molla del si-
stema di bloccaggio (Fig. 2/B)

6. Ricollocare lentamente il box resi-
stenze in posizione orizzontale

MOD. TILTING HP700 /900

1. Sollevare manualmente in posizione
verticale la leva del box resistenze fino
a posizionare la staffa di blocco al bordo
del piano (Fig. 3).

) Vedere punti 2-3-4 precedenti

re la leva del box resistenze e

spingere leggermente. Con la
mano sinistra liberare la staffa di bloc-
co dal piano (Fig. 4)

6. Ricollocare lentamente il box resi-
stenze in posizione orizzontale

MOD. TILTING HP900

1. Sollevare manualmente in posizione
verticale le resistenze ,utilizzando
I'apposito accessorio, fino a posizionare
la staffa di blocco al bordo del piano
(Fig. 5).

T Vedere punti 2-3-4 precedenti

f 5. Con la mano destra impugna-

re I'apposito accessorio e spin-

gere leggermente la resistenza.
Con la mano sinistra liberare la staffa di
blocco dal piano (Fig. 6)

6. Ricollocare lentamente il box resi-
stenze in posizione orizzontale.

/ MODELLO ROTATIVE
vd. sez. ILLUSTRAZIONE RIF n)

f 5. Con la mano destra impugna-
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Asportare
OOOAD
oggetto dal

vano cottura. Svuotare l'olio daI vano
cottura (vedi procedura scarico olio
combusto).

1.Ruotare manualmente di 90° la ser-
pentina in posizione verticale (Fig. 1).
2. Applicare tramite un normale vapo-
rizzatore su tutta la superficie (vano
cottura, serpentina, coperchio e tutte le
superfici esposte) il liquido detergente e
manualmente servendosi di una spugna
non abrasiva pulire accuratamente I'in-
tera apparecchiatura.

3. Terminata I'operazione sciacquare ab-
bondantemente con dell’acqua potabile
(non utilizzare getti d’acqua a pressione,
diretti e pulitori a vapore).

4. Far defluire I'acqua dal vano cottura
utilizzando la saracinesca di scarico
(vedi procedura scarico olio combusto).
Terminate con successo le operazioni
descritte, chiudere la saracinesca di sca-
rico. Asciugare con cura tutte le superfici
esposte con un panno non abrasivo.

e Se necessario ripetere le opera-
zioni per un nuovo ciclo di pulizia

5. Ricollocare la serpentina in posizione
orizzontale (Fig. 2)

PULIZIA PER MESSA FUORI SER-
VIZIO PROLUNGATA NEL TEMPO
Vedi Cap. 5 / Operazioni per la Messa
fuori servizio / Messa fuori servizio pro-
lungata nel tempo

Arieggiare periodicamente le ap-
parecchiature e i locali.

TABELLA RIEPILOGATIVA / IN-
TERVENTO - FREQUENZA

Prima di procedere vedi cap.2
LS| “Mansioni e qualifiche”

Nel caso si verifichi un guasto,
25| 'operatore generico, esegue una
prima ricerca e, nel caso in cui ne
sia abilitato, rimuove le cause dell’a-
nomalia e ripristina il corretto funzio-
namento dell’apparecchiatura.
Se non e possibile risolvere la
S| causa del problema spegnere
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'apparecchio, scollegarlo dalla rete elet-
trica e chiudere tutte le alimentazioni,
successivamente contattare il servizio di
assistenza tecnica autorizzata.

Il manutentore tecnico autoriz-
IS>| zato interviene nel caso in cui
I'operatore generico non sia riu-
scito ad identificare la causa del pro-
blema oppure, il ripristino del corretto

funzionamento dell’apparecchiatura
comporti I'esecuzione di operazioni
per le quali 'operatore generico non
e abilitato.

Se il cavo di alimentazione e

danneggiato, contattare il servi-
zio di assistenza tecnica autorizzato
per la sostituzione.

OPERAZIONI DA ESEGUIRE

FREQUENZA DELLE OPERAZIONI

Pulizia apparecchiatura /
Pulizia parti in contatto
con generi alimentari

Quotidiana

Pulizia contenitori e filtri

Quotidiana / Alloccorrenza

Pulizia al primo avviamento

All'arrivo dopo l'installazione

Pulizia camino

Annuale

Controllo termostato /
microswitch

Allarrivo dopo l'installazione / Annuale

Controllo fissaggio
capillare del bulbo

All'occorrenza

Controllo cavo alimentazione

Allarrivo dopo l'installazione / Annuale

Controllo box resistenze

Annuale

Controllo funzioni display

Annuale / All'occorrenza

Controllo manopola di Selezione

Semestrale / Al'occorrenza

TROUBLESHOOTING

T Qualora 'apparecchiatura non funzioni correttamente provare a risolvere i proble-
mi di modesta entita con I'aiuto di questa tabella.

ANOMALIA

POSSIBILE CAUSA

INTERVENTO

Non & possibile accen-
dere I'apparecchio

- Llinterruttore principale
nan & inserito

- E scattato il differenziale
o il magnetotermico

- Microinterruttore non attivo

- Inserire linterruttore prin-
cCipale

- Qontattarga I'assistenza
tecnica autorizzata

Nel vano di cottura ci|- Qualita dell’acqua
sono delle macchie

- Detergente scadente
- Risciacquo insufficiente

- Filtrare 'acqua (Contattare
I'assistenza tecnica autoriz-

zata)
- Utilizzare il detergente
consigliato

- Ripetere il risciacquo

Gli indicatori luminosi -
rimangono spenti

Linterruttore  principale
non € inserito

- E scattato il differenziale
o il magnetotermico

- Inserire linterruttore princi-
pale

- Contattare I'assistenza tec-
nica autorizzata
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MANUTENZIONE R

ANOMALIA POSSIBILE CAUSA INTERVENTO
La friggitrice non cuoce | - Resistenza danneggiata |- Contattare [I'assistenza
correttamente - Teleruttore danneggiato | tecnica autorizzata

Problemi scarico olio (ver-
sioni top)

Tubo prolunga non inserito
correttamente

Introdurre il tubo a fondo,
fino a battuta

La friggitrice
non scalda

- Linterruttore principale
nQn € inserito

- E scattato il differenziale
o il magnetotermico

- Resistenza non corretta-
mente posizionata / dan-
neggiata

- Teleruttore / Termostato
di lavoro danneggiato
- Microinterruttore
stenza danneggiato
-Errata configurazione
scheda elettronica (nei
modelli previsti)

resi-

- Inserire linterruttore prin-
cipale

- Contattare I'assistenza
tecnica autorizzata

Problemi al display (nei
modelli previsti)

- Cavo connessioni dan-
neggiato

- Manopola Funzioni non
attiva

-Microinterruttore resisten-
za danneggiato

- Contattare I'assistenza
tecnica autorizzata

Messaggio di errore /
per es. EFr/ESa
(nei modelli previsti)

- Problemi alla sonda
- Sovratemperatura in va-
sca

- Ruotare la Manopola di se-

lezione su “Zero” vd. sez. ILL

- RIF g) Fig.3 per il riavvio e
attendere raffreddamento va-
sca (T <120°C)

e

Se non é possibile risolvere la causa del problema spegnere I'apparecchio, e chiu-
dere tutte le tipologie di alimentazione, successivamente contattare il servizio di
assistenza tecnica autorizzato

s ELENCO MESSAGGI / Nei modelli previsti, durante il funzionamento vengo-
no visualizzati a display le seguenti indicazioni.
MESSAGGI DISPLAY DECRIZIONE
MAnN Modalita cottura manuale
MEL Lento riscaldamento
SHA Scuoti cestello
end Timer concluso
P00 - P99 Programma memorizzato / da n. 00 a n. 99
YES si
no no
E... Messaggi di errore
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SMALTIMENTO

MESSA FUORI SERVIZIO
E SMANTELLAMENTO DELL’AP-
PARECCHIATURA

Obbligo di smaltire i materiali
Eutilizzando la procedura legi-

slativa in vigore nel paese
dove I'apparecchiatura viene
smantellata

Al SENSI delle Direttive (vedi Sezione
n. 0.1) relative alla riduzione dell’'uso di
sostanze pericolose nelle apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche, nonché
allo smaltimento dei rifiuti. Il simbolo del
cassonetto barrato riportato sull’appa-
recchiatura o sulla confezione, indica
che il prodotto alla fine della propria vita
utile deve essere raccolto separatamen-
te dagli altri rifiuti. La raccolta differen-
ziata della presente apparecchiatura
giunta a fine vita € organizzata e ge-
stita dal produttore. L'utente che vorra
disfarsi della presente apparecchiatura
dovra quindi contattare il produttore e
seguire il sistema che questo ha adot-
tato per consentire la raccolta separata
dellapparecchiatura giunta a fine vita.
L'adeguata raccolta differenziata per
lawvio successivo dell’apparecchiatura
dismessa al riciclaggio, al trattamento e
allo smaltimento ambientalmente com-
patibile contribuisce ad evitare possibili
effetti negativi sul’lambiente e sulla sa-
lute e favorisce il reimpiego e/o riciclo
dei materiali di cui & composta I'appa-
recchiatura. Lo smaltimento abusivo del
prodotto da parte del detentore compor-
ta l'applicazione delle sanzioni ammini-
strative previste dalla normativa vigente.

La messa fuori servizio e lo

smantellamento dell’apparec-

chiatura deve essere effettua-
to da personale specializzato, sia
elettrico che meccanico, che deve
indossare gli appositi dispositivi di
protezione individuale quali indu-
menti idonei alle operazioni da effet-
tuare, guanti protettivi, scarpe antin-
fortunistiche, caschi ed occhiali di
protezione.

Prima di iniziare lo smontaggio

bisogna creare attorno all’ap-

parecchiatura uno spazio suf-
ficientemente ampio ed ordinato in
modo tale da permettere tutti i movi-
menti senza rischi

E necessario:

« Togliere tensione alla rete elettrica.

+ Scollegare I'apparecchiatura dalle rete
elettrica.

* Rimuovere i cavi elettrici in uscita
dallapparecchiatura.

+ Chiudere il rubinetto di immissione ac-
qua (valvola di rete) dalla rete idrica.

+ Scollegare e rimuovere i tubi dell'im-
pianto idrico dall’apparecchiatura.

* Scollegare e rimuovere il tubo di uscita
scarico acque grigie.

A Dopo tale operazione potrebbe
formarsi una zona bagnata at-
torno all’apparecchiatura per cui pri-
ma di procedere nelle ulteriori opera-
zioni e necessario asciugare le zone
bagnate

Ripristinata la zona operativa in modo
descritto € necessario:

« Smontare i pannelli di protezione.

+ Smontare I'apparecchiatura nelle sue
parti principali.

+ Separare le parti dell’apparecchiatura
in base alla loro natura (es. materiali
metallici, elettrici etc.) ed avviarle pres-
s0 i centri di raccolta differenziata.

SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

In fase d’'uso e manutenzione,

evitare di disperdere nellambien-
te prodotti inquinanti (oli, grassi, ecc.) e
provvedere allo smaltimento differen-
ziato in funzione della composizione dei
diversi materiali e nel rispetto delle leggi
vigenti in materia.

Lo smaltimento abusivo dei rifiuti & pu-
nito con sanzioni regolate dalle leggi vi-
genti nel territorio in cui viene accertata
linfrazione.
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FRYER m

INSTALLATIONS AND USE INSTRUCTIONS

TABLE OF CONTENTS

1-2. GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

3. POSITIONING AND HANDLING
4. POWER SUPPLY CONNECTIONS

5. OPERATIONS
FOR COMMISSIONING

DESCRIPTION
OF PICTOGRAMS
Danger indications. Im-

Amedlate_ hazardous situa-

— tion which could result in
serious injury or death. Possibly
dangerous Situation that could
cause serious injury or death.

High voltage! Caution!

Danger of death! Non-ob-
—_ servance can cause se-
rious injury or death

Pericolo Risk of high tem-

peratures, non-compliance

may result in serious injury
or death.

Danger of leakage of hi-
gh-temperature materials,
non-observance can cause
serious injury or death.

Q Danger of crushing of limbs
durln? handling and / or

_posifioning, ~ non-com-
pliance may result in serious
Injury or death.

Prohibition indications.
Unauthorised persons (in-
_— cluding children, disabled
individuals and people with limi-
ted physical, sensory and men-

6. REPLACING COMPONENTS
7. INSTRUCTIONS FOR USE

8. MAINTENANCE

9. WASTE DISPOSAL

10. TECHNICAL DATA/ IMAGES

tal abilities) are prohibited from
%er_formlng _any procedures.

hildren being ‘'supervised not
to play with thé appliance. Clea-
ning "and user maintenance
shall not be made by children
without supervision. Prohibition
for the heterogeneous operator
to perform any type of operation
(maintenance and/or other) that
should instead be carried out by
a qualified and authorised tech-
nician. Prohibition for the homo-
geneous operator to perform
any type of operation (mainte-
nancé and/or other) without ha-
ving first read the entire docu-
mentation specifics.

m Obligation indications.
Obligation to read the in-
structions before carrying
out any work.
Obligation to exclude the
Power supply upstream_of

he appliance whenever it is
necessary to operate safely.

Obligation to use safety
goggles.

Obligation to use protecti-
ve gloves.
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Obligation to use a pro-
tective helmet.

S Obligation to use safet
B shogs. Y

Other indications. Indica-
tions to implement the cor-

— rect procedure, non-com-
pliance may cause a dangerous

situation.

5| Advice and suggestions to
ensure the correct usage

procedure.

“Homogeneous” Opera-
tor (Qualified Technician).
Expert operator authorised
for handling, transporting, instal-

ling, servicing, repairing and
scrapping the appliance.

“Heterogeneous” Opera-

tor (Opeérator with limited

skills and tasks). Person
authorised and employed to ope-
rate the appliance with guards
active, capable of performing
simple tasks.

Earthing symbol

@ Symbol for attachment to the
Equipotential system

“f‘ OOingation _to respect
@ ﬁthe regulations for wa-
$* ‘= ste disposal.

GENERAL AND SAFETY INFORMATION

FOREWORD / Original instructions.
This document has been drawn up in
the mother language of the manufactu-
rer (Italian). The information it contains
is for the sole use of the operator autho-
rised to use the appliance in question.
Operators must be trained concerning
all aspects regarding functioning and
safety. Special safety prescriptions
(Obligations-Prohibitions-Dangers) are
carried in a specific chapter concerning
these issues. This document cannot be
handed over to third parties to take vi-
sion of it without written consent by the
manufacturer. The text cannot be used
in other publications without the written
consent of the manufacturer.

The use of: Figures/Images/Drawings/
Layouts inside the document, is purely
indicative and can undergo variations.
The manufacturer reserves the right to
modify it, without being obliged to com-
municate his acts.

PURPOSE OF THE DOCUMENT /
Every type of interaction between the
operator and the appliance during its
entire life cycle has been carefully as-
sessed both during designing and while
drawing up this document. We there-
fore hope that this documentation can
help to maintain the characteristic effi-
ciency of the appliance.

By strictly keeping to the indications it
contains, the risk of injuries while wor-
king and/or of economical damage is
limited to a minimum.

HOW TO READ THE DOCUMENT /
The document is divided into chapters
which gather by topics all the informa-
tion required to use the appliance in a
risk-free way. Each chapter is divided
into paragraphs; each paragraph can
have titled clarifications with subtitles
and descriptions.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION B

KEEPING THE DOCUMENT / This
document and the rest of the contents
of the envelope, are an integral part of
the initial supply. It must therefore be
kept and used appropriately during the
entire operational life of the appliance.
ADDRESSEES / This document is
drawn up as follows:

- Homogeneous operator / Expert
operator authorised for handling, tran-
sporting, installing, servicing, repairing
and scrapping the equipment.

- Generic operator / Person authori-
sed and employed to operate the ap-
pliance with guards active, capable of
performing routine tasks.

OPERATOR TRAINING
PROGRAM / By specific request, it is
possible to carry out a training course
for users, installers and technicians,
following the procedures indicated in
the order confirmation.

PRE-ARRANGEMENTS
DEPENDING ON CUSTOMER /
Unless different contractual agreemen-
ts were made, the following normally
depend on the customer:

« setting up the rooms (including ma-
sonry work, foundations or channelling
that could be requested);

+ smooth, slip-proof floor;

* pre-arrangement of installation place
and installation of equipment respecting
the dimensions indicated in the layout
(foundation plan);

+ pre-arrangement of auxiliary ser-
vices adequate for requirements of
the system (e.g. electrical mains, gas
network, drainage system);

« pre-arrangement of electrical system
in compliance with regulatory provi-
sions in force in the place of installation;
« sufficient lighting, in compliance with
standards in force in the place of instal-
lation;

« safety devices upstream and down-
stream the energy supply line (residual
current devices, equipotential earthing

systems, safety valves, etc.) foreseen
by legislation in force in the country of
installation;

+ earthing system in compliance with
standards in force;

« pre-arrangement of a water softening
system, if needed (see technical de-
tails).

CONTENTS OF THE SUPPLY /
The supply vary depending on the or-
der. - Appliance - Lid/s + Metallic rack/s
+ Rack support grid « Pipes and/or wires
for connections to energy sources (only
when indicated in work order).

+ Gas type change kit supplied by yhe
manufacturer

INTENDED USE / This device is in-
tended for professional use. The use
of the appliance treated in this docu-
ment must be considered “Proper Use”
if used for cooking or regeneration of
goods intended for alimentary use; any
other use is to be considered “Improper
use” and therefore dangerous.

These appliances are intended for
commercial activities (e.g. restaurant
kitchens, canteens etc) and in commer-
cial companies (e.g. bakeries etc.) but
not for the continuous food production.
The appliance must be used according
to the foreseen conditions stated in the
contract within the prescribed capacity
limits carried in the respective para-
graphs.

Only use original accessories and
spare parts supplied by the manu-
facturer to maintain regulatory com-
pliance.

ALLOWED OPERATING
CONDITIONS / The appliance has
been designed to operate only inside
of rooms within the prescribed techni-
cal and capacity limits. The following
indications must be observed in order
to attain ideal operation and safe work
conditions.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

The appliance must be installed in a su-
itable place, namely, one which allows
normal running, routine and extraordi-
nary maintenance operations. The ope-
rating area for maintenance must be set
up in such a way that the safety of the
operator is not endangered. The room
must also be provided with the features
required for installation, such as:

- maximum relative humidity: 80%;

- minimum cooling water temperature
>+10°C;

- the floor must be anti-slip, and devi-
ces positioned perfectly level;

- the room must be equipped with a
ventilation system and lighting as
prescribed by standards in force in
the country of the user;

- the room must be set up for draining
greywater, and must have switches
and gate valves which cut all types
of supply upstream the appliance
when needed;

- The walls/surfaces immediately clo-
se/contact to the appliance must be
fireproof and/or isolated from possi-
ble source of heat

TEST INSPECTION AND WAR-
RANTY / Testing: the equipment has
been tested by the manufacturer during
the assembly stages at the site of the
production plant. All certificates related
to the testing performed will be deli-
vered to the customer upon request.
Guarantee: the warranty is 12 mon-
ths from the date of invoicing of the
equipment, this period cannot be ex-
tended. It covers the faulty parts only.
Carriage and installation charges are
for the buyer’s account. Electric com-
ponents, accessories as well as other
removable parts are not covered by the
guarantee. Labor costs relating to the
intervention of authorized by the manu-
facturer at the customer’s premises, for
removal of defects under warranty are
charged to the dealer. Excluded are all
tools and supplies, possibly supplied by
the manufacturer together with the ma-

chines. Damage occurred in transit or
due to incorrect installation or mainte-
nance can't be considered. Guarantee
is not transferable and replacement of
parts and appliance is at the final discre-
tion of our company. The Manufacturer
is responsible for the equipment in its
original configuration and only for origi-
nal spare parts replacement. The ma-
nufacturer declines all responsibility for
improper use, for damages caused as a
result of operations not covered in this
manual or not authorized in advance by
the manufacturer.consideration in this
manual or without prior authorisation of
the manufacturer himself.

THE WARRANTY TERMINATES
IN CASE OF / - Damage caused by
transport “ex works” (EXW) and / or by
handling, should this event occur, the cu-
stomer must inform the retailer and the
carrier (eg. via e-mail and / or website) and
write down on the copies of the transport
documents what It’s happened. The tech-
nician authorized to install the appliance
will evaluate the damage and decide if the
installation can be carried out.

The warranty also terminates in the
presence of: «+ Damage caused by in-
correct installation. / - Damage caused
by parts worn due to improper use. /
Damage caused by use of non-origi-
nal spare parts. / - Damage caused by
incorrect maintenance and/or lack of
maintenance. / « Damage caused by
failure to comply with the procedures
described in this document.

AUTHORISATION / Authorisation
refers to the permission to operate an
activity intrinsic to the appliance. Au-
thorisation is given to anyone who is
responsible for the appliance (manu-
facturer, purchaser, signer, dealer and/
or location owner).

TECHNICAL DATA and IMAGES /
The section is at the ending of this
manual.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION PFHIB

~+—) Every technical change has
ﬁ an effect on the operation or
= safety of the appliance and
must therefore be periormed by te-
chnical personnel of the manufactu-
rer or by technicians who are formal-
ly authorised by the same. Failure to
0 so exempts the manufacturer
from any liability for for any possible
resulting modifications or damage.

Upon arrival, check the integri-

I'S>| ty of the appliance and its com-

ponents (e.g. power cord?, pri-

or to use. In the presence of faults

do not start the appliance and con-
tact the nearest service centre.

Read the instructions before

[m acting.
Wear  protective
@@eqw ment suita-
ble tor the opera-

tions to be performed. As far as per-
sonal protective equipment is
concerned, the European Commu-
nity has issued Directives which the
operators must comply with. Noise
=70dB.

It is forbidden the installa-

tion of stand alone equip-

ment WITHOUT anti-tip kit
(ACCESSORY). TOP versions
excluded.

Before making the con-

nections check the technical

data shown on the rating plate
of the appliance and the technical
data in this manual. It is strictly for-
bidden to tamper with or remove
the plates and pictograms applied
to the equipment.

Disconnect all supplies, if

present (e.g. water - gas -

electrical) upstream the appli-
ance whenever you need to work in
safe conditions.

A Connect the appliance if pre-
sent, in the sequence of the

water, then to the gas network. En-
sure there are no leaks then proce-
ed with the connections to the mains.

to work in an explosive atmo-

sphere and as such its instal-
lation and use is categorically prohi-
bited in such environments.

Position the entire structure,
>

respecting the installation di-

mensions and characteristics
indicated in the specific chapters of
this manual.

f The appliance is not designed

The appliance is not intended
2s»| for recessed installation. / The
appliance must be used in a
well ventilated area. / The appliance
must have free drainage (not hinde-
red or impeded by foreign bodies).

The gas equipment must be

installed beneath an extrac-

tion hood whose system must
have specifications in compliance
with the current regulations in the
country of use.

Once the appliance is con-

nected to the power and drain

sources, it must remain static
(fixed) in the place of use and main-
tenance. Incorrect connection may
cause danger.

Use where appropriate flexi-
XS] ble cable for connection to the

mains electricity supply with
characteristics not inferior to the
model HO7RN-F. The supply volta-
ge supported by the cable with the
appliance working must not differ
from the nominal voltage value +
15% shown at the bottom of the te-
chnical data table.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

The appliance must be includ-
edin an “Equipotential” ground

discharge system.

Drainage of the appliance must
5| be conveyed into the grey wa-

ter discharge network in an
open “glass” unsiphoned formation.

The appliance must ongl be

used for the purposes indicat-

ed. Any other use must be
considered “IMPROPER” and there-
fore the manufacturer declines all li-
ability for any consequent damage
to persons or property.

e Particular safet grescriptions

(obligation-prohibitions-dan-
chapter concerning these issues.

ger) are detailed in the specific

Do not obstruct the heat ex-
traction and/or dissipation
openings.

Do not leave flammable ob-
jects or material near the ap-
pliance.

Disconnect all sup-
A A@ plies if present (e.
gas - electrica

upstream the appliance whenever
you need to work in safe conditions.

Whenever it is necessary to
operate inside the appliance

(connections, commissioning,
checking operations, etc.) prepare
for the necessary operations (re-
moval of panels, elimination of sup-
ply) in compliance with the safety
conditions.

The appliance has to be in-
Astalled and used in such a

way that any water cannot
contact the fat or oil.

DUTIES AND QUALIFICA-
TIONS REQUIRED OF OPE-
RATORS

Prohibition for the homogene-

ous operator to perform any

type of operation (mainte-
nance and/or other) without having
first read the entire documentation.

The information con-

[ tained in this document
#>is for the use of the
qualified technical operator who is
authorised for: handling, installation
and maintenance of the appliance in

question.
[m The  operating in-
structions have been
drawn up for the “Generic” operator
(Operator with limited responsibili-
ties and tasks). Person authorised
and employed to operate the ap-
pliance with guards active and ca-
pable of performing routine mainte-
nance (cleaning the appliance).

The operators who use the

af)pllance must be trained in

all aspects concerning its
functioning and safety features.
They must therefore interact using
appropriate  methods and instru-
ments, complying with required
safety standards.

The “Generic” operator must
A operate on the appliance after

the technician has completed
installation  (transportation, fixing
electrical, water, gas and drain con-
nections).

WORK AREAS

AND HAZARDOUS ZONES /
To better define the scope of inter-
vention and the relevant work zo-
nes, the following classification is
provided: )
+ Dangerous zone: any zone wi-
thin and/or in proximity to a ma-
chine in which the presence of an
exposed person constitutes a risk
in terms of the health and safety of
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION PFHIB

such a person;

+ Exposed person: any person that
is found wholly or partly in a dange-
rous zone.

Maintain a minimum distance

from the apIE')Iiance when oper-

ating in such a way as to avoid
endangering the safety of the opera-
tor in case of unexpected circum-
stances.

The following are also danger
zones / * All the work areas within
the appliance

« All the areas protected by appro-
priate safety and protection systems
such as satety photocell photoelec-
tric curtains, protective panels, inter-
locked doors, protective casing.

» All the zones within the control
units, electrical cabinets and junc-
tion boxes.

* All the zones around the appliance
in operation when the minimum
safety distances are not being re-
spected.

EQUIPMENT REQUIRED

FOR INSTALLATION /

The authorised technical operator, in
order to perform the installation ope-
rations correctly, must respect the
foIIowin% requirements:

- 3 and 8 mm screwdriver

- Adjustable pipe wrench

- Gas use tools (hoses, gaskets etc.)
- Electrician’s scissors

- Water use tools (hoses, gaskets...)
- 8 mm hex socket wrench

- Gas leak detector

- Tools for electric use (cables, ter-
minal blocks, industrial sockets etc.)
- 8 mm nut driver

- th))mpIete installation set (ele, gas
etc.

In addition to the tools listed,
an equgament lifting device is
required. This equipment
must comply with all the regulations

relating to lifting equipment.

INDICATION ON RESIDUAL

RISK / Even though the rules for
“Iglgood manufacturing practice” and
the provisions of law which regulate
manufacturing and marketing of the
product have been implemented,
‘residual risks” still remain which,
due to the very nature of the appli-
ance, it has not been possible to
eliminate. These risks include:

RESIDUAL RISK OF

ELECTROCUTION / This ri-
sks remains when intervening on live
electrical and/or electronic devices.

RESIDUAL RISK OF BUR-

NING / This risks remains

when unintentionally comin
into contact with materials at hig
temperatures.

/A RESIDUAL RISK OF BURNS

/{\ DUE TO LEAKING OF MA-
TERIAL/

This risks remains when unintentio-
nally coming into contact with ma-
terials at high temperatures. Con-
tainers that are too full of liquids or
solids that during warming change
morphology (changing from a solid
to a liquid), can, if used incorrect-
IY{ cause burns. During operations,
the containers used must be placed
on easily visible levels.

/A RESIDUAL RISK OF CRU-
/ {\ SHING LIMBS / This risk exi-
sts where there is accidental
contact between the parts during
positioning, transportation, storage
and assembly.

RESIDUAL RISK OF EXPLO-
SIONS / This risk remains
when:

* there is smell of gas in the room;

* appliance used in an atmosphere
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POSITIONING AND HANDLING B

containing substances which risk
explodin?;

+ using food in closed containers
(such as jars and cans), if they are
not suitable for the purpose.

RESIDUAL RISK OF FIRE /
This risk exists by flammable
liquids / material flammable.
Before proceeding with the ope-
rations, see “General safety infor-
mation”.

OBLIGATIONS - PROHIBITIONS -
ADVICE
Upon receipt, open the machine
packaging and ensure that the
machine and accessories have
not been damaged during transporta-
tion. Where this is found to be the
case, notify the carrier immediately
and do not proceed with installation
but contact the qualified and author-
ised personnel.
The manufacturer is not liable for
damage caused during transportation.

S

HANDLING SAFETY /
Failure to follow the instructions re-
ported below could result in expo-
sure to the risk of serious injury.

The operator authorised for the
A handling and installation opera-

tions of the appliance must pre-
pare, if necessary, a “safety plan” in or-
der to ensure the safety of the persons
involved in the operations. In addition,
they must follow and strictly and scrupu-
lously implement the laws and regula-
tions relating to mobile sites.

AEnsure that the lifting means
adopted have capacity that is
adequate for the loads to be lifted and
are in a good state of maintenance.

Perform the handling operations
A using lifting means with a capa-
city appropriate to the weight of

the appliance increased by 20%.

Follow the directions on the
packaging and/or on the same
appliance before handling.

Check the centre of gravity of the
load before lifting the appliance.

Lift the appliance to a minimum
A height from the ground in order to

ensure its handling.

Do not stand or pass under the ap-
pliance during lifting and handling.

HANDLING - TRANSPORTATION /
- see SECT. IMAGES - REF. a).

The orientation of the packed
A appliance must be maintained

according to the instructions
given by the pictograms and lette-
ring on the outer packaging.

1. Position the lifting means paying at-
tention to the centre of gravity of the
load to be lifted (detail B-C).

2. Lift the appliance enough to move it.

3. Place the appliance on the site cho-
sen for final positioning.

STORAGE / The storage methods of
the materials must include pallets, con-
tainers, conveyors, vehicles, tools and
lifting devices that are suitable to pre-
vent damage due to vibration, impact,
abrasion, corrosion, temperature or oth-
er conditions that might arise. The parts
stored should be periodically checked
to detect possible deterioration.

DISPOSAL OF PACKAGING

Disposal of the packing materials

is the responsibility of the reci-
=== pient that should proceed in ac-
cordance with the laws in force in the
country of installation of the appliance.
1. Remove in sequence the upper and
lower corner protectors;
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POSITIONING AND HANDLING il

2. Remove the protective material used
for packaging;

3. Lift the appliance as necessary and
remove the pallet;

4. Place the appliance on the ground;

5. Remove the means used for lifting;

6. Clean the area of operations from alll
the material removed;

Having removed the packaging,
there should not be any signs of
tampering, dents or other anoma-
lies. Where evidence of these is found,
immediately notify the customer service.

REMOVAL OF PROTECTIVE
MATERIALS / The appliance is pro-
tected on the exterior surfaces with a
covering of adhesive film which must
be removed manually after positioning
of the appliance. Carefully clean the
appliance, externally and internally,
manually removing all the material

used to protect the parts.

15| steel surfaces. No not use corrosi-
ve products, abrasive material or

sharp tools.

Be careful not to damage stainless

Do not use pressurised direct
water or steam cleaners jets for
cleaning operations

Carefully read the indications
Acontained on the labels of the

products used. Wear protective
equipment suitable for the operations to
be performed (see the protection infor-
mation shown on the package label).

Rinse the surfaces with tap wa-
75| ter and dry them with an absor-
bent cloth or other non-abrasive
material.

CLEANING AT COMMISSIONING /

Apply the cleaning liquid using normal
spray over the entire surface of the co-
oking chamber and manually thorou-
ghly clean the entire surface using a

non-abrasive sponge.

Afterwards rinse the cooking chamber m

with drinking water.

Let the liquid containing detergent
and/or other impurities flow off into the
drain hole.

Having successfully completed the
operations described, carefully wipe
the cooking chamber with a non-a-
brasive cloth. If necessary, repeat the
operations described above for a new
cleaning cycle.

Also clean with detergent and water
the parts removed and clean them.
With the operations completed, place
the parts removed in the appropriate
housings of the various pieces of equi-
pment.

LEVELLING AND SECURING -
see SECTION IMAGES - REFE-
RENCES b).

Position in the work place (see opera-
tion and environmental limit conditions
permitted), previously made suitable, of
the appliance.

The tasks of levelling and securing in-
clude: adjustment of the appliance as
a single independent unit. Place a spi-
rit level on the structure (detail D).
Adjust the levelling feet (detail E) ac-
cording to the indications provided by
the level.

Perfect levelling is achieved by
adjusting level and feet on the
width and depth of the appliance.

“SERIES” ASSEMBLY / see SECT.
IMAGES - REF. c).

In the models provided, remove the
knobs and unscrew the screws for the
fixing of the panel (detail F).

Flammable walls / The mini-
A mum distance of the appliance
from the side walls must be 10
cm and from the rear wall must be 20

cm. Ifit is lower, insulate the walls clo-
se to the appliance with fireproof and /

ey
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POSITIONING AND HANDLING

or insulating treatments.

To place the equipment adherent each
other perfectly (part G). Level the equi-
pment as described above (detail E).
Insert the screws in their housings and
lock the two structures with the locking
nuts (part H1-H3).

Replace the protective caps between
the devices (part H2).

Repeat, if necessary, the sequence of
leveling and fixing operations for the

remaining equipment.

INTRODUCTION OF TERMINAL
(OPTIONAL) see SECT. IMAGES
- REF. c¢) / In order to introduce the
terminal, position it and fix it with the
equipped screws provided (detail L1).

Once the described operations have
been carried out, position again the
panels and knobs of the different ap-
pliances in the respective housings.

POWER SUPPLY CONNECTIONS

Before proceeding with the
operations, see “General sa-
fety information”.

5

These operations must be

performed by qualified and

authorised operators, in ac-
cordance with the laws in force and
using the appropriate materials de-
scribed.

Generally, the appliance is
25| delivered  without  electric
mains supply cable, without
pipes for connection to the water,
drainage and gas networks.

ELECTRICAL CONNECTION
Electrical connection should be per-
formed in compliance with the local
regulations in force, only by author-
ised and competent personnel. In
the first instance, examine the data
shown on the technical data table of
this manual, on the serial plate and
on the electrical diagram.

Connect the equipment to an
overvoltage category |l omnipo-
lar device.

EARTHING / It is essential to

earth the unit.To this purpose, it

is necessary to connect to an ef-
ficient earthing system the terminals
marked with the symbols placed on
the line-receiving terminal box. The
earthing system should comply with
the local law in force.

SPECIFIC WARNINGS / The electri-
cal safety of this unit is assured only
when it is correctly connected to an
efficient earthing system as stated in
the electrical local safety regulations in
force; the Manufacturer declines any
responsibility for the non-compliance
with these safety regulations.It is ne-
cessary to verify this fundamental sa-
fety requisite and, in case of doubt, ask
for an accurate testing of the system
by professionally qualifi ed personnel.
The Manufacturer cannot be deemed
responsible for any damages caused
by the lack of unit earthing.

Never interrupt the earth wire
(Yellow-Green).

CONNECTION TO THE DIFFE-
RENT ELECTRIC DISTRIBU-
TION NETWORKS - see SECT.
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POWER SUPPLY CONNECTIONS B

IMAGES - REF. d)

If necessary, remove the terminal
box protection panel located on the
back of the machine.

The equipment is delivered to work
with the voltage indicated on the
technical label attached on the ap-
pliance. Any other connection is to
be considered improper and therefo-
re dangerous.

It is mandatory to respect the
Aconnection provided by the

manufacturer, visible on the
connection label near the terminal
board.

It is forbidden to modify the
wiring inside the equipment

ELECTRICAL CONNECTION OF
THE CABLE TO THE TERMINAL
BOARD / Connect the power cable
to the terminal board as described in:
“Power supply connection” and indica-
ted on the connection plate.

The diagram and the table (see Tech-
nical data) indicate the possible con-
nections according to the mains voltage.

CONNECTION TO “EQUIPO-
TENTIAL” SYSTEM - see SECT.
IMAGES - REF. e) / The protecti-
ve earthing consists of a series of
contrivances, which ensure the same
earth potential in the electrical ear-
ths, thus preventing the same earths
from being tensioned. The earthing
has the aim to ensure that the earths
of the household appliances have the
same potential of the earth. Earthing
also makes the automatic intervention
of the residual current device easier.
Protection earthing involves not only
the electrical system, but also all the
other systems and metallic parts of
the building, including piping, beams,
heating system and so on, so that the

whole building turns out to be under
safety conditions, also in case a light-
ning should hit the building.

5

Before proceeding with the opera-
tions, see “General safety info”.

The appliance must be included

in an “Equipotential” system,

which efficiency must be tested,
according to the rules in force in the
installation country.

The electrician preparing the
Z53| general electrical system must

guarantee a system in conform-
ity with the regulations, for what con-
cerns the direct and indirect contacts.

The electrician must connect all
25| the different earths to the same

potential, in order to achieve a
good “Equipotential” earthing system in
the area where the different appliances
will be installed.

For what concerns the connec-

tion of the appliance to the room

Equipotential system, use an
electrical yellow/green cable, suitable
to the power of the devices installed.

The appliance plate “Equipotential” is
usually on its panel, near the system
used for the connection; carry out
the connection after having recogni-
zed the same plate (see schematic
drawing for the correct location).

Connect an edge of the earth electric
cable (the cable must be characteri-
zed by the double colour yellow/gre-
en) to the system used for the applian-
ce “Equipotential” connection (see
schematic drawing Fig. 1).

Connect the opposite edge of the
earth electrical cable to the system
used for the “Equipotential” con-
nection of the area where the ap-
pliance will be installed (Fig. 2).
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OPERATIONS FOR coMMISSIONING I

GENERAL WARNINGS

Operators have a duty to fami-

liarise themselves adequately,

using this manual before per-
forming any intervention, adopting
the specific safety requirements to
make every kind of human-compu-
ter interaction safe.

affects the operation or safety

of the machine must only be
carried out by the technical person-
nel of the manufacturer or by techni-
cians that are formally authorised by
the manufacturer. Failure to do so
exempts the manufacturer from any
liability for for any possible resulting
modifications or damage.

f Any technical modification that

Even after appropriate familia-

risation, upon the first use of

the appliance, in any case si-
mulate a number of test operations
to save more rapidly the main fun-
ctions of the appliance, e.g. start-up,
shut-down, etc.

The appliance is provided alrea-
IS dy tested by the manufacturer

and fitted with the type of gas
and electrical supply specified on the
rating plate applies.

FIRST COMMISSIONING START
UP / Upon completion of the opera-
tions of positioning and connection to
the power sources, perform a series of
operations such as:

1. Cleaning away of the protective ma-
terials (oils, grease, silicones, etc.) insi-
de and outside of the cooking chamber
(see section 3 / Removal of protective
materials).

2. General checks and controls such as:
Check opening of switches & network
gate valves (e.g. water, electricity, gas
when applicable); Checking of drains;
Checking and monitoring of the exter-

nal fumes/vapour extraction; Checking
and monitoring of the protection panels
(all the panels must be fitted correctly).

DESCRIPTION OF STOP MODES
Generally, in stoppage condi-
tions caused by faults and

emergencies, in the event of immi-

nent danger, it is mandatory to close

all the locking devices on the supply
lines upstream the appliance (Wa-
ter-Gas-Ele).

STOPPAGE DUE TO FAULTY
OPERATIONS

Safety component / STOP: In si-
tuations or circumstances which can
be dangerous, a safety thermostat is
triggered, automatically stopping heat
generation. The production cycle is in-
terrupted until the cause of the fault is
resolved.

RESTARTING: After the problem that
triggered the safety thermostat is re-
solved, the authorised technician can
restart the appliance by means of the
specific controls.

COMMISSIONING FOR
INITIAL START-UP

When commissioning the ap-
pliance and when starting it after
a prolonged stop, it must be tho-
roughly cleaned to eliminate all resi-
due of extraneous material (see chap-
ter 3/ Removal of protective materials).

DAILY ACTIVATION

1. Check the cleanliness and hygiene
of the appliance.

2. Make sure that the room exhaust sy-
stem works properly.

3. When necessary, plug the appliance
into the appropriate socket.

4. Open the network locks upstream
the appliance (e.g. Gas - Water -
Electric).

5. Make sure that the water drain (if
present) is not clogged.
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OPERATIONS FOR COMMISSIONING Hill

Proceed with the operations described

in “Starting production”.

In order to free air in the pipes,
L open the network lock, turn the
o of the appliance while pressing it
in the piezoelectric position, place a
flame (match or the likes) on the pilot
light and wait for it to ignite.

DAILY DECOMMISSIONG / Upon
completion of the operations descri-
bed above:

1. Close the network locks upstream the
appliance (e.g. Water - Gas - Electric).
2. Make sure that the drain cocks (if
present) are “Closed”.

3. Check the cleanliness and hygiene
of the appliance.

PROLONGED DECOMMISSIONING
/ In case of prolonged inactivity, per-
form all the procedures described for
daily putting out of service and protect
the parts most exposed to oxidation

as indicated below:

1. Use lukewarm water with a bit of m

soap to clean the parts;

2. Rinse the parts thoroughly, wi-
thout using pressurised and/or direct
water jets;

3. Dry the surfaces carefully using
non-abrasive material;

4. Wipe a non-abrasive cloth lightly so-
aked with food-safe Vaseline oil over all
of the stainless steel surfaces in order
to create a protective film.

For appliances with doors and rubber
gaskets, leave the door slightly ajar to
let it air out and spread protective talcum
powder on the rubber gasket surfaces.

Periodically air the appliances and
rooms.

To make sure that the appliance

is in perfect technical conditions,

arrange for service at least once
a year by an authorised technician of
the assistance service.

REPLACING COMPONENTS

CONTACT AUTHORIZED TECHNICAL ASSISTANCE AND CON-
SULT THE TECHNICAL MANUAL.
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INSTRUCTIONS FOR USE

LOCATION OF MAIN COMPO-
NENTS - SEE SECT. IMAGES -
REF. f). The layout of the figures is
purely indicative and can vary.

1. Switch-on knob / 2. Indicator light
/ 3. Gate valve for draining oil from
cooking compartment / 4. Basket /
5. Lid / 6. Cooking compartment / 7.
Container for collecting waste oil / 8.
Selection Knob / 9. Functions Knob /
10. Display

KNOBS, KEYS AND INDICA-
TOR LIGHT MODES AND FUN-
CTIONS - SEE SECT. IMAGES
- REFERENCE g).

The description is purely indicative
and can vary

SWITCH-ON KNOB AND THER-
MOSTAT. It performs three fun-
ctions: 1. Switches electricity inside
circuit On/Off.
2. Adjusts the cooking temperature /
3. Starts/Stops the heating phase.

RED INDICATOR LIGHT: When

present, the indicator is subordi-
nated to use of the thermostat knob.
Lighting of the indicator signals the
heating phase.

SELECTION KNOB. It performs

three functions : 1.Adjusts the co-
oking temperature / 2. Adjusts the time
/ 3. Selects the programs

FUNCTIONS KNOB. It performs

four different functions: 1. Swi-
tches electricity inside circuit On/Off / 2.
Starts the TEMPERATURE function /3.
Starts the TIMER function /4. Starts the
PROGRAMS function

DISPLAY. Displays the tempera-
ture, timer and programs

STARTING PRODUCTION /
Before proceeding with the ope-

5 rations, see “General safety in-

formation” and “Residual Risk”

Before proceeding see “Daily
activation”

e

Start the appliance only after ha-
A ving filled the cooking compart-

ment with oil/grease at the pro-
per level. Any other use is considered
improper and therefore dangerous.

Too much oil/grease inside the

cooking compartment can cau-

se it to spill over and the resi-
dual risk of being burnt remains. Whi-
le filling, respect the Min and Max
level carried in the cooking com-
partment.

If there is no oil inside the co-
Aoking compartment while the

appliance is on, there is the re-
sidual risk of fire. While operating, the
oil/grease level inside the cooking
compartment must remain within the
indicated limits.

During use, we recommend:
A not pouring salt or seasoning

into the cooking department. Not
covering the cooking compartment with

lids or anything else to avoid conden-
sation from dripping inside of it.

é Don’t use old fat or oil (Danger

flash-point and surge boiling)

LOADING OIL/GREASE IN
COOKING COMPARTMENT - See
SECT. IMAGES - REF h).

The appliance can have one or two
gate valves. Open the door and make
sure the oil/grease drain gate valve is
at “Closed” (Fig. 1).

Pour the product used for cooking (oil
or grease) into the cooking compart-
ment, respecting the minimum/maxi-
mum level shown inside of it (Fig. 2).

The level of the oil increases

approximately 1 cm at the ma-

ximum temperature compared
to the cold level.
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rse| When using grease (lard or the

likes) in the solid state, the ther-
mostat must be set at minimum to al-
low it to melt slowly and gradually insi-
de the cooking compartment.

The maximum amount of oil / fat

(lard or the like) inside the con-

tainer must be: - for example
FRBE77A about 12kg / FRE...A(T)2V
about 6,5 kg / FRBE74AHP about 15
kg / FR(B)E94A about 16 kg / FR-
BE94HP about 17,5kg

SWITCHING ON/OFF
f The appliance must be swi-

tched on after having filled the

cooking compartment with oil/
grease. Do not switch it on when the
cooking compartment is empty. Do
not top up the oil/grease level while
the appliance is running.

During use, do not leave the
equipment unattended
When the operations described have

been performed successfully, do as
follows to begin cooking

MODEL WITHOUT DISPLAY - See
SECT. IMAGES - REF i).

The minimum temperature is ap-
I

proximately 100°C and the ma-
is approximately 190°C.

ximum temperature it can reach

Start the cooking procedure as follows:
1.Turn the knob to the desired posi-
tion (Fig. 3A). The indicator light “G”
indicate an operating phase.

2.Turn the knob to “Zero” (Fig. 3B) to
stop heat generation and to switch
the appliance off at the end of the
work cycle.

MODEL WITH DISPLAY - see ILL
sect. - REF o)

T The temperature can be set from
0°C to 180°C

Start the cooking procedure as follows:

1. Turn the Functions Knob to the
Temperature symbol (Fig. 1A), the
green LED indicates a heating phase
(Fig. 1B).

2. Turn and press the Selection Knob
to choose the desired temperature
(Fig. 1C).

The MELTIN function (Slow hea-
I

ting) is activated up to 50°C. The
tely with the set temperature (Fig. 1D).

letters MEL are displayed alterna-

To display the current tempe-
rature, press the Selection
Knob (Fig. 1C)

3. Turn the Functions Knob to “Zero”
(Fig. 1E) to switch the appliance off.

OTHER DISPLAY FUNCTIONS /
TIMER FUNCTION / see ILL sect. - REF 0)
To activate this option: 1. Turn the
Functions Knob to the Time symbol
(Fig. 1F)

2. Turn and press the Selection Knob
to set the desired temperature (from
01 to 99 minutes - Fig. 1C).

The countdown begins (Fig. 1D).

When the time is up, the word “END”
is displayed and three beeps can be
heard

e

e

Press the Selection Knob to re-
set the time set

3. Turn the Functions Knob to “Zero”
(Fig. 1E) to switch the appliance off.

PROGRAMS FUNCTION / see ILL
sect. - REF 0)

- NEW PROGRAM / To save a program:
1. Turn the Functions Knob to the Pro-
grams symbol (Fig. 1G)

2. Turn the Selection knob (Fig. 1C) to
new program and press for 5 seconds
(see Fig. 1H). A beep will confirm the
selection.

3. Turn and press the Selection knob
to set: 1. Temperature / 2. Timer / 3.
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Shaking Time (basket) / 4. Load com-
pensation (lowest cooking temperatu-
re / Fig. 1D).

To save the program, press the
IS5 Selection Knob for 5 seconds. A
beep will confirm that it has been
saved

s Up to 100 programs can be saved
(from P0OO to P99)

Turn the Functions Knob to “Zero” and
exit the function (Fig. 1E).

- CHANGING PROGRAMS /

1. Turn the Functions Knob to the
Programs symbol (Fig. 1G)

2. Turn and press the Selection Knob
for 5 seconds to choose the program
to be changed

3. Turn and press the Selection Knob
to enter the following parameters: 1.
Temperature / 2. Timer / 3. Shaking
Time (basket) / 4. Load compensa-
tion (lowest cooking temperature /
Fig. 1D).

4. To change the values, turn and
press the Selection Knob on the desi-
red parameter.

To save the changes, press the
25| Selection Knob for 5 seconds. A
beep will confirm the change

Turn the Functions Knob to “Zero” and
exit the function (Fig. 1E).

- START PROGRAM / see ILL sect. -
REF o) To activate this option:

1. Turn the Functions Knob to the Pro-
grams symbol (Fig. 1G)

2. Turn and press the Selection Knob
(Fig. 1C) to choose and start the de-
sired program (e.g. P04). A beep will
confirm the selection.

3. Turn and press the Selection knob
to the set time. The program selected
starts and the cooking cycle begins.

When the time is up, the word “END”
is displayed and three beeps can be
heard. To stop/exit the program, turn

the Functions Knob to “Zero” (Fig. 1E).
- CANCEL PROGRAM / To activate
this option: 1. Turn the Functions Knob
to the Programs symbol (Fig. 1G)

2. Turn and press the Selection Knob
(Fig. 1C) for 5 seconds to choose the
program to be cancelled (e.g. P04). A
beep will confirm.

3. Select the Timer parameter and
set it on 0.00 (Fig. 1D), press the Se-
lection Knob for 5 seconds to confirm
cancellation of the program.

To exit the function, turn the Functions
Knob to “Zero” (Fig. 1E).

To exit the function, turn the Functions
Knob to “Zero” (Fig. 1E).

For diagnostics and trouble-
25| shooting, contact an authori-
sed customer support service

LOADING/UNLOADING THE PRO-
DUCT See SECT. IMAGES - REF i)

The amount of the product insi-

de the container must not exce-

ed 3/4 the capacity of the reci-
pient (rack Fig.4). For example: french
friers/chips (6x6 mm) 1.5 kg for til-
ting model 700, 1 kg for rotative mo-
del 2V 700 (1 basket), 2.5 kg for -HP
model 700, 2.5 kg for model 900, 1
kg for model 2V 900/ 2.5 kg for mo-
del -HP900

Wait for the desired temperature to
5| be reached before placing the rack
in the cooking compartment.

The product being cooked must
be fully dipped into the oil in the
cooking compartment.

f The use of over-wet food and

5

too large are prohibited (Danger
of surge boiling)

MOD.TILTING 700: The maxi-
mum load is 1.5 kg and the Expan-
sion volume is 5,3 liters. / MOD.
ROTATIVE 2V 700: The maximum load
is 1 kg (1 basket) and the Expansion vo-
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lume is 2,6 liters (1 tank). / MOD. -HP
700: The maximum load is 2.5 kg and the
Expansion volume is 15 liters / MOD.
ROTATIVE 2V 900: The maximum load
is 1 kg (1 basket) and the Expansion vo-
lume is 7,7 liters (1 tank) / MOD 900: The
maximum load is 2.5 kg and the Expan-
sion volume is 9,3 liters/ MOD. -HP 900:
The maximum load is 2.5 kg and the
expansion volume is 24 liters

The products to be cooked must be
placed in the specific containers and
positioned correctly in the cooking
compartment.

When the rack has been filled away
from the appliance, introduce it slowly
into the cooking compartment, positio-
ning it in the specific housing (Fig. 5).

When cooking is over, remove the
container from the cooking compart-
ment (Fig.6) and put it in a place pre-
pared beforehand.

After the product has been unloaded,
load it once again or else perform the
operations described in “Deactivation”.
DEACTIVATION - see SECT. IMA-
GES - REF m)/n)

If present, the light indicators must
stay off.

The appliance must be cleaned
I regularly and every incrustation
chapter: “Maintenance”.

or food deposit removed. See

If needed, close the cooking compart-
ment with the specific lids or else proce-
ed with the following operations in order:
Burnt oil drain / Routine maintenance.
BURNT OIL DRAIN - see SECT.
IMAGES - REF I)

While draining burnt oils, the
A risk of being burnt remains. This

risk can occur by unintentional
contact with oil processed at high tem-
peratures.

Before operating, wait for the oil
inside the cooking compartment

to cool off.

Top version/ Insert the extension =l

pipe supplied into the oil drain
pipe as far as it will go (Fig. 12)

Free the cooking compartment
from containers used during co-

PG
oking.

The burnt oil collection contai-
A ner has a limited capacity. Keep
an eye on the container as it fills
while oil is emptied from the cooking

compartment.

Do not fill the oil collection con-
A tainer beyond 3/4 its capacity to
handle it safely.

Open the door of the appliance and make
sure the collection container is underne-
ath the drainage gate valve (Fig. 7).

Top version / Place a container
MG (appropriate for the material and
capacity) under and drain.

After having made sure that the con-
tainer is in its housing (empty), open
the drainage gate valve (Fig. 8) and
let exhaust oil empty from the cooking
compartment into the container.

Fill the container no more than 3/4 its
capacity to handle it safety. Close the
gate valve (Fig. 9).

Remove the container from its seat and
empty it in compliance with waste di-
sposal procedures in force in the coun-
try of use (Fig.10). Then reposition the
empty container in its seat.

Repeat the aforementioned operations
until the cooking compartment is emp-
ty. Close the door of the appliance.

Close the network locks upstream the
appliance (e.g. Gas - Water - Electric).

Check the cleanliness and hygiene of
the appliance and of the cooking con-
tainers. See “Maintenance”.
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MAINTENANCE El

OBLIGATIONS - PROHIBITIONS -
ADVICE

Before proceeding see chapters
Gy 2and 5

If the appliance is connected to a

flue, the exhaust pipe must be

cleaned according to that forese-
en by specific regulatory provisions of
the country (contact your installer for
information).

The appliance is used to prepare

food products. Keep the applian-

ce and the surrounding area con-
stantly clean. Failure to keep the ap-
pliance in ideal hygienic conditions
could cause it to deteriorate quickly
and create dangerous situations.

Filth deposit built up near heat

sources can burn during normal

use of the appliance and create
dangerous situations. The appliance
must be cleaned regularly and every
incrustation or food deposit removed.

The chemical effect of salt and/
or vinegar or other acid substan-
ces can in the long run cause
the inside of the hob to corrode during
cooking. At the end of the cooking
cycle of such substances, the applian-
ce must be washed thoroughly with
detergent, abundantly rinsed and ca-

refully dried.

| Be careful not to damage stain-
less steel surfaces. No not use

corrosive products, abrasive material

or sharp tools.

e The liquid detergent for cleaning

the hob must have certain chemi-
cal features: pH greater than 12, wi-
thout chlorides/ammonia, viscosity and
density similar to water. Use non-ag-
gressive products for cleaning the insi-
de and outside of the appliance (use
detergents on the market for cleaning

steel, glass and enamel).

Carefully read the indications car-
A ried on the labels of the products

used. Wear protective equipment
suitable for the operations to be perfor-
med (see the protective equipment car-
ried on the package label).

In the event of prolonged inacti-

vity, besides disconnecting the

supply lines, you must thorou-
ghly clean all the inside and outside
parts of the appliance.

Wait for the temperature of the ap-
A pliance and all its parts to cool off,

so that the operator is not burnt.

Once these operations have
15> been completed, put the re-

moved and cleaned parts back
in place

DAILY CLEANING
/ TILTING MODEL
see SECT. IMAGES - REF m)

Remove
QOOAD
- from the

cooking compartment. Empty oil from the
cooking compartment (see burnt oil
drain procedure).

TILTING MODEL700

1. Lift the resistance box lever in a vertical
position until it locks onto the fixing pin
(“Click” to confirm - Fig. 1/ A).

2. Use a standard sprayer to apply the
specific liquid detergent on the whole sur-
face (cooking compartment, heating coll,
lid and all exposed surfaces) and using
a non-abrasive sponge, clean the entire
appliance thoroughly by hand.

3. When finished, rinse abundantly with
tap water the cooking compartment and
all exposed surfaces (do not use pressur-
ised direct water or steam cleaners jets
for cleaning operations).

Have water flow out of the cooking com-
partment using the drainage gate valve

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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MAINTENANCE

(see burnt oil drainage procedure).
4. When these operations have been
done successfully, close the drainage
gate valve. Carefully dry all exposed
surfaces with a non-abrasive cloth.

If necessary, repeat the operations
25| described above for a new clean-
ing cycle.

5. With the right hand take the han-

dle of heating box and push it lightly.

With the left hand unlock the lock
system (Fig. 2/B).

6. Relocate slowly the heating box on
horizontal position.

TILTING HP700 /900

1. Manually lift the lever on the heating
elements’ box into a vertical position
until the clamping bracket is on the edge
of the worktop (Fig.3).

e

5. Hold the lever on the heating
Aelements’ box with your right

hand and push gently. Unlock
the clampi fg bracket from the worktop
with your left hand (Fig. 4)

See previous points 2-3-4

6. Relocate slowly the heating box on
horizontal position.

MODEL TILTING HP900

1. Manually raise the resistances verti-
cally, using the appropriate accessory,
until the locking bracket is positioned
on the edge of the top (Fig. 5).

PGS

See previous points 2-3-4

5. With your right hand, hold the
appropriate accessory and push

the resistance lightly. With your
left hand, release the locking bracket
from the top (Fig. 6)
6. Relocate slowly the heating box on
horizontal position.
/ ROTATIVE MODEL
see SECT. IMAGES - REF n)

Remove
OOOAD::H:
from the
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cooking compartment. Empty oil from the
cooking compartment (see burnt oil
drain procedure).

1.Turn the heating coil 90° by hand to
the vertical position (Fig. 1).

2. Use a standard sprayer to apply the
specific liquid detergent on the whole
surface (cooking compartment, heating
coil, lid and all exposed surfaces) and
using a non-abrasive sponge, clean the
entire appliance thoroughly by hand.

3. When finished, rinse abundantly with
tap water the cooking compartment
and all exposed surfaces (do not use
pressurised direct water or steam
cleaners jets for cleaning operations).
Have water flow out of the cooking
compartment using the drainage gate
valve (see burnt oil drainage procedure).
4. When these operations have been
done successfully, close the drainage
gate valve. Carefully dry all exposed
surfaces with a non-abrasive cloth.

If necessary, repeat the operations
2’| described above for a new cleaning
cycle.

5. Put the heating coil back in the hori-
zontal position (Fig. 2).

CLEANING FOR PROLONGED
DEACTIVATION / See chapter 5 /
Daily decommissioning / Prolonged de-
commissioning.

Air out the appliances and rooms
regularly

SUMMARISED TABLE:
QUALIFICATION - OPERATION -
FREQUENCY

Before proceeding with the ope-
5 rations, see chap. 2 “Duties and
qualifications”

Should a problem occur, the
ey generic operator performs the
first search and, if qualified, eli-
minates the cause of the problem
and restores the appliance correctly.

If the problem cannot be resol-
I5»| ved, turn the appliance off, di-
sconnect it from the electrical




MAINTENANCE

mains and shut all the supply valves.
Then contact authorized customer ser-

vice.

T The authorized maintenance tech-
nician intervenes when the generic

operator was not able to pinpoint the

cause of the problem, or whenever resto-

ration of correct operation of the applian-
ce entails executing operations for which
the generic operator is not qualified.
If the supply cable should be da-
A maged, contact authorized cu-
stomer service for replacement.

OPERATION FREQUENCY
Cleaning appliance /
Cleaning parts in contact with Daily
foodstuff
Clear;'ﬂg ﬁﬁg}? ners Daily / As required

Cleaning at commissioning

Upon arrival after installation

Cleaning flue Yearly
Checm%%ggzggﬁstat / Upon arrival after installation / Yearly

Bulb capillary fixing control

As required

Checking supply cable Upon arrival after installation / Yearly
Checking heating box Yearly
Check display functions Yearly / As required

Check Selection Knob

Every 6 months / As required

- The residual current device
or circuit breaker has tripped.
- Microswitch not working

TROUBLESHOOTING
Whenever the appliance does not work properly, try to solve the less
S| serious problems using this table.
FAULT POSSIBLE CAUSE INTERVENTION
The appliance does not turn | - The master switch is not | - Connect the master switch.
on. connected. - Contact authorized techni-

cal assistance

The cooking compartment is
stained.

Quality of the water.
Ineffective detergent.
Insufficient rinsing.

Filter the water (Contact au-
thorized technical assistan-
cer).
Use the recommended deter-
ent.
inse once again.

The light indicators do not
turn on.

« The master switch is not
connected.

« The residual current devi-
ce or circuit breaker has
tripped

. Cﬁnnect the master swi-
tc

« Contact authorized techni-
cal assistancer
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MAINTENANCE

FAULT POSSIBLE CAUSE INTERVENTION
The fryer does not heats No power supply - Check power supply inlet
Safety thermostat - Contact authorized techni-

Heating element broken

Contactor switch broken

Working thermostat

broken

- Heating element not

ositioned correctly

» Heating element mi-
croswitch broken

= Incorrect circuit board

configuration (on appli-

cable models)

e o o o o

cal assistance

I'I'he fryer don’t cooks correct-
y

« Heating element broken
- Contactor switch broken

- Contact authorized techni-
cal assistance

Display problems (on appli-
cable models)

- Connection cable dama-
ed/
« Functions Knob not wor-

king

- Contact an authorised cu-
stomer support service

Error message / e. .EFr
/ ESa (on applicable models)

- Probe fault

- Tank over-temperature
-Damaged resistance mi-
croswitch

- Turn the Selection knob to
“Zero” (see ILL sect. - REF
?) Fig.3) to restart and wait

r the tank to cool down (T
<120°C

Qil drainage problems (top
versions)

Extension pipe not inserted

correctly

Push the pipe in as far as it
will go

L5

If the problem cannot be resolved, turn the appliance off and shut all the
supply valves. Then contact authorized customer service.

oy LIST OF MESSAGES / On applicable models, the following messages are di-
splayed during operation.
DISPLAY MESSAGES DESCRIPTION
MAnN Manual cooking mode
MEL Slow heating
SHA Shake basket
end Timer ended
P00 - P99 Program saved / from 00 to 99
YES yes
no no
E... Error messages
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WASTE DISPOSAL

DEACTIVATION AND
SCRAPPING OF APPLIANCE

Obligation of disposing of ma-
terials using the legislative
=" procedure in force in the coun-
try where the appliance is scrapped

In compliance with Directives (see n.
0.1 Section), relating to the reduction
of use of hazardous substances in
electrical and electronic equipment,
as well as waste disposal. The symbol
of the barred waste bin carried on the
appliance or its packaging indicates
that the product at the end of its useful
life it must be disposed of separately
from other waste.

Differentiated waste collection of this
appliance at the end of its life is or-
ganised and implemented by the ma-
nufacturer. The user who wishes to
get rid of this appliance must contact
the manufacturer and follow the in-
structions received to separately di-
spose of the appliance at the end of its
life. An appropriate collection and di-
spatching of exhausted appliances to
environmentally compatible recycling,
treatment and disposal plants helps
to prevent damaging effects on health
and environment and also guarantees
that the component parts of exhausted
appliances are effectively recycled or
reused. Holders of exhausted applian-
ces who dispose of them illegally will
be prosecuted. Specialised personnel
is in charge of deactivation and scrap-
ping of the appliance.

The decommissioning and
dismantling of the appliance

must be carried out by quali-
fied personnel, either mechanical
or electrical, that must wear appro-
priate personal protective equip-
ment such as protective clothing
appropriate to the operations to be
performed, protective gloves, sa-
fety shoes, head gear and goggles.

Before commencing dismant-

ling of the appliance, ensure

around the appliance a space
that is large enough and arranged
in such a way as to allow all move-
ments without risk.

The following are necessary:

« Disconnect the power supply.

« Disconnect the appliance from the
mains.

* Remove the electrical cables exi-
ting the appliance.

« Close the water inlet tap (mains
valve) from the mains supply.

« Disconnect and remove the pipes
from the appliance water system .

« Disconnect and remove the grey
water discharge pipe.

After this operation, a wet

area around the appliance
may form and therefore, before
continuing with operations, dry
these wet areas.

After restoring the operational area as
described:

* Remove the protective panels.

+ Disassemble the appliance in its
main parts.

« Separate the parts of the appliance
according to their nature (e.g. metals,
electrical parts etc.) and deliver them
to recycling centres.

WASTE DISPOSAL

During operation and mainte-

nance, do not disperse pollu-
tants (oils, grease, etc.) into the envi-
ronment and perform differentiated
waste disposal depending on the
composition of the different materials
and in compliance with relevant laws
in force.

lllegal waste disposal will be prosecu-
ted by laws in force in the territory whe-
re the violation has been ascertained.
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FRITEUSE E

MANUEL D'INSTALLATION ET D’UTILISATION

TABLE DES MATIERES

1-2. INFORMATIONS GENERALES
SUR LA SECURITE

3. MISE EN PLACE ET
MANUTENTION

4. RACCORDEMENTS AUX
SOURCES D’ENERGIE

5. OPERATIONS POUR LA MISE EN
SERVICE

DESCRIPTION

DES PICTOGRAMMES
Signalisation des dangers.
Situation de danger immediat

— qui pourrait causer des lé-

sions graves ou un décés. Situa-

tion potentiellement dangereuse

qui pourrait causer des lésions

graves ou un décés.

Haute tension ! Mise en garde
A! Danger de mort ! Un non

respect peut entrainer des lé-

sions graves ou un déces

é Danger de températures éle-
vées, le non respect peut en-
trainer des lésions graves ou

un déces.

Danger de fuites de mateé-

riaux a température élevée,

le non respect peut entrainer
des lésions graves ou un déces.

Danger d'écrasement de

membres pendant le déplace-

ment et/ou la mise en place, le
non respect peut entrainer des |é-
sions graves ou un déces.

Signalisation des obliga-
tions. Interdiction de confier
toute intervention a des per-

6. REMPLACEMENT DES
COMPOSANTS

7. INSTRUCTIONS POUR
L'UTILISATION

8. MAINTENANCE

9. ELIMINATION

10. DONNEES TECHNIQUES /
IMAGES

sonnes non autorisées (y compris
les enfants, les handicapés et les
personnes avec des aptitudes
hysiques, sensorielles et men-
ales redwtes%., Interdiction, a
Popérateur  hétérogene, deffec-
tuer toute intervention (mainte-
nance et/ou autre) de compétence
technique qualifiee et autorisée.
Interdiction, a l'opérateur homo-
ene, deffectuer toute interven-
lon (installation, maintenance et/
ou autre) sans avoir préalable-
ment pris connaissance de toute
la documentation. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et la maintenance
ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans supervision.

Signalisation des obli-
ations. Obligation de
ire les instructions avant
d’effectuer toute intervention.
Obligation _d’exclure toute
forme d’alimentation élec-
trique en amont de I'appareil
chaque fois qu'’il faut opérer dans
des conditions de sécurité.

@ Obligation de porter des lu-
nettes de protection.
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@ Obligation de porter des
gants de protection.

@Obligation de porter un
casque de protection.

@ Obligation de porter des
Chagssures de sgcurité.

AAutres signalisations. In-
dications  pour appliquer

une procédure correcte, un
non respect peut entrainer une
situation dangereuse.

Conseils et suggestions pour
effectuer une procédure

Opérateur « Homogeéne »
2R (Technicien qualifié) Opéra-
teur expert et autorisé a déplacer,

transporter, installer, maintenir, ré-
parer et démolir I'appareil.

Opérateur «Hétérogéne »
. pérateur avec des com-
étences et fonctions limitées).
ersonne autorisée et chargée
de faire fonctionner l'appareil
avec des protections actives
capable d'effectuer les fonc-
tions simples.

@ Symbole de la mise a la
terre.

Symbole , pour attaque au
‘(5’ systéme Equipotentiel.

<+ @ Obligation d'utiliser |es re-

@ X glementations_en vigueur

¥ - pﬁutr I'élimination des dé-
chets.

INFORMATIONS GENERALES ET SUR LASECURITE

PREFACE / Instructions originales. Ce
document a été réalisé par le fabricant
dans sa propre langue (ltalien). Les in-
formations reportées dans ce document
sont a usage exclusif de I'opérateur au-
torisé a utiliser 'appareil en objet.

Les opérateurs doivent étre formés
sur tous les aspects qui concernent
le fonctionnement et la sécurité. Les
prescriptions particulieres de sécurité
(Obligation-Interdiction-Danger) sont
reportées en détail dans le chapitre
spécifique de I'argument traité. Ce do-
cument ne peut pas étre cédé a des
tiers sans autorisation écrite du fabri-
cant. Le texte ne peut pas étre utilisé
sur d’autres imprimés dans autorisa-
tion écrite du fabricant.

L'utilisation de : Figures/Images/Des-
sins/Schémas a lintérieur du docu-

ment est purement indicatif et peut
subir des variations. Le fabricant se
réserve le droit d’apporter des modifi-
cations sans en rendre compte.

OBJECTIF DU DOCUMENT /
Toute interaction entre I'opérateur
et l'appareil a l'intérieur de son cycle
de vie a été attentivement analysée
aussi bien en phase d'étude que de
rédaction de ce manuel. Par consé-
quent, notre espoir est que ce manuel
puisse aider a maintenir l'efficacité qui
caractérise l'appareil. En respectant
scrupuleusement les indications re-
portées, le risque d'accidents de tra-
vail et/ou de dommages économiques
est minimisé.

COMMENT LIRE LE DOCUMENT/
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INFORMATIONS GENERALES ET SUR LASECURITE EHIB

Le document est divisé en chapitres qui
rassemblent par arguments toutes les
informations nécessaires pour utiliser
l'appareil sans aucun risque. A linté-
rieur de chaque chapitre il y a une sub-
division en paragraphes, chaque para-
graphe peut avoir des précisions titrées
avec un sous-titre et une description.

CONSERVATION DU DOCU-
MENT / Ce document ainsi que le
reste des éléments contenus dans
I’enveloppe, fait partie intégrante de
la fourniture initiale, par conséquent
il doit étre conservé et utilisé de ma-
niére opportune pendant toute la du-
rée de vie opérationnelle de I'appareil.

DESTINATAIRES / Ce document
est structuré par :

- Opérateur « Homogéne » (TECH-
NICIEN SPECIALISE) Opérateur
expert et autorisé a déplacer, trans-
porter, installer, maintenir, réparer et
démolir I'appareil.

- Opérateur « Hétérogene » (Opéra-
teur avec des compétences et fonctions
limitées). Personne autorisée et char-
gée a faire fonctionner I'appareil avec
des protections actives capable d'effec-
tuer les fonctions de maintenance ordi-
naire (Nettoyage de I'appareil).

PROGRAMME DE FORMATION
DES OPERATEURS / Suite a une
demande spécifique, il est possible d’ef-
fectuer un cours de formation pour les
opérateurs préposés a I'utilisation, l'ins-
tallation et la maintenance de I'appareil,
en suivant les modalités reportées dans
la confirmation de commande.

PREDISPOSITIONS A CHARGE
DU CLIENT / Sauf d’éventuels ac-
cords contractuels différents, sont nor-
malement a la charge du client :

+ les prédispositions des locaux (y com-
pris les gros ceuvres, fondations ou ca-
nalisations éventuellement demandées) ;
« le sol avec protection antidérapantes
sans aspérités ;

« la prédisposition du lieu d’installation
et linstallation de I'appareil en res-
pectant les valeurs indiquées dans le
layout (plan de fondation) ;

+ la prédisposition des services auxi-
liaires adaptés aux exigences de l'ins-
tallation (réseau électrique, réseau de
gaz, réseau d’évacuation) ;

« la prédisposition de [linstallation
électriqgue conforme aux dispositions
des reglementations en vigueur dans
le lieu d’installation ;

* ’éclairage adapté, conforme aux re-
glementations en vigueur dans le lieu
d’installation

* les éventuels dispositifs de sécurité
en amont et en aval de la ligne d'ali-
mentation d'énergie (interrupteurs
différentiels, installation de mise a la
terre équipotentielle, soupapes de sé-
curité, etc..) prévus par les lois en vi-
gueur dans le pays d'installation ;

+ installation de mise a la terre
conforme aux normes en vigueur sur
le lieu d’installation

+ prédisposition si nécessaire (voir
spécifications techniques) d’une instal-
lation pour 'adoucissement de I'eau.

CONTENU DE LA FOURNITURE
| Selon I'ordre de commande, le
contenu de la fourniture peut varier.
« Appareil - Couvercle / Couvercles

+ Panier métallique / Paniers métalliques
« Grille support panier « Tuyaux et/
ou cébles pour le raccordement aux
sources d’energie (uniqguement dans
les cas prévus indiqués dans l'ordre
de travail). < Kit de changement type
de gaz fourni par le constructeur

DESTINATION D’USAGE / Cet ap-
pareil est concu pour une utilisation
professionnelle. L'utilisation de I'ap-
pareil, objet de cette documentation,
est a considérer « Usage Propre »
si destiné au traitement pour la cuis-
son ou la régénération des produits
a usage alimentaire, tout autre usage
est a considérer « Usage Impropre »
et donc dangereux.
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INFORMATIONS GENERALES ET SUR LASECURITE

Ces appareils sont destinés a des acti-
vités commerciales (par ex. cuisines de
restaurants, cantines, hépitaux, etc.) et
dans des entreprises commerciales
(par ex. boulangeries, boucheries, etc.)
mais pas a la production en série conti-
nue de denrées alimentaires.
L’appareil doit étre utilisé dans les
termes prévus déclarés dans le
contrat et dans les limites de portée
prescrites et reportées dans les para-
graphes correspondants.

N’utiliser que des accessoires
d’origine et des piéces de rechange
d’origine fournis par le fabricant
afin de respecter les réglementa-
tions en vigueur.

CONDITIONS AUTORISEES
POUR LE FONCTIONNEMENT /
L'appareil a été étudié exclusivement
pour fonctionner a lintérieur des lo-
caux dans les limites techniques et
de portée prescrites. Afin d’obtenir le
fonctionnement optimal et en condi-
tions de sécurité, il est nécessaire de
respecter les indications suivantes.
Linstallation de I'appareil doit se faire
dans un lieu adapté, afin de permettre
les opérations normales de conduc-
tion et de maintenance ordinaire et
extraordinaire. |l faut donc prédispo-
ser I'espace opérationnel pour d’éven-
tuelles interventions de maintenance
de facon a ne pas compromettre la
sécurité de I'opérateur. De plus, le lo-
cal doit avoir les caractéristiques de-
mandées pour l'installation telles que:

- humidité relative maximum : 80 % ;

- la température minimale de refroi-
dissement >+ 10 °C ;

- le plancher doit étre antidérapant et
I'appareil doit étre parfaitement posi-
tionné de maniére horizontale ;

- le local doit avoir une installation
d’aération et d’éclairage conformé-
ment aux réglementations en vi-
gueur dans le pays de l'utilisateur ;

- le local doit avoir la prédisposition
pour I'évacuation des eaux grises

et doit avoir les interrupteurs et les
vannes de blocage qui excluent, si
nécessaire, toute forme d’alimenta-
tion en amont de I'appareil ;

- Les parois/surfaces immédiatement
prées/a contact de [I'équipement
doivent étre ignifugeant et/ou iso-
Iées de possibles source de chaleur.

CONTROLE ET GARANTIE /
Contréle : l'appareil a été contrélé
par le fabricant pendant les phases de
montage au siege de I'établissement
de production. Tous les certificats re-
latifs aux tests effectués seront livrés
au client sur demande.

Garantie : la garantie est de 12 mois,
a partir de la date de la facture, cette
durée ne peut étre prolongée. Elle
couvre les piéces défectueuses, a
remplacer et transporter par I'ache-
teur. Les parties électriques, les ac-
cessoires et autres objet démontable
ne sont pas couverts de garantie. Les
colts de main d’ceuvre relatifs a I'in-
tervention des techniciens autorisés
par le fabricant au siége du client pour
I’élimination des défauts en garantie
sont a la charge du revendeur.

Tous les ustensiles et les matériaux de
consommation éventuellement fournis
par le fabricant avec les machines
sont exclus de la garantie. Linter-
vention de manutention ordinaire ou
pour des raisons découlant de mau-
vaise installation n’est pas couvert de
la garantie. La garantie La garantie
ne couvre que I'acheteur original. Le
Fabricant est responsable de I'appareil
dans sa configuration originale et uni-
quement des piéces de rechange origi-
nales remplacées. Le fabricant décline
toute responsabilité pour un usage
impropre de I'appareil, pour les dom-
mages causés ensuite aux opérations
non observées dans ce manuel et non
autorisées au préalable par lui-méme.

LA GARANTIE DECHOITEN CAS
DE / - Dommages provoqués par le
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INFORMATIONS GENERALES ET SUR LASECURITE EHIB

transport « franco usine » (EXW) et/ou
le déplacement, si cet évenement se
vérifiait, il est nécessaire que le client
informe le revendeur et le transporteur
(par ex. par e-mail et/ou site internet)
et note sur les copies des documents
de transport ce qui s’est passé. Le
technicien autorisé a installer I'appa-
reil jugera en fonction du dommage
si l'installation peut étre effectuée. La
garantie déchoit également en pré-
sence de : - Dommages provoqués par
une installation erronée.

+ Dommages provoqués par une usure
des parties suite a un usage impropre.
+ Dommages provoqués par l'usage
de piéces non originales.

» Dommages provoqués par une mainte-

nance erronée et/ou des dommages pro-
vOqués par I'absence de maintenance.

- Dommages provoqués par le
non-respect des procedures décrites
sur ce document.

AUTORISATION /

Par autorisation, on entend le consen-
tement a entreprendre une activité
liée a I'appareil. L'autorisation est ac-
cordée par la personne responsable
de l'appareil (constructeur, acheteur,
signataire, concessionnaire et/ou pro-
priétaire du batiment).

DONNEES TECHNIQUES et IMAGES
/ La section se trouve a la fin de ce
manuel.

o Chaque maodification tech-
%Q nique a des répercussions sur
V42J |le fonctionnement ou sur la
sécurité de l'appareil ; celle-ci doit
donc étre exécutée par du person-
nel technique du constructeur ou
par des techniciens formellement
autorisés par celui-ci. Dans le cas
contraire, le constructeur décline
toute responsabilité relative en cas
de modifications ou de dommages
qui pourraient en découler.

Controler, a l'arrivée, l'intégrité
S| de I'appareil et de ses compo-
sants (par ex. Cable d'alimen-
tation), avant |'utilisation ; en pré-
sence d'anomalies, ne pas démarrer
l'appareil et contacter le centre d'as-
sistance le plus proche.

instructions avant
d'effectuer toute opération.

Porter un équipe-
@ @ ment de protection
adapté aux opéra-

tions a effectuer. En ce qui concerne
les équipements de protection indi-

Lire les

viduelle, la Communauté Euro-
péenne a édicté les directives aux-
quelles les opérateurs doivent
obligatoirement se tenir.

Bruit aérien =70 dB

C’est interdit [linstallation
Ad’un équipement indepen-

dants SANS le kit anti-ba-
sculement (ACCESSOIRE). Les
versions TOP sont exclues.

Avant d'effectuer les raccorde-

ments, vérifier les données

techniques indiquées sur la
plaque d'identification de I'appareil
et les données techniques indiquées
dans le présent manuel. Il est abso-
lument interdit d'altérer ou d'enle-
ver les plaquettes et les picto-
grammes situés sur l'appareil.

(Gaz-Electrique) en amont de

I'appareil, des dispositifs de
blocage doivent étre installes qui
servent a exclure l'alimentation,
toutes les fois qu'on doit opérer dans
des conditions de sécurite.

f Sur les lignes d'alimentation
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INFORMATIONS GENERALES ET SUR LASECURITE

Selon les modéles, raccorder,

en séquence, |'appareil au ré-

seau de distribution d'eau et
d'évacuation; ensuite au réseau de
distribution de gtaz, puis vérifier qu'il
n'y a aucune fuite et, enfin, procéder
aux raccordement au réseau de dis-
tribution de I'eau.

L'appareil n'a pas été concu

pur fonctionner dans une at-

mosphére explosive, dans
ces environnement, il est donc inter-
dit de l'installer et de I'utiliser.

e Placer I'ensemble de la struc-
ture en respectant les cotes et
— les caractéristiques d'installa-
tion indiquées dans les chapitres
spécifiques du présent manuel.

L'appareil n'a pas été congu
2> pour étre installé par encastre-

—l ment. / L'appareil doit étre utili-
sé dans des locaux bien aéré. / L'ap-
pareil doit avoir les tubes
d'évacuations dégagées (ni obsta-
cles ni génes causeés par des corps
étrangers).

L'appareil a %az doit étre placé
sous une hotte d'aspiration
dont linstallation doit avoir
des caractéristiques techniques
dans le respect des réglementations
en vigueur dans le pays d'utilisation.

Une fois que l'appareil est rac-

cordé aux sources d’énergie
— etaux systémes d’évacuation,
il doit rester statique ?.ne pas pouvoir
étre déplacé) sur le lieu prévu pour
son utilisation et sa maintenance.
Un raccordement inapproprié peut
étre cause de danger.

Si nécessaire, utiliser un cable
15| flexible pour le branchement a

la _Ilg%_ne électrique, ayant des
caractéristiques non' inférieures au
type avec isolement en modéle

HO7RN-F. La tension d'alimentation
supportée par le céable, quand l'ap-
pareil est en marche, ne doit pas
étre différente de la tension nomi-
nale + 15 % indiquée en note du ta-
bleau des données techniques.
L'appareil doit étre inclus dans
un systéme « équipotentiel »
de déchargement a la terre.

Si Présent,_ le déchargement
L3> de I'appareil doit étre achemi-
né dans le réseau des égouts
des eaux grises de maniére ouverte
a emboitement sans siphon.

L'appareil doit étre utilisé uni-

quement pour les usages indi-

qués. Toute autre utilisation
sera considérée « INCORRECTE »
et le constructeur décline donc toute
responsabilité en cas d'éventuels
dommages a des personnes ou des
biens qui en découleraient.

Les mesures particuliéres de
sécurité (obligation - interdic-
tion - danger) sont indiquées
__en détail dans le chapitre spé-
cifique de l'argument traité.

5

Ne pas obstruer les ouver-
tures et/ou fentes d’aspiration
?u de dissipation de la cha-
eur.

Ne pas laisser des objets ou
des matériaux inflammables a
proximité de I'appareil.

Exclure toute
A A@forme d'alimenta-
tion (par ex. hy-

drique - gaz - électrique) en amont
de l'appareil chaque fois qu'il faut
opérer en conditions de sécurité.

Toutes les fois qu'on doit inter-

venir a l'intérieur de I'appareil

: (branchements, mise en ser-
vice, opérations de contrble etc.) le
préparer pour les opérations néces-
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INFORMATIONS GENERALES ET SUR LASECURITE IR

saire (démontage de panneaux,
coupure des alimentations hy-
drique-gaz-électrique) en respectant
les conditions de sécurité.

L’appareil doit étre installé et

utilisé de maniére a ce que I'e-

au n’entre en aucun cas en

ﬁ?n'tlaCt avec de la graisse ou de
uile

FONCTIONS ET QUALIFICA-
TIONS REQUISES POUR LES
OPERA = )
Interdiction, a 'opérateur ho-
mogéne/hétérogene, d’effec-
~ tuer toute intervention (instal-
lation, maintenance et/ou autre)
sans avoir préalablement pris
connaissance de toute la docu-
mentation.

Les informations repor-

[ :: tées dans ce document

M) sont a usage de l'opéra-

teur qualifié et autorise a exécuter

les opérations suivantes : manuten-

tion, installation et maintenance des
équipements en objet.

Les informations repor-
[ tées dans ce document
) sont a usage exclusif
de l'opérateur « Hétérogéne » (Opé-
rateur avec des compétences et des
mentions limitées). Personne autori-
sée et chargée a faire fonctionner
l'appareil avec des protections ac-
tives capable d'effectuer les fonc-
tions de maintenance ordinaire
(Nettoyage de I'appareil).

Les opérateurs et utilisateurs

doivent étre formés sur tous

' les aspects qui concernent le
fonctionnement et la sécurité. lis
doivent interagir en respectant les
normes de sécurité requises.

L'opérateur « Hétérogene »

doit opérer sur I'apparell aprés

* gue le technicien prépose ait
termine l'installation (transport fixage
des raccordements électriques, hy-

driques, gaz et d'évacuation).

ZONES DE _TRAVAIL ET
ZONES DANGEREUSES / Pour
mieux définir le domaine d'inter-
vention et les zones de travail affé-
rentes, la classification suivante est
établie :

+ Zone dangereuse : toute zone
a lintérieur et/ou a proximité d’'une
machine ou la présence d’une
personne exposée_représente un
risque pour la sécurité et la santé de
cette personne. )

+ Personne exposée : toute per-
sonne qui se trouve entiérement
ou en partie dans une zone dange-
reuse.

Maintenir une distance mini-

mum avec l'appareil pendant

le fonctionnement de maniére
a ne pas compromettre la sécurité
de l'opérateur en cas d'imprévu.

On entend comme zones dange-
reuses / - Toutes les zones de fra-
vail se trouvant a l'intérieur de I'ap-
pareil o

+ Toutes les zones protégées par
des s_}l,stemes de protection et de
sécurité tels que des barrieres pho-
toélectriques, des cellules photoé-
lectriques, des panneaux de protec-
tion, des portes verrouillables, des
carters de protection.

* Toutes les zones se trouvant a I'in-
térieur de centrales de commande,
armoires électriques et boites de
dérivation.

+ Toutes les zones autour de I'appa-
reil en marche gquand les distances
minimum de sécurité ne sont pas
respectées.

EQUIPEMENT NECESSAIRE A
L' INSTALLATION / .

En général, l'opérateur technique
autorisé, ?our pouvoir procéder cor-
rectement aux interventions d’instal-
lation, doit se munir des outils sui-
vants: |

- Tournevis a bout plat de 3 et 8

LE PRESENT MANUEL EST LA PROPRIETE DU FABRICANT ET TOUTE REPRODUCTION, MEME PARTIELLE , EST INTERDITE.
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INFORMATIONS GENERALES SUR LA SECURITE

mm et tournevis cruciforme a téte

moP/,enne ]
- Clé a tube reg?IabIe
- QOutils pour Te gaz
etc.) I

- Ciseaux d'électricien _
- Outils pour plomberie et tuyauterie
(tubes, gomts etc.)

- Clé a tube hexagonale de 8 mm

- Détecteur de fuites de gaz

- Outils & usage électrique (cables,
{)I_a ues a bornes, prises indus-
rielles etc.)

- Clé fixe de 8 mm

-tK|;c installation complet (ele, gaz
etc.

f En plus des outils indiqués, il

(tubes, joints

est nécessaire de disposer

d'un systeme de souléeve-
ment de I'appareil ; ce digpositif doit
respecter toutes les réglementa-
tions en vigueur relatives  aux sys-
temes de soulévement.

INDICATION, SUR LES
RISQUES RESIDUELS /
Ayant adopté les régles de « bonne
technique de construction » et les
dispositions |égislatives qui régle-
mentent la fabrication et le com-
merce du produit lui-méme, il reste
uand méme des « risques resi-
uels » liés a la nature de I'appareil,
Uil n’a pas été possible d’éliminer.
es risques comprennent:

RISQUE RESIDUEL DE

FULGURATION / Ce risque

subsiste s'il faut intervenir sur
les dispositifs électriques et/ou élec-
troniques en présence de courant.

RISQUE RESIDUEL DE
BRULURE / Ce risque sub-
siste en cas de contact acci-
dentel avec les matériaux trés

chauds.

A RISQUE RESIDUEL DE
/ %\ BRULURE POUR SORTIE
'DE MATERIEL / Ce risque
subsiste en cas de contact acciden-
tel avec sortie de matériaux tres
chauds. Des conteneurs trop rem-
plis de liquides et/ou de solides qui
changent de morphologie en phase
de chauffage (en passant d'un
stade solide a un stade Iqu|deI),
peuvent causer des bralures s'ils
sont utilisés de fagon incorrecte. En
phase d'usinage, les conteneurs
utilisés doivent étre positionnés sur
des niveaux facilement visibles.

RISQUE RESIDUEL
D’ECRASEMENT DES
. MEMBRES / Ce risque sub-
siste en cas de contact accidentel
entre les {Z)IeCGS lors du positionne-
ment, du transport, du stockage, de
l'assemblage et de I'utilisation de
I'appareil.

RISQUE RESIDUEL D'EX-

PLOSION/

Ce risque subsiste en cas de
. » Présence d'odeur de gaz dans
l'environnement ; _
+ utilisation de l'appareil dans l'at-
mosphére contenant des subs-
tances a risque d'explosion ;
+ utilisation d'aliments dans des
conteneurs fermés (comme par
exemple les pots et les boites), si
ceux-Ci ne sont pas adaptés a la si-
tuation ; I ,
« utilisation avec des liquides in-
flammables (comme par exemple
l'alcool).

RISQUE RESIDUEL D'IN-

CENDIE / Ce risque subsiste

en cas de : utilisation avec
des liquides / matériaux inflam-
mables.
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MISE EN PLACE ET MANUTENTION

S Avant de procéder aux opéra-
tions, voir « Informations géné-
rales de sécurité ».

OBLIGATIONS - INTERDIC-
TIONS - CONSEILS - RECOM-
MANDATIONS

A réception, ouvrir I'emballage

de la machine, vérifier que la

machine et les accessoires
n'ont pas subi de dommages durant le
transport. En cas de dommages, les
signaler rapidement au transporteur et
ne pas procéder a l'installation de I'ap-
pareil mais s'adresser a du personnel
qualifié et autorisé. Le fabricant n'est
pas responsable des dommages cau-
sés lors du transport.

SECURITE POUR LAMANUTENTION
Le non respect des instruc-

Ations indiquées ci-aprés
peut entrainer un danger de
graves lésions.

L'opérateur autorisé aux opéra-
Ations de déplacement et d'ins-

tallation de I'appareil doit orga-
niser, si nécessaire, un « plan de
sécurité » pour protéger l'intégrité des
personnes impliquées dans les opéra-
tions. En plus de cela, il doit respecter
et appliquer strictement et scrupuleu-
sement les lois et les réglementations
relatives aux chantiers mobiles.

S'assurer que les systemes de
soulevement adoptés ont une

capacité adaptée aux charges a
soulever et qu'ils sont en bon état.

Effectuer les opérations de ma-
nutention en utilisant des sys-

téemes de soulévement ayant
une capacité adaptée au poids de
I'appareil majoré de 20 %.

Suivre les indications fournies sur
I'emballage et/ou I'appareil avant
de procéder a sa manutention.

Vérifier le centre gravité de la
charge avant de commencer a
soulever l'appareil.

Soulever l'appareil a une hauteur
minimum du sol de maniére a pou-
Voir en garantir la manutention.

A Ne pas rester ou passer sous
I'appareil pendant le souléve-
ment et la manutention.

MANUTENTION ET TRANS-
PORT - (V. SECT. ILLUSTRA-
TIONS - REFERENCE a).

Lorientation de I'appareil em-

ballé doit étre respecté, confor-

mément aux indications four-
nies par les symboles et par les
inscription présents sur I'enveloppe
extérieure de 'emballage.

1. Placer le systeme de soulévement
en faisant attention au centre de gravité
de la charge a soulever (détails B-C).
2. Soulever I'appareil juste de la hau-
teur nécessaire a la manutention.

3. Placer I'appareil sur le lieu choisi
pour sa mise en place.

STOCKAGE / Les méthodes de
stockage des matériaux doivent pré-
voir des palettes, des conteneurs, des
convoyeurs, des véhicules, des équi-
pements et des dispositifs de soule-
vement en mesure d'éviter de causer
des dommages dus a des vibrations,
des chocs, des abrasions, a la tem-
pérature ou a d'autres conditions qui
pourraient se vérifier. Les pieces en-
treposées doivent étre contrblées ré-
gulierement afin de pouvoir identifier
d'éventuelles détériorations.

ELIMINATION DE LEMBALLAGE

L'élimination des matériaux
d'emballage sera a la charge du
= Jestinataire qui devra s'en occu-
per en conformité avec les lois en vi-
gueur dans le pays d'installation de
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MISE EN PLACE ET MANUTENTION

I'appareil.

1. Retirer dans l'ordre les coins de pro-
tection supérieurs puis latéraux.

2. Retirer le matériau de protection utili-
sé pour I'emballage.

3. Soulever l'appareil juste de la hauteur
nécessaire et retirer la palette.

4. Poser l'appareil au sol.

5. Retirer le systeme utilisé pour le sou-
levement.

6. Débarrasser la zone des opérations
de tout le matériel qui a été retiré.

Une fois que I'emballage a été re-

tiré, I'appareil ne doit présenter au-

cune altération, aucune trace de
choc ou de frottement ni aucune autre
anomalie. Dans ce cas contraire, avertir
immédiatement le service assistance.

RETRAIT DES MATERIAUX DE
PROTECTION / L’appareil est pro-
tégé au niveau des surfaces exté-
rieures, avec un film adhésif qui doit
étre retiré manuellement une fois la
phase de positionnement terminée.
Nettoyer I'appareil avec soin, a l'ex-
térieur et a l'intérieur, en retirant ma-
nuellement tout le matériel utilisé pour

protéger les piéces.

XS | mager les surfaces en acier inoxy-
dable, en particulier, éviter l'usage

de produits corrosifs, ne pas utiliser de

matériel abrasif ou des outils coupants.

Faire attention a ne pas endom-

Ne pas nettoyer I'équipement a

'aide de jets d’eau sous pres-

sion, directs ou avec des net-
toyeurs a vapeur.

Ne pas utliser de matiéres
A agressives (PH<7) telles que des

solvants, pour nettoyer l'appareil.
Lire attentivement les indications repor-
tées sur l'étiquette des produits dé-
tergents utilisés. Porter un équipement
de protection adapté aux opérations a
effectuer (Voir moyens de protection re-
portés sur I'étiquette de I'emballage).

Rincer les surfaces avec de
I'eau potable et les sécher avec
un chiffon absorbant ou un autre
matériel non abrasif.

NETTOYAGE A LA PREMIERE MISE
EN ROUTE /

Appliquer, avec un vaporisateur normal,
sur toute la surface de I'espace de cuis-
son, le liquide détergent et manuellement
a I'aide d’une éponge non abrasive, net-
toyer soigneusement tout I'appareil.

Une fois cette opération terminée, rin-
cer abondamment 'espace de cuisson
avec de I'eau potable. Purger le liquide
contenant le produit nettoyant et/ou
d’autres impuretés par le trou d’éva-
cuation prévu a cet effet.

Une fois que les opérations décrites
sont terminées, sécher avec soin I'es-
pace de cuisson avec un chiffon non
abrasif. Si nécessaire, répéter les opé-
rations décrites ci-dessus lors d’un nou-
veau cycle de nettoyage.

e

Nettoyer avec des produits nettoyants
et de l'eau potable aussi les pieces
amovibles et les sécher. Une fois
les opérations terminées, placer les
pieces retirées dans les logements des
différents appareils prévus a cet effet.

MISE A NIVEAU ET FIXATION -V.
SECT. ILLUSTRATIONS -
REFERENCE b)

Placer I'appareil sur le lieu de travalil
(voir conditions limites de fonctionne-
ment et environnements consentis) en
'ayant préalablement rendu apte.

La mise a niveau et la fixation pré-
voient : le réglage de I'appareil comme
unité autonome.

Placer un niveau a bulle sur la struc-
ture (détail D).

Régler les pieds de mise a niveau (dé-
tail E) en suivant les indications four-
nies par le niveau a bulle.

LE PRESENT MANUEL EST LA PROPRIETE DU FABRICANT ET TOUTE REPRODUCTION, MEME PARTIELLE , EST INTERDITE.
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MISE EN PLACE ET MANUTENTION EllB

On obtient le parfait nivellement
X5>| en réglant le niveau a bulle et les
pieds sur la largeur et sur la pro-
fondeur de I'appareil.

ASSEMBLAGE DANS « BATTERIE »
/ V. SECT. ILLUSTRATIONS - REF. c)
Dans les modeéles prévus, enlever les
poignées et desserrer les vis de fixa-
tion du tableau de bord (dét. F).

Murs inflammables / La dis-
Atance minimale entre I'appareil

et les murs latéraux doit étre de
10 cm et le mur arriére de 20 cm. Sice
n'est pas le cas, isoler les murs contre
I'appareil avec des traitements igni-
fuges et/ou isolants.

Placer les appareils afin que les cbtés
adhérent parfaitement (dét. G). Nive-
ler 'appareil comme décrit précédem-

ment (détail E).

Insérer les vis dans leurslogements
et bloquer les deux structures avec les
écrous de blocage (dét. H1-H3).

Placer a nouveau les bouchons de
protection entre les appareils (dét. H2).

Répéter, si c’est le cas, la séquence
des opérations de nivellement et de
fixation pour les appareils restants.

INSERTION DU TERMINAL

(EN OPTION) V. SECT. ILL - REF. c)

Pour insérer le terminal il faut le placer
et le fixer avec les vis spécifiques four-
nies (détail L1).

Lorsque les opérations décrites sont
terminées avec succes, remettre dans
leurs logements les panneaux frontaux
et les poignées des différents appareils.

RACCORDEMENT AUX SOURCES D'ENERGIE

Avant de procéder aux opéra-
X5| tions, voir « Informations gé-
nérales de sécurité ».

Ces opérations doivent étre ef-

fectuées par des techniciens

qualifiés et autorisés, dans le
respect des lois en vigueur en la ma-
tiere et en utilisant des matériaux ap-
propriés et décrits

Généralement, I'appareil est li-
£3>| vré sans cables d’alimentation
électrique, sans tubes pour le
raccordement au réseau de distribu-
tion d’eau, de gaz et aux égouts

RACCORDEMENT A L’ALIMEN-
TATION ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre
effectué conformément aux normes
locales en vigueur, uniquement par
du personnel autorisé et compétent.
Avant d’effectuer le raccordement,

vérifier les données techniques indi-
quées sur la plaque d’identification de
I'appareil et les données techniques
indiquées dans le présent manuel.

Brancher I'équipement a un di-
spositif omnipolaire de catégorie
de surtension Il

MISE A LA TERRE / Il est es-
@ sentiel de raccorder I'appareil a

la terre. Pour cela, il est néces-

saire de raccorder les bornes,
marquées par les symboles situés sur
le bornier d’arrivée de ligne, a une
terre efficace, réalisée conformément
aux normes locales en vigueur.

MISES EN GARDE SPECIFIQUES /
La sécurité électrique de cet appareil
n‘est assurée que s'il est correcte-
ment raccordé a un systéme de mise
a la terre efficace comme indiqué
dans les normes locales de sécurité
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RACCORDEMENT AUX SOURCES D’ ENERGIE

électrique en vigueur ; le producteur
décline toute responsabilité en cas de
non-respect de ces normes de sécuri-
té. Cette exigence de sécurité fonda-
mentale doit étre vérifiée et, en cas de
doute, demander un contréle précis
du systeme par un personnel profes-
sionnel qualifié. Le producteur ne peut
étre tenu responsable des éventuels
dommages causés par I'absence de
mise a la terre de l'unité.

Ne pas couper le cable de
terre (Jaune-vert).

BRANCHEMENTS AUX _ DIF-
FERENTS RESEAUX ELEC-
TRIQUES DE DISTRIBUTION - V.
SECT. ILLUSTRATIONS - REF. d).

Retirer dans les cas prévus, le pan-
25| neau du boitier de protection bor-
nier situé a l'arriere de la machine.

Les appareils sont livrés pour fonction-
ner a la tension indiquée sur la plaque
des données appliquée sur l'appareil.
Tout autre branchement est considéré
comme inappropri€ et donc dangereux.

IL est obligatoire de respecter

le branchement prévu par le fa-

bricant, visible sur la plaque de
connexion prés du bornier.

IL est interdit de modifier le
cablage a l'intérieur de I'appareil

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
DU CABLE AU BORNIER
Raccorder le cable dalimentation au
bornier comme décrit dans : « Raccor-
dement a lalimentation électrique » et
indiqué sur la plaque de connexion.
Le schéma et le tableau (voir DON-
NEES TECHNIQUES) indiquent les
connexions possibles par rapport a la
tension de réseau. .
RACCORDEMENT AU SYSTEME
« EQUIPOTENTIEL » - V. SECT.

ILLUSTRATIONS - REF. e).

La mise a la terre de protection
consiste en une série de mesures
destinées a garantir que les masses
électriques ont le méme potentiel
que la terre, évitant ainsi qu’elles
puissent étre sous tension. Le but de
la mise a la terre est donc de s’assu-
rer que les masses des équipements
soient au méme potentiel que le sol.
La mise a la terre facilite également
le déclenchement automatique du
disjoncteur différentiel. La mise a la
terre de protection ne concerne pas
seulement le systeme électrique,
mais tous les autres systémes et
parties métalliques du batiment, des
tuyaux a linstallation hydraulique,
des poutres au systeme de chauf-
fage et ainsi de suite, de sorte que
I’ensemble du béatiment soit protégé
méme contre la foudre qui pourrait
frapper le batiment.

e Avant de procéder, voir « Infor-
mations générales de sécurité ».

L'appareil doit étre inclus dans
A un systéme « Equipotentiel »
dont l'efficacité doit étre vérifiée
conformément aux normes en vigueur

dans le pays d’installation.

| L'électricien qui prédispose le
systeme électrique général doit

garantir que le systéme est conforme

aux normes relatives aux contacts di-

rects et indirects.

L’électricien doit s’assurer que
X5 | toutes les masses différentes sont
branchées au méme potentiel afin
d’avoir un bon potentiel de mise a la
terre « Equipotentiel » a I'endroit ou
les différents appareils sont installés.
Pour le raccordement de I'appa-
reil au systéme « Equipoten-
tiel » de la piece, il est néces-
saire de disposer d’un céble électrique
jaune/vert adapté a I'alimentation des
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RACCORDEMENTS AUX SOURCES D’ENERGIE Il

dispositifs installés.

La plague « Equipotentiel » de I'appa-
reil est généralement située sur le pan-
neau de celui-ci, prés du systeme utili-
sé pour la connexion, une fois identifié
(voir le schéma pour I'emplacement
correct), procéder au raccordement.

1. Raccorder une extrémité du cable
électrique de masse (le céble doit

étre marqué d'une double couleur
jaune/vert) au systéme utilisé pour
le raccordement « Equipotentiel »
de l'appareil (voir schéma Fig. 1).

2. Raccorder I'extrémité opposée du
cable électrique de masse au sys-
téme utilisé pour le raccordement
« Equipotentiel » de I’endroit ou 'ap-
pareil est installé (Fig. 2).

OPERATIONS POUR LA MISE EN SERVICE

AVERTISSEMENTS GENERAUX

Les opérateurs sont tenus de
Ase documenter de maniére

appropriée en consultant le
présent manuel, avant d’effectuer
toute intervention et d’adopter les
mesures spécifiques de sécurité
pour sécuriser tout type d’interac-
tion homme-machine.

Chaque modification tech-

nique qui a des répercussions

sur le fonctionnement ou sur
la sécurité de Il'appareil ne doit
donc étre exécutée que par du per-
sonnel technique du constructeur
ou par des techniciens formelle-
ment autorisés par celui-ci. Dans le
cas contraire, le constructeur dé-
cline toute responsabilité relative
en cas de modifications ou de dom-
mages qui pourraient en découler.

Méme apreés s’étre documenté
de maniére appropriée, a la
premiére utilisation de I'appa-
reil, il est nécessaire de simuler
quelques opérations d’essai pour
mémoriser plus rapidement les fonc-

tions principales de [Iappareil
comme par ex. I'allumage, I'arrét etc.
LS| avoir été soumis a un contréle

et aprés avoir été prédisposé
pour le type de gaz et d’alimentation

électrique indiquée sur la plaque
d’identification apposée.

L’appareil sort de I'usine aprés

MISE EN SERVICE PREMIER DE-
MARRAGE / Une fois que les opé-
rations de positionnement et de
branchement aux sources d’énergie,
y compris celles relatives aux rac-
cordements au réseau d’évacuation,
il convient de procéder a une série
d’opérations telles que :

1. Nettoyage des différents matériaux
de protections (huiles, graisses, sili-
cones etc.) a l'intérieur et a I'extérieur
de I'espace de cuisson (v. chap. 3 /
Retrait des matériaux de protection)
2. Vérifications et contrOles généraux
tels que :

- Vérification de I'ouverture des inter-
rupteurs et des vannes de réseau (par
ex. eau, électricité, gaz, si prévu) ;

- Veérification des tuyaux d’évacuation
(siprévu) ;
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OPERATIONS POUR LA MISE EN SERVICE

- Vérification et contréle des systemes
d’aspiration fumées/vapeurs exté-
rieures (si prévu) ;

- Vérification et contréle des carters de
protection (tous les panneaux doivent
étre montés correctement)

DESCRIPTION DES MODES
D’ARRET

Dans les conditions d’arrét pour

anomalie de fonctionnement et
d’urgence, il est obligatoire en cas de
danger imminent, de fermer tous les
dispositifs de blocage des lighes
d’alimentation en amont de I'appareil
(par ex. Hydrique-Gaz-Electrique)

ARRET POUR ANOMALIE DE
FONCTIONNEMENT .
Composant de sécurité / ARRET :
Dans des situations ou des circons-
tances qui peuvent étre dangereuses,
le composant de sécurité arréte auto-
matiquement la génération de chaleur.
Le cycle de production est interrompu
dans l'attente que la cause de I'ano-
malie soit éliminée.

REDEMARRAGE : Aprés avoir réso-
lu I'inconvénient qui a généré l'entrée
en fonction du composant de sécurité,
I'opérateur technique autorisé peut re-
démarrer le fonctionnement de I'appa-
reil avec les commandes appropriées.

MISE EN SERVICE LORS DU
PREMIER DEMARRAGE

Lors du premier démarrage et

apres un arrét prolongé, 'appa-

reil doit étre nettoyé soigneuse-
ment afin d’éliminer tout résidu de ma-
tiere étrangére (v. Retrait des
matériaux de protection)

MISE EN SERVICE QUOTIDIENNE

1. Vérifier I'état optimal de nettoyage et
d’hygiéne de I'appareil.

2. Vérifier le fonctionnement correct du
systeme d’aspiration du local.

3. Insérer la fiche de l'appareil dans la
prise d'alimentation électrique prévue
a cet effet.

4. Ouvrir les fermetures de réseau en
amont de I'appareil (Gaz - Hydrique
- Electrique).

5. Vérifier que le tuyau d’évacuation
de I'eau (si présent) n’ait pas d’oc-
clusions.

Une fois les opérations décrites termi-

nées avec succes, procéder aux opéra-

tions « Démarrage de la production ».

Pour éliminer I'air a l'intérieur de
25| |a tuyauterie, il suffit d'ouvrir les

fermetures de réseau, tourner
en tenant appuyée la poignée de I'ap-
pareil en position piézoélectrique, po-
sitionner une flamme (allumette ou
autre) sur le pilote et attendre I'allu-
mage.

MISE HORS SERVICE
QUOTIDIENNE /

Une fois les opérations décrites ci-des-
sus terminées, il est nécessaire :

1. Fermer les fermetures de réseau en
amont de I'appareil (Gaz - Hydrique -
Electrique).

2. Vérifier que les robinets d’évacuation
(si présents) soient en position « Fer-
mée ».

3. Vérifier I'état optimal de nettoyage
et d’hygiéne de I'appareil

MISE HORS SERVICE
PROLONGEE DANS LE TEMPS /
En cas d'inactivité prolongée dans le
temps, il est nécessaire d’effectuer
toutes les procédures décrites pour la
mise hors service journaliere et pro-
téger les piéces les plus exposées a
des phénoménes d’oxydation, comme
indiqué ci-apres :

1. Utiliser de I'eau tiéde légérement
savonneuse pour le nettoyage des
parties ;

2. Rincer les parties soigneusement,
ne pas utiliser jets d’eau sous pres-
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OPERATIONS POUR LA MISE EN SERVICE Hil}

sion, directs ou avec des nettoyeurs a
vapeur.

3. Sécher avec soin toutes les sur-
faces en utilisant un matériel non
abrasif ;

4. Passer un chiffon non abrasif |é-
gerement imbibé d’huile de vaseline
destinée a un usage alimentaire sur
toutes les surfaces en acier inox
afin de créer un film protecteur sur
la surface.

En présence d’appareils avec des
portes et des joints en gomme, laisser

REMPLACEMENT DES COMPOSANTS KR

la porte légerement ouverte de fagon
a ce qu’elle puisse s’aérer et étaler du
talc de protection sur toute la surface
des joints en gomme.

Aérer réguliéerement les appareils
et les locaux.

Pour s’assurer que I'appareil se

trouve dans des conditions tech-

niques optimales, le soumettre
au moins une fois par an a la mainte-
nance par un technicien autorisé du
service assistance.

LE MANUEL TECHNIQUE.

CONTACTER LE CENTRE D’ASSISTANCE AGREE ET CONSULTER
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INSTRUCTIONS POUR LUTILISATION

EMPLACEMENT DES PRINCI-
PAUX COMPOSANTS - VOIR
SECT. ILLUSTRATIONS - REF. f).
La disposition des figures est purement
indicative et peut subir des variations.
1. Bouton d’allumage / 2. Voyant lumi-
neux / 3. Robinet-vanne d’évacuation
de I'huile de cuisson / 4. Panier / 5.
Couvercle / 6. Espace cuisson /7. Ré-
cipient pour la récupération de I'huile
de cuisson / 8. Bouton de Sélection /
9. Bouton Fonctions / 10. Ecran

MODALITE ET FONCTION DES
POIGNEES, DES TOUCHES ET
DES VOYANTS LUMINEUX / VOIR.
SECT. ILL. - REF. g).

La description est purement indicative et
peut subir des variations.

BOUTON D’ALLUMAGE ET THER-

MOSTAT. Exécute trois fonctions
diverses :1. Marche/Arrét du courant
électrique a l'intérieur du circuit. / 2. Ré-
glage de la température de fonctionne-
ment / 3. Démarrage/Arrét de la phase
de chauffage.

VOYANT LUMINEUX ROUGE: Le

voyant si présent, dépend de I'utili-
sation de la poignée du thermostat.
L’éclairage du voyant signale une phase
de chauffage.

BOUTON DE SELECTION. i
exécute trois fonctions :
1.Réglage de la température de fonction-
nement / 2. Réglage du temps / 3. Sél-
ection des programmes

BOUTON FONCTIONS. Il exécute

quatre fonctions différentes : 1. Mar-
che / Arrét du courant électrique a l'in-
térieur du circuit / 2. Marche fonction TEM-
PERATURE / 3. Marche fonction TEMPS /
4. Marche fonction PROGRAMMES

ECRAN. Affiche la température, la
minuterie et les programmes

DEMARRAGE DE LA PRODUCTION
Avant de procéder aux opérations,
5 voir « Informations générales de

sécurité /Risques résiduels »

S Avant de procéder aux opérations,
voir « Mise en service quotidienne ».

Ne démarrer I'appareil qu’aprés

avoir rempli a niveau avec de

I’huile/de la graisse I'espace cuis-
son. Toute autre utilisation est considé-
rée comme impropre et donc dange-
reuse.

Trop d’huile/de graisse a l'inté-
Arieur de l'espace cuisson peut

provoquer un débordement et le
risque résiduel de brllure demeure.
Respecter le niveau Min et Max indi-
qué dans I'espace cuisson lors du
chargement.

L'absence d’huile a l'intérieur de

I’espace cuisson avec l'appareil

en marche peut entrainer un
risque d’incendie résiduel. Pendant le
fonctionnement, le niveau d’huile/de
graisse dans I'espace cuisson doit res-
ter dans les limites indiquées.

Pendant I'utilisation, il est recom-
mandé de :

ne pas verser de sels ou d’arémes
ou quoi que ce soit d’autre dans l'es-
pace cuisson, ne pas couvrir I'espace
cuisson avec des couvercles ou autre,
pour éviter que de la condensation ne
goutte dans celui-ci.

Ne pas utiliser de graisse/huile
A ancienne (risque d’augmentation
du point d’éclair et de surchauffe)

REMPLISSAGE DE L’HUILE/GRAISSE
DANS L’ESPACE CUISSON - voir
sect. ILL. - REF. h)

L’appareil peut avoir un ou deux robi-
nets-vannes. Ouvrir la porte et contro-
ler que le robinet-vanne de vidange de
I’huile/graisse est en position « Fermé »
(Fig. 1).

Verser le produit utilisé pour le travail
(huile et/ou graisse) dans I'espace cuis-
son en respectant le niveau minimum
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INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

maximum indiqué dans l'espace cuis-
son (Fig. 2).
Le niveau d’huile a la température
A maximale augmente d’environ 1
cm par rapport au niveau a froid

I Sil'on utilise de la graisse (saindoux

ou autre) a I'état solide, il faut régler
le thermostat au minimum lors de I'allu-
mage de maniére a permettre une fonte
lente et progressive du produit a l'intérieur
de I'espace cuisson.

La quantité maximale d’huile/

graisse (saindoux ou similaire)

dans le récipient doit étre : par
ex.FRBE77Aenviron12kg, FRE...A(T)2V
environ 6,5 kg, FRBE74AHP environ 15
kg, FR(B)E94A environ 16 kg / FR-
BE94HP environ 17,5kg

ALLUMAGE/ARRET

L’appareil doit étre allumé aprés
A avoir effectué le remplissage de

I'huile/graisse dans I’espace
cuisson. Ne pas allumer a sec (avec
I'espace cuisson vide). Ne pas remplir
le niveau d’huile/graisse lorsque I'ap-
pareil est en marche.

Pendant I'utilisation, ne laissez pas
I'équipement sans surveillance

Dés que les opérations décrites sont ter-
minées avec succes, pour commencer
la procédure de cuisson, il faut procéder
comme suit.

MODELE SANS ECRAN
- voir sect. ILL. - REF. i)

La température minimale est d’en-
25| viron 100 °C et la température
est d’environ 190 °C.

maximale pouvant étre atteinte

Pour commencer la procédure de cuis-
son, il est nécessaire de :

1. Tourner la poignée sur la position sou-
haitée (Fig. 3A) le voyant lumineux« G »
indique une phase de fonctionnement.
2. Tourner sur la position « zéro » (Fig.

3B) la poignée pour arréter la production
de chaleur et éteindre I'appareil a la fin
du cycle de travail.

MODELE AVEC ECRAN - v. sect. ILL.
- REF. 0)

T Il est possible de régler la tem-
pérature entre 0°C et 180°C

Pour commencer la procédure de cuis-
son, il est nécessaire de :

1. Tourner le Bouton Fonctions sur le
symbole Température (Fig. 1A), la led
verte indique une phase de chauffage
(Fig. 1B).

2. Tourner et appuyer sur le Bouton de
Sélection pour choisir la température
souhaitée (Fig. 1C).

La fonction MELTIN (Lent chauffa-
15| ge) s'active jusqu’a 50°C. L'écran

affiche lindication MEL en alternan-
ce avec la température réglée Fig. 1D).

Pour afficher la température
15| actuelle sur P'écran, appuyer sur
le Bouton de Sélection (Fig. 1C)

3. Tourner le Bouton Fonctions sur la
position « Zéro » (Fig. 1E) pour éteindre
I’appareil.

AUTRES FONCTIONS ECRAN /
FONCTION MINUTERIE / v. sect. ILL.
- REF. 0)

Pour activer cette option, il est nécess-
aire de : 1. Tourner le Bouton Fonctions
sur le symbole Temps (Fig. 1F)

2. Tourner et appuyer sur le Bouton de
Sélection pour régler le temps souhaitée
(de 01 a 99 minutes - Fig. 1C).

Le compte a rebours démarre (Fig. 1D).

Lorsque le temps est écoulé, I'écran af-
fiche « END » et émet trois bips sonores

Appuyer sur le Bouton de Sél-
XS] ection pour réinitialiser le temps
réglé
3. Tourner le Bouton Fonctions sur la
position « Zéro » (Fig. 1E) pour éteindre
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I'appareil.

FONCTION PROGRAMMES / v. sect.
ILL - REF o) /

- NOUVEAU PROGRAMME / Pour
mémoriser un programme il faut :

1. Tourner le Bouton Fonctions sur le
symbole Programmes (Fig. 1G)

2. Tourner et maintenir enfoncé le bou-
ton de sélection pendant 5 s. (Fig. 1C)
sur un nouveau programme (voir Fig.
1H). Un bip sonore confirme la sélection.
3. Tourner et appuyer sur le bouton de
Sélection pour configurer : 1. Températ-
ure / 2. Minuterie / 3. Temps de Secoue-
ment (panier) / 4. Compensation de la
charge (température minimale de cuis-
son / Fig. 1D).

Pour enregistrer le programme, ap-
XS puyer sur le Bouton de Sélection
pendant 5 s. Un bip sonore confir-
me l'enregistrement

oy Il est possible de mémoriser jusqu’a
100 programmes (de P00 a P99)

Tourner le Bouton Fonctions sur la posi-
tion « Zéro » et quitter la fonction (Fig. 1E).

- MODIFICATION DU PROGRAMMES /
1. Tourner le Bouton Fonctions sur le sym-
bole Programmes (Fig. 1G)

2. Tourner et appuyer sur le Bouton de
Sélection pendant 5 secondes pour sél-
ectionner le programme a modifier

3. Tourner et appuyer sur le Bouton de
Sélection pour accéder aux paramétres
: 1.Température / 2. Minuterie / 3. Temps
de Secouement (panier) / 4. Compensa-
tion de la charge (température minimale
de cuisson / Fig. 1D).

4. Pour modifier les valeurs, tourner et
appuyer sur le Bouton de Sélection sur le
parameétre souhaité.

Pour enregistrer les modifications,
25| appuyer sur le Bouton de Sélection
pendant 5 s. Un bip sonore confir-
me la modification
Tourner le Bouton Fonctions sur la posi-
tion « Zéro » et quitter la fonction (Fig. 1E).

- DEMARRAGE PROGRAMME / v. sect.

ILL - REF o) Pour activer cette option : 1.
Tourner le Bouton Fonctions sur le sym-
bole Programmes (Fig. 1G)

2. Tourner et appuyer sur le Bouton de
Sélection (Fig. 1C) pour sélectionner et
lancer le programme souhaité (par ex.
P04). Un bip sonore confirme la sélection.
3. Tourner et appuyer sur le Bouton de
Sélection sur le temps configuré.

Le programme sélectionné démarre et
le cycle de cuisson commence

Lorsque le temps est écoulé, I'écran af-
fiche « END » et émet trois bips sonores

Pour arréter / quitter le programme,
tourner le Bouton de Fonctions sur la
position « Zéro » (Fig. 1E)

- SUPPRIMER LE PROGRAMME /
Pour activer cette option : 1. Tourner le
Bouton Fonctions sur le symbole Pro-
grammes (Fig. 1G)

2. Tourner et appuyer sur le Bouton de
Sélection pendant 5 s. (Fig. 1C) pour
sélectionner le programme a suppri-
mer (par exemple P04). Un bip sonore
confirme.

3. Sélectionner le parametre Minuterie
et configurer la valeur sur 0.00 (Fig. 1D),
appuyer sur le Bouton de Sélection pen-
dant 5 s. pour confirmer la suppression
du programme.

Pour quitter la fonction, tourner le Bou-
ton Fonctions sur la position « Zéro »
(Fig. 1E).

Pour le diagnostic et le dépann-
15| age, contacter le service d’assi-
stance technique agréé

CHARGEMENT-DECHARGEMENT
DU PRODUIT- voir sect. ILL. - REF. i)
La quantité de produit a I'intérieur
A du récipient ne doit pas dépasser
les 3/4 de la capacité de celui-ci
(Panier fig.4). Par exemple : frites (6x6
mm) 1,5 kg pour le modéle inclinable
700, 1 kg pour le modéle 2V rotatif (1
basket/ panier), 2,5 kg pour le modéle
-HP 700, 2.5 kg pour le modéle 900, 1
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kg pour le modéele 2V 900/ 2,5 kg
pour le modéle -HP900

Attendre que la température souhai-
15| tee soit atteinte avant d'introduire le
panier dans I'espace cuisson.

Le produit a cuire doit étre com-
plétement immergé dans l'huile a
l'intérieur de I'espace cuisson.

é IL est interdit d'utiliser des ali-
ments trop humides et trop grands
(risque d’ébullition soudaine)

f Modeéle inclinable 700: la charge

e

maximale est de 1,5 kg et le vo-

lume d’expansion est de 5,3 litres
/ Modéle 2V rotatif 700: la charge maxi-
male est de 1 kg (1 basket / panier) et le
volume d’expansion est de 2,6 litres (1
tank / réservoir) / Modéle -HP 700: la
charge maximale est de 2,5 kg et le vo-
lume d’expansion est de 15 litres / Mod.
rotatif 2V 900: la charge maximale est
de 1 kg (1 panier) et le volume d’expan-
sion est de 7,7 litres (1 tank) / Mod. 900:
la charge maximale est de 2.5 kg et le
volume d’expansion est de 9,3 liters/
MOD. -HP 900 : La charge maximale est
de 2,5 kg et le volume d’expansion est de
24 litres

Les produits a traiter pendant la cuisson
doivent étre placés dans des récipients
spéciaux et correctement positionnés
dans I’espace cuisson.

Aprés avoir terminé les opérations de
remplissage du panier, en dehors de la
zone de I'appareil, introduire lentement
le panier dans I'espace cuisson en le
placant dans son logement (Fig. 5).

A la fin du processus de cuisson, retirer
le récipient de I'espace cuisson (Fig.6)
en le plagant dans un endroit préalable-
ment préparé ou il pourra étre posé.

Dés que les opérations de déchargement
sont terminées, procéder avec un nou-
veau chargement et avec les opérations
décrites au chapitre « Mise hors service ».

MISE HORS SERVICE voir sect. ILL
REF. m) / n) / Les voyants lumineux (si
présents) doivent rester éteints.

L'appareil doit étre nettoyé régu-
25| lierement et toute incrustation et/

ou dépbt alimentaire doivent étre
enlevés, voir « Maintenance ».

Le cas échéant, fermer I'espace cuisson
avec les couvercles appropriés ou, en
alternative, effectuer dans l'ordre des
opérations de :

- Vidange des huiles de cuisson.

- Maintenance ordinaire.

VIDANGE DE L’HUILE DE CUISSON
voir. sect. ILL. REF. I)
Le risque résiduel de brilure de-
Ameure, lors de la vidange des
huiles de cuisson, et ce risque
peut survenir en cas de contact acciden-

tel avec l'huile traitée a des tempéra-
tures élevées.

Avant de procéder aux opérations,

attendre que la température de

I’huile dans I'espace cuisson se
refroidisse

Version top / Introduire la rallonge en
équipement dans le tuyau de vidan-
ge dhuile jusqu’en butée (Fig. 12)

Libérer I'espace cuisson des réci-

pients utilisés pour le traitement
du produit.

f La capacité du récipient de récu-

5

pération des huiles de cuisson

est limitée, par conséquent, lors
de l'opération de vidange de I'huile de
I’espace cuisson, il faut obligatoirement
surveiller le remplissage de celui-ci.

Pour une manipulation en toute sé-
A curité, ne pas remplir le récipient

de récupération de lhuile a plus
des 3/4 de la capacité de celui-ci.

Ouvrir la porte de l'appareil et vérifier la
présence du récipient de récupération
sous le robinet-vanne de vidange (Fig. 7).

Version top / Positionner un récip-
S| ient (approprié au matériel et a la
contenance) et effectuer la vidange.

Aprés avoir vérifié que le récipient (vide)
se trouve dans son logement, ouvrir le ro-
binet-vanne de vidange (Fig. 8) et laisser
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INSTRUCTIONS POUR LUTILISATION

I'huile usagée s’écouler de I'espace cuis-
son dans le récipient de récupeération.

Ne pas remplir le récipient a plus des
3/4 de la capacité pour une manipula-
tion en toute sécurité. Fermer le robi-
net-vanne (Fig. 9). Retirez le récipient
de son logement et le vider en suivant
les procédures d’élimination en vigueur
dans le pays d’utilisation (Fig.10). A la fin
des opérations, replacer le récipient vidé

dans son logement.

Répéter les opérations décrites ci-dessus
jusqu’a la vidange compléte de l'espace
cuisson. Fermez la porte de I'appareil

Fermer les fermetures de réseau, en
amont de I'appareil (Gaz - Hydrique - Ele).

Vérifier I'état optimal de nettoyage et d’hy-
giéne de I'appareil et des récipients utili-
sés pour la cuisson, voir « Maintenance ».

MAINTENANCE

OBLIGATIONS - INTERDICTIONS
- RECOMMANDATIONS

e

Avant de procéder, voir le chapitre
2 et le chapitre 5.

Si l'appareil est relié a une chemi-

née, le tuyau d'évacuation doit étre

nettoyé comme prévu par les dis-
positions des normes spécifiques du
pays (Pour des informations a ce sujet,
contacter l'installateur).

L'appareil est utilisé pour la prépa-
A ration de produits a usage alimen-

taire, maintenir I'appareil toujours
propre ainsi que son environnement. Le
non respect des conditions d'hygiéne op-
timales peut étre la cause d'une détério-
ration précoce de I'appareil et créer des
situations de danger.

Les résidus de saleté accumulés a
A c6té des sources de chaleur peuvent

prendre feu durant l'utilisation nor-

male de I'appareil et créer des situa-
tions de danger. L'appareil doit étre nettoyé
régulierement, toute incrustation et/ou dé-
pOt alimentaire doivent étre enlevés.

L'effet chimique du sel et/ou du vi-

naigre ou d'autres substances

contenant des chlorures peuvent
générer a long terme des phénomenes
de corrosion a l'intérieur de I'espace de
cuisson. S'il se trouve en contact avec
ces substances, l'appareil doit étre net-
toyé soigneusement avec un détergent
spécifique, rincé abondamment et séché
avec soin.

15| Faire attention a ne pas endomma-
ger les surfaces en acier inoxy-
dable, en particulier, éviter l'usage de
produits corrosifs, ne pas utiliser de ma-
tériel abrasif ou des outils coupants.

L5

Le liquide détergent pour le net-
toyage de la plaque de cuisson
doit avoir certaines caractéris-
tiques chimiques : pH supérieur a 12,
sans chlorures/ammoniaque, viscosité
et densité similaires a l'eau. Utiliser des
produits non agressifs pour le nettoyage
extérieur et intérieur de l'appareil (Utili-
ser des détergents du commerce indi-
qués pour le nettoyage de l'acier, du
verre, des émaux).

Lire attentivement les indications re-
A portées sur I'étiquette des produits

utilisés, porter un équipement de

protection adapté aux opérations a
effectuer (Voir moyens de protection re-
portés sur 'étiquette de I'emballage).

f En cas dinactivité prolongée, en

plus de débrancher toutes les lignes

d'alimentation, il est nécessaire d'ef-
fectuer un nettoyage soigné de toutes les
parties internes et externes de l'appareil.

Attendre que la température de
lappareil et de toutes ses pieces

se refroidisse, afin de ne pas ne
pas provoquer de brdlures a I'opérateur

Lorsque ces opérations sont ter-
MG

minées, repositionner les piéces
dans leurs logements appropriés

retirées, préalablement nettoyées,

LE PRESENT MANUEL EST LA PROPRIETE DU FABRICANT ET TOUTE REPRODUCTION, MEME PARTIELLE , EST INTERDITE.
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NETTOYAGE QUOTIDIEN /
voir. sect. ILL. REF. m)
Enlevertout

= objet de

OOOAD s
cuisson.

Vider I'huile de I'espace cuisson (voir
la proce)dure de vidange de I'huile de
cuis
MODELE TILTING 700
1. Soulever manuellement le levier du
boitier des résistances éusqu’é le bloquer
sur l'axe de fixation (« Clic » de confirma-
tion - Fig. 1/A).

2. Appliquer avec un vaporisateur normal
sur toute la surface (espace cuisson, ser-
pentin, couvercle et toutes les surfaces
exposees ) le Ilgwde détergent et manuel-
lement a I'aide d’une éponge non abrasive,
nettoyer soigneusement tout I'appareil.

3. Dés que l'opération est terminée, rincer
abondamment a I'eau potable (ne pas
nettoyer ’équipement a l'aide de Jets
d’eau sous pression, directs ou avec des
nettoyeurs a vapeur) Vidanger I'eau de
P espace cuisson a I'aide du robinet-vanne
d’évacuation (voir la procédure d’évacua-
tion de I'huile de cuisson).

Vidanger I'eau de I'espace cuisson a I'aide
du robinet-vanne de vidange (voir la pro-
cédure de vidange de I'huile de cuisson).

4. Dés que les opérations décrites sont
terminées avec succes, fermer le robi-
net-vanne de vidange. Sécher soigneuse-
ment toutes les surfaces exposées a l'aide
d’un chiffon non abrasif.

Si nécessaire, répéter les opéra-

tions décrites ci-dessus lors d’un
nouveau cycle de nettoyage.

5. Avec la main droite, saisir le levier

du boitier des résistances et pous-

ser Iegerement Avec la main
gauche, retirer I'axe a ressort du systéeme
de blocage (Fig. 2/B).

6. Remettre lentement le boitier des résis-
tances en position horizontale.

MODELE TILTING HP700 / 900

1. Relever manuellement le levier du boi-
tier des résistances en position verticale
jusqu’a ce que I'étrier de blocage soit
positionné au bord du plan (Fig. 3).

Voir les points 2-3-4 précédents

5

5. Avec la main droite, saisir le
levier du boitier des résistances
et pousser légérement. Avec la
main gauche, libérer I'étrier de blocage
du plan (Fig. 4)
6. Remettre lentement le boitier des résis-

tances en position horizontale.
MODELE TILTING HP900

1. Soulevez manuellement les résis-
tances verticalement, a I'aide de I'acces-
soire approprié, jusqu’a ce que I'étrier de
verrouillage soit positionné sur le bord du
plateau (Fig. 5).

5

f 5. Avec votre main droite, tenez

Voir les points 2-3-4 précédents

I’accessoire approprié et poussez

légérement la résistance. Avec
votre main gauche, dégagez le support
de verrouillage du haut (Fig. 6)

6. Remettre lentement le boitier des résis-
tances en position horizontale.

/ MODELE ROTATIVE

voir. sect. ILL. REF. n)

Enlever tout
O@OAR::
I'espace

cuisson. Vider I'huile de I'espace cuisson
(voir la procédure de vidange de I'huile de
cwsson)

1. Tourner manuellement de 90° le ser-
pentin verticalement (Fig. 1)

2. Appliquer avec un vaporisateur normal sur
toute la surface (espace cuisson, serpentin,
couvercle et toutes les surfaces exposées)
le liquide détergent et manuellement a 'aide
d'une éponge non abrasive, nettoyer soi-
gneusement tout 'appareil.

3. Dés que l'opération est terminée,
rincer abondamment a I'eau potable (ne
pas nettoyer I'équipement a I'aide de jets
d’eau sous pression, directs ou avec des
nettoyeurs a vapeur). Vidanger I'eau de
I'espace cuisson a I'aide du robinet-vanne
d’évacuation (voir la procédure d’évacua-
tion de I'huile de cuisson).

Vidanger I'’eau de I'espace cuisson a
l'aide du robinet-vanne de vidange (voir la
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procedure de vidange de 'huile de cuisson).

4. Dés que les opérations décrites sont ter-
minées avec succes, fermer le robinet-vanne
de vidange. Sécher soigneusement toutes
les surfaces exposées a I'aide d’'un chiffon
non abrasif.

Si nécessaire, répéter les opérations
décrites ci-dessus lors d’un nouveau
cycle de nettoyage.

5. Replacer le serpentin horizontalement

(F|g|;$).
NETTOYAGE POUR LA MISE HORS SER-
VICE PROLONGEE /
Voir Chap. 5 / Opérations pour la Mise hors
service / Mise hors service prolongée dans
le temps
Aérer régulierement les appareils et les
locaux. i
TABLEAU RECAPITULATIF / COM-
PETENCES - FREQUENCE

Avant de procéder voir chap.2 « Fonc-
XS tions et qualifications »

e

En cas de panne, l'opérateur générique,
25| effectue une premiére recherche et siil
n'est pas habilité, élimine les causes de
I'anomalie et rétablit le fonctionnement correct
de l'appareil.
il n'est pas possible de résoudre la
15| cause du probléme, éteindre I'appa-
reil, en le débranchant du réseau
électrique et fermer tous les robinets d'ali-
mentation, contacter ensuite le service as-
sistance technique agréé.
L'agent de maintenance autorisé in-
IS | tervient si l'opérateur générique n'a
pas réussi a identifier la cause du
probléme ou lorsque le rétablissement du
correct fonctionnement de I'appareil com-
porte I'exécution des opérations pour les-
quelles l'opérateur générique n'est pas
habilité.
f Si le cordon d’alimentation est endom-

mage, contacter le service apres-vente
agréeé pour le remplacement.

OPERATIONS A EFFECTUER

FREQUENCE DES OPERATIONS

Nettoyage de I'appareil /
Nettoyage des parties en
contact avec des produits ali-
mentaires

Tous les jours

Nettoyage des récipients
et des filtres

Tous les jours / Lorsque nécessaire

Nettoyage a la premiére mise en
marche

A l'arrivée apres l'installation

Nettoyage cheminée Tous les ans
Contrble thermostat / A l'arrivée apres l'installation /
microrupteur Tous les ans

Controle de fixation de le capil-
laire de le bulbe

Lorsque nécessaire

Contréle du cordon

A l'arrivée apreés l'installation /

d’alimentation Tous les ans
Contréle du boitier des résis-
tances Tous les ans
Contréle des fonctions Ay
de I'éoran Annuel / Le cas échéant

Contréle du Bouton de Sélection

Semestriel / Le cas échéant

oy LISTE DES MESSAGES / Dans les modéles prévus, les indications suivantes
sont affichées a I’écran pendant le fonctionnement.
MESSAGES MESSAGES
A LECRAN DESCRIPTION A UECRAN DESCRIPTION
MAnRN Mode cuisson manuel P00 - P99 Programme mémorisé / du
n° 00 au n° 99
MEL Chauffage lent YES oui
SHA Secouer panier no no
end Minuterie terminée E... Messages d’erreur
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TROUBLESHOOTING
ey

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, essayer de résoudre les
problemes de modeste entité avec I'aide de ce tableau.

Le différentiel ou le magné-
tothermique s’est déclenché

ANOMALIE CAUSE POSSIBLE INTERVENTION
Il n’est pas possible d’allu- | Linterrupteur principal n’est | - Activer linterrupteur prin-
mer 'appareil pas active cipal

- Contacter le centre d’as-
sistance agrée

Il'y a des tches dans l'es-
pace cuisson

- Qualité de I'eau

- Détergent de mauvaise
qualité

- Ringage insuffisant

- Micro-interrupteur non actif

- Filtrer l'eau (Contacter le
centre d’assistance agréé)

- Utiliser le détergent
conseillé

- Répéter le rincage

Les voyants lumineux
restent éteints.

Linterrupteur principal n’est
as activé
e différentiel ou le magné-
tothermique s’est déclenché

- Activer linterrupteur prin-
cipal

- Contacter le centre d’as-
sistance agréé

La friteuse ne chauffe pas

-Linterrupteur principal
n’est pas activé

-Le différentiel ou le magné-
tothermique s’est déclenché
-Résistance mal position-
née / endommagée
-Contacteur endommageé
-Thermostat de travail en-
dommagé

-Microrupteur de résistance
endommagé

-Configuration incorrecte de
la carte électronique (dans
les modeles prévus)
-Résistance du micro-inter-
rupteur endommagée

- Activer l'interrupteur prin-
cipal

- Contacter le centre d’as-
sistance agréé

La friteuse ne cuit pas cor-
rectement

- Résistance endomma-
ée
- Contacteur endommagé

- Contacter le centre d’as-
sistance agréé

Probléemes a I'écran (dans
les modeéles prévus)

-Cable de connexions en-
dommagé /
-Bouton Fonctions non actif

« Contacter l'assistance te-
chnique agréée

MessaEge d’erreur / par ex.
EFr/ESa

(dans les modéles prévus)

- Problemes sur la sonde

- Surchauffe dans le bac

Tourner le Bouton de Sél-
ection sur « Zéro » (v. sect.
ILL - RIF g) Fig.3) pour le
redémarrage et attendre le
refroidissement du bac (T
<120 °C)

Problemes de vidange
d’huile (versions top)

Tuyau de rallonge mal in-
seéré

Insérer le tuyau a fond,
jusqu’en butée

S'’il n’est pas possible de résoudre la cause du probléme, éteindre I'appareil,
et fermer tous les robinets d’alimentation, contacter ensuite le service autorisé
d’assistance technique
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ELIMINATION [l

MISE HORS SERVICE ET DE-
MANTELEMENT DE L’APPAREIL

Obligation d’éliminer les ma-
tériaux en utilisant la procé-

= dure législative en vigueur
dans le pays ou l'appareil est
démantelé

CONFORMEMENT aux directives (voir
Section n° 0.1) relatives a la réduction
de l'usage de substances dangereuses
dans les appareils électriques et élec-
troniques, mais aussi I'élimination des
déchets. Le symbole de la poubelle
barrée reporté sur I'appareil ou sur
I'emballage, indique qu’a la fin de sa vie
utile, le produit doit étre récolté sépa-
rément des autres déchets. La collecte
séparée de cet appareil en fin de vie
est organisée et gérée par le fabricant.
L'utilisateur qui devra se séparer de cet
appareil devra donc contacter le fabri-
cant et suivre le systéeme que celui-ci a
adopté pour permettre la collecte sépa-
rée de l'appareil en fin de vie. La col-
lecte séparée appropriée pour le départ
successif de l'appareil non recyclable,
pour le traitement et pour I'élimination
environnementale compatible, contri-
bue a éviter d'éventuels effets négatifs
sur I'environnement et sur la santé et fa-
vorise la réutilisation et/ou le recyclage
des matériaux dont est composé l'ap-
pareil. L’élimination abusive du produit
par le détenteur comporte I'application
de sanctions administratives prévues
par la réglementation en vigueur.

La mise hors service et le dé-

mantélement de I'appareil

doivent étre effectués par du
personnel spécialisé, tant dans
I’électricité que dans la mécanique.
Ce personnel doit porter les équipe-
ments de protection individuelle spé-
cifiques tels que vétements adaptés
aux opérations a effectuer, gants de
protection, chaussures de sécurité,
casques et lunettes de protection.

Avant de commencer le deé-
montage, il est nécessaire de
créer, autour de l'appareil, un

espace suffisapt et ordonnée de ma-
niere a pouvoir permettre tous les
mouvements sans risques

Il est nécessaire de :

+ Couper la tension au niveau du sec-
teur.

« Débrancher I'appareil du secteur.

« Retirer les cables électriques en sortie
de l'appareil.

« Fermer le robinet d’admission d’eau
(vanne du réseau) a partir du réseau de
distribution d’eau.

+ Débrancher et retirer les tubes de I'ins-
tallation du circuit d’alimentation en eau
de I'appareil.

« Débrancher et retirer le tube en sortie
d’évacuation des eaux grises.

AAprés cette opération, une
zone mouillée pourrait se for-
mer autour de I'appareil ; par consé-
quent, avant de procéder a d’autres
interventions, il est nécessaire de
sécher les zones humides

Une fois la zone opérationnelle rétablie
suivant les descriptions, il est néces-
saire de :

« Démonter les panneaux de protection.
« Démonter les pieces principales de
appareil.

« Séparer les pieces de I'appareil en
fonction de leur nature (par ex. maté-
riaux métalliques, électriques etc.) et les
envoyer dans des centres de collecte
sélective.

ELIMINATION DES DECHETS

En phase d'utilisation et de main-

tenance éviter de disperser dans
l'environnement des produits polluants
(huiles, graisses, etc.) et procéder a I'éli-
mination différenciée en fonction de la
composition des différents matériels et
dans le respect des lois en vigueur en la
matiére.

L'élimination abusive des déchets est

unie par des sanctions réglées par les
ois en vigueur sur le territoire ou est
constatée l'infraction.
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FREIDORA

MANUAL DE USO E INSTALACION

CONTENIDO

1-2. INFORMACION GENERAL Y
DE SEGURIDAD

3. COLOCACION Y TRASLADO

4. CONEXION A LAS FUENTES DE
ENERGIA

5. OPERACIONES PARA LA
PUESTA EN SERVICIO

DESCRIPCION
DE LOS PICTOGRAMAS
Indicaciones de peligro.
Situacion de peligro inme-
~diato que podria provocar
lesiones graves o la muerte. Si-
tuacion de peligro posible que
podria provocar lesiones gra-
ves o la muerte.

jAlta tension! jCuidado!
A iPeligro de muerte! El in-
cumplimiento de la senal

uede causar lesiones graves o
a muerte

& Peligro de altas temperatu-
ras; el incumplimiento de la

senal puede causar lesio-
nes graves o la muerte.

& Peligro de salida de mate-
riales a alta temperatura; el
incumplimiento de la senal
uede causar lesiones graves o
a muerte. .
Peligro de aplastamiento
é de las extremidades duran-
te el desplazamiento y/o la
colocacion; el incumplimiento
de la senal puede causar lesio-
nes graves o la muerte.

Senales de prohibicion.
Prohibicion para las perso-

6. SUSTITUCION DE
COMPONENTES

7. INSTRUCCIONES DE USO

8. MANTENIMIENTO ORDINARIO
9. ELIMINACION

10. DATOS TECNICOS/IMAGENES

nas no autorizadas de realizar
cualquier tipo de intervencion
(incluidos los_ninos, las perso-
nas discapacitadas y personas
con capacidades fisicas, senso-
riales o mentales reducidas).
Prohibicion para el operario he-
terogéneo de realizar cualquier
tipo de operacion (mantenimien-
to y/o otro) de competencia téc-
nica _cualificada autorizada.
Prohibicion para €l operario ho-
mogéneo de realizar cualquier
tipo' de actividad (instalacion,
mantenimiento y/u otro) sin ha-
ber previamenté leido la docu-
mentacion completa. Los nifios
no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento
del equipo no deben realizarlos
ninos sin supervision.

Senales de obligacion.
Obligacién de leer las ins-
trucciones antes de reali-
zar cualquier intervencion.

@ Obligacion de desconectar
la alimentacion eléctrica
antes del aparato cada vez
gue sea necesario trabajar en
condiciones de seguridad.

@ Obligacion _de usar gafas
de proteccion.

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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@ Obligacion de usar guantes
de proteccion.

@Obligacic’m, de usar casco
de proteccion.

Obligacion de usar calzado
@ de proteccion.

Otras indicaciones. Indi-
caciones para efectuar un
~ procedimiento correcto, el
incumplimiento puede causar
una situacion de peligro. .
Consejos y recomendacio-
nes para realizar un proce-
dimiento correcto

Operador <_<homo?éneo»
& (tecnica cualificado)/Opera-
dor experto y autorizado para

trasladar, transportar, instalar,
realizar el mantenimiento, reparar
y demoler el aparato.

Operador «heterogéneo»
I\ (operador con competen-
cias y tareas limitadas).
Persona autorizada y encar-
gada del funcionamiento del
aparato con los dispositivos de
proteccion activos y capaz de
realizar tareas sencillas.

@ Simbolo de puesta a tierra.

\éSimbolo para la conexion al
sistema equipotencial.

&+ @) Obligacion de respetar la
@ X normativa vigente para la
¥ = eliminacion de residuos.

INFORMACION GENERAL Y

DE SEGURIDAD

PREFACIO/Instrucciones originales.
Este documento ha sido redactado
por el fabricante en su propio idioma
(italiano). La informacién contenida en
este documento es para uso exclusivo
del operador autorizado para utilizar
el aparato en cuestion.

Los operadores deben contar con la
formacion adecuada sobre el funcio-
namiento y la seguridad del aparato.
En el capitulo especifico del asun-
to tratado, se recogen indicaciones
especiales de seguridad (obliga-
cion-prohibicién-peligro). El presente
documento no puede cederse a terce-
ros sin la autorizacion por escrito del
fabricante. El texto no puede utilizarse
en otros documentos sin la autoriza-
cién por escrito del fabricante.

El uso de: Figuras/Imagenes/Dise-
nos/Esquemas en el documento es

puramente indicativo y esta sujeto a
variaciones. El fabricante se reserva
el derecho de realizar modificaciones
sin obligacién de previo aviso.
OBJETIVO DEL DOCUMENTOVEI
fabricante ha analizado atentamente
cada interaccion entre el operador y la
maquina a lo largo de todo el ciclo de
vida util de la misma, tanto en fase de
disefio como durante la elaboracion
del presente documento. POR lo tan-
to, esperamos que este manual pue-
da ayudarlo a mantener la eficiencia
de su equipo. El cumplimiento estricto
de las indicaciones aqui contenidas,
reducen al minimo el riesgo de acci-
dentes en el lugar de trabajo y/o los
dafios econémicos.

COMO LEER EL DOCUMENTO/
El documento esta dividido en capi-

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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INFORMACION GENERAL Y DE SEGURIDAD [N

tulos que recogen por temas toda la
informacion necesaria para utilizar el
aparato sin riesgo alguno. Cada capi-
tulo esta compuesto por apartados y
cada apartado puede incluir algunos
puntos evidenciados con un subtitulo
y una descripcion.

CONSERVACION DEL DOCU-
MENTO/ Este documento, asi como
el resto de material contenido en el
sobre, forma parte del suministro ini-
cial; por tanto, deberéa guardarse y uti-
lizarse debidamente durante toda la
vida operativa del aparato.

DESTINATARIOS/ El presente do-
cumento se ha redactado para:

- Operador «homogéneo» (técnico
especializado y autorizado), es decir,
todo operador autorizado para tras-
ladar, transportar, instalar, realizar el
mantenimiento, reparar y demoler el
aparato.

- Operador «heterogéneo» (opera-
dor con competencias y tareas limi-
tadas). Es la persona autorizada y
encargada de hacer funcionar el equi-
po, cuenta con dispositivos activos de
proteccion y lleva a cabo tareas de
mantenimiento ordinario (Limpieza
del aparato).

PROGRAMA DE FORMACION
DE OPERADORES / Previa espe-
cifica solicitud, es posible realizar un
curso de formacion para los operado-
res encargados del uso, instalacion y
mantenimiento del aparato, siguiendo
el procedimiento indicado en la confir-
macion de pedido.

PREPARACIONES A CARGO
DEL CLIENTE/Salvo posibles acuer-
dos contractuales diferentes, corren
normalmente a cargo del cliente:

« las preparaciones de los locales (in-
cluidas las obras de mamposteria y/o
canalizaciones necesarias);
 preparar suelos antideslizantes sin

rugosidades;

+ predisposicion del lugar de instala-
cion y la instalacion misma del apa-
rato de acuerdo con lo indicado en el
esquema (plano de cimentacion);

+ predisposicion de los servicios au-
xiliares adecuados a las necesidades
de la instalacion (red eléctrica, red de
gas, red de desagtie etc.);

+ predisposicion de la instalacion eléc-
trica de conformidad con las normati-
vas vigentes en el lugar de instalacion;
« iluminacion adecuada, de conformi-
dad con las normativas vigentes en el
lugar de instalacién;

+ dispositivos de seguridad antes y
después de la linea de alimentacion
de energia (interruptores diferencia-
les, instalaciones de puesta a tierra
equipotencial, valvulas de seguridad,
etc.) previstos en la legislacion vigen-
te en el pais de instalacion;

« instalacion de puesta a tierra confor-
me a la normativa vigente en el lugar
de instalacion;

« predisposicion, si fuera necesario (ver
especificaciones técnicas) de una insta-
lacion para el ablandamiento del agua.

CONTENIDO DEL SUMINISTRO/
En funcion del pedido realizado, el
contenido del suministro varia.

« Equipo * Tapa/Tapas * Cesta de me-
tal/Cestas de metal -« Rejilla de soporte
para la cesta * Tubos y/o cables para
realizar las conexiones a las fuentes
de energia (solamente en los casos
previstos que se indican en el pedido
de trabajo). « Kit para cambio del tipo
de gas suministrado por el fabricante
DESTINO DE USOJ/Este dispositivo
se ha disefiado para uso profesional.
Se considera “Uso debido” del aparato
objeto de este documento el tratamien-
to para la coccion o la regeneracion de
productos destinados a uso alimenta-
rio; cualquier otro uso se considerara
“Uso indebido” vy, por lo tanto, peligro-
so. Estos aparatos estan destinados
para actividades comerciales (por ej.
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cocinas de restaurantes, comedores,
hospitales, etc.) y para empresas co-
merciales (por ej. panaderias, carni-
cerias, etc.) pero no para la produccion
en serie continua de los alimentos. El
aparato debera ser utilizado en los
términos previstos declarados en el
contrato y dentro de los limites de ca-
pacidad previstos y descritos en los
apartados correspondientes. Utilice
unicamente accesorios y repuestos
originales suministrados por la em-
presa fabricante para ajustarse es-
crupulosamente a las normas.

CONDICIONES PERMITIDAS
PARA EL FUNCIONAMIENTOVEI
aparato se ha disefiado para funcio-
nar exclusivamente dentro de locales,
con los limites técnicos y de capaci-
dad indicados. Para que el aparato
funcione correctamente y de manera
segura, sera necesario respetar las si-
guientes indicaciones. El aparato de-
beré instalarse en un lugar adecuado,
cuyas caracteristicas permitan reali-
zar las tareas normales de manejo y
mantenimiento ordinario y extraordi-
nario. Por lo tanto, habra que preparar
el espacio operativo para las tareas
de mantenimiento, de modo que no se
comprometa la seguridad del opera-
dor. Ademas, el local debe contar con
las caracteristicas necesarias para la
instalacion, tales como:

- humedad relativa maxima: 80 %;

- temperatura minima del agua de
enfriamiento > + 10 °C;

- el suelo debe ser antideslizante y
el aparato debe estar colocado en
posicion totalmente plana;

- el local debe estar equipado con una
instalacién de ventilacion e ilumina-
cion, tal y como prescriben las norma-
tivas vigentes en el pais del usuario;

- el local debe estar provisto de un
sistema de desagle para las aguas
sucias, y debera contar con interrup-
tores y valvulas de bloqueo que inte-
rrumpan, si fuera necesario, toda for-

ma de alimentacién antes del aparato;
- las paredes y las superficies situadas
muy cercal/en contacto con el aparato
deberan ser ignifugas y/o estar aisla-
das de las posibles fuentes de calor.

PRUEBA Y GARANTIA

Prueba: el fabricante ha realizado
una prueba del aparato durante las
fases de montaje en la planta de fa-
bricacion. Todos los certificados rela-
cionados con las pruebas realizadas
seran entregados al cliente a pedido.

Garantia: la garantia es de 12 meses,
a partir de la fecha de facturacion del
aparato, y este periodo de tiempo no
es prorrogable. La garantia cubre las
partes defectuosas, cuya sustitucion y
transporte corren a cargo del compra-
dor. Las partes eléctricas, los acceso-
rios y cualquier otro objeto desmonta-
ble no estan cubiertas por la garantia.
Los costes derivados de la mano de
obra relativos a la intervencion por par-
te de los técnicos autorizados por el fa-
bricante en la sede del cliente para la
eliminacion de defectos cubiertos por la
garantia, corren a cargo del distribuidor.
Quedan excluidos de la garantia to-
das las herramientas y los materia-
les de consumo que el fabricante ha
entregado junto con los aparatos. La
intervencion de mantenimiento ordi-
nario o por causas procedentes de la
instalacion incorrecta no esté cubierta
por la garantia. La validez de la ga-
rantia sélo se extiende al comprador
original. El fabricante se considera
responsable del aparato en su confi-
guracion original, y solo de las piezas
de repuesto originales sustituidas. El
fabricante se exime de toda responsa-
bilidad por el uso incorrecto del apa-
rato, por dafos causados después de
realizar operaciones no previstas en
este manual o no autorizadas previa-
mente por el fabricante mismo.

LA GARANTIA DECAE EN CASO
DE: - Danos causados por el trans-
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porte «Franco Fabrica» (EXW) y/o
el desplazamiento; en este caso, el
cliente debera comunicarse con el
distribuidor y el transportista (p. ej. por
correo electrénico y/o pagina web) y
debera anotar en las copias de los do-
cumentos de transporte lo sucedido.
El técnico autorizado para la instala-
cion del aparato evaluara, en funcién
del dafio ocurrido, si es posible reali-
zar la instalacién. Ademas, la garantia
decae también ante: « Danos causa-
dos por la instalacién incorrecta.

» Dafios causados por el deterioro de
las piezas debido al uso inapropiado.
+ Dafios causados por el uso de pie-
zas de repuesto no originales.

+ Danos causados por el manteni-

miento incorrecto y/o dafios causados
por la falta de mantenimiento.

+ Dafios causados por el incumpli-
miento de los procedimientos descri-
tos en este documento.

AUTORIZACION

Se entiende por autorizacion el per-
miso para realizar una actividad in-
herente al aparato. La autorizacion la
concede el responsable del aparato
(fabricante, comprador, firmante, con-
cesionario y/o titular del local).

DATOS TECNICOS e IMAGENES /
La seccion se encuentra al final
de este manual.

y Cualquier modificacion técni-
, ca que influye en el funciona-
V42 miento o la seguridad del
aparato, debe ser realizada sola-
mente por personal técnico del fa-
bricante o por técnicos oficialmente
autorizados por el mismo. De lo
contrario, el fabricante declina toda
responsabilidad relativa a las modi-
ficaciones o0 a los danos que po-
drian derivar de las mismas.

En el momento de la recepcion
LS| del aparato compruebe la inte-
gridad del mismo y de sus
componentes (p. 3]. cable de ali-
mentacion) antes del uso; en pre-
sencia de anomalias no ponga en
marcha el aparato y contacte con el

servicio técnico mas cercano.
Lea las instrucciones antes de

|—II~!| realizar cualquier operacion.

@0

am Utilice un_equipo
- de proteccion ade-
cuado para las

operaciones que deben realizarse.

n lo que respecta a los equipos de
proteccion individual, la Union Euro-
Fea ha publicado las directivas que
0s operadores deben respetar de for-
ma obligatoria. Ruido aéreo =70 dB

Prohibicion de instalacion

de equipos individuales SIN

kit antivuelco (ACCESO-
RIO). TOP versiones excluidas.

Antes de realizar las conexio-

nes, compruebe los datos téc-

nicos indicados en la placa del
aparato y los datos técnicos conteni-
dos en este manual. ESTA termi-
nantemente prohibido manipular
o retirar las placas y los pictogra-
mas colocados en el aparato.

(hidrica-gas-eléctrica) situa-
das aguas arriba del aparato,
deben instalarse dispositivos de blo-
queo que desconecten la alimenta-
cion eléctrica cada vez que sea ne-
cesario trabajar en el equipo en

f En las lineas de alimentacion
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condiciones de seguridad.

En general, conecte en se-
cuencia el aparato a la red hi-

drica y de desague, a conti-
nuacion a la red de gas, compruebe
que no haya pérdidas vy, por ultimo,
J[e.alice las conexiones a la red eléc-
rica.

El aparato no ha sido disefia-
A do para trabajar en atmosfe-
ras explosivas, por lo tanto
queda prohibida la instalacion y el
uso del aparato en dichos entornos.

Colocar la estructura entera
I

respetando las alturas y las ca-

racteristicas de instalacion in-
cluidas en los capitulos especificos
de este manual.

El aparato no ha sido disefiado
IS>| para la instalacion empotrada.
/ El aparato debe funcionar en
ambientes bien ventilados. / Las sa-
lidas del aparato deben estar des-
pejadas (no obstruidas por cuerpos

extrafos).
El aparato de gas debe colo-
carse debajo de una campa-
na extractora, cuya instala-
cion debera contar con las
caracteristicas técnicas de acuerdo
con la normativa vigente en el pais
de uso.

El aparato, una vez que se ha

conectado a las fuentes de

energia y descarga, debe per-
manecer estatico (no debe poderse
desplazar) en el lugar previsto para
la utilizacion y el mantenimiento. La
conexion incorrecta puede provocar
peligros.

Si fuese necesario, disponga
1S>| de cable flexible para la cone-
xion a la red eléctrica que ten-
ga unas caracteristicas no inferiores
al tipo de cable con aislamiento de

modelo HO7RN-F. La tension de ali-
mentacion soportada por el cable,
cuando el aparato esta en funciona-
miento, no debe diferir del valor de
tension nominal + 15 % que figura
en la parte inferior de la tabla de da-
tos técnicos.

El aparato debe estar incluido
en un sistema «Equipoten-
cial» de puesta a tierra.

De haberla, la descarga del
P aparato debe ser encauzada

~ en lared de desague de aguas
fsymas de maniera abierta y sin si-
on.

El aparato debe utilizarse solo

para los fines indicados. Cual-

uier otro uso se considera

“IMPROPIQO” y por lo tanto el fabri-

cante se exime de toda responsabi-

lidad por los dafios a las personas y
0 cosas consecuentes

Las indicaciones especificas
sobre seguridad (obligacion -
prohibicion -peligro? estan in-
cluidas en el capitulo especifi-
co del tema tratado.

5

No obstruya las aberturas y/o
A ranuras de aspiracion o expul-

sién del calor.

No dejar objetos o material in-

flamable cerca del aparato.

f f Desconecte cual-

quier forma de ali-

mentacion (por €.
hidrica - gas - eléctrica) situada
aguas arriba del aparato cada vez
que deba trabajar en condiciones de
seguridad.

Cuando sea necesario traba-
jar en el interior de la maquina
—  (conexiones, puesta en fun-
cionamiento, operaciones de con-
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trol, etc.) preparela para las opera-
ciones necesarias (desmontaje de
paneles, corte de la alimentacion)
respetando las condiciones de se-
guridad.

ONLYFRIGGEI aparato

debe instalarse y usarse de

forma que el agua no entre de
ningun modo en contacto con la gra-
sa o el aceite.

TAREAS Y CARGOS REQUE-
RIDAS PARA LOS OPERA-
RIOS

Prohibicion para el operador

homogéneo/heterogéneo de

realizar cualquier tipo de ope-
racion (instalacién, mantenimiento
y/u otra) sin haber leido previamen-
te la documentacion completa.

La informacién conteni-
[m ’;‘g da en este documento

es para uso del opera-
dor técnico cualificado y autorizado
para realizar el traslado, la instala-
cion y el mantenimiento de los equi-
pos en cuestion.

La informacion recogi-
da en el presente docu-
mento es para uso del
operador «heterogéneo» (operador
con competencias y tareas limita-
das). Es la persona autorizada y en-
cargada de hacer funcionar el equi-
po, cuenta con dispositivos activos
de proteccion y lleva a cabo tareas
de mantenimiento ordinario (Limpie-
za del aparato).

Los operadores y usuarios
deben contar con la forma-

cion adecuada sobre el fun-
cionamiento y la seguridad del
aparato. Estos deben comportarse
respetando las normas de seguri-
dad requeridas.

El operador «heterogéneo»

debe operar en el aparato

después de que el técnico
responsable haya terminado la ins-
talacion (transporte, conexiones
eléctri)ca, hidrica, de gas y de des-
carga).
ZONAS DE TRABAJO Y ZO-
NAS PELIGROSAS Para es-
tablecer mejor el campo de inter-
vencion y las respectivas zonas de
trabajo, se establece la siguiente
clasificacion:
+ Zona peligrosa: cualquier zona
dentro Y/o cerca de una maquina en
la que la presencia de una persona
expuesta constituye un riesgo para
la seguridad y la salud de esta per-
sona.
* Persona expuesta: cualquier per-
sona que se encuentre total o par-
cialmente en una zona peligrosa.

Mantenga una distancia mini-

ma del aparato durante el fun-

cionamiento para no perjudi-
car la seguridad del operador en
caso de producirse un imprevisto.

Ademas, se consideran zonas
eligrosas - Todas las areas de tra-
ajo situadas dentro del aparato.

+ Todas las areas protegidas por
sistemas de proteccion y seguridad
especificos tales como barreras fo-
toeléctricas, fotocélulas, paneles de
proteccion, puertas enclavadas y
carteres de proteccion.

 Todas las zonas internas de cen-
tralitas de mando, armarios eléctri-
Cos Y cajas de derivacion.

+ Todas las zonas alrededor del apa-
rato en funcionamiento, cuando no
se cumplen las distancias minimas
de seguridad.

EQUIPO NECESARIO PARA
LA INSTALACION

En general, el operador técnico
autorizado para poder realizar las
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operaciones de instalacién correc-
tamente debe dotarse de las herra-
mientas adecuadas, como:

- Destornillador de punta plana de 3
y 8 mm y destornillador de cruz me-
diano;

- giratubos ajustable;

- piezas especificas para gas (tu-
bos, juntas, etc.);

- tijeras de electricista;

- piezas especificas para agua (tu-
bos, juntas, etc.);

- llave de tubo hexagonal de 8 mm;
- detector de fugas de gas;

- piezas especificas para electrici-
dad (cables, terminales de conexio-
nes, tomas industriales, etc.);

- llave fija de 8 mm;

- kit de instalacién completo (eléctri-
Co, gas, etc.).

Ademas de las herramientas
A indicadas, sera necesario un

dispositivo para la elevacion
del aparato, que debera cumplir con
la normativa vigente relativa a los
medios de elevacion.

INDICACION SOBRE RIES-
GOS RESIDUALES Si bien se
han adoptado normas de «buena
técnica de fabricacion» y las dispo-
siciones normativas que regulan la
fabricacion y la comercializacion del
producto mismo, siguen existien-
do «riesgos residuales» que, por la
misma naturaleza del aparato no se
han podido eliminar. Dichos riesgos
incluyen:

RIESGO RESIDUAL DE

ELECTROCUCION Este

riesgo existe en caso de que
deba trabajarse con los dispositivos
eléctrico y/o electronicos sometidos
a tension.

RIESGO RESIDUAL DE
QUEMADURAS Este riesgo

existe si se entra en contacto acci-
dentalmente con materiales a altas
temperaturas.

A RIESGO RESIDUAL DE
/{\ QUEMADURAS POR PRO-

YECCION DE MATERIAL
Este riesgo existe si se entra en
contacto accidentalmente con mate-
riales a altas temperaturas. Si los
contenedores que estén muy llenos
de liquidos y/o de soélidos que en
fase de calentamiento cambian de
forma (pasan del estado solido al li-
quido), se utilizan de forma inade-
cuada pueden causar quemaduras.
En fase de trabajo los recipientes
utilizados se deben colocar en nive-
les facilmente visibles.

RIESGO RESIDUAL DE
APLASTAMIENTO DE LAS
: ARTICULACIONES Este
riesgo existe en caso de que se en-
tre accidentalmente en contacto en-
tre las partes durante las fases de
colocacién, transporte, almacena-
miento, montaje y uso del aparato.

RIESGO RESIDUAL DE EX-
PLOSION
Este riesgo existe cuando:
* Hay olor a gas en el ambiente;
* se usa el aparato en una atmosfe-
ra que contiene sustancias que pue-
dan explotar;
* se utilizan alimentos en recipientes
cerrados (por ejemplo, frascos o la-
tas) si éstos no son adecuados para
el propgsito; _
* se utiliza con liquidos inflamables
(como por ejemplo alcohol).

RIESGO RESIDUAL DE IN-

CENDIO / Este riesgo existe

con: uso de liquidos/materia-
les inflamables.
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S Antes de comenzar las opera-
ciones, consulte «Informacion
general de seguridad».

OBLIGACIONES - PROHIBICIO-
NES - CONSEJOS - RECOMEN-
DACIONES

En el momento de la recepcion

del suministro, abra el embalaje

de la maquina, compruebe que
la maquina y los accesorios no hayan
sufrido dafnos durante el transporte; si
los hubiera, comuniquese inmediata-
mente con el transportista y no realice
la instalacion, acuda al personal cuali-
ficado y autorizado. El fabricante no
se responsabiliza por dafios ocurridos
durante el transporte.

SEGURIDAD PARA EL DESPLA-
ZAMIENTO

f El incumplimiento de las ins-

trucciones que se muestran a
continuacién, exponen al pe-
ligro de lesiones graves.

El operador autorizado para las
operaciones de traslado e ins-

talaciéon del aparato debe orga-
nizar, en su caso, un «plan de seguri-
dad» para garantizar la seguridad de
las personas involucradas en las ope-
raciones. Ademas, debera atenerse y
aplicar rigurosa y escrupulosamente
las leyes y las normativas relativas a
las obras moéviles.

Compruebe que los medios de
elevacion utilizados cuentan

con la capacidad adecuada
para las cargas a izar y que estén en
buen estado de mantenimiento.

Realice las operaciones de

desplazamiento utilizando me-

dios de elevacion con capaci-
dad adecuada para el peso del apara-
to, aumentado un 20 %.

Respete las indicaciones conte-
nidas en el embalaje y/o en el

aparato antes de realizar el desplaza-
miento.

Compruebe el baricentro de la
carga antes de izar el aparato.

A Eleve el aparato a una altura
A minima del suelo para que sea
posible desplazarlo.

No permanezca ni pase por de-
bajo del aparato durante la ele-
vacion y el desplazamiento.

TRASLADO Y TRANSPORTE
(VEASE. SECC. ILUSTRACIO-
NES - REFERENCIA a).

La posicion del aparato emba-
A lado debe ser conforme a las

indicaciones de los pictogra-
mas y de los mensajes presentes en
el envoltorio externo del embalaje.

1. Posicionar el medio de elevacién
prestando atencién al baricentro de la
carga a izar (detalle B - C).

2. lzar el aparato en la medida nece-
saria para su desplazamiento.

3. Posicionar el aparato en el lugar
previsto para el emplazamiento.

ALMACENAMIENTO Los métodos
de almacenamiento de los materiales
deben prever palés, contenedores,
transportadores, vehiculos, equipos y
dispositivos de elevacién adecuados
para impedir dafios para vibraciones,
golpes, abrasiones, corrosiones, tem-
peratura u otra condicién que pueda
presentarse. Las partes almacenadas
deben ser controladas periédicamen-
te para detectar el posible deterioro.

ELIMINACION DEL EMBALAJE

La eliminacion de los materiales

de embalaje corre a cargo del
= destinatario, que debera hacerlo
de acuerdo con las leyes vigentes en
el pais de instalacion del aparato.
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1. Desmonte, en secuencia, las can-
toneras de proteccién superiores y las
laterales.

2. Quitar el material de proteccién uti-
lizado para el embalaje.

3. Eleve el aparato en la medida nece-
saria para retirar el palé.

4. Posicionar el aparato en el suelo.
5. Quitar el medio utilizado para la elevacion.
6. Eliminar de la zona de las operacio-
nes todo el material que se ha quitado.

Una vez quitado el embalaje, el
equipo no debe mostrar altera-
ciones, abolladuras u otras ano-
malias. De lo contrario, contacte in-
mediatamente con el servicio técnico.

RETIRADA DE LOS MATERIA-
LES DE PROTECCION Las su-
perficies externas del aparato estan
protegidas por un revestimiento de
pelicula adhesiva que debe retirarse
manualmente una vez finalizada la
fase de colocacién. Limpiar esmera-
damente el aparato, externa e inter-
namente, quitando manualmente todo
el material utilizado para proteger las
distintas partes.

P

Preste atencion a las superficies
de acero inoxidable para no estro-
pearlas; en concreto, evite el uso
de productos corrosivos y no utilice ma-
terial abrasivo o herramientas afiladas.

No limpie el aparato usando
chorros de agua a presion, direc-
tos o con limpiadores a vapor.

No utilice materiales agresivos
tales como disolventes para lim-

piar el aparato. Lea detenida-
mente las instrucciones recogidas en
la etiqueta de los productos detergen-
tes empleados. Utilice un equipo de
proteccion adecuado para las opera-
ciones que deben realizarse (consulte

acerca de los medios de proteccion
que figuran en la etiqueta del envase).

Aclare las superficies con agua
potable y séquelas con un pafio
absorbente u otro material no
abrasivo.

LIMPIEZA PARA LA PRIMERA
PUESTA EN MARCHA

Aplique con un pulverizador normal el
liquido detergente sobre toda la su-
perficie del compartimiento de coccion
y con una esponja no abrasiva limpie
esmeradamente toda la superficie.
Una vez finalizada la operacion, en-
juague con abundante agua potable el
compartimiento de coccion. Deje salir el
liquido con detergente y/u otras impure-
zas por el especifico agujero de salida.
Una vez finalizadas correctamente
las operaciones descritas, seque con
cuidado el compartimento de coccion
con un pano no abrasivo. Si fuese ne-
cesario, repita las operaciones des-
critas arriba para un nuevo ciclo de
limpieza.

e

Limpie con detergente y agua pota-
ble también las partes desmontadas y
luego séquelas. Una vez terminadas
las operaciones, coloque las piezas
desmontadas en los alojamientos co-
rrespondientes de los varios equipos.

NIVELACION Y FIJACION (VEA-
SE SECC. ILUSTRACIONES -
REFERENCIA b)

Coloque el aparato en el lugar de tra-
bajo (ver condiciones limite de funcio-
namiento y ambientales admitidas)
previamente adaptado.

La nivelacion y fijacion prevé: el ajus-
te del aparato como unidad individual
independiente.

Coloque un nivel de burbuja sobre la
estructura (detalla D).

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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EMPLAZAMIENTO Y DESPLAZAMIENTO B

Ajuste las patas de nivelacion (detalle
E) siguiendo las indicaciones propor-
cionadas por el nivel de burbuja.

La nivelacion perfecta se logra
25| regulando el nivel de burbujay
a la profundidad del aparato.

las patas en relacién al ancho y

MONTAJE EN «BATERIA» (VEASE
SECC. IL. - REF. ¢)
En los modelos previstos, retire los
mandos y desatornille los tornillos de
fijacion del panel de mandos en am-
bos equipos (det. F).

tancia minima del aparato de

las paredes laterales debe ser
de 10 cm, y de la pared posterior de
20 cm. En caso de que esta distancia
fuese inferior, aisle las paredes alre-
dedor del aparato con tratamiento ig-
nifugos y/o aislantes.

Coloque los aparatos de modo que

f Paredes inflamables / La dis-

que los costados se adhieran perfec-
tamente el uno al otro (det. G). Nivele
el aparato tal y como se ha descrito
anteriormente (detalle E).

Introduzca los tornillos de fijacién en
sus alojamientos y bloquee ambas
estructuras con tuercas de bloqueo
(det. H1-H3).

Vuelva a colocar los tapones de pro-
teccion entre los aparatos (det. H2).

Repita, de ser necesario, la secuencia
de las operaciones de nivelado vy fija-
cion para los otros aparatos.

INTRODUCCION DEL TERMINAL
(OPCIONAL) VEASE SECC. IL. -
REF. c¢)

Para introducir el terminal, es necesa-
rio colocarlos y fijarlo mediante los tor-
nillos correspondientes incluidos en el
suministro (detalle L1).

Tras realizar correctamente las opera-
ciones descritas, vuelva a colocar en
sus alojamientos los paneles de mandos
y los mandos de los distintos aparatos.

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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CONEXION A LAS FUENTES DE ENERGIA

Antes de comenzar las opera-
ciones, consulte «Informaciéon
general de seguridad».

5

Estas operaciones deben rea-
lizarlas operarios técnicos
cualificados y autorizados, en
cumplimiento de las leyes vigentes
en la materia y con utilizando mate-
riales adecuados y descritos.
Z5°| ga sin cables de alimentacion
eléctrica, sin tubos para la co-

nexion a la red hidrica, ni de des-
agle o gas.

En general, el aparato se entre-

CONEXION AL SUMINISTRO
ELECTRICO

La conexion eléctrica debe realizarse
de acuerdo con las normas locales en
vigor y solo por parte de personal au-
torizado y competente. Antes de reali-
zar la conexién, compruebe los datos
indicados en la placa del aparato y
los datos técnicos contenidos en este
manual.

Conecte el aparato a un disposi-
tivo omnipolar con categoria de
sobretension lI.

PUESTA A TIERRA ES funda-
@ mental conectar el aparato a tie-

rra. Para ello, es necesario co-

nectar los bornes, senalados
con los simbolos situados en el termi-
nal de conexiones de llegada de la li-
nea, a una ppuesta a tierra efectiva,
realizada de acuerdo con las normas
locales en vigor.

ADVERTENCIAS ESPECIFICAS La
seguridad eléctrica del aparato solo
estara garantizada cuando este esté
correctamente conectado a un siste-
ma de puesta a tierra eficaz, tal y como
disponen las normas locales vigentes
en materia de seguridad eléctrica; el
fabricante declina toda responsabili-
dad por el incumplimiento de dichas

normas de seguridad. Es necesario
comprobar este requisito de seguri-
dad fundamental y, en caso de duda,
solicitar una comprobaciéon minuciosa
del sistema por parte de personal pro-
fesional cualificado. El fabricante no
puede considerarse responsable de
posibles dafos causados si no se dis-
pone una puesta a tierra del aparato.

No interrumpa el cable de co-
nexion a tierra (amarillo-verde).

CONEXIONES A LAS DISTINTAS
REDES ELECTRICAS DE DISTRI-
BUCION (VEASE SECC. IL. - REF. d).
Los aparatos se suministran para fun-
cionar con la tension indicada en la
placa fijada en el aparato. Cualquier
otra conexion debera considerarse in-
adecuada y, por lo tanto, peligrosa.

ES obligatorio respetar la

conexion prevista por el fabri-

cante, visible en la placa de
conexion situada cerca de la regle-
ta de bornes.

ESTAprohibido modificar el ca-
bleado montado dentro del
aparato.

CONEXION ELECTRICA DEL CABLE
AL TERMINAL DE CONEXIONES
If necessary, remove the terminal
25| box protection panel located on the
back of the machine.
Conecte el cable de alimentacion a la
regleta de bornes tal como se describe
en: “Conexion de la alimentacion eléc-
trica” y se indica en la placa de con-
exion. El esquema vy la tabla (véase el
apdo. DATOS TECNICOS) indican las

posibles conexiones en funcion de la
tension de red.

CONEXION AL SISTEMA «EQUI-
POTENCIAL» (VEASE SECC. IL.
- REF. e).

La puesta a tierra de proteccion
consiste en una serie de medidas
adecuadas para asegurar el mismo

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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CONEXION A LAS FUENTES DE ENERGIA 'l

potencial de tierra a las masas eléctri-
cas, evitando que estas puedan entrar
en tension. El objetivo de la puesta a
tierra es garantizar que las masas de
los aparatos se encuentren al mismo
potencial del suelo.

Ademas, la puesta a tierra facilita la
intervencion automatica del interrup-
tor diferencial. La puesta a tierra de
proteccion no solo afecta al sistema
eléctrico, sino a todos los demas sis-
temas y partes metalicas del esta-
blecimiento, desde tuberias hasta el
sistema hidraulico, desde las vigas
hasta el sistema de calefaccion, etc.,
de modo que todo quede estable y se-
guro en relaciéon a un posible rayo que
pudiese afectar al edificio.

Antes de continuar, consulte «In-
formacion general de seguridad».

El aparato debe incluirse en un
sistema «equipotencial», cuya
eficiencia debera comprobarse
de acuerdo con las normas vigentes

en el pais de instalacién.

I El técnico electricista que realice
el sistema eléctrico general, ten-

dra que garantizar que el sistema res-

peta lo relativo a los contactos direc-

tos e indirectos.

El técnico electricista tendra que
XS | conectar todas las distintas masas
al mismo potencial para tener, de
esta forma, un buen sistema de puesta a
tierra «equipotencial» en el lugar donde
se instalaran los distintos aparatos.
Para la conexion del aparato al
sistema «equipotencial» del es-
tablecimiento, debera contar
con un cable eléctrico de color amari-
llo/verde adecuado para la potencia
de los dispositivos instalados.

La placa «equipotencial» del apara-
to se encuentra, por lo general, en
el panel del mismo, cerca del siste-
ma preparado para la conexion; una
vez identificada la placa (ver el dibujo
esquematico para su correcta ubica-
cion), proceda con la conexién.

1. Conecte un extremo del cable eléc-
trico de masa (el cable debe diferen-
ciarse por su doble color amarillo/
verde) al sistema preparado para la
conexion «equipotencial» del aparato
(ver el dibujo esquematico Fig. 1).

2. Conecte el extremo opuesto del ca-
ble eléctrico de masa al sistema pre-
parado para la conexién «equipoten-
cial» del establecimiento donde va a
instalarse el aparato (Fig. 2).

OPERACIONES PARA LA PUESTA EN SERVICIO

ADVERTENCIAS GENERALES

Los operadores tienen la obli-
gacion de documentarse ade-
cuadamente utilizando el pre-
sente manual antes de realizar
cualquier intervencion, adoptando
las medidas de seguridad especifi-
cas para que la interaccion hom-

bre-maquina se produzca en condi-
ciones de seguridad.

Cualquier modificaciéon técni-
ca que influye en el funciona-
miento o la seguridad del apa-
rato, debe ser realizada solamente
por personal técnico del fabricante

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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OPERACIONES PARA LA PUESTA EN SERVICIO

o por técnicos oficialmente autori-
zados por el mismo. De lo contra-
rio, el fabricante declina toda res-
ponsabilidad relativa a las
modificaciones o a los dafios que
podrian derivar de las mismas.
Cuando se utiliza por primera
vez el aparato, aunque se dis-
ponga de la debida formacion,
sera necesario simular algunas
operaciones de prueba para memo-
rizar mas rapidamente las funcio-
nes principales del aparato, p. €j.
encendido, apagado, etc.

El aparato que se entrega ha
IS>| sido sometido a pruebas por

parte del fabricante y esta pre-
parado con el tipo de gas y alimen-
tacion eléctrica indicados en la pla-
ca montada.

PUESTA EN SERVICIO Y PRIMERA
PUESTA EN MARCHA Una vez fina-
lizadas las operaciones de colocacion
y conexion a las fuentes de energia
(incluidas las relativas a las cone-
xiones a la red de descarga, cuando
corresponda), sera necesario realizar
una serie de operaciones:

1. Limpieza de los materiales de pro-
teccion (por €j. aceites, grasas, silico-
nas, etc.) en el interior y el exterior del
compartimiento de coccién (ver apdo
3 - Retirada de los materiales de pro-
teccion).

2. Comprobaciones y controles generales:
- Comprobacion de la apertura de los
interruptores y valvulas de red (por ej
agua, electricidad y gas, cuando co-
rresponda);

- comprobacién de las descargas
(cuando corresponda);

- comprobacion y control de los siste-
mas de aspiracion de humos/vapores
externos (cuando corresponda);

- comprobacién y control de los pane-
les de proteccion (todos los paneles
deben estar montados correctamente).

DESCRIPCION DE LAS MODA-
LIDADES DE PARADA

En general, en las condicio-

nes de parada por fallo de fun-
cionamiento y emergencia, es obli-
gatorio, en caso de peligro
inminente, cerrar todos los disposi-
tivos de bloqueo de las lineas de
alimentaciéon aguas arriba del apa-
rato (por ej. hidrica-gas-eléctrica).

PARADA POR FALLO DE FUNCIO-
NAMIENTO

Elemento de seguridad PARADA: en
situaciones o circunstancias que pue-
dan resultar peligrosas, interviene un
termostato de seguridad que detiene
automaticamente la generacién de
calor. El ciclo de produccién se inte-
rrumpe hasta que se solucione la cau-
sa del fallo.

REINICIO: una vez que se ha solucio-
nado el problema que ha conllevado la
activacion del elemento de seguridad,
el operador técnico autorizado puede
reanudar el funcionamiento del aparato
mediante los mandos especificos.

PRIMERA PUESTA EN MARCHA

Es preciso limpiar minuciosamen-

te el aparato para eliminar cual-

quier residuo de material extrano
con la primera puesta en marcha del
mismo o después de un periodo prolon-
gado de inactividad (véase «Elimina-
cion de los materiales de proteccion»).

PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

DIARIA

1. Asegurese de que el aparato esté
perfectamente limpio y desinfectado.

2. Compruebe el correcto funciona-
miento del sistema de aspiracion
del local.

3. Si fuera el caso, enchufe el equipo
en el toma correspondiente.

4. Abra las llaves de red antes situa-
das aguas arriba del aparato (por

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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OPERACIONES PARA LA PUESTA EN SERVICIO B

€j. gas - hidrica - eléctrica).
5. Aseglrese de que la descarga de
agua (de haberla) no esté obstruida.
Una vez concluidas con éxito las opera-
ciones descritas, continte con las ope-
raciones de «Inicio de la produccién».
Para eliminar el aire de las tube-
LS| rias, basta con abrir las llaves
de la red, girar el mando del
aparato hasta la posicion piezoeléctri-
ca manteniéndolo presionado, acer-
car una llama (cerilla u otro) al piloto y
esperar a que se encienda.

PUESTA FUERA DE SERVICIO
DIARIA

Una vez finalizadas las operaciones
descritas arriba, sera necesario:

1. Cierre las llaves de red situadas
aguas arriba del aparato (gas - hidrica
- eléctrica).

2. Asegurese de que los grifos de des-
agle (si estan previstos) se encuen-
tren en la posicion “Cerrado”.

3. Asegurese de que el aparato esté
perfectamente limpio y desinfectado.

PUESTA FUERA DE SERVICIO
PROLONGADA

En caso de inactividad prolongada
en el tiempo, sera necesario efectuar
todos los procedimientos descritos
para la puesta fuera de servicio diaria
y proteger las partes mas expuestas

a los fendbmenos de oxidacion tal y
como se describe a continuacion:

1. Utilice agua templada ligeramente
jabonosa para la limpieza de las pie-
zas del aparato;

2. Aclare las piezas cuidadosamente
y no utilice chorros de agua a presion,
directos o con limpiadores a vapor.

3. seque con cuidado todas las super-
ficies utilizando material no abrasivo;
4. pase un pafo no abrasivo y ligera-
mente humedecido con aceite de va-
selina de uso alimentario por todas las
superficies de acero inoxidable, a fin
de crear una pelicula protectora en la
superficie.

En el caso de aparatos con puertas y
juntas de goma, deje la puerta ligera-
mente abierta para que pueda venti-
larse o aplique talco de proteccion por
todas las superficies de las junta de
goma.
Ventile periodicamente los aparatos y
los locales.

Para comprobar que el aparato
A se encuentra en las condiciones

técnicas Optimas, sera necesa-
rio someterlo al menos una vez al afio
a operaciones de mantenimiento, que
debera realizar un técnico autorizado
por el servicio técnico.

SUSTITUCION DE COMPONENTES

PONGASE EN CONTACTO CON EL SERVICIO DE ASISTENCIA
TECNICA AUTORIZADO Y CONSULTE EL MANUAL TECNICO.
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INSTRUCCIONES DE USO

UBICACION DE LOS PRINCIPA-
LES COMPONENTES - VEASE
SECC. ILUSTRACIONES - REF. f).
La disposicion mostrada en las figuras es
meramente indicativa y puede sufrir mo-
dificaciones.

1. Perilla de encendido / 2. Indicador lu-
minoso / 3. Compuerta de descarga del
aceite de la cubeta de coccién / 4. Cesta
/5. Tapa /6. Cubeta de coccion / 7. Reci-
piente para la recogida del aceite usado
/8. Mando giratorio de seleccion /9. Man-
do giratorio de funciones / 10. Pantalla

MODALIDADES Y FUNCION DE
LOS MANDOS GIRATORIOS, LAS
TECLAS Y LOS INDICADORES
LUMINOSOS / VEASE SECC. IL -
REF. g).

La descripcion es meramente indicativa
y puede sufrir variaciones.

MANDO GIRATORIO DE ENCEN-

DIDO Y TERMOSTATO. Cumple
tres funciones:
1. Puesta en marcha/Parada de la ten-
sion eléctrica dentro del circuito. / 2.
Regulacién de la temperatura de ejer-
cicio / 3. Puesta en marcha/parada de
la fase de calentamiento.

INDICADOR LUMINOSO ROJO: El

indicador, si lo hubiere, esta subor-
dinado al uso de la perilla del termostato.
La luz del indicador sefala una fase de
calentamiento.

MANDO GIRATORIO DE SELEC-

CION. Cumple tres funciones: 1.
Regulacion de la temperatura de funcio-
namiento / 2. Regulacion del tiempo / 3.
Seleccién de los programas

MANDO GIRATORIO DE FUNCIO-

NES. Cumple cuatro funciones dife-
rentes: 1. Puesta en marcha/Parada de
la tension eléctrica dentro del circuito/
2. Puesta en marcha de la funcion TEM-
PERATURA / 3. Puesta en marcha de la
funcién TIEMPO/4. Puesta en marcha de
la funcion PROGRAMAS.

PANTALLA Visualiza la temperatura,
el temporizador y los programas

PUESTA EN MARCHA
DE LA PRODUCCION

Antes de comenzar las operacio-
15| nes, consulte la “Informacién ge-
neral de seguridad/Riesgos resi-
duales”

Antes de continuar con las opera-
ciones, consulte “Puesta en funcio-
namiento diaria”.

g

Ponga en funcionamiento el apara-
to solo después de haber llenado
hasta el nivel adecuado con aceite/
grasa la cubeta de coccion. Cualquier otro
uso se considera un uso inadecuado y, por
consiguiente, peligroso.

>

Un exceso de aceite/grasa dentro
de la cubeta de coccién puede
provocar un desbordamiento, per-
maneciendo el riesgo residual de que-
maduras. Respete durante la carga, el
nivel de Min. y Max. suministrado en
la cubeta de coccioén.

La ausencia de aceite dentro de la
cubeta de coccion con el aparato
en funcionamiento puede ser causa
de un riesgo residual de incendio. Durante
el funcionamiento, el nivel del aceite/grasa
en la cubeta de coccion debe mantenerse
dentro de los limites sefnalados.

[>

>

Durante el uso, se recomienda:
no verter sales o aromas ni nada
dentro de la cubeta de coccion,
asi como no cubrir la cubeta de cocciéon
con tapas u otros para evitar que la con-
densacion gotee dentro de la cubeta de
coccion.

No utilice grasa/aceite viejo (peligro
de aumentar el punto de inflamacion
y sobrecalentamiento)

>

>

CARGA DE ACEITE/GRASA EN LA
CUBETA DE COCCION - véase secc.
IL. - REF. h)

El aparato puede disponer de una o de

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.

-16 -



INSTRUCCIONES DE USO

varias compuertas. Abra la puerta y con-
trole que la valvula de descarga del acei-
te/grasa esté en la posicion “Cerrado”
(Fig. 1).

Vierta el producto utilizado para la elabo-
racion (aceite y/o grasa) dentro de la cu-
beta de coccion respetando el nivel mini-
mo/maximo indicado en la propia cubeta
de coccion (Fig. 2).

El nivel del aceite a la maxima
temperatura aumenta aproxi-

madamente 1 cm con respecto

al nivel en frio

15| Utilizando grasa (manteca de cerdo
u otra) en estado sélido, es necesa-

rio durante el encendido, regular al minimo

el termostato para permitir una disolucion

lenta y gradual del producto en el interior

de la cubeta de coccion.

La cantidad maxima de aceite/
Agrasa (lardo o similar) dentro

del recipiente debe ser: - p.ej.
FRBE77A unos 12 kg / FRE...A(T)2V
unos 6,5 kg / FRBE74AHP unos 15 kg /
FR(B)E94A unos 16 kg/ FRBE94HP
unos 17,5kg

ENCENDIDO / APAGADO

El aparato se debe encender solo
A después de haber cargado el

aceite/la grasa dentro de la cube-
ta de coccion. No la encienda en seco
(con la cubeta de coccién vacia). No re-
llene el nivel de aceite/grasa cuando el
aparato esta en funcionamiento.

Durante el uso, no deje el equipo
desatendido

Una vez concluidas con éxito las opera-
ciones descritas, para empezar el pro-
cedimiento de coccion, hay que seguir
estos pasos.

MODELO SIN PANTALLA - véase la
secc. IL. - REF. i)

La temperatura minima es de unos
75| 100°C y la maxima alcanzable es
de unos 190°C.

Para iniciar la coccién, siga estos pasos:
1. Gire la perilla hasta la posicion deseada
(Fig. 3A); el indicador luminoso “G” indica
una fase de funcionamiento.

2. Gire hasta la posicion “Cero” (Fig. 3B)
la perilla para detener la generaciéon de
calor y apagar el aparato al final del ciclo
de trabajo.

MODELO CON PANTALLA - véase la
secc. ILUST. - REF. o).

oy Es posible configurar la tempera-
tura entre los 0°C y los 180°C

Para iniciar la coccion, siga estos pasos:
1. Gire el mando giratorio de Funciones
hacia el simbolo Temperatura (Fig. 1A);
el led verde indica una fase de calenta-
miento (Fig. 1B).

2. Gire y presione el mando giratorio de

seleccidn para elegir la temperatura de-
seada (Fig. 1C).

Se activa la funcion MELTIN (ca-
15| lentamiento Lento) hasta 50°C. En

la pantalla aparece el mensaje
MEL alternado con la temperatura pro-
gramada Fig. 1D).

Para ver la temperatura actual en
US| la pantalla, presione el mando gi-
ratorio de Seleccion (Fig. 1C)

3. Gire el mando giratorio de Funciones
a la posicion “Cero” (Fig. 1E) para apa-
gar el aparato.

OTRAS FUNCIONES PANTALLA/
FUNCION TEMPORIZADOR - véase la
secc. ILUST. - REF. 0).

Para activar esta opcion, hay que:

1. Girar el mando giratorio de Funciones
hacia el simbolo Tiempo (Fig. 1F)

2. Girar y presionar el mando giratorio
de Seleccion para configurar el tiempo
deseado (de 01 a 99 minutos - Fig. 1C).

Empieza a subir el tiempo (Fig. 1D).

A Agotado el tiempo, en la pantalla apare-
ce “END” junto a tres sefales acusticas.

Presione el mando giratorio de
25| Seleccion para reiniciar el tiempo
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INSTRUCCIONES DE USO

programado.

3. Gire el mando giratorio de Funciones
a la posicion “Cero” (Fig. 1E) para apa-
gar el aparato.

FUNCION DE LOS PROGRAMAS /
véase la secc. ILUST. - REF. 0) /

- NUEVO PROGRAMA / Para memori-
zar un programa es necesario:

1. Gire el mando giratorio de funciones
hasta el simbolo programas (Fig. 1G).
2. Gire y mantenga pulsado durante 5
segundos el mando giratorio de selec-
cion (Fig. 1C) en el nuevo programa
(véase la Fig. 1H). Una sefial acustica
confirma la eleccion.

3. Gire y presione el mando giratorio de
seleccion para configurar: 1. Temperatura
/ 2. Temporizador / 3. Tiempo de sacudi-
da (cesta) / 4. Compensacion de la carga
(temperatura minima de coccion / Fig. 1D).

5

Para guardar el programa, presione
durante 5 s el mando giratorio de
seleccion. Una sefal acustica con-
firma la memorizacion.

e Pueden memorizarse hasta 100
programas (de P00 a P99).

Gire el mando giratorio de funciones a
la posicion «Cero» y salga de la funcion
(Fig. 1E).

- MODIFICACION DE UN PROGRAMA
1. Gire el mando giratorio de funciones
hasta el simbolo programas (Fig. 1G).

2. Gire y presione durante 5 segundos el
mando giratorio de seleccion para elegir
el programa que desea modificar.

3. Gire y presione el mando giratorio de
seleccion para entrar en los parametros:
1. Temperatura / 2. Temporizador / 3.
Tiempo de sacudida (cesta) / 4. Compen-
sacion de la carga (temperatura minima
de coccién / Fig. 1D).

4. Para modificar los valores, gire y pre-
sione el mando giratorio de seleccion has-
ta el parametro deseado.

Para guardar las modificaciones,
presione durante 5 s el mando gira-
torio de seleccién. Una sefial acUs-

e

tica confirma la modificacion.

Gire el mando giratorio de funciones a
la posicion «Cero» y salga de la funcion
(Fig. 1E).

- INICIO DEL PROGRAMA / véase
secc. ILUST. - REF. o). Para activar esta
opcion: 1. Gire el mando giratorio de
funciones hasta el simbolo programas
(Fig. 1G).

2. Gire y presione el mando giratorio de
seleccion (Fig. 1C) para escoger y ar-
rancar el programa deseado (p. €j. P04).
Una sefial acustica confirma la eleccion.
3. Gire y presione el mando giratorio de
seleccién hasta el tiempo establecido.
Se activa el programa seleccionado y
comienza el ciclo de coccidn.

Una vez agotado el tiempo, en la pantal-
la aparece «END» junto con tres senal-
es acusticas.

Para interrumpir/salir del programa, gire
el mando giratorio de funciones a la po-
sicion «Cero» (Fig. 1E).

- CANCELAR PROGRAMA / Para acti-
var esta opcion: 1. Gire el mando gira-
torio de funciones hasta el simbolo pro-
gramas (Fig. 1G).

2. Gire y presione el mando giratorio
de seleccién durante 5 s (Fig. 1C) para
escoger el programa que desea cance-
lar (p. €j. PO4). Una senal acustica con-
firma la accion.

3. Seleccione el parametro Timer (tem-
porizador ) y ajuste el valor en 0.00 (Fig.
1D), pulse presione el mando giratorio
de seleccion durante 5 s para confirmar
la cancelacion del programa.

Para salir de la funcién, gire el mando gi-
ratorio de Funciones a la posicion “Cero”
(Fig. 1E).

Para el diagnéstico y la localiza-
25| cion y solucion de problemas,
poéngase en contacto con el servi-
cio de asistencia técnica autorizado
CARGA-DESCARGA DEL PRODUCTO
- véase secc. IL. - REF. i)
La cantidad de producto dentro
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INSTRUCCIONES DE USO

del recipiente no debe ser superior a los
3/4 de la capacidad del mismo (Cesta
Fig.4). Por ejemplo: patatas fritas (6x6
mm) 1,5 kg para el modelo 700 titling, 1
kg para el modelo 2V 700 rotative (1
basket / canasta), 2,5 kg para el modelo
700 -HP, 2.5 kg para el modelo 900, 1 kg
para el modelo 2V 900/ 2,5 kg para el
modelo -HP900

Espere hasta que se alcance la tem-
25> | peratura deseada antes de introducir
la cesta en la cubeta de coccion.

El producto destinado a la coccion
debe sumergirse completamente en
el aceite dentro de la cubeta de coc-
cion.

PG

ESTA prohibido el uso de alimen-

tos demasiado humedos y de gran

tamaro (Riesgo de ebullicién re-
pentina)

Modelo titling 700: La carga maxi-
A ma es de 1,5 kg y el volumen de ex-

pansion es de 5,3 litros / Modelo
rotative 2V 700: La carga maxima es de 1
kg (1 basket / canasta) y el volumen de ex-
pansion es de 2,6 litros (1 tank / tanque) /
Modelo -HP 700: La carga maxima es de
2,5 kg y el volumen de expansion es de 15
litros / Mod. rotative 2V 900: La carga
maxima es de 1 kg (1 canasta) y el volu-
men de expansion es de 7,7 litros (1 tan-
que) / Mod. 900: La carga méaxima es de
2.5 kg y el volumen de expansion es de 9,3
litros/ Mod.HP 900: La carga maxima es
de 2,5 kg y el volumen de expansion es de
24 litros
Los productos que se deseen cocinar
deben depositarse en los recipientes es-
pecificos correctamente colocados en la
cubeta de coccion.

Una vez terminadas las operaciones de
llenado de la cesta fuera del areas del
aparato, introduzca lentamente la cesta
en la cubeta de coccion colocandola en su
ranura (Fig. 5).

Una vez concluido el proceso de coccion,
extraiga el recipiente de la cubeta de coc-
cion (Fig.6) colocandolo en un lugar pre-
parado previamente para depositarlo.

Al terminar las operaciones de descarga,
proceda con una nueva carga o con las

operaciones descritas en “Puesta fuera de
servicio”.
PUESTA FUERA DE SERVICIO - véase
secc. IL. REF. m) /n) / Los indicadores
luminosos (si los hubiere) deben perma-
necer apagados.
El aparato debe limpiarse regularmen-
75| te y se deben quitar todas las incrusta-
ciones y/o depbsitos de alimentos;
consulte el aptdo. “Mantenimiento”.
Si es necesario, cierre la cubeta de coc-
cion con las tapas correspondientes;
como alternativa, realice en secuencia las
operaciones de:
- Descarga del aceite usado.
- Mantenimiento ordinario.
DESCARGA DEL ACEITE USADO véa-
se secc. ILUSTRACION REF. 1)
f Durante la descarga de los aceites

usados, existe el riesgo residual de

quemaduras; este riesgo puede
producirse con el contacto accidental con
aceite tratado a temperaturas elevadas.

Antes de realizar las operaciones,
A espere hasta que la temperatura

A del aceite presente en la cubeta de
coccion se enfrie

Version de cima/ Introduzca hasta el
A tope el alargador suministrado en el
tubo de descarga del acette (Fig. 12).

Extraiga los recipientes utilizados en
la elaboracion del producto de la cu-
beta de coccion.

f La capacidad del recipiente de reco-

5

gida de aceites usados es limitada;

en la operacion de descarga del
aceite de la cubeta de coccidn es obligato-
rio controlar el llenado del recipiente.

A Para un desplazamiento seguro,
realice una carga que no supere los

3/4 de la capacidad total del recipiente de
recogida del aceite.

Abra la puerta y compruebe la presencia
del recipiente de recogida bajo la com-
puerta de descarga (Fig. 7).

Versién de cima / Coloque un reci-
15| piente (de capacidad y material apro-
piados) y proceda a la descarga.

Tras haber comprobado que el recipien-
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INSTRUCCIONES DE USO

e (Vacio) se encuentra en su ranura,
abra la valvula de descarga (Fig. 8) y
deje que fluya el aceite usado por la
cuba de coccién hasta llegar al interior
del recipiente de recogida.

Para un desplazamiento seguro, realice
una carga que no supere los 3/4 de la ca-
pacidad total del recipiente de recogida
del aceite. Cierre la valvula (Fig. 9).

Extraiga de su asiento el recipiente y vacie-

concluir las operaciones, vuelva a colocar
el recipiente vaciado en su ranura.

Repita las operaciones mencionadas ante-
riormente hasta vaciar por completo la cuba
de coccion. Cierre la puerta del aparato

Cierre las llaves de red situadas en la en-
trada del aparato (gas - hidrica - eléctrica).

Asegurese de que el aparato y los reci-
pientes utilizados estén completamente
limpios y desinfectados; consulte el capi-

lo siguiendo los procedimientos de elimina-
cion vigentes en el pais de uso (Fig. 10). Al

tulo “Mantenimiento”.

MANTENIMIENTO KEH

OBLIGACIONES - PROHIBICIO-
NES - RECOMENDACIONES

e

Antes de continuar, consulte el
apart. 2 y el apart. 5.

Si el equipo esta conectado a un

tubo extractor, este debe limpiarse

segun lo establecen las disposicio-
nes especificas del pais en cuestion (para
mas informacién al respecto, pongase en
contacto con su instalador).

El equipo se utiliza en la elabora-
Acién de productos para uso ali-

mentario; manténgalo siempre

limpio, asi como todo el entorno
de trabajo. Si no se mantiene la maqui-
na en optimas condiciones de higiene,
es posible que se deteriore antes de
tiempo y que se generen situaciones de
peligro.

Los restos de suciedad acumula-

dos cerca de las fuentes de calor

pueden incendiarse durante el fun-
cionamiento normal del aparato, lo que
puede crear situaciones de peligro. El
aparato debe limpiarse regularmente y
se deben quitar todas las incrustaciones
y/o depositos de alimentos.

El efecto quimico de la sal y/o el
A vinagre u otras sustancias que

contienen cloruros, puede causar

a largo plazo corrosion dentro de
la superficie de coccion. Si el equipo en-
tra en contacto con sustancias de este
tipo, debera lavarlo minuciosamente con
un detergente especifico, aclararlo con
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abundante agua y secarlo con cuidado.

| Preste atencion a las superficies de
acero inoxidable para no estropear-

as; en concreto, evite el uso de produc-

tos corrosivos y no utilice material abrasi-
vo o0 herramientas afiladas.

El detergente liquido para limpiar la
Iy superficie de coccion debe tener las

siguientes caracteristicas quimicas:
pH superior a 12, libre de cloruros/amo-
niaco, viscosidad y densidad similares a
las del agua. Para limpiar la parte externa
€ interna del equipo, utilice productos que
no sean agresivos (use los detergentes
comerciales que se indican para limpiar
acero, vidrio y esmaltes).

Lea con atencién las indicaciones
A que figuran en la etiqueta de los pro-

ductos utilizados y utilice un equipo
de proteccion adecuado para las operacio-
nes que se deben realizar (consulte acerca
de los medios de proteccion que figuran en
la etiqueta del envase).

En caso de periodos de inactivi-
A dad prolongada, ademas de des-

conectar todas las lineas de ali-
mentacion, sera necesario limpiar con
cuidado todas las partes internas y ex-
ternas del equipo.

Espere a que baje la temperatura
del aparato y de todas sus par-
tes, para que el operador no su-
fra quemaduras.
Una vez finalizadas las operacio-
nes, vuelva a colocar las partes
previamente retiradas, y ya lim-

sy




MANTENIMIENTO ORDINARIO B

ias, en su posicién correspondiente.
IMPIEZA DIARIA /
véase secc. ILUSTR REF. m)

Quite cual-
OOOAD =
que haya

en la cubeta de coccion. Descargue el
aceite presente en la cubeta de coccion
(véase el procedimiento de descarga del
aceite usado).

MODELO TILTING 700

1. Eleve manualmente la palanca de la
caja de resistencias hasta que encaje en
el gerno de fijacion (Como confirmacién
debe “Hacer clic” - Fig. 1/A).

2. Con un vaporizador normal pulverice
el detergente sobre toda la superficie
(cubeta de coccion, serpentin, tapa y
todas las superficies expuestas) y limpie
todo el aparato manualmente usando una
esponja no abrasiva.

3. Finalizada la operacion, enjuague
abundantemente con agua potable (no
limpie el aparato usando chorros de agua
a presion, directos o con limpiadores a
vapor). Deje salir el agua por la cubeta de
coccion utilizando la valvula de descarga
(véase el procedimiento de descarga del
aceite usado).

Deje salir el agua por la cubeta de coc-
cion utilizando la compuerta de descarga
(véase el procedimiento de descarga del
aceite usado).

4. Al finalizar las operaciones descritas,
cierre la valvula de descarga (Fig. 3). Se-
que con cuidado todas las superficies ex-
puestas utilizando una bayeta no abrasiva.

Si fuese necesario, repita las opera-

ciones descritas arriba para un
g 5. Con la mano derecha agarre la

nuevo ciclo de limpieza.

palanca de la caja de resistencias y

presione ligeramente. Con la mano
izquierda, extraiga el lperno de resorte del
sistema de bloqueo (Fig. 2/B).

6.Vuelva a colocar lentamente la caja de
resistencias en posicion horizontal.
MODELO TILTING HP700/900

1. Levante manualmente en posicion ver-
tical la palanca de la caja de resistencias
hasta colocar la abrazadera de bloqueo
en el borde de la encimera (Fig.3).

Consulte los puntos 2-3-4 anterio-
R res.S SP ° !
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5. Con la mano derecha, agarre

la palanca de la caja de resisten-

cias y presione ligeramente. Con
la mano izquierda, libere la abrazadera
de blogueo de la encimera (Fig.4)

6.Vuelva a colocar lentamente la caja de
resistencias en posicion horizontal.
MODELO TILTING HP900

1. Levante manualmente las resistencias
en forma vertical, utilizando el accesorio
adecuado, hasta que el estribo de bloqueo
quede posicionado en el borde de la tapa
(Fig. 5).

Consulte los puntos 2-3-4 anterio-
res.

ey
f 5. Con la mano derecha, sostenga

el accesorio adecuado y presione

ligeramente la resistencia. Con la
mano izquierda, suelte el soporte de blo-
queo desde la parte superior (Fig. 6)

6.Vuelva a colocar lentamente la caja de
resistencias en posicion horizontal.
MODELO ROTATIVE

véase secc. ILUSTR REF. n)

Quite cual-

QOOAR:

_'" que haya
en la cubeta de coccion. Descargue el
aceite presente en la cubeta de coccion
(véase el procedimiento de descarga del
aceite usado).
1. Gire manualmente el serpentin 90° en
posicion vertical (Fig. 1).
2. Con un vaporizador normal pulverice
el detergente sobre toda la superficie
(cubeta de coccibén, serpentin, tapa y
todas las superficies expuestas) y limpie
todo el aparato manualmente usando una
esponja no abrasiva.
3. Finalizada la operacion, enjuague
abundantemente con agua potable (no
limpie el aparato usando chorros de agua
a presion, directos o con limpiadores a
vapor). Deje salir el agua por la cubeta
de coccion utilizando la valvula de
descarga (véase el procedimiento de
descarga del aceite usado).
Deje salir el agua por la cubeta de coc-
cion utilizando la compuerta de descarga
(véase el procedimiento de descarga del
aceite usado).
4. Al finalizar las operaciones descritas,
cierre la valvula de descarga (Fig. 3). Seque




MANTENIMIENTO ORDINARIO

con cuidado todas las superficies expuestas
utilizando una bayeta no abrasiva.

Sifuese necesario, repita las opera-
75| ciones descritas arriba para un
nuevo ciclo de limpieza.
Vuelva a colocar el serpentin en posicion
horizontal (Fig. 2).
LIMPIEZA PARA LA PUESTA FUERA
DE SERVICIO PROLONGADA
Véase el Cap. 5 / Operaciones para la
Puesta fuera de servicio / Puesta fuera
de servicio prolongada
Ventile periédicamente los aparatos
los locales.
ABLA RESUMEN / OPERACIO-
NES - FRECUENCIA
Antes de continuar, lea el apart. 2
ISs| «Tareas y cualificaciones»

En caso de que se produzca una
I averia, el operador genérico reali-

za un primer control y, si esta habi-
litado para ello, elimina las causas de la

averia y restablece el correcto funciona-
miento del aparato.

Si no es posible solucionar la cau-
IS>| sa del problema, apague el apara-

to, desconéctelo de la red eléctri-
ca y cierre todas las llaves de
alimentacion; posteriormente, péngase
en contacto con el servicio de asistencia
técnica autorizado.

5| E! encargado del mantenimiento

técnico autorizado interviene en
caso de que el operador genérico no
haya podido identificar la causa del pro-
blema, o bien cuando el restablecimien-
to del correcto funcionamiento del apa-
rato conlleva la realizacion de
operaciones para las cuales el operador
genérico no esta capacitado.

Si el cable de alimentacion se
A dafa, contacte con el servicio de

asistencia técnica autorizado
para su sustitucion.

OPERACIONES QUE SE DEBEN
REALIZAR

FRECUENCIA DE LAS OPERACIONES

~ Limpieza del aparato/
Limpieza de las piezas en contac-
to con alimentos

Diaria

Limpieza de los recipientes

Diario / Cuando sea necesario

y filtros
Limpieza para la primera puesta |En el momento de la entrega del aparato y tras
en marcha la instalacion

Limpieza de la chimenea

Anual

Control del termostato /
microinterruptor

Después de la instalacion / Anual

Control de fijacion de el capilar del
bulbo

Cuando sea necesario

Control del cable de alimentacién

Después de la instalacion / Anual

Control de la caja de resistencias

Anual

Control de funciones pantalla

Anual / Cuando sea necesario

Control del mando giratorio de
Seleccion

Semestral / Cuando sea necesario

I LISTA DE MENSAJES / En los modelos previstos, durante el funcionamiento se

muestran en la pantalla las siguientes indicaciones.
MENSAJE , .

EN PANTAL- DESCRIPCION MENSAIE EN DESCRIPCION
LA

MAnNn Modo de coccién manual P00 - P99 Programa memorizado / de

n.°00an.°99

MEL Calentamiento lento YES si

SHA Sacudir cesta no no

end Temporizador concluido E.. Mensajes de error
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MANTENIMIENTO ORDINARIO B

RESOLUCION DE PROBLEMAS / Siempre que el equipo no funcione co-

e rrectamente, trate de resolver los problemas sencillos con la ayuda de esta tabla.
ANOMALIA POSIBLE CAUSA INTERVENCION

No se puede El interruptor principal no esta | - Conecte el interruptor principal

encender el conectado . . - Péngase en contacto con el servi-

equipo Se ha desactivado el diferencial o | cio de asistencia técnica autorizado

el dispositivo magnetotérmico
Microinterruptor inactivo

Hay manchas
en la cubeta de
coceion

- Calidad del agua
- Detergente de mala calidad
- Enjuague insuficiente

- Filtre el aigua (Pdéngase en con-
tacto con el servicio de asistencia
técnica autorizado)

- Utilice el detergente recomendado
- Repita el enjuague

Los indicadores
luminosos se
mantienen
apagados.

- El interruptor principal no esta
conectado

- Se ha desactivado el diferencial
o el dispositivo magnetotérmico

- Conecte el interruptor principal

- Pongase en contacto con el
servicio de asistencia técnica
autorizado

La freidora no
calienta

« El interruptor principal no esta
conectado

- Se ha desactivado el diferencial
o el dispositivo magnetotérmico

- Resistencia colocada incorrecta-
mente / estropeada

« Telerruptor estropeado

. 'Cli'ermostato de trabajo estropea-

o

« Microinterruptor de la resistencia
estropeado

- Configuraciéon errbnea de la tar-
jeta electronica (en los modelos
previstos)

- Conecte el interruptor principal

- Péngase en contacto con el
servicio de asistencia técnica
autorizado

La freidora no
frie correcta-
mente

- Resistencia estropeada
- Telerruptor estropeado

« Pongase en contacto con el
servicio de asistencia técnica
autorizado

Problemas en la
pantalla (en los
modelos previ-
stos)

- Cable de conexiones estropeado

- Mando giratorio de Funciones
inactivo

- -Resistencia del microinterruptor
danada

- Pongase en contacto con el ser-
vicio de asistencia técnica auto-
rizado

Mensaje de er-
ror / P. ej. EFr/
ESa

(en los modelos

- Problema en la sonda
- Sobretemperatura en la cubeta

Gire y presione el mando giratorio
de seleccion en la posiciéon «Cero»
(véase la Fig. ILUST. - REF @)
Fig.3) para reiniciar y espere a que

previstos) la cubre se enfrie (T <120 °C)
Problemas de | Tubo alargador mal introducido | introduzca el tubo hasta el fondo,
descarga  del esto es, hasta el tope.

aceite (versio-
nes de cima)

ey
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Si no es posible solucionar la causa del problema, apague el aparato y cierre to-
das las llaves de alimentacion; a continuacion, pongase en contacto con el servi-
cio técnico autorizado.




ELIMINACION

PUESTA FUERA DE SERVICIO Y
DESGUACE DEL EQUIPO

Es obligatorio eliminar los
materiales de acuerdo con la

= legislacién vigente en el pais
de desguace del aparato

En virtud de las directivas (véase secc.
0.1) relativas a la reduccién del uso de
sustancias peligrosas en los aparatos
eléctricos y electronicos, asi como a
la eliminacién de residuos. El simbolo
del contenedor tachado situado en el
aparato o en su embalaje, indica que
al final de su vida util el producto debe
ser recogido por separado de los de-
mas residuos. La recogida selectiva
de este aparato al final de su vida util
debe organizarla y gestionarla el fa-
bricante. El usuario que quiere elimi-
nar este aparato, debera por lo tanto
ponerse en contacto con el fabricante
y seguir el sistema que él ha adopta-
do para realizar la recogida selectiva
del aparato al final de su vida util. La
recogida selectiva adecuada para el
sucesivo reciclaje de aparato, el tra-
tamiento o la eliminacion compatible
con el medio ambiente, contribuye a
evitar los posibles efectos negativos
en el medio ambiente y en la salud;
ademas favorece la reutilizacion y/o el
reciclaje de los materiales que consti-
tuyen el aparato. La eliminacion abu-
siva del producto por parte del propie-
tario del equipo conlleva la aplicacion
de las multas administrativas previs-
tas por la normativa vigente.

La puesta fuera de servicio y
la eliminacién del aparato

debe realizarlas personal
cualificado, ya sea eléctrico o me-
canico, que debera utilizar los equi-
pos de proteccion individual ade-
cuados para las operaciones que
deben realizarse, como guantes de
proteccion, calzado de seguridad,
cascos y gafas de proteccion.

Antes de comenzar con el des-

montaje, es necesario dejar

alrededor del aparato un espacio
suficientemente amplio y recogido
que permita realizar todos los movi-
mientos necesarios sin peligro

ES necesario:

+ Desconectar el suministro de electri-
cidad de la red eléctrica.

« Desconectar el aparato de la red
eléctrica.

« Retirar los cables eléctricos que sa-
len del aparato.

» Cerrar el grifo de suministro de agua
(valvula de red) de la red hidrica.

» Desconectar y quitar los tubos de la
instalacion hidrica del aparato.

» Desconectar y quitar el tubo de des-
agle de aguas sucias.

Después de realizar estas

operaciones, podria formarse
una zona mojada alrededor del apa-
rato, por lo que antes de continuar
con las siguientes operaciones de-
ben secarse las zonas mojadas

Tras restablecer la zona operativa se-
gun la descripcién, sera necesario:

+ Desmontar los paneles de proteccion.
« Desmontar las partes principales del
aparato.

+ Separar las partes del aparato de acuer-
do con su naturaleza (p. ej. materiales
metalicos, eléctricos, etc.) y llevarlas a
los centros de recogida diferenciada.

ELIMINACION DE LOS
RESIDUOS

Durante la fase de uso y mante-

nimiento evite desechar en el
ambiente productos contaminantes
(aceites, grasas, etc.) y disponga la
recoleccion diferenciada de acuerdo
con la composicion de los diversos
materiales, respetando las leyes vi-
gentes aplicables.

La eliminacién abusiva de residuos se
castiga con multas reguladas por las
leyes vigentes en el lugar donde se
produce la infraccion.
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FRITTEUSE E

INSTALLATIONS- UND BEDIENUNGSANLEITUNG

INHALT

1-2. ALLGEMEINE
INFORMATIONEN UND

SICHERHEITSHINWEISE
3. AUFSTELLUNG UND HANDLING

4. ENERGIE-UND
WASSERANSCHLUSSE

5. ARBEITEN BEI DER
INBETRIEBNAHME

BESCHREIBUNG

DER PIKTOGRAMME .
Gefahrenhinweise. Unmit-
telbare Gefahr, die zu schwe-
ren Verletzungen oder zum

Tod fuhren kénnte. Moglicherwei-

se geféhrliche Situation, die zu

schweren  Verletzungen oder

zum Tod fuhren koénnte.

Geféahrliche Spannungl!\l)/or-
Asmht! Lebensgefahr! "Nicht-

beachtun? kann zu schwe-

ren Verlefzungen oder zum
Tod fuhren.

Gefahr durch hohe Tempe-

raturen,  Nichtbeachtun

kann zu schweren Verletf-
zungen oder zum Tod flhren.

& Gefahr durch Austreten von
Stoffen mit hohen Tempera-
turen. Nichtbeachtung kann
zu schweren Verletzungen oder
zum Tod fuhren.

Quetschgefahr der Glied-
maBen ~ wahrend _ des
Handlings und/oder Positi-

6. AUSTAUSCH VON
KOMPONENTEN

7. BEDIENUNGSANLEITUNG
8. WARTUNG
9. ENTSORGUNG

10. TECHNISCHE DATEN /
ABBILDUNGEN

onierens. Nichtbeachtung kann
zu schweren  Verletzungen
oder zum Tod fihren.

Verbote. Unbefugten (ein-
schlieBlich Kinder, Behin-
— derte_und Personen mit
eingeschrénkten koérperlichen,
sensorischen und geistigen
Fahigkeiten) ist jedweder_Ein-
griff untersagt. ES ist dem Bedi-
enpersonal verboten, Arbeiten
53« artungen und/oder andere
rbeiten) auszufuhren, welche
ualifizierten und autorisierten
echnikern vorbehalten sind.
Es ist dem Fachpersonal ver-
boten, Arbeiten (Installation,
Wartung und/oder andere Ar-
beiten) auszuflihren, ohne vor-
her die gesamte Dokumentati-
on gelesen zu haben. Kinder
durfen nicht mit dem Geréat
spielen. Reinigung und War-
tung darf nicht von unbeauf-
sichtigten Kindern durchgefihrt
werden.

m Pflichten. Verpflichtung
[ zum Lesen der Anleitun-

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.

1-



%en vor der Durchfihrung von
rbeiten jeder Art.

Verpflichtung zum Trennen

der elektrischen Stromver-

* sorgung des Geréts, wenn

dies fur eine sichere Tatigkeit
erforderlich ist.

Verpflichtung zum Tragen
einer Schutzbrille.

@Verpflichtung zum Tragen
von Schutzhandschuhen.

@V_erpflichtung zum Tragen
eines Schutzhelms.

@ Verpflichtung zum Tragen
vonpSicherh%itsschuheng

Weitere Hinweise. Be-

schreibung der richtigen Vor-

gehensweise. Nichtbeach-
tung  kann eine gefahrliche
Situation hervorrufen.

Tipps und Tricks flr ein kor-
rektes Vorgehen.

ALLGEMEINE

Fachpersonal squallifizier-
/2 )ter Techniker) 7 Fur das
Handling, den Transport, die In-
stallation, die Instandhaltung
die Wartung, die Reparatur und
die Verschrottung des Geréts
eschultes und™ autorisiertes
ersonal.

,Gewoéhnlicher“ Bedie-

ner (Bediener mit begrenz-
ten Fertigkeiten und Aufgaben)
Person, die autorisiert und be-
auftragf ist, das Gerat mit akti-
vierten Schutzeinrichtungen zu
bedienen, und einfache "Aufga-
ben ausfuhren kann.

@ Erdungssymbol.

Symbol zum Anschluss an das
‘(5’ Potentialausgleichssystem.

<+ @) Verpflichtung zur Beach-

@ X tung der geltenden Richt-

¥ = linien far die Entsorgung
von Abfallen.

SICHERHEITSHINWEISE

VORWORT / Ubersetzung der Origi-
nalanleitung. Dieses Dokument wurde
in der Landessprache des Herstellers
(Italienisch) erstellt. Die in diesem
Dokument enthaltenen Informationen
sind zur ausschlieBlichen Verwen-
dung durch den berechtigten Bedie-
ner des Geréats bestimmt.

Die Bediener mussen hinsichtlich al-
ler Aspekte der Funktionsweise und
Sicherheit geschult sein. Besondere
Sicherheitsvorschriften (Verpflich-
tung-Verbot-Gefahr) sind in den ent-
sprechenden Kapiteln der behandelten

Themen enthalten. Dieses Dokument
darf ohne schriftliche Zustimmung des
Herstellers nicht zur Einsicht an Dritte
weitergegeben werden. Der Text darf
ohne schriftiche Genehmigung des
Herstellers nicht in anderen Veréffent-
lichungen verwendet werden.

Die Verwendung von: Abbildungen/
Fotografien/ Zeichnungen/ Schaltplanen
innerhalb des Dokuments dient nur zur
Veranschaulichung und kann Anderun-
gen unterliegen. Der Hersteller behalt
sich das Recht vor, zu jeder Zeit Ande-
rungen vorzunehmen, ohne verpflichtet

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

zu sein, dies zu kommunizieren.
ZWECK DES DOKUMENTS / Jede
Interaktion zwischen dem Bediener und
dem Gerat wahrend des gesamten Le-
benszyklus des Gerats wurde sowohl
wahrend der Konstruktion als auch bei
der Erstellung dieses Dokuments sorg-
faltig analysiert. Wir hoffen deshalb,
dass diese Dokumentation dazu bei-
tragen wird, die charakteristische Leis-
tungsfahigkeit des Geréts zu erhalten.
Wenn man sich strikt an die darin ent-
haltenen Anweisungen halt, wird das
Risiko von Arbeitsunfallen und/oder
wirtschaftlichen Schaden minimiert.

WIE MAN DAS DOKUMENT
LIEST / Das Dokument ist in Kapitel
unterteilt, welche thematisch alle In-
formationen enthalten, die zur siche-
ren Verwendung des Geréts notwen-
dig sind. Jedes Kapitel ist in Absétze
unterteilt; jeder Absatz kann eine be-
titelte Erlauterung mit Untertiteln und
Beschreibungen enthalten.

AUFBEWAHRUNG DES DOKU-
MENTS / Das vorliegende Dokument
sowie der restliche Inhalt des Um-
schlags ist integraler Bestandteil der
Erstbelieferung und ist daher wahrend
der gesamten Nutzdauer des Geréts
aufzubewahren und entsprechend zu
verwenden.

ZIELGRUPPEN / Dieses Dokument
ist konzipiert fir :

- Fachpersonal (qualifizierter und
autorisierter Techniker), d.h. alle Per-
sonen, die befugt sind, das Gerat zu
bewegen, transportieren, installieren,
warten, reparieren und verschrotten.

- ,Gewohnlicher” Bediener (Bedie-
ner mit begrenzten Fertigkeiten und
Aufgaben). Also eine Person, die au-
torisiert und beauftragt ist, das Geréat
mit aktivierten Schutzeinrichtungen
zu bedienen, und regelméBige War-
tungsaufgaben (Reinigung des Ge-
rats) auszufuhren.

PROGRAMM ZUR SCHULUNG
DER BEDIENER / Auf ausdriickli-
che Anfrage ist es mdglich, eine Schu-
lung fur Bediener durchzufiihren, die
mit der Bedienung, Installation und
Wartung der Gerate befasst sind, ent-
sprechend den in der Auftragsbestati-
gung beschriebenen Modalitaten.

VORBEREITUNGEN ZU LASTEN
DES KUNDEN / Vorbehaltlich even-
tuell abweichender vertraglicher Ver-
einbarungen sind folgende Vorkehrun-
gen vonseiten des Kunden zu treffen:

+ Vorbereitung der R&ume (einschlie3-
lich Mauerwerk, Fundament oder
eventuell erforderliche Kanalisation);

* Glatter, rutschfester Boden;

+ Vorkehrungen flr den Installationsort
und die Installation des Geréts unter
Beachtung der im Layout angegebe-
nen Abmessungen (Fundamentplan);
+ Vorkehrungen fur ad&quate unter-
stitzende Leistungen entsprechend
der Erfordernisse der Anlage (z.B.
Stromnetz, Wasserversorgung, Gas-
versorgung, Abflussleitungen);

* Vorbereitung der elektrischen Anlage
in Ubereinstimmung mit den am Aufstel-
lort geltenden rechtlichen Vorschriften;

+ Ausreichende Beleuchtung in Uber-
einstimmung mit den am Aufstellort
geltenden Vorschriften;

+ Alle Sicherheitseinrichtungen vor
und nach den Energieversorgungs-
leitungen (Fehlerstrom-Schutzeinrich-
tungen, Erdungs- und Potentialaus-
gleichssysteme,  Sicherheitsventile,
usw.), die nach den im Installations-
land geltenden Rechtsvorschriften er-
forderlich sind; .

+ Erdungsanlage in Ubereinstimmung
mit den am Installationsort geltenden
Bestimmungen;

+ Ggf. weitere notwendige Vorkehrun-
gen (siehe technische Angaben) flr
eine Wasserenthartungsanlage.

LIEFERUMFANG / Der Lieferum-
fang variiert je nach Bestellung.
+ Geréat « Abdeckung(en) / Deckel

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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+ Metallkorb / Metallkdrbe

+ Korbgestell

+ Rohre/Schlauche bzw. Kabel zum An-
schluss an die Energieversorgung (nur
wenn im Bestellauftrag angegeben).

« Vom Hersteller gelieferter Bausatz
zur UmrUstung der Gasart

BESTIMMUNGSGEMASSE VER-
WENDUNG /

Dieses Gerat ist fur die gewerbliche
Verwendung konzipiert. Der Einsatz
des in diesem Dokument beschriebe-
nen Geréats wird als ,bestimmungsge-
méBe Verwendung“ angesehen, wenn
es zum Garen oder Regenerieren von
Lebensmitteln verwendet wird; jede
andere Verwendung wird als ,unsach-
gemaBe Verwendung“ und daher als
geféhrlich angesehen.

Die Gerate sind fur den gewerblichen
Einsatz (z. B. in Kiichen von Restau-
rants, Mensen, Krankenhdusern etc.)
und in Unternehmen (z. B. Backereien,
Metzgereien etc.) ausgelegt, jedoch
nicht fir eine unterbrechungsfreie
Massenproduktion von Lebensmitteln.
Das Gerat muss gemaB den vertrag-
lich festgelegten Bedingungen ver-
wendet werden, und innerhalb der in
den jeweiligen Absétzen festgesetz-
ten Kapazitatsgrenzen. Nur vom Her-
steller geliefertes Originalzubehér
und Originalersatzteile verwenden,
um die Konformitét mit den Rechts-
vorschriften zu bewahren.

ZULASSIGE BETRIEBSBEDIN-
GUNGEN / Das Gerat wurde aus-
schlieBlich fir den Betrieb im Innen-
raum innerhalb der vorgeschriebenen
technischen Grenzen und Kapazitats-
grenzen konzipiert. Um einen optima-
len Betrieb und sichere Arbeitsbedin-
gungen zu gewahrleisten, mussen die
folgenden Anweisungen beachtet wer-
den. Das Gerat muss an einem geeig-
neten Ort installiert werden, an dem so-
wohl der normale Betrieb als auch die
routineméaBigen und auBerordentlichen
Wartungsarbeiten erfolgen kdnnen.

Der Arbeitsplatz fir etwaige Wartungs-
eingriffe muss so eingerichtet werden,
dass die Sicherheit des Bedieners nicht
geféhrdet wird. Die Raumlichkeiten
mussen auBerdem folgende Anforde-
rungen fir die Installation erfillen:

- Maximale relative Luftfeuchtigkeit:
80 %;

- Mindesttemperatur fir Kiuhlwasser
>+ 10°C;

- Der FuBboden muss rutschfest sein
und das Gerat muss vollkommen
eben aufgestellt werden;

- Die Raumlichkeiten missen mit einer
Luftungsanlage und Beleuchtung ge-
maf der im Land des Betreibers gel-
tenden Vorschriften ausgestattet sein;

- Der Raum muss einen Abwasse-
ranschluss sowie Schalter und
Absperrhdhne besitzen, wodurch
jeglicher Rickfluss in das Gerat
ausgeschlossen werden kann;

- Die das Gerat umgebenden Wan-
de/Oberflachen mussen feuerfest
und/oder vor moglichen Wéarme-
quellen isoliert sein.

ABNAHMEPRUFUNG

UND GARANTIE /

Abnahme: Das Gerat wurde vom
Hersteller wahrend der verschiedenen
Montageschritte in der Produktions-
statte eingehend gepruft. Alle Prifzer-
tifikate werden dem Kunden auf Anfra-
ge zur Verfugung gestellt.

Garantie: Die Garantie ist 12 Monate
ab dem Rechnungsdatum des Ge-
rats giiltig, diese Dauer kann nicht
verldngert werden. Diese umfasst
die defekten Teile, Transport und Aus-
tausch gehen zu Lasten des Kéaufers.
Elektrische Teile, Zubehtr und andere
abnehmbare Gegensténde sind von der
Garantie ausgenommen. Die Arbeits-
kosten, die sich aus dem Einsatz der
vom Hersteller autorisierten Fachkrafte
beim Kunden zur Beseitigung von Man-
geln im Rahmen der Garantie ergeben,
gehen zu Lasten des Handlers.

Von der Garantie ausgeschlossen sind
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alle Utensilien und Verbrauchsmateria-
lien, die vom Hersteller zusammen mit
den Geraten geliefert wurden. Flr Scha-
den durch regelméBige Wartung oder
unsachgemaBe Installation kann keine
Garantie gewahrt werden. Die Garantie
gilt nur gegenuiber dem urspriinglichen
Kéaufer. Der Hersteller Gbernimmt die
Verantwortung fir das Gerat in seiner
urspringlichen Konfiguration und nur
far die ersetzten Originalersatzteile. Der
Hersteller schlieBt jegliche Haftung aus,
wenn das Geréat unsachgeman verwen-
det wird, sowie fur Schaden aufgrund
von Tatigkeiten, die nicht in dieser Anlei-
tung vorgesehen oder nicht zuvor vom
Hersteller genehmigt wurden.

DIE GARANTIE_ ERLISCHT IN
FOLGENDEN FALLEN / - Durch
den Transport ,ab Werk® (EXW) und/
oder das Handling hervorgerufene
Schéaden. Sollte dies der Fall sein, muss
der Kunde den Handler und den Spe-
diteur informieren (z.B. per E-Mail und/
oder Internetseite) und den Vorfall auf
den Transportunterlagen vermerken.
Das zur Installation des Gerats autori-
sierte Fachpersonal beurteilt auf Grund-

lage des Schadens, ob eine Installation
erfolgen kann. Die Garantie erlischt
ebenfalls bei Vorliegen von: « Schaden
aufgrund fehlerhafter Installation.

+ Schaden durch verschlissene Teile
aufgrund unsachgemaBer Nutzung.

+ Schaden aufgrund des Einsatzes
von nicht originalen Ersatzteilen.

« Schaden aufgrund fehlerhafter War-
tung und/oder Schaden aufgrund feh-
lender Wartungsarbeiten.

+ Schéaden infolge der Nichtbefolgung
von Verfahren, die im vorliegenden
Dokument beschrieben sind.

GENEHMIGUNG /

Unter Genehmigung versteht sich die
Erlaubnis zum Durchfiihren einer Ta-
tigkeit im Zusammenhang mit dem
Gerat. Die Genehmigung wird von
demjenigen erteilt, der fir das Gerat
verantwortlich ist (Hersteller, Kaufer,
Unterzeichner, Fachhandler und/oder
Inhaber der Betriebsraume).

TECHNISCHE DATEN und ABBIL-
DUNGEN / Dieser Abschnitt befin-
det sich am Ende dieser Anleitung.

y Jede technische Anderung hat
Auswirkungen auf den Betrieb
M4L=S oder die Sicherheit des Gerats.
Daher mussen diese Arbeiten vom
Fachpersonal des Herstellers oder
von Technikern, die offiziell von ihm
dazu autorisiert wurden, durchgefihrt
werden. Andernfalls schlieBt der Her-
steller jegliche Haftung aus fur Ande-
rungen oder Schaden, die dadurch
entstehen kénnen.

Bei Erhalt der Ware muss vor der
& Benutzung geprift werden, ob
das Gerat und seine Komponen-
ten (z. B. Stromversorgungskabel) un-
versehrt sind; sollten Schaden festge-

stellt werden, dirfen Sie das Gerat
nicht in Betrieb nehmen, sondern
missen sich mit dem nachsten Ser-
vicecenter in Kontakt setzen.

LI_!J Vor dem Ausfiihren jeglicher Ar-
|__| beiten ist die Anleitung zu lesen.

Tragen Sie fur die
@ @ auszufihrenden Ar-
beiten  geeignete

Schutzausrlstung. Die Européische
Gemeinschaft hat in Hinsicht auf die
personliche Schutzausristung Richtli-
nien erlassen, an die sich die Bedie-
ner unbedingt halten mussen.
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Geréuschpegel =70 dB

Verbot der Installation der Frei-
A stehende Gerate OHNE Kipp-

schutz (ZUBEHOR). TOP-Versi-
onen ausgeschlossen.

Bevor Sie das Gerét anschlie-

Ben, missen Sie die auf dem

Typenschild des Gerats und im
vorliegenden Handbuch angegebe-
nen technischen Daten Uberprtfen.
Es ist strengstens verboten, die am
Gerat angebrachten Klebeschilder
und Piktogramme zu manipulieren
oder zu entfernen.

An den Anschlussleitungen
A (z.B. Wasser, Gas und Strom)

missen dem Gerat Vorrichtun-
gen vorgeschaltet sein, mit deren Hilfe
es mdglich ist, die Zufuhr zu stoppen,
wenn dies fur das sichere Ausflhren
von Tatigkeiten erforderlich ist.

Im Allgemeinen, schlieBen Sie

das Gerat zuerst an die Wasser-

versorgung und den Abfluss an,
danach an das Gasnetz. Nachdem Sie
sichergestellt haben, dass keine Lecka-
gen vorhanden sind, kénnen Sie das
Geréat auch an das Stromversorgungs-
netz anschlieBen.

Das Gerat wurde nicht fir den
A Einsatz in einem explosionsge-
fahrdeten Bereich entwickelt,
deshalb darf es in einer solchen Um-
gebung auf keinen Fall installiert oder
verwendet werden.
ey Anlage unter Beachtung der Ein-
baumaBe und Eigenschaften, die
im entsprechenden Kapitel des vorlie-
genden Handbuches angegeben sind.
2| zipiert und nicht fir den Einbau
geeignet. / Das Gerat muss in gut

bellfteten Raumen betrieben werden. /
Die Abflisse des Gerats miissen frei

Positionieren Sie die gesamte

Das Geréat ist als Einzelgerat kon-

sein, d.h. sie durfen nicht verstopft oder
durch Fremdkdorper blockiert sein.

Das Gasgerat muss unter einer

Abzugshaube positioniert wer-

den, deren technische Merkma-
le, einschlieBlich der daran ange-
schlossenen Anlage, den im Land des
Betreibers geltenden Vorschriften ent-
sprechen mussen.

Nachdem das Geréat an die Ver-

sorgungsquellen und an den Ab-

fluss angeschlossen wurde, ist es
ortsfest darf fur die Nutzung oder die
Wartung nicht mehr verschoben werden.
Ein nicht ordnungsgeméBer Anschluss
kann Gefahrensituationen auslésen.

Falls erforderlich, ist ein flexibles
Kabel fur den Anschluss an die
Stromleitung mit Eigenschaften
vorzusehen, die nicht unter denen des
Typs HO7RN-F liegen. Die vom Kabel
gefuhrte Versorgungsspannung darf
wahrend des Betriebs des Gerates
nicht um mehr als 15 % vom Wert
der Nennspannung abweichen, die in
der Tabelle der technischen Daten an-
gegeben ist.

Das Gerat muss an das Poten-
tialausgleichssystem ange-
schlossen werden.

Falls vorhanden, muss der Ab-
I fluss des Gerats an das Abwas-

sernetz offen, mit Steckmuffe,
ohne Siphon, angeschlossen werden.

Das Gerat darf nur fur die ange-

gebenen Zwecke verwendet

werden. Jede andere Verwen-
dung wird als ,unsachgemaBe Nut-
zung® angesehen. In diesem Fall haftet
der Hersteller nicht fiir daraus resultie-
rende Personen- oder Sachschaden.

L5

Besondere Sicherheitsvor-
schriften (Verpflichtungen / Ver-
bote / Gefahren) werden in ei-
nem gesonderten Kapitel zu
diesen Themen erlautert.
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und/oder Warmeabfuhr durfen

f Die Offnungen zur Entliiftung
nicht blockieren werden.

Lassen Sie keine entzlndlichen
Gegenstande oder Materialien
in der Nahe des Gerats liegen.

Trennen Sie jegli-
AA@ che Art von Versor-
gung (z.B. Wasser

- Gas - Strom) vor dem Gerét, wenn
Eingriffe unter sicheren Bedmgungen
ausgefihrt werden mussen.

Wenn im Inneren des Gerats

Arbeiten (Anschluss, Inbetrieb-

nahme, Kontrollen, usw.) durch-
gefuhrt werden muissen, muss es ge-
maB den Sicherheitsbedingungen
vorbereitet werden (Demontage der
Verkleidungen, Trennung des Strom-
anschlusses).

Das Gerat muss so aufgestellt

und verwendet werden, dass das

Wasser auf keinen Fall in Kontakt
mit Fett und Ol gerat .

AUFGABEN UND ERFORDER-
LICHE QUALIFIKATIONEN DER
BEDIENER

Es ist dem Fachpersonal und

den Bedienern verboten, jegli-

che Arbeiten (Installation, War-
tung und/oder andere Arbeiten) aus-
zuflhren, ohne vorher die gesamte
Dokumentation gelesen zu haben.

Die in diesem Dokument
[ ’;@ enthaltenen Informationen

sind fur qualifiziertes tech-
nisches Fachpersonal bestimmt, das au-
torisiert ist, Handling-, Installations- und
Wartungsarbeiten an den betreffenden
AusrUstungen durchzufiihren.

enthaltenen Informationen

[
u sind fir ,Gewdhnliche®

Bediener (Bediener mit begrenzten Fer-

Die in diesem Dokument

tigkeiten und Aufgaben) des Gerats be-
stimmt. Also eine Person, die autorisiert
und beauftragt ist, das Gerat mit aktivier-
ten Schutzeinrichtungen zu bedienen,
und regelméBige Wartungsaufgaben
(Reinigung des Gerats) auszufiihren.

Die Bediener und Verwender
mussen hinsichtlich aller As-
pekte der Funktionsweise und
Sicherheit geschult sein. Die Tatigkei-
ten muassen unter Einhaltung der ge-

forderten Sicherheitsvorschriften
durchgeflihrt werden.
Der ,gewdhnliche“ Bediener,

darf erst nach erfolgter Installa-

tion des Gerats (Transport, Be-
festigung, Strom-, Wasser-, Gas- und
Abwasseranschlisse) durch einen
Techniker an ihm arbeiten.

ARBEITSBEREICHE UND GE-
FAHRENZONEN / Um den Ge-
samtbereich und die entsprechenden
Arbeitsbereiche besser definieren zu
kénnen, wurde folgende Kilassifizie-
rung vorgenommen:

+ Gefahrenzone: Alle Bereiche inner-
halb oder in der Nahe einer Maschine,
in denen die Gegenwart einer exponier-
ten Person ein Risiko fur die Gesund-
heit und Sicherheit der Person darstellt.
* Exponierte Person: Jede Person,
die sich ganz oder teilweise in einer
Gefahrenzone aufhalt.

Wenn das Gerét in Betrieb ist,

muss ein Sicherheitsabstand

um das Gerét eingehalten wer-
den, um die Sicherheit des Bedieners
fir den Fall unvorhergesehener Um-
stédnde gewahrleisten zu kdnnen.

Gefahrenzonen sind auBerdem /
» Alle Arbeitsbereiche innerhalb des
Gerats.

+ Alle Bereiche, die durch entspre-
chende Schutz- und Sicherheits-
systeme geschutzt sind, wie Sicher-
heitslichtschranken, Schutzbleche,
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verriegelte Turen, Schutzgehause.

+ Alle Bereiche im Inneren der Steuer-
einheiten, Schaltschréanke und Vertei-
lerkasten.

+ Alle Bereiche um das eingeschaltete
Gerét, wenn die Sicherheitsabstande
nicht eingehalten werden.

FUR DIE INSTALLATION ER-
FORDERLICHE AUSRUSTUNG /
Das autorisierte Fachpersonal muss
im Allgemeinen mit folgendem Werk-
zeug und Zubehor ausgestattet sein,
um das Gerat ordnungsgeman instal-
lieren zu kénnen:

- Schlitzschraubendreher, 3 und 8 mm
und mittlerer  Kreuzschlitzschrau-
bendreher

- Einstellbare Rohrzange

- Zubehor fur Gasanschluss (Rohre,
Dichtungen, usw.)

- Elektrikerschere

- Zubehor fiir Wasseranschluss (Roh-
re, Dichtungen, usw.)

- Sechskantsteckschliissel, 8 mm

- Gaslecksuchgerat

- Zubehor fur Stromanschluss (Kabel,
Klemmen, Industriestecker, usw.)

- Schraubenschlissel, 8 mm

- Vollstédndiger Installationsbausatz
(Elektro, Gas usw.)

Zuséatzlich zu den angegebe-
nen Werkzeugen ist auch eine

Vorrichtung zum Heben des
Gerats erforderlich: Diese Vorrichtung
muss den geltenden Vorschriften far
Hebezeuge entsprechen.

ANGABEN ZU RESTRISIKEN /
Trotz Anwendung der Regeln fir die
,aute Herstellungspraxis“ und Beach-
tung der gesetzlichen Bestimmungen
Uber Herstellung und Vertrieb dieses
Produkts verbleiben noch ,Restrisi-
ken“, welche aufgrund der Art des
Produkts nicht zu beseitigen sind. Die-
se Restrisiken umfassen:

RESTRISIKO STROM-
SCHLAG / Ein solches Risiko

besteht bei Eingriffen an unter Span-
nung stehenden elektrischen und/ oder
elektronischen Einrichtungen.

RESTRISIKO VERBRENNUN-
GEN / Ein solches Risiko besteht
bei versehentlicher Beruhrung
von Materialien mit hohen Temperaturen.

/A RESTRISIKO VERBRENNUN-

/ {\ GEN DURCH AUSTRETENDE
STOFFE /

Ein solches Risiko besteht bei verse-
hentlicher Berlihrung von Materialien
mit hohen Temperaturen. Behélter, die
mit FlUssigkeiten oder Feststoffen Uber-
fallt sind, welche ihren Zustand unter
Erwarmung veréandern (Ubergang vom
festen in den flissigen Zustand), und
somit bei falscher Handhabung Brand-
wunden verursachen kénnen. Wéhrend
der Verarbeitung mussen die verwen-
deten Behélter auf einer gut Gberschau-
baren Hohe platziert werden.

RESTRISIKO QUETSCHUNG

VON GLIEDMASSEN / Ein sol-

ches Risiko besteht bei unbeab-
sichtigtem Kontakt zwischen den Tei-
len wahrend der Positionierung, des
Transports, der Lagerung, der Monta-
ge und der Verwendung der Geréte.

RESTRISIKO EXPLOSION /
Ein solches Risiko besteht in
folgenden Féllen:
» Gasgeruch im Raum;
* Verwendung des Geréts, wenn ex-
plosionsfahige Stoffe in der Luft vor-
handen sind;
* Verarbeitung von Lebensmitteln in
geschlossenen GefaBen (wie Gla-
ser und Dosen), wenn diese flr den
Zweck nicht geeignet sind;
* Verwendung mit brennbaren Flis-
sigkeiten (wie z. B. Alkohol).

RESTRISIKO BRAND / Ein sol-

ches Risiko besteht bei: Ver-

wendung mit brennbaren Flis-
sigkeiten / Stoffen.
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AUFSTELLUNG UND HANDLING

Vor dem Durchfihren von Tétig-
keiten siehe ,Aligemeine Sicher-
heitshinweise®.

VERPFLICHTUNGEN - VERBO-
TE - TIPPS - EMPFEHLUNGEN
f Bei Erhalt die Verpackung der

S

Maschine 6ffnen und sicherstel-

len, dass die Maschine und ihr
Zubehor wahrend des Transports kei-
ne Schaden erlitten haben, ggf. unver-
zuglich dem Spediteur melden und die
Installation nicht durchfihren, sondern
autorisiertes Fachpersonal hinzuzie-
hen. Der Hersteller haftet nicht fir
Schéaden, die wahrend des Transports
verursacht wurden.

SICHERHEIT BEIM HANDLING
Wenn die nachstehenden An-
weisungen nicht eingehalten
werden, kann dies zu geféahr-
lichen Verletzungen fiihren.

Das fur das Handling und die
A Montage des Gerats autorisierte

Personal muss ggf. einen ,Si-
cherheitsplan® erstellen, um die Sicher-
heit der involvierten Personen zu ge-
wéhrleisten. Des Weiteren mussen die
gesetzlichen Vorschriften und Richtlini-
en fir bewegliche Baustellen streng
und gewissenhaft eingehalten werden.

Es muss sichergestellt werden,

dass die verwendeten Hebemit-

tel in Bezug auf ihre Tragkraft
geeignet sind und sich in einem guten
Zustand befinden.

Die Tragkraft der verwendeten
AHebemittel muss mindestens

20 % hoher als das Gewicht
des Gerats sein.

Beachten Sie vor dem Handling
die Anweisungen auf der Verpa-
ckung und/oder am Gerét.

Priufen Sie den Schwerpunkt,
bevor Sie das Gerat anheben.

AHeben Sie das Geréat nur so
weit wie unbedingt notwendig
an, um es verschieben zu kénnen.

Wahrend des Hebens und dem

Handling des Geréats durfen Sie
sich nicht darunter aufhalten oder un-
ten durchgehen.

HANDLING UND TRANSPORT
- S. ABSCHN. ABBILDUNGEN -
REFERENZ a).

Die Ausrichtung des verpack-
Aten Geriats muss den Pikto-

grammen und den Aufschrif-
ten auf der AuBenverpackung
beibehalten werden.

1. Positionieren Sie das Hebemittel;
achten Sie dabei auf den Schwerpunkt
der zu hebenden Last (siehe B-C).

2. Das Gerat nur so weit wie unbe-
dingt notwendig anheben.

3. Positionieren Sie das Gerat am vor-
gesehenen Aufstellungsort
LAGERUNG / Die Lagerverfahren
der Materialien mussen folgende An-
forderungen erfiillen: Die Paletten,
Container, Foérderbéander, Fahrzeuge,
Werkzeuge und Hubvorrichtungen
missen geeignet sein, um Schéaden
durch Vibrationen, StéBe, Abrieb, Kor-
rosion, Hitze oder andere Zustande,
die auftreten koénnen, zu verhindern.
Der Zustand der gelagerten Teile muss
regelmaBig Uberprift werden, um mdg-
liche Schaden fruhzeitig zu erkennen

ENTSORGEN DER VERPACKUNG

Die Entsorgung des Verpa-
ckungsmaterials muss gemal
=== den vor Ort geltenden Vorschrif-
ten erfolgen und liegt im Aufgabenbe-
reich des Empféangers.
1. Entfernen Sie der Reihe nach den
oberen und seitlichen Kantenschutz.
2. Entfernen Sie das Verpackungsma-
terial.
3. Heben Sie das Gerat nur so weit

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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AUFSTELLUNG UND HANDLING

wie nétig an, um es von der Palette
herunterzuheben.

4. Stellen Sie das Gerat am Boden ab.
5. Entfernen Sie das Hebemittel.

6. Entfernen Sie das gesamte Materi-
al vom Arbeitsbereich und entsorgen
Sie es.

Nach dem Entfernen der Verpa-

ckung durfen keine Anzeichen

von Manipulationen, Dellen oder
andere Auffalligkeiten sichtbar sein.
Andernfalls missen Sie sofort den
Kundenservice dartiber informieren.

ENTFERNEN DES SCHUTZMA-
TERIALS / Das Geréat ist an den Au-
Benflachen durch eine selbstklebende
Schutzfolie geschdtzt, die nach der Po-
sitionierung von Hand entfernt werden
muss. Das Gerat duBerlich und inner-
lich sorgféltig reinigen und dabei alle
Materialien, die zum Schutz der Teile
verwendet werden, manuell entfernen.

Edelstahloberflachen vorsichtig
5| behandeln, um sie nicht zu be-

schadigen, insbesondere sollten
keine korrosiven Mittel, scheuernden
Stoffe oder scharfe Werkzeuge ver-
wendet werden.

Zum Reinigen keinen direkten
Wasserstrahl auf das Gerat
richten und keineDampfreini-
ger verwenden.

Zum Reinigen des Gerats keine
A aggressiven Stoffe (pH<7) oder

Losemittel verwenden. Lesen
Sie aufmerksam die Angaben auf dem
Etikett der verwendeten Reinigungs-
mittel. Tragen Sie fir die auszufiihren-
den Arbeiten geeignete Schutzausrus-
tung (siehe auf dem Etikett der Packung
angegebene Schutzausristung).

Oberflachen mit Leitungswasser
abspulen und mit einem saugfé-
higen Tuch oder anderen nicht
scheuernden Materialien ab-
trocknen.

P

REINIGUNG BEI ERSTINBETRIEB-
NAHME /

Spriihen Sie das Reinigungsmittel mit
einem normalen Zerstauber auf die
gesamte Oberflache des Garraums
und wischen Sie alles mit einem nicht
scheuernden Tuch ab.

Spllen Sie den Garraum anschlie-
Bend mit Leitungswasser aus. Lassen
Sie die Flussigkeit, die Reinigungsmit-
tel und / oder andere Verunreinigun-
gen enthalt, abflieBen.

Trocknen Sie nach dem Ausspllen
den Garraum mit einem nicht scheu-
ernden Lappen gut ab. Gegebenen-
falls sind die oben beschriebenen
Arbeiten fur einen erneuten Reini-
gungsvorgang zu wiederholen.

Reinigen Sie auch die ausgebauten
Teile mit einem Reinigungsmittel und
Wasser und trocknen Sie diese danach
ab. Am Ende dieser Arbeiten mussen
die ausgebauten Teile wieder in die
entsprechenden Stellen der verschie-
denen Geréateteile eingesetzt werden.

WAAGRECHTE AUSRICHTUNG
UND BEFESTIGUNG - S. AB-
SCHN. ABBILDUNGEN -
REFERENZ b)

Positionieren Sie das Gerat am zuvor
entsprechend vorbereiteten Arbeits-
platz (siehe zuladssige Grenzwerte fir
Betriebs- und Umweltbedingungen).
Zur Ausrichtung und Befestigung
muss das Gerat als Einzelgerat auf-
gestellt werden.

Legen Sie eine Wasserwaage auf das
Gerét (siehe D).
Stellen Sie die NivellierfliBe (siehe E)
mit Hilfe der Wasserwaage ein.

Das Geréat wird perfekt ausge-
I

richtet, indem Sie es mit Hilfe

der Wasserwaage und den Fii-
Ben sowohl in der Breite als auch
der Tiefe einstellen.
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AUFSTELLUNG UND HANDLING il

MONTAGE IN REIHE / S. ABSCHN.
ABBILDUNGEN - REF. c)

Bei den Modellen, die Bedienelemen-
te und die Befestigungsschrauben der
Blenden entfernen (s. Det. F).

Brennbare Wande / Der erfor-
Aderliche Mindestabstand zwi-

schen dem Gerat und den Sei-
tenwanden ist 10 cm und 20 cm an
der Rickwand. Bei geringeren Ab-
stdnden missen die entsprechenden
Wande mit Brandschutz und/oder Iso-
liermaterial versehen werden.

Die Geréte so positionieren, dass die
Seitenteile perfekt anliegen (s. Det.
G). Die Gerate wie oben beschrieben
ausrichten (siehe E).

Die Befestigungsschrauben in ihre
Sitze einfugen und die beiden Gerate

mit den Befestigungsmuttern (siehe
H1-HB3) fixieren.

Die Schutzkappen zwischen den Ge-
raten erneut anbringen (s. Det. H2).

Die Arbeitsschritte zur Ausrichtung
und Befestigung ggf. fir die restlichen
Gerate wiederholen.

ANBRINGEN DES ABSCHLUSSTEILS
(OPTIONAL) S. ABSCHN. ABB. -
REF. c)

Zum Montieren des Abschlussteils
muss dieses positioniert und mit den
entsprechenden mitgelieferten Schrau-
ben (siehe L1) befestigt werden.

Nach der Durchfliihrung aller oben be-
schriebenen Vorgange die Blenden und
Bedienelemente der verschiedenen
Gerate wieder an ihrem Platz einsetzen.

ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

Vor dem Durchfuhren von Tatig-
keiten siehe ,Aligemeine Sicher-
heitshinweise*.

5

Diese Tatigkeiten diirfen nur

von qualifizierten und autori-

sierten Fachkréiften ausge-
fiihrt werden. Die geltenden Vor-
schriften miissen eingehalten und
es darf nur geeignetes und in die-
sem Handbuch angegebenes Mate-
rial verwendet werden.

Im Allgemeinen, das Gerét
wird ohne Stromversorgungs-
kabel, ohne Wasser-, Abwas-
ser- und Gasanschlussrohre
ausgeliefert.

e

ANSCHLUSS STROMVERSORGUNG
Der elektrische Anschluss darf nur von

autorisiertem und kompetentem Per-
sonal nach den geltenden ortlichen
Vorschriften vorgenommen werden.
Bevor Sie das Gerat anschlieBen,
muissen Sie die auf dem Typenschild
des Gerats und im vorliegenden
Handbuch angegebenen technischen
Daten uberprufen.

Das Gerat an eine omnipolare
Vorrichtung der Uberspannungsa-
tegorie Il anschlieBen.

ERDUNG / Die Erdung des Ge-
@ rats ist zwingend vorgeschrieben.

Zu diesem Zweck ist es notwen-
dig, die Klemmen, die durch entspre-
chende Symbole am Klemmbrett der
eingehenden Leitungen gekennzeich-
net sind, mit einem effizienten Erdungs-
anschluss zu verbinden, der den gel-
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ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

tenden ortlichen Vorschriften entspricht.

SPEZIFISCHE WARNHINWEISE /
Die elektrische Sicherheit dieses Ge-
rats ist nur dann gewéhrleistet, wenn
es ordnungsgemal an ein leistungs-
fahiges Erdungssystem gemdafB den
geltenden ortlichen Vorschriften fur
elektrische Sicherheit angeschlossen
ist; der Hersteller lehnt jede Verant-
wortung fur die Nichteinhaltung die-
ser Sicherheitsvorschriften ab. Diese
grundlegende Sicherheitsanforderung
ist zu Uberprifen und im Zweifelsfall
muss die Anlage von qualifiziertem
Fachpersonal grindlich  Uberpruft
werden. Der Hersteller kann nicht far
eventuelle Schaden haftbar gemacht
werden, die durch fehlende Erdung
des Geréates entstehen.

Den Schutzleiter der Erdung
(griin-gelb) nicht unterbrechen.

ANSCHLUSSE AN VERSCHIE-
DENE ELEKTRISCHE VERSOR-
GUNGSNETZE - S. ABSCHN.
ABBILDUNGEN - REF. d).

Die Gerate werden mit der auf dem
Typenschild des Gerats angegebenen
Betriebsspannung geliefert. Jeder an-
dere Anschluss gilt als unsachgeman
und damit als gefahrlich.

ES IST obligatorisch, dass der

vom Hersteller vorgesehene

Anschluss beriicksichtigt
wird, der auf dem entsprechenden
Schild in der Ndhe der Klemmleiste
angegeben ist.

ES IST verboten, die Verkab-
lung innerhalb des Geréts zu
andern
ELEKTRISCHE VERBINDUNG DES
KABELS MIT DER KLEMMLEISTE
Sofern vorhergesehen, die Ab-
5| deckung des Klemmenkastens
abnehmen.

an der Rickseite des Gerats

Das Netzkabel an der Klemmleiste an-
schlieBen wie in ,Anschluss der elekiri-
schen Versorgung" beschrieben und auf
dem entsprechenden Schild angegeben
ist. Der Schaltplan und die Tabelle (s.
TECHNISCHE DATEN) enthalten die
mdglichen Anschlisse in Abh&ngigkeit
von der Netzspannung.

ANSCHLUSS AN DAS POTENTI-
ALAUSGLEICHSSYSTEM - S. AB-
SCHN. ABBILDUNGEN - REF. e).
Die Schutzerdung besteht aus einer
Reihe von MaBnahmen, um sicherzu-
stellen, dass die elektrischen Massen
das gleiche Potenzial wie die Erde ha-
ben und somit nicht unter Spannung
stehen kdnnen. Der Zweck der Erdung
besteht daher darin, sicherzustellen,
dass die Massen der Geréate das glei-
che Potential des Bodens haben.

Die Erdung erméglicht auBerdem auch
das automatische Eingreifen des Feh-
lerstrom-Schutzschalters. Die Schut-
zerdung betrifft nicht nur die elektrische
Anlage, sondern alle anderen Anlagen
und Metallteile des Gebdudes, von
den Rohrleitunen, Utber die Wasser-
installation, von den Stahlirdgern bis
zur Heizungsanlage und so weiter, wo-
durch das gesamte Gebaude auch vor
Blitzeinschlagen geschitzt ist.

5

Vor dem Ausfuhren von Tétigkei-
ten siehe ,Allgemeine Sicher-
heitshinweise*.

Das Gerat muss in ein Potential-
A ausgleichssystem eingebunden

sein, dessen Wirksamkeit nach
den im Installationsland geltenden
Vorschriften Uberprift werden muss.

5| Die Elektrofachkraft, die die all-
gemeine elektrische Anlage vor-
bereitet, muss gewadhrleisten, dass
die Anlage den Normen fir direkte
und indirekte Berthrungen entspricht.

Die Elektrofachkraft muss sicher-
stellen, dass alle verschiedenen
Massen an das gleiche Potential

ey
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ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE MR

angeschlossen sind, um eine gute Er-
dung mit Potentialausgleich an dem
Ort zu erzielen, an dem die verschie-
denen Geréte installiert werden.

Zum Anschluss des Geréts an das

Potentialausgleichssystem  des

Raums wird ein grun-gelbes
Stromkabel benétigt, das fur die Leistung
der installierten Gerate angemessen ist.

Das Schild ,Potentialausgleich® des
Gerats befindet sich im Allgemeinen
an einem Gehdauseblech, in der Nahe
des Anschlusssystems. Nachdem es

ARBEITEN BEI

ausfindig gemacht wurde (siehe sche-
matische Zeichnung flr die Platzie-
rung), den Anschluss ausfiihren.

1. Ein Ende des Massekabels (das
Kabel muss mit einer grin-gelben
Farbung gekennzeichnet sein) an
das Anschlusssystem flir den Poten-
tialausgleich des Geréats anschlieBen
(siehe Schemazeichnung in Abb. 1).

2. Das gegeniberliegende Ende des
Massekabels an das Anschlusssys-
tem fir den Potentialausgleich des
Aufstellungsorts anschlieBen (Abb. 2).

DER INBETRIEBNAHME

ALLGEMEINE
HINWEISE

Die Bediener sind verpflich-

tet, sich mit dem Gerat ver-

traut zu machen. Das vorlie-
gende Handbuch muss vor
jeglichem Eingriff genau durchge-
lesen werden; es miissen alle not-
wendigen  Sicherheitsvorkehrun-
gen getroffen werden, um eine
sichere Interaktion zwischen
Mensch und Maschine zu gewéhr-
leisten.

Jede technische Anderung,

die Auswirkungen auf den Be-

trieb oder die Sicherheit des
Geréts hat, darf nur vom Fachper-
sonal des Herstellers oder von
Technikern, die offiziell von ihm
dazu autorisiert wurden, durchge-
fuhrt werden. Andernfalls schlieBt
der Hersteller jegliche Haftung aus
fiir Anderungen oder Schéden, die
dadurch entstehen kénnen.

SICHERHEITS-

Nach dem aufmerksamen Le-

sen des Handbuches miissen

einige Ablaufe vor der ersten
Inbetriebnahme simuliert werden,
um die Bedienung der wesentli-
chen Funktionen des Gerits
schneller zu automatisieren, z. B.
Einschalten, Ausschalten, usw.

Das Geréat wurde vor Ausliefe-
75| rung beim Hersteller getestet

und mit der auf dem Typen-
schild angegebenen Gasart und
Charakteristik der elektrischen Ver-
sorgung vorbereitet.

ERSTE INBETRIEBNAHME / Nach-
dem das Gerét aufgestellt und an die
Versorgungsquellen  angeschlossen
wurde (einschlieBlich der Abfllsse),
mussen folgende Schritte durchge-
fuhrt werden:

1, Entfernen des Schutzmaterials
(Ole, Fette, Silikone, usw.) im Inneren
und auBerhalb des Garraums (siehe
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ARBEITEN BEI

DER INBETRIEBNAHME

Abschnitt 3/ Entfernen des Schutzma-
terials). .

2. Aligemeine Kontrollen und Uber-
prifungen:

- Uberprifen der Funktionsfahigkeit
von Schaltern und Ventilen (z.B. Was-
ser, Strom, Gas, sofern vorgesehen);

- Uberpriifen der Abfliisse (sofern vor-
gesehen);

- Uberprifung und Kontrolle der ex-
ternen Rauch-/Dampfabzugsanlagen
(falls vorhanden);

- Uberprifung und Kontrolle der
Schutzabdeckungen (alle Abdeckun-
gen mussen korrekt montiert sein).

ARTEN DER ABSCHALTUNG

Bei Abschaltung durch Betriebssto-
rung und Notabschaltung ist es zwin-
gend vorgeschrieben, bei drohender
Gefahr alle Absperrvorrichtungen der
Energiezufuhr zum Gerét zu schlie-
Ben (z.B. Strom, Wasser, Gas).

ABSCHALTUNG BEI
BETRIEBSSTORUNG
Sicherheitsvorrichtung / ABSCHAL-
TUNG: In Situationen oder unter Um-
stédnden, in denen potenziell Gefahr
besteht, wird eine Sicherheitsvorrich-
tung ausgeldst, die automatisch die
Warmeerzeugung abschaltet. Der Be-
trieb wird solange unterbrochen, bis
die Ursache der Stérung beseitigt ist.
NEUSTART: Nach Beseitigung der
Stérung, die zur Auslésung der Si-
cherheitsvorrichtung gefihrt hat, kann
die autorisierte Fachkraft das Gerat
Uber die entsprechenden Bedienele-
mente erneut starten.

ERSTINBETRIEBNAHME

Das Gerat muss vor der ersten

Inbetriebnahme und nach lan-

gerer Nichtbenutzung sorgféltig
gereinigt werden, um alle Ruckstande
von Fremdstoffen zu beseitigen (s.
Entfernung des Schutzmaterials).

TAGLICHE INBETRIEBNAHME

1. Uberpriifen Sie die Sauberkeit und
den Hygienezustand des Geréts.

2. Vergewissern Sie sich, dass das
Abluftsystem des Raums korrekt
funktioniert.

3. Gegebenenfalls Stecker des Ge-
rats in die entsprechenden Strom-
versorgungssteckdose stecken.

4. Offnen Sie die Absperrhdhne der
Versorgungsleitungen zum Geréat
(Gas - Wasser - Strom).

5. Vergewissern Sie sich, dass die
Abwasserleitung (falls vorhanden)
nicht verstopft ist.

Nach Abschluss der beschriebenen

Arbeitsschritte die Tétigkeiten zum

yotarten des Betriebs“ ausfihren.

Um die Luft aus der Rohrleitung
S| 2y entfernen, genugt es, die Ab-

sperrvorrichtung der Netzleitung
zu 6ffnen, den Drehknopf des Gerats
gedrickt zu halten und in Zindstel-
lung zu drehen, eine Flamme (Streich-
holz 0. 4.) an die Diise der Zindflam-
me zu halten und die Zindung
abzuwarten.

TAGLICHE
AUSSERBETRIEBNAHME /
Wenn die oben beschrieben Arbeits-
schritte abgeschlossen wurden:

1. SchlieBen Sie die Absperrhdhne
der Versorgungsleitungen zum Gerat
(Gas - Wasser - Strom).

2. Vergewissern Sie sich, dass die Ab-
lasshahne (falls vorhanden) geschlos-
sen sind.

3. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
in einem optimalen Sauberkeits- und
Hygienezustand ist.

AUSSERBETRIEBNAHME

FUR LANGERE ZEIT /

Im Falle eines langeren Stillstands
filhren Sie alle Schritte der taglichen
AuBerbetriebnahme durch und schit-
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ARBEITEN BEI

DER INBETRIEBNAHME Bl

zen die am starksten der Oxidation
ausgesetzten Bauteile wie im Folgen-
den beschrieben:

1. Zur Reinigung der Teile lauwarmes
Wasser mit etwas Seife verwenden;
2. Teile sorgfaltig abspilen, keinen
direkten Wasserstrahl auf das Gerat
richten und keineDampfreiniger ver-
wenden.;

3. Alle Oberflachen sorgféltig mit nicht
scheuerndem Material abtrocknen;

4. Alle Edelstahloberflachen mit einem
nicht scheuernden Tuch abwischen,
das mit lebensmittelechtem Vaseline-
Ol benetzt ist, um einen Schutzfilm auf
der Oberflache zu erzeugen.

Bei Geraten mit Turen und Gummi-
dichtungen die Tur leicht gedffnet
lassen, so dass sie ausliften kann,
und zum Schutz die Oberflachen der
Gummidichtung mit Talkum einstrei-
chen.

Gerdte und Raume regelméBig
luften.

Um sicherzustellen, dass sich

das Gerat in einem technisch

einwandfreien Zustand befindet,
ist mindestens einmal jahrlich eine
Wartung durch einen vom Kunden-
dienst zugelassenen Techniker durch-
fihren zu lassen.

AUSTAUSCH VON KOMPONENTEN

WENDEN SIE SICH AN DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN KUN-
DENDIENST UND LESEN SIE IM TECHNISCHEN HANDBUCH NACH.

BEDIENUNGSANLEITUNG

LAGE DER WICHTIGSTEN BAU-
TEILE - S. KAP. ABBILDUNGEN
- f). Die Anordnung der Abbildungen
ist unverbindlich und kann Anderun-
gen unterliegen.

1. Einschaltknopf / 2. Kontrollleugh-
te / 3. Hahn zum Ablassen des Ols
aus dem Becken / 4. Korb / 5. Abde-
ckung / 6. Becken / 7. Behalter zum
Auffangen des verbrauchten Ols / 8.
Auswahlknopf / 9. Funktionsknopf /
10. Display

BEDIENUNG UND FUNKTIONEN
DER DREHKNOPFE, TASTEN
UND LEUCHTANZEIGEN / S.
KAP. ABB. - g) Die Beschreibung

dient nur der Veranschaulichung und
kann Anderungen unterliegen.

EINSCHALTKNOPF UND THER-
MOSTAT. Hat drei verschiedene
Funktionen: 1. Ein-/Ausschalten der
Stromzufuhr des Schaltkreises.
2. Regelung der Betriebstemperatur /
3. Start/Stopp der Heizphase.

ROTE ANZEIGELEUCHTE (GAS/

ELEKTRISCH): Wenn vorhanden,
ist diese Kontrollleuchte an die Bedie-
nung des Temperaturreglers gebun-
den. Wenn sie leuchtet, wird geheizt.

AUSWAHLKNOPF. Hat drei ver-
schiedene Funktionen: 1.Rege-

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.

-15-




BEDIENUNGSANLEITUNG

lung der Betriebstemperatur / 2. Zeit-
einstellung / 3. Programmauswahl

FUNKTIONSKNOPF. Fihrt vier
verschiedene Funktionen aus: 1.
Ein-/Ausschalten der elektrischen
Spannung im Schaltkreis / 2. TEMPE-
RATUR-Funktionsstart / 3. ZEIT-Funk-
tionsstart / 4. PROGRAMM-Funktions-
start

DISPLAY. Anzeige von Tempera-
tur, Timer und Programmen

FRITTIEREN

Bevor Sie fortfahren bitte das
15| Kapitel ,Allgemeine Sicherheits-
I

hinweise / Restrisiken® lesen.
Bevor Sie fortfahren bitte das
Kapitel ,Tagliche Inbetriebnah-
me*“ lesen.

Schalten Sie das Geréat erst ein,

nachdem Sie das Becken mit Ol

bzw. Fett gefillt haben. Jede
andere Nutzung muss als unsachge-
maB eingestuft werden und ist somit
gefahrlich.

f Zu viel Ol bzw. Fett im Behalter

kann zum Uberlaufen fihren,

wodurch das Restrisiko einer
Verbrennung bestehen bleibt. Beim
Fillen auf die Min.-Max. Anzeige im
Becken achten.

Wenn sich bei eingeschaltetem

Gerat kein Ol bzw. Fett im Be-

cken befindet, besteht das Res-
trisiko eines Brandes. Wahrend das
Gerét eingeschaltet ist, muss der Ol-
bzw. Fettstand im Becken innerhalb
der Markierungen bleiben.

Wahrend des Gebrauchs mis-

sen folgende Vorschriften ein-

gehalten werden:
Kein Salz, Gewlrze oder anderes
in das Becken geben. Das Becken
nicht mit einem Deckel oder anderen
Gegenstéanden abdecken, um zu ver-
hindern, dass Kondenswasser in das
Becken tropft.

Kein altes Fett bzw. Ol verwen-
den (Gefahr einer Flammpunk-
terhdhung und Uberhitzung)

EINFULLEN DES OLS BZW FETTS
IN DAS BECKEN - s. Kap. ABBIL-
DUNGEN - h)

Das Gerat kann Uber einen oder zwei
Hahne verfugen. Offnen Sie die Tur
und Uberprifen Sie, ob die OI- / Fettab-
lasshahne auf ,zu“ stehen (Abb. 1).
Das gewlnschte Produkt (Ol bzw. Fett)
in das Becken fillen und darauf ach-
ten, dass die Max.-Markierung im Be-
cken nicht Uberschritten wird (Abb. 2).

Wenn das Ol seine Hochsttem-

peratur erreicht hat, ist der Fiill-

stand im ca. 1 cm angestiegen
(im Vergleich zum kalten Zustand).

I Wenn feste Fette (Schmalz oder
andere) verwendet werden,
muss der Thermostat am Anfang auf
das Minimum eingestellt werden, da-
mit sich das Produkt langsam und all-
méhlich im Becken auflésen kann.

Im Becken darf sich maximal

die folgende Menge an Ol / Fett

(Schmalz oder ahnliches) be-
finden: - z. B. bei dem Modell FR-
BE77A ca. 12 kg, bei dem Modell
FRE74A(T)2V ca. 6,5 kg, FRBE74AHP
ca. 15 kg, FR(B)E94A ca. 16 kg/ FR-
BE94HP ca. 17,5kg

EIN- UND AUSSCHALTEN
Das Gerat darf erst eingeschal-
A tet werden, nachdem das Ol
bzw. Fett in das Becken gefiillt
wurde. Nicht mit leeren Becken ein-
schalten. Kein Ol / Fett nachfiillen,
wenn das Gerat eingeschaltet ist.

Lassen Sie das Geréat wahrend
des Gebrauchs nicht unbeauf-
sichtigt

Nachdem die oben beschriebenen Ar-
beiten erfolgreich abgeschlossen wur-
den, muss wie folgt vorgegangen wer-
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den, um mit dem Frittieren zu beginnen.
MODELL OHNE DISPLAY - s. Kap.
ABB. - i)

Die minimale Temperatur liegt
25| bei ca. 100 °C und die maximal
erreichbare bei ca. 190 °C.

Zum Starten des Garvorgangs ist wie
folgt vorzugehen:

1. Drehen Sie den Knopf in die ge-
wilnschte Position (Abb. 3A) Die
Leuchtanzeig ,G“ zeigt eine Funkti-
onsphase an.

2. Den Knopf auf ,Null“ drehen (Abb.
3B), um die Warmeerzeugung zu
stoppen und das Gerat dann auszu-
schalten.

MODELL MIT DISPLAY - s. Kap. ABB. o)

5»| Die Temperatur kann zwischen 0
°C und 180 °C eingestellt werden

Zum Starten des Garvorgangs ist wie
folgt vorzugehen:

1. Den Funktionsknopf auf das Tempe-
ratursymbol drehen (Abb. 1A), die grine
LED zeigt eine Heizphase an (Abb. 1B).
2. Den Auswahlknopf drehen und dru-
cken, um die gewlinschte Temperatur
auszuwahlen (Abb. 1C).

Die MELTIN-Funktion (langsame
XS | Heizung) bis 50 °C wird aktiviert.

Auf dem Display wird abwech-
selnd mit der eingestellten Temperatur
MEL angezeigt, Abb. 1D).

Den Auswahlknopf driicken, um
I

die aktuelle Temperatur auf dem
Display anzuzeigen (Abb. 1C)

3. Den Funktionsknopf auf ,Null“ dre-
hen (Abb. 1E), um das Gerat abzu-
schalten.

ANDERE DISPLAY-FUNKTIONEN /
TIMER-FUNKTION / s. Kap. ABB. 0)
Zur Aktivierung dieser Option wie folgt
vorgehen: 1. Den Funktionsknopf auf
das Zeitsymbol drehen (Abb. 1F).

2. Den Auswahlknopf drehen und dri-
cken, um die gewlnschte Zeit einzustel-

len (von 01 bis 99 Minuten - Abb. 1C).
Der Countdown beginnt (Abb. 1D).

Nach Ablauf der Zeit wird auf dem Display
»END* angezeigt und gleichzeitig werden
drei akustische Signale ausgegeben

Den Auswahlknopf drlicken, um
IS>| die eingestellte Zeit zuriickzu-
setzen

3. Den Funktionsknopf auf ,Null“ drehen
(Abb. 1E), um das Geréat abzuschalten.

PROGRAMMFUNKTION / s. Kap.
ABB. o) /

- NEUES PROGRAMM / Zum Spei-
chern eines Programms ist Folgendes
notwendig:

1. Den Funktionsknopf auf das Pro-
grammsymbol drehen (Abb. 1G)

2. Den Auswahlknopf (Abb. 1C) auf
das neue Programm drehen und 5
Sekunden lang gedriickt halten (siehe
Abb.d 1H). Ein akustisches Signal be-
statigt die Auswahl.

3. Den Auswahlknopf drehen und
driicken, um Folgendes einzustellen:
1. Temperatur / 2. Timer / 3. Ruttelz-
eit (Korb) / 4. Lastkompensation (Min-
dest-Gartemperatur / Abb. 1D).

Um das Programm zu spei-
ISS| chern, den Auswahlknopf 5
Sekunden lang gedrickt halten.
Ein akustisches Signal bestatigt die
Speicherung.
e Es kdénnen bis zu 100 Program-

me gespeichert werden (von
P00 bis P99).

Den Funktionsknopf auf ,Null“ drehen
und die Funktion verlassen (Abb. 1E).

PROGRAMMANDERUNG /

1. Den Funktionsknopf auf das Pro-
grammsymbol drehen (Abb. 1G)

2. Den Auswahlknopf drehen und 5
Sekunden lang gedriickt halten, um
das Programm auszuwahlen, das ge-
andert werden soll

3. Den Auswahlknopf drehen und dru-
cken, um die Parameter aufzurufen:

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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1. Temperatur / 2. Timer / 3. Rittelzeit
(Korb) / 4. Lastkompensation (Min-
dest-Gartemperatur / Abb. 1D).

4. Zur Anderung der Werte, den Aus-
wahlknopf auf den gewiinschten Pa-
rameter drehen und driicken

Um die Anderungen zu speichern,
75> den  Auswahlknopf 5 Sekunden
lang gedrlckt halten. Ein akusti-
sches Signal bestatigt die Anderung

Den Funktionsknopf auf ,Null“ drehen
und die Funktion verlassen (Abb. 1E).

- PROGRAMMSTART / siehe Kap.
ABB. - REF 0) / Zur Aktivierung dieser
Option wie folgt vorgehen: 1. Den Fun-
ktionsknopf auf das Programmsymbol
drehen (Abb. 1G)

2. Den Auswahlknopf (Abb. 1C)
drehen und driicken, um das gewins-
chte Programm auszuwdahlen und zu
starten (z.B. P04). Ein akustisches Si-
gnal bestétigt die Auswahl.

3. Den Auswahlknopf auf die einge-
stellte Zeit drehen und drucken.

Das ausgewahlte Programm wird ge-
startet und der Garzyklus beginnt.

Nach Ablauf der Zeit wird auf dem
Display ,END* angezeigt und gleich-
zeitig werden drei akustische Signale
ausgegeben

Den Funktionsknopf auf ,Null“ drehen,
um das Programm zu unterbrechen /
zu verlassen (Abb. 1E).

- PROGRAMM LOSCHEN / Zur Akti-
vierung dieser Option wie folgt vor-
gehen: 1. Den Funktionsknopf auf das
Programmsymbol drehen (Abb. 1G)
2. Den Auswahlknopf (Abb. 1C)
drehen und 5 Sekunden lang driicken,
um das zu léschende Programm aus-
zuwahlen (z.B. P04). Ein akustisches
Signal ertdnt zur Bestétigung.

3. Den Parameter Timer auswéhlen
und den Wert auf 0.00 (Abb. 1D) ein-
stellen, den Auswahlknopf 5 Sekun-
den lang drlicken , um das Loschen
des Programms zu bestatigen.

Den Funktionsknopf auf ,Null“ drehen,
um aus der Funktion auszusteigen
(Abb. 1E).

Zur Diagnose bzw. Fehlersuche
7S] und -behebung, den zusténdi-
gen Kundendienst kontaktieren

EINFULLEN UND ENTNAHME DES
PRODUKTES - s. Kap. ABB. - i)

f Die Produktmenge darf 3/4 des

Fassungsvermogens des Ge-

faBes (Korb Abb. 4) nicht Gber-
schreiten. Zum Beispiel: 1,5 kg Pom-
mes Frites (6 x 6 mm) beim Modell
Tilting (Kippen) 700; 1 kg beim Mo-
dell 2V Rotatives 700 (1 Korb); 2,5
kg beim Modell -HP 700; 2.5 kg
beim Modell 900, 1 kg beim Modell
2V 900/ 2,5 kg fiir Modell -HP900

Warten Sie, bis die gewinschte
MG Temperatur erreicht ist, bevor Sie
den Korb in das Becken hangen.

I Das Produkt muss vollstandig in
das Ol im Becken eingetaucht sein.

Es ist verboten, zu nasse und
A zu groBe Lebensmittel zu frittie-

ren (Gefahr des plbtzlichen
Aufwallens des Ols/Fetts).

f Modell Tilting 700: Maximale

Portion 1,5 kg / Expansionsvolu-

men: 5,3 Liter - Mod 2V Rotati-
ves 700: Maximale Portion 1 kg (1 korb)
/ Expansionsvolumen: 2,6 Liter (1 Tank)
/ Mod -HP 700: Maximale Portion 2,5 kg
/ Expansionsvolumen: 15 Liter / Mod
Rotatives 2V 900: Maximale Portion 1
kg (1 korb) Expansionsvolumen: 7,7 liter
(1 tank) / Mod 900: Maximale Portion 2.5
kg, Expansionsvolumen: 9,3 liters/ Mod.
-HP 900: Die maximale Zuladung betragt
2,5 kg und das Ausdehnungsvolumen 24
Liter

Die zu frittierenden Produkte, mussen in die
dafur vorgesehenen Behélter gelegt und
fachgerecht im Becken positioniert werden.

Nachdem Sie den Korb in einem von
der Fritteuse entfernten Bereich gefllt
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haben, wird er in seinen Sitz gehangen
(Abb. 5).

Wenn das Produkt frittiert ist, den Korb aus
dem Becken nehmen (Abb. 6) und an einem
vorher daflir vorbereiteten Ort abstellen.
Nachdem Sie das frittierte Produkt entnom-
men haben, kdnnen Sie den Korb erneut
fullen oder mit den unter ,Ausschalten” be-
schrieben Arbeitsschritten fortfahren.

AUSSCHALTEN s. Kap. ABB: - m)/n)
/ Die Anzeigeleuchten (falls vorhanden)
mussen nun erloschen sein.

Das Gerat muss regelméBig ge-
S| reinigt und alle angehangenen

bzw. zurlckgebliebenen Speise-
reste entfernt werden, siehe hierzu Ka-
pitel ,Pflege des Gerates"”.

Gegebenenfalls das Becken mit den zu-
gehdrigen Abdeckungen verschlieBen,
ansonsten mit den folgenden Arbeits-
schritten in der angegebenen Reihen-
folge fortfahren: - Das verbrauchte Ol
ablassen / - RegelméBige Pflege.

ABLASSEN DES VERBRAUCHTEN
OLS s. Kap. ABBILDUNGEN - I)
Beim Ablassen des verbrauchten
A Ols besteht das Restrisiko einer
Verbrennung, da es zu einem
versehentlichen Kontakt mit dem heiBen
Ol kommen kann.

Warten Sie, bis sich das Ol im Be-
A cken abgekuhlt hat, bevor Sie mit
den Arbeiten fortfahren.

Ausfiihrung TOP / Die mitgelieferte
Verldngerung bis zum Anschlag in
das Olablassrohr stecken (Abb. 12)

Nehmen Sie die Kbrbe, in denen
das Produkt frittiert wurde, aus
dem Becken.

Die Kapazitat des Behalters zum
A Auffangen des verbrauchten Ols

ist begrenzt, weshalb beim Ablas-
sen des Ols aus dem Becken immer der
Fillstand in dem Behélter Uberwacht
werden muss.

e

Um den Ol-Auffangbehélter si-
cher handhaben zu kdénnen, darf

er nicht mehr als zu 3/4 seines
Fassungsvermogens gefullt werden.

Offnen Sie Tiir des Gerates und tberpri-
fen Sie, ob der Ol-Auffangbehélter unter
dem Fettablasshahn steht (Abb. 7).

Ausfiihrung TOP / Einen (nach
15| Material und Fassungsvermogen
geeigneten) Behdélter aufstellen
und das Ol ablassen.

Nachdem Sie sichergestellt haben, dass
sich der Behalter (leer) in seinem Sitz
befindet, den Ablasshahn (Abb. 8) 6ffnen
und das verbrauchte Ol aus dem Becken
in Auffangbehélter abflieBen lassen.

Fallen Sie den Behalter maximal bis zu
3/4 seines Fassungsvermdgens, um ihn
sicher herausnehmen und wegtragen zu
kénnen. SchlieBen Sie den Hahn (Abb. 9).

Ziehen Sie den Behélter aus seinem
Sitz und leeren Sie ihn den im Verwen-
dungsland geltenden Vorschriften zur
Entsorgung entsprechend (Abb. 10).
Stellen Sie den geleerten Behalter dann
wieder in seinen Sitz.

Wiederholen Sie nun die oben beschrie-
benen Arbeitsschritte bis das Becken
komplett leer ist. SchlieBen Sie nun die
Tlr des Gerates wieder.

SchlieBen Sie nun die Versorgungslei-
tungen des Gerates (Gas - Wasser -
Strom) an den Absperrhahnen bzw. dem
Schalter.

Uberprifen Sie, ob das Gerat und die
verwendeten Kdrbe sauber ist und sich
in einem hygienisch einwandfreien Zu-
stand befinden (siehe hierzu ,Pflege®).
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VERPFLICHTUNGEN - VERBO-
TE - TIPPS - EMPFEHLUNGEN

5

Vor dem Ausfiihren von Tétigkei-
ten siehe Kapitel 2 und Kapitel 5.

Falls das Gerat an einen Rauch-

gasabzug angeschlossen ist,

muss das Rauchabzugsrohr ge-
maB den landerspezifischen regulatori-
schen Bestimmungen gereinigt werden
(kontaktieren Sie fiir entsprechende
Informationen Ihren Installateur).

Das Gerat wird zur Zubereitung
Avon Lebensmitteln verwendet,

daher ist das Gerat und seine
Umgebung stets sauber zu halten. Die
mangelnde Erhaltung eines hygie-
nisch optimalen Zustands kann zu
vorzeitiger Schadigung des Geréts
und gefahrlichen Situationen fuhren.

Angesammelte Schmutzreste in
Ader Néhe der Warmequellen

kénnen beim normalen Ge-
brauch des Gerats in Brand geraten
und zu geféhrlichen Situationen fuh-
ren. Das Gerat muss regelmaBig gerei-
nigt werden und alle angetrockneten
Speisereste miissen entfernt werden.

Die chemische Wirkung von Salz
und/oder Essig oder anderen
Stoffen, die Chloride enthalten
kann langfristig zu Korrosion im Garbe-
reich fihren. Nachdem das Geréat mit
derartigen Stoffen in Kontakt war, muss
es sorgfaltig mit einem spezifischen
Reinigungsmittel gereinigt, gut nachge-
spult und sorgféaltig getrocknet werden.
5| Edelstahloberflachen vorsichtig
behandeln, um sie nicht zu be-
schéadigen, insbesondere sollten kei-

ne Kkorrosiven Mittel, scheuernden
Stoffe oder scharfe Werkzeuge ver-

wendet werden.

Die Reinigungsflussigkeit fur das
= Kochfeld muss bestgl]mmte che-
mische Eigenschaften haben: pH ho-
her als 12, frei von Chloriden/Ammo-
niak und mit einer Viskositat und

Dichte ahnlich der von Wasser. Fir
die interne und externe Reinigung des
Gerats keine aggressiven Mittel ver-
wenden (handelslbliche, fir die Rei-
nigung von Stahl, Glas, Email geeig-
nete Reinigungsmittel benutzen).

Lesen Sie aufmerksam die An-

gaben auf dem Etikett der ver-

wendeten Reinigungsmittel. Tra-
gen Sie fur die auszufiihrenden
Arbeiten geeignete Schutzausristung
(siehe auf dem Etikett der Packung an-
gegebene Schutzazusristung).

Bei langerer Nichtbenutzung
Asind alle Versorgungsleitungen

abzutrennen und alle inneren
und auBeren Teile des Geréts sorgfal-
tig zu reinigen.

Warten, bis sich die Temperatur

des Geréts und aller seiner Tei-

le abgekuhlt hat, damit der Be-
diener keine Verbrennungen erleidet.

Nach Abschluss dieser Arbeiten
15> die zuvor entfernten und gerei-
Platz einsetzen.

nigten Teile wieder an ihrem
TAGLICHE REINIGUNG /
OLS s. Kap. ABBILDUNGEN - m)

- Nehmen
OOOAD
che Ge-

genstande aus dem Becken. Lassen Sie
das Ol aus dem Becken ab (siehe An-
weisungen, zum Ablassen des ver-
brauchten Ols).

TILTING MODELL 700

1. Heben Sie den Hebel am Kasten der
Widerstéande an, bis er einrastet (ein
LKlick” bestatigt das Einrasten - Abb. 1/A).
2. Spruhen Sie das Reinigungsmittel
mit einem normalen Zerstéuber auf der
gesamten Oberflache (Becken, Heiz-
schlange, Abdeckung und alle freilie-
genden Flachen) und reinigen Sie dann
mit einem nicht scheuernden Schwamm
sorgféltig das gesamte Gerat von Hand.
3. Danach sorgféltig mit Leitungswas-
ser nachspllen (Zum Reinigen keinen
direkten Wasserstrahl auf das Geréat
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richten und keineDampfreiniger verwen-
den). Lassen Sie das Wasser Uber den
Auslass des Beckens ablaufen (siehe
Anweisungen zum Ablassen des ver-
brauchten Ols).

Lassen Sie das Wasser lber den
Auslass des Beckens ablaufen (siehe
Anweisungen zum Ablassen des ver-
brauchten Ols).

4. Nach Abschluss der beschriebenen
Arbeitsschritte den Ablasshahn schlie-
Ben. Trocknen Sie alle zuganglichen
Flachen vorsichtig mit einem nicht
scheuernden Tuch.

Gegebenenfalls sind die oben be-
L5 | schriebenen Arbeiten fiir einen
erneuten Reinigungsdurchgang zu
wiederholen.

5. Greifen Sie mit der rechten Hand

den Hebel des Kastens mit den

Widerstanden und driicken Sie ihn
leicht nach oben. Ziehen Sie mit der lin-
ken Hand den Federstift des Verriege-
lungssystems heraus (Abb. 2/B).

6. Bewegen Sie nun den Kasten der
Widerstande langsam wieder in die
Waagerechte.

MODELL TILTING HP700 /900

1. Heben Sie den Hebel des Kastens mit
den Widerstanden senkrecht von Hand
an, bis der Spannblgel am Rand der
Ebene positioniert ist (Abb. 3).

T Siehe Punkte 2-3-4 oben

5. Ergreifen Sie mit der rechten

Hand den Hebel des Kastens mit

den Widerstanden und driicken
Sie ihn leicht nach oben. Losen Sie mit
der linken Hand den Spannblgel von
der Ebene (Abb. 4)

6. Bewegen Sie nun den Kasten der
Widerstande langsam wieder in die
Waagerechte.

MODELL TILTING HP900

1. Heben Sie die Widerstdnde mit dem
entsprechenden Zubehér manuell ver-
tikal an, bis der Verriegelungsbugel an
der Kante der Platte positioniert ist (Abb.
5).

L5

Siehe Punkte 2-3-4 oben
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5. Halten Sie mit der rechten

Hand das entsprechende

Zubehor und driicken Sie leicht
auf den Widerstand. Lésen Sie mit der
linken Hand den Verriegelungsbugel
von oben (Abb. 6)

6. Bewegen Sie nun den Kasten der
Widerstande langsam wieder in die
Waagerechte. .

ROTATIVE MODELL OLS s. Kap. AB-
BILDUNGEN - n)

Is\l_ehmeln
. ie samtli-
OOOARD x~o

gensténde aus dem Becken. Lassen Sie
das Ol aus dem Becken ab (siehe An-
weisungen, zum Ablassen des ver-
brauchten Ols).

1. Heizschlange von Hand um 90° in
senkrechte Stellung drehen (Abb. 1).
2. Sprihen Sie das Reinigungsmittel
mit einem normalen Zerstauber auf der
gesamten Oberflache (Becken, Heiz-
schlange, Abdeckung und alle freilie-
genden Flachen) und reinigen Sie dann
mit einem nicht scheuernden Schwamm
sorlgféltig das gesamte Gerat von Hand.
3. Danach sorgféltig mit Leitungswas-
ser nachspulen (Zum Reinigen keinen
direkten Wasserstrahl auf das Gerét
richten und keineDampfreiniger ver-
wenden). Lassen Sie das Wasser Uber
den Auslass des Beckens ablaufen
(siehe Anweisungen zum Ablassen des
verbrauchten Ols).

Lassen Sie das Wasser Uber den
Auslass des Beckens ablaufen (siehe
Anweisungen zum Ablassen des ver-
brauchten Ols).

4. Nach Abschluss der beschriebenen
Arbeitsschritte den Ablasshahn schlie-
Ben. Trocknen Sie alle zugénglichen
Flachen vorsichtig mit einem nicht
scheuernden Tuch.

Gegebenenfalls sind die oben be-
£ schriebenen Arbeiten fir einen
erneuten Reinigungsdurchgang zu
wiederholen.

5. Heizschlange wieder in waagerechte
Stellung bringen (Abb. 2)
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REINIGUNG FUR LANGERE STILL-
SETZUNG

Siehe Kap. 5 / Tatigkeiten flr die Au-
Berbetriecbnahme / AuBerbetriebnah-
me flr langere Zeit

Geréate und Raume regelméBig liiften.
UBERSICHTSTABELLE /
TATIGKEIT - HAUFIGKEIT

Vor dem Ausflihren von Tatigkei-
3| ten siehe Kapitel 2 ,Aufgaben
und Qualifikationen®

Im Falle einer Stérung fuhrt der nor-

male Bediener eine erste Fehlersu-

che durch und behebt, falls er dazu

befugt ist, die Stérungsursache und stellt

ﬂie korrekte Funktion des Gerats wieder
er.

L5

Wenn die Ursache des Problems
LS| nicht beseitigt werden kann, Geréat

ausschalten, vom Stromnetz tren-
nen und alle Versorgungshahne schlie-
Ben, danach den autorisierten Kunden-
dienst versténdigen.

Der autorisierte Wartungstechni-
IS | ker wird tatig, wenn der gewdhnli-
che Bediener die Stérungsursa-
che nicht ermitteln konnte oder wenn zur
Wiederherstellung des normalen Geréa-
tebetriebs Arbeiten erforderlich sind, zu

deren Durchfiihrung der normale Bedie-
ner nicht befugt ist.

f Falls das Stromkabel beschéadigt

ist, wenden Sie sich an den auto-
risierten Kundendienst, um ein
neues zu erhalten.

mit Lebensmittelkontakt

AUSZUFUHRENDE ARBEITEN HAUFIGKEIT
Reinigung des Gerats /
Reinigung der Teile Téglich

Reinigung der Behélter und
Filter

Téaglich / wenn erforderlich

Reinigung bei der ersten Inbe-
triebnahme

Bei der Anlieferung nach der Installation

Reinigung des Rauchgasabzugs

Einmal pro Jahr

Uberpriifung des Thermostats /
Mikroschalters

Bei der Anlieferung nach der Installation - ein-
mal pro Jahr

Kontrolle der Kapillarfixierung
der Bulb

Wenn erforderlich

Uberpriifung des Stromkabels

Bei der Anlieferung nach der Installation - ein-
mal pro Jahr

Kontrolle des Kastens mit den
Widersténden

Einmal pro Jahr

Kontrolle der
Display-Funktionen

Jahrlich/Falls erforderlich

Kontrolle des Auswahlknopfs

Halbjahrlich/Falls erforderlich

I LISTE DER MELDUNGEN / Bei den vorgertsteten Modellen werden wéhrend des

Betriebs am Display die folgenden Meldungen angezeigt.
DISPLAY- DISPLAY-
MELDUNGEN BESCHREIBUNG MELDUNGEN BESCHREIBUNG
MAnR Manueller Garmodus P00 - P99 Gespeichertes Programm /
von Nr. 00 bis Nr. 99

MEL Langsames Aufwarmen YES Ja

SHA Korb ritteln no Nein

end Timer abgeschlossen EN Fehlermeldungen
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WARTUNG

IS

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG
Wenn das Gerat nicht einwandfrei arbeitet, versuchen, kleinere Probleme mithil-
fe dieser Tabelle zu I6sen.

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

BEHEBUNG

Das Gerat lasst sich nicht
einschalten

Der Hauptschalter steht
nicht auf

Der Fehlerstrom- oder Lei-
tungsschutzschalter hat
ausgelost

Mikroschalter nicht aktiv

- Den Hauptschalter auf
EIN stellen

- Wenden Sie sich an den
autorisierten  Technischen
Kundendienst

Im Becken sind Flecken

- Wasserqualitdt

- Minderwertiger Reiniger

- Nicht ausreichend nach-
gespult

- Das Wasser filtern (Wen-
den Sie sich an den auto-
risierten Technischen Kun-
dendienst) o
- Den empfohlenen Reini-
ger verwenden

- Nochmals nachspilen

Die Kontrolllampen schal-
ten sich nicht ein.

-Der HauR‘tschaIter steht
nicht auf El

-Der Fehlerstrom- oder Lei-
tungsschutzschalter hat aus-
gelost

-Den Hauptschalter auf EIN
stellen o

-Wenden Sie sich an den
autorisierten Technischen
Kundendienst

Die Fritteuse heizt nicht

-Der Hauptschalter  steht
nicht auf El

-Der Fehlerstrom- oder Lei-
tungsschutzschalter hat aus-
elOst

-Der Widerstand ist nicht rich-
tigepositioniert_/ beschédigt

-Der Schaltschiitz ist beschadigt
-Der Thermostat ist beschédigt
-Der Mikroschalter des Wi-
derstands ist beschéadigt
-Falsche Konfiguration der
Elektronikplatine  (Abhéngig
vom jeweiligen Modell)

-Den Hauptschalter auf EIN
stellen o

-Wenden Sie sich an den
autorisierten Technischen
Kundendienst

Die Fritteuse frittiert nicht
richtig

- Der_ Widerstand ist be-
schéadigt
- Der_Schaltschitz ist be-
schéadigt

- Wenden Sie sich an den
autorisierten  Techni-
schen Kundendienst

Probleme am Display (Ab-
Qéﬁ‘)g'g vom jeweiligen Mo-
e

= Anschlusskabel beschadigt

- Funktionsknopf nicht

- Beschadigter Wider-
standsmikroschalter aktiv

- Den zustandigen tech-
nischen  Assistenzdienst
kontaktieren

Fehlermeldung /
z.B. EFr/ESa

(bei den vorgerusteten Mo-
dellen)

- Probleme mit dem Flhler

- Uberhitzung im Becken

- FUr den Neustart den Au-
swahlknopf auf ,Null“ drehen
Sfiehe Kap. ABB - REF g)

bb.3) und abwarten, bis
das Becken abgekuhlt ist (T
<120 °C).

Probleme beim Ablassen des
Ols (Ausfiihrungen  TOP)

Verlangerungsrohr  nicht

richtig eingesetzt

Das Rohr bis zum Anschlag
einstecken

L5

Wenn die Ursache des Problems nicht beseitigt werden kann, Gerat ausschalten,
vom Stromnetz trennen und alle Versorgungshéahne schlieBen, danach den auto-
risierten Kundendienst versténdigen.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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ENTSORGUNG B

AUSSERBETRIEBNAHME UND
ABBAU DES GERATS

Die Materialien miissen ge-
Eméﬂ den geltenden gesetzli-

chen Bestimmungen des
Landes entsorgt werden, in
dem das Gerat verschrottet wird.

Erklarung gemaB den Richtlinien (sie-
he Abschnitt 0.1) zur Reduzierung des
Einsatzes von Schadstoffen in elektri-
schen und elektronischen Geréten, so-
wie zur Abfallentsorgung. Das auf dem
Geréat oder der Verpackung angebrach-
te Symbol der durchgestrichenen Mull-
tonne weist darauf hin, dass das Pro-
dukt am Ende seiner Nutzlebensdauer
von anderen Abféllen getrennt entsorgt
werden muss. Am Ende der Lebens-
dauer dieses Gerats werden Entsor-
gung und Wiederverwertung vom Her-
steller organisiert und durchgeflhrt.
Zur Entsorgung dieses Gerats hat der
Betreiber sich daher mit dem Herstel-
ler in Verbindung zu setzen und das
Verfahren einzuhalten, das dieser fur
die separate Sammlung der Altgerate
eingerichtet hat. Die ordnungsgeméBe
Sammlung fir die spatere Zuflihrung
des Altgerats zur Wiederverwertung,
zur Aufbereitung und zur umweltver-
traglichen Entsor%ung tragt dazu bei,
mogliche schadliche Auswirkungen auf
Umwelt und Gesundheit zu vermeiden
und begunstigt die Wiederverwertung
bzw. das Recycling der Materialien, aus
denen das Geréat besteht. Widerrecht-
liche Entsorgung des Produkts durch
den Besitzer wird nach geltendem
Recht verwaltungsrechtlich verfolgt.

f AuBerbetriebnahme und Ab-

bau des Gerdts miissen

durch qualifiziertes, elekt-
risch und mechanisch geschultes,
Fachpersonal erfolgen, das mit ent-
sprechender personlicher Schutz-
ausriistung, wie Schutzhandschu-
he, Sicherheitsschuhe, Schutzhelm
und Schutzbrille ausgeriistet ist.

Die Demontage des Geréts
muss an einem Ort erfolgen,

der ausreichend Platz bietet und so
vorbereitet ist, dass die Arbeiten ge-
fahrlos durchgefiihrt werden kénnen.

Folgende Schritte sind auszufihren:

» Schalten Sie das elektrische Netz
spannungsfrei.

* Trennen Sie das Gerat vom elektri-
schen Netz.

- Entfernen Sie die aus dem Gerat
austretenden elektrischen Leitungen.
« SchlieBen Sie den Wasserhahn
(Hauptabsperrhahn) der Wasserzufuhr.
- Entfernen Sie die Wasserschlauche
vom Gerét.

» Entfernen Sie die Abwasserschlau-
che vom Gerét.

Nach diesen Arbeitsschritten

kénnte sich eine kleine Was-
serlache um das Gerét gebildet ha-
ben. Bevor Sie mit den Arbeiten fort-
fahren, wischen Sie diese bitte auf.

Wenn der Arbeitsbereich wieder wie
beschrieben gesdubert wurde, fahren
Sie wie folgt fort:

* Montieren Sie die Schutzverkleidun-
gen ab.

+ Zerlegen Sie das Geréat in seine
Hauptbestandteile.

« Trennen Sie die Bauteile nach Mate-
rialart (z.B. Metall, Elektrik, usw.) und
transportieren Sie sie zu den Recy-
clinghdéfen.

ABFALLENTSORGUNG

Wahrend des Betriebs und der

Wartung ist dafir zu sorgen,
dass keine gchadstoffe (Ole, Fette,
usw.) in die Umwelt gelangen. Die
Entsorgung muss nach Inhaltsstoffen
getrennt und geméaBn den hierzu gel-
tenden Bestimmungen erfolgen.

Widerrechtliche Abfallentsorgung wird
entsprechend den Gesetzen des Lan-
des bestraft, in dem der VerstoB fest-
gestellt wird.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.

_24 -



FRITADEIRA

MANUAL DE INSTALACAO E UTILIZACAO

TABELA DE CONTEUDO

1-2. INFORMACOES GERAIS EDE
SEGURANCA

3. COLOCACAO E MOVIMENTACAO

4. LIGACAO AS FONTES DE
ALIMENTACAO

5. TRABALHOS PREPARATORIOS
PARA ENTRADA EM SERVICO

DESCRICAO

DOS PICTOGRAMAS
Sinais de perigo. Situa-

A ¢céo de perigo imediato que
pode causar__ferimentos

raves ou morte. Situacao po-

encialmente perigosa que

pode causar ferimentos graves

ou morte.

Alta tensao! Aviso! Perigo de
A morte! A inobservancia des-

te sinal pode causar

mentos graves ou morte

feri-

ﬁ Perigo de altas temperatu-

ras, a ndo observancia pode

causar ferimentos graves ou
morte.

Derramamento de materiais
& a altas temperaturas. A inob-

servancia deste sinal pode
causar ferimentos graves ou
morte.

Perigo de esmagamento dos
émembros durante o manu-
seamento e/ou  posiciona-
mento, a ndo conformidade pode
causar lesdes graves ou morte.

6. SUBSTITUICAO DE
COMPONENTES

7. INSTRUCOES PARA O USO

8. MANUTENCAO

9. ELIMINACAO

10. DADOS TECNICOS/IMAGENS

Andncios de proibicao.
Proibido a pessoas nao au-
torizadas (inclusive _crian-
cas, portadores de deficiéncia e
pessoas com capacidade fisica,
sensorial e mental reduzida) efe-
tuar qualquer intervencao. Proibi-
do ao operador heterogéneo de
realizar qualquer tipo de opera-
cdo (manutencdo e/ou outros)
que _exija competéncia técnica
guallflcada e autorizacéo. Proibi-
0 ao operador heterogéneo de
realizar qualquer tipo de opera-
céo (instalacao, manutencao e/
Ou outros) sem ler primeiro toda
a_documentacdo. As criangas
néo devem brincar com o apare-
lho. Alimpeza e manutencao nao
devem ser efetuadas por crian-
cas sem supervisao.

@ Sinalizacao obrigatodria.
]Obrlgagao de ler as ins-
trucoes antes de efetuar qual-
quer tipo de operacgao.

Obrigacéo de excluir a ali-
@ mentacao elétrica a montan-

te do equipamento sempre
que sega necessario um funcio-
namento seguro.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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@ Obrigacdo de usar Oculos
de seguranca.

@ Obrigagéo de usar luvas de
protécao.

Obrigacéo de usar um ca-
pacete protetor.

Obrigagéo de usar sapatos
@ de seguranca.

A Outras sinalizagées. Indi-
cacdes para a realizacao

de um procedimento corre-
to, a nado observancia pode
causar uma situacao perigosa.

ﬁ Conselhos _ e sugestdes
para adocdo de procedi-
mentos adequados

Operador “Homogéneo”(-
/%) Tecnico Qualificato /Opera-

INFORMACOES GERAIS E DE SEGURANCA KB

dor experiente autorizado a mo-
ver, transportar, instalar, manter,
reparar e demolir o equipamento.

Operador “Heterogéneo”
perador com atribuicdes
e competéncias limitadas).
Pessoa autorizada e encarre-
gada do funcionamento da apa-
relhagem, com as protecoes
ativas, capaz de efetuar fun-
cOes simples.

@Sinal de aterramento.

Sinal de fixagdo ao sistema
‘(5’ equipotencial.

<+ @ E_ obrigatério proceder a
@ ¥ eliminacao dos residuos
¥ = em conformidade com as
_disposi¢oes da legislagdo

em vigor sobre a matéria:

PREFACIO /Instrugbes originais.
Este documento foi realizado pelo fa-
bricante no préprio idioma (ltaliano).
As informagbes mencionadas neste
documento sdo de uso exclusivo do
operador autorizado para o uso da
aparelhagem em questao.

Os operadores especializados devem
ter formacgéo sobre todos os aspectos
relacionados com o funcionamento e
a seguranca. Instru¢des de seguran-
ca especiais (Obrigacao - Proibicéo
- Perigo) podem ser encontradas no
capitulo especifico sobre o assunto.
Este documento ndo pode ser trans-
mitido a terceiros sem a autorizacéo
por escrito do fabricante. O texto nao
pode ser utilizado em impressdes sem

a autorizacao escrita do fabricante.

O uso de: A utilizagdo de: Figuras/
Imagens/Desenhos/Esquemas no in-
terior do documento € meramente in-
dicativa e podem ser modificados. O
fabricante reserva-se o direito de efe-
tuar modificacdes sem ter a responsa-
bilidade de comunicar as alteracdes
realizadas.

ESCOPO DO DOCUMENTO / As
interacdes entre o operador e 0 equi-
pamento, durante o ciclo de vida util
do mesmo, foram atenciosamente
analisadas pelo fabricante, tanto na
fase de concepc¢ao quanto na redacéo
do manual. Portanto, Enossa espe-
ranca que este manual possa ajudar
a manter a eficiéncia caracteristica do

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INFORMACOES GERAIS E DE SEGURANCA [N

equipamento. Seguindo escrupulosa-
mente as indicagdes, o risco de aci-
dentes no trabalho e ou danos econ6-
micos é diminuido.

COMO LER O DOCUMENTO/ O
documento € dividido em capitulos
que agrupam, por assunto, todas as
informacgdes necessarias para utilizar
a aparelhagem sem algum risco. No
interior de cada capitulo existe uma
subdivisdo em paragrafos. Cada para-
grafo pode ter titulos numerados junto
com o subtitulo e uma descri¢ao.
CONSERVACAO DO DOCUMEN-
TO / O presente documento e o resto
da dotacéo contida no envelope é par-
te integrante do fornecimento inicial,
portanto, deve ser mantido e devida-
mente utilizado durante toda a vida
util do equipamento.

DESTINATARIOS / Este documento
esta estruturado da seguinte forma :

- Operador “Homogéneo” (Técnico
especializado e autorizado) ou seja,
todos os operadores autorizados a
mover, transportar, instalar, manter,
reparar e demolir o equipamento.
Operador “Heterogéneo” (Operador
com atribuicdes e competéncias limita-
das). Pessoa autorizada e encarrega-
da do funcionamento do equipamento,
com as protegcbes ativas e capaz de
efetuar operagbes de manutengao or-
dinaria (limpeza do equipamento).

PROGRAMA DE FORMACAO DO
OPERADOR / Mediante pedido es-
pecifico, é possivel realizar um cur-
so de formacgdo para os operadores
envolvidos na utilizagéo, instalacdo e
manutenc¢do do equipamento, seguin-
do os procedimentos indicados na
confirmagéo do pedido.

ACORDOS A EXPENSAS DO
CLIENTE / Sujeitos a quaisquer
acordos contratuais diferentes, sao
normalmente a expensas do cliente:

+ disposicao das instala¢des (incluin-
do alvenaria, fundagbes ou canaliza-
¢ao, se necessario);

* piso anti-escorregadio sem rugosi-
dade;

* preparagéo do local de instalacdo e
da prépria instalagéo do equipamento
de acordo com as dimensges indicadas
na disposi¢éo (plano de Fundacéo);

- fornecimento de servigcos auxiliares
adaptados as necessidades da Cen-
tral (por ex. rede de Eletricidade, Rede
de agua, rede de gas, rede de escoa-
mento);

* preparagcédo da instalacao eléctrica
em conformidade com as disposicoes
previstas na legislacdo em vigor no lo-
cal da instalagao;

+iluminagdo adequada, de acordo
com os regulamentos em vigor no lo-
cal de instalagcéo

* possiveis dispositivos de seguranca
a montante e a jusante da linha de
alimentacdo eléctrica (interruptores
diferenciais, sistemas de imobilizagéo
equipotencial, valvulas de seguranca,
etc.) previsto pela legislagdo em vigor
no Pais de instalag¢éo.;

- sistema de aterramento conforme
com o0s regulamentos vigentes no lo-
cal de instalacéo

* preparacéo, se necessario (ver es-
pecificacbes técnicas), de um sistema
de amolecimento da agua.

CONTEUDO DE FORNECIMEN-
TO / De acordo com o pedido,
o conteado do fornecimento va-
ria. * Equipamento - Tampa/tampas
+ Cesta de metal/cestos de metal

+ Grade de suporte para cesto

+ Tubos e/ou cabos para ligagéo a fon-
tes de energia (apenas nos casos in-
dicados na ordem de trabalho).

+ Kit de mudanca de gés fornecido
pelo fabricante

UTILIZAGCAO PREVISTA / Este
dispositivo foi concebido para uso pro-
fissional. A utilizacao do equipamento

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INFORMACOES AOS UTILIZADORES

abrangido pela presente documenta-
¢ao deve ser considerada “utilizacéo
prépria” quando utilizado para o trata-
mento da cozedura ou da regenera-
¢ao de géneros alimenticios, qualquer
outra utilizacdo deve ser considerada
“utilizac&o indevida” e, por conseguin-
te, perigosa.

Estes aparelhos destinam-se a ativi-
dades comerciais (por ex., cozinhas
de restaurantes, cantinas, hospitais
etc.) e a empresas comerciais (por ex.,
padarias, talhos etc.), mas nao para a
producéo continua de alimentos.

A aparelhagem deve ser utilizada nos
termos previstos declarados no con-
trato e dentro dos limites de capaci-
dade prescritos € mencionados nos
respectivos paragrafos. Utilizar ape-
nas acessorios e pecas de reposicao
originais fornecidas pela marca fabri-
cante para manutencéo da conformi-
dade normativa.

AS CONDICOES PERMITIDAS
DE FUNCIONAMENTO / O equi-
pamento €& concebido exclusivamen-
te para funcionar dentro dos limites
técnicos e de alcance exigidos. A fim
de obter o funcionamento ideal e em
condicbes de seguranca, devem ser
observadas as seguintes indicagdes.
Ainstalacéo da aparelhagem deve ser
feita em local idbéneo, ou seja, onde
possa permitir as normais operacdes
de conducao e manutencgéao ordinaria
e extraordinéaria. E necessario predis-
por o espaco operativo para as even-
tuais intervencdes de manutengdo
para ndao comprometer a seguranca
do operador. O local deve haver as
caracteristicas solicitadas para a ins-
talacédo, ou seja:

humidade relativa maxima: 80%;

- temperatura minima da agua de ar-
refecimento > + 10 °C;

- 0 piso deve ser anti-escorregadio e
0 equipamento deve estar perfeita-
mente posicionado no piso;

- O local deve haver um sistema de

ventilagdo e iluminacdo como pres-
crito pelas normativas em vigor no
pais do utilizador;

- O local deve ser predisposto para
a descarga da agua do esgoto e
possui interruptores e comportas
de blogqueiam que excluam, quan-
do necessario, todas as possibilida-
des de alimentacdo a montante do
equipamento;

- As paredes/ superficies imediata-
mente proximas/em contacto com o
equipamento devem estar a prova
de fogo e/ou isoladas de eventuais
fontes de calor.

TESTE E GARANTIA /
Teste: 0 equipamento foi testado pelo
fabricante durante as fases de monta-
gem no local da unidade de producéo.
Todos os certificados relacionados ao
teste realizado serdo entregues ao
cliente mediante solicitacao.
Garantia: a garantia é de 12 meses a
partir da data de faturacdao do equi-
pamento, esta duracdo nao é pror-
rogavel. Cobre as pecas defeituosas
a serem substituidas e transportadas
pelo comprador. As partes eléctricas,
0s acessorios e qualquer outro ob-
jeto extraivel ndo sé&o cobertos pela
garantia. Os custos de mao-de-obra
relacionados com a intervencdo dos
técnicos autorizados pelo fabricante
nas instalacdes do cliente, para a eli-
minacgao de defeitos sob garantia, séo
suportados pelo revendedor.

Estéo excluidas da garantia todas as

ferramentas e os materiais de con-

sumo eventualmente fornecidos pelo
fabricante junto com as maquinas. As
operacdes de manutencéo ordinaria
ou por causas resultantes de erro de
instalacdo ndo estdo cobertas pela
garantia. A garantia s6 € vélida com
relagcdo ao comprador original. O fabri-
cante € responsavel pelo equipamento
na sua configuracdo original e apenas

pelas pecas de substitui¢éo originais. O

fabricante declina de qualquer tipo de

responsabilidade por uso impréprio

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INFORMACOES GERAIS E DE SEGURANCA [N

do equipamento ou danos causados
apbs operacdes nao descritas neste
manual ou ndo previamente autoriza-
das pelo préprio fabricante.

AGARANTIACADUCAEMCASO
DE / - Danos causados por transporte
“a saida da fabrica” (EXW) e/ou mo-
vimentacao, se tal evento ocorrer, o
cliente deve informar o revendedor
e o transportador (por exemplo, via
e-mail e/ou site) e anotar nas copias
dos documentos de transporte o que
aconteceu. O técnico especializado a
instalar o aparelho julgara, com base
no dano, se a instalagao pode ser efe-
tuada. A garantia também expira na
presenca de: * Danos causados por
instalagao incorreta.

+ Danos provocados pelo desgaste de

partes devido ao uso impréprio;

+ Danos causados pela utilizacdo de
pecas sobressalentes n&o originais.

* Danos causados por manutencéo
inadequada e ou danos causados por
falta de manutencéo.

*Danos provocados pela inobservan-
cia dos procedimentos descritos no
presente documento.

AUTORIZACAO /

Por autorizacao entende-se a permis-
sdo para realizar uma atividade ine-
rente ao equipamento. A autorizacao
€ dada pelo responsavel do aparelho
(fabricante, comprador, signatario,
concessionario e/ou titular do local).

DADOS TECNICOS e IMAGENS /
A secao esta localizada no final

s Qualquer modificacéo técni-

p~)| ca tem impacto no funciona-
=/ mento ou na seguranca do
equipamento, pelo que deve ser
efetuada por pessoal técnico do
fabricante ou por técnicos formal-
mente autorizados pelo fabricante.
Caso contrario, o fabricante decli-
na toda e qualquer responsabilida-
de por danos causados pela intro-
ducao = de adaptagoes ou
alteracbes técnicas ao equipa-
mento.

Verificar, a chegada, a integri-
%| dade do equipamento e dos
seus _ componentes  (por
exemplo, Cabo de alimentacao),
antes da utilizacdo, se houver
quaisquer anomalias, ndo iniciem
0 equipamento e contactem o cen-
tro de servigo mais proximo.

[ Ler a instrucbes antes de
efetuar qualquer tipo de
operacao.

deste manual.
Utilizar = equipa-
@@ % mento_idoneo de
- protecdo para as
operagbes a efetuar. No tocante
aos dispositivos de protecao indi-
vidual, a Comunidade Europeia
emanou as diretivas que os opera-
dores devem seguir obrigatoria-
mente.Ruido aéreo =70

f Proibicao de instalacao do

e(I]___LllJPa_mentp individual
SEM kit antibasculamento
(ACESSORIO). Excluidas ver-
soes TOP.

Antes de fazer as conexdes,

verifique os dados técnicos

na placa do equipamento e
Qs dados técnicos deste manual.
E absolutamente proibido me-
xer ou remover placas de identi-
ficacdo e pictogramas aplica-
dos ao equipamento.

Nas linhas de alimentagéo
(por ex. hidrica-gas-eléctri-
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INFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA

ca) a montante do equipamento,
devem ser instalados dispositivos
de blogueamento que excluam a
alimentacdo sempre que seja ne-
cessario funcionar em seguranca.

Em geral, Ligar em primeiro

lugar o equipamento a rede

de abastecimento e escoa-
mento da agua e depois a rede de
abastecimento de gas. Verificar se
nao existem fugas e s6 entao pro-
ceder a ligacao a rede eléctrica.

O equipamento n&o foi con-
cebido para funcionar em at-

mosferas explosivas pelo
que é expressamente proibido
proceder a sua instalacao e utiliza-
¢éo em locais onde tal se verifique.

b Colocar toda a estrutura de
acordo com as dimensoes e
—__ caracteristicas de instalacdo
indicadas nos capitulos especifi-
cos do presente manual.

O equipamento_néo foi con-
IS cebido para ser instalado em-
| butido./O equipamento deve
funcionar em salas bem ventila-
das./O equipamento deve ter des-
cargas livres (ndo impedidas ou
impedidas por corpos estranhos).

é O equipamento de gas deve

ser colocado sob uma ventoi-

nha de sucgéo cujo sistema
deve ter caracteristicas técnicas
em conformidade com as_regras
em vigor no pais de utilizacao.

O equipamento, quando Ii-

gado as fontes de energia e

e escape, deve permane-

cer estatico (ndo movel) no local

de utilizacdo e manutengao previs-

to. LigagOes incorretas podem dar
origem a situacoes de perigo.

Se aplicavel, fornecer um
XS] cabo flexivel para ligagcédo a
linha eléctrica com caracte-

risticas nao inferiores ao tipo do
modelo HO7RN-F. A tens&o de ali-
mentagédo suportada pelo cabo
com o equipamento em funciona-
mento nao deve diferir em + 15%
do valor da tensédo nominal indica-
da na parte inferior da tabela das
especificagoes técnicas.

O equipamento deve estar
ligado a um sistema terra

“Equipotenziale”.

Se existir, o dreno do equipa-
5°| mento deve ser encaminha-
do para a rede de escoamen-
to de agua cinzenta de forma
aberta para “vidro” ndo sifonado.

O equipamento deve ser uti-

lizado exclusivamente para

os fins indicados. Qualquer
outra_utilizacao sera considerada
“INDEVIDA”, pelo que o fabricante
declina toda e qualquer responsa-
bilidade pelos danos causados a
pessoas ou a bens materiais dai
decorrentes.

Os requisitos especificos de
XS seguranca (obrigagao-proibi-
ca0-perigo)sao indicados em
_pormenor no capitulo espe-
cifico da matéria.

N&o bloquear aberturas e/ou
brechas para sucgéo ou eli-
minacao de calor.

N&o deixar objetos inflama-
veis ou materiais perto do
equipamento.

Excluir todas as
A A@formas _de ali-
mentagcdo  (por

ex. eléctrica - gas - hidrica) a mon-
tante da aparelhagem quando for
necessario operar em condi¢des
de seguranca.

f Sempre que for necessario

efetuar trabalhos no interior
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INFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA Pl

do equipamento (Ii.?agégs, entra-
da em servico, verificacoes, etc.),
proceder em conformidade com
as normas de seguranca (des-
montar painéis, cortar a corrente
eléctrica e o fornecimento).

O equipamento deve ser in-
stalado e utilizado de forma

gue a agua nao entre, de for-
ma nenhuma, em contacto com a
gordura ou Oleo.

ATRIBUICOES E
COMPETENCIAS EXIGIDAS
AOS OPERADORES
Proibido ao operador hetero-
?eneo de realizar qualquer
Ipo de operacéo (instalacéo,
manutengao e/ou outros% sem ler
primeiro toda a documentacéo.

As informacgbes cons-
|| tantes deste docu-
4" mento destinam-se
exclusivamente ao técnico qualifi-
cado e autorizado a efetuar os se-
guintes trabalhos: movimentacao,
Instalacéo e manutencao do equi-
pamento em questao.

As informacdes conti-
[ das neste documento
sdo para_uso do ope-
rador “Heterogeneo” (Operador
com competéncias e fungoes limi-
tadas). Pessoa autorizada e en-
carregada do funcionamento _do
equipamento, com as protegoes
ativas e capaz de efetuar opera-
0es de manutencdo ordinaria
<(;Ilmpeza do equipamento).

Os operadores e os utiliza-

dores devem receber forma-

¢ao sobre todos os aspectos
da operacgéo e da seguranca. De-
vem interagir com a maquina em
conformidade com as normas de
seguranca exigidas.

O operador “heterogéneo”

deve operar no equipamento

—— depois de o técnico respon-

savel ter terminado a instalagéo

(ligacdes eléctricas de fixacdo de
transporte, agua, gas e escape).

AREAS DE TRABALHO E
AREAS PERIGOSAS /A se-
?umte classificacdo € definida a
Im de definir melhor o campo de
agéo e as suas Areas de trabalho:
« Zonas de perl?o: qualquer zona
dentro e/ou em torno da uma ma-
quina na qual a presenca de uma
pessoa exposta constitui um risco
para a sua seguranga ou saude.

* Pessoa exposta: qualquer pes-
soa que se encontre total ou par-
cialmente numa zona de perigo.

Manter uma distancia mini-

ma ao equipamento durante

0 seu funcionamento, de for-
ma a ndo comprometer a seguran-
ca do operador face a imprevistos
que poderéo ocorrer.

Sao também_definidas zonas
erigosas/ « Todas as areas de
rabalho dentro do equipamento

também devem ser consideradas

- Todas as areas protegidas_por

sistemas especiais de protecdo e

seguranca, tais como fotocélulas

de cortinas de luz, painéis de pro-
tecdo, portas interligadas, carter
de protecéo.

- Todas as areas internas com uni-

dades de controle, armarios eléc-

tricos e caixas de derivacéo.

+ Todas as areas em torno do equi-

pamento em funcionamento quan-

do as distancias minimas de segu-
ranca nao sdo respeitadas.

EQUIPAMENTO NECESSA-
RIO PARA A INSTALACAO/

Em geral, para poder proceder
corretamente nas operacdes de

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.

-7-




INFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA

instalacéo, o operador técnico au-
torizado deve estar equipado com
as ferramentas adequadas, tais
como:

- Chave de fendas de 3e 8 mm e
chave de fendas de cabegca média
- Torneira a{ustavel dotubo _

- Ferramentas para a utilizacao de
gas (canalizacoes, juntas, etc.)

- Tesouras de eletricista

- Ferramentas para canalizacoes
(tubos,juntas, etc.)

- Chave sextavada tubular de 8

mm
- Detector de fugas de gas )

- Ferramentas para ligacoes eléc-
tricas (cabos, bloco de terminais,
tomadas industriais, etc.)

-Chave fixade8 mm =

- Kit completo de instalagdo (ele.,
gas, etc.)

Para além das ferramentas
A indicadas, €& necessario um

equipamento de elevagao
do equipamento. Tal equipamento
deve estar em conformidade com
as normas em vigor sobre a maté-
ria.

INDICACAO DOS RISCOS
RESIDUAIS / apesar de terem
adoptado regras de “boa técnica
de construcao” e disposicoes le-
gislativas que regulam o fabrico
e 0 comércio do proprio produto ,
subsistem ‘“riscos residuais” que,
pela propria natureza do equipa-
mento, ndo puderam ser elimina-
dos. Estes riscos compreendem:

RISCO RESIDUAL DE

ELETROCUSSAO /Este ris-
_ co existe se for necessario
intervir em dispositivos eléctricos e
ou eletronicos em presenca de
tensao.

RISCO RESIDUAL DE
QUEIMADURA: Este risco

existe em caso de contacto aci-
dental com materiais com tempe-
raturas elevadas.

QUEIMADURA POR FUGA
— DE MATERIAL: Este risco
existe em caso de contacto aci-
dental com fugas de materiais a
altas temperaturas. Recipientes
gue estdo muito cheios de liqui-
0s, e / ou soblidos que mudam de
morfologla durante o0 aguecimento
(movendo-se de um estado solido
para um liquido), pode, se usado
Incorretamente, ser a causa da
queima. Durante o processamen-
to, os recipientes utilizados devem
ser colocados em niveis facilmen-
te visiveis.

RISCO RESIDUAL DE ES-
MAGAMENTO DE MEM-
= BROS / existe um risco se
vocé acidentalmente entrar em
contato com as pecas durante a
colocagéao, transporte, armazena-
mento, montagem e utilizacdo do
equipamento.

RISCQO RESIDUAL DE EX-

PLOSAO/

Este risco existe com:
* A presenca de odor de gas no
ambiente;
- Utilizacdo da aparelhagem em
atmosfera que contenha substan-
cias a risco de exploséo;
« Utilizacdo de alimentos com re-
cipientes fechados (como, por
exemplo, caixas e latas), se ndo
forem adgquadas para o objetivo;
+ Utilizacdo com liquidos inflama-
veis (como, por exemplo, alcool).

RISCO RESIDUAL DE IN-

CENDIO/ Este risco perma-
— . nece quando_é usado com
liquidos / materiais inflamaveis

,., RISCO RESIDUAL DE
/2N
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COLOCACAO E MOVIMENTACAO

S Antes de prosseguir com as ope-
racbes, consulte “Informacdes
gerais de seguranca”.

OBRIGACOES - PROIBICOES -
CONSELHOS - PRESCRICOES
Apds a recepgéo, abra a embala-
gem da maquina, verifique se a
maquina e 0s acessorios nao so-
freram danos durante o transporte, se
houver que comunica-los prontamente
a transportadora e ndo avangar para a
instalacdo, mas entre em contato com
pessoal qualificado e autorizado. O fa-
bricante ndo é responsavel pelos danos
causados durante o transporte.

MOVIMENTACAO EM
SEGURANCA
A inobservancia das instru-
coes que a seguir se descre-
vem pode resultar em feri-
mentos graves.

O operador autorizado a proce-

der & movimentacéo e instala-

c¢do do equipamento deve ela-
borar um “plano de seguranca” que
assegure a integridade fisica do pes-
soal envolvido nessas operacgoes.
Para além disso, deve respeitar e apli-
car escrupulosamente as disposicoes
previstas na legislacdo e nas normas
aplicaveis a estaleiros temporarios ou
moveis.

Certificar-se de que os equipa-

mentos de elevacao seleciona-

dos sédo adequados a carga a
levantar e estdo em bom estado de
conservacgao.

Efetuar os trabalhos de movi-
A mentacdo com equipamentos de
elevacao cuja capacidade seja
20% superior ao peso do equipamento.

Seguir as instrucbes indicadas

na embalagem e/ou no equipa-

mento antes de proceder a mo-
vimentacéo

Verificar a posi¢éo do centro de

gravidade da carga antes de

proceder a elevagao do equipa-
mento.

A Levantar o equipamento a uma al-
tura minima acima do chao de

modo a garantir a sua movimentacao.

A N&o parar nem transitar por bai-
xo do equipamento durante a

sua elevacdo e movimentacéo.

MOVIMENTACAO E TRANS-
PORTE - VER SEC. ILUSTRA-
COES - REFERENCIA a).

O manuseamento do equipa-

mento embalado deve respei-

tar as indicacdes dos pictogra-
mas e dos rétulos apostos na parte
exterior da embalagem.

1. Colocar o meio de elevagdo com
atencdo ao centro de gravidade da
carga a levantar (figuras B - C).

2. Levantar o equipamento apenas o
suficiente para poder ser movimentado.
3. Colocar o equipamento no local
previsto para a sua instalacéao.

ARMAZENAMENTO/ Os méto-
dos de armazenamento de materiais
devem incluir paletes, contentores,
transportadores, veiculos, ferramen-
tas e dispositivos de elevagédo ade-
quados para prevenir vibracoes, cho-
ques, abraséo, corrosao, temperatura
ou outras condicdes que possam sur-
gir. As pecas armazenadas devem ser
verificadas periodicamente com vista
a detectar eventuais estados de dete-
rioracao.

ELIMINAGAO
DAS EMBALAGENS

Aceliminagéo das embalagens é da
responsabilidade do destinatario,
=== (o qual devera proceder em confor-
midade com a legislagcdo em vigor no
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COLOCACAO E MOVIMENTACAO

pais onde o equipamento € instalado.

1. Retirar os cantos superiores e late-
rais de protecao.

2. Retirar o material de protecéo utili-
zado na embalagem.

3. Levantar o equipamento apenas o
suficiente para retirar a palete.

4. Colocar o equipamento no chéao.

5. Retirar 0 equipamento de elevagéo
utilizado.

6. Retirar todas as embalagens da
zona de trabalho.

Depois de desembalado, o equi-

pamento néo deve apresentar fra-

turas, amolgadelas(mossas) ou
outro problema. Caso contrario, contac-
tar imediatamente o servigco de assistén-
cia técnica.

A REMOGAO DOS MATERIAIS
DE PROTECAO/ O equipamento
€ protegido nas superficies externas
com um revestimento de pelicula
adesiva que deve ser removido ma-
nualmente ap6s a fase de colocacao.
Limpe bem as partes interiores e exte-
riores do equipamento e remova ma-
nualmente o material de protecéo.

T Prestar aten¢éo para ndo danifi-

car as superficies de ago inox e,
especialmente, evitar o0 uso de
produtos corrosivos; ndo utilizar mate-
rial abrasivo ou utensilios cortantes.

N&o limpar o equipamento utili-
zando jatos de agua com pres-

s&o, diretos e limpadores a vapor.

N&o utilizar produtos de limpeza
agressivos (PH<7) solventes,

por exemplo,para limpar o equi-
pamento. Leia atentamente as instru-
¢bes na etiqueta dos produtos deter-
gentes utilizados. Usar equipamento de
protecao adequado as operacdes a
realizar (ver equipamento de protecéo
na etiqueta da embalagem).

e

Lavar as superficies com éagua
limpa e secar com um pano ab-

sorvente ou outro material nao abrasivo.

LIMPEZA PARA O PRIMEIRO ACIO-
NAMENTO/

Aplique o detergente liquido com um
pulverizador normal em toda a super-
ficie da cAmara de cozedura e limpe
bem a superficie com uma esponja
ndo abrasiva.

Em seguida, lave a cadmara de cozedu-
ra com agua abundante. Deixe correr o
detergente liquido e/ou outras impure-
zas para o orificio de descarga.
Terminadas com sucesso as opera-
¢bes descritas, secar cuidadosamen-
te o vao de cozimento com um pano
ndo abrasivo. Se necessario, repetir
as operacgdes acima descritas para um
novo ciclo de limpeza.

Limpe as partes removidas com agua
limpa e potavel e seque-as. Apds as
operacoes, colocar as partes removi-
das nos compartimentos adequados
dos varios equipamentos.

REGULACAO DA BOLHA E FlI-
XAGAO-VER SEG. ILUSTRA-
COES - REFERENCIA b)

Colocar o equipamento no local de
trabalho (Ver condigbes operacionais
e ambientais permitidas), previamen-
te adaptado.

A regulacéo e fixacdo das bolhas en-
volve: o ajuste do equipamento como
uma unica unidade independente.

Colocar um nivel na estrutura (figura D).

Regule os pés de nivelamento (figura E)
de acordo com as indica¢des do nivel.

10 nivelamento preciso é conse-
XS>| guido através da colocacdo do
nivel e da regulacdo dos pés a
toda a largura e profundidade do
equipamento.

MONTAGEM EM “BATTERIA” / VER
SEC. ILUSTRACOES - REF. c¢)
Nos modelos fornecidos, remover os
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COLOCACAO E MOVIMENTACAO FiIE

manipulos e soltar os parafusos de
fixacao do painel de instrumentos (de-
talhe F).

Paredes inflamaveis / A distan-
Acia minima entre o aparelho e

as paredes laterais deve ser de
10 cm e das paredes posteriores deve
ser de 20 cm. Se nao for este o caso,
isolar as paredes contra o equipa-
mento com tratamentos a prova de
fogo e/ou isolantes.

Posicionar os equipamentos de modo
que as suas laterais se unam perfeita-
mente (detalhe G). Nivelar o equipa-
mento como descrito acima (det. E).

Inserir os parafusos de fixacdo nas
suas devidas posicoes e prender as

duas estruturas com as porcas de blo-
queio (peca H1-H3).

Substitua as tampas de protecéo en-
tre 0 equipamento (peca. H2).

Se necessario, repetir a sequéncia
das operacdes de nivelamento e fixa-
¢ao para o restante do equipamento.

INSERCAO DE TERMINAL
(OPCIONAL) VER SEC. ILL - RIF. ¢)
Para inserir o terminal, & necessario
posiciona-lo e fixa-lo com os respec-
tivos parafusos fornecidos (figura L1).
Terminadas com sucesso as opera-
¢des descritas, recolocar nas suas
posicdes as mascaras e 0s manipulos
das varias aparelhagens.

LIGACAO AS FONTES DE ALIMENTACAO

Antes de prosseguir com as
operacgdes, consulte “Informa-
¢Oes gerais de seguranca’.

e

Estas operacdes devem ser
efetuadas por operadores téc-
nicos qualificados e autoriza-
dos, na estrita observancia das leis
em vigor sobre a matéria e com o uso
dos materiais apropriados descritos
e tregue sem cabos de alimenta-
cao elétrica e sem tubos para

ligacao a rede hidrica, de descarga e
de gas

LIGACAO DA FONTE DE ALI-
MENTACAO /

A conexao elétrica deve ser feita de
acordo com os regulamentos locais em
vigor, apenas por pessoal autorizado e
competente. Antes de proceder as liga-

Em geral, o equipamento é en-

¢bes, consultar os dados indicados na
placa de identificacdo do equipamento
e neste Manual.

Ligar o equipamento a um dispo-
sitivo omnipolar da categoria so-
bretenséo lll.

O ATERRAMENTO / terra do
@equipamento € essencial. Para

iSso, & necessario conectar os
terminais, marcados com os simbolos
no borne de chegada da linha, a um
terra eficaz, feito de acordo com as
normas locais em vigor.

ADVERTENCIAS ESPECIFICAS /
A seguranca eléctrica deste equipa-
mento sb é garantida se este estiver
corretamente ligado a um sistema de
ligacdo a terra eficiente, conforme in-
dicado nas normas locais de seguran-
ca eléctrica em vigor; o fabricante de-
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LIGACAO AS FONTES DE ALIMENTACAO

clina qualquer responsabilidade pelo
ndo cumprimento destas normas de
seguranca. Este requisito basico de
seguranca deve ser verificado e, em
caso de duvida, o sistema deve ser
cuidadosamente verificado por pes-
soal profissional qualificado. O fabri-
cante n&o pode ser responsabilizado
por quaisquer danos causados pela
falta de ligagéo a terra da unidade.

Nao quebre o cabo de ligacao
a terra (amarelo-verde).

LIGAGOES AS DIFERENTES
REDES DE DISTRIBUIGAO
ELECTRICA - VER SECCAO
ILUSTRA(;OES REF. d).

Os aparelhos sé@o entregues para
funcionar com a tenséo indicada na
placa dados colocada no aparelho.
Qualquer outra ligagcéo é considerada
impropria e, portanto, perigosa.

E obrigatério respeitar a liga-

cao prevista pelo fabricante,

visivel na placa de ligacao
perto do terminal de bornes.

E proibida a cablagem dentro
do aparelho

LIGACAO ELECTRICA DO CABO
AO BLOCO DE TERMINAIS

Remover, nos casos previstos, o
L5 painel da caixa de protecao do ter-
minal localizado na parte traseira
da maquina.

Ligar o cabo de alimentacdo ao termi-
nal como descrito em: “Ligacéo alimen-
tacéo elétrica” e indicado na laca de
ligacédo. O diagrama e a tabela (ver DA-
DOS TECNICOS) indicam as ligacoes
possiveis em relagao a tenséo de rede.

LIGAGAO AO SISTEMA “EQUI-
POTENCIAL” - VER SEGC. ILUS-
TRAGOES - REF.e).

O aterramento de protecdo consiste

em uma série de medidas destinadas
a garantir que as massas elétricas te-
nham o mesmo potencial que o ater-
ramento, evitando que fiquem sob
tensdo. O objetivo da ligagao a terra
€, por conseguinte, assegurar que
as massas do equipamento tenham
0 mesmo potencial que o da terra.
O aterramento também facilita a in-
tervencdo automatica do interruptor
diferencial. A ligacado a terra de prote-
¢ao nao afeta apenas o sistema eléc-
trico, mas todos os outros sistemas e
partes metalicas do edificio, desde os
tubos, a canalizacdo, aos feixes, ao
sistema de aquecimento, etc., para
que todo o edificio esteja protegido
mesmo contra qualquer raio que pos-
sa atingir o edificio.

Antes de prosseguir, consulte “In-
5 formacgdes gerais de segurancga”.

O equipamento deve ser inclui-
do num sistema “Equipotencial”
cuja eficiéncia deve ser verifica-
da de acordo com as normas em vigor

no pais de instalagéo.

I O eletricista que prepara o siste-
ma eléctrico geral deve certifi-

car-se de que o sistema estd em con-

formidade com as normas relativas

aos contactos diretos e indiretos.

O eletricista deve certificar-se de
que todas as massas diferentes
estéo ligadas ao mesmo potencial
para ter um bom sistema de terra “Equi-
potencial” dentro do local onde os dife-
rentes equipamentos estdo instalados.
Para conectar o equipamento
A ao sistema “Equipotencial’ da
sala, € necessario ter um cabo
elétrico amarelo/verde adequado a
poténcia dos dispositivos instalados.

A etiqueta “Equipotencial” do equipa-
mento estd geralmente localizada no
painel do mesmo, proximo do sistema
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LIGACAO AS FONTES DE ALIMENTACAO B

utilizado para o ataque, uma vez iden-
tificado (ver desenho esquematico
para a localizagdo correta), proceda
com a ligacao.

1. Ligue uma extremidade do cabo
eléctrico de ligacéo a terra (o cabo
deve ser marcado com uma dupla
cor amarela/verde) ao sistema utili-

zado para a ligacdo “Equipotencial”
do equipamento (ver desenho es-
quematico na Fig. 1).

2. Conecte a extremidade oposta do
cabo elétrico de aterramento ao sis-
tema de conexao “Equipotencial” do
local onde o equipamento esté insta-
lado (Fig. 2).

TRABALHOS PREPARATORIOS PARA ENTRADA EM SERVICO

ADVERTENCIAS GERAIS

Os operadores devem ler
Aatentamente este Manual an-

tes de efetuarem qualquer
tipo de intervencao, adotando as
prescricoes especificas de segu-
ranca para tornar seguro qualquer
tipo de interacao homem-maquina.

Qualquer alteracao técnica

que venha a ter consequén-

cias no funcionamento ou na
seguranca da maquina deve ser
efetuada exclusivamente por técni-
cos do fabricante ou por técnicos
formalmente autorizados por ele.
Caso contrario, o fabricante decli-
na toda e qualquer responsabilida-
de relativa a modificacoes ou a da-
nos que possam derivar delas.

Mesmo apés a leitura atenta da

documentacdo, no primeiro

uso da aparelhagem, € neces-
sario simular algumas operacoes de
teste para memorizar mais rapida-
mente as principais funcées do equi-
pamento (ex.: ligar, desligar etc.)

O equipamento sai da fabrica ja
inspecionado pelo fabricante e
preparado para o tipo de gas e

e

de alimentacao elétrica indicado na
placa de identificacao.

ENTRADA EM FUNCIONAMENTO
DA PRIMEIRA FASE DE ARRAN-
QUE/Apo6s as operagbes de posicio-
namento e ligacao as fontes de ener-
gia (incluindo as relacionadas com as
ligacOes a rede de escape, caso exis-
tam), deve ser realizada uma série de
operacgdes, tais como:

1. Limpeza a partir de materiais de
protecao (6leos, gorduras, silicones,
etc.) dentro e fora do compartimento
de cozedura (ver cap. 3/ Remocgéo
dos materiais de protecéo)

2. VerificagGes e controles gerais, como:
- Verificagao da abertura dos interrupto-
res e obturadores de rede (por ex., agua,
eletricidade e gas, quando previsto);

- Verificagéo dos escoamentos (quando
previsto);

- Verificag@o e controle dos sistemas
de aspiracao da fumacga/vapores ex-
ternos (quando previsto);

- Verificagao e controle dos painéis de
protecao (todos os painéis devem es-
tar montados corretamente)

DESCRICAO DOS MODOS DE
PARAGEM

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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TRABALHOS PREPARATORIOS PARA ENTRADA EM SERVICO

Em geral, em caso de para-
gem de emergéncia ou de

avaria, é obrigatério fechar todos
os dispositivos que bloqueiam as
linhas de alimentacdo a montante
do equipamento (por ex. agua-gas-
-eletricidade) em caso de perigo
iminente).

PARAGEM POR ANOMALIAS DE
FUNCIONAMENTO

Componente de seguranca/PARA-
GEM: Em situagbes ou circunstancias
que possam se revelar perigosas, o
dispositivo de seguranca é acionado
para parar automaticamente a produ-
¢éo de calor. O ciclo de producao é in-
terrompido até ser eliminada a causa
que deu origem a anomalia.
REINICIAR: Apos a resolugao do in-
cidente que provocou a entrada em
funcionamento do componente de
seguranca, o operador técnico autori-
zado pode reiniciar o funcionamento
do equipamento através dos controlos
adequados.

PREPARAGAO PARA A _
PRIMEIRA INICIALIZACAO

O equipamento deve ser cuida-

dosamente limpo para o primei-

ro acionamento e apés uma pa-
ragem prolongada, de modo a
remover qualquer residuo de mate-
riais estranhos (ver Remocéo de ma-
teriais de prote¢ao)

COMISSIONAMENTO DIARIO

1. Verificar o estado ideal de limpeza e
higiene o equipamento.

2. Verificar o correto funcionamento do
sistema de aspiracéo do local.

3. Inserir, se necessario, a ficha do equi-
pamento na respectiva tomada de ali-
mentagéo elétrica.

4. Abrir os blogueios de rede a mon-
tante da aparelhagem (gas - hidrica
- elétrica).

5. Verificar se 0 escoamento da agua
(se houver) esta livre de obstrucdes.
Uma vez concluidas com éxito as ope-
racOes descritas, prosseguir com as
operacdes de “Inicio da producéo”.

Para remover o ar dentro do
L5 tubo, basta abrir o bloqueio da

rede, rodar segurando o ma-
nipulo do equipamento na posicao
piezoelétrica, colocar uma chama
(fésforo ou outro) no piloto e esperar
pela ignicao.

COMISSIONAMENTO DIARIO/
Concluidas as operagbes acima des-
critas, & necessario:

1. Fechar o bloqueio de rede a mon-
tante da aparelhagem (gés - hidrica -
elétrica).

2. Verificar se as torneiras de descarga
(se houver) estéo na posicao “Fechado”.
3. Verificar o estado ideal de limpeza
e higiene do equipamento

COLOCADO FORA

DE SERVICO PARA A
DESATIVACAO PROLONGADA/
Em caso de paragem prolongada, &
necessario efetuar todas as opera-
¢bes descritas para o desligamento
diario e proteger as partes mais ex-
postas a fendmenos de oxidacao.
Para tal, proceder da seguinte forma:

1. Usar agua morna com um pouco de
sab&o para a limpeza das pecas;

2. Lavar bem as pecas; nao utilizar jatos
de agua com pressao, diretos e limpa-
dores a vapor.

3. Secar bem todas as superficies com
materiais n&o abrasivos;

4. Passar um pano ndo abrasivo, ligei-
ramente embebido em 6leo de vaselina
de uso alimentar, em todas as superfi-
cies de aco inoxidavel de modo a criar
uma camada protetora na superficie.

Caso os equipamentos possuam por-
tas e vedacdes de borracha, deixar a
porta ligeiramente aberta para arejar

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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TRABALHOS PREPARATORIOS PARA ENTRADA EM SERVICO HIIR

e espalhar talco de protecao em toda
a superficie da vedacao de borracha.

Arejar periodicamente os equipa-
mentos e os locais.

Para se certificar de que o equi-
pamento se encontra em condi-
¢cOes técnicas ideais, submeta-o
a uma manutenc¢ao por um técnico do

servico de assisténcia autorizado pelo

menos uma vez por ano.

SUBSTITUICAO DE COMPONENTES

TAR O MANUAL TECNICO.

CONTACTAR A ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA E CONSUL-

INSTRUCOES PARA O USO

LOCALIZACAO DOS COMPO-
NENTES PRINCIPAIS - VER
SECGC. ILUSTRACOES - REF. f).
A disposicao das figuras € meramente
indicativa e pode variar. 1. Manipu-
lo de igni¢éo / 2. Indicador luminoso
/ 3. Comporta de drenagem de 0leo
do compartimento de cozimento / 4.
Cesto / 5. Tampa / 6. Compartimento
de cozimento / 7. Recipiente para a
recolha dos 6leos de combustao / 8.
Manipulo de selecdo / 9. Manipulo de
fungbes / 10. Ecra

MODALIDADE E FUNGAO DOS
MANIPULOS, TECLAS E INDI-
CADORES LUMINOSOS/ VER
SECGC. ILU - REF. g). A descricdo €
meramente indicativa e pode ser sujei-
ta a alteracdes.

MANIPULO DE IGNICAO E TER-
MOSTATO. Efetua trés funcdes:
1. Ativacdo/Desativacdo da tenséo elé-
trica no interior do circuito.

2. Regulagéo da temperatura de fun-
cionamento / 3. Inicio/Paragem da fase
de aquecimento.

INDICADOR LUMINOSO VER-

MELHO: O indicador, quando pre-
sente, € subordinado ao uso do ma-
nipulo do termdstato. A iluminacdo do
indicador sinaliza uma fase de aqueci-
mento.

MANIPULO DE SELEGCAO. Efe-

tua trés fungdes: 1.Regulacéo da

temperatura de funcionamento / 2. Re-

gulacéo do tempo / 3. Sele¢éo dos pro-
gramas

MANIPULO FUNCOES. Executa

quatro diferentes fungbes: 1. Ati-
vacao/Desativacdo da tensdo elétrica
no interior do circuito / 2. Inicio fungéo
TEMPERATURA / 3. Inicio fungao
TEMPO / 4. Inicio fungdo PROGRA-
MAS

VISOR. Exibe a temperatura,

temporizadores e programas

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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ARRANQUE PARA PRODUCAO
Antes de prosseguir com as

I operacdes, consultar “Informa-
¢oes gerais de seguranca / Ris-

cos residuais”

I

Antes de iniciar as operacdes, ver
“Entrada em funcionamento diario”.

Ligar o aparelho apenas depois

de encher o compartimento de

cozimento com Oleo/gordura.
Qualquer outro uso € considerado im-
préprio e, portanto, perigoso.

Muito 6leo/gordura dentro do
compartimento de cozimento

pode causar transbordamento e
o risco residual de queimaduras per-
manece. Respeitar durante o carre-
gamento o nivel de min. e max. indi-
cados no compartimento de
cozimento.

A auséncia de 6leo no interior

do compartimento de cozimen-

to com o aparelho a funcionar
pode causar um risco residual de in-
céndio. Durante a operagéo, o nivel
de 6leo/gordura no compartimento de
cozimento deve permanecer dentro
dos limites indicados.

Durante o uso, recomenda-se:

n&o derramar sais ou aromas ou

qualquer outra coisa dentro do
compartimento para cozinhar, ndo co-
brir o compartimento para cozinhar com
tampas ou outras coisas para evitar
condensacao dentro do compartimento.

N&o usar gordura/béleo ve-
Alhos (perigo de aumentar o

ponto de inflamagédo e so-

breaquecimento)

CARREGAMENTO OLEO/GORDURA
COMPARTIMENTO DE COZIMENTO
- ver secg. ILU - REF h)

O aparelho pode ter uma ou duas com-
portas. Abrir a porta e verificar se a com-

porta de descarga de 6leo/gordura esta
na posicao “Fechada” (Fig. 1).

Despejar o produto usado para proces-
samento (6leo e/ou gordura) no compar-
timento de cozimento, respeitando o ni-
vel minimo e maximo relatado no proprio
compartimento de cozimento (fig. 2).

O nivel de 6leo na temperatura
maxima aumenta_cerca de 1
cm em comparagcao com O nhi-

vel de frio

I Usando graxa (banha ou outro)
no estado soélido, durante a igni-

¢cdo é necessario ajustar o termostato

no minimo para permitir uma dissolu-

¢éo lenta e gradual do produto dentro

do compartimento de cozimento.

A quantidade maxima de 6leo/

gordura (banha ou similar) no

interior do recipiente deve ser:
- por ex. FRBE77A cerca de 12 kg,
FRE...A(T)2V cerca de 6,5 kg, FR-
BE74AHP cerca de 15 kg, FR(B)E94A
cerca de 16 kg, FRBE94HP cerca de
17,5kg

IGNICAO / DESLIGAMENTO

A aparelhagem deve ser ligada
A apos efetuar a carga da oleo/

gordura dentro do comparti-
mento de cozimento. Nao ligar se es-
tiver seco (com o compartimento de
cozimento vazio). Nao atestar o nivel
de dleo/gordura quando o aparelho
estiver em operacao.

Durante o uso, ndo deixe o equi-
pamento sem vigilancia

Depois que as operacdes descritas na pa-
gina anterior forem concluidas com éxito,
para iniciar o procedimento de cozimento,
€ necessario agir da seguinte maneira.

MODELO SEM VISOR -ver secg¢. ILU
- REF i)

Atemperatura minima é de cerca
2’| de 100 °C e a méaxima atingivel é

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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de cerca de 190 °C.

Para iniciar o procedimento de cozimen-
to, € necessario: 1. Girar o botdo para a
posicéo desejada (fig. 3A); o indicador lu-
minosos “G” indica uma fase operacional.
2. Girar na posigéo “Zero” (Fig. 3B) o
botdo para interromper a geracdo de
calor e desligar o aparelho no final do
ciclo de trabalho.

MODELO COM VISOR / ver secg. ILU
- REF o)

T A temperatura pode ser definida
entre 0°C e 180°C

Para iniciar o procedimento de cozi-
mento, & necessario:

1. Rode 0 manipulo de funcdes para o
simbolo Temperatura (Fig. 1A), o LED
verde indica uma fase de aquecimen-
to (Fig. 1B).

2. Gire e pressione 0 botédo de sele-
cao para escolher a temperatura de-
sejada (Fig. 1C).

A funcdo MELTIN /aquecimento
15| lento) é ativada até 50°C. No visor
aparece a palavra MEL alternan-
do com a temperatura definida fig. 1D).
Para exibir a temperatura
15| atual no visor, pressione o
manipulo de selecéo (Fig. 1C)

3. Gire o manipulo funcdes para a po-
sicao “Zero” (Fig. 1E) para desligar o
equipamento.

OUTRAS FUNCOES NO VISOR /
FUNCAO TEMPORIZADOR / ver secg.
ILU - REF o)

Para habilitar esta opcéo, deve: 1.
Rode o manipulo de fungbes para o
simbolo Tempo (Fig. 1F)

2. Gire e pressione 0 manipulo de se-
lecdo para definir o tempo desejado
(de 01 a 99 minutos - Fig. 1C).

O tempo comecga a subir (Fig. 1D).

Quando o tempo esta esgotado, no
visor aparece “END” junto com trés
sinais acusticos

Pressione o manipulo de selecao
para redefinir o tempo definido
3. Gire o manipulo fungbes para
a posicao “Zero” (Fig. 1E) para desli-
gar o equipamento.

FUNCAO PROGRAMAS / ver secg.
ILU - REF o) /

- NOVO PROGRAMA / Para memori-
zar um programa é necessario:

1. Rode o manipulo de fun¢des para o
simbolo Programas (Fig. 1G)

2. Rode e mantenha premido por 5
seg o manipulo de selecédo (Fig. 1C)
num novo programa (ver Fig. 1H). Um
sinal acustico confirma a escolha.

3. Gire e pressione 0 manipulo de Se-
lecédo para configurar: 1. Temperatura
/ 2. Temporizador / 3. Tempo de agi-
tacédo (cesto) / 4. Compensacédo de
carga (temperatura minima de coze-
dura / Fig. 1D).

Para guardar o programa, pres-
25| sione 0 manipulo de selecao por
5 seg. Um sinal acustico confirma
a memorizagao

s E possivel memorizar até n.° 100
programas (de P00 a P99)

Gire o manipulo de fungbes para a po-
sicéo “Zero” e saia da funcao (Fig. 1E).

-ALTERACAO PROGRAMAS /
1. Rode o0 manipulo de func¢des para o
simbolo Programas (Fig. 1G)
2. Gire e pressione o manipulo de se-
lecéo por 5 segundos para escolher o
programa a ser alterado
3. Gire e pressione o0 manipulo de sele-
¢80 para inserir os parametros: 1.Tem-
peratura / 2. Temporizador / 3. Tempo
de agitacdo (cesto) / 4. Compensacao
de carga (temperatura minima de coze-
dura/ Fig. 1D).
4. Para alterar os valores, gire e pres-
sione 0 manipulo de sele¢ao no para-
metro desejado

Para guardar as alteracgdes, pres-
15| sione o botdo de selecdo por 5

e

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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segundos. Um sinal acustico confirma a
alteracao

Gire o manipulo de fungbes para a po-
sicéo “Zero” e saia da funcao (Fig. 1E).

- INICIO DO PROGRAMA / ver secg.
ILU - REF o) Para ativar esta opc¢ao:
1. Rode o manipulo de fun¢des para o
simbolo Programas (Fig. 1G)

2. Gire e pressione o manipulo de se-
lecéo (Fig. 1C) para escolher e iniciar o
programa desejado (por exemplo, P04).
Um sinal acustico confirma a escolha.
3. Gire e pressione 0 manipulo de se-
lecéo para o tempo configurado.
Inicia o programa selecionado e inicia
o ciclo de cozedura.

Quando o tempo esta esgotado, no
visor aparece “END” junto com trés
sinais acusticos.

Para interromper / sair do programa,
gire 0 manipulo de fun¢bes para a po-
sicdo “Zero” (Fig. 1E).

- ELIMINAR PROGRAMA / Para ati-
var esta opcao: 1. Rode o manipulo
de funcdes para o simbolo Programas
(Fig. 1G)

2. Rode e mantenha premido por 5
seg 0 manipulo de selecao (Fig. 1C)
para escolher o programa a ser eli-
minado (por exemplo, P04). Um sinal
acustico da a confirmacao.

3. Selecione o pardmetro Temporiza-
dor e configure o valor para 0,00 (Fig.
1D), pressione o manipulo de selecao
por 5 seg para confirmar a eliminacao
do programa.

Para sair da funcdo, gire 0 manipulo
funcdes para a posicéo “Zero” (Fig. 1E).

Para o diagnostico e resolucao de
25| problemas, contactar o servico de

assisténcia técnica autorizado
CARGA-DESCARGA DO PRODUTO
-ver sec¢. ILU REF i)

f A quantidade de produto no inte-

rior do recipiente ndo deve ser
superior a 3/4 da capacidade do

proprio recipiente (Cesto Fig.4). Por
exemplo: batatas fritas (6x6 mm) 1,5
kg por modelo tilting 700, 1 kg por
modelo 2V rotative 700 (1 cesta), 2,5
kg por modelo -HP 700, 2,5 kg por
modelo 900, 1 kg por modelo 2V 900,
2,5 kg para o modelo -HP900

5

Aguardar a temperatura desejada
antes de introduzir o cesto no
compartimento de cozimento.

O produto que esta a ser cozido
deve estar completamente imer-
so0 no 6leo dentro do comparti-
mento de cozimento.

f E proibido o uso de alimentos

e

muito himidos e grandes (Peri-
go de imprevista ebulicao)

A carga maxima € 1,5 kg e o vo-
A lume de expansao é de 5,2 litros

(modelo tilting 700) / A carga
maxima € 1 kg (1 cesta) e o volume de
expansédo é de 2,6 litros (modelo 2V
rotative 700) / A carga maxima é 2,5 kg
€ 0 volume de expanséo € de 15 litros
(modelo -HP 700) / A carga maxima &
1 kg e o volume de expanséao é de 7,7
litros (modelo 2V rotative 900) / A car-
ga maxima € 2,5 kg e o volume de ex-
pansao é de 9,3 litros (modelo 900) / :
A carga maxima é de 2,5 kg e o volume
de expansao é de 24 litros (Mod. -HP
900)

Os produtos a serem tratados durante o
cozimento devem ser colocados em reci-
pientes especiais e posicionados correta-
mente no compartimento de cozimento.

Apds concluir as operagdes de enchi-
mento do cesto fora da area do apa-
relho, introduza lentamente o cesto no
compartimento de cozimento, posicio-
nando-o em seu compartimento (fig. 5).

No final do processo de cozimento, re-
tirar o recipiente da do compartimento
de cozimento (Fig.6) e posiciona-lo em
local previamente predisposto para a
sua permanéncia.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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Apds terminar as operacdes de descar-
ga, carregar novamente ou efetuar as
operacdes descritas em “Desativacao”.
DESATIVACAO ver secc. ILU REF m)
/n) / Os indicadores luminosos (se pre-
sentes) devem permanecer apagados.

O equipamento deve ser limpo
15| regularmente e as incrustagdes
e/ou depositos alimentares de-
vem ser removidos. ver «Manutengéo”.
Se necessario, proceda ao fecho do
compartimento de cozimento com as
tampas apropriadas, alternativamente,
proceder a sequéncia de operagdes:
- Descarga 6leo queimados.
- Manutenc¢éo ordinaria.
DESCARGA DE OLEQ QUEIMADO
ver sec¢. ILUSTRACAO REF. I)
Na descarga de 6leos queima-
dos, o risco residual de queima-
dura permanece, esse risco pode
ocorrer com 0 contacto acidental com o
Oleo tratado a altas temperaturas.

Antes de prosseguir com as ope-
A racoes, aguardar até que a tem-

peratura do 6leo no comparti-
mento de cozimento esfrie

a extensao fornecida no tubo de
drenagem de éleo (Fig. 12)

Libertar o compartimento de cozi-
mento dos recipientes utilizados
no processamento do produto.

f A capacidade do recipiente para

f Versao top / Insira até ao batente

5

a recolha de 6leo queimado é li-
mitada; na operagcéo de drena-

gem de Oleo do compartimento de cozi-
mento, € obrigatorio monitorar o
enchimento do recipiente.
Para um manuseio seguro, encher
A o recipiente de recolha de 6leo com
no maximo 3/4 da capacidade.

Abrir a porta e verificar a presenca do
recipiente de recolha sob a comporta
de descarga (fig. 7).

Versao top / Posicione um re-
Iy cipiente (adequado para o ma-
terial e capacidade) e proceda
a descarga.

Depois de verificar se o recipiente (Va-
zio) esta no seu compartimento, abrir
a porta de descarga (Fig. 8) e deixar o
6leo usado sair do compartimento de
cozimento dentro do recipiente de re-
colha. Encher o recipiente com no ma-
ximo 3/4 de capacidade para manuseio
seguro. Fechar o portéo (fig. 9).

Retirar o recipiente da sua sede e esva-
zia-lo seguindo os procedimentos de eli-
minag¢&o em vigor no pais de uso (Fig.10).
No final das operacdes, reposicione o re-
cipiente vazio na respetiva sede.

Repetir as operacdes acima descritas
até o esvaziamento completo da mar-
mita. Fechar a porta do aparelho

Fechar os cadeados de rede a montante
da aparelhagem (gas - hidrica - elétrica).

Verifique o excelente estado de limpeza
e higiene do aparelho e dos recipientes
utilizados para cozinhar, consulte “Ma-
nutencao”.

MANUTENCAO

OBRIGAGOES - PROIBIGOES -
CONSELHOS - PRESCRICOES
Antes de prosseguir, ver capitu-
= los 2 e 5.
: Se a aparelhagem for conectada

auma chaminé, o tubo de descar-
ga deve ser limpo, de acordo com
0 que foi Sprewsto pelas dlsposgoes das

TE MANUAL E DE PROPRIEDA,
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normativas especificas do pais (para ul-
teriores informacgdes sobre o assunto,
contactar o préprio instalador).

O equipamento é utilizada para
preparar produtos de uso alimen-
tar, portanto, manter o equipamen-
to constantemente limpa, assim como
todo o0 ambiente circunstante. A deteriora-
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MANUTENCAO

¢80 precoce da aparelhagem pode ser 0
resultado da falta de condicdes ideais e
pode criar situa¢bes de perigo.

Os residuos de sujeira em acu-

mulo, nas proximidades das fon-

tes de calor, podem incendiar-se
durante o uso normal da aparelhagem
e criar situagdes de perigo. A aparelha-
gem deve ser limpa regularmente e as
incrustacdes e ou depositos alimenta-
res devem ser removidos.

Com o decorrer do tempo, o efei-

to quimico do sal e ou vinagre,

ou outras substancias acidas du-
rante o cozimento, podem gerar fené-
menos de corroséo dentro do véao de
cozimento. Apds o ciclo de cozimento
destas substancias, lavar cuidadosa-
mente a aparelhagem com detergente,
enxagua-la abundantemente e secar
com cuidado.

| Prestar atencé@o para nao danifi-
car as superficies de aco inox e,
especialmente, evitar o uso de produ-
tos corrosivos; néo utilizar material
abrasivo ou utensilios cortantes.
e O liquido detergente para a lim-
peza do véo para o cozimento
deve possuir determinadas caracteris-
ticas quimicas: pH superior a 12, sem
cloretos/amoniaco, viscosidade e den-
sidade semelhante a agua. Usar pro-
dutos ndo agressivos para a limpeza
externa e interna da aparelhagem (uti-
lizar detergentes que normalmente séo
encontrados no comércio para a limpe-
za do acgo, vidro e esmaltes).

Ler atenciosamente as indica-
A coes presentes na etiqueta dos

produtos utilizados, usar equipa-
mento de prote¢do idbneo as opera-
¢cOes a efetuar (ver meios de protecéo
indicados na etiqueta da confecc¢éo).

Em caso de inatividade prolon-
gada, além de desconectar to-
das as linhas de alimentacéo, é
necessario efetuar a limpeza cuidado-

sa de todas as partes internas e exter-
nas da aparelhagem.

Aguarde a temperatura do apa-
A relho e todas as suas partes es-

friarem, de modo que o opera-
dor ndo esteja queimado
Depois de concluir estas opera-
o] cOes, reposicione as pecas re-
movidas, previamente limpas,
nas suas respetivas sedes

LIMPEZA DIARIA /
vd. sez. ILLUSTRAZIONE RIF m)

Retirarqual-
OOOAD =3
do compar-

timento de cozimento. Esvaziar o oleo
do compartimento de cozimento (consul-
tar o procedimento de descarga de 6leo
queimado).

MODELO TILTING 700

1. Levantar manualmente a alavanca
da caixa de resisténcias até fixa-la no
pino de fixacéo (“Clique” de confirmacao
- Fig. 1/A).

2. Aplicar o liquido detergente em toda
a superficie (vao de cozimento, ser-
pentina, tampa e todas as superficies
expostas) através de um vaporizador
normal e, manualmente, utilizando uma
esponja ndo abrasiva, limpar cuidado-
samente toda a aparelhagem.

3. Apés terminar as operagdes, enxa-
guar abundantemente com agua pota-
vel (n&o limpar o equipamento utilizando
jatos de agua com pressao, diretos
e limpadores a vapor). Drenar a agua
do compartimento de cozimento usan-
do a comporta de descarga (consultar
0 procedimento de descarga de 6leo
queimado). Drenar a agua do comparti-
mento de cozimento usando a comporta
de descarga (consultar o procedimento
de descarga de 6leo queimado).

4. Terminadas as operacoes descritas,
fechar a comporta de descarga. Secar
cuidadosamente todas as superficies
expostas com um pano nao abrasivo.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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MANUTENCAO I

Se necessario, repetir as opera-
¢bes acima descritas para um
novo ciclo de limpeza.

5. Com a mao direita, segurar a
é alavanca da caixa de resisténcias

e empurrar um pouco. Com a mao
esquerda, extrair o pino de mola do
sistema de bloqueio (Fig. 2/B).

6. Colocar novamente a caixa de resis-
téncias na posicao horizontal.

MODELO TILTING HP700 /900

1. Levante manualmente a alavanca da
caixa de resisténcia na posicao vertical
até que o suporte de blogueio esteja
posicionado na borda do plano (Fig. 3).

I
f 5. Com a méo direita, segure a

L5

Veja pontos 2-3-4 precedentes

alavanca da caixa de resisténcia

e empurre-a ligeiramente. Com
a mao esquerda, solte o suporte de
bloqueio do plano (Fig. 4)

6. Colocar novamente a caixa de resis-
téncias na posicao horizontal.

MODELO TILTING HP900

1. Levante manualmente as resistén-
cias na vertical, utilizando o acessorio
apropriado, até que o suporte de trava-
mento esteja posicionado na borda do
tampo (Fig. 5).

5

Veja pontos 2-3-4 precedentes

5. Com amao direita, segure 0 acessorio
apropriado e empurre levemente a
resisténcia. Com a mao esquerda, solte
0 suporte de travamento pela parte
superior (Fig. 6)

6. Colocar novamente a caixa de resis-
téncias na posi¢éo horizontal.

/ MODELO ROTATIVE

vd. sez. ILLUSTRAZIONE RIF n)

- Retirarqual-
OOOAR=5=

do compartimento de cozimento. Esva-
ziar o0 6leo do compartimento de cozi-
mento (consultar o procedimento de
descarga de 6leo queimado).

1. Girar manualmente a serpentina na
vertical em 90° (Fig. 1).

2. Aplicar o liquido detergente em toda
a superficie (vao de cozimento, ser-
pentina, tampa e todas as superficies
expostas) através de um vaporizador
normal e, manualmente, utilizando uma
esponja ndo abrasiva, limpar cuidado-
samente toda a aparelhagem.

3. ApOs terminar as operacgdes, en-
xaguar abundantemente com agua
potavel (ndo limpar o equipamento
utilizando jatos de agua com presséo,
diretos e limpadores a vapor). Drenar a
agua do compartimento de cozimento
usando a comporta de descarga (con-
sultar o procedimento de descarga de
Oleo queimado).

Drenar a agua do compartimento de
cozimento usando a comporta de des-
carga (consultar o procedimento de
descarga de 6leo queimado).

4. Terminadas as operacgdes descritas,
fechar a comporta de descarga. Secar
cuidadosamente todas as superficies
expostas com um pano nao abrasivo.

Se necessario, repetir as opera-
¢bes acima descritas para um
novo ciclo de limpeza.

5. Recolocar a serpentina na posicao
horizontal (Fig. 2).

LIMPEZA POR DESATIVACAO PRO-
LONGADA

Ver Cap. 5 / Operacao de desativacao
/ Desativacao prolongada

Arejar periodicamente os equipa-
mentos e os locais.

L5

TABELA RESUMIDA / OPERA-
CAO - FREQUENCIA

Antes de prosseguir, ver capitulo
50| o “Tarefas e qualificacdes”

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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MANUTENCAO

Em caso de defeitos, o operador ge-
5| ral efetua uma primeira pesquisa e,

se for habilitado, remove as causas
da anomalia e restabelece o correto fun-
cionamento da aparelhagem.

Se néo for possivel resolver a cau-
XS>| sa do problema, desligar o apare-

Iho, desconectéa-lo da rede elétrica
e fechar todas as torneiras de alimenta-
¢éao; a seguir, contactar o servigo de as-
sisténcia técnica autorizada.

O responsavel técnico autorizado
15| intervém no caso de o operador

genérico nao ter identificado a
causa do problema ou de o restabeleci-
mento do funcionamento correto do
equipamento implicar a execugéo de
operacdes para as quais o operador ge-
nérico ndo esteja habilitado.

: Se o cabo de alimentagéo esti-

ver danificado, entre em contac-
to com o servigo assisténcia téc-
nica autorizado para a substituicao.

OPERACOES AEFETUAR

FREQUENCIA DAS OPERACOES

Limpeza do equipamento /
Limpeza de pegas em contacto
com alimentos

Diaria

Limpeza de recipientes
e filtros

Diariamente / Se necessario

Limpeza para o primeiro aciona-
mento

No momento da chegada, ap6s a instalagéo

Limpeza da chaminé

Anual

Controlo do termostato /
microswitch

ApOs a instalagdo / Anual

Controlo fixaﬁf\o capilar
do bolbo.

Se necessario

Controlo cabo
de alimentagéo

ApOs a instalacdo / Anual

Controlo caixa resisténcias

Anual

Controlo das fungdes de exibicao

Anual / Quando necessario

Controlo Manipulo de Selegéo

Semestral / Quando necessario

LISTA DE MENSAGENS / Nos modelos fornecidos, as seguintes indicacdes sao

= exibidas durante o funcionamento.
MENSAGEM VISOR DESCRICAO

MAnN Modo de cozedura manual

MEL Aquecimento lento

SHA Abanar o cesto

end Temporizador concluido

P00 - P99 Programa memorizado / de n.° 00 a n.® 99
YES sim

no nao

E.. Mensagens de erro

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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MANUTENCAO I

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

e

Se o0 equipamento nao funcionar corretamente tentar solucionar os
problemas mais simples, com o auxilio desta tabela.

-O interruptor diferencial ou o
magnetotérmico disparou
- Microinterruptor n&o ativo

ANOMALIA POSSIVEL CAUSA INTERVENQAO
Nao é possivel ligar o -O interruptor principal nao | - Inserir o interruptor principal
aparelho esté inserido - Contactar a assisténcia téc-

nica autorizada e consultar o
Manual Técnico.

Ha manchas no comparti-
mento de cozimento

- Qualidade da agua
- Detergente de ma qualidade
- Enxague insuficiente

- Filtrar a agua (Contactar a
assisténcia técnica autorizada
e consultar o Manual Técnico)
- Utilizar a detergente acon-
selhado

- Repetir o enxague

Os indicadores luminosos
permanecem desligados.

-0 interruptor principal ndo
esté inserido

- O interruptor diferencial ou o
magnetotérmico disparou

= Inserir o interruptor principal

- Contactar a assisténcia téc-
nica autorizada e consultar
0 Manual Técnico

A fritadeira ndo
esquenta

« O interruptor principal n&o
esta inserido
« O interruptor diferencial ou
0 magnetotérmico disparou
- Resisténcia mal posiciona-
da / danificada
« Disjuntor danificado
- Termostato de trabalho da-
nificado
- Microinterruptor de resistén-
cia danificado
. Conflguragao incorreta da
laca eletronica (nos mode-
0s previstos)

= Inserir o interruptor principal

« Contactar a_assisténcia
técnica autorizada e con-
sultar o Manual Técnico

A fritadeira nao cozinha ade-
quadamente

- Resisténcia danificada
- Disjuntor danificado

- Contactar a assisténcia téc-
nica autorizada e consultar
0 Manual Técnico

Problemas com o display
(nos modelos previstos)

- Cabo de ligagéo danificado /

= Manipulo funcdes néo ativo
-Microinterruptor  de  resi-
sténcia danificado

- Contacte a assisténcia técn-
ica autorizada

Mensagem de erro /
por exemplo, EFr / ESa

(em modelos esperados)

- Problemas com a sonda

- Sobretemperatura excessiva
no tanque

- Rode o manlpulo de selegao
ara “Zero” (ver se
EF g) Fig.3) para re|n|C|ar e
aguardar o arrefecimento do
tanque (T <120°C)

Problemas de descarga de
6leo (versdes top)

Tubo de extensao nao inseri-
do corretamente

Insira o tubo na parte inferior,
até ao batente

L5

técnica autorizado

Se néo for possivel resolver a causa do problema, desligar o aparelho e
fechar todas as alimentacao; a seguir, contactar o servigco de assisténcia
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ELIMINACAO

DESATIVACAO E
DESMONTAGEM DO
EQUIPAMENTO

Obrigacéao de eliminar os ma-
Eterlals seguindo os procedi-

mentos legislativos em vigor

no pais onde o equipamento
for eliminado

Nos termos das DIRETIVAS (ver
Seccdo 0,1), referentes a reducao
do uso de substancias perigosas nos
equipamentos elétricos e eletronicos,
bem como a eliminacdo de residuos.
O simbolo da lixeira riscado no equi-
pamento ou embalagem indica que o
produto no final da sua vida Gtil deve
ser recolhido separadamente de ou-
tros residuos. recolha separada
deste equipamento no fim da vida util
¢ organizada e gerida pelo fabricante.
O utilizador que queira dispor deste

qb ipamento deve, entéo, contactar o
fabricante e seguir o sistema que ado-
tou para permitir a recolha separada
do equipamento que chegou ao fim
da vida. A recolha separada adequa-
da para o arranque subsequente do
equipamento utilizado na reciclagem,
tratamento e eliminagdo compativel
com o ambiente contribui para evitar
possiveis efeitos negativos no am-
biente e na saude e promove a reuti-
lizac&o e/ou reciclagem dos materiais
que compbem o equipamento. A eli-
minagao abusiva do produto efetuada
pelo detentor comporta a aplicagéo
das sanc¢des administrativas previstas
pela normativa em vigor.

O equipamento deve ser colo-
cado em servico e desmonta-

do por pessoal qualificado,
tanto eléctrico como mecanico, que
deve usar o equipamento de prote—
¢éo individual adequado, como ves-
tuario adequado para as operacées a
realizar, luvas de protecado, sapatos
de seguranca, capacetes e oculos.

ntes de iniciar a desmonta-
gem, é necessario criar em

torno do equipamento uma zona
suficientemente ampla e organiza-
da que nao impeca os movimentos
do pessoal e permita executar o
trabalho sem riscos

E necessério:

« Cortar a corrente eléctrica.

* Desligar o equipamento da corrente
eléctrica.

* Retirar os cabos eléctricos de saida
do equipamento.
* Fechar a torneira de admissdo de
agua (valvula da rede) da rede de abas-
tecimento de agua.
* Desligar e retirar os tubos do sistema
de agua do equipamento.
« Desligar e retirar o tubo de saida e es-
coamento das aguas sujas.

A Depois destas operacGes, é
possivel que a zona em torno

do equipamento fique molhada, pelo
que e necessario seca-la antes de
prosseguir os trabalhos.

E necessario restabelecer a zona de
funcionamento conforme descrito:

» Desmontar os painéis de protecao.

* Desmontar as partes principais do
equipamento.

Separar as partes do equipamento de
acordo com as caracteristicas do mate-
rial (ex.: metal, componentes eléctricos,
etc.) e entregéa-las nos centros autoriza-
dos de recolha seletiva.

ELIMINAGAO DE RESIDUOS

A Durante o uso e a manutencao,
evitar dispersar no ambiente
produtos poluentes (6leos, gorduras,
etc) e efetuar a recolha diferencial em
funcdo da composicdo dos diversos
materiais e no respeito das leis em vi-
gor sobre o assunto.

A eliminacdo abusiva dos residuos é
punida com sanc¢des reguladas pelas
leis em vigor no territério onde for efe-
tuada a infragéo.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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FRITUURPAN

HANDLEIDING VOOR INSTALLATIE EN GEBRUIK

INHOUD

1-2. ALGEMENE INFORMATIE
VOOR DE VEILIGHEID

3. PLAATSING EN VERPLAATSING

4. AANSLUITING OP DE
ENERGIEBRONNEN

5. HANDELINGEN VOOR DE
INBEDRIJFSTELLING

BESCHRIJVING

VAN DE PICTOGRAMMEN
Gevaaraanduidingen. On-
middellijk gevaarlijke situatie
die ernstig letsel of de dood

kan veroorzaken. Mogelijk ge-

vaarlijke situatie die ernstig lefsel

of de dood kan veroorzaken.

Hoogspanningl_j) Let 'OP! Le-

Avens evaar! De niet-nale-
ving kan leiden tot ernstig
letsel of de dood

ﬁ Gevaar voor hoge tempera-

turen, de nlet-_nalevm? kan

Iccjald%n tot ernstig letsel of de
ood.

Gevaar voor lekkages van

A materiaal met hoge tempe-

raturen, de niet-naleving kan

held%n tot ernstig letsel of de
ood.

Gevaar voor beknelling van
é ledematen tijdens de verplaat-
~sing . en/of plaatsing, de
niet-naleving kan leiden tot emnstig
letsel of de dood.

Verbodsaanduidingen.
Verbod op alle werkzaam-
heden door onbevoegde

6. VERVANGING VAN
ONDERDELEN

7. GEBRUIKSINSTRUCTIES
8. ONDERHOUD
9. VERWIJDERING

10. TECHNISCHE GEGEVENS /
AFBEELDINGEN

ersonen (inclusief kinderen, ge-
andicapten en mensen met ver-
minderde lichamelijke, zintuiglij-
ke en verstandelijke vermogensi.
Verbod op alle werkzaamheden
door de heterogene operator (on-
derhoud en/of andere) die onder
de gekwalificeerde technische
bevoegdheid vallen. Het is de ho-
mogene operator verboden eni-
e werkzaamheden te verrichten
Installatie, onderhoud en/of an-
dere) zonder eerst de volledige
documentatie te raadplegen. Kin-
deren mogen niet met het appa-
raat spelen. Reiniging en onder-
houd mag niet door kinderen
worden gedaan zonder toezicht.

Gebodsaanduidingen.
|| Verplichting om de instruc-

ties te lezen alvorens enige
werkzaamheid te verrichten.

Verplichting om de stroom-
@ toevoer stroomopwaarts van

het apparaat af te sluiten, tel-
kens men in veilige omstandighe-
den moet werken.

@) Veilgheidsbril verplicht.

Veiligheidshandschoenen
verplicht.

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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@ Veiligheidshelm verplicht.

VeiIi heidsschoenen ver-

plicht.

A Andere aanduidingen. In-
structies voor het correct uit-

voeren van een procedure,
de niet-naleving kan leiden tot een
gevaarlijke situatie.

Tips en suggesties voor het
correct uitvoeren van een

procedure

“Homogene” operator (ge-
/2 kwalificéerde  technicus

Ervaren operator, bevoegd voor
de hantering, transport, Installa-
tie, onderhoud, reparatie, en ont-

manteling van de apparatuur.

“Heterogene” operator

(Operator met beperkte be-
voegdheden en taken).
Persoon die gemachtigd en ge-
lastigd wordt met de bediening
van de apparatuur met actie-
ve veiligheidsvoorzieningen, in
staat om eenvoudige taken uit
te voeren.

@ Symbool van de aarding.

Symbool aansluiting op het
‘(5’ equipotentiale systeem.

<+ @) Verplichting om te vol-

@ X doen aan de geldende

¥ = normen voor de afvalver-
werking.

ALGEMENE INFORMATIE EN DE VEILIGHEID

VOORWOORD / Originele instructies.
Dit document is opgesteld door de fa-
brikant in zijn eigen taal (ltaliaans). De
in dit document opgenomen informa-
tie is voor het exclusieve gebruik door
operatoren bevoegd voor de bedie-
ning van de apparatuur in kwestie.

De operatoren moeten worden op-
geleid met betrekking tot alle aspec-
ten van de werking en de veiligheid.
Speciale veiligheidseisen (Verplich-
ting-Verbod-Risico) zijn vermeld in
het daaraan gewijde specifieke hoofd-
stuk. Dit document mag niet ter inzage
aan derden worden gegeven zonder
schriftelijke toestemming van de fabri-
kant. De tekst mag zonder schriftelij-
ke toestemming van de fabrikant niet
gebruikt worden in andere publicaties.
Het gebruik van: Tekeningen/Afbeel-
dingen/lllustraties/Schema’s in het do-
cument is enkel indicatief en kan aan
wijzigingen onderhevig zijn. De fabri-

kant behoudt zich het recht voor om
wijzigingen aan te brengen zonder dit
te moeten meedelen.

DOEL VAN HET DOCUMENT / le-
dere interactie tussen de bediener en
het apparaat tijdens de hele levenscy-
clus van het toestel werd aandachtig
geanalyseerd, zowel tijdens de ont-
werpfase als tijdens de opmaak van
dit document. Wij hopen dan ook dat
deze documentatie kan bijdragen tot
het handhaven van de kenmerkende
efficiéntie van de apparatuur. Wan-
neer de weergegeven instructies strikt
worden opgevolgd wordt het risico op
arbeidsongevallen en/of economische
schade tot een minimum beperkt.

HET DOCUMENT LEZEN / Het
document is onderverdeeld in hoofd-
stukken die per onderwerp alle infor-
matie verzamelen die nodig is om het
apparaat zonder risico’s te bedienen.

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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ALGEMENE INFORMATIE EN DE VEILIGHEID EHB

Elk hoofdstuk is onderverdeeld in pa-
ragrafen, elke paragraaf kan precise-
ringen hebben met een ondertitel en
een beschrijving.

HET DOCUMENT BEWAREN / Dit do-
cument en alles wat in het zakje erbij
zit, maakt integraal deel uit van de ori-
ginele levering en moet daarom goed
worden bewaard en gebruikt geduren-
de de gehele levensduur van de ap-
paratuur.

DOELGROEP / Dit document is ge-
structureerd voor:

- “Homogene operator” (gespeciali-
seerde en bevoegde technicus), dit be-
tekent alle operatoren die bevoegd zijn
voor het verplaatsen, het transport, de
installatie, het onderhoud, de reparatie
en de ontmanteling van de apparatuur.
- “Heterogene” operator (operator
met beperkte bevoegdheden en taken).
Bevoegde persoon, met als opdracht
het apparaat met actieve beschermin-
gen te laten werken, en in staat om ta-
ken van gewoon onderhoud uit te voe-
ren (schoonmaak van het apparaat).

TRAININGSPROGRAMMA OPE-
RATOREN / Op uitdrukkelijk verzoek
van de gebruiker is het mogelijk de
operatoren belast met het gebruik, de
installatie en het onderhoud van de
apparatuur te trainen volgens de in de
orderbevestiging vermelde procedure.

VOORBEREIDENDE WERK-
ZAAMHEDEN DOOR DE KLANT
I In afwezigheid van eventuele andere
contractuele overeenkomsten zijn nor-
maal gesproken ten laste van de klant:
+ voorbereiding van de ruimtes (met
inbegrip van eventueel benodigd met-
selwerk, funderingen of leidingen);

« antislip vloer zonder oneffenheden;

* voorbereiding van de plaats van in-
stallatie en de installatie van de appa-
ratuur zelf met inachtneming van de
in de lay-out (fundatieplan) vermelde
afmetingen;

+ voorbereiding van de eigen be-
drijfsinstallatie geschikt voor de be-
hoeften van het systeem (bijv. elektri-
citeitsvoorziening, watervoorziening,
gasaansluiting, afvoernetwerk);

+ aanleg van de elektrische installatie
in overeenkomst met de plaatselijk
geldende regelgeving;

+ voldoende verlichting in overeenkomst
met de plaatselijk geldende regelgeving
+ eventuele voor en na de elektrici-
teitsvoorziening geplaatste veiligheids-
voorzieningen  (aardlekschakelaars,
equipotentiale aardingssystemen, vei-
ligheidskleppen, enz.) zoals bepaald
door de plaatselijk geldende wetgeving;
+ aardingssysteem in overeenstemming
met de plaatselijk geldende regelgeving
 indien nodig, de aanleg van een
wateronthardingssysteem (zie techni-
sche specificaties).

INHOUD VAN DE LEVERING /
De inhoud van de levering varieert
naargelang de bestelorder.

» Apparaat » Deksel/Deksels

» Metalen mand/Metalen manden

+ Steunrooster mand ¢ Leidingen en/
of kabels voor aansluiting op de ener-
giebronnen (enkel in de voorziene ge-
vallen die in de werk- order aangege-
ven zijn). « Kit voor wijziging gassoort,
door de fabrikant geleverd

GEBRUIKSBESTEMMING /

Dit apparaat is voor professioneel ge-
bruik bedoeld. Het gebruik van de in
deze documentatie beschreven ap-
paratuur moet worden beschouwd als
“Beoogd Gebruik” indien toegepast
voor het koken of regenereren van voe-
dingsmiddelen; elk ander gebruik moet
gezien worden als “Oneigenlijk Gebruik”
en dus gevaarlijk.

Deze apparaten zijn bestemd voor com-
merciéle activiteiten (bijv. restaurant-
keukens, grootkeukens, ziekenhuiskeu-
kens, enz.) en commerciéle bedrijven
(bijv. bakkerijen, slagerijen, enz.) maar
niet voor continue seriéle productie van

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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voedingswaren.

De apparatuur moet worden gebruikt
onder de in het contract vermelde voor-
waarden en binnen de toelaatbare in-
tensiteit zoals beschreven en vermeld
in de betreffende paragrafen. Gebruik
uitsluitend originele accessoires en
reserveonderdelen die door de fa-
brikant worden geleverd, zodat de
overeenstemming met de geldende
normen behouden blijft.

TOEGELATEN OMSTANDIGHE-
DEN VOOR DE WERKING / De ap-
paratuur is uitsluitend ontworpen voor
bedrijf in ruimtes met de beschreven
technische beperkingen en intensiteit.
Om een optimale werking en veilig-
heidsomstandigheden te verkrijgen
moeten de volgende indicaties in acht
worden genomen. De installatie van de
apparatuur moet plaatsvinden op een
geschikte plaats waar de normale han-
delingen voor de bediening en gewoon
en buitengewoon onderhoud mogelijk
zijn. De ruimte moet derhalve geschikt
zijn voor eventuele onderhoudswerk-
zaamheden, op dusdanige wijze dat
de veiligheid van de operator niet in
gevaar wordt gebracht. De ruimte moet
verder ook beschikken over de voor de
installatie vereiste eigenschappen:

- maximale relatieve vochtigheid: 80%;

- minimum temperatuur van het koel-
water > + 10 °C;

- een antislip vloer en de perfecte wa-
terpas plaatsing van de apparatuur;

- de ruimte moet beschikken over
systemen voor ventilatie en verlich-
ting zoals voorgeschreven door de
plaatselijk geldende regelgeving;

- de ruimte moet beschikken over
een afvoer van afvalwater, alsook
over schakelaars en afsluiters om
indien nodig elke vorm van toevoer
stroomopwaarts van de apparatuur
te blokkeren;

- De muren/opperviakken in de direc-
te nabijheid van/in contact met de
apparatuur moeten vlamvertragend

zijn en/of geisoleerd worden van de
mogelijke warmtebronnen.

KEURING EN GARANTIE /
Keuring: de apparatuur is getest door de
fabrikant tijdens de montage op de plaats
van de productie. Alle certificaten met be-
trekking tot de uitgevoerde tests worden
op verzoek aan de klant geleverd.
Garantie: de garantie is 12 maanden
geldig vanaf de factuurdatum van het
apparaat. Deze duur kan niet worden
verlengd. Het dekt te vervangen defecte
onderdelen, die door de koper moeten
worden vervoerd. De elektrische onder-
delen, de accessoires en alle andere
verwijderbare voorwerpen worden niet
gedekt door de garantie. De arbeidskos-
ten voor ingrepen van door de fabrikant
geautoriseerde technici op de site van de
klant voor het verwijderen van de door
de garantie gedekte defecten zijn voor
rekening van de dealer.

Alle eventueel door de fabrikant samen
met de machine geleverde werktuigen
en eenmalige onderdelen vallen niet on-
der de garantie. De ingrepen voor bui-
tengewoon onderhoud of die het gevolg
zijn van een onjuiste installatie worden
niet gedekt door de garantie. De garan-
tie is alleen geldig ten opzichte van de
oorspronkelijke koper. De fabrikant is
verantwoordelijk voor het apparaat in
zijn originele configuratie en voor enkel
originele vervangen reserveonderde-
len. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor oneigenlijk gebruik van de appara-
tuur, voor schade als gevolg van hande-
lingen die niet in deze handleiding op-
genomen zijn en niet voorafgaand door
de fabrikant goedgekeurd zijn.

DE GARANTIE VERVALT IN GE-
VAL VAN / - Schade veroorzaakt
door het transport en/of de verplaat-
sing; in deze gevallen moet de klant
de tussenhandelaar en de transpor-
teur hierover informeren (bijv. via mail
en/of de website) en de gebeurtenis-
sen op de kopieén van de vervoersdo-
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cumenten noteren. De technicus die
voor de installatie van de apparatuur
bevoegd is, zal op basis van de scha-
de oordelen of de installatie mogelijk
is. De garantie vervalt eveneens in
aanwezigheid van: * Schade veroor-
zaakt door onjuiste installatie.

+ Schade veroorzaakt door slijtage van
de onderdelen door oneigenlijk gebruik.
+ Schade veroorzaakt door het gebruik
van niet-originele onderdelen.

- Schade veroorzaakt door slecht on-
derhoud en/of schade veroorzaakt
door gebrek aan onderhoud.

+ Schade veroorzaakt door de niet-na-
leving van de in dit document beschre-

ven procedures.

VERGUNNING / De vergunning is
de toestemming voor het onderne-
men van een activiteit met betrekking
tot de apparatuur. De vergunning
wordt afgegeven door degene die
verantwoordelijk is voor de appara-
tuur (fabrikant, koper, ondertekenaar,
tussenhandelaar en/of eigenaar van
de onderneming).

TECHNISCHE GEGEVENS en AF-
BEELDINGEN / Deze paragraaf be-
vindt zich op het einde van deze
handleiding.

— Elke technische wijziging
p~| heeft een impact op de wer-
4=/ king of de veiligheld van de
apparatuur en moet derhalve wor-
den verricht door technisch perso-
neel van de fabrikant of door deze
uitdrukkelijk gemachtigde technici.
Zo niet, wordt elke aansprakelijk-
heid af voor wijzigingen of schade
die daaruit zou kunnen ontstaan
door de fabrikant afgewezen.

Bij ontvangst en voor gebruik
| de integriteit van de appara-
tuur en Z|gn onderdelen (bijv.
netsnoer) confroleren; in aanwe-
Z|%;he|d van afwijkingen de appa-
ratuur niet in we__rk_!ng stellen en
met het dichtstbijzijnde assisten-
tiecentrum contact opnemen.

[ Lees de instructies alvorens
enige handeling te verrichten.

Beschermende
@@ uitrusting dragen
die geschikt  is

voor de uit te voeren handelingen.
Met betrekking tot de individuele
beschermingsmiddelen heeft de
Europese Gemeenschap richtlij-

nen vastgesteld waaraan de ope-
ratoren verplicht moeten voldoen.
Geluid =70 dB

Verboden de enkele ai)cga-
A ratuur te installeren -
DER kit_tegen omvallen
(ACCESSOIRE).
eringen TOP.

ehalve uitvo-

De technische gegevens zo-

als vermeld op het typepla-

tie van de apparatuur en
weergegeven in deze handleiding
controleren alvorens de aanslui-
tingen tot stand te brengen. Het is
absoluut verboden om met de
plaages en pictogrammen die
op de apparatuur zijn aange-
bracht te knoeien of om ze weg
te nemen.

Op de stroomopwaarts van

de apparatuur geplaatste

voedingsbronnen (bijv
gas-water-elekitriciteit) moeten ver-
grendelingsinrichtingen  worden
geinstalleerd waarmee de voedin-
?en kunnen worden uitgesloten,
elkens wanneer men in veilige
omstandigheden moet werken.
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sluit de apparatuur in de juis-

te volgorde aan op de water-
voorziening en de afvoer, dan op
het gasnet (controleer op lekk-
ages) en vervolgens op de elektri-
citeitsvoorziening.

De apparatuur is niet ont-

worpen om te werken in een

explosieve atmosfeer en
derhalve zijn installatie en gebruik
in dergelijke omgevingen absoluut
verboden.

s De gehele structuur plaatsen
met inachtneming van de af-
_ metingen en kenmerken voor
installatie zoals beschreven in de
betreffende hoofdstukken van
deze handleiding.

De apparatuur is niet ge-
IS schikt voor een ingebouwde

installatie. / De apparatuur
moet werken in goed geventileer-
de ruimten. / De afvoeren van de
gpParatuur moeten vrij zijn (niet

e

emmert of geblokkeerd door
vreemde voorwerpen).

Het gasapparaat moet wor-

den geplaatst onder een

— afzuigkap met technische

eigenschappen in overeenstem-

ming met de plaatselijk gelden-
de regelgeving.

Eenmaal aangesloten op de
energiebronnen en de af-
~ voer moet de apparatuur
statisch blijven (niet verplaats-
baar) op de voor het gebruik en
onderhoud gekozen plek. Een on-
juiste aansluiting kan gevaar ver-
oorzaken.

Zorg, waar nodig voor aan-
Z5| sluifing op de éelektriciteits-
voorziening, voor _een flexi-
bele kabel het type HO7RN-F. De
door de kabel getolereerde voe-
dingsspanning mag, bij functione-

f Afhankelijk van het model,

rend apparaat, niet afwijken van
de in de tabel technische C?ege-
vens vermelde waarde van de no-
minale spanning + 15%.

f De apparatuur moet worden

opgenomen in _een
"Equipotentiaal" aardings-
systeem.

Indien aanwezig, moet de
50| afvoer van de apparatuur op

open wijze worden aange-
sloten op het netwerk voor afvoer
van afvalwater met een “beker”
zonder sifon.

De apparatuur mag alleen
voor de aangegeven doel-
— einden worden gebruikt.
Enig ander gebruik moet worden
beschouwd “als "ONEIGENLIJK"
en derhalve kan de fabrikant niet
aansprakelijk worden gesteld voor
hierdoor veroorzaakte schade aan
personen of voorwerpen.

Speciale ~ veiligheidseisen
2| (Verplichting-Verbod-Risico)
ziin vermeld in het daaraan
gewijde specifieke hoofdstuk.

De openingen en/of ventila-

tiespleten voor aspiratie of

warmteafvoer mogen niet
worden afgedicht.

Laat geen voorwerpen of
brandbare materialen in de
buurt van de apparatuur.

Alle vormen van
A A@ voeding (bijv. gas
- water - elektrici-

teit) vOOr de apparatuur afsluiten,
telkens men in veilige omstandig-
heden moet handelen.

Telkens wanneer men bin-
nen moet werken (aanslui-
tlnger_l, inbedrijfstelling, con-
trolehandelingen, enz.) moet het
apparaat in overeenkomst met de
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veiligheidsvoorwaarden  worden
voorbereid (bijv. demontage pane-
len, afsl|uiten van elektriciteitsvoor-
ziening).

De apparatuur moet worden
geinstalleerd en gebruikt zodat

water op geen enkele wijze
met vet of olie in contact kan komen.

VOOR DE OPERATOREN
VEREISTE TAKEN EN
KWALIFICATIES

Het is de homogene/hetero-

gene operator verboden eni-
— ge werkzaamheden te ver-
richten (installatie, onderhoud en/
of andere) zonder eerst de volledi-
ge documentatie te raadplegen.

De in dit document

[m vermelde informatie is
421 bedoeld voor gebruik

door de gekwalificeerde technische
operator, bevoegd voor de verplaat-
sing, installatie en onderhoud van

de apparatuur in kwestie.
in dit document is voor

[ gebruik door de “he-
terogene” operator (operator met
beperkte competenties en taken).
Bevoegde persoon, met als op-
dracht "het apparaat met actieve
beschermingen te laten werken,
en in staat om taken van gewoon
onderhoud uit te voeren (schoon-
maak van het apparaat).

De operatoren en gebruikers
moeten worden ~ opgeleid
met betrekking tot alle as-

De informatie vermeld

becten van de werking en de vei-
igheid. Ze moeten in hun samen-
werking de vereiste

veiligheidsnormen respecteren.

De “heterogene” operator
moet het apparaat bedienen
nadat de voorziene techni-

cus de installatie heeft beéindigd
(transport, bevestiging, aansluitin-
gen op elektriciteit, water, gas en
afvoer).

WERKZONES EN GEVAAR-
LIJKE ZONES / )

Voor het beter omschrijven van
het toepassingsgebied en de be-
treffende werkzones, wordt de vol-
gende classificatie gehanteerd:

* Gevaarlijke zone: elke zone in
en/of in de buurt van een machine
waarin de aanwezigheid van een
blootgesteld persoon een risico
inhoudt voor de veiligheid en de
gezondheid van deze persoon.

* Blootgesteld persoon: elke per-
soon die zich volledig of gedeelte-
lijk in een gevarenzone bevindt.

Tijdens de werking moet een

minimum afstand van de ap-

paratuur in acht genomen
worden om geen afbreuk te doen
aan de veiligheid van de operator
in onverwachte voorvallen.
Volgende zones worden even-
eens als 9evaarlljke zones be-
schouwd / - Alle werkzones van-
binnen in de apparatuur
* Alle zones beschermd door pas-
sende beschermings- en beveili-
gingssystemen zoals foto-elektri-
sche Ttotocellen, beschermende
panelen, onderling vergrendelde
deuren, beschermende behuizin-

en.

9. Alle zones binnen bedie-
ningspanelen, schakelkasten en
klemmenkasten. _
+ Alle gebieden rondom de functio-
nerende apparatuur indien de mi-
nimum veiligheidsafstanden niet
in acht genomen worden.

BENODIGDHEDEN VOOR
DE INSTALLATIE /

In het algemeen moet de bevoeg-
de technische operator voor de
correcte verrichting van de instal-
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latiewerkzaamheden beschikken
over geschikt gereedschap zoals:
- Platte schroevendraaiers van
3 en 8 mm en een middelgrote
kruisschroevendraaier

- Verstelbare pijpentang

- Hulpmiddelen'voor gas (slangen,
afdichtingen enz.)

- Elektricien schaar

- Hulpmiddelen voor water (slan-
gen, afdichtingen enz.)

- Zeskantsleutel 8 mm

- Gaslek detector S
- Hulpmiddelen voor elektriciteit
(kabels, aansluitklemmen, indus-
triéle contactdozen enz.)

- Steek- en moersleutels 8 mm
- Volledige installatiekit (elektrici-
teit, gas, enz.)

Verder is er naast het ver-

A melde gereedschap ook

een hefwerktuig nodig voor

het heffen van de apparatuur; dit

werktuig moet aan alle voor hef-

(rjmddelen geldende normen vol-
oen.

INDICATIE  BETREFFENDE
BLIJVENDE RISICO'S / On-
danks de toepassing van_regels
voor “goede bouwtechniek” en de
wettelijke bepalingen die de fabri-
cage en de verkoop van het pro-
duct regelen, blijven er echter “blij-
vende Tisico’s” ‘bestaan waarvan
de eliminatie, als gevolg van de
aard van de apparatuur, niet mo-
gelijk was. Deze risico’s omvatten:

BLIJVEND RISICO VOOR

ELEKTROCUTIE / Dit risico

bestaat in geval men een in-
terventie moet doen op elektrische
en/of elektronische voorzieningen
die onder spanning staan.

BLIJVEND RISICO VOOR
BRANDWONDEN / Dit risi-
co bestaat in geval men toe-

vallig in contact komt met materia-
len die zeer heet zijn.

A BLIJVEND RISICO VOOR
/{\ BRANDWONDEN_ _ WAN-
NEER__ER MATERIAAL
NAAR BUITEN KOMT / Dit risico
bestaat in geval men toevallig in
contact komt met naar buiten ko-
mende materialen die zeer heet
zijn. Recipiénten die te vol zijn met
vloeistoffen en/of vaste stoffen die
tijdens de verwarmingsfase van
morfologie veranderen (overgaan
van een vaste naar vloeibare toe-
stand) kunnen oorzaak zijn van
brandwonden indien O_E een ver-
keerde manier gebruikt. Tijdens
de bewerkingsfase moeten de ge-
bruikte recipiénten op gemakkelijk
zichtbare niveaus worden ge-
plaatst.

BLIJVEND RISICO VOOR
VERPLETTERING VAN DE
LEDEMATEN / Dit risico
treedt op wanneer men onopzet-
telijk contact maakt tussen de de-
len tijldens de plaatsing, het trans-
port, de opslag, het assembleren
en het gebruik van de apparatuur.

BLIJVEND RISICO VOOR
ONTPLOFFING / Dit risico
bestaat bij: < Aanwezigheid
van gasgeur in de omgeving;
* gebruik van het apparaat in een
atmosfeer die stoffen met ontplof-
fingsgevaar bevat; _
* gebruik van eetwaren in geslo-
ten recipiénten (bijvoorbeeld bo-
kalen en blikjes) indien deze niet
geschikt zijn voor die toepassing;
* gebruik_van ontvlambare vloei-
stoffen (bijvoorbeeld alcohol).

BLIJVEND RISICO VOOR

BRAND / Dit risico bestaat

~ bij: gebruik van ontvlambare
vloeistoffen/materialen
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S Zie “Algemene informatie voor de
veiligheid” vooraleer de handelin-
gen uit te voeren.

VERPLICHTINGEN - VERBODEN -
ADVIES - AANBEVELINGEN

Bij ontvangst de verpakking van

de machine openen en controle-

ren dat de machine en de acces-
soires tijdens het transport geen schade
hebben opgelopen; in dat geval de
transporteur hierover onmiddellijk infor-
meren en niet verder gaan met de instal-
latie maar het gekwalificeerde en be-
voegde personeel raadplegen. De
fabrikant is niet verantwoordelijk voor
schade veroorzaakt tijdens het transport.

VEILIGE VERPLAATSING
Het niet in acht nemen van de
Ahieronder beschreven in-
structies heeft de blootstel-
ling aan gevaar op ernstig
letsel tot gevolg.

De operator die bevoegd is voor

de verplaatsing en installatie

van de apparatuur moet, indien
nodig, een "veiligheidsplan" voorbe-
reiden ter bescherming van de veilig-
heid van de bij de handelingen betrok-
ken personen. Verder moeten de
wetten en normen met betrekking tot
verplaatsbare werkplaatsen strikt en
nauwgezet worden toegepast en in
acht worden genomen.

Zorg ervoor dat de gebruikte
hijsmiddelen beschikken over

een voldoende capaciteit voor
de te heffen lading en in goede staat
van onderhoud verkeren.

Voor de handelingen voor ver-
Aplaatsing moeten hefmiddelen

worden gebruikt die beschikken
over voldoende capaciteit voor het ge-
wicht van de apparatuur vermeerderd
met 20%.

Volg de op de verpakking en/of de
apparatuur vermelde aanwijzin-

gen alvorens de verplaatsing te beginnen.
Bepaal het zwaartepunt van de
lading alvorens de apparatuur
te heffen.

A De apparatuur op een minimale
afstand vanaf de vloer heffen om

de verplaatsing ervan mogelijk te maken.

A Tijdens het opheffen of de ver-
plaatsing niet onder de appara-

tuur doorlopen of blijven staan.

VERPLAATSING EN TRANS-
PORT - ZIE PAR. ILLUSTRATIES
- REFERENTIE a).

De positie van de ingepakte ap-

paratuur moet worden behou-

den volgens de indicaties van
de pictogrammen en opschriften op
de buitenkant van de verpakking.

1. Bij het positioneren van het hefmid-
del het zwaartepunt van de te heffen
lading controleren (detail B - C).

2. De apparatuur heffen net zoveel als
genoeg is voor de verplaatsing.

3. De apparatuur positioneren op de
voor de opstelplaats gekozen plek.

OPSLAG / De opslagmethoden van
de materialen moeten voorzien in
pallets, recipiénten, transportbanden,
voertuigen, gereedschappen en hijs-
middelen die beschikken over dus-
danige kenmerken dat schade door
trillingen, botsingen, frictie, corrosie,
temperatuur of andere mogelijke om-
standigheden vermeden wordt. De
opgeslagen onderdelen moeten regel-
matig gecontroleerd worden op even-
tuele degradatie.

VERWIJDERING VAN DE
VERPAKKING

De verwijdering van de verpak-

kingsmaterialen is ten laste van
=== dJe ontvanger en moet in over-
eenkomst ven de plaatselijk geldende
wetten gebeuren.
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1. De bovenste en laterale hoekbe-
schermingen in volgorde verwijderen.

2. Al het voor de verpakking gebruikte
beschermend materiaal verwijderen.

3. De apparatuur net voldoende heffen
en de pallet verwijderen.

4. De apparatuur op de vloer positio-
neren.

5. Het gebruikte hefmiddel afvoeren.

6. Het zone van de werkzaamheden van
al het verwijderde materiaal ontdoen.

Na de verwijdering van de verpak-

king mogen er geen wijzigingen,

deuken of andere afwijkingen zijn.
Neem anders onmiddellijk contact op
met de assistentiedienst.

VERWIJDERING VAN HET BE-
SCHERMENDE MATERIAAL / De
apparatuur is aan de buitenkant be-
schermd met een laag kleeffolie die
na het voltooien van de positionering
handmatig moet worden verwijderd.
De buiten- en de binnenkant van de
apparatuur zorgvuldig reinigen en van
al de voor de onderdelen gebruikte
beschermende materialen ontdoen.

T Let goed op de roestvrijstalen op-
pervlakken niet te beschadigen; in
het bijzonder mogen geen bijten-
de producten, schurende materialen of
scherp gereedschap worden gebruikt.

f Het apparaat niet reinigen met

waterstralen onder druk, recht-
streekse waterstralen ofstoom-
reinigers.

Gebruik geen agressieve mate-
rialen (PH<7) zoals oplosmidde-

len om het apparaat schoon te
maken. Lees aandachtig de aanwijzin-
gen op het etiket van de gebruikte
schoonmaakproducten. Draag een be-
schermingsuitrusting die geschikt is
voor de uit te voeren werkzaamheden
(Zie beschermingsmiddelen vermeld op
het etiket van de verpakking).

s De oppervlakken met drinkwater
schoonspoelen en drogen met

een absorberende doek of ander niet
schurend materiaal.

REINIGING VOOR DE EERSTE IN-
WERKINGSTELLING /

Met behulp van een gewone handspuit
de schoonmaakvloeistof over het ge-
hele binnen-oppervlak aanbrengen en
het oppervlak met een niet-schurende
spons zorgvuldig schoonmaken.
Daarna de binnenkant goed met drink-
water schoonspoelen. De vloeistof met
het schoonmaakmiddel en/of andere
onzuiverheden door de afvoeropening
laten wegstromen.

Na het voltooien van de beschreven
handelingen met een niet-schurende
doek zorgvuldig drogen. Herhaal indien
nodig de eerder beschreven verrichtin-
gen voor een nieuwe reinigingscyclus.

Ook de afneembare onderdelen met
schoonmaakmiddel en drinkwater rei-
nigen en drogen. Daarna de afneem-
bare onderdelen in de desbetreffende
behuizingen van de verschillende ap-
paraten terugplaatsen.

WATERPAS PLAATSEN EN
VASTZETTEN - ZIE PAR. ILLUS-
TRATIES - REFERENTIE b)

De apparatuur op de correct voorberei-
de werkplek positioneren (zie toegesta-
ne werkings- en milieuvoorwaarden).

Het waterpas plaatsen en het vastzet-
ten moet gezien worden als de afstel-
ling van de apparatuur als een onaf-
hankelijke eenheid.

Plaats een waterpas op de structuur
(detail D).

De stelvoeten (detail E) volgens de

aanwijzing van de waterpas regelen.

25| wordt verkregen door de water-
pas en de stelvoeten over de ge-

hele breedte en diepte van het appa-
raat te regelen.

De perfecte waterpas plaatsing
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MONTAGE IN GROEP / ZIE PAR. IL-
LUSTRATIES - REF. c¢)

Bij de voorziene modellen, verwijder
de knoppen en draai de schroeven
voor de bevestiging van het dash-
board (det. F).

Ontvlambare wanden / De mini-
A male afstand van de apparatuur

tot de zijwanden moet 10 cm
zijn en tot de achterwand moet dit 20
cm zijn. Als deze afstand minder be-
draagt, dan moet u de wanden tegen
de apparatuur isoleren met brandwe-
rende en/of isolerende behandelingen.

Plaats de apparaten zo dat de zijkan-
ten perfect aansluiten (det. G). Nivel-
leer de apparaten zoals eerder be-

schreven (detail E).

Plaats de schroeven in hun zittingen
en blokkeer de twee structuren met de
borgmoeren (det. H1-H3).

Plaats de beschermdoppen terug tus-
sen de apparaten (det. H2).

INVOEGEN WERKSTATION
(OPTIONEEL) ZIE PAR. ILL - REF. ¢)
Voor het invoegen moet het werksta-
tion gepositioneerd en bevestigd wor-
den met de meegeleverde schroeven
(detail L1).

Na het voltooien van de beschreven
handelingen moeten de instrumen-
tenborden en de knoppen van de ver-
schillende apparaten in hun zittingen
worden teruggeplaatst.

AANSLUITING OP DE ENERGIEBRONNEN

Zie “Algemene informatie voor
de veiligheid” vooraleer de
handelingen uit te voeren.

P

Deze handelingen moeten wor-
den uitgevoerd door gekwalifi-
ceerde en bevoegde techni-
sche operatoren, in overeenkomst
met de geldende betreffende wetten
en met gebruik van geschikt en be-
schreven materialen
25| tuur wordt geleverd zonder
netsnoeren en zonder buizen

voor de aansluiting op de water- en
gasvoorzieningen en de afvoer

AANSLUITING OP DE ELEKTRI-
SCHE VOEDING

De elektrische aansluiting moet worden
uitgevoerd in overeenstemming met de
plaatselijke normen die van kracht zijn,
en dit alleen door bevoegd, bekwaam
personeel. De technische gegevens
zoals vermeld op het typeplaatie van

Over het algemeen de appara-

de apparatuur en weergegeven in deze
handleiding controleren alvorens de
aansluitingen tot stand te brengen.

Sluit het apparaat aan op een
omnipolaire stroomvoorziening
met overspanningscategorie lIl.

AARDING / Het is noodzakelijk
@ om het apparaat op een aarding

aan te sluiten. Hiertoe moet u
de klemmen gemarkeerd met de sym-
bolen op het klemmenbord van de
aankomst van de lijn aansluiten op
een efficiénte aarding, die conform
met de plaatselijike normen die van
kracht zijn is uitgevoerd.

SPECIFIEKE WAARSCHUWINGEN
/ De elektrische veiligheid van dit ap-
paraat is alleen verzekerd wanneer
het apparaat correct is aangesloten
op een efficiént aardingssysteem,
zoals aangegeven in de plaatselijke
normen voor elektrische veiligheid die
van kracht zijn. De fabrikant wijst alle
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AANSLUITING OP DE ENERGIEBRONNEN

verantwoordelijkheid af wanneer deze
veiligheidsnormen niet worden nage-
leefd. Het is noodzakelik om deze
fundamentele veiligheidsvereiste te
controleren en in geval van twijfel een
zorgvuldige controle van het systeem
aan te vragen, uitgevoerd door ge-
kwalificeerd, professioneel personeel.
De fabrikant kan niet verantwoorde-
lijk worden gehouden voor eventuele
schade veroorzaakt door het ontbre-
ken van de aarding van de groep.

De (geelgroene) aardingska-
bel niet onderbreken.

AANSLUITINGEN OP DE VER-
SCHILLENDE ELEKTRISCHE
DISTRIBUTIENETTEN - ZIE
PAR. ILLUSTRATIES - REF. d).

De apparaten zijn geleverd om te wer-
ken met de spanningen aangegeven
op het gegevensplaatje dat op het
apparaat is aangebracht. Elke andere
aansluiting moet als oneigenlijk en bij-
gevolg gevaarlijk worden beschouwd.

Het is verplicht om de aanslui-

ting te respecteren zoals

voorzien door de fabrikant, te
zien op het aansluitingsplaatje in
de buurt van het klemmenbord.

Het is verboden om de bekabe-
ling vanbinnen in het apparaat
te wijzigen

ELEKTRISCHE AANSLUITING VAN
DE KABEL OP HET KLEMMENBORD
Verwijder in de voorziene gevallen
25| het paneel van de kast waarin het
klemmenbord zit aan de achter-
kant van de machine.
Sluit de voedingskabel op het klemmen-
bord aan zoals beschreven in: “Aan-
sluiting op de elektrische voeding” en
aangegeven op het aansluitingsplaatje.
Het schema en de tabel (zie TECHNI-
SCHE GEGEVENS) geven de mogelij-

ke aansluitingen aan in verhouding tot
de netspanning.

AANSLUITING OoP HET
“EQUIPOTENTIALE” SYSTEEM -
ZIE PAR. ILLUSTRATIES - REF. e).
De beschermingsaarding bestaat uit
een reeks voorzorgen die dienen om
aan de elektrische massa’s dezelfde
potentiaalwaarde van de aarde te
verzekeren, en zo te vermijden dat
deze massa’s onder spanning ko-
men te staan. De aarding dient om
te verzekeren dat de massa’s van de
apparaten op dezelfde potentiaal-
waarde als het terrein zijn.

Bovendien vergemakkelijkt de aar-
ding de automatische interventie
van de differentiaalschakelaar. De
beschermingsaarding betreft niet al-
leen de elektrische installatie, maar
alle andere installaties en metalen
delen van het gebouw, van de leidin-
gen tot de hydraulische installatie,
van de balken tot de verwarmings-
installatie enzovoort, zodat het hele
gebouw in veiligheid is gesteld, ook
in geval van een eventuele blikse-
minslag die het gebouw kan treffen.

5

Zie “Algemene informatie voor
de veiligheid” vooraleer verder te
gaan.

Het apparaat moet in een
“equipotentiaal”’ systeem geinte-
greerd zijn, waarvan de efficién-
tie gecontroleerd moet worden vol-
gens de normen die in het land van

installatie van kracht zijn.
x| De elektricien-technicus die de
algemene elektrische installatie
voorziet, moet garanderen dat de in-
stallatie aan de normen beantwoordt
wat betreft rechtstreeks en onrecht-
streeks contact.
De elektricien-technicus moet er-
X[ voor zorgen om alle verschillende
massa’s op dezelfde potentiaal
aan te sluiten, om zo een goed
“equipotentiaal” aardingssysteem te
hebben op de plaats waar de verschil-
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AANSLUITING OP DE ENERGIEBRONNEN 'l

lende apparaten worden geinstalleerd.
Voor de aansluiting van het ap-
paraat op het “equipotentiale”
systeem van het lokaal is het
noodzakelijk dat men zorgt voor een
geel/groene elektrische kabel, ge-
schikt voor het vermogen van de gein-
stalleerde uitrustingen.

Het plaatje “Equipotentiaal” van het
apparaat bevindt zich gewoonlijk op
het paneel ervan, in de buurt van het
systeem voorzien voor de koppeling.
Wanneer u die hebt gevonden (zie
schematische tekening voor de cor-

recte plaats), voert u de aansluiting uit.

1. Sluit het ene uiteinde van de elek-
trische massakabel (de kabel moet
met de dubbele geel/groene kleur
gemarkeerd zijn) aan op het sys-
teem voorzien voor “equipotentia-
le” koppeling van het apparaat (zie
schematische tekening afb. 1).

2. Sluit het andere uiteinde van
de elekirische massakabel aan
op het systeem voorzien voor de
“equipotentiale” koppeling van de
plaats waar het apparaat wordt ge-
installeerd (afb. 2).

HANDELINGEN VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

ALGEMENE
GEN

WAARSCHUWIN-

De operatoren zijn verplicht
A zich door middel van deze
handleiding goed te informe-
ren alvorens enige handeling te
verrichten en daarbij de specifieke
veiligheidsvoorschriften in acht te
nemen om elke vorm van interactie
mens-machine veilig te maken.

Elke technische wijziging

heeft een impact op de wer-

king of de veiligheid van de
machine en moet derhalve alleen
worden verricht door technisch
personeel van de fabrikant of
door deze uitdrukkelijk gemach-
tigde technici. Zo niet, wordt elke
aansprakelijkheid af voor wijzi-
gingen of schade die daaruit zou
kunnen ontstaan door de fabri-
kant afgewezen.

Ook na het vergaren van de
benodigde informatie is het
noodzakelijk om, bij het eer-
ste gebruik van de apparatuur, en-
kele testhandelingen te verrichten
om de belangrijkste functies van
de apparatuur, zoals bijvoorbeeld
de in- en uitschakeling, sneller te

onthouden.

15| levering door de fabrikant ge-
test en is ingesteld voor het

op het aanwezige typeplaatje weer-

gegeven type gas en elektrische

voeding.

De apparatuur wordt voor de

INBEDRIJFSTELLING VOOR DE
EERSTE OPSTART / Na het voltooi-
en van de werkzaamheden voor de
plaatsing en voor de aansluiting op
de energiebronnen (inclusief, waar
voorzien, de werkzaamheden voor
het verbinden met het rioolsysteem),
moet de volgende serie handelingen
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HANDELINGEN VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

worden verricht:

1. Reiniging voor het verwijderen van
beschermende materialen (olie, vet,
silicone, enz.) van zowel de binnen-
als buitenkant (zie hfdst. 3 / Verwijde-
ring beschermend materiaal)

2. Algemene controles zoals:

- Controle opening schakelaars en
ventielen van de netwerken (bijv.
voor water, elektriciteit, gas indien
van toepassing);

- Controle van de afvoeren (indien
van toepassing);

- Inspectie en controle van de externe
afzuigsystemen rookgassen/dampen
(indien van toepassing);

- Inspectie en controle van de be-
schermende panelen (alle panelen
moeten correct gemonteerd zijn)

In geval van een stop als ge-

volg van een afwijkende wer-
king of noodsituatie is het ver-
plicht, in geval van dreigend
gevaar, alle afsluitinrichtingen van
de energiebronnen stroomop-
waarts van de apparatuur te slui-
ten (bijv Water - Gas - Elektriciteit)

STOP WEGENS STORING WERKING
Veiligheidscomponent / STOP:
In situaties of omstandigheden die
gevaar kunnen opleveren grijpt de
beveiligingseenheid in en wordt de
warmteproductie automatisch ge-
stopt. De productiecyclus wordt on-
derbroken totdat de oorzaak van de
storing verwijderd wordt.
HERSTART: Na het oplossen van het
probleem dat de tussenkomst van
de beveiligingseenheid heeft veroor-
zaakt, kan de bevoegde technische
operator de apparatuur met de ge-
paste opdrachten opnieuw starten.

INWERKINGSTELLING VOOR
DE EERSTE OPSTART

De apparatuur moet bij de eer-
A ste inwerkingstelling en na een

langdurige inactiviteit zorgvuldig ge-
reinigd worden om elk spoor van rest-
materialen te verwijderen (zie Verwij-
dering beschermend materiaal)

DAGELIUKSE INWERKINGSTEL-

LING

1. Controleer de staat van reiniging
en hygiéne van de apparatuur.

2. Controleer de juiste werking van
het afzuigsysteem van de ruimte.

3. Steek desgevallend de stekker van
het apparaat in het voorziene stop-
contact voor elektrische voeding.

4. De netwerkafsluitingen stroomop-
waarts van de apparatuur openen
(Gas - Water - Elektriciteit).

5. Controleer dat de waterafvoer (in-
dien aanwezig) vrij is van verstop-
pingen.

Wanneer de beschreven handelingen

met succes zijn uitgevoerd, gaat u

verder met “Productieopstart”.

Om de lucht uit de leidingen af
S| te laten, volstaat het de netaf-

sluiter te openen, draai terwijl
men de draaiknop van het apparaat
in piézo-elektrische stand ingedrukt
houdt, houd een vlam (lucifer of an-
dere) bij de waakvlam en wacht op
ontbranding.

DAGELIJKSE BUITENDIENST-
STELLING /

Na de hierboven beschreven hande-
lingen moet men:

1. De netwerkafsluitingen stroom-
opwaarts van de apparatuur sluiten
(Gas - Water - Elektriciteit).

2. Controleren of de afvoerkranen (in-
dien aanwezig) in de gesloten positie
staan.

3. Controleer de staat van reiniging
en hygiéne van de apparatuur

LANGDURIGE BUITENDIENST-
STELLING /

In geval van langdurige inactiviteit
moeten alle handelingen van de da-
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HANDELINGEN VOOR DE INBEDRIJFSTELLING B

gelijkse buitendienststelling worden
verricht en moeten de meest aan
oxidatie blootgestelde delen als volgt
beschermd worden:

1. Reinig de delen met een lauw en
mild zeepsopje;

2. Spoel de delen zorgvuldig af maar
gebruik geen directe waterstraal of
hogedrukspuit.

3. Alle oppervlakken zorgvuldig dro-
gen met een niet-schurend materiaal;
4. Veeg met een niet-schurende doek
die lichtjes is bevochtigd met vaseli-
ne-olie geschikt voor voedingswaren
over alle opperviakken in roestvrij
staal, om een beschermend laagje op
het oppervlak te creéren.

In het geval van apparatuur met
deuren en rubberen afdichtingen,
de deur voor de ventilatie enigszins
open laten en een beschermend
laagje talkpoeder aanbrengen over
het gehele oppervlak van de rubbe-
ren afdichtingen.

De apparatuur en ruimten regelma-
tig ventileren.

Om ervoor te zorgen dat de ap-

paratuur in optimale technische

omstandigheden verkeert, moet
het onderhoud ten minste eenmaal
per jaar door een erkende technicus
van de assistentiedienst worden uit-
gevoerd.

VERVANGING ONDERDELEN

NEEM CONTACT OP MET DE BEVOEGDE TECHNISCHE ASSISTEN-
TIEDIENST EN RAADPLEEG DE TECHNISCHE HANDLEIDING.

GEBRUIKSINSTRUCTIES

PLAATS VAN DE BELANGRIJK-
STE COMPONENTEN - ZIE PAR.
ILLUSTRATIES - REF. f). De plaats
op de afbeeldingen is louter indicatief
en kan variaties ondergaan.

1. Draaiknop voor inschakeling / 2.
Groen verlichte indicator / 3. Afslui-
ter voor afvoer van olie uit de berei-
dingskamer / 4. Mand / 5. Deksel /
6. Bereidingskamer / 7. Recipiént
voor de opvang van verbrande olie
/ 8. Selectiedraaiknop / 9. Draaiknop
functies / 10. Display
WERKWIJZE EN FUNCTIE
DRAAIKNOPPEN, TOETSEN EN
INDICATORLAMPJES / ZIE PAR.

ILL - REF. g).
De beschrijving is louter indicatief en
kan variaties ondergaan.

DRAAIKNOP VOOR INSCHAKE-
LING EN THERMOSTAAT / Voert
drie functies uit:
1. Start/Stop van de elektrische span-
ning in het circuit.
2. Afstelling van de werktemperatuur /
3. Start/Stop van de verwarmingsfase.

ROOD VERLICHTE INDICATOR
(GAS/ELE): Indien de indicator
aanwezig is, is die ondergeschikt
aan het gebruik van de draaiknop
van de thermostaat. De verlichting
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GEBRUIKSINSTRUCTIES

van de indicator geeft een verwar-
mingsfase aan.

SELECTIEDRAAIKNOP.  Voert
drie functies uit: 1. Afstelling van
de werktemperatuur / 2. Afstelling van
de tijd / 3. Selectie van de programma’s

DRAAIKNOP FUNCTIES. Voert

vier verschillende functies uit: 1.
Start/Stop van de elektrische spanning
in het circuit / 2. Start functie TEMPE-
RATUUR / 3. Start functie TIJD / 4.
Start functie PROGRAMMA’S

DISPLAY. Geeft de temperatuur,
de timer en de programma’s weer

PRODUCTIEOPSTART
Zie “Algemene informatie voor
oy J

de veiligheid / Blijvende risico’s”
vooraleer de handelingen uit te
voeren
ey Zie “Dagelijkse inwerkingstel-
ling” vooraleer verder te gaan.

Start het apparaat pas op nadat
de bereidingskamer tot aan het
niveau met olie/vet is gevuld.
Elk ander gebruik wordt als oneigen-
lijk en bijgevolg gevaarlijk beschouwd.

Teveel olie/vet in de bereidings-
kamer kan overlopen veroorza-

ken en een blijvend risico voor
brandwonden. Respecteer het min.
en max. niveau dat in de berei-
dingskamer is aangegeven tijdens
het vullen.

Wanneer het apparaat in wer-
king is zonder olie in de berei-

dingskamer, kan er een blijvend
brandgevaar ontstaan. Tijdens de
werking moet het niveau van de olie/
het vet in de bereidingskamer binnen
de aangegeven limieten blijven.

Tijdens het gebruik gelden vol-

gende aanbevelingen:

giet geen zout, smaakstoffen of
ander stoffen in de bereidingskamer,
de bereidingskamer niet afdekken met

deksels of andere afdekkingen, om te
voorkomen dat er condens in de be-
reidingskamer druppelt.

Gebruik geen oud vet/oude olie
A (gevaar voor verhoging van het
vlampunt en oververhitting)

OLIE/VET VULLEN IN DE BEREI-
DINGSKAMER - zie par. ILL. - REF. h)
Het apparaat kan een of twee afsluiters
hebben. Open de deur en controleer of
de afsluiter van de olie/het vet in “ge-
sloten” stand staat (afb. 1).
Giet het product dat wordt gebruikt
voor de verwerking (olie en/of vet) in de
bereidingskamer en respecteer het mi-
nimum-/maximumniveau dat in de be-
reidingskamer is aangegeven (afb. 2).
Bij de maximumtemperatuur
A stijgt het oliepeil met ongeveer
1 cm in vergelijking met het

koude niveau
Iy Bij gebruik van vet (reuzel of
ander vet) in vaste vorm is het
noodzakelijk om de thermostaat tij-
dens het inschakelen op minimum in
te stellen, zodat het product in de be-
reidingskamer langzaam en geleide-
lijk kan smelten.

vet (reuzel of ander vet) in het re-

cipiént bedraagt: - bijv. FRBE77A
ongeveer 12 kg, FRE...A(T)2V ongeveer
6,5 kg, FRBE74AHP ongeveer 15 kg,
FR(B)E94A ongeveer 16 kg, FRBE-
94HP ongeveer 17,5kg
INSCHAKELEN/UITSCHAKELEN

f Het apparaat moet ingescha-

f De maximale hoeveelheid olie/

keld worden nadat de berei-
dingskamer met olie/vet is ge-
vuld. Niet droog inschakelen (met een
lege bereidingskamer). Geen olie/vet
bijvullen als het apparaat in werking is.

Laat de apparatuur tijdens ge-
bruik niet onbeheerd achter

Handelt u als volgt om de bereidings-
procedure te starten.
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MODEL ZONDER DISPLAY - zie par.
ILL - REF i)
De minimumtemperatuur is on-
15| geveer 100 °C en de maximaal
bereikbare temperatuur is onge-
veer 190 °C.
Handelt u als volgt om de bereidings-
procedure te starten:
1. Draai de knop naar de gewenste po-
sitie (afb. 3A), de indicatielampje “G”
geeft een werkingsfase aan.
2. Draai de knop naar “Nul” (afb. 3B)
om de opwekking van warmte te stop-

pen en het apparaat uit te schakelen
op het einde van de werkcyclus.

MODEL MET DISPLAY / zie par. ILL.
- REF. 0)

T U kunt de temperatuur tussen
0°C en 180°C instellen

Handel als volgt om de bereidingspro-
cedure te beginnen:

1. Draai de draaiknop van de functies
naar het symbool Temperatuur (Afb.
1A), de groene led geeft een verwar-
mingsfase aan (Afb. 1B).

2. Draai aan de selectiedraaiknop en
druk erop om de gewenste tempera-
tuur te kiezen (afb. 1C).

De functie MELTING (langzaam
15| verwarmen) wordt geactiveerd tot

50°C. Op het display verschijnt
het opschrift MEL afgewisseld met de
ingestelde temperatuur Afb. 1D).

Om de werkelijke temperatuur op
I

het display weer te geven, drukt u
op de selectiedraaiknop (Afb. 1C)

3.Draai de knop van de functies naar
de stand “Nul” (afb. 1E) om het appa-
raat uit te schakelen.

ANDERE FUNCTIES DISPLAY /

FUNCTIE TIMER / zie par. ILL. - REF. 0)
Handel als volgt om deze optie te ac-
tiveren: 1. Draai de draaiknop van de
functies naar het symbool Tijd (Afb. 1F)
2. Draai aan de selectiedraaiknop en
druk erop om de gewenste tijd in te stel-

len (van 01 tot 99 minuten - Afb. 1C).

De tijd begint af te tellen (Afb. 1D).
Wanneer de tijd om is, verschijnt
“END” op het display en weerklinken
drie geluidssignalen

Druk op de selectiedraaiknop om
25| ge ingestelde tijd te resetten

3. Draai de knop van de functies naar
de stand “Nul” (afb. 1E) om het appa-
raat uit te schakelen.

FUNCTIE PROGRAMMA’S / zie par.
ILL - REF o) /
- NIEUW PROGRAMMA / Handel als
volgt om een programma in het geheu-
gen op te slaan:
1. Draai de draaiknop van de functies
naar het symbool Programma’s (Afb. 1G)
2. Draai de selectiedraaiknop (afb. 1C)
naar nieuw programma (zie afb. 1H) en
houd 5 seconden ingedrukt. Een gelu-
idssignaal bevestigt de keuze.
3. Draai aan de selectiedraaiknop en
druk erop om het volgende in te stellen:
1. Temperatuur / 2. Timer / 3. Uitlektijd
(mand) / 4. Compensatie van de bela-
sting (minimale bereidingstemperatuur
/ afb. 1D).

Houd de selectiedraaiknop 5 se-
XSs| conden ingedrukt om het pro-
gramma op te slaan. Een geluids-
signaal bevestigt het opslaan

oy U kunt tot 100 programma’s op-
slaan (van POO tot P99)

Draai de knop van de functies naar
de stand “Nul” en verlaat de functie
(afb. 1E).

- PROGRAMMA'S WIJZIGEN /

1. Draai de draaiknop van de functies
naar het symbool Programma’s (Afb. 1G)
2. Draai aan de selectiedraaiknop en
houd die 5 seconden ingedrukt om het
programma te kiezen dat u wilt wijzigen
3. Draai aan de selectiedraaiknop en
druk erop om de parameters te openen:
1. Temperatuur / 2. Timer / 3. Uitlektijd
(mand) / 4. Compensatie van de belas-
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ting (minimale bereidingstemperatuur /
afb. 1D).

4. Om de waarden te wijzigen, draait u
de selectiedraaiknop naar de gewenste
parameter en drukt u de knop in

Houd de selectiedraaiknop 5 se-
75| conden ingedrukt om de wijzigin-
gen op te slaan. Een geluidssig-
naal bevestigt de wijziging
Om de functie te verlaten, draait u de
knop van de functies naar de stand
“Nul” (afb. 1E).

- PROGRAMMA STARTEN / zie par.
ILL - REF 0) Om deze optie te active-
ren: 1. Draai de draaiknop van de fun-
cties naar het symbool Programma’s
(Afb. 1G)

2. Draai aan de selectiedraaiknop (afb.
1C) en druk erop om het gewenste pro-
gramma te starten (bijv. P04). Een ge-
luidssignaal bevestigt de keuze.

3. Draai de selectiedraaiknop naar de
ingestelde tijd en druk erop.

Wanneer de tijd om is, verschijnt
“END” op het display en weerklinken
drie geluidssignalen.

Om het programma te onderbreken/
te verlaten, draait u de knop van de
functies naar de stand “Nul” (afb. 1E).

- PROGRAMMA VERWIJDEREN /
Om deze optie te activeren:

1. Draai de draaiknop van de functies
naar het symbool Programma’s (Afb. 1G)
2. Draai aan de selectiedraaiknop
(afb. 1C) en houd 5 sec. ingedrukt om
te kiezen om het programma te verwi-
jderen (bijv. PO4). Een geluidssignaal
geeft bevestiging.

3. Selecteer de parameter Timer en
stel de waarde in op 0.00 (afb. 1D),
houd de selectiedraaiknop 5 sec. in-
gedrukt om het verwijderen van het
programma te bevestigen.

Om de functie te verlaten, draait u de
knop van de functies naar de stand
“Nul” (afb. 1E).

Neem contact op met de be-
voegde technische assistentie-
dienst voor een diagnose en om
problemen op te lossen

PRODUCT VULLEN-VERWIJDE-
REN - zie par. ILL. - REF. i)

f De hoeveelheid product in het

5

recipiént mag niet meer dan 3/4

van de inhoudscapaciteit van
het recipiént zijn (mand afb.4). Bij-
voorbeeld: frietjes (6x6 mm) 1,5 kg
voor model tilting 700, 1 kg voor mo-
del 2V 700 rotative (1 mand), 2,5 kg
voor model -HP 700, 2.5 kg voor mo-
del 900, 1 kg voor model 2V 900, 2,5
kg voor model -HP900

Wacht tot de gewenste tempera-
XS | tuur is bereikt voordat u de mand
in de bereidingskamer plaatst.

Het product dat wordt bereid,
moet volledig worden onderge-
dompeld in de olie in de berei-
dingskamer.

Het is verboden om voedsel te ge-
bruiken dat te nat en te groot is (risi-

co voor plotseling opkoken)

Model tilting 700: de maximale
belasting is 1,5 kg en het expan-

sievolume is 5,3 liter / Model ro-
tative 2V 700: de maximale belasting is
1 kg (1 mand) en het expansievolume is
2,6 liter (1 tank) / Model -HP 700: de
maximale belasting is 2,5 kg en het ex-
pansievolume is 15 liter / Mod rotative
2V 900: de maximale belasting is 1 kg (1
basket) en het expansievolume is 7,7 li-
ters (1 tank) / Mod 900: de maximale be-
lasting is 2.5 kg en het expansievolume
is 9,3 liters/ MOD. -HP 900: de maximale
belasting is 2,5 kg en het expansievolu-
me is 24 liter

De te verwerken producten moeten tij-
dens de bereiding in de speciale recipi-
enten worden gedaan en correct in de
bereidingskamer worden geplaatst.

Na het vullen van de mand buiten het
apparaat, brengt u de mand langzaam
in de bereidingskamer in de voorziene

5
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GEBRUIKSINSTRUCTIES

zitting (afb. 5).

Op het einde van het bereidingsproces
haalt u het recipiént uit de bereidings-
kamer (afb.6) en zet u die neer op een
plaats die hiertoe vooraf is klaargemaakt.
Na het wegnemen gaat men verder met
een nieuwe lading of met de handelingen
beschreven onder “Buitendienststelling”.

BUITENDIENSTSTELLING - zie par.
ILL. REF. m) / n) / De indicatorlampjes-
(indien aanwezig) moeten uit blijven.

Het apparaat moet regelmatig wor-
Iy

den schoongemaakt, en alle aan-
verwijderd worden, zie “Onderhoud”.

slag en/of voedingsresten moeten

Sluit de bereidingskamer indien nodig
met de voorziene deksels af of ga als
volgt te werk: - Verbrande olie aflaten.

- Gewoon onderhoud.

VERBRANDE OLIE AFLATEN zie par.
ILLUSTRATIE REF. I)
Tijdens het aflaten van verbrande
A olie bestaat een blijvend risico voor
brandwonden, dit risico kan zich
voordoen bij toevallig contact met olie die
op hoge temperaturen werd verwerkt.

Wacht tot de temperatuur van de
A olie in de bereidingskamer is afge-

koeld voordat u doorgaat met de
werkzaamheden

Top-versie / Steek het meegele-
A verde verlengstuk tot tegen de aan-

slag in de olieaftapbuis (afb. 12)

Haal de recipiénten gebruikt voor
de verwerking van het product uit
de bereidingskamer.

P

é De inhoud van de olieopvangbak
is beperkt, daarom is het verplicht

om het vullen van het recipiént te con-
troleren tijdens het aflaten van olie.

3/4 van de inhoud, om die daarna
veilig te kunnen verplaatsen.

Open de deur en controleer of de op-
vangbak aanwezig is onder de afsluiter
om af te laten (afb. 7).

Top-versie / Plaats een recipiént
25| (van geschikt materiaal en met
voldoende inhoud) en tap af.

Controleer of het (lege) recipiént in zijn
zitting zit, open vervolgens de afsluiter
om af te laten (afb. 8) en laat de afge-
werkte olie uit de bereidingskamer in de
opvangbak stromen.

Vul het recipiént niet meer dan 3/4 van de
inhoud, om die daarna veilig te kunnen
verplaatsen. Sluit de afsluiter (afb. 9).

f Vul de olieopvangbak niet meer dan

Haal het recipiént uit zijn zitting en leeg
die volgens de verwijderingsprocedures
die van kracht zijn in het land van gebruik
(afb.10). Plaats het geledigde recipiént
daarna terug in de voorziene zitting.
Herhaal de hierboven beschreven han-
delingen tot de bereidingskamer volledig
leeg is. Sluit de deur van het apparaat

De netwerkafsluitingen stroomopwaarts
van de apparatuur sluiten (Gas - Water
- Elektriciteit).

Controleer of het apparaat en de gebruik-
te recipiénten optimaal schoongemaakt
en hygiénisch zijn, zie “Onderhoud”.

ONDERHOUD KEE

VERPLICHTINGEN - VERBODEN
- ADVIES - AANBEVELINGEN
. Raadpleeg hoofdstuk 2 en hoofd-

stuk 5 vooraleer verder te gaan.
: Indien het apparaat op een

schoorsteen is aangesloten, moet
de afvoerbuis worden schoonge-

maakt volgens de bepalingen van de
specifieke normvoorschriften van het
land (contacteer uw installateur voor in-
formatie hieromtrent).

Het apparaat wordt gebruikt voor
A de bereiding van producten voor

voedingsgebruik, houd het appa-
raat en de hele omgeving errond constant
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rein. Het niet naleven van optimale hygié-
nische omstandigheden kan oorzaak zijn
van vroegtijdige slijtage van het apparaat
en gevaarlijke situaties creéren.

Vuilresten die zich ophopen in de
A buurt van warmtebronnen kun-

nen tijdens het normale gebruik
van het apparaat ontbranden en zo ge-
vaarlijke situaties creéren. Het apparaat
moet regelmatig worden schoonge-
maakt, en alle aanslag en/of voedings-
resten moeten verwijderd worden.

Het chemische effect van zout en/

of azijn of andere stoffen die chloor

bevatten, kan op lange termijn fe-
nomenen van corrosie binnenin de berei-
dingszone genereren. Als het apparaat
met dergelijke stoffen in contact komt,
moet het zorgvuldig met specifiek
schoonmaakproduct worden schoonge-
maakt, overvioedig worden nagespoeld
en met zorg worden afgedroogd.

Let goed op de roestvrijstalen op-
XS | perviakken niet te beschadigen; in
et bijzonder mogen geen bijten-
de producten, schurende materialen of
scherp gereedschap worden gebruikt.
S De schoonmaakvloeistof voor de
reiniging van het kookvlak moet
welbepaalde chemische eigenschap-
pen hebben: pH groter dan 12, vrij van
chloor/ammoniak, viscositeit en densi-
teit zoals water. Gebruik geen agressie-
ve producten voor de schoonmaak aan
de buitenkant en de binnenkant van het
apparaat (gebruik in de handel verkrijg-

bare schoonmaakproducten die aange-
wezen zijn voor staal, glas en email).

f Lees aandachtig de aanwilj(zingen

op het etiket van de gebruikte pro-

ducten, draag een beschermings-

uitrusting die geschikt is voor de
uit te voeren werkzaamheden (Zie be-
schermingsmiddelen vermeld op het
etiket van de verpakking).

In geval van langdurige inactivi-
teit, is het noodzakelijk om naast

alle voedingslijnen af te sluiten ook een
zorgvuldige schoonmaak van alle inter-
ne en externe delen van het apparaat
uit te voeren.

Wacht tot de temperatuur van

het apparaat en alle onderdelen

is afgekoeld, zodat de gebruiker
niet wordt verbrand

Na deze handelingen plaatst u
5| de weggenomen delen die zijn

schoongemaakt in hun voorzie-
ne zittingen terug

DAGELIJKSE SCHOONMAAK
/ zie par. ILL - REF m)

Haal alle
QCOOAR
N pen uit de
bereidingskamer. Haal de olie uit de

bereidingskamer %ie procedure voor
het aflaten van verbrande olie).

TILTING MODEL 700

1. Til de hendel van de kast met weer-
standen handmatig op totdat deze vast-
klikt op de bevestigingspen (hoorbare
“Klik” ter bevestiging - afb. 1/A).

2. Breng de schoonmaakvloeistof via een
normale verstuiver op het hele opperviak
aan (bereidingskamer, serpentijn, deksel
en alle blootgestelde opperviakken) en
maak het hele apparaat handmatig met
behulp van een niet-schurende spons
zorgvuldig schoon.

3. Daarna overvloedig naspoelen met
drinkbaar water (Het apparaat niet reini-
gen met waterstralen onder druk, recht-
streekse waterstralen ofstoomreinigers).
Laat het water af uit de bereidingskamer
met behulp van de afsluiter om af te la-
ten (zie procedure voor het aflaten van
verbrande olie).

Laat het water af uit de bereidingskamer
met behulp van de afsluiter om af te la-
ten (zie procedure voor het aflaten van
verbrande olie).

4. De afsluiter opnieuw sluiten wanneer
de beschreven handelingen correct
zijn uitgevoerd. Alle blootgestelde op-
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pervlakken zorgvuldig drogen met een
niet-schurende doek.

Herhaal indien nodig de eerder
beschreven verrichtingen voor een
nieuwe reinigingscyclus.

5. Neem de hendel van de kast

met weerstanden met uw rechter-

hand vast en duw lichtjes. Trek met
uw linkerhand de veerpen van het blok-
keersysteem uit (afb. 2/B).

6. Breng de kast met weerstanden lang-
zaam terug in horizontale positie.

e

MODEL TILTING HP700 /900

1. Breng de hendel van de kast met
weerstanden handmatig omhoog in
verticale stand om de blokkeerbeugel op
de rand van het viak te plaatsen (afb. 3).

1G]
f 5. Neem de hendel van de kast

Zie vorige punten 2-3-4

met  weerstanden met uw

rechterhand vast en duw lichtjes.
Maak de blokkeerbeugel met uw lin-
kerhand vrij van het viak (afb. 4)

6. Breng de kast met weerstanden lang-
zaam terug in horizontale positie.

MODEL TILTING HP700 /900

/ ROTATIVE MODEL
zie par. ILL - REF n)

Haal alle
COOAD:
= pen uit de

bereidingskamer. Haal de olie uit de be-
reidingskamer (zie procedure voor het
aflaten van verbrande olie).

1. Draai het verwarmingsrooster manu-
eel 90° naar verticale stand (Afb. 1).

2. Breng de schoonmaakvloeistof via een
normale verstuiver op het hele opperviak
aan (bereidingskamer, serpentijn, deksel
en alle blootgestelde opperviakken) en
maak het hele apparaat handmatig met
behulp van een niet-schurende spons
zorgvuldig schoon.

3. Daarna overviloedig naspoelen met
drinkbaar water (Het apparaat niet reini-
gen met waterstralen onder druk, recht-

streekse waterstralen ofstoomreinigers).
Laat het water af uit de bereidingskamer
met behulp van de afsluiter om af te la-
ten (zie procedure voor het aflaten van
verbrande olie). Laat het water af uit de
bereidingskamer met behulp van de af-
sluiter om af te laten (zie procedure voor
het aflaten van verbrande olie).

4. De afsluiter opnieuw sluiten wanneer
de beschreven handelingen correct
zijn uitgevoerd. Alle blootgestelde op-
pervlakken zorgvuldig drogen met een
niet-schurende doek.

Herhaal indien nodig de eerder
beschreven verrichtingen voor een
nieuwe reinigingscyclus.

5. Het verwarmingsrooster opnieuw in
horizontale stand brengen (Afb. 2).

SCHOONMAAK VOOR LANGDURI-
GE BUITENDIENSTSTELLING

Zie hfdst. 5 / Handelingen voor bui-
tendienststelling / Langdurige buiten-
dienststelling /

e

De apparatuur en ruimten regelmatig
ventileren.

OVERZICHTSTABEL / TAKEN -
HANDELING - FREQUENTIE

Zie hfdst.2 “Taken en kwalifica-
X5 ties” vooraleer verder te gaan

Indien er een defect optreedt
X5 moet de algemene operator een

eerste onderzoek verrichten en,
indien hij daarvoor bevoegd is, de
oorzaken van de storing wegnemen
en de correcte werking van de appa-
ratuur herstellen.

Indien het niet mogelijk is de
S| oorzaak van het probleem te
verhelpen, schakel dan het ap-
paraat uit, koppel het los van de
elektriciteitsvoorziening en sluit alle
toevoerkranen; raadpleeg vervol-

gens de geautoriseerde technische
assistentiedienst.

De onderhoudstechnicus treedt
op in geval de algemene opera-

e
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tor er niet in geslaagd is de oorzaak
van het probleem vast te stellen of in-
dien het herstel van de correcte wer-
king van de apparatuur vraagt om

verrichten van werkzaamheden waar-
voor deze operator niet bevoegd is.

Neem contact op met de be-
voegde klantendienst om de

FREQUENTIE VAN DE
UIT TE VOEREN HANDELINGEN WERKZAAMHEDEN
Reiniging apparatuur /
Reiniging van delen in contact Dagelijks

met al gemene voedingswaren

Recipiénten en filters reinigen

Dagelijks / indien nodig

Reiniging voor de eerste inwer-
kingstelling

Bij ontvangst, na de installatie

Reiniging schoorsteen

Jaarlijks

Controle thermostaat /
microswitch

Bij aankomst na installatie / Jaarlijks

Controle capillaire bevestiging
van de bol

Indien nodig

Controle van het netsnoer

Bij aankomst na installatie / Jaarlijks

Controle kast met weerstanden

Jaarlijks

Controle functies display

Elk jaar / wanneer nodig

Controle selectiedraaiknop

Elk semester / wanneer nodig

Iy LIJST VAN DE BERICHTEN / Bij de voorziene modellen worden de volgende
aanduidingen tijdens de werking op het display weergegeven.
B OF BESCHRIJVING

MAn Handmatige bereidingswijze

MEL Langzaam opwarmen

SHA Mand schudden

end Timer afgelopen

P00 - P99 Programma opgeslagen / van nr. 00 tot nr. 99

YES ja

no nee

E... Foutberichten
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TROUBLESHOOTING / Wanneer het apparaat niet correct werkt, probeer

IS dan de meer bescheiden problemen op te lossen met behulp van deze tabel
PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK INTERVENTIE

Het apparaat kan niet wor- De hoofdschakelaar is niet in- | - Schakel de schakelaar in

den ingeschakeld eschakeld - Neem contact op met de

e differentiaal of thermo-
magnetische beveiliging is
door geslagen
Microschakelaar niet actief

bevoegde technische assis-
tentiedienst

Er zijn vlekken in de berei-
dingskamer

- Kwaliteit van het water

- Minderwaardig schoon-
maakmiddel

- Onvoldoende nagespoeld

- Het water filteren (Neem
contact op met de bevoegde
technische assistentiedienst)
- Gebruik het aanbevolen
schoonmaakmiddel

- Herhaal het naspoelen

De indicatorlampjes blijven
uit

- De hoofdschakelaar is niet
ingeschakeld

- De differentiaal of thermo-
magnetische beveiliging is
door geslagen

« Schakel de schakelaar in

» Neem contact op met de
bevoegde technische as-
sistentiedienst

De frituurpan warmt
niet op

» De hoofdschakelaar is niet
ingeschakeld

- De differentiaal of thermo-
magnetische beveiliging is
door geslagen

» Weerstand niet correct ge-
plaatst / beschadigd

- Afstandschakelaar

digd

. V\Perkthermostaat beschadigd

- Weerstand microschakelaar
beschadigd

- Foutieve configuratie elektro-
nische kaart (bij de voorziene
modellen)

bescha-

- Schakel de schakelaar in

-« Neem contact op met de
bevoegde technische as-
sistentiedienst

De frituurpan kookt niet
goed

Weerstand beschadigd

- Afstandschakelaar be-

- Neem contact op met de
bevoegde technische as-

schadigd sistentiedienst
Problemen met het display | -+ Aansluitingskabel bescha- |+ Neem contact op met de
(bij de voorziene modellen) digd / bevoegde technische assi-

- Draaiknop van de functies
niet actief-

- -Microschakelaarweer-
stand beschadigd

stentie

Foutbericht / bijv. EFr / ESa

(bij de voorziene modellen)

- Problemen met de sonde

- Te hoge temperatuur in de
kuip

- Draai de selectiedraaikno
naar “Nul” (zie par. ILL - RE
g) afb.3) om opnieuw te starten
en wacht tot de kuip is afgeko-
eld (T <120°C)

Problemen met olie aftappen
(top-versies)

Verlengstuk-buis niet correct
ingebracht

Steek de buis er volledig in,
tot tegen de aanslag

Il_?dtien het niet mogelijk is de oorzaak van het probleem op te lossen, schakel
>1 he

apparaat dan uit en sluit alle toevoerk

bevoegde technische assistentiedienst

ranen; raadpﬁaeg vervolgens de
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VERWIJDERING [

BUITENDIENSTSTELLING EN ONT-
MANTELING VAN DE APPARATUUR

Het is verplicht de materialen

te verwijderen volgens de wet-

telijke procedure die van
kracht is in het land waar het
apparaat wordt ontmanteld

KRACHTENS de Richtlijnen (zie para-
graaf nr. 0.1) met betrekking tot de ver-
mindering van het gebruik van gevaarlij-
ke stoffen in elektrisch en elektronische
apparaten, evenals de verwijdering van
afvalstoffen. Het op de apparatuur of
op de verpakking weergegeven sym-
bool van de doorkruiste vuilnisbak geeft
aan dat het product aan het einde van
de levensduur gescheiden van ander
afval moet worden ingezameld. De ge-
scheiden inzameling van deze appara-
tuur aan het einde van de levensduur
wordt door de fabrikant georganiseerd
en beheerd. De gebruiker die zich van
dit apparaat wil ontdoen, moet daarom
de fabrikant contacteren en het systeem
volgen die deze heeft opgezet om een
gescheiden inzameling van het appa-
raat op het einde van zijn leven mogelijk
te maken. Een geschikte gescheiden
inzameling om het afgedankte apparaat
klaar te maken voor recyclage, verwer-
king en verwijdering uit het milieu draagt
ertoe biLom eventuele negatieve effec-
ten op het milieu en de gezondheid te
vermijden, en bevordert het hergebruik
en/of de recyclage van de materialen
waaruit het apparaat bestaat. De onei-
genlijke ontmanteling van het product
door de bezitter zal de toepassing van
administratieve sancties volgens de gel-
dende regelgeving tot gevolg hebben.

De buitendienststelling en ont-

manteling van de apparatuur

moeten worden uitgevoerd
door gekwalificeerd personeel, zowel
elektrisch als mechanisch, dat pas-
sende persoonlijke beschermings-
middelen zoals voor de werkzaamhe-
den geschikte beschermende
kleding, beschermende handschoe-
nen, veiligheidsschoenen, helmen en
veiligheidsbrillen moet dragen.

Alvorens de demontage te be-
ginnen moet er rondom de ap-

paratuur een voldoende grote en ge-
ordende ruimte worden vrijgemaakt
om alle bewegingen zonder risico
mogelijk te maken

Het is nodig om:

* De spanning van de elektriciteitsvoor-
ziening weg te nemen.

* Het apparaat van de elekitriciteitsvoor-
ziening los te koppelen.

+ De uitgaande elekirische kabels te
verwijderen.

* De toevoerkraan water (netwerkafslui-
ter) van de watervoorziening te sluiten.
+ De buizen van de watertoevoer
van het apparaat los te koppelen en
te verwijderen.

+ De afvoerbuis van het afvalwater los te
koppelen en te verwijderen.

A Na deze handelingen kan zich

rondom de apparatuur een

natte zone gevormd hebben die, al-

vorens verder te gaan met de vol-

gende werkzaamheden, moet wor-
en opgedroogd

Na het op orde brengen van de hande-
lingszone moet men:

* De beschermende panelen verwijderen.
+ De belangrijkste onderdelen van de
apparatuur demonteren.

» De onderdelen van de apparatuur op
basis van hun aard scheiden (bijvoor-
beeld metalen, elektrisch materiaal,
enz.) en ze voor een centrum voor ge-
scheiden vuilinzameling bestemmen.

VERWIJDERING VAN AFVAL-
STOFFEN

A Tijdens de fase van gebruik en on-
derhoud moet men vermijden om
vervuilende producten (olie, vet, enz.) in
het milieu te verspreiden en moet men
een gescheiden verwijdering voorzien in
functie van de samenstelling van de ver-
schillende materialen en in naleving van
de geldende wetten in deze materie.

Foutieve verwijdering van afvalstoffen
wordt bestraft met sancties die vastge-
legd zijn door de wetten die van kracht
zijn op het grondgebied waar de inbreuk
wordt vastgesteld.
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FRYTKOWNICA

PODRECZNIK INSTALACJI | OBStEUGI

SPIS TRESCI

1-2. OGOLNE INFORMACUJE |
BEZPIECZENSTWA

3. USTAWIANIE | PRZEMIESZCZANIE

4. PODLACZENIE DO ZRODEL
ENERGII

5. PRACE ZWIAZANE Z
WPROWADZANIEM DO
EKSPLOATACJI

OPIS PIKTOGRAMOW
Znaki niebezpieczenstwa.
Sytuacja nagtego niebezpie-
“czenstwa, kiora potencjalnie
moze spowodowac ciezkie obra-
Zenia lub smier€. Sytuacja poten-
cjalnie  niebezpieczna, = kitdra
moze spowodowaé ciezkie obra-
Zenia lub $mierc.

Wysokie napiecie! Ostroz-

A nosc! Niebezpieczenstwo

utraty zycia! Nieprzestrze-

. _ganié moze spowodowac
ciezkie obrazenia lub Smierc

Niebezpieczenstwo zwig-

zane z wysokimi tempera-

turami, nieprzestrzeganie
wskazowek moze spowodowac
ciezkie obrazenia lub Smierc.

& Niebezpieczenstwo = zwig-
zane z wydostawaniem sie

na zewnatrz materiatbw o
wysokiej temperaturze, nieprze-
strzeganie wskazowek moze
spowodowac ciezkie obrazenia
lub Smierc.

Niebezpieczenstwo zgniece-
é nia konczyn podczas prze-
~ mieszczania ilub ustawiania,
nieprzestrzeganie | wskazowek
moze spowodowac ciezkie obra-

6. ZASTEPOWANIE
KOMPONENTOW

7. INSTRUKCJE OBStUGI

8. KONSERWACJA

9. LIKWIDACJA

10. DANE TECHNICZNE / OBRAZY

zenia lub Smieré..

Znaki zakazu. Zakaz wyko-
nywania wszelkich interwen-
— Cjl przez osoby nieupowaz-
nione " ( w tym dzieci, osoby
niepetnosprawne oraz osoby 0O
ograniczonych zdolno$ciach™ fi-
zycznych, czuciowych i umysto-
wych). Zakaz wykonywania przez
niejednorodnego operatora wszel-
kiego typu prac (konserwacji i/lub
innych magajacych posSiada-
nia wykwa gfll_(ovyan%/ch kompeten-
cji i upowaznienia. Zakaz wykony-
wania  przez  jednorodnegdo
operatora wszelkiego typu prac
(instalacji, konserwacji " ilub in-
nych) béz uprzedniego zapozna-
nia sie z petng trescig dokumenta-
cji. Urzgdzenie nie moze byC
uzywane przez dzieci w celu za-
bawy. Czyszczenie i konserwacja
to lE)race, ktdre nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci bez
nadzoru. . _
[m Znaki nakazu. Obowigzek

przeczytania instrukcji
kolwieﬁ interwencii.

rzed ‘wykonaniem jakiej-

Obowigzek =~ odtgczenia
wszystkich zrédet zasilania
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elektrycznego znajdujgcych sie
przed urzadzeniem Za kazdym
razem, gdy zachodzi koniecz-
nos¢ pracy w bezpiecznych wa-
runkach.

@ Obowigzek noszenia okula-
row ochronnych.

@O_bowia;ek noszenia reka-
wic ochronnych.

@Obowiazek noszenia kasku
ochronnego.

O_bowia;ek noszenia bez-
W piecznego obuwia.

Pozostate znaki. Wskazow-

ki dotyczace prawidtowego
_ przeprowadzania procedury,
ich nieprzestrzeganie moze spo-
wodowaC powstanie niebez-
piecznej sytuacji.

Rady_ i sugestie dotyczace
~ | prawidiowego wykonywania
procedury

Operator  ,,jednorodny”
/%) (Technik  wykwalifikowany) /
Operator do$wiadczony i upowaz-
niony do przemieszczania, trans-

portowania, instalowania, napra-

wiania, | _utrzymywania,
naprawiania i demontowania
urzadzenia.

Operator ,,niejednorod-

ny” (Operator posiadajgcy
ograniczone kompetencije i za-
dania). Osoba upowaznhiona_ i
wyznaczona do uruchomienia
urzadzenia z aktywnymi osto-
nami, bedgca w stanie wykonac
proste zadania.

@ Symbol uziemienia.

Symbol potgczenia z syste-
‘(5’ mem Ekwipotencjalnym.

<+ @) Obowigzek | przet)strzega-

: nia przepisOw obowigzu-

(2P jq_cycF:)h wp;akresie utyﬁza-
Cji 0dpadow.

OGOLNE INFORMACJE | BEZPIECZENSTWA

WSTEP / Oryginalne instrukcje. Ni-
niejszy dokument zostat sporzgdzony
przez producenta w jego wiasnym je-
zyku (wtoskim). Informacje zawarte w
niniejszym dokumencie odnoszg sie
wytgcznie do operatora upowaznione-
go do obstugi omawianego urzgdzenia.
Operatorzy muszg by¢ przeszkoleni
pod wzgledem wszystkich aspektow
dotyczacych dziatania i bezpieczen-
stwa. SzczegoOtowe przepisy bezpie-
czenstwa (Obowigzek-Zakaz-Niebez-
pieczenstwo) podano w specjalnym
rozdziale przedmiotowego zagadnie-
nia.Niniejszy dokument nie moze byé

przekazywany do wglgdu osobom
trzecim bez pisemnego upowaznienia
konstruktora. Tekst nie moze by¢ uzy-
wany w innych drukach bez pisemne-
go upowaznienia konstruktora.

Postuzenie sie w dokumencie figura-
mi/obrazami/rysunkami/schematami
ma charakter czysto przyktadowy i
moze ulec zmianom. Konstruktor za-
strzega sobie prawo do wprowadzania
zmian, zwalniajgc sie z komunikowa-
nia informacji o wtasnych dziataniach.

CEL DOKUMENTU / Kazde wspdt-
dziatanie migdzy operatorem i urzadze-
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niem w catym cyklu jego zycia zostato
uwaznie przeanalizowane zar6wno
podczas projektowania, jak i przy spo-
rzgdzaniu niniejszego  dokumentu.
MAMY wiec nadzieje, ze tego typu
dokumentacja bedzie mogta utatwic
zachowanie charakterystycznej spraw-
nosci urzadzenia. Jesli postepuje sie
Scisle w zgodzie z podanymi wskazow-
kami, ryzyko wypadkow przy pracy i/lub
szkod materialnych jest ograniczone.

JAK KORZYSTAC Z DOKUMENTU /
Dokument zostat podzielony na roz-
dziaty, ktére zawierajg wszelkie infor-
macje niezbedne do obstugi urzgdze-
nia bez jakiegokolwiek ryzyka. Kazdy
rozdziat podzielono na paragrafy, a
kazdy paragraf moze zawierac zatytu-
fowane punkty wraz z tytutem i podty-
tutem oraz opisem.
PRZECHOWYWANIE DOKUMENTU /
Niniejszy dokument wraz z pozostatg
zawartoscig koperty stanowig integral-
ng czes¢ poczatkowej dostawy, dlate-
go tez nalezy je zachowac i korzystac
z nich w odpowiedni sposéb przez
caty okres eksploatacji urzgdzenia.

ODBIORCY / Niniejszy dokument
sporzadzono dla:

— Operatora ,,jednorodnego” (Tech-
nika wyspecjalizowanego i upowaznio-
nego), czyli dla wszystkich operatorow
upowaznionych do przemieszczania,
transportowania, instalowania, kon-
serwowania, utrzymywania, naprawia-
nia i demontowania urzadzenia.

— Operatora ,niejednorodnego”
(Operatora posiadajgcego ograniczo-
ne kompetencje i zadania). Jest to
osoba upowazniona i wyznaczona do
uruchamiania urzgdzenia z aktywnymi
ostonami i bedagca w stanie wykony-
wac prace z zakresu konserwacji zwy-
czajnej (Czyszczenie urzadzenia).

PROGRAM SZKOLENIA
OPERATOROW /
Na wyrazng prosbe istnieje mozliwosé

przeprowadzenia kursu szkoleniowego
dla operatorbw wyznaczonych do
obstugi, instalacji i konserwaciji
urzadzenia, postepujgc w sposob
opisany w potwierdzeniu zamowienia.

PREDYSPOZYCJE ZE STRONY
KLIENTA / O ile w umowie nie wska-
zano inaczej, klient zazwyczaj ponosi
odpowiedzialnos¢ za:

* przygotowanie pomieszczen (wraz z
pracami murarskimi, fundamentami lub
ewentualnie wymagang kanalizacjg);

+ posadzke antyposlizgowg pozbawio-
ng chropowatosci;

* przygotowanie miejsca instalacji i
montaz samego urzadzenia z zacho-
waniem wysokosci wskazanych na
planie (plan fundamentéw);

+ przygotowanie dodatkowych ustug
dostosowanych do wymogoéw instala-
cji (np. sie¢ elektryczna, sie¢ wodna,
sie¢ gazowa, sie¢ spustowa);

* przygotowanie uktadu elektrycznego
zgodnego z nhormami obowigzujgcymi
W miejscu instalaciji;

+ odpowiednie o$wietlenie, zgodne z
normami obowigzujgcymi w miejscu
instalaciji

« ewentualne urzgdzenia zabezpie-
czajace zainstalowane przed i za linig
zasilania energig (wyfgczniki rozni-
cowe, instalacje uziemienia ekwipo-
tencjalnego, zawory bezpieczeristwa,
itd.) przewidziane przez przepisy obo-
wigzujgce w kraju instalaciji;

+ uktad uziemienia zgodny z normami
obowigzujacymi w miejscu instalacji

* przygotowanie, w razie koniecznosci
(zobacz wytyczne techniczne), uktadu
do zmiekczania wody.

ZAWARTOSC DOSTAWY / W za-
leznosci od zamoéwienia, zakres do-
stawy moze ulec zmianie.

* Urzadzenie * Pokrywe / Pokrywy

» Kosz Metalowy / Kosze Metalowe

+ Siatke podtrzymujgca kosz

* Rury i/lub kable stuzgce do podta-
czania do zro6det energii (tylko w prze-
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widzianych przypadkach wskazanych
w zleceniu pracy). « Zestaw zmiany
rodzaju gazu dostarczanego przez
konstruktora

PRZEWIDZIANE ZASTOSO-
WANIE / Przedmiotowe urzgdze-
nie zostato zaprojektowane w celu
profesjonalnej obstugi. Uzytkowanie
urzgdzenia bedacego przedmiotem
niniejszej dokumentacji nalezy uznaé
za ,Uzycie prawidtowe”, jezeli jest ono
przeznaczone do gotowania lub rege-
neracji rodzajow przeznaczonych do
uzytku spozywczego, a wszelkie inne
uzycie nalezy uzna¢ za ,Uzycie nie-
prawidtowe”, a zatem niebezpieczne.
Urzgdzenia te przeznaczone sg do
dziatalnosci komercyjnej (np. kuchnie
w restauracjach, stotfbwkach, szpitalach
itp.) oraz w zaktadach komercyjnych
(np. piekarniach, rzezniach itp.), ale nie
do ciggtej seryjnej produkcji zywnosci.
Urzadzenie musi by¢ obstugiwane w
warunkach przewidzianych i zadekla-
rowanych w umowie oraz w zakresie
ograniczen dotyczacych nosnosci za-
leconych i wskazanych w odnos$nych
paragrafach. Celem zachowania
zgodnosci z normami nalezy uzywac
wyigcznie oryginalnych akcesoriow
i czesci zamiennych dostarczanych
przez konstruktora.

DOZWOLONE WARUNKI DZIA-
L ANIA / Urzadzenie zostato zaprojek-
towane wytacznie w celu pracy w za-
leconych pomieszczeniach, w zakresie
zalecanych ograniczen technicznych
i zaleconej nosnosci. Aby zapewnic
optymalne dziatanie w bezpiecznych
warunkach, nalezy zastosowac sie
do nastepujacych zalecen. Instalacja
urzgdzenia musi by¢ wykonana w od-
powiednim pomieszczeniu, czyli takim,
ktére umozliwi normalne czynnosci
obstugi i konserwacji zwyczajnej oraz
specjalnej. Ztego wzgledu nalezy przy-
gotowaé przestrzen roboczg w celu
wykonania ewentualnych interwenciji

konserwacyjnych tak, aby nie narazaé

bezpieczenstwa operatora. Ponadto

pomieszczenie musi posiada¢ cechy
wymagane do instalaciji, takie jak:

- maksymalna wilgotno$¢ wzgledna:
80%;

- minimalna temperatura wody chto-
dzgcej > + 10°C;

- posadzka musi by¢ antyposlizgowa,
a urzadzenie powinno byé ustawio-
ne idealnie poziomo;

- pomieszczenie musi posiadac insta-
lacie wentylacyjng i oSwietleniowa,
tak jak wskazano w normach obo-
wigzujgcych w kraju uzytkownika;

- pomieszczenie musi posiada¢ odptyw
wody szarej, wytgczniki i zasuwy blo-
kujace, ktdére w razie koniecznosci
odtgczg jakikolwiek rodzaj zasilania
znajdujgcego sie przed urzgdzeniem;

- Sciany/powierzchnie przylegajgce/
stykajgce sie bezposrednio z urza-
dzeniem muszg by¢ ognioodporne
i/lub odizolowane od potencjalnych
zrbdet ciepta.

PROBA TECHNICZNA

| GWARANCJA /

Odbiér techniczny: urzgdzenie zo-
stato poddane przez producenta pré-
bie technicznej podczas montazu w
zaktadzie produkcyjnym. Wszystkie
certyfikaty dotyczgce wykonanej pré-
by technicznej zostang przekazane
klientowi na jego zyczenie.
Gwarancja: gwarancja obowiagzuje
przez okres 12 miesiecy od daty za-
fakturowania urzadzenia, okres ten
nie podlega przediuzeniu. Dotyczy
ona czesci wadliwych, wymagajacych
wymiany i transport na rzecz klienta.
Czesci elektryczne, akcesoria i wszel-
kie inne mozliwe do wyjecia elementy
nie sg objete gwarancjg. Koszty robo-
cizny dotyczace interwenciji technikdéw
upowaznionych przez konstruktora w
siedzibie klienta w celu usuniecia wad
objetych gwarancja sg pokrywane
przez odsprzedawce.

Gwarancjg nie sg objete zadne na-
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rzedzia i materiaty ulegajace zuzyciu,
ewentualnie dostarczone przez produ-
centa wraz z maszynami. Zwyczajna
interwencja konserwacji lub spowodo-
wana btedng instalacjg nie jest objeta
gwarancjg. Gwarancja obowigzuje tyl-
ko w stosunku do pierwotnego nabyw-
cy. Konstruktor ponosi odpowiedzial-
nosc¢ za urzgdzenie w jego oryginalnej
konfiguraciji i jedynie za oryginalnie wy-
mienione czesci zamienne. Producent
nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzial-
nosci za nieprawidtowg obstuge urza-
dzenia, za szkody powstate wskutek
prac niewymienionych w niniejszym
podreczniku lub nieupowaznionych
uprzednio przez samego producenta.

GWARANCJA TRACI WAZNOSC
W PRZYPADKACH: / -+ O szko-
dach powstatych podczas transportu
,dostawy do fabryki” [EXW] i/lub prze-
mieszczania, w razie zajscia tego typu
zdarzenia, klient jest zobowigzany po-
informowa¢ odsprzedawce i przewoz-
nika (np. pocztg elektroniczng i/lub na
stronie internetowej) i zanotowa¢ zda-
rzenie w kopiach dokumentow trans-
portowych. Technik upowazniony do in-

stalacji urzgdzenia oceni na podstawie
szkody, czy moze byé wykonana in-
stalacja. Ponadto gwarancja traci waz-
no$¢ w razie wystgpienia: « Uszkodzen
spowodowanych btedng instalacja.

* Uszkodzenn spowodowanych zuzy-
ciem czesci z powodu ich nieprawidto-
wego uzycia.

+ Uszkodzen spowodowanych uzyciem
nieoryginalnych czesci zamiennych.

+ Uszkodzen bedacych skutkiem bted-
nej konserwacji i/lub uszkodzen wyni-
kajgcych z braku konserwacji.

« Uszkodzenn spowodowanych nie-
przestrzeganiem procedur opisanych
w niniejszym dokumencie.
UPOWAZNIENIE / Przez upowaz-
nienie rozumie sie zezwolenie na wyko-
nywanie czynnosci dotyczacej urzgdze-
nia. Upowaznienie jest wydawane przez
osobe odpowiedzialng za urzadzenie
(konstruktora, nabywce, osobe sktada-
jaca podpis, posiadajgcg koncesje i/lub
wiasciciela lokalu).

DANE TECHNICZNE | OBRAZY /
Dziat ten znajduje sie na koncu ni-
niejszej instrukciji

o) Kazda modyfikacja techniczna
%Q przektada sie na’ dziatanie lub

na bezpieczenstwo urzadze-
nia, a zatem musi by¢ wykonywana
przez personel techniczny producen-
ta lub przez technikéw formalnie przez
niego upowaznionych. W przeciwnym
razie producent nie ponosi jakiejkol-
wiek odpowiedzialnosci zwigzanej z
modyfikacjami lub szkodami, ktore
mogtyby z nich wynikngg¢.

W chwili dostawy nalezy spraw-
5| dzié nienaruszalnosc urzadze-
nia i jego komponentéw (np. Ka-
bla zasilania), przed uzyciem, w razie
wystgpienia nieprawidtowosci nie na-
lezy uruchamia¢ urzadzenia, lecz
skontaktowa¢ sie z najblizszym cen-
trum serwisowym.

Przed wykonaniem jakiejkol-

MI wiek czynnosci nalezy prze-

czytac instrukcje.
@ @ ") posazenie ochron-

ne dopasowane do
wykonywanych prac. W odniesieniu
do $érodkéw ochrony indywidualnej,
Wspoélnota Europejska wydata dyrek-
tywy, do ktdérych przestrzegania ope-
ratorzy sg zobowigzani. Emitowany
Hatas =70 dB

Nalezy nosi¢ wy-

czego sprzetu BEZ zestawu

zap oblegaﬁcemu wywrocen-
iu (AKCESORIUM). Z wytgczeniem
wersji TOP.

f Zakaz instalowania pojedyn-
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Przed przystgpieniem do wyko-

nania podtgczen nalezy spraw-

dzi¢ dane techniczne wskazane
na tabliczce urzadzenia oraz dane tech-
niczne podane w niniejszym podreczni-
ku. KATEGORYCZNIE zabroniona
sig naruszania integralnosci lub usu-
wania tabliczek i piktograméw znaj-
dujacych sie na urzadzeniu.

Na liniach zasilania (np. wodne-

go-gazowego-elekirycznego)

przed urzgdzeniem nalezy za-
instalowa¢ urzadzenia blokujgce, kto-
re odcinajg zasilanie za kazdym ra-
zem, gdy zaistnieje koniecznos¢
wykonania pracy w bezpiecznych wa-
runkach.

W zaleznosci od modelu, pod-

taczy¢ kolejno urzgdzenie do

siecl wodnej i spustowej, a na-
stepnie do sieci gazowej, sprawdzic,
czy nie wystepujg wycieki, a nastep-
nie wykonaC podtgczenia do sieci
elekiryczne;.

Urzadzenie nie zostato zapro-
jektowane do pracy w atmosfe-

rze wybuchowej, dlatego tez,
kategorycznie zabrania si¢ jego insta-
lacji I uzywania w tego typu srodowi-
skach.

e

Ustawi¢ catg strukture, prze-
strzegajac wysokosci i parame-
trow instalacji podanych w po-
szczegblnych rozdziatach niniejszego
podrecznika.

Urzadzenie nie zostato zapro-
25| jektowane w celu jego instalacji
w zabudowie. / Urzadzenie musi
pracowa¢ w pomieszczeniach o opty-
malnie dobrej wentylacji. / Urzadzenie
musi posiada¢ wolne spusty (nie-
utrudnione lub uniemozliwione przez
ciata obce).

Urzadzenie gazowe nalezy
ustawi¢ pod okapem ssgcym,
ktérego uktad musi posiada¢

parametry techniczne zgodne z nor-
mami obowigzujgcymi w kraju uzytko-
wania.

Po podfaczeniu do zrodet ener-

gii i spustu urzgdzenie musi

sta¢ stabilnie (w sposdb nie-
przesuwalny) w miejscu przeznaczo-
nym do obstugi i konserwacji. Nieod-
powiednie podtgczenie moze
spowodowac niebezpieczenistwo.

W razie koniecznosci nalezy
IS | przygotowaé gietki kabel stuza-

cy do podtaczenia do linii elek-
trycznej o parametrach nie mniejszych
niz model HO7RN-F. Napigcie zasila-
nia przenoszone przez kabel do dzia-
tajgcego urzadzenia, nie moze odbie-
gac od napiecia hominalnego + 15%
wskazanego pod tabelg danych tech-
nicznych.

Urzadzenie musi posiadaé
~EKwipotencjalny” uktad uzie-
mienia.

Jezeli wystepuje, spust urzgdze-
£5| nia musi by¢ odprowadzany do

sieci spustowej szarej wody w
spos6b otwarty typu ,kieliszkowego”
nie syfonowego.

Urzadzenie moze by¢ uzywane
A tylko we wskazanych celach.

Kazde inne uzycie nalezy rozu-
mie¢ jako ,NIEPRAWIDLOWE” i dla-
tego konstruktor nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za ewentualnie
wynikajgce z niego szkody wyrzgdzo-
ne osobom lub na rzeczach.

Poszczegbine przepisy bezpie-
czenstwa  (obowigzek-zakaz-
niebezpieczenstwo)  podano
szczegbtowo w specjalnym roz-
dziale omawianego zagadnienia.

Nie blokowa¢ otworow ilub
szczelin zasysania lub odpro-
wadzania ciepta.

e
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Przy urzgdzeniu nie wolno zo-
stawia¢ tatwopalnych przed-
miotow lub materiatow.

Odtgczyé wszyst-
A A@ kie zrodta zasilania
np wodne — ga-

zowe — elekiryczne) przed urzgdze-
niem za kazdym razem, gdy zacho-
dzi koniecznosé pracy w
bezpiecznych warunkach.

Za kazdym razem gdy wyste-

puje koniecznos¢ wykonywa-

nia prac wewngtrz maszyny
(podigczenia, wprowadzenie do eks-
ploatacji, prace kontrolne itp.) nalezy
przygotowac jg do niezbednych prac
(demontaz paneli, usuniecie zasila-
nia) postepujgac zgodnie z warunkami
bezpieczenstwa.

Urzadzenie musi by¢ zainsta-

lowane i uzytkowane w taki

sposéb, aby woda nie miata
kontaktu z tluszczem lub olejemil.

ZADANIA | KWALIFIKACJE WY-
MAGANE OD OPERATOROW
Zakaz wykonywania przez jed-
norodnego/mee{ dnorodnego
operatora wszelkiego typu prac
(instalacji, konserwacii i/lub innych)
bez uprzedniego zapoznania si¢ z
petng trescig dokumentacii.

InformaCJe zawarte w ni-
nlejszym dokumencie

odnoszg sie do operato-
ra technlcznego wykwalifikowanego i
upowaznionego do wykonywania:
przenoszenia, instalacji i konserwaciji
przedmiotowych urzgdzen.

Informacje zawarte w ni-
[ niejszym  dokumencie

stuzg do wykorzystanla
przez operatora ,Niejednorodnego”
(Operator o ograniczonych kompe-
tencjach i zadaniach). Osoba upo-
wazniona i wyznaczona do urucho-

mienia urzgdzenia z aktywnymi
ostonami i bedgca w stanie wykony-
wac prace z zakresu konserwacji zwy-
czajnej (Czyszczenie urzadzenia).

Operatorzy i uzytkownicy mu-

szg byé przeszkoleni pod

wzgledem wszystkich aspek-
tow dotyczacych dziatania i bezpie-
czenstwa. Muszg oni postepowac,
przestrzegajgc wymaganych norm
bezpieczenstwa.

Operator »,Niejednorodny”,

moze pracowac na urzqdzenlu

dopiero, gdy wyznaczony tech-
nik zakonczy instalacje (transport,
mocowanie podtgczen elekirycznych,
wodnych, gazowych i spustowych).

STREFY PRACY | STREFY NIE-
BEZPIECZNE /

Celem lepszego okreslenia zakresu
interwencji i odnosnych stref pracy,
okreslono nastepujacg klasyfikacje:

+ Strefy niebezpieczne: jakakolwiek
strefa wewnatrz/lub w poblizu ma-
szyny, w kiorej obecnos¢ narazonej
osoby stanowi ryzyko dla bezpieczen-
stwa i zdrowia tejze osoby.

+ Osoba narazona: jakakolwiek 0so-
ba, ktora znagdule sie w catosci lub w
czesci w strefie niebezpieczne).

W tracie dziatania nalezy zacho-

wa¢ minimalng odlegtos¢ od

urzgdzenia w taki sposéb, aby
nie narazac bezpieczeristwa operatora
w nieprzewidzianym przypadku.

Ponadto przez strefy niebezpiecz-
ne nalezy rozumie¢ / - Wszystkie
miejsca pracy wewnatrz urzgdzenia

* Wszystkie obszary zabezpieczo-
ne specjalnymi systemami ochrony
i bezpieczenstwa, takimi jak bariery
fotoelektryczne fotokomorek, panele
ochronne, blokowane drzwi, ochron-
na miska olejowa.

+ Wszystkie strefy wewnatrz centra-
lek sterujgcych, szafy elekiryczne i
skrzynki rozgatezne.
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OGOLNE INFORMACJE | BEZPIECZENSTWA

» Wszystkie strefy wokét dziatajgcego
urzadzenia, gdy nie sg przestrzegane
minimalne odlegtosci bezpieczeristwa.

OPRZYRZADOWANIE NIE-
ZBEDNE DO INSTALACJI/

W  rozumieniu ogélnym, operator
techniczny upowazniony do prawidto-
wego wykonywania prac instalacyj-
nych musi wyposazy¢ sie w specjalne
urzadzenia, takie jak:

- Srubokret z rowkiem o wymiarze 3
i 8 mm i Sredni Srubokret krzyzakowy
- Regulowany klucz do rur

- Zestaw narzedzi do uzycia gazu
(przewody rurowe, uszczelki itp.)

- Nozyce dla elekiryka

- Zestaw narzedzi do uzycia hydraulicz-
nego (przewody rurowe, uszczelki itp.)
- Klucz szesciokatny o wymiarze 8 mm
- Wykrywacz nieszczelnosci gazu

- Zestaw narzedzi do uzytku elek-
trycznego (kable, skrzynki zaciskowe,
gniazda przemystowe itp.)

- Klucz pfaski o wymiarze 8 mm

- Petny zestaw instalacyjny (przekaz-
nik, gaz itp.).

Oprécz wskazanych narzedzi

konieczne jest urzgdzenie

stuzace do podnoszenia
sprzetu; tego typu urzgdzenie musi
spetniaC wymogi wszystkich obo-
wigzujgcych norm dotyczacych
sprzetu podnos$nikowego.

WSKAZOWKI DOTYCZACE RY-
ZYK RESZTKOWYCH / Pomimo
wdrozenia zasad ,dobrej techniki kon-
strukcji”’ i przepiséw prawnych regulu-
jacych produkcje i handel produktem,
nadal wystepuje ,ryzyko resztkowe”,
ktére ze wzgledu na rodzaj urzadze-
nia nie byto mozliwe do wyeliminowa-
nia. Tego typu ryzyka obejmujg:

RYZYKO RESZTKOWE PO-
RAZENIA PRADEM ELEK-
TRYCZNYM / Tego typu ryzyko
wystepuje, gdy zachodzi koniecznosé
interwencji na urzgdzeniach elek-

trycznych i/lub elektronicznych beda-
cych pod napieciem.

RYZYKO RESZTKOWE PO-

PARZENIA / Tego typu ryzyko

wystepuje w razie przypadko-
wego kontaktu z materiatami o wyso-
kich temperaturach.

/A RYZYKO RESZTKOWE OPA-
/ {\ RZENIA PRZY WYLANIU SIE
MATERIALU/ Tego typu ryzyko
wystepuje w przypadku przypadko-
wego kontaktu z wyciekiem materia-
fbw o wysokich temperaturach. Po-
jemniki przepetnione ptynami i/lub
ciatami statymi, ktore na etapie roz-
grzewania zmieniajg morfologie (prze-
chodzac ze stanu statego w stan ptyn-
ny), moga, jesli sg uzywane
nieprawidtowo stac sie przyczyng
ogarzenia. Podczas obrdbki uzywane
zbiorniki muszg by¢ umieszczone na
fatwo widocznych poziomach.

RYZYKO RESZTKOWE

ZGNIECENIA KONCZYN /

Tego tyt:()u ryzyko wystepuje w
razie przypadkowego kontaktu mie-
dzy czesciami na etapie ustawiania,
transportu, sktadowania, montazu i
uzywania urzgdzenia.

RYZYKO RESZTKOWE
@ WYBUCHU / Tego typu ryzyko
zachodzi przy: < Wystepowaniu
zapachu gazu w Srodowisku;
+ obstudze urzadzenia w atmosferze
zawierajgcej substancje zagrozone
wybuchem;
* uzyciu artykutbw spozywczych w za-
mknietych pojemnikach (jak na przy-
klad puszki i pudetka), jezeli nie sg
one przeznaczone do tego celu;
+ uzyciu z ptynami tatwopalnymi (jak
na przyktad alkohol).

RYZYKO RESZTKOWE PO-

ZARU / Ryzyko to istnieje w

przypadku: uzywania z ciecza-
mi/materiatami tatwopalnymi
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USTAWIANIE | PRZEMIESZCZANIE

Przed przystgpieniem do wyko-
nania prac zob. ,,0g6lne informa-
cje dotyczgce bezpieczenstwa”.

OBOWIAZKI — ZAKAZY —
PORADY — ZALECENIA
: W chwili otrzymania otworzyé

S

opakowanie i sprawdzi¢, czy

maszyna i akcesoria nie ulegty
uszkodzeniu podczas transportu; je-
zeli urzgdzenie wystepuje, nalezy je
bezzwiocznie zgtosi¢ przewoznikowi i
nie przystepowaé¢ do instalacji, lecz
zwroci¢ sie do wykwalifikowanego i
upowaznionego personelu. Konstruk-
tor nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody powstate podczas transportu.

BEZPIECZENSTWO PODCZAS

PRZEMIESZCZANIA
Nieprzestrzeganie instrukcji
wskazanych ponizej naraza
na ryzyko powaznych urazéw.

Operator upowazniony do wy-
Akonywania prac zwigzanych z

przemieszczaniem i instalacjg
urzadzenia musi zorganizowaé, jesli
jest to konieczne, ,plan bezpieczen-
stwa”, aby chroni¢ nietykalno$¢ osob
bioracych udziat w pracach. Dodatko-
WO musi on rygorystycznie i skrupulat-
nie przestrzegac¢ i stosowac prawa i
normy dotyczgce ruchomych zapleczy
techniczno- gospodarczych.

Nalezy upewni¢ sie, ze udzwig
Astosowanych urzadzen podno-

snikowych jest dostosowany do
podnoszonych tadunkéw i ze sg one
dobrze utrzymane.

Prace zwigzane z przemiesz-
czaniem nalezy wykonywac z

uzyciem urzgdzen podnos$niko-
wych o udzwigu dostosowanym do
masy urzadzen i zwiekszonym 0 20%.

Przed przystgpieniem do prze-
Amieszczania nalezy przestrze-

ga¢ wskazowek podanych na
opakowaniu i na urzadzeniu.

Przed przystgpieniem do pod-
noszenia urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢ $rodek masy.

AAby umozliwi¢ przemieszczanie
=\ urzgdzenia, nalezy je unie$C na
minimalng wysokos¢ wzgledem podtoza.

A Nie stawag, ani nie przechodzi¢
pod urzgdzeniem podczas pod-

noszenia i przemieszczania.

PRZEMIESZCZANIE | TRANS-

PORT —ZOB. SEKCJE ILUSTRA-
CJE — ODNIESIENIE a).

Kierunek zapakowanej maszy-
ny musi zosta¢é zachowany

zgodnie ze  wskazéwkami
wskazanymi na piktogramach i zgod-
hie z napisami znajdujgcymi si¢ na
zewnetrznej stronie opakowania.

1. Ustawi¢ urzgdzenie podnosnikowe,
zwracajgc uwage na srodek masy pod-
noszonego fadunku (szczeg6t B — C).
2. Unies¢ urzadzenie na wysokos$¢
pozwalajgcag nha przemieszczenie.

3. UstawiC urzadzenie w wybranym
stabilnym miejscu.

SKELADOWANIE / Metody magazy-
nowania materiatbw muszg uwzgled-
nia¢ palety, pojemniki, przenosniki,
pojazdy, przyrzady i urzgdzenia pod-
nosnikowe dostosowane w sposéb
uniemozliwiajacy uszkodzenia wsku-
tek drgan, Scierania, korozji, tempe-
ratury lub innych potencjalnie wyste-
pujacych warunkéw. Magazynowane
czesci nalezy okresowo sprawdzac
celem sprawdzenia wystepowania
ewentualnych uszkodzen.

ZDEJMOWANIE OPAKOWANIA

Utylizacja materiatow opakowa-

niowych jest obowigzkiem do-
== stawcy, ktéry musi wykonaé jg
zgodnie z prawem obowigzujgcym w
kraju instalacji urzgdzenia.
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USTAWIANIE | PRZEMIESZCZANIE

1. Zdja¢ kolejno goérne i boczne ka-
towniki ochronne.

2. Zdja¢ materiat ochronny uzyty do
opakowania.

3. Unies¢ urzadzenie na niezbedng
wysokos$¢ i wyjac toze.

4. Ustawi¢ urzadzenie na ziemi.

5. Usung¢ sprzet wykorzystany do
podnoszenia.

6. Usung¢ z obszaru prac wszystkie
zdjete materiaty.

Po zdjeciu opakowania nie mogg
wystepowaé naruszenia, wgnie-

cenia lub inne nieprawidtowosci.
W przeciwnym razie nalezy bezzwtocz-
nie powiadomi¢ serwis obstugi.

USUWANIE MATERIALOW
OCHRONNYCH / Zewnetrzne czesci
urzgdzenia sa chronione powtokg z foli
samoprzylepnej, ktérg nalezy usung¢
recznie po zakoriczeniu ustawiania.
Doktadnie wyczysci¢ urzadzenie, we-
wnatrz i na zewnatrz, usuwajac recznie
wszystkie materiaty chronigce czesci.

Nalezy zwroci¢é uwage na po-
I wierzchnie ze stali nierdzewnej,
aby ich nie uszkodzi¢, a szczegdl-
nie nalezy unika¢ uzywania produktow
korozyjnych; nie nalezy uzywa¢ mate-
riatbw Sciernych lub ostrych narzedzi.

Nie czysci¢ urzgdzenia strumie-
A niem wody pod ci$nieniem, stru-

mieniem bezposrednim ani pa-
rowymi urzgdzeniami do czyszczenia.

uzywac agresywnych materiatow

(PH<7), takich jak rozpuszczalni-

ki. PrzeczytaC uwaznie wska-
z6wki podane na etykiecie uzywanych
detergentow. Nalezy nosi¢ Srodki
ochronne dostosowane do czynnosci
do wykonania (Zobacz $rodki ochronne
wskazane na etykiecie opakowania).

f Do czyszczenia urzgdzenia nie

OpftukaC powierzchnie wodg pitng
XS | woda i osuszy¢ je chfonng szmatka
lub innym materiatem niesciernym.

CZYSZCZENIE PRZY PIERWSZYM
URUCHOMIENIU /

Natozy¢ detergent w ptynie na catg
powierzchnie wneki do pieczenia za
pomocg zwyczajnej parownicy i postu-
gujac sie recznie niescierng gabka, do-
kfadnie wyczysci¢ catg powierzchnie.
Po zakoriczeniu czynnosci przeptukaé
obficie wneke pieczenia wodg pitna.
Spusci¢ ptyn zawierajgcy detergent i/
lub inne zanieczyszczenia do odpo-
wiedniego otworu upustowego.

Po pomysinym zakoriczeniu opisa-
nych czynnosci doktadnie osuszyé
wneke pieczenia niescierng szmat-
ka. W razie koniecznosci powtérzyc¢
opisane wyzej czynnosci, wykonujac
nowy cykl czyszczenia.

Detergentem i wodg pitng wyczyscié
rowniez wyjete czesci, a nastepnie
doktadnie je osuszy¢. Po zakoncze-
niu czynnosci utozy¢ w specjalnych
miejscach poszczeg6lne urzgdzenia
i wyjete czesci.

WYROWNYWANIE | MOCOWANIE
- ZOB. SEKCJE ILUSTRACJE -
ODNIESIENIE b)

Przygotowane do dziatania urzgdze-
nie nalezy ustawi¢ w odpowiednim
miejscu pracy (zobacz dopuszczalne
warunki graniczne dziatania i warunki
Ssrodowiskowe).

Wyréwnywanie i mocowanie przewi-
duje: regulacje urzadzenia jako poje-
dynczej niezaleznej jednostki.

Utozy¢ poziomnice na strukturze
(szczegdt D).

WyregulowaC  stopki  poziomujgce
(szczegdt E), postepujac zgodnie ze
wskazowkami podanymi na poziomnicy.

Odpowiednie wypoziomowanie
XS>| uzyskuje sie, regulujgc po-

ziomnice i stopki pod wzgledem
szerokosci i giebokosci.

MONTAZ W ,,BATERII” - ZOB. SEK-
CJE ILUSTRACJE - ODN. c)
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USTAWIANIE | PRZEMIESZCZANIE

W przewidzianych modelach, wyjg¢
pokretta i odkreci¢ Sruby mocujace
panel sterowania (szczegét F).

Sciany tatwopalne / minimalna
Aodleg’roéé urzadzenia od Scian

bocznych musi wynosi¢ 10 cm,
a od Sciany tylnej 20 cm. Jezeli jest
ona mniejsza, odizolowac tylne Sciany
urzgdzenia materiatem ognioodpor-
nym i/lub izolacyjnym.

Ustawi¢ urzadzenia w taki sposob,
aby ich boki przylegaty idealnie do
siebie (szczeg6t G). Wypoziomowac
urzgdzenie zgodnie z poprzednim opi-
sem (szczegot E).

Wiozy¢ Sruby w ich obsady i zabloko-
wac dwie struktury nakretkami blokuja-

cymi (szczeg6ty H1-H3).

Ponownie umiesci¢ miedzy urzgdze-
niami zatyczki ochronne (szczeg6t H2).

W razie konieczno$ci nalezy powtorzy¢
€Zynnosci zwigzane z poziomowaniem
i mocowaniem pozostatych urzgdzen.

KONCOWE WKEADANIE

(OPCJA) ZOB. SEKCJE ILUSTR. -
ODN. c)

Aby wiozy¢ koricdwke, nalezy jg usta-
wic i przymocowac specjalnymi sruba-
mi na wyposazeniu (szczegot L1).

Po pomysinym zakoriczeniu wykonywa-
nia opisanych prac ponownie utozy¢ we
swych miejscach panele sterownicze i
pokretta poszczegolnych urzadzen.

PODLACZENIE DO ZRODEY. ENERGII

Przed przystgpieniem do wyko-
nania prac zob. ,Ogoélne informa-
cje dotyczace bezpieczenstwa”.

e

Te prace muszg by¢ wykonane

przez wykwalifikowanych i

upowaznionych technikow,
zgodnie z prawami obowigzujacymi
w danym temacie oraz z uzyciem od-
powiednich i opisanych materiatow

Urzadzenie jest dostarczane
13| bez kabli zasilania elektrycz-

nego i bez przewodoéw stuza-
cych do podtaczenia do sieci wod-
nej, spustowej i gazowej
PODLACZENIE ZASILANIA
ELEKTRYCZNEGO
Podigczenie elekiryczne musi by¢
wykonane zgodnie z obowigzujgcymi
normami lokalnymi wytgcznie przez
upowazniony i kompetentny personel.

Przed przystgpieniem do wykonania
podtgczenia nalezy sprawdzi¢ dane
techniczne wskazane na tabliczce
urzadzenia oraz dane techniczne po-
dane w niniejszym podreczniku.

Podtgczy¢ urzgdzenie do roztgcz-
nika izolacyjnego kategorii prze-
pieciowe;j Ill.

UZIEMIENIE / NIEZBEDNE jest
podfgczenie urzgdzenia do uzie-
mienia. W tym celu nalezy pod-
faczy¢ zaciski oznaczone sym-
bolami znajdujgcymi sie na skrzynce
zaciskowej doptywu linii do sprawne-
go uziemienia wykonanego zgodnie z
lokalnie obowigzujgcymi normami.

SPECYFICZNE OSTRZEZENIA /
Bezpieczenstwo elektryczne przedmio-
towego urzadzenia jest zapewnione
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PODLACZENIE DO ZRODEL. ENERGII

tylko wtedy, gdy jest ono prawidtowo
podfaczone do sprawnego uktadu uzie-
mienia, jak wskazano w obowigzujgcych
lokalnych normach dotyczacych bez-
pieczenstwa elektrycznego; producent
nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzial-
nosci za nieprzestrzeganie tego typu
norm dotyczgcych bezpieczenstwa.
Nalezy sprawdzi¢ ten podstawowy wy-
moOg bezpieczenstwa i w razie watpli-
wosci, poprosi¢ profesjonalny wykwali-
fikowany personel o przeprowadzenie
doktadnej kontroli systemu. Producent
nie moze ponosi¢ odpowiedzialno$ci za
ewentualne szkody spowodowane bra-
kiem uziemienia jednostki.

Nie przerywaé kabla uziemie-
nia (Z6tto-zielonego).

PODLACZENIA DO ROZNYCH
SIECI ROZPROWADZAJACYCH
ELEKTRYCZNYCH / ZOB. SEK-
CJE ILUSTRACJE — ODN.d).
Urzadzenie jest dostarczane do pra-
cy z wartoScig napiecia podang na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Kazde inne podtgczenie nalezy uwa-
za¢ za nieprawidtowe i tym samym
niebezpieczne.

OBOWIAZKOWE jest prze-

strzeganie widocznego na

ptycie przytaczeniowej w po-
blizu skrzynki zaciskowej podia-
czenia przewidzianego przez pro-
ducenta.

ZABRONIONE jest modyfiko-
wanie okablowania wewnatrz
urzadzenia.

PODLACZANIE ELEKTRYCZNE
KABLA DO SKRZYNKI ZACISKOWEJ
W razie potrzeby zdjg¢é panel
PGy ochronny skrzynki zaciskowej znaj-
dujgcej sie z tylu urzadzenia.
Podigczy¢ kabel zasilajgcy do skrzynki
zaciskowej w sposOb opisany w czesci
LPodtgczenie zasilania elekirycznego”

i podany na tabliczce znamionowe;.
Na schemacie i w tabeli (zob. DANE
TECHNICZNE) wskazano mozliwe po-
faczenia w zalezno$ci od napiecia sieci..

PRZYLACZE DO SYSTEMU
»EKWIPOTENCJALNEGO” / ZOB.
SEKCJE ILUSTRACJE — ODN. e).
Uziemienie ochronne polega na wy-
konaniu szeregu dziatann z zacho-
waniem odpowiedniej roztropnosci
umozliwiajgcej zapewnienie masom
elektrycznym taki sam potencjat
uziemienia i unikajgc sytuacji, w
ktorej znalaztyby sie one pod napie-
ciem. Celem uziemienia jest zatem
zapewnienie, aby masy urzagdzen
miaty taki sam potencjat, jak teren.

Ponadto uziemienie utatwia auto-
matyczne wzbudzenie wytacznika
réznicowego. Uziemienie ochronne
nie dotyczy tylko uktadu elektryczne-
go, lecz wszystkich innych uktadow
i metalowych czesci budynku, od
przewoddéw rurowych po uktad hy-
drauliczny, od belek do uktadu pod-
grzewania i tak dalej, w taki sposob,
aby caty zaktad byt bezpieczny réw-
niez w trakcie ewentualnego pioru-
nu, ktéry mogtby uderzyé w budynek.

Przed przystgpieniem do czynno-
8ci zob. ,Ogoblne informacje doty-
czgce bezpieczenstwa”.

5

Urzgdzenie musi obejmowaé
system ,Ekwipotencjalny” uzie-
mienia, ktérego sprawnosé musi
by¢ sprawdzona zgodnie z normami
obowigzujgcymi w kraju instalacji.
I Technik-elektryk, ktéry przygoto-
wuje 0golny uktad elektryczny
musi zapewni¢ jego zgodno$¢ z nor-
mg pod wzgledem kontaktow bezpo-
srednich i posrednich.
Technik-elekiryk musi postepo-
waé w sposOb pozwalajgcy na
podtaczenie wszystkich poszcze-
gblnych mas do tego samego potencja-
tu, zapewniajgc tym samym odpowiedni
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PODLACZENIE DO ZRODEL. ENERGI

uktad uziemienia ,Ekwipotencjalnego”
w miejscu, w ktérym sg instalowane
roznego typu urzadzenia.

Celem podtaczenia urzadzenia

do uktadu ,Ekwipotencjalnego”

pomieszczenia, nalezy przygo-
towac kabel elektryczny w kolorze z6t-
tym/zielonym dostosowany do mocy
zainstalowanych urzadzen.

Tabliczka ,Ekwipotencjalna” urzadze-
nia zazwyczaj znajduje sie na jego
panelu, w poblizu podtgczanego sys-
temu. Po jej odszukaniu (zobacz rysu-
nek schematyczny celem prawidtowe-

go umiejscowienia) nalezy przystgpi¢
do podtgczenia.

1. Podtaczy¢ koricowke kabla elek-
trycznego masy (kabel musi byc¢
oznaczony podwojnym zo6tto/zielo-
nym kolorem) do przeznaczonego
w tym celu potgczenia ,Ekwipoten-
cjalnego” urzgdzenia (zob. rysunek
schematyczny Rys. 1).

2. Podtgczy¢ druga konicowke kabla
elektrycznego masy do systemu prze-
znaczonego do podtgczenia ,Ekwipo-
tencjalnego” miejsca, w ktérym urzg-
dzenie jest instalowane (Rys. 2).

PRACE ZWIAZANE Z WPROWADZANIEM DO UZYTKU

OGOLNE OSTRZEZENIA

Operatorzy maja obowigzek
A odpowiedniego zaznajomienia

sie z trescig niniejszego pod-
recznika przed wykonaniem jakiej-
kolwiek pracy, stosujac poszczegol-
ne przepisy bezpieczenstwa celem
zapewnienia bezpiecznego kazdego
rodzaju wzajemnego oddziatywania
typu cztowiek-maszyna.

Kazda modyfikacja technicz-

na, ktéra przeklada sie na

dziatanie lub na bezpieczen-
stwo maszyny moze byé wykony-
wana tylko przez personel tech-
niczny konstruktora lub przez
technikéw formalnie przez niego
upowaznionych. W przeciwnym ra-
zie konstruktor nie ponosi jakiej-
kolwiek odpowiedzialnosci zwigza-
nej z modyfikacjami lub szkodami,
ktore mogtyby z nich wyniknaé.

Nawet po odpowiednim zazna-
jomieniu sie z trescia doku-

mentacji, przy pierwszym uzyciu
urzadzenia nalezy zasymulowac kil-
ka probnych czynnosci, aby szyb-
ciej zapamieta¢ jego gtéwne funkcje
np. wigczanie, wytgczanie itd.

Urzadzenie opuszcza zaktad
15| konstruktora po przeprowadze-

niu kolaudacji i z typem gazu i
zasilania elektrycznego wskazanym
na umieszczonej tabliczce.
WPROWADZENIE DO UZYCIA
PRZED PIERWSZYM URUCHOMIE-
NIEM / Po zakoriczeniu prac zwigza-
nych z ustawianiem i podfgczaniem do
sieci energii (wraz z pracami dotycza-
cymi podigczenia do sieci spustowej,
jezeli przewidziano), nalezy wykonac¢
szereg czynno$ci, takich jak:
1. Oczyszczenie z materiatdw ochron-
nych (oleje, smary, silikony itp.) we-
wnatrz i na zewnatrz wneki do pie-
czenia. (zob. rozdz. 3 / Usuwanie
materiatbw ochronnych)
2. Ogdlne weryfikacje i kontrole takie jak:
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PRACE ZWIAZANE Z WPROWADZANIEM DO UZYTKU

- Weryfikacja wzbudzenia wytaczni-
kow i zasuw sieci (np. wody, elekirycz-
nosci, gazu, jesli przewidziano);

- Weryfikacja spustow (jesli przewi-
dziano);

- Weryfikacja i kontrola systeméw za-
sysania zewnetrznych  dyméw/par
(gdy przewidziano);

- Weryfikacja i kontrola paneli ochron-
nych (wszystkie panele muszg byé
prawidtowo zamontowane)

OPIS SPOSOBOW ZATRZYMANIA

W warunkach zatrzymania z

powodu nieprawidlowosci

dziatania i awarii, w razie bez-
posrednio grozacego niebezpieczen-
stwa, nalezy obowigzkowo zamknaé
wszystkie urzadzenia blokujace linie
zasilania przed urzadzeniem (np. ga-
zowe — wodne - elektryczne).

ZATRZYMANIE | Z POWODU NIE-
PRAWIDLOWOSCI DZIALANIA
Komponenty bezpieczenstwa / ZA-
TRZYMANIE: W sytuacjach lub oko-
licznosciach, ktére mogg okazac sie
niebezpieczne, witgcza sie element
bezpieczeristwa i automatycznie za-
trzymuje sie wytwarzanie ciepta. Cykl
produkcyjny zostaje przerwany w
oczekiwaniu na usuniecie przyczyny
nieprawidtowosci.

PONOWNE URUCHOMIENIE: Po
rozwigzaniu niedogodnosci, ktora
spowodowata uruchomienie kompo-
nentu bezpieczenstwa, upowazniony
operator techniczny moze ponownie
uruchomi¢ urzgdzenie za pomocag
specjalnych sterowan.

WLACZENIE PRZY PIERWSZYM
URUCHOMIENIU
Przy pierwszym uruchomieniu i
po dtugim okresie przestoju
urzgdzenia, nalezy je doktadnie
wyczysci¢, aby usunaé wszelkie reszt-
ki obcego materiatu (zob. Usuwanie
materiatdw ochronnych)

CODZIENNE URUCHAMIANIE

1. Sprawdzi¢ optymalny stan czystosci
i higieny urzgdzenia.

2. Sprawdzi¢ prawidtowe dziatanie sys-
temu ssania w pomieszczeniu.

3. W razie koniecznosci wiozy¢ wtyczke
urzgdzenia do specjalnego gniazdka
zasilania elektrycznego.

4. Otworzy¢ zamknigcia sieci na ktodki
znajdujgce sie przed urzadzeniem
(gazowe — wodne — elektryczne).

5. Sprawdzi¢, czy spust wody (jezeli
obecny) nie jest zablokowany.

Po zakonczeniu z powodzeniem opi-

sanych czynnosci, przystgpi¢ do prac

zwigzanych z ,Uruchomieniem do
produkc;ji”.

Aby usung¢ powietrze z wnetrza
e przewodu rurowego, wystarczy

otworzy¢ zamkniecie sieci na
ktodki, przekreci¢, przytrzymujac po-
kretto urzgdzenia w pozycji piezoelek-
trycznej, ustawi¢ ptomien (zapatka lub
inny) na ptomieniu startowym i zacze-
kac¢ na zapalenie sie.

WYCOFANIE Z CODZIENNEGO
UZYTKOWANIA /

Po zakonczeniu wyzej
czynnosci nalezy:

1. Zamkng¢ zamkniecia sieci na ktodki
znajdujgce sie przed urzgdzeniem (ga-
zowe — wodne — elektryczne).

2. Sprawdzi¢, czy kurki wylotowe (jezeli
sg obecne) sg w pozycji ,Zamkniete]”.
3. Sprawdzi¢, czy stan czystosci i hi-
gieny urzgdzenia jest idealny

DLUGOTRWALE WYLACZENIE
Z EKSPLOATACJI /

W razie dtugotrwatego wytgczenia
nalezy wykona¢ wszystkie procedury
opisane celem codziennego czysz-
czenia i chroni¢ najbardziej narazone
czesci przed zjawiskami utleniania,
postepujgc w podany nizej sposob:

1. Do czyszczenia czesci, nalezy uzy-
wac letniej, lekko namydlonej wody;
2. Optukac doktadnie czesci, nie uzy-

opisanych
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PRACE ZWIAZANE Z WPROWADZANIEM DO UzYTKU Il

wac strumieni wody pod cisnieniem i/
lub strumieni bezposrednich.

3. Doktadnie osuszy¢ wszystkie po-
wierzchnie, uzywajgc materiatu nie-
Sciernego;

4. Wszystkie powierzchnie ze stali
nierdzewnej przetrze¢ szmatkg lekko
zwilzong olejem wazelinowym prze-
znaczonym do kontaktu z zywnoscia,
tworzac na nich warstwe ochronna.

W przypadku urzgdzenia z drzwiczka-
mi i gumowymi uszczelkami drzwicz-

ki nalezy pozostawi¢ lekko otwarte,
aby utatwialy wietrzenie i natozy¢ talk
ochronny na wszystkie powierzchnie
gumowych uszczelek.
Nalezy okresowo wietrzy¢ urzadze-
nia i pomieszczenia.

Aby upewni¢ sie, ze stan tech-
A niczny urzgdzenia jest idealny,

CO najmniej raz w roku nalezy
poddawa¢ je konserwacji zleconej
technikowi upowaznionemu przez
serwis techniczny.

WYMIANA KOMPONENTOW

NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM SERWISEM |
ZAPOZNAC SIE Z INSTRUKCJA TECHNICZNA.

INSTRUKCJE OBSEUGI

USYTUOWANIE GLOWNYCH
KOMPONENTOW - ZOB. SEK.
ILUSTRACJE - ODN. f).
Rozmieszczenie rysunkd4w ma cha-
rakter jedynie pogladowy i moze
ulec zmianie.

1. Pokretto wigczenia / 2. Pods$wie-
tlany wskaznik / 3. Zasuwa spustowa
oleju ze zbiornika do gotowania / 4.
Koszyk / 5. Pokrywa / 6. Zbiornik do
gotowania / 7. Pojemnik do zbierania
zuzytego oleju /8. Pokretto wyboru /
9. Pokretto funkcji / 10. Wyswietlacz

TRYB | FUNKCJA POKRETEL,
PRZYCISKOW | PODSWIETLA-
NYCH WSKAZNIKOW / ZOB.
SEK. IL - ODN. g).
Opis ma charakter jedynie pogladowy
i moze ulec zmianie.

POKRETLO WELACZANIA | TER-
MOSTATU. Peni trzy funkcje: :

1. Uruchomienie/zatrzymanie napie-
cia elektrycznego w obwodzie.

2. Regulacja temperatury roboczej /
3. Uruchomienie/zatrzymanie etapu
ogrzewania.

PODSWIETLANY CZERWONY

WSKAZNIK. Wskaznik, jesli obec-
ny, jest zalezny od uzycia pokretta ter-
mostatu. Swiatto wskaznika wskazuje
etap podgrzewania.

POKRETLO WYBORU. Petni trzy

funkcje: 1. Regulacja temperatury
roboczej / 2. Regulacja czasu / 3. Wy-
bér programoéw

POKRETLO FUNKCJI. Peni czte-

ry ro6zne funkcje: 1. Uruchomienie/
zatrzymanie napigcia elektrycznego w
obwodzie / 2. Uruchomienie funkcji
TEMPERATURA / 3. Uruchomienie
funkcji CZAS / 4. Uruchomienie funkcji
PROGRAMY
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INSTRUKCJE OBStLUGI

WYSWIETLACZ. Wyswietla tem-
perature, czasomierz i programy

URUCHOMIENIE PRODUKCJI
Przed przystapieniem do czyn-

| nosci zob. »,0g0Ine informacje
dotyczgce bezpieczenstwa / ry-

zyk resztkowych”

ey Przed przystgpieniem do czyn-
nosci patrz ,Rozruch codzienny”.

Uruchomi¢ urzgdzenie po na-
petnieniu zbiornika do gotowa-

nia z olejem/ttuszczem. Kazde
inne uzycie jest uwazane za niewta-
Sciwe, a zatem niebezpieczne.

Nadmiar oleju/ttuszczu w zbior-
A niku do gotowania moze spowo-

dowac jego przelanie i wystgpie-
nie ryzyka resztkowego w postaci
poparzenia. Podczas wlewania prze-
strzega¢ pozioméw maks. i min. po-
danych na zbiorniku do gotowania.

Brak oleju w zbiorniku do goto-
A wania podczas pracy urzgdze-

nia moze skutkowa¢ wystgpie-
niem ryzyka resztkowego w postaci
pozaru. Podczas pracy urzadzenia
poziom oleju/ttuszczu w zbiorniku do
gotowania powinien zawiera¢ sie w
oznaczonych limitach.

f Podczas korzystania z urzadze-

nia zaleca sie:

nie wsypywa¢ soli, Srodkow
aromatyzujgcych ani niczego innego
do zbiornika do gotowania, nie zakry-
wac zbiornika do gotowania pokryw-
kami ani innymi przedmiotami, aby
unikng¢ skapywania pary wodnej do
wnetrza zbiornika do gotowania.

Nie uzywac¢ starego ttuszczu/
Aoleju (Niebezpieczenstwo pod-
wyzszenia temperatury zaptonu
i przegrzania)
WLEWANIE OLEJU/TLUSZCZU DO
ZBIORNIKA DO GOTOWANIA - zob.
sek. IL - ODN. h)

Urzadzenie moze by¢ wyposazone
w jedng lub dwie zasuwy. Otworzy¢
drzwiczki i sprawdzi¢, czy zasuwa
spuszczania oleju/ttuszczu jest na po-
zycji ,Zamknieta” (Rys. 1).
Wilac¢ produkt uzywany do przetwarza-
nia (olej i/lub ttuszcz) do zbiornika do
gotowania, przestrzegajgc minimalne-
go i maksymalnego poziomu podane-
go na samym zbiorniku do gotowania
(Rys. 2).

Poziom oleju w maksymalnej
Atemperaturze zwigksza sie o

okoto 1 cm wzgledem poziomu

zimnego oleju
rae| Uzywajac ttuszezu (smalcu lub
innego) w stanie statym, pod-
czas wtgczania urzgdzenia konieczne
jest ustawienie termostatu na mini-
mum, aby umozliwi¢ powolne i stop-
niowe rozpuszczanie produktu w
zbiorniku do gotowania.

Maksymalna ilos¢ oleju/ttusz-
Aczu (stonina lub podobne) w

zbiorniku musi wynosié: - np.
FRBE77A okoto 12 kg, FRE...A(T)2V
okoto 6,5 kg, FRBE74AHP okoto 15
kg, FR(B)E94A okoto 16 kg, FR-
BE94HP okoto 17,5kg

WLACZANIE / WYLACZANIE
Urzadzenie nalezy wigczyé po
A napetnieniu zbiornika do goto-
wania olejem/ttuszczem. Nie
wigczaé nienapetnionego urzadzenia
(z pustym zbiornikiem do gotowa-
nia). Nie uzupetnia¢ poziomu oleju/
tluszczu podczas pracy urzadzenia.

é Podczas uzytkowania nie pozo-

stawiaj sprzetu bez nadzoru

MODEL BEZ WYSWIETLACZA - zob.
sek. IL - ODN. i)

Temperatura minimalna wynosi
IS»| okoto  100°C, a maksymalna
gniecia wynosi okoto 190°C.

temperatura mozliwa do osig-
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Aby rozpoczg¢ procedure gotowania/
pieczenia, nalezy:

1. Ustawi¢ pokretto na zgdanej pozyciji
(Rys. 3A), podswietlane wskazniki ,,G”
sygnalizujg faze dziatania.

2. Ustawi¢ pokretto na pozycji ,Zero”
(Rys. 3B), aby zatrzyma¢ wytwarza-
nie ciepta i wytgczyC urzadzenie po
zakoriczeniu cyklu roboczego.

MODEL Z WYSWIETLACZEM / zob.
sek. IL. - ODN. o)

ey Mozna ustawi¢ temperature w
zakresie od 0°C do 180°C.

Aby rozpoczaé procedure gotowania/
pieczenia, nalezy: 1. Obréci¢ Po-
kretto funkcji na symbol temperatury
(rys. 1A), zielona dioda LED sygnali-
zuje faze ogrzewania (rys. 1B).
2. Obréci¢ i nacisng¢ Pokretto wybo-
ru, aby wybra¢ zgdang temperature
(rys. 1C).

Aktywowana zostaje funkcja MEL-
ISS| TIN (Powolne ogrzewanie) do

50°C. Na wyswietlaczu bedzie
wyswietlany komunikat MEL na prze-
mian z ustawiong temperatura, rys. 1D).

Aby wyswietli¢ na wyswietlaczu
I aktualna temperature, nacisnaé
Pokretto wyboru (rys. 1C)

3. Obréci¢ Pokretto funkcji na pozy-
cje ,Zero” (rys. 1E), aby wytgczy¢
urzgdzenie.

INNE FUNKCJE WYSWIETLACZA /
FUNKCJA CZASOMIERZA /

zob. sek. IL. — ODN. o)

Aby aktywowac¢ te opcje, nalezy: 1.
Obroci¢ Pokretto funkcji na symbol
Czasu (rys. 1F)

2. Obroci¢ i nacisna¢ Pokretto wyboru,
aby ustawi¢ zgdany czas (od 01 do 99
minut — rys. 1C).

Uruchomiony zostaje czas z odlicza-
niem (rys. 1D).

Po uptywie czasu na wyswietlaczu po-

jawi sie napis ,END” oraz wyemitowa-
ne zostang trzy sygnaty dzwigkowe.

TS Nacisng¢ Pokretto wyboru, aby
zresetowac ustawiony czas.

3. Obroci¢ Pokretto funkcji na pozycje
LZero” (rys. 1E), aby wytaczy¢ urzadzenie.

FUNKCJA PROGRAMY

/ zob. sek. IL. - ODN. o)

- NOWY PROGRAM / Aby zapisa¢
program, nalezy: 1. Obrécic pokretto
funkcji na symbol Programy (rys. 1G)
2. Obréci¢ i przez 5 sekund przytr-
zymaé pokretto wyboru (rys. 1C) na
nowym programie (zob. rys. 1H). Sy-
gnat dzwiekowy potwierdza wybor.

3. Obrocic i weisnaé pokretto wyboru,
aby ustawi¢ nastepujgce parametry:
1. Temperatura / 2. Czasomierz / 3.
Czas Wstrzasania (koszyk) / 4. Kom-
pensacja obcigzenia (minimalna tem-
peratura smazenia / rys. 1D).

Aby zapisa¢ program, nacisngé
I pokretto wyboru i przytrzymaé pr-
zez 5 sekund. Sygnat dZzwigkowy
potwierdza zapisanie

ey Mozna zapisa¢ do 100 pro-
graméw (od P00 do P99)

Obréci¢ pokretto funkcji na pozycje
»Zero” i wyjsc z funkgiji (rys. 1E).

MODYFIKACJA PROGRAMOW /
1. Obréci¢ pokretto funkcji na symbol
Programy (rys. 1G)
2. Obréci¢ i naciskaé przez 5 sekund
pokretto wyboru, aby wybra¢ program
do modyfikaciji.
3. Obrdci€ i nacisnaC pokretto wyboru,
aby przejs¢ do parametrow: 1. Tem-
peratura / 2. Czasomierz / 3. Czas
Wstrzgsania (koszyk) / 4. Kompensa-
cja obcigzenia (minimalna temperatu-
ra smazenia / rys. 1D).
4. Aby zmodyfikowa¢ wartosci, obro-
ci¢ i nacisngc¢ pokretto wyboru na za-
danym parametrze.

Aby zapisa¢ modyfikacje, naci-
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ska¢ pokretto wyboru przez 5 sekund.
Sygnat dzwiekowy potwierdza modyfi-
kacje.

Obroci¢ pokretto funkcji na pozycje
»2ero” i wyjs¢ z funkgiji (rys. 1E).

- URUCHOMIENIE PROGRAMU /
zob. sek. IL. — ODN. o) Aby aktywowac
te opcje: 1. Obrocic¢ pokretto funkcji na
symbol Programy (rys. 1G)

2. Obréci¢ i nacisnaé pokretto wyboru
(rys. 1C), aby wybra¢ i uruchomic pro-
gram (np.: P04). Sygnat dzwiekowy
potwierdza wybor.

3. Obrocic¢ i nacisng¢ pokretto wyboru
na ustawionym czasie.

Zostanie uruchomiony wybrany pro-
gram i rozpocznie sie cykl smazenia.
Po uplywie czasu na wysSwietlaczu
pojawi sie napis ,END” oraz wye-
mitowane zostang trzy sygnaly
dzwiekowe.

Aby przerwa¢ program lub z nie-
go wyjsc¢, obroci¢ pokretto funkcji na
pozycje ,Zero” (rys. 1E).

- USUN PROGRAM / Aby aktywowaé
te opcie: )

1. Obrdci¢ pokretto funkcji na symbol
Programy (rys. 1G)

2. Obroci¢, nacisna¢ i przytrzymac
przez 5 sekund pokretto wyboru (rys.
1C), aby wybra¢ program do usu-
niecia (np.: P04). Sygnat dzwigkowy
potwierdza wykonanie czynnosci.

3. Wybraé¢ parametr Timer (Czaso-
mierz) i ustawi¢ wartos¢ na 0.00 (rys.
1D), po czym nacisnag¢ i przytrzymac
przez 5 sekund pokretto wyboru, aby
potwierdzi¢ usunigcie programu.

Aby wyj$¢ z funkcji, obroci¢ Pokretto
funkcji na pozycje ,Zero” (rys. 1E).
W celu przeprowadzenia diagno-
2| styki i rozwigzania problemoéw
nalezy skontaktowa¢ si¢ z auto-
ryzowanym serwisem technicznym.
ZAt ADUNEK-ROZLADUNEK PRO-
DUKTU - zob. sek. IL ODN. i)
f llos¢ produktu w zbiorniku nie

moze przekroczy¢ 3/4 jego pojemno-
8ci (Koszyk Rys. 4). Na przyktad: fryt-
ki (6x6 mm) 1,5 kg dla modelu tilting
700, 1 kg dla modelu rotative 2V (1
kosz), 2,5 kg dla modelu -HP 700, 2.5
kg dla modelu 900, 1 kg dla modelu
2V 900, 2,5 kg dla modelu -HP900

Przed umieszczeniem koszyka w
IS zbiorniku do gotowania nalezy za-
czeka¢ na osiggniecie zgdanej
temperatury.

Gotowany produkt musi zanurzy¢
73| sie catkowicie w oleju w zbiorniku
do gotowania.

NIE wolno uzywaé produktéw

zbyt mokrych i w zbyt duzych ka-

watkach ~ (Niebezpieczenstwo
nagtego wrzenia)

f Modelu tilting 700: maksymalne

obcigzenie wynosi 1,5 kg a obje-

to$¢ ekspansji wynosi 5,3 litra /
Modelu rotative 2V 700: Maksymalne
obcigzenie wynosi 1 kg (1 kosz) a obje-
tos$¢ ekspansji wynosi 2,6 litra (1 zbiornik)
/ Modelu -HP 700: maksymalne obcigze-
nie wynosi 2,5 kg a objetos¢ ekspansji
wynosi 15 litra / Modelu rotative 2V 900:
Maksymalne obcigzenie wynosi 1 kg (1
basket) a objetos¢ ekspansji wynosi 7,7
liters (1 tank) / Modelu 900: Maksymalne
obcigzenie wynosi 2.5 kg a objetos¢ eks-
pansji wynosi 9,3 liters / MOD. -HP 900:
Maksymalne obcigzenie wynosi 2,5 kg, a
objetos¢ rozszerzenia to 24 litry

Produkty do przygotowania nalezy umie-
$ci¢ w specjalnych pojemnikach i ustawic¢
prawidtowo w zbiorniku do gotowania.

Po zapetnieniu koszyka z dala od urza-
dzenia, witozy¢ go powoli do zbiornika
do gotowania, umieszczajac go w miej-
scu dla niego przeznaczonym (Rys. 5).

Po zakoriczeniu gotowania/pieczenia,
wyjaé pojemnik ze zbiornika do gotowa-
nia (Rys. 6), umieszczajgc go w uprzed-
nio przygotowanym do tego celu miejscu.
Po wyjeciu produktu, ponownie zapetnié¢
koszyk lub postepowaé wg czynnosci
opisanych w czesci “Wylgczenie”.
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INSTRUKCJE OBSLUGI

WYLACZENIE zob. sek. IL ODN. m)/n)/
Podswietlane wskazniki (jesli wystepuja)
muszg by¢ zgaszone.
Urzadzenie nalezy regularnie czy-
S| sci¢ | usuwac wszelkie twarde osa-
dy i/lub pozostatosci spozywcze,
zob. ,Konserwacja”.
W razie koniecznosci, przykry¢ zbiornik
do gotowania odpowiednimi pokrywami
lub wykona¢ czynnosci w nastepujgce;j
kolejnosci: - Spuszczenie zuzytego oleju.
- Konserwacja zwyczajna.
SPUSZCZENIE ZUZYTEGO OLEJU
zob. sek. ILUSTRACJA ODN. 1)
f Podczas usuwania zuzytych ole-

jow pozostaje ryzyko resztkowe

oparzenia, ktore zaistnie¢ przy
przypadkowym kontakcie z olejem w wy-
sokiej temperaturze.

Przed przystgpieniem do wykony-
A wania czynnosci odczeka¢, az tem-

peratura oleju w zbiorniku do goto-
wania spadnie

Wersja gérna / Dostarczong prze-
15| diuzke whozyé do oporu do przewo-
?g) odprowadzajgcego olej (rys.

Usung¢ ze zbiornika do gotowania
pojemniki uzywane do przetwarza-
nia produktu.

I
Pojemnos$¢ pojemnika na zuzyty
A olej jest ograniczona, zatem przy
spuszczaniu oleju ze zbiornika do
gotowania koniecznie nalezy monitoro-
wacé napetnienie pojemnika.

Aby bezpiecznie przenies¢ pojemnik
na zuzyty olej, napetni¢ go maksy-

malnie do 3/4 jego pojemnosci.

Otworzy¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy po-
jemnik na zuzyty olej znajduje sie pod
zasuwg spustowg (Rys. 7).

Wersja gorna / Ustawi¢ pojemnik
15| (odpowiedni pod katem materiatu i
plojgamnoéci) pod spustem i usung¢
olej.

Po sprawdzeniu, ze pojemnik (pusty)
znajduje sie na swoim miejscu, otworzyc
zasuwe spustowg (Rys. 8) i spusci¢ zu-
zyty olej ze zbiornika do gotowania do
pojemnika.

Aby bezpiecznie przenies¢ pojemnik na
zuzyty olej, napetni¢ go maksymalnie do
3/4 jego pojemnosci. Zamknaé zasuwe
(Rys. 9).

Wyja¢ pojemnik i oprézni¢ go zgodnie z
procedurami likwidacji obowigzujgcymi
w kraju stosowania (Rys. 10). Po zakon-
czeniu czynnosci umiesci¢ oproézniony
pojemnik na jego miejsce.

Powtbrzyé opisane powyzej czynnosci,
az do catkowitego opréznienia zbiornika
do gotowania. Zamkng¢ drzwiczki urzg-
dzenia

Zamkna¢ zamknigcia sieci na ktodki,
przed urzadzeniem (gazowe — wodne —
elektryczne).

Sprawdzi¢, czy stan czystosci i higieny
urzadzenia i pojemnikéw do gotowania/
pieczenia jest idealny, zobacz ,Konser-
wacja”.

KONSERWACJA R

OBOWIAZKI — ZAKAZY - PO-
RADY - ZALECENIA

S Przed kontynuacja prac, zobacz
rozdziat 2 i rozdziat 5.
Jezeli urzgdzenie jest podtaczo-
Ane do komina, rure spustowg
nalezy wyczy$ci¢ zgodnie z

przepisami obowigzujgcymi w kraju w
danym zakresie (Odnos$nie danych in-
formacji, nalezy skontaktowa¢ sig z
wiasnym instalatorem).

Urzadzenie jest uzywane do
przygotowywania produktow
przeznaczonych do spozycia,
dlatego urzadzenie i cate otaczajgce
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KONSERWACJA

Srodowisko muszag by¢ zawsze czy-
ste. Brak zachowania optymalnych
warunkoéw higienicznych moze stac
sie przyczyng przedwczesnego po-
gorszenia stanu urzadzenia i spowo-
dowac¢ niebezpieczne sytuacje.

Pozostatosci zabrudzen zgro-

madzonych przy zrodtach ciepta

moga zapali¢ sie podczas nor-
malnego uzywania urzgdzenia, dopro-
wadzajgc do niebezpiecznych sytu-
acji. Urzadzenie nalezy regularnie
czysci¢ i usuwaé wszelkie osady i/lub
pozostatosci spozywcze.

Dziatanie chemiczne soli i/lub
A octu lub innych substancji zawie-

rajgcych chlorki wraz z uptywem
czasu moze doprowadzi¢ do powstawa-
nia korozji w strefie gotowania. Jesli za-
chodzi kontakt miedzy urzgdzeniem a
tego typu substancjami, nalezy dokfad-
nie umy¢ je wlasciwym detergentem,
obficie sptukac i starannie wysuszyc.
| Nalezy uwazac na powierzchnie

ze stali nierdzewnej, aby ich nie
uszkodzi¢, a szczegoblnie nalezy uni-

kac¢ uzywania produktéw korozyjnych,
nie uzywa¢ materiatu Sciernego lub

ostrych narzedzi.
e Detergent do czyszczenia ptyty
do gotowania musi posiadac
okreslone cechy chemiczne: pH wyz-
sze niz 12, brak chlorkébw/amoniaku,
lepkos¢ i gestos¢ podobne do wody.
Do zewnetrznego i wewnetrznego
czyszczenia urzgdzenia uzywac nie-
agresywnych produktow (Uzywaé de-
tergentow z handlu wskazanych do
czyszczenia stali, szkta, emalii).

Nalezy uwaznie przeczytaé

wskazOowki zamieszczone na

etykiecie uzywanych produktéw,
stosowa¢ wyposazenie ochronne do-
pasowane do czynno$ci do wykona-
nia (Zobacz srodki ochronne wskaza-
ne na etykiecie opakowania).

cia, oprocz odtgczenia wszystkich

linii zasilania, nalezy dokfadnie
wyczysci¢ wszystkie wewnetrzne i ze-
wnetrzne czesci urzadzenia.

f W przypadku dtugotrwatego uzy-

Zaczeka¢, az temperatura urza-

dzenia i wszystkich jego czesci

schiodzi sie, aby nie spowodo-
wac oparzenia operatora

Po zakoriczeniu tych czynnosci
75| zamontowaé ponownie w odpo-
wiednich miejscach zdemonto-
wane i wyczyszczone czesci

CZYSZCZENIE CODZIENNE
/ zob. sek. ILUSTRACJA ODN. m)

OOQAD =3:
[N A wszystkie

przedmioty
ze zbiornika do gotowania. Spuscic¢ olej
ze zbiornika do gotowania (zob. proce-

dura spuszczania zuzytego oleju).

MODEL TILTING 700

1. Podnies$¢ recznie dzwignie skrzynki
oporowej, az do zablokowania jej na
sworzniu mocujgcym (,Klikniecie” po-
twierdzajgce - Rys. 1/A).

2. Rozpyli¢ detergent na catej po-
wierzchni (zbiornik do gotowania,
wezownica, pokrywa i wszystkie po-
wierzchnie) i recznie ggbka, ktora
nie drapie, dokfadnie oczysci¢ cate
urzgdzenie.

3. Po zakoriczeniu czynnosci, przeptukac
obficie wodg pitng (nie czysci¢ urzadze-
nia strumieniem wody pod ci$nieniem,
strumieniem bezposrednim ani parowy-
mi urzgdzeniami do czyszczenia).
Spusci¢ wode ze zbiornika do gotowa-
nia za pomocg zasuwy spustowej (zob.
procedura spuszczania zuzytego oleju).
Spusci¢ wode ze zbiornika do gotowania
za pomoca zasuwy spustowej (zob. proce-
dura spuszczania zuzytego oleju).

4. Po zakonczeniu opisanych czynnosci,
zamkng¢ zasuwe spustowa. Doktadnie
osuszyc wszystkie powierzchnie, uzy-
wajac materiatu niesciernego.
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KONSERWACJA B

W razie koniecznosci powtérzyé opi-
sane wyzej czynnos$ci, wykonujgc
nowy cykl czyszczenia.

5. Prawa rekg chwyé dzwignie
éskrzynki oporowe;j i delikatnie jg
pchng¢. Lewg rekg wyciggng¢ swo-
rzen sprezynowy systemu blokujgcego
(Rys. 2/B).
6. Powoli ustawi¢ skrzynke oporowag w po-
fozeniu poziomym.
MODEL TILTING HP700 /900
1. Recznie podnie$¢ dzwignie skrzynki z
elementem grzejnym do pozycji pionowej,
az uchwyt blokujgcy znajdzie sie na
krawedzi piyty (Rys. 3).

LS
f 5. Prawg rekg chwyci¢ dzwignie

L5

Zob. wczesniejsze punkty 2, 3 4.

skrzynki oporowej i delikatnie jg
pchng¢. Lewg rekg zwolni¢ uchwyt

blokujacy z ptyty (Rys. 4).

6. Powoli ustawi¢ skrzynke oporowag w po-
fozeniu poziomym.
MODEL TILTING HP900

1. Recznie podnie$ opory w pionie za
pomocg odpowiedniego  akcesorium,
az wspornik blokujacy znajdzie sig¢ na
krawedzi blatu (rys. 5).

L5

5. Prawg reka chwy¢ odpowiednie akce-
f sorium i lekko nacisnij opor. Lewg

Zob. wczesniejsze punkty 2, 314

reka zwolnij wspornik blokujacy od
gory (rys. 6)

6. Powoli ustawi¢ skrzynke oporowag w po-
fozeniu poziomym.

/ MODEL ROTATIVE

zob. sek. ILUSTRACJA ODN. n)

Wyjagc¢
OOOAR s
przedmioty

ze zbiornika do gotowania. Spusci¢ olej
ze zbiornika do gotowania (zob. procedu-
ra spuszczania zuzytego oleju).

1. Obrécié recznie wezownice o 90°, do

pozyciji pionowej (Rys. 1).

2. Rozpyli¢ detergent na catej po-
wierzchni (zbiornik do gotowania,
wezownica, pokrywa i wszystkie po-
wierzchnie) i recznie gabka, ktéra nie
drapie, doktadnie oczysci¢ cate urzg-
dzenie.

3. Po zakonczeniu czynnosci, przeptukaé
obficie wodg pitng (nie czysci¢ urzadze-
nia strumieniem wody pod ci$nieniem,
strumieniem bezposrednim ani parowymi
urzadzeniami do czyszczenia.).

Spusci¢ wode ze zbiornika do gotowa-
nia za pomocg zasuwy spustowej (zob.
procedura spuszczania zuzytego oleju).
Spusci¢ wode ze zbiornika do gotowa-
nia za pomocg zasuwy spustowej (zob.
procedura spuszczania zuzytego oleju).

4. Po zakoriczeniu opisanych czynnosci,
zamkng¢ zasuwe spustowg. Dokfadnie
osuszy¢ wszystkie powierzchnie, uzywajgc
materiatu niesciernego.

Ustawi¢ ponownie wezownice w pozycji
poziomej (Rys. 2).

W razie koniecznosci powtérzy¢ opisane
wyzej czynnosci, wykonujgc nowy cykl
czyszczenia.
CZYSZCZENIE PRZED DLUGO-
TRWALYM WYLACZENIEM

Zob. rozdz. 5 / Czynnos$ci wytgczenia /
Dtuzsze wytgczenie z uzytkowania

Nalezy okresowo wietrzy¢ urzadze-

nia i pomieszczenia.

TABELA PODSUMOWUJACA - IN-

TERWENCJA — CZESTOTLIWOSC
Przed kontynuacjg prac, zobacz

LS| r0zdz. 2 LZadania i kwalifikacje”

Gdy dojdzie do uszkodzenia,
1G] operator typu zwyczajnego, wy-

konuje pierwsze wyszukiwanie i
jesli posiada na to uprawnienia, usu-
wa przyczyny nieprawidtowosci i przy-
wraca prawidtowe dziatanie urzgdze-

nia.

25| przyczyny problemu, nalezy wy-
taczyC urzgdzenie, odtgczy¢ je

od sieci elektrycznej i zakrecié

wszystkie kurki zasilania, a nastepnie

Jezeli nie mozna rozwigzac
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KONSERWACJA

skontaktowa¢ sie z upowaznionym
serwisem technicznym.

Upowazniony konserwator
IS techniczny interweniuje, gdy
zwyczajny operator nie byt w
stanie znalez¢ przyczyny problemu
lub gdy przywrdcenie prawidtowego
dziatania urzadzenia wymaga wy-

konania czynnosci, do ktorych zwy-
czajny operator nie jest uprawniony.

Jedli przewdd zasilajgcy jest
A uszkodzony, nalezy skontakto-

wac sie z autoryzowanym serwi-
sem technicznym w celu jego wymian

z produktami spozywczymi

CZYNNOSCI DO WYKONANIA CZESTOTLIWOSC
Czyszczenie urzgdzenia /
Czyszozenllfoclzqztgita majgcych Codziennie

Czyszczenie pojemnikow i filtrow

Codziennie / W razie potrzeby

Czyszczenie przy pierwszym
uruchomieniu

Przy dostawie po zainstalowaniu

Czyszczenie komina

Raz w roku

Kontrola termostatu /
mikroprzetgcznika

Przy dostawie po zainstalowaniu /
Raz w roku

Kontrola mocowania przewodu
kapilarnego bariki

W razie potrzeby

Kontrola przewodu zasilania

Przy dostawie po zainstalowaniu /
Raz w roku

Kontrola skrzynki oporowej

Raz w roku

Kontrola funkgcji wyswietlacza

Co roku / W razie koniecznosci

Kontrola Pokretta wyboru Co po6t roku / W razie koniecznosci
I LISTA KOMUN_IKATOW /' W okreslonych modelach podczas pracy wyswietl-
ane sg nastepujace zalecenia.
(SR
MAn Tryb smazenia reczny
MEL Wolne podgrzewanie
SHA Wstrza$nij koszyk
end Uptynat ustawiony czas
POO - P99 Program zapisany / od nr 00 do nr 99
YES tak
no nie
E.. Komunikaty o btedzie
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KONSERWACJA B

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW /

Us>| G %urzqdzenie nie dziata prawidtowo, nalezy sprobowaé rozwigzac niewielkie
pro

lemy z pomocag niniejszej tabeli

NIEPRAWIDEOWOSC

MOZLIWA PRZYCZYNA

INTERWENCJA

Nie mozna wigczy¢ urzg-
dzenia

Giéwny wytacznik nie jest
wig czonY

Wyzwolit sie wytgcznik rézni-
cowoprgdowy lub magneto-

- Wigczy¢ gtowny wytgcznik.
- Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

termiczn {y
Mikrowytgacznik nieaktywny
W komorze pieczenia znaj- | - Jako$¢ wody - Przefiltrowaé wode (Nalezy
dujg sie plamy - Zly detergent skontaktowac¢ sie z autoryzo-
- Niewystarczajgce ptukanie | wanym serwisem).

- Uzywac¢ wskazanego deter-
gentu.
- Powtdrzy¢ plukanie

Podswietlane wskazniki sg
zgaszone

.

Gidéwny wytgcznik nie jest
wig czonY

- Wyzwolit sie wylgcznik
roznicowopradowy  lub
magnetotermiczny

. Wliqczyé gtéwny wytgcz-
ni

- Nalezy skontaktowaé sie
z autoryzowanym serwi-
sem.

Frytkownica nie grzeje

- Gtoéwny wytgcznik nie jest
wig czon}l

« Wyzwolit sig  wylgcznik
réznicowopragdowy  lub
magnetotermiczny.

« Opornik  nieprawidtowo
ustawiony / uszkodzony

« Stycznik uszkodzony.

- Termostat roboczy uszko-
dzony

- Mikrowytacznik opornika
uszkodzony

= Nieprawidtowa konfigura-
cja karty elektronicznej (w
okreslonych modelach&

+ WigczycC gtowny wytgcznik
- Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

Frytkownica nie gotuje prawi-

Opornik uszkodzony.
» Stycznik uszkodzony

- Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym serwisem

ProblemY z wysSwietlaczem
w okreslonych modelach)

Kabel odtgczenio
uszkodzon;E) /a Pokre\gg
funkgcji nieaktywne

- Uszkodzona rezystancja
mikroprzetacznika

- SkontaktowaC sig z au-
toryzowanym  serwisem
technicznym

Komunikat o btedzie /
np.: EFr/ ESa

(w okreslonych
modelach)

- Problemy z sondg

- Za wysoka temperatura w
komorze

Obroéci¢ pokretto wyboru na
pozycl ,,Zer§ (zob. sek. IL.
- . g) rys. 3) aby uru-
chomlc ponownie i odczekaé
na schiodzenie  komory
(T<120°C).

Problemy z odptywem oleju
(wersja gorna)

Przewdd przedtuzajgcy nie
jest prawidtowo wtozony

Wihozy¢ przewdd do oporu

Jezeli nie mozna rozwigza¢ przyczyny problemu, nalezy wytgczy¢ urzadzenie i
IS | zakrecié wszystkie kurki zasilania, a nastgpnie skontaktowa¢ sie z upowaznio-
nym serwisem technicznym
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LIKWIDACJA

WYCOFANIE Z UZYCIA |
DEMONTAZ URZADZENIA

Obowiazuje likwidacja materia-

téw z zastosowaniem procedu-

ry prawnej obowigzujacej w
kraju likwidacji urzadzenia

ZGODNIE z Dyrektywami (zobacz Sek-
cje nr. 0.1) z Dyrektywa (patrz n. 0,1 pkt),
dotyczacymi ograniczenia stosowania
niebezpiecznych substancji w urzadze-
niach elektrycznych i elektronicznych,
jak réwniez usuwania odpaddw. Symbol
przekreslonego kosza na Smieci znaj-
dujgcy sie na urzadzeniu lub na opako-
waniu wskazuje, ze produkt po zakon-
czeniu swego zycia eksploatacyjnego,
nalezy zgromadzi¢ oddzielnie od Smieci.
Selektywna zbiorka tego urzgdzenia po
Zuzyciu, jest zorganizowana jest organi-
zowana | zarzgdzana przez producenta.
Uzytkownik, ktory bedzie chciat pozbyé
sie tego urzgdzenia, musi skontaktowac
sie z producentem i postepowac zgodnie
z systemem, kiory zostat przez niego
zastosowany, aby umozliwiC selektywng
zbiorke zuzytego urzadzenia po zakon-
czeniu jego zywotnosci eksploatacyjne;.
Odpowiednia selektywna zbiérka przed
nastepujacym wystaniem urzadzenia do
recyklingu, obrébki i likwidacji kompaty-
bilnej ze Srodowiskiem, przyczynia sie do
uniknigcia mozliwych negatywnych wpty-
woéw na Srodowisko i na zdrowie i sprzyja
ponownemu zastosowaniu illub recy-
klingowi materiatow, z ktorych skiada sie
urzgdzenie. Bezprawna likwidacja pro-
duktu przez posiadacza powoduje nato-
zenie sankcji administracyjnych przewi-
dzianych przez obowigzujgce normy.

Wytaczenie z eksploatacji i

rozbidorka urzadzenia musi

byé wykonywana przez wy-
s ecjalizowan}: personel, zarébwno
elektryczny, jak i mechaniczny, kt6-
ry jest zobowigzany do noszenia
specjalnych urzadzen ochronny in-
dywidualnej, takich jak odziez od-
powiednia dla wykonywanych ope-
racji, rekawic ochronnych, obuwia
przeciw wypadkowego, kaskoéw i
okularéw ochronnych.

Przed przystgpieniem do de-

montazu nalezy zorganizowaé

wokow urzgdzenia wystarcza-
jaco obszerng i uporzadkowang
przestrzen, umozliwiajagc tym sa-
mym wszystkie ruchy w sposéb po-
zwalajacy na wszelkie ruchy bez
wystepowania zagrozen

KONIECZNE jest:

+ Odciecie napiecia od sieci elektrycznej.
* Odfgczenie urzgdzenia od sieci elek-
trycznej.

+ Usuniecie kabli elektrycznych na wyj-
Sciu z urzadzenia.

 Zakrecenie kurka wprowadzajgcego
wode (zaworu sieciowego) od sieci
wodne;.

+ Odtgczenie i usuniecie przewoddw ruro-
wych uktadu wodnego od urzgdzenia.

- Odtaczenie i usunigcie odprowadza-
jacych przewodow rurowych ukfadu
wodnego od urzgdzenia spuszczajag-
cego szare wody.

Po tego typu czynnosci wokét

urzadzenia moze powstaé zmo-
czona strefa, dlatego tez przed przy-
steipi_eniem do dodatkowych prac
nalezy osuszy¢ zmoczone miejsca

Po przywréceniu stanu strefy roboczej
w wyzej opisany sposob nalezy:

« Zdemontowac¢ panele ochronne.

« Zdemontowa¢ gtébwne czesci urza-
dzenia.

+ Oddzieli¢ czesci urzadzenia w zalez-
nosci od ich rodzaju (np. materiaty meta-
lowe, elektryczne itp.) i przekazac je do
centréw selektywnej zbiorki odpadow.

UTYLIZACJA ODPADOW

A Na etapie uzytkowania i konser-
wacji, nalezy unika¢ rozrzucania

zanieczyszczajgcych produktow (oleje,
smary, itd.) i zadbac o selektywng zbior-
ke w zaleznosci od sktadu roznych ma-
teriatbw i zgodnie z przepisami obowig-
zujgcymi w danej kwestii.

Bezprawna utylizacja odpadéw jest kara-
na sankcjami regulowanymi przez prze-
pisy obowigzujace na terytorium, w kto-
rym miato popetiono dane wykroczenie.

NINIEJSZA INSTRUKCJA JEST WEASNOSCIA PRODUCENTA | WSZELKIE KOPIOWANIE, NAWET CZESCIOWE JEST ZABRONIONE.
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DPPUTIOPHULIA m

PYKOBOOTBO IN'NO YCTAHOBKE MM OKCI UTYATALINMNM

OIT1ABJIEHME

1-2. OBLUME CBEAEHNA A
MPABUINA TEXHWKW
BE3OIMNACHOCTU

3. PASMELLEHVE U NEPEMELLEHNE

4. MOAKITFOYEHN K ICTOYHNKY
QNEKTPOMNMNTAHNA

5. BBO[ B SKCITYATALINIO
6. SAMEHA Y3J10B U

KOMMMNEKTYIOLLMX
OINMUCAHUE YCIIOBHbIX
OBO3HAYEHUM

MpeaynpexaeHue (]3]
OMacHoOCTM!. Curtyauun,
npeacTaensoLLme Heno-

CpenCTBEHHYHO OMacHOCTb U rpo3-
Alme THXebIMKU TpaBMaMn Unm
cmepTblo. [oTeHumansHo onac-
Hble CUTyauumn, CrocobHble npu-
BECTU K TSXKernbiM TpaBMam WUIn

CMepTU.
Bbicokoe HanpskeHue!
A OctopoxHo! _ Yrposza ans
*un3Hn! HecobrntooeHve npa-
BMIN TEXHWKN ©6e30nacHOCTH
MOXET MPUBECTU K TSDKENbIM
TpaBMam Unm cMepTu

OnacHoCTb BbICOKOWN Temne-

paTypbl, HecobnoaeHne

npaBun TEXHUKN Be3onacHo-
CTV MOXET NMPUBECTU K TSHKENbIM
TpaBMaMm U1 CMepTu.

&OI‘IaCHOCTb BblOpoca_  ropsi-
4YMX NPOAYKTOB, Hecobntoae-
HMe MNpaBun TEXHUKM 6e3o-
NMacHOCTU MOXeT npuBecTn K
TSOKENbIM TPaBMaMm Ui CMepTH.

7. PYKOBOACTBO MO
SKCIIYATALINA

8. TEKYLLEE OBCITY>KMBAHUE
9. YTUITN3ALUMA

10. TEXHUYECKWME
XAPAKTEPUCTUKWN /
NNNOCTPALMN

OnacHocTb 3aLlemMrieHust Ko-
é HEYHOCTEN MpU NepemeLle-

HAM W/ pasmMeLLEeHNn, He-
cobnogeHne npaBun  TEXHWUKN
0©e30MacHOCTM MOXET NPUBECTU K
TSOKENbIM TPaBMam UM CMepTH.

MNpeaynpexageHne o 3a-

npeTax. 3anpeLwaercs Bbl-

NOSHATL Ntobble paboTbl No-
CTOPOHHMM  fvuaMm  (BKIoYas
AeTen, NHBaNMAoB W N C orpa-
HUYEHHBIMY (OU3NYECKUMN U YM-
CTBEHHBbIMM  BO3MOXHOCTSIMU 1
HapyLleHnem paboTbl OpraHoB
4yBCTB). 3anpeLLaeTcsa Hecneum-
ann3npoBaHHOMY NEPCOHarny Bbl-
NONHATL Ntodble paboTbl (NO Tex-
HUYECKOMY 0BCIYKMBAHWUIO W/
apyrue), Tpebyrlme crieumarns-
HON TEXHMYECKOMN KBanmdmKkaumm
N gonycka. 3anpeLaeTcs cneuu-
anu3npoBaHHOMY NEPCOHarny Bbl-
NONHATL Ntobble paboTbl (NO Tex-
HUYECKOMY 0BCIYXMBAHUIO W/
apyrve) 6e3 npeaBapuTensHOro
MOMHOIO O3HaKOMIEHWS] C TEXHU-
Yeckon OoKymMeHTaumen. 3anpe-
LLIeHbl Urpbl”aeTen ¢ obopyaosa-
HYeMm. 3anpeleHbl 4YucTika W
TEXHUYECKOE obcnyxmBaHune

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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oBopynoBaHust AetbMu 6e3 Haa-
30pa B3POCTbIX.

I'Igenynpexq:lel-me . 0b
|| o6s3aTenbHbIX AeNCTBU-
ax. lNepen Hayanom nto-
BbIx paboT 0bsA3aTensbHO cneayet
O3HaKOMUTLCH C PYKOBOACTBOM.
SrEeKTPO3Heprunm _Ha obopy-
AoBaHue npu nobomn Heobxo-
ANMOCTUN BbINOSIHEHNS AENCTBUN

B ycrnosusix nonHon 6esonacHo-
CTin.

®Cne,qyeT OTKItoYaTb nogady

ObszatenbHO crieqyeT uUc-
Monb30BaTh 3aLLUMTHBIE OYKU.

@ O6sizaTernbHO  criedyeT  vc-
MOMNb30BaTh 3aLUMTHBIE NEp-
yaTKu.

ObsazatenbHO cnenyet
nonb3oBaTb 3aLLMTHYHO

CKY.

ObGgaszatenbHO cneayet
@ MOMb30BaTh 3aLUUTHYHO
YBb.

nc-
Ka-

nuc-
00-

MHble npeaynpexaeHus.
YkazaHusa no npaBUibHOMY

_ BbIMOMHEHWIO TOTO MMM MHOTO
JencTBus, HecobntogeHwe naH-

HbIX yKa3aH|/||?1 PO3nNT BO3HUKHO-
BEHMEM OrnacHou cutyauun.

§ CoBeTbl M noAdckasky ans
NPaBUIbHOrO  OCYLLEECTBME-
HUS HEOOXOOUMBIX AEUCTBUN

«CneunannanpoBaHHbIN»

nonb3oBartenb (kBanudpw-
LUMpOBaHHbIN  cneupanuct)  /
OMbITHBLIA MONb30BaTefb, AOMny-
LLIEHHbIN K NEPEMELLEHMIO, TPAHC-
MOPTUPOBKE, YCTaHOBKe, OOCIy-
XXMBaHWIO, PEMOHTY M yTUNn3aummn
obopyaoBaHus.

«HecneunanusnpoBaH-
HbIN» nonb3oBaresib
(nonb3oBaTenb C OrpaHUYeHHLIM
Kpyrom 06s3aHHOCTEN 1 3agay).
MUO, OOMyLUEeHHOe K 3JKCnnya-
Taumm obOpyOoBaHUs C  BKITHO-
YeHHbIMW NPeaoXpPaHUTENbHbIMU
ycTpovcTBaMu, CrnocobHoe Bbl-
MOMHATL NPOCTble AENCTBUSI.

@ 3HaK 3a3eMreHus.

3HaK MOAKIYEHNA  IKBUMO-
TeHUMarnbHOro 3a3emMrieHuA.

s @ MNpu ytunusaumm oTxonos
@ X creayer cobntogatb gen-
¥ =" CTBYHOLLME HOPMBbI.

OBLWIMME CBEOEHUNA U TTIPABUITIA
TEXHUVKN BESOINACHOCTU

BBEOEHWE / OpurHanbHbIn TEKCT pyKO-
BoacTBa. OpurMHanbHbI BapuaHT HacTos-
LLlero OKyMeHTa Oblnt COCTaBneH Ha A3blke
npounssoguTens (utanbaHckom). CeeaeHus,
NpuBEOEHHbIE B HACTOSLLEM PYKOBOACTBE,
npegHasHa4YeHbl UCKIIOYUTENBHO Anst MOSb-
3oBaTenen, OOMyLEHHbIX K 3Kcnnyatauum
onMcbiBaeMoro 060pyaoBaHusS.

[Nonb3oBaTenu AomkHbl ObiTb 03HAKOMITEHbI

CO BCEMM acnekTaMmm aKkcnyarauum obopy-
noBaHust n TpeboBaHuamM no HesonacHo-
ctn. Ocobble npeanucaHns (OTHOCUTENBHO
006s13aTenbHbIX AENCTBUI, 3anpeToB 1 onac-
HbIX CMTYyaLMii) NpUBEOEHbI B COOTBETCTBY-
lolen oTaenbHou maee. He ponyckaetcs
nepefava OOKyMeHTa [Afsi O3HaKOMIIEeHUs!
TPETbMM Nnuam 6e3 NMCbMEHHOro paspe-
WeHnsa npoussoauTens. 3anpeLueHo uc-

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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OBLUWME CBEOEHWA U NMPABUINA TEXHUK BE3OINACHOCTU

Nnosib30BaHWe TeKcTa [aHHOro [JOKyMeHTa
B Apyrmx nybnukaumsx 6e3 nucbMeHHOro
paspeLleHnsi Npon3BoanTENS.
Mcnonb3yemble B HacTosieM AOKYMEHTe
yepTexu, dotorpadnm, PUCYHKU U CXEMb
HOCSIT  UCKIMIOUMTENBHO  UINOCTPATUBHBIN
Xapaktep v MoryT ObITb M3MeHeHbI. Mpons-
BOOUTENb OCTaBNAET 3a cobOM NpaBoO BHO-
CUTb U3MEHEHUS B JOKYMEHT 6e3 npeaBapu-
TENbHOMO YBEAOMIIEHUSI.

LUENb HACTOALWENO OOKYMEH-
TA / Kak Ha atane npoektupoBaHus 06o-
pyOoBaHuWs, Tak M B NPOLIECCE COCTaBIEHUS
HaCTOSILLIEro AOKYMEHTa Obiny TLLATENbHO
npoaHanuavpoBaHbl BCE acrnekTbl B3avMo-
OENCTBUSt MeXay nonb3oBaTenem n obopy-
[OBaHMEM Ha MPOTSHKEHUM BCETO >KU3HEH-
Horo uukna nocnegHero. TAKUM o6pasom,
Mbl Hageemcsi, YTO HacCTOSLUMIA OOKYMEHT
OyneT cnocobcTBoBaThL NogaepkaHunio ad-
deKkTMBHOCTM 060pYyAOBaHUSI HA HEU3MEH-
HO BbICOKOM ypoBHe. CTporoe cobniogeHve
NpuBEOEHHbIX B JOKYMEHTE YKa3aHUiA MOMO-
JKET CBECTU K MUHUMYMY PUCK MPUHMHEHWS
Bpeaa nonb3oBaTernto U/nm 3KOHOMUYECKO-
ro yuiepba.

NnoPAOOK PABOTbl C OOKYMEH-
TOM / Hacrosawwmin JOKYMEHT COCTOUT U3
HECKONbKWX [MaB, B KOTOPbIX B COOTBET-
CTBUM C OCBeLLaemMbiMyM Temamu cobpaHbl
BCe Heobxoaumble cBedeHus Ans 6esonac-
HOM akcnnyaTtauum obopygosaHust. Kaxagas
rmaBa noppasgensieTca Ha naparpadbl, B
Kaxk4oM naparpadye MoryT ObITb NOACHEHNS
C 3arofioBKOM U OMNucaH1eM.

norPAOOK XPAHEHUA OOKYMEH-
TA / /HacToAWwmIA OOKYMEHT, a Takxxe
OCTaJIbHOE COOEPXXMMOE MakeTa, AB-
NAETCA HEOTbEMSIEMOW 4YacTbio MO-
ctaBkn. OH OOMKEeH XpaHuTbcA ANnA
OanbHENLINX ODpalleHNn B TedeHune
BCEro cpoka aKcnayaTaumv n3genua.

KATEFOPUU MONb30OBATENEWN / Ha-
CTOSILLMIA AOKYMEHT paccyMTaH Ha cregyo-
LLINE KaTEropuu:

- «CneunanusnpoBaHHbIM»  MNONb30Ba-
Tenb (CneumanucT y3koro npoduns ¢ gony-
CKOM) - UIMEIOTCA B BUAY BCE NOMb30BaTeny,
JOMyLLEHHbIE K MEePEMELLEHUNIO, TPaHCMop-

TUPOBKE, YCTAHOBKE, OOCMYXMBaHWO, pe-
MOHTY M yTunm3aumm obopyaoBaHusi.

- «HecneunannsnpoBaHHbIA»  MOJSbL30-
BaTenb (MOMb30BaTENb C OrpPaHUYEHHbLIM
Kpyrom ob6sidaHHOCTEn W 3agad). [lonb-
3o0BaTenb, [OOMYLLEHHbBIA K SKCMnyaTaumm
06opynoBaHMs C BKIMIOYEHHBIMW Mpeaoxpa-
HUTENbHBIMU YCTPOWCTBAMU N CMOCOGHbIN
OCYLLECTBIATb €r0 LUTAaTHOE 0OCnyXmBaHne
(4mcTky obopymoBaHus).

NMPOrPAMMA OBYYEHUA MNMOJIb30-
BATEJIEW / o cneunansHomMy 3anpocy
MOXeT ObITb OpraHvM3oBaH Kypc 0by4yeHus
Ana  nonb3oBatenen, OTBETCTBEHHbIX 3a
aKcnnyaraumio obopyaoBaHus, B COOTBET-
CTBUM C YCMOBUAMM, NPUBOAUMBIMU B NOA-
TBEpXXOeHUn 3akasa.

OBA3AHHOCTU NOKYMNATENA / 3a
VCKITIOYEHUEM Cy4aeB, KOraa KOHTPaKTOM
npegycMOTPEHO MHOe, MOKynaTerb, Kak
npasuo, ob6s13aH NPOM3BECTY 3a CBOW CHET
cnepywowme paboTbi:

* MOATOTOBKY MOMELLeHUIA (BKNOYas CTpou-
TenbHble paboThbl, YCTaHOBKY (hyHAAMEHTOB
W1 NpoKnaapiBaHWe KaHanos npy Heobxo-
OMMOCTW);

* NOArOTOBKY HECKOMb3SALLEro, rMaaKoro
HanorbHOrO MOKPbITUS;

* NOAroTOBKY MeCTa YCTaHOBKM 1 caMy ycTa-
HOBKY M3Aenust npu cobniopeHun pasvep-
HbIX TPeOOBaHWN, ykas3aHHbIX Ha NnaHe pas-
MeLLEeHUs (CXemMe OCHOBaHUS);

* MOATOTOBKY BCMOMOraTenbHbIX CUCTEM B
COOTBETCTBUM C XapakTepucTmkamy obopy-
[OBaHusl (Hanpumep, CeTen anekTpo-, ra-
30cHabxeHus);

* MOATOTOBKY CMCTEMbl anekTpoobopyaosa-
HWS, OTBEYaroLLeri HopmaTBHbIM TpeboBsa-
HUAM, OEACTBYIOLLMM B CTPaHE YCTaHOBKU;

* MOATOTOBKY COOTBETCTBYIOLLEN CUCTEMbI
OCBELLEHWS, OTBEYatoLLe MECTHBIM HOpMa-
TUBHbBIM TPeBOBaHMAM;

* YCTaHOBKY npenoxpaHnTenbHbIX
YCTPOWCTB B Hadane M B KOHUE NUHWK
3HeprocHabxeHus (ycTponcTea 3aLMTHOTO
OTKIMIOYEHNS, SKBUNOTEHLMAnbHbIE YCTPON-
CTBa 3a3eMrieHVsl, npenoxXpaHUTEnbHbIe
KrnanaHbl 1 T.4.) B COOTBETCTBUN C AEWCTBY-
IOLLMM B CTpaHe YCTaHOBKM 3aKOHoAaTenb-
CTBOM;

* NOArOTOBKY CUCTEMbI 3a3eMIIeHUs B CO-

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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OBLUME CBEOEHWA U MPABUNA TEXHUK BESOINACHOCTU

OTBETCTBMM C HOPMamu, AENCTBYIOLLMMNA B
CTpaHe yCTaHOBKY;

* Npy HEOOGXOAMMOCTM - MOArOTOBKY CUCTe-
Mbl CMAMYEHUA BOABI (CM. TEXHUYECKME Xa-
paKTePUCTUKN).

COOEPXXUWMOE TNMOCTABKU / Kom-
NeKT MocTaBKM MOXeT pa3nuyarbCcA B
3aBMCUMOCTM OT 3aKasa.

» O6opynoBaHue * KpbliLka / KpbILLKK

» Metannuyeckas Kop3aunHa / KOp3vHbl

* MoppepxwvBatoLlas pelletka Ansi ycra-
HOBKM KOp3uHbl ° LLnaHrm w/wnu nposoga
[Ns NOAKITYEHUs! K cucTeMaM aHeprocHab-
XKEHMS1 (TONbKO ecrnvi OrOBOPEHO B 3aKase).
* Habop ans nepeHacTponku cUCTEMbI MO-
a4 rasa, NnocTaBnseMbIi MPOM3BOAUTENEM

HA3HAYEHUE / 3710 ycTtponcteo npea-
HasHa4yeHo Ansi NpodeccroHanbHOro npu-
MeHeHus. Mcnonb3oBaHne obopynoBaHus,
OMUCLIBAEMOrO B HACTOSILLEM [OKYMEHTE,
cyMTaeTCa Hagnexallum, ecrim OHO Npumve-
HSAETCA ONs NPUroTOBMNEHWS UK pasorpesa
nuweBbix npoayktoB. Jlloboe apyroe wuc-
Nornb30BaHNE CYATAETCA HEHaANeXaLlyMm u,
cregoBaTeribHO, NoTeHUMarnbHO onacHbIM.
[aHHoe obopynoBaHve npegHasHaveHo ans
0obCnyXnBaHNS KOMMEPHECKON LesTernbHO-
CTV (Hanpumep, Ha KyXHsIX PecTopaHoB, B
CTOnoBbIX, 6OMbHULAX M T.M.), a Takke And
MCMONb30BaHMs Ha NPennpUATUSX KOMMeEp-
YeCKOro HasHayeHns (Hanpumep, B NeKapHsix,
MSICHbIX NTaBKaXx 1 T.N.) , HO He Ansi HEeNpepbIB-
HOTO NMOTOKOBOTO MPUrOTOBMNEHWST MLV,
[aHHoe obopygoBaHve npegHasHaveHo
Ons NpUMEHEHUst B ONpefeneHHbIX Ycro-
BUSIX, OMUCAHHbIX B KOHTPaKTe, U B npe-
Jenax MnpenycMOTPEHHbIX  OrpaHUYEHUN,
YKa3aHHbIX B COOTBETCTBYIOLUMX MyHKTaX.
Ona obecneyeHUsi COOTBETCTBUSA HOp-
MaTUBHbIM TPe6OBaHUAM UCNOSbL30BaTh
TONIbKO OpUrMHanbHble akceccyapbl U
3anacHble 4acTu, NocTaBrisieMble NPou3-
BoauTeneMm.

NMPEAYCMOTPEHHbIE ycnoBus
SKCIMNYATAUMN /OanHoe obopyno-
BaHME pacCcyMTaHO Ha  3KcnnyaTtauuo
WCKMIOYUTENBHO B MOMELLEHUM C cobrto-
OEHNEM COOTBETCTBYIOLUMX  TEXHUYECKUX
1N NPOU3BOACTBEHHbIX OrpaHuyeHuin. [Ons
MakcvMmanbHO adhdpekTrBHOM 1 GesonacHom
paboTbl n3nenusi HeobxogumMo obecneynTb

cobntogeHne  Hukecnenyowmx Tpebosa-

Hun. OBopyaoBaHWE [OIMKHO YCTaHaBnu-

BaTbCA B MOAXOASLLIEM MECTe, B KOTOPOM

obecneuvBanock Obl ynobCTBO TekyLuen

3KCMyaTaumu, a Takke LUTAaTHOMo 1 BHeoYe-
penHoro obcnyxvBaHusi. MecTo ycTaHOBKU

Heobxoammo obopynoBaTh Takum obpasom,

YTOObI ObecrneymBanach Haanexatlas 6es-

OMacHOCTb MOJb30BATENS NPU NPOBEAEHUN

pabot no TexobcnyxueaHuo. MomelleHne

[OOIMKHO COOTBETCTBOBATbL OMpeaAerieHHbIM

TpeboBaHUSIM, B HACTHOCTHU:

- MakcuMMmarnbHasi OTHOCUTENbHas Brax-
HoCTb - 80 %;

- MUHWUMAarbHasi TemnepaTypa oxnaxaato-
e Boabl He MmeHee +10°C;

e Mon B MOMELUEHUM He [OOIMKeH OblTb
CcKornb3kMm, obopyaoBaHUe OOMKHO CTOo-
SITb POBHO;

e TOMeLLeHNe [OMKHO WMETb CUCTEMY
BEHTUNSIUMM N OCBELLEHUS] B COOTBET-
CTBUM C HOpMamu, OEUCTBYHOLMMU B
CTpaHe aKcrnnyarauuu;

- OMEeLleHne OOmKHO ObiTb OCHaLLEeHO
ONs CrnBa «CepbiX» BOA, a Takke Bbl-
KroyaTensamm 1 BeHTUNSAMU NS OTKIO-
YeHusi Npu HeobxogmmocTn obopyaosa-
HMS OT BCEX NUTaOLLMX KOMMYHUKaLWIA;

e CTeHbI/NMOBEPXHOCTK, Haxodsmecs B
HEeMoCpPeaACTBEHHON  BnM30CTU/KOHTaK-
TUpyloLwme ¢ 0bopyaoBaHMEM, AOMMKHbI
OblITb OrHECTONKUMMW W/ OOMKHBI ObITb
N305IMPOBaHbl OT BO3MOXHbIX MCTOYHU-
KOB Tenna.

NMPUEMOYHBIE UCIMbITAHUA U TA-
PAHTUUHBIE YCI1OBUA /
MNpuemouHble ucnbITaHUA: 060pyLoBa-
HVE WCMbITAHO W3rOTOBMTENEM Ha cTaguu
MOHTaxa Ha cobcTBeHHOM 3aBoge. Bce
cepTudmKaThl, CBA3aHHbIE C MPOBEAEHUEM
UCMbITaHWS, NEPEnarTcs KIUMEHTY Mo ero
3anpocy.

FapaHTusA: rapaHTUAHbLIA CPOK COCTaB-
nseT 12 mecsiueB OT AaTbl, yKasaHHOMW Ha
cueT-chakType, AaHHbLIN Nepuoa npoare-
HUIO He noanexwur. [apaHTvel nokpbiBa-
toTCs AedeKTHbIe AeTanu, 3aMeHa 1 TpaHc-
NOPTUPOBKA KOTOPbIX NMPON3BOAMTCS 3a CHET
nokynarensi. FapaHTus He pacnpocTpaHsieT-
CS1 Ha ANeKTpUYecKre getanu, KOMMIeKTyLo-
wue 1 nobble Apyrme CbeMHbIe ANIEMEHTBI.
Pacxogbl Ha onnaty Tpyga TeXHUYeCKUX

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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OBLUWME CBEOEHWA U NMPABUINA TEXHUK BE3OINACHOCTU

cneumanmcToB, YMNOSIHOMOYEHHbBIX W3roTo-
BUTENEM YCTPaHUTb HA MPEAnpPUATAN KIu-
€HTa MOKpbIBaeMble rapaHTnen AedexTs,
HECET OUCTPUOLIOTOP.

[apaHTNsi He pacnpocTpaHsSeTCs Ha BCe WH-
CTPYMEHTbI U pacxogHble Matepuarnsbl, no-
CTaBnsieMble U3roToBuTenem BMecTe ¢ 060-
pynooBaHveM. [apaHTvel He MoKpbIBaOTCS
paboTbl MO MaHOBOMY TEXOOCMNYXXMBaHUO
unn paboThbl, CBA3aAHHbIE C HEMPAaBUIbHOM
ycTaHoBkoW. [lapaHTMs  gencreuTenbHa
TOMbKO B OTHOLUEHWM MEepBOHAYaribHOro
nokynatensi. MarotoButens Gepet Ha cebs
OTBETCTBEHHOCTb 3a 00OpydoOBaHVE B €ro
M3HaYanbHON KOHMUrypauum 1 TOMbKO 3a
OpUrMHasnbHbIe 3an4acTil, YCTaHOBMEHHbIE
B XO€e PEMOHTA. V3rotoBuTenbL CHUMaeT ¢
cebs BCSAKYH0 OTBETCTBEHHOCTb 3@ WCMOSb-
30BaHNe 000pya0BaHMs HE MO HAa3HAYEHWIO,
3a yuepb, HaHECEHHbIN B pe3ynsraTe Bbl-
NONHEHNA OENCTBUIA, HE NMPedyCMOTPEHHbIX
B HacTosILLEM PYyKOBOACTBE UMW He paspe-
LUEHHbIX NPeABapUTENbHO CaMVM U3TOTOBU-
TEenem.

CNY4YAN TMNPEKPALLEHUA T[APAH-
TUN | - Tpn noBpexaeHnsx, BbI3BaH-
HbIX TPaHCMOPTUPOBKON «dpaHKO-3aBOa»
(EXW) wn/vnn norpy3o4HO-pasrpy304HbIMU
pabotamu. [Npu oOHapyxeHun Takux mMo-
BPEXOEHVUN 3aKas4yvK AOMMKEH MOCTaBUTb
B M3BECTHOCTb NpodaBLa W nepeBo3qvKa
no (Hanpvmep, No 3MEKTPOHHOW MoYTe Unn
yepes MHTEPHET-CalT), a Takke 3aUKCUpo-
BaTb MPOWCLUECTBME B COMPOBOAUTENbHBLIX

DOKyMeHTax. ABTOPM30BaHHBIA — crieuuna-
JIMCT MO yCTaHOBKe 00OPYA0BaHNS BbIHECET
OLEHKY BO3MOXHOCTW [JarbHeuwen ycra-
HOBKM B 3aBWCUMOCTM OT CTEMEHN MOBPEX-
AeHvs. MapaHTuiHbIe 06A3aTensCTBa Takke
TEPSIIOT CUMy NpU Hannuum: « MoBpexaeHuiA,
BbI3BaHHbIX HENPAaBWITbHOW YCTaHOBKOW.

* [NoBpeXxaeHwWit, BbI3BaHHbIX M3HOCOM 4a-
CTeNn ©3-3a HeHaanexallero npuMeHeHUs
o6opyaoBaHus.

* [oBpexaeHwWiA, BbI3BaHHbIX MPYMEHEHNEM
3anacHbIX YacTen CTOPOHHEro MPOU3BOAM-
Tens.

* [NoBpexaeHnin, BO3HWKLIMX MO MpUYMHE
HenpaBWnbHOro  TexobcnyxuBaHus  Uwnm
NOBPEXOEHUI M3-3a OTCYTCTBUS OOCHYXU-
BaHUS.

* [NoBpexxaeHwin BcrneacTeue Hecobnoae-
HUs1 TPeDOBAHUIN HACTOSALLIETO AOKYMEHTA.

ABTOPU3ALIUA /

Mon aBTOpU3aLMEN MOHMMAETCS pa3peLle-
HVEe Ha OCYLLECTBIIEHVE OEWCTBUNA, Kacato-
Lwmxcsa aaHHoro obopynoBaHua. ABTopu3a-
UMsl NpedocTaBrisieTcsl OTBETCTBEHHbIM 3a
obopyaoBaHne nMUoOM (Mpou3BoguTenem,
noKynatenem, fLoMm, CTaBsLLM CBOO Nod-
nncb, OUNEPOM W/Wnu BriagenbLemM rnome-
LeHus).

TEXHUWYECKWUE OAHHbLIE w WNNIO-
CTPALUWWN | Paspen HaxoauTcs B KOHLe
HacTosILero pykoBoACTBa.

y Jlo6oe un3meHeHue, BHOcMMOE B
| ycTpoicTeo oBopyAosaHusi, oTpa-
\ALEJ xaeTcs Ha ero paboTe 1 Ha ypoBHe
6630I‘IaCHOCTVI a NnoaTomy JOMKHO Mpon3-
BOAUTLCS TOMBbKO TEXHWYECKUMU creuuna-
nucTamn, NpefocTaBNeHHbIMU MPOU3BO-
auUTENeM, Unu MWHbIMKU chneuuanucTamu,
NnonyYvBLUMMKA  €r0  COOTBETCTBYIOLLYHO
cdopmanbHyto astopusauunio. B npotue-
HOM Ccry4Yae npou3BOAWTENb CHUMAET C
cebs BCSIKyl0 OTBETCTBEHHOCTb 3@ BHOCU-
Mble U3MEHEHUA 1 3a yLepb, KoTopbI MO-
)KET BO3HWKHYTb BCIEACTBME HUX.

oy Cpasy nocne [JocTaBKv NpPOBEPUTH
LienioCTHOCTL 0bopyfoBaHNs M ero
KOMMOHEHTOB (Hanmpumep, LWHypa
NUTaHWs), Npexae Yem NpPUCTYNnTb K 3KC-
nnyataunn. Npy HanuyMm HapyLieHun ue-
FIOCTHOCTM He BKMouaTb 06opynoBaHue,
obpatutbca B Gnwkaiwni LeHTp obceny-
XMBaHUS.

Mepen Havanom nwbbIXx Oen-
[ cTBUA ¢ obopyaoBaHWeM BHUMAa-

TEnbHO NPOYNTaTL COOTBETCTBY!HO-
LLME NHCTPYKLUNN.

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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OBLWME CBEOEHWA U NMPABUINA TEXHUK BESOINACHOCTU

Bo Bpewmsi akcnnyara-
@ @ umm  obopynoBaHua
NPUMEHATb COOTBET-

CTBYHOLLME CPEACTBa MHAMBMAYaNbHOM 3a-
wmTel. Ha Tepputopumn EC gencraytot co-
OTBETCTBYIOLLME OANPEKTUBEI, KacatoLmecs
CW3, koTopble nonb3oBaTtesnb AOMKEH CO-
Gnogatb BO BpeMs dKcnnyaTaumm obo-
pygoBaHus. BosgyuwHbin wym < 70 b

3anpeweHo ycTaHasBnuBaTb
A uspenue otaenbHo, BE3 aHTu-

onpokupbiBaTena (QOMOJIHU-
TEJIbHOE YCTPOUCTBO). Wckto-
yatotcA Bepcuu TOP.

Mepen nogknYeHMem K cucte-
A MaM MuTaHus, 3a3eMreHno 1 Ka-

HanMsaumm CBepUTbLCSA C TEXHUYE-
CKMMMW XapaKTepUCTMKaMK, yKasaHHbIMU B
TEXHMYECKOM MacrnopTe 060pynoBaHMS U B
HacTosLeM pykoBoacTee. Kateropuuiecku
3anpelyjaeTca yaanATb UMM U3MEHATb
MH(pOPMaLMOHHBbIE TabNMUYKM U HaKNen-
KW, MMeloLMecsi Ha o6opyaoOBaHUMN.

Bxogsiume nvHUM nogavuun nutaHus
A(Hal‘lpMMep, 3MeKTpoceTb, raso-

npoBoA) AOMKHbI ObITb OCHALLEHbI
ycTpoicTBamu GrnokMpoBku, obecnevmsa-
OWUMN OTKIKO4YEHNE NMUTAHUA B KaXXOoM
cnyyae, Korga Tpebyetcsa nposeaeHve pa-
00T B YCNOBUSIX MOSTHOM 6€30NacHOCTMW.

B 3aBucumocTu ot mogenu, Moaxknto-

YeHne obopyaoBaHMSA LOMMKHO Mpo-

BOAUTLCA MOCrenoBaTenbHO CHava-
na K BoOoMnpoBoAy M KaHanvsauuu, 3atem K
rasonpoBoay U HaKOHeL, MoCcre NPOBEPKM Ha
Hanuume yTeyek, K aNeKTpoCceTU.

O6opynoBaHMe He NpegHas3Ha4YeHo
ANs NpUMEeHeHus BO B3pblBoonac-

HOW aTmocdepe, MNOITOMY €ero
yCTaHOBKa M 3KcniyaTauusi B Nogo6HbIX
CIOBUMSAX KaTEropuyecku 3anpeLleHa.
T Pa3wvelleHne obopynoBaHusa B c6o-

pe cregyeT Npou3BOAUTb C Y4ETOM

pa3mepHbIx TpeboBaHui 1 napave-
TPOB YCTaHOBKU, YKa3aHHbLIX B COOTBETCTBY-
IOLLMX FMaBax HaCTOSLLEro pyKoBOACTBA.

5

O6opynoBaHue He npegHasHa4YeHo
ONs BCTpaMBaHWsl B CTEHbI. /| JKc-
nnyataumsi o6opynoBaHMs [OMmKHA

NPOBOANTLCSI B XOPOLLIO NPOBETPUBAEMbIX
nometleHusix. / CnueHble otBEpCTUS 060-
pyLOBaHWUsi OOMKHbI OCTaBaTbCs CBOOOA-
HbIMK (He LOMMKHbI 3aCOPSTLCA UMK nepe-
KpbIBaTbCS NOCTOPOHHUMIW NpeaMeTamu).

lasoBoe o6opyaoBaHMe [OOIHKHO

pacrnonaratbCa MOA  BbITKHbLIM

KOMNMakoMm, TeXHMYeckne XapakTe-
PUCTUKUN BBITSHKHOTO YCTPOMCTBA AOMKHbI
COOTBETCTBOBaTb HOPMaM, AENCTBYIOLLMM
B CTpaHe NpUMeHeHus.

lMocne nogkniYeHUst K cucTteMam
NUTaHWs, 3a3eMeHN0 U KaHanm-
3auum  obopydoBaHMe — [AOIMKHO
ocTaBaTbCs MOCTOSIHHO (63 BO3MOXHOCTU
nepemeLleHnst) Ha MecTe, OTBEAEHHOM
ONnsa ero akcnnyaraumm n obecnyxvBaHus.
HenpaBunbHoe  MOOKMIOYEHME  MOXET
cTaTb NPUYUHONM OMACHOCTMU.
S| ns nopknioderms K 3MeKTpoceTn Oo-
NONMHUTENbHbIV FTMOKMI NPOBOA C TEX-
HUYECKUMW XapaKTepUCTUKaMWU He HUuXe,
yem y nposoga mogenun HO7RN-F. Hanps-
YKEHVE NMUTaHMS Ha NPOBOAE NPU BKITOYEH-
HOM 00OpYyAOBaHUM OOMMKHO COOTBETCTBO-
BaTb yKa3aHHOMY B Tabnuvue TEXHUYECKUX

XapaKTEPUCTUK HOMUHAMbHOMY Hampsike-
Huo £ 15 %.

f O6opynoBaHue JOMKHO ObITb Noa-

Mpun HeoGXoaMMOCTN UCMONb30BaTb

KINO4YEeHO K 3KBMNOTEeHUManbHO CuU-
CTemMe 3aseMrieHus.

CnuBHoe oTBEpCTUE 060pyaoBaHUS
IGS) [OMKHO OblTb COEANHEHO C cucTe-

MOV OTBOAa «Cepbix» BoA nocpep-
CTBOM OTKPbITOro CoeaAnHEeHNA CTakaHHOro
Tuna 6e3 cudoHa, NPy HanM4Mm TakoBOTO.

O6GopynoBaHWe [OOMKHO  MpuMe-
A HSITbCS TOMbKO AMNS YKAa3aHHbIX Lie-
nen. Jlloboe WHOe npUMeHeHne
obopynoBaHusa cuntaetca HEHAONEXKA-
UMM wn cnemoBatenbHO, Npou3BoauTenb
CHUMaeT ¢ cebs nobyto OTBETCTBEHHOCTb
3a (OU3NYECKUIA YPOH U NOBPEXAEHUS UMY-
LLIeCTBa, BO3HUKLLME BCIEACTBME TaKOBOTO.
S| 6esonacHocT (obsizaTencHble U
HegonycTUMble AENCTBUS, ONACHO-

CTW) NPUBOANTCSA HEMOCPELACTBEHHO B CO-

OnucaHne ocobbIx Mep No TexXHuKe

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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OBLUWME CBEOEHWA U NMPABUINA TEXHUK BE3OINACHOCTU

OTBETCTBYIOLLEN rnase.
He 3akpbiBaTb oTBEpCTUS U (Mnn)
Lenv ANs BbITSHXKKN UNv yaaneHus

Tenna.

He ocTtaBnsaTb nerkoBocniameHs-
wmneca npegmeTbl unm Mmarepua-

nbl BONu3n obopynosaHus.

CnepyeT oOTKno4aTb
nogady nuTaHus
(Boabl, rasa, anek-

TposHeprun) Ha oBopyaooBaHue Mpu M-
6ol HeoBXOAMMOCTU BbINOMHEHUS Aei-
CTBUIA B YCMOBUSX NOMNHOM 6€30MacHOCTU.

Mpn nobon HeobxoAMMOCTU Bbl-

MONMHEHNSA KaKuX-nNnMbo OencTBui

BHYTpy obopyaoBaHusa (npu noa-
KrnoYeHun, BBOAE B 3KCMryaTauuo, npo-
BeEHUN MPOBEPOK M T. A.) MOATrOTOBU-
TenbHbIE Oonepauumn (AeMOHTaX naHenewu,
OTKIOYEHMe NoAaYn Bogbl, rasa, 3nekTpo-
3HEeprun) OOMKHbI NMPOBOAUTBLCA B COOT-
BETCTBUM C HOpMamy 6e30nacHOCTW.

ONLYFRIGG / lNpwu lMpu akcnnya-
Tauun npubopa Heobxogumo uc-

KINIO4YnUTb J'IPO6yIO BO3MOXXHOCTb KOH-
TakKTa BOAbl C XMPOM U Macriom

OOMKHOCTHOE NONOXEHUE U KBA-
NMNOUKALINA, HEOBXOOUMBLIE AOnA
SKCMNNYATALIM OBOPYOOBAHUA

3anpellaeTcs  cneumannaMpoBaH-

HOMYy/HecneuManm3npoBaHHOMY

nepcoHarny BbIMOMHATL Niobble pa-
60Tbl (MO TEXHWYECKOMY OBCNyXMBaHUIO
wvnn ppyrne) 6e3 npeaBapuUTENbHOMO
MOSIHOTO O3HAaKOMIIEHNSI C TEXHWUYECKOW
OOKyMeHTaLmen.

CeefeHvsi, npvBeaeHHbIe B

[m .'] HacTosilleEM  PYKOBOACTBE,
' npeaHasHadYeHbl Ona Ksanu-
PULMPOBaHHBIX MONb30BaTENEN, UMEHLLMX
[0MyCcK ANs nepemeLLeHuns], yCTaHOBKM 1 06-
CNy>XMBaHWS ONUCbIBAEMOro 060pyaoBaHus.
[ ‘ ||\ | HacTosilem pykoBoacTBe,
npegHasHayeHbl Ons He-
cneunannampoBaHHOro nonb3oBarens

(nonb3oBaTenst ¢ orpaHUYeHHbIM KpPYrom
oba3aHHoCTel 1 3agad). Monb3osaTernb,

CeeneHus, NpuBeaeHHble B

AONyLLEeHHbIN K 3KcnnyaTauuy obopyaosa-
HUS C BKMHOYEHHBIMW NPEfOXPaHUTENbHbI-
MW YCTPOWCTBaMM U CNOCOBHbIV OCyLLEeCT-
BMATb €ro wTatHoe obcnyxuBaHne
(unctky obopynoBaHus).

Monb3oBaTeny [OMKHbI ObITb 03-

HaKOMIIEHbl CO BCEMW acrnekTamu

aKcnnyataumn obopyaoBaHus U
TpeboBaHMAMM TexHukn 6esonacHocTy.
OkcnnyaTtaums u3genus AormKHa ocyLecT-
BMSATLCSA B COOTBETCTBUM C YCTAHOBMEHHbI-
MW HopMamu 6e3onacHoOCTy.

HecneunannanpoBaHHbIN MOMb30-

BaTenb OOMYCKaeTcsl K K SKcnnya-

Tauum obopyaoBaHUs TOMbKO MO-
crne  3aBeplUeHMsi  YMONHOMOYEHHbIM
TEXHUYECKMM CrneunanncToM ero ycTaHoB-
Kn (BKMOYasa TPaHCMNOPTUPOBKY, 3akpense-
HWe, NOAKIMYEHMEe K SMeKTpo-, BOAO- U
rasocHabXXeHuo 1 kaHanmaauun).

PABOYUE 30Hbl U OMNACHBbIE
30HbI / Ona Gonee 4eTkOro pasrpaHu-
YeHUs yyacTka npoBeaeHnst paboT 1 cooT-
BETCTBYHOLLMX pabo4mx 30H UCMOMNb3YHTCS
cnepyoLme onpegeneHns:
* OnacHas 3oHa: nobas 30Ha BHyTpU u/
NN B HEMNOCPEeACTBEHHON 6nu3n Hekoe-
ro MexaHusma, MpuUcyTCTBME B KOTOPOW
nvLa, OTKPLITOro Ansi BO3OEWCTBUS, CO3-
naet yrposdy 6e3onacHoCTV AaHHOro fmua.
* Jlugo, OoTKpbITOE ANA BO3AENCTBUA:
noboe nmuo, LEenuKoM UM YacTUYHO Ha-
X0oAsLeecsi B ONacHOM 30HeE.

Mpu paboTte o6opynoBaHusa cneay-
AGT cobnogate Takoe MUHUMAanb-

HOE paccTOosiHMe OT Hero, 4Tobbl
obecneunBanacb Hagnexaiwas Gesonac-
HOCTb NMOMb30BaTensi B Crlydae BO3HUKHO-
BEHWSI HENPEOBUAEHHOW CUTyaLMK.

Takke onacHbIMU 30HaMu cuuTarorca /

* Bce pabouve 30HbI BHYTpY 060pyaoBaHUs.
*Bce 30HbI, 060pygoOBaHHbIE COOTBET-
CTBYIOLMMW  3aLUTHBIMK  YCTPONCTBaAMU
1 cuctemamm 6e30MacHOCTU, TakUMK, Kak
hoTO3NEMEHTBI, 3aLUTHBIE NaHenu, cbno-
KMPOBaHHbIe ABEPLbl, 3aLUTHbIE KapTepsbl.
» Bce 30HbI BHYTpW GnokoB ynpaeneHus,
3MNEKTPOLLMTOB U pacnpeaenmTernbHbIX KO-
pobok.

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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* IloGble 30HbI BOKPYr 0BGOpYAOBaHWS B
cnyyae HecoGnMioAeHUs  MUHUManbHbIX
6e30nacHbIX PacCTOSIHUN.

MHCTPYMEHTbI, HEOBXOOUMBbIE
ansAa YCTAHOBKU /

O6bI4HO AN NPaBUILHOMO OCYLLECTBIe-
HWSI yCTAHOBKN aBTOPU30BaHHbIA TEXHNYE-
CKWI cneumnanmncT AOMMKEH UMETb B CBOEM
pacnopsKeHUn onpeaeneHHbIi Habop nH-
CTPYMEHTOB, a MMEHHO:

- OTBEpTKM ANS NPAMbIX LUAULIOB pasme-
pom 3 1 8 MM 1 KPECTOBYHO OTBEPTKY Cpes-
Hero pa3vepa;

- Perynupyemblii TpyGHbIV Krtoy;

- Habop cpeacts Ans rasoBbix coeguHe-
HWUA (LUNaHMW, YNNOTHUTENU U T. A4.);

- HoxHuubl 4ns anekTponpoBoaos;

- Habop cpeacts anst BOAONPOBOAHbLIX CO-
€OVHEHVN (LWNaHrv, yNnoTHUTENU U T. A4.);
- Tpy@uaTbii LUECTUrPAHHDIV KN4 Ha 8 MM;
- JaTuuk yTeyku rasa;

- Habop cpencts Ans anekTpuyecknx coegu-
HeHUn (MPOBOAA, KIIEMMHbIE KOMogKu, npo-
MbILLMIEHHbIE LUTEeNncenbHbIE PO3ETKM U T. A.);
- [@ae4yHbIn K1Y Ha 8 MM;

- MNonHbin Habop ans yctaHoBKkK (4Ns noa-
KIOYeHUs ANeKTPUYECKOro 1 ra3oBoro nu-
TaHUA U T. O.).

MoMUMO BbILLENEPEYNCTIEHHBIX UH-
CTPYMEHTOB, TpebyeTcsi yCTPOWCTBO
Ansi NoAHsTUS 060pynoBaHusi, COOT-

BETCTBYIOLLIEE ,D,eVICTByPOLLI,VIM HOpMaMm B OT-
HOLUEHUM rpy30nogbeMHbIX MEXaHN3MOB.

OCTATOYHbLIE PUCKWU |/ Hecmotps
Ha cobn tofeHne COBPEMEHHbIX Mpou3-
BOLCTBEHHbIX HOPM W 3aKOHOAATerlbHbIX
TpeboBaHWI B OTHOLLEHUM NPOU3BOACTBA
N KOMMepyeckoWn peanusaumm obopyno-
BaHMWS, CYLLECTBYIOT OCTATOYHbIE PUCKY,
KOTOpblE B CUMy OnpeAerieHHbIX 0CoBeH-
HOCTEN camoro 06opyaoBaHNA HEBO3MOX-
HO YCTpaHUTb. TakuMun puckamu siBrsitoTCS
HUXKEeNepeUYncrieHHble.

OCTATOYHbIA PUCK MOPAXE-
HUA SNEKTPUYHECKUM TOKOM /
[aHHbIV pUCK NpUCyTCTBYET Npu pa-

bote ¢ ANEeKTpu4ecKknmun nvnn AINEeKTPOH-
HbIMU yCTpOVICTBaMVI nog Hanpsh>keHmnem.

OCTATOYHBLIA PUCK MONYYE-

HUA OXKOIOB / aHHbIN puck cy-

LLeCTBYET MpW Criy4akHOM KOHTaK-
Te C wMmarepuanamu, HarpetbiMM [0
BbICOKMX Temneparyp.

A OCTATOYHBIA PUCK TMONYYE-
/ £\ HUA OXOroB MPU YTEYKE MA-
TEPWATA / JaHHbIN pUCK CyLLEeCTBY-
€T NpU Cry4YanHOM KOHTaKTe C Matepuanamu,
HarpeTbiM1 0 BbICOKMX TEMMEPATyp, B CIly-
Yae ux yTedku. EMkocTW, HamonHeHHble [0
KpaeB XMOKOCTAMU W/nu TBepabIMM NpoayK-
Tamu, KOTopble MNPV HarpeBe MpeTepreBaroT
TpaHcdopmaumio (NepexoasT u3 TBEpAoro
COCTOSHUST B JKUOKOE), NMPU HEMnpaBuilbHOM
MCMONb30BaHUM MOTYT CTaTb NPUYMHON Mosy-
YeHus1 oxoroB. B mpouecce rotoBku Takue
€MKOCTW [OIDKHbI pacrornararbCsi Ha Takom
YPOBHE, KOTOPbIN 0becneymBaeT becnpensiT-
CTBEHHbIV BU3yarbHbIA KOHTPOSb.

OCTATOYHbIA PUCK _3ALLEM-

NIEHUA KOHEYHOCTEMW / OaHHbI

pUCK CyLLEeCTBYET MpW Cry4yaniHOM
KOHTaKkTe ¢ yactsmu obopynoBaHus B Mpo-
Llecce ero pasMeLLeHunsi, TPaHCTOPTUPOBKM,
CcKrnaaMpoBaHusi, COOpKY 1 3KCrnyaTauum.

OCTATOYHbIN PUCK B3PbIBA /
[aHHbIN pUCK BO3HUKAET B Crieayto-
LNX crny4vasx:
* [pn Hann4MM 3anaxa rasa B NOMeLLEeHUY;
* Mpu akcnnyatauyun obopyaoBaHust B aT-
Mocdepe, coaepxalwen noTeHunanbHO
B3pbIBOOMACHbIE BELLECTBA;
* [Mpn NpPUroTOBNEHUM MULLEBBLIX MPOAYK-
TOB B 3aKpbITbIX KOHTEHEepax, HeNnpuroa-
HbIX ANl 3TOW uenu (HanpuMep, CTEeKIsH-
HbIX U MeTannmMyecknx 6aHkax);
* [Mpun ucnonb3oBaHWMM B X0A4e 3KchryaTa-
LM BOCMMNAMEHSIIOLLMXCS XNOKOCTEN (Ha-
npumep, cnmpTta).

OCTATOYHbIW PUCK MOXAPA /

Takon puck 06yCnoBrfeH: uC-

NoNb30BaHNEM BOCMIaMEHAIO-
LLUMXCA XXMOKocTen / maTepmanos

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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PASMELWEHVE M NEPEMELLUEHWVE

Mepen BbINONHEHWEM paboT O3HaKo-
MUTbCS ¢ naparpagom «O6Luast nH-
dopmaLms o TexHuke 6e30nacHOCTUY.

OBA3AHHOCTU - 3AMNPETLI - CO-
BETbI - PEKOMEHOALWU

Mocne pocTtaBkn obopyAoBaHMA
A crneayeT BCKPbITb YMaKoBKy M ybe-

ONTbCS, 4YTO ObOpyaoBaHWE U ak-
ceccyapbl He Obinv NoBpexaeHbl BO Bpe-
MSi  TpaHcnoptuposku. [lpn  Hanmuum
NOBPEXAEHUA CPOYHO COOOLUMTL 06 3TOM
nepeBo34unKy. He mpucTynaTth K ycTaHOBKe,
obpatntbcss K KBanuULMPOBAHHbLIM
cnewuunanucTam ¢ COOTBETCTBYHOLLUM A0MY-
ckom. [MpousBoguTens He HeceT OTBET-
CTBEHHOCTW 3a yLepb, NPUYMHEHHBIA BO
BPEMS TPAHCMOPTUPOBKM.

S

MPABUINTA BE3OMNMACHOCTU MNPU

NMEPEMELLEHUN OBOPYOOBAHUA
Hecob6niogeHne npuBeaeHHbIX

A HUXEe UHCTPYKUWUM BedeT K BO3-
HUKHOBEHUIO OMacHOCTU TshKe-
nbIX TPaBM.

CrieumanuncT ¢ ONycKoM Ans nepe-
A MELLIEHWS U YCTaHOBKM 0oBopyaoBa-

HUS [OMKEH MPU HeobXxoaMMOCTM
noaroToBuUThL «Ge30MacHbIv MaHy ans npe-
[I0TBpALLIEHNA Bpeaa NnLam, y4acTayoLLIM
B paboTax. KpoMe Toro, oH OMKeH TOYHO 1
HEOTCTYMHO NPUAEPXMBATLCA U MPUMEHSITb
HOPMaTUBHbIE aKTbl, JEVCTBYIOLLME B OTHO-
LLeHN nepeaBUXHbIX paGoqu nrowaaok.

Cnepyet y6eauTscs B TOM, YTO rpy30-
NMOABbEMHOCTb 1CMonb3yeMbIX

CpeacTB COOTBETCTBYET MOAHUMae-
MbIM Ipy3am, 1 4TO caMu 3TN CpeacTBa HaxXo-
OATCS B Hagnexatlem paboyem COCTOSHUN.

[Ons paboT no nepemeLleHnto cne-

OyeT UCMonb30oBaTb TEXHUYECKME

cpeacTtBa C rpy3onogbeMHOCTbIO,
He mMeHee 4YeM Ha 20 % npeBbiLLAOLLYI0
mMaccy obopyaoBaHus.

Mpexae 4em NpUCTYNUTb K nepe-
MeLLleHnio obopyaoBaHus, cnegyet
BbIMOMHUTL  UHCTPYKUMW, MpuBe-
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€ro NoAHATNA Unn nepemMeLleHnA.
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CTPALMN - CINTPABOYHbIN MATE-
PUATT» «a»).

O6GopynoBaHMe B  YynakoBKe
OOIMKHO ObITb BCerga OpueHTHU-
poBaHO B COOTBETCTBUM C yKa3a-

HUAMU B BUAge NUKTorpamm m Haanucen
Ha BHelUHel obonouke ynakoBKW.
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3. Paamectntb 0bopynoBaHWe Ha y4acT-
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TPaHCMOPTEPOB, TPAHCMOPTHBLIX CPEACTB,
MNHCTPYMEHTOB W NMOSBEMHbIX YCTPOWCTB, MO-
3BONSIOLLMX M3BExaTb NOBPEXOEHUA 13-3a
BMOpaumMn, yaapos, LapanviH, Koppo3vm 1nm
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BaHHbIV B Ka4eCTBe YNaKoBKMU.

3. MNogHaTb obopynoBaHve Ha Heobxoau-

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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PASMELWLEHWVE M NEPEMELLEHWNE

MYIO BbICOTY W1 U3BreYyb U3-Nof Hero NoAA0H.
4. PaamecTnTb 000pyaoBaHME Ha Mony.

5. Ygpanutb ucnonb3yemoe nogbemMHoe
CpefcTBo.

6. Ounctntb pabounii y4acTok OT CHATOWM
yNaKkoBKW.

Mocne cHATMA ynakoBku Ha obopy-

[OBaHWM He [OMKHO HabnoaaTbes

NOBPEXAEHUI, BMATWH U MHbIX HapY-
LLEeHWI LenocTHocTU. B npoTnBHOM criyyae
cnepgyet HemeasieHHo coobwmTb 06 3ToM B
CNy>X0y TEXHUYECKOrOo OOCITYXXMBAHUSI.

YOANEHUE 3ALLMTHOINO MATEPU-
AIlA |/ BHewHne noBepxHocTu obopyno-
BaHMWS 3aLUMLLEHbI MOKPbITUEM U3 KIEKOM
NreHkn, Kotopas AorkHa ObiTb yaaneHa
BPYYHYIO MO OKOHYaHWK pasmeLleHust. Twa-
TENbHO OYUCTUTL 06OPYAOBaHME CHAPYXU U
W3HYTPW, yOanve BpyYHyt0 BECb MaTepuarn,
MCMONb30BaHHbIN AN 3aLLMTbl €ro YyacTei.
1G] BEPXHOCTSAM U3 Hep)KaBetoLLeit cTa-

N BO n3bexaHne nx noBpexaeHus,
B YaCTHOCTK, n3beraTb NPUMEHEHUS pasb-
efalLLMX BeLlecTB, He WCMNonb30BaTh

abpasvBHble MaTepuanbl WM OCTpble
npucnocobnexus.

f He ouuiarite o6opynoBaHme npu no-

Cnenyet 6epexHO OTHOCUTBLCS K NO-

MOLLM NPAMbIX CTPYV BoAbl MOA AaB-
NEHNEM MMNapPOBbIX OYNCTUTENEN.

He npumeHsTb Ans YicTkn o6opyao-
BaHWS  arpeccuBHble  cpeacTsa

(PH<7), Takue, kak pacTBOpuUTENW.
CnenyeT BHMMATEnNbHO YMTaTb WMHopma-
LMIO Ha 3TMKETKaxX MCMonb3yeMblX MOKLLIMX
cpencTB. Mcnonb3oBaTh noaxoasine cpea-
CTBa WHAMBWAYanbHON 3alWThl B 3aBUCU-
MOCTM OT BbIMOMHAEMbIX paboT (CM. COOT-
BETCTBYHOLLME 0603HAYEHNSA HA YNaKOBKE).

5

MpombiBaTh MOBEPXHOCTY BOAOMPO-
BOAHOW BOAOW, NpoTMpaTb BNUTbI-
BaloLlen cangeTkon Unu NHbIM Hea-
6pasvBHbIM MaTepuanom.

OYUCTKA MNMPU BBOOE

B SKCIMITYATALIMIO /

HaHecTn ¢ nomouybo 06bIYHOro nynbBe-
pusaTtopa Ha BCH NOBEPXHOCTb BAPOYHOIO

oTCeKa YMCTSILLEE CPeaCTBO U BPYYHYHO,
ucnonb3yd HeabpasuBHyt rybky, Tia-
TeNbHO OYUCTUTb BCKO NMOBEPXHOCTb.
3aTtem 06UNbHO NPOMBITE BapOYHbI OTCEK
BOAONPOBOAHOM BoAoW. [JaTh cTeyb Boae
C pacTBOPEHHbLIM B HEWN YUCTSLMM cpef-
CTBOM 4epe3 COOTBETCTBYHOLLEE CTOYHOE
OTBEpPCTUE.

lMocne 3aBeplueHWs  BbILLIEOMUCAHHbIX
OEeNCTBMIN TLLaTeNbHO MNpoTepeTb Bapou-
Hbli OTCeKk HeabpasvBHOW TkaHblo. [lpu
Heobx0ouMOCTU NOBTOPUTL BbILLEONUCAH-
Hble AeNCTBUS AN HOBOIO LKA O4UCTKU.

[leMOHTMpOBaHHbIE AeTanu Takke npo-
MbITb MOOLLMM CPeacTBOM M BOLAOMNPOBO-
OHOM BOOOW, 3atemM npocywutb. [locne
3TOr0 NOMECTUTb OEMOHTMPOBAHHbIE fAe-
Tanu B COOTBETCTBYOLLME Na3bl Ha obopy-
[OBaHUN.

PEINYNNIMPOBKA YPOBHA U ®UKCA-
UKnA - CM. PASOEN «<ITTNTIOCTPALIAA -
CMPABOYHbLIN MATEPUAIT» «b»)

PasmecTutb o6opynoBaHve B 3apaHee
NMoAroTOBIIEHHOM MecTe  3KCryaTaumm
(cM. npepgenbHble OOMYCTUMbIE YCMOBUSA
3KCMyaTauum 1 oKpyatoLLen cpeapl).

PerynupoBka ypoBHs 1 dumkcaumsa obopy-
[l0BaHUsi obecnevnBaet ero paboTy B kade-
CTBE e[JMHOr0O He3aBMCKMOTO YCTPOWCTBA.

MMomMecTUTb ypOBHEMEDP Ha BEPXHIOW MO-
BEPXHOCTb KOHCTPYKLMU (pparmeHT D).

OTperynupoBaTb BbICOTY BbIABMXHbLIX HO-
ek (dpparmeHT E) B COOTBETCTBUM C MOKa-

3aHVSIMW YPOBHS.
IS obopynoBaHUsAs HeobGxoaumo cC

NOMOLLbLI YPOBHEMEPA U HOXEK
oTperynupoBaTtb €ro ypoBeHb Kak B
NpPoAonbLHOM, Tak U B NMONEPe4YHOM U3-
MepeHun.

D,ﬂﬂ unaeanbHOro BbipaBHUBaHUA

CBOPKA «BATAPEEW» / CM. PA3LEN
«UNNIOCTPALMUU - CIMNPABOYHbLIU
MATEPWUAT» «c»)

Hekotopble mogenu / [demoHTupoBaTb
PYYKM PEryrMpOBKN 1 OTBEPHYTb KpPenex-
Hble BUHTLI NepegHen naHenwu (dpar. F).

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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PASMELWEHVE M NEPEMELLUEHWVE

CTeHbl M3 orHeonacHoro MaTtepua-

na / MwuHumManbHoe paccTosHue

mexay obopygoBaHuem u 60KOBbI-
MW CTEHaMu JOMmKHO cocTaBnatb 10 cwm,
mexay obopynoBaHMEM U 3adHelN CTEHOMN
- 20 cm. B TOM cnyyae, ecnu paccTtosiHue
[0 CTEH MeHbLUe yKasaHHOro, MPONOXnTb
mexay obopymoBaHMeM U BAVKanWMM K
HEMY y4yacTKam CTEH OrHEeYMOpHbIA U/unu
N30NMPYHIOLLMIA MaTepuarn.

Pa3avectutb yctpoictBa Takum obpa-
30M, 4TOObI MX OOKOBbIE MNOBEPXHOCTU
naeanbHO cornpuKkacanucb apyr ¢ Apyrom
(cbpar. G). BeipoBHATE 06OpyaoBaHMe Mo
YPOBHIO, Kak onucaHo Bbilwe (dparMeHT
E). BctaBuTb BMHTBI B COOTBETCTBYHOLLME
OTBEPCTUS U 3akpenuTb 06a ycTpolicTea
KpenexHblMu rakamu (ppar. H1-H3).

CHoBa yCTaHOBUTb MexXady yCTponcTBamu
3awmTHbIe 3arnyLku (dpar. H2).

anI HeobxoanmocTn NnoBTOPUTL OMne-
paunio BblpaBHUBaAHUA W Kpenexa and
OCTallbHbIX yCTp0I7ICTB.

MOHTAX BOKOBOM MNACTUHbI
(PAKYIIBTATUBHO) CM. PA3LOEN «UJl-
JIOCTPALUUU - CIMTPABOYHbLIN MATE-
PUAT» «c»)

[nsa moHTaxka 60KOBOM NNacTUHbI YCTaHO-
BUTb €€ B COOTBETCTBYHLLEE MOSIOXEHME
1 3aKpenuTb MNOCTaBISIEMbIMU B KOMIMIEK-
Te BuHTamu (cpparmeHt L1).

lMocne ycnewHoro BbIMOMHEHUS OMUcaH-
HbIX Bbllle OEWCTBUIN YCTAaHOBUTb Ha Me-
CTO NepefHUe NaHenu u py4kn CMOHTUPO-
BaHHbIX YCTPONCTB.

NnoaxKINNtoO4HeHME K MCTOHHUKAM MM TAHUNA

Mepen BbiNornHeHeM paboT o3Hako-
MUTbCS ¢ naparpadom «Oblas uH-
chopmMaLms 0 TexHUKe 6e3onacHoCT.

e

[aHHble AencTBUA OOMKHbI Bbl-
NONHATbLCS KBaNMPUUUPOBaHHbLIM
NepcoHarioM ¢ COOTBETCTBYHOLLUUM
[OMYCKOM npu cobnogeHun AencTByio-
LLIMX 3aKOHOB U C MPUMEHEeHNeM COOTBET-
CTBYHOLUUX ONMUCaHHbIX Bbille CPeacTB
1G] cTaBnsieTcA 6e3 NnpoBOoAOB NUTa-
HUA 1 6e3 WaHroB AnNA NOgKso-

YeHUsd K ceTAM nogaydm Boabl Urasa u K
KaHanunsauum

B o6wem OGopyaoBaHue no-

NOOKNKYEHUE K WUCTOYHUKY
SNEKTPOIMUTAHUA

MoaknioyeHWe K CETU  3MneKTponuUTaHus
[OIMKHO OCYLLECTBMNATLCA C COBMIOAEeHN-
€M [eNCTBYIOLWMX MECTHBIX HOPM U TONBKO
KOMMETEHTHLIMU CreumanucTamMmm ¢ CooT-
BETCTBYIOLWWMM JonyckoM. Mepen nogxnto-
YeHVEeM CBepUTLCS C TEXHUYECKUMM Xapak-
TepUCTUKaMMU, YKa3aHHLIMU B TEXHUYECKOM
nacnopTte o6opyaoBaHUA U B HaCTOsILLEM
PYKOBOACTBE.

Mopkniounte obopynoBaHue K MHO-
rOMonsiPHOMY YCTPOWCTBY KaTeropum
nepeHanpsbkeHns 1.

3A3EMINIEHUE OBOPYOOBAHUA /
@ OBOPYOOBAHME obs3aTenbHO

[OMKHO ObITb 3a3eMneHo. [ns aToro

HEeobXoAMMO COEeAUHUTL OTMEeYeH-
Hble COOTBETCTBYOLLMMM CUMBOSIaMM KIem-
Mbl Ha KIIEMMHOW KOpOOKe B OKOHEYHOCTU
TNMHUM 3NEKTPONUTAHUS C OCTAaTOYHO MOLLI-
HOW CETbIO 3a3eMIeHus1, oTBeYatoLLen gen-
CTBYHLLIMM MECTHbIM TPeOGOBaHUSIM.

OCOBbIE NMPEAYNPEXOEHUA | Onek-
TpobesonacHOCTb AaHHOro 0bopyaoBaHMs
obGecrneynBaeTcs TONbKO Npu ero NpaBunb-
HOM TMOAKIIOYEHUM K [OOCTaTOYHO MOLL-
HOW CeTn 3a3emMreHus B COOTBETCTBUM C
OENCTBYOLWMUMN MECTHbIMW HOpMamu Mo
anekTpobesonacHoctn.  pownssoanTens
CHUMAEeT ¢ cebsi Noby OTBETCTBEHHOCTb
B Cllyyae HecobntogeHusi AaHHbIX HOPM
6e3onacHocTn. Heobxogumo ybeanTbes
B BbINOMHEHUM [OaHHOrO OCHOBOMoMara-
lowero kputepusi 6esonacHocTu, a npu
BO3HMKHOBEHUN COMHEeHuin TpeboBaTb

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.

-11 -




MOoAKNIOYHEHME K MCTOYHHUMKAM NMMTAHUA

TLATeNbHON MPOBEPKU CUCTEMbI KBanu-
UUMPOBaHHLIMK  NpodheccroHanbHbIMK
cneumanuctamu. [Mpy  BO3HWMKHOBEHWM
ylepba BcreacTBue OTCYyTCTBUS 3a3emre-
HUS YCTPOMCTBA OTBETCTBEHHOCTb HE MO-
XKET OblTb BO3MIOXKEHa Ha NPOU3BoAUTENs.

He ponyckaTb pa3pbiBOB NpoBO-
Aa 3asemrneHus (B xenTto-3ene-

HOW MU30onsAUun).

NOAKNIOYEHUE K PA3JTUYHBbIM PAC-
NPEOENUTENbHLIM  JJIEKTPOCE-
TAM - CM. PA3OEN «MITNTIOCTPALIUA
- CNIPABOYHbIA MATEPUAT» «d»).

B npeaycMOTpEHHbIX ANA 3TOro
US| cnyyaAx  cHUMWTE  naHenb
3aLMTHOrO KOXYyXa KIEeMMHOM
KOpPOOKMW, PacrofioXXEHHYIO B 3a4HeNn
yacTu npubopa.
O6opynoBaHve noctaeBnAeTcA AnaAa pa-
60Tbl NMoA HanNpPAXXEHWEM, YKa3aHHbIM
Ha MacropTHON Tabnuyke, NPUIOXKeH-
HOW K ycTporcTay. Jlioboe aopyroe coe-
OVHEHWE CUMTaEeTCA HeHaNeXallmM 1,
cnepoBaTesnibHO, OMAaCHbIM.
OBA3ATEJIbHO co6niopante
coeguMHeEHUWe, yKasaHHoOe Mpo-
ussoguTenem, Kotopoe BuAa-
HO Ha Ta6bnuyke pAQOM C Kiemm-
HOW KOJIOOQKOW.

3AMNPEWEHO moaudpuumpo-
BaTb NPOBOAKY BHYTPU 06OpYy-
AoBaHuA

ANIEKTPUYECKOE noAakKIo-

YEHUE KABENA K KJIEMMHOW
KONOAKE / lMNMoacoeouHnTe kabenb
NMUTaHMA K KIIEMMHOW KOMOAKe, Kak
onucaHo B pasgene “logknoyeHuve
3MEeKTPUYECKOro nNUTaHuA” 1 yKasaHo
Ha Tabnunuke. Cxema n Tabnuua (cm.
TEXHNYECKNE OAHHBIE) ykasbisa-
tOT BO3MOXXHbIE NOAK/TIOYEHUA B HaCTU
HanpAXeHnA ceTu.

NOAKNKOYEHUE K CUCTEME 3KBU-
MOTEHUUAIIbHOIO 3A3EMJIEHUA
- CM. PA3OEJNl «UINTIOCTPALIUA -
CMPABOYHbIN MATEPUAT» «e»).

3awmTHoe 3a3emrieHne npeacTaBnser U3
cebs KOMMIeKC Mep, NPU3BaHHbIX YPaBHATH
arneKTpuYeckme noTeHumansl Macc obopyao-
BaHWs1 C MOTEHLMAnom 3emnu Bo nsbexxaHvie
BO3HMKHOBEHUA MeXOy HUMU Hanps>XeHua.
To ecTb, Lienbio 3a3emMrieHus sBrsieTcs obe-
CreveHne paBeHCTBa MOTEHLMANoB MEXIy
Maccamm 060opyAoBaHUS U 3EMMEN.

Kpome TOro, 3asemneHve noBbiwaeT 3d-
HeKTUBHOCTb aBTOMaTUYecKoro cpabartbl-
BaHusi AndpcbepeHumansHoro  aBTomarta.
3awmTHOE 3asemmneHve 3aTparMBaer He
TOMbKO CUCTEMY 3MEKTPOCHABXEHUS, HO U
BC€ MHblEe CUCTEMbI U METalNIM4yecKkmne 4actu
3gaHnsa - TpybonpoBoabl, cuctemMy nogadun
BoAbl, 6anku, cucTteMy OTOMmMeHust U T. 4.
Takum obpasom, obecneursaetca 6esonac-
HOCTb BCEro 3[aHusi B TOM YKCIie Ha cryyaii
BO3MOXXHOIO nonagaHna B HEro MOJTHUW.

Mepen BbinonHeHnem paboT 03HaKO-
MuUTbCS ¢ naparpadom «ObLwast nH-
dopmaLms o TexHUKe 6e30MacHOCTUY.

5

O6opynoBaHne JOMkHO ObITb Moa-
KIMIOYEHO K 3KBUMOTEHUMANbLHO CU-
CTeMe 3a3eMIeHus1, XapaKTepPUCTUKN
KOTOPOM [OIMKHbI COOTBETCTBOBaTb HOpP-
MaM, AeNCTBYHOLLMM B CTpaHE YCTaHOBKN.
S CrneunanucT-anekTpuK,  OCyLLeCcT-
BNAOLWMA MOHTaX OOLLIEN CUCTEMbI
3neKTpocHabxeHns, formkeH obecnevnTb

€ro COOTBETCTBYE HOPMaM Ha cyyan nps-
MOTO U ONOCPEOBAHHOIO KOHTaKTa.

CreunanucT-anekTprK AOMKEH coe-
@ AOVNHUTb pasfindHble MaccCbl C TOYKa-

MW C OQHUM U TEM XKXe NOTEHLManom,
obecneunB Taknm 06pa3om apPEKTMBHYHO
CUCTEMY 3SKBUMOTEHLMANBHOIO 3a3emrie-
HUA B NOMeELWEeHUn, rne yctaHaBimnMBarTCA
pasnuyHble yCTponcTBa.

[ns nozkntoyeHnst oGopyaoBaHus K
CUCTEME SKBUMOTEHLMANbHOMO 3a-
3eMIieHns1 criedyeT WCMosb3oBaTb
MPOBO1 3EMEHOTO 1 KEnToro LiBETOB, COOT-
BETCTBYIOLUMA  MOLLHOCTM  PasfUYHbIX
YCTaHOBMNEHHbIX B MOMELLEHUN YCTPOWCTB.

Tabnunyka ¢ HaanUChbio « QKBUNOTEHLMANMb-
Hoe 3asemrneHne» obblYHO HaxoaMTCs Ha
naHenu obopyaoBaHus, psOooM C coeaw-

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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MNOOKNHOYEHWM K UCTOYHUKY INEKTPONMUTAHVA TR

HUTENbHLIM pa3beMoM. [locre ee Haxox-
AeHUst (TOYHOe MOonoXeHWe ykasaHo Ha
CXEMATUYECKOM PUCYHKE) OCYLLECTBUTH
NoaKIIoYeEHe.

1. CoeOuHNTL OOMH KOHeL| npoBoda Mac-
Cbl (OH [IOMKEH MMETb M3OMALMIO KENTOoro
1 3eMeHoro LBETOB) C pasbeMoM Ha 06o-
pyooBaHuW, nNpefaHasHadeHHbIM Ond ero

MOAKITYEHNS] K CUCTEME 3KBUMOTEHLM-
anbHOro 3as3eMreHus (CM. cxemaTuyeckoe
nsobpaxeHue Ha Puc. 1).

2. CoeqnHNTb MNPOTUBOMONOXHbIA KOHELL
npoBoJa Macchbl C pasbeMOM CUCTEMbI IK-
BUMOTEHLMANbHOIO 3a3eMIeHNs 34aHus,
B KOTOPOM yCTaHaBnuBaetcsi obopyaosa-
Hua (Puc. 2).

BBO/O B OSKCITTYATALINHO

NPEOAYNPEXOEHUA
OBLLEIO XAPAKTEPA

MNMepep npoBepgeHWeM ntoGbIX pa-

60T nonb3oBaTeny JOMKHbI COOT-

BETCTBYHOLMM 06pa3oM noaroro-
BUTLCS, O3HAaKOMMBLUUCb C HaCTOALLUMM
PYKOBOACTBOM U NPUHSIB Ha BOOPYXeHUe
yCTaHOBMNEeHHble npaBuna 6e3onacHocTu
Ons Toro, 4Ytobbl obesonacutb nroboe
B3aMMmogencTeme ¢ o06opyaoBaHUEM.

JTro60e KOHCTPYKTUBHOE U3MEHe-
A Hue, oTpaxatoweecsi Ha pabote u

6e3onacHocTM  oGopyAoBaHUs,
OOIMKHO BHOCUTBLCA TONbLKO TeXHu4e-
CKAMM chneuuanuctamu, npepocTaB-
FIeHHbIMU NPoUu3BOAMUTENEM UMK nony-
YUBLLUUMU ero ¢opmanbHyto
aBTopusaumio. B npotuBHoM cniyyae
npousBoAuTeNlb CHUMaeT ¢ cebs BcA-
K0 OTBETCTBEHHOCTb 3a BHOCUMbIE
M3MEeHeHUs U 3a yulep6, KoTopbi MO-
XeT BO3HUKHYTb BCNeACTBUE HUX.

Odaxe nocne cooTBeTCTBYylOLWEN

NoAroTOBKM NPU NepBOM NpUMeEHe-

HUM oGopypoBaHUs cnepyeT CHa-
Yana NpoBOAWTL HEKOTOPbIe onepauuv B
pexume npobHoOM uMUTauuu Ans Obl-
CTPOro 3anoMWHaHUA OCHOBHbIX acrnek-
TOB paboTbl 060pyAoBaHUsA, Hanpumep,
BKITHOYEHUS, BbIKITHOYEHUSA U T. A.

Mepea BbINyckom oGopyaoBaHue
75| nopBepraetcs ucnbITaHUIo CO CTO-

POHbI U3rOTOBUTENSA U NOCTaBrs-
eTcsl HaCTPOEHHOW ANisi TOro Buaa rasa u

ANEeKTpU4eCcKoro Hanpsi>keHusl, KOTopbie
YKa3aHbl B TeEXHUYECKOM nacnopre.

BBOO B OKCMIYATAUMUIO, MEPBbIA
3AMYCK / lNo 3aBeplieHun pasmeLle-
HVS 060PYAOBaHNSA M ero NOAKIMIoYEeHMs K
MCTOYHMKaM NUTaHUs (BKMOYas coednHe-
HWe C KaHanusaumen, ecnu 3To Nnpeaycmo-
TPEHO) crnepyeT MpOBECTU CriedytoLLyto
cepuio onepaLui.

1. YpaneHve  3alWuMTHbIX  Matepuanos
(macna, cMa3ok, CUMMKOHa U T. .) U3HYTpU
N CHapy>xwu BapoyHoro otceka (cm. m. 3/
«YpaneHue 3alnTHbIX MaTepuanosy)

2. O6wue NpoBEpPKM 1 OCMOTP, @ UMEHHO:
- NpobHoe BKMOYEHNE CeTEBbIX BbIKMOYa-
Tenem n OTKpPbITME 3aABWKeK (Hanpumep,
3MEKTPUYECKUX, BOASHbIX, ra3oBbIX, €Cru
3TO NPEAYyCMOTPEHO).

- MNpoBepka cnuBa (ecnn 91O Npegycmo-
TPEHO).

- MNpoBepka M OCMOTP BHELLUHUX CUCTEM
BbITSXKKM AblMa/napa (ecnv aTo npegycmo-
TPEHO).

- MNpoBepka 1 0OCMOTP 3aLUMUTHBIX NaHeNen
(BCe maHenu AOMKHbI BblTb YCTAHOBMEHbI
NpaBuWIiLHO).

NMPOBEPKA 1 HACTPOWKA Y3NOB
FA30BOIo CHABXEHUA

Mo 3aBepweHuMn [EACTBUA MO

NOOKMIOYEHUI0, OMNUCaHHbIX B

npeabiaywmx naparpadax, o6o-
pyaoBaHue, Aaxe nponasi TOYHYK Ka-
NMOPOBKY Ha 3Tane UCMNbITaHUs, OONX-
HO ObITb NOABEpPrHyTO MPOBEpKe Ha
KOHEYHOM MecTe 3KcnnyaTtauum ans

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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BBO/O B SKCITTYATALINHO

YacTUYHOrO BbISIBIEHUS1 UCXOAHbIX pa-

6o4nx NnapameTpoB.

I BbIYMCNUTb, C Y4€TOM U3Hayasb-
HO BbIGpaHHOro TuNa NUTaHuA,

NoCTaBJIIEMOro0 ra3oBOM KOMMaHWew,
TOYHOE AaBrieHue nocTtynawuwiero rasa.

MNepBas npoBepka nosBonsieT

3AMEP OABJIEHUA
NMOOABAEMOIO NA3A

B Tom cny4ae, ecnu namepeHus
nokasbiBaloT gaBrneHue Ha 20 %

HUXXe HOMUHarbHOro (Hanpumep,
G20 20 m6ap < 17 mb6ap), cnegyet npep-
BaTb YCTAHOBKY M CBSi3aTbCsl C KOMMna-
HUEeN-NoCTaBLMKOM rasa

B Tom cnyuvae, ecnu nsmepeHus
A nokasbiBaloT gaBneHune Ha 20 %

Bbille HOMMUHanbHOro (Hanpu-
mep, G20 20 mb6ap = 25 m6ap), cnegyer
npepBaTb YCTAaHOBKY U CBf3aTbCA C
KOMNaHUen-NnocTaBLUNKOM rasa
5 npusHaeT 3a coO60M rapaHTUNHbIX

obsizaTenbCTB B TOM clyvae,
ecnu 3Kcnnyarauusi NpousBoAUTCS Npu

AaBrieHUM rasa HUXKe UMM Bbille yKa-
3aHHbIX 3HA4YEeHUWN.

é Y6eauTbca B OTCYTCTBUU YTeUeK
rasa

KOMHaHVIiI-I'IpOVBBO,EWITenb He

Mocne npoBepku AaBneHUst U
75>| BuAaa nopaBaemoro rasa moxer

BO3HUKHYTb HeobXxoaMMOCTb
npoBeAeHUs crneayrolmnx geucTBun. 1.
3ameHa dopcyHku (B criyyae, ecnu ye-
pe3 ceTb MOCTynaeT ras, OoTSIM4HbIA OT
TOro, Ha KOTOpbI U3Ha4YaNnbHO paccuu-
TaHO YCTPOMCTBO - CM. 1. 6)

OINMUCAHUE
CMnocobo0B OTKIMKYEHUA
Mpu oTkNoYeHUM usgenus ms-3a
HEUCNPaBHOCTU UNU B 3KCTPEH-
HOW CUTyauuu, ecriv BO3HUKNA Heno-
cpeAcTBeHHasi onacHOCTb ANA Nofb30-
BaTensa, B o00s3aTeNlbHOM nopsigke
cnepayet wu3onupoBaTb uU3genuve  oT
3NeKTPo-, BOAO- U ra30CHabXeHuA.

OTKNWYEHUE WU3-3A HENOJIAOOK
B PABOTE

MpepoxpaHutensHble anemMeHTbl /| OT-
KIMHOYEHWE: B noteHuManbHO onacHbIX
CUTyauusix npoucxogut cpabaTtbiBaHve
npeaoxpaHUTEenNbHOro  anemMeHTa, KOTo-
pbIi aBTOMATUYECKW NpekpaLlaeT Harpes.
lMpouecc roToBKM MpUOCTaHaBMMBaETCH
[0 YCTPaHEHWS MPUYKH Heronaaku.
MOBTOPHbIN MYCK: MNocne ycTtpaHeHus
Henonagku, noernekwen 3a cobon cpaba-
TbiBaHWE NPeaoXpPaHMTENBHOIO 3NIEMEHTA,
KBanM@ULUMPOBaHHbIA paboTHUK MOXET
CHOBa BKJOYUTb U3Aenue ¢ NOMOLLbI CO-
OTBETCTBYIOLLMX OPraHoOB yMNpaBrieHus.

BKITKOYEHUE NMPU
NMEPBOM 3AMNYCKE
Mepen BBOOOM M3Oenusi B SKCrnya-
AT&U,VIIO W nocrne AnUTenbHOro Mnpo-
CTOSsi HEeoOXoAMMO TLUATENbHO 04M-
CTWTb €10, YTOOLI YCTPaHWTL Ntobble OCTaTKN
3arpsA3HeHNn (CM. «YCTpaHeHWe 3aLUMTHbIX
maTtepuanoBy).

EXXEOHEBHOE BKITKOMEHUE

B LUTATHOM PEXWME

1. MNpoBepnTb CaHUTaPHO-TUIMEHNYECKOE
COCTOSIHWE U3[enus.

2. [NpoBepnTb JOMKHYO paboTy BbITSX-
HOW CUCTEMbI B MOMELLEHUN.

3. BcTaBuTb WITEKEp u3genvs B pPO3ETKy
3NEKTPUYECKOrO NUTaHWS.

4. BKNOUNUTb 3MeKTponuTaHne u3genus,
OTKPbITb MoAady rasa v Bofpbl.

5. YbeauTbes, YTO ApeHaxHas cucrtema
cBoboaHa OT 3acopoB (ecnun NMeeTcs).

BbINONHUTL OENCTBMSA, ONUCaHHbIE B Ma-

Be «Ha4ano rotoBkm».

Ons ynaneHus Bo3gyxa u3 Tpy6o-
I NpoBOAa AOCTATOYHO OTKPbITb ra3o-

BbI KpaH, NOBEPHYTb PYKOSITKY 13-
[Aenusi B NMoSoXeHne po3xura, yaepxueas
ee HaxaTol, NOAHeCTW OTKpbIToe nnams
(cnnMuky uny T. N.) K 3ananbHUKYy K JO-
XOaTbCs BOCNIaMeHeHUst rasa.

EXEOHEBHOE OTKIIOYEHUE U
BbiBOOA U3 3KCIUIYATALUU HA
ONMUTENbHbIN NEPUOL /

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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BBO/O B SKCI'TTYATALINHO

Mo 3aBeplUeHUM BblENEPEUNCIIEHHbIX
OencTBuin HeobxoauMO BbINOMHUTL Cre-
aytoLlee.

1. MNepekpbiTb Nogavy Ha m3genve rasa,
BOAbl U 3MEKTPONUTaHUSA C NMOMOLLbIO Ce-
TEBbIX 3aBWXKEK U BbIKNOYaTENEN.
2.Y6eanTbCsl, YTO CIMBHbIE BEHTUNMU
(ecnn umetoTCs) HaxoOsATCA B 3aKPbITOM
NONOXEHUM.

3. MpoBepuTb caHUTaApPHO-TUIMEHNYECKOe
COCTOsIHNE 00opyAOBaHUSI.

OTKJIIOYEHUE HA OJMUTENbHbIN
nerPuvopn /

B cnyyae aonutensHoro npocTtosi Heo6xo-
AVMMO BbIMOMHUTL BCE BbILLEONUCAHHbIE
[eVcTBUS, NPefyCMOTPEHHbIE AMNs exe-
[AHEBHOTO OTKIHOYEHMS!, N 0becneynTb 3a-
LUNUTY YacTel, NOABEPKEHHBIX OKUCTEHNIO,
crepyoLwmm obpasom.

1. [Ins ounmcTkM Yacten mucnonb3oBaTb Te-
Nnbli cnabbli MblfbHLIA PpacTBOP.
2. TwatenbHO MPOMbITb YacTu, He Wuc-

nonb3oBaTb MpsMble CTPyU BOAbI WU
CTpyM NoA HanopoM.

3. AKKypaTHO BbICYLUNTb BCE NMOBEPXHOCTU
C NMOMOLLbIO Heabpa3nBHOro MaTepuana.
4. [0na cosgaHusa 3alMTHOM MNIEHKN Ha
BCEX MOBEPXHOCTAX W3 HepXaBetoLlemn
cTanu npoTtepeTb MX Heabpa3vBHOM TKa-
HblO, Crierka CMOYEHHOW B Ba3erMHOBOM
mMacre 6bITOBOro Ha3HayYeHus1.

Ecnn obopynoBaHve umeet ABepLbl C pe-
3MHOBbLIMW NPOKMaZgKamun, OCTaBUTb OBEP-
Lbl NPUOTKPbLITEIMWA AN NPOBETPUBAHUSA,
a Ha pe3nHOoBble NMPOKMaAKNM HAHEeCTU 3a-
LLUMTHbIA CNOW TanbKa.

PerynsipHo nposeTpuBath o6opyaoBa- [i000

HUe n nomMelleHue.

[nsa nogaepxaHunsi o6opynoBaHus B

6e3yKOpU3HEHHOM TEXHUYECKOM CO-

CTOSIHAM CrefyeT He pexe OOHOro
pasa B rog NpOBOAUTb €ro TEXHUYeckoe
obcnyxuBaHne cunamy ynosIHOMOYEHHO-
ro TEXHUYECKOoro cneuunanucra.

SAMEHA KOMIMOHEHTOB

CBAXWUTECb C JIMUEH3WPOBAHHbIM LEHTPOM TEXHWUYECKOW
NOANEP>XXKN N OBPATUTECH K TEXHUYECKOMY PYKOBOACTBY.

MHCTPYKUMUM MO SKCIUJTYATALUNA

PACMONOXEHUE OCHOBHbIX
KOMMOHEHTOB - CM. PA34. UJl-
JIIOCTPALIUU - CCbIN. f). PucyHkn
HOCAT WCKJIKOYUTENTBHO OPUEHTUPOBOY-
HbIA XapakTep M MOryT noasepraTbcA
N3MEHEHMAM.

1. PykoaTka 3axuranusa / 2. CBeToBoM
nHankaTop / 3. 3acnoHka pnAa cnvea
Macna n3 BapoyHoro otceka / 4. Kop3au-
Ha /5. Kpbiwka / 6. BapoyHbli oTcek / 7.
KoHTelHep pnA cbopa oTpaboTaHHOro
macna/ 8. PykoAaTtka «Bbibop» /9. Pyko-
aTtka «PyHkunm» / 10. Jucnnen
PEXUWUMbI PABOTbl U ®PYHKLUUU
PYKOATOK, KHOIMNOK U CBETO-

BbIX MHOUKATOPOB / CM. PA3[.
WII. - CChIN. g).

MHdpopMauma HOCUT OPUEHTUPOBOYHBII
XapakTep 1 MOXeT noaBepraTbecA nave-
HEeHUAM.

PYKOATKA 3AXUTAHNA U TEP-

MOCTAT. OcywectBnaer  Tpu
dyHkumn: 1. BknoyeHne/oTkIoueHne
3MEKTPUYECKOrO HAMNPAXEHUA B KOHTYpE.
/ 2. PerynupoBka pabo4ei TemnepaTtypbl.
/ 3. 3anyck/ocTaHoB hasbl Harpesa.
@KPACHbIVI CBETOBOU VHOVKA-

TOP. Ecnv Takor nHamkaTtop mme-
eTcA, ero pabota 3aBUCUT OT NpUMeEHe-

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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MHCTPYKUN INO SKCIUTYATALNN

HUA PYKOATKM TepmocTaTta. BkroueHne
MHOMKaTOpa 03HaYaeT BbINosiHeHWe aTa-
na Harpesa.

PYKOATKA «BbIBOP» OcyuiecT-
BNAET TpU PyHKUUK:
1. PerynupoBka pabouyenn Temnepaty-
pbl. / 2. Perynupoeka BpemMeHu / 3. Bbl-
60op nporpamm

PYKOATKA  «®YHKUMW»  Ocy-

LLEeCTBNAET YeTbipe  pas/INyHbIX
yHKumKn: 1. BktodeHmne/oTknoueHne
3NEKTPUYECKOrO HanpAXKEHMA B KOHTYpe
/ 2. BkntoyeHne dyHkumm «TEMITEPA-
TYPA» / 3. BkntoyeHne gyHkumn «BPE-
MA» / 4. BkntoyeHne yHkumm «lMPO-
rPAMMBbI>»

OVCINNEN OtobpaxaeT Temnepa-
TYpYy, TaliMep 1 Nporpammbl

BBOA B NPOU3BOACTBO

Mpexxae Yem NPUCTYNUTb K BbIMOJ-
XS | Henuio onepaummn, cm. «ObLaa nH-
dopmauma o 6esonacHocTn / OcTa-
TOYHbIE PUCKMN»
I

Mepeqn BbINOMHEHWEM onepaunii
cM. «E>xxegHeBHOe BKIIOUYEHNE».

3anyckante npubop TOMbKO Mo-

Cre 3anonHeHnA paboyer Kamepsbl

Macnom/ >KMpom Ao HeobxoaAMMoro
ypoBHA. Jlioboe apyroe ucronb3oBaHve
CUMTaeTCA HeHaanexawmm 1, cnenosa-
TENbHO, ONacHbIM.

M36bIToK Macna/xupa BHyTpU pa-
604er Kamepbl MOXXET NPUBECTU K

nepenvBy WU OCTATOYHOMY PUCKY

oxora. Mpu 3anuBe yuntbiBainTe
OTMETKMN MMUH. U MaKC. YPOBHSA Ha CTeH-
Ke Bapo4HOro oTceka.

OTtcyTcTBME Macna B paboyen ka-
A Mepe npu paboTatowem npunbope

MOXET MpPUBECTU K noxapy. Bo

BpemAa paboTbl ypoBeHb Macna /
»Xnpa B paboyen kamepe OO/MKEH ocTa-
BaTbCA B YKa3aHHbIX Npeaenax.

Bo BpemAa wucnonb3oBaHnA peko-
MEHOyeTCA: He HanmBaTb COosu,
apomarusartopbl U T.N. B Bapoy-

HbI OTCEK, HE HaKpbIBaTb BaPOYHbI OT-
CEK KpbILWKam1 unv gpyruMmm npegveTa-
MM BO u3bexaHne  0bpas3oBaHuA
KOHOeHcaTa BHYTpY BapO4HOro oTceka.

Macno (OnacHOCTb MOBbILLEHUA
TemnepaTypbl BCMbIWKK U nepe-
rpesa)

3AJIUB MACJIAKUPA B BAPO4YHbIN
OTCEK - cm. pasa. U1 - CCbIJL. h)
Mprbop MOXXET BbITb CHAGXXEH OOHOWN NN
OBymMA 3acnoHkamun. OTKporiTe osepuy v
ybenuTech B TOM, YTO 3aCfOHKa Af1A Cru-
Ba MacnaHkupa HaxoamTcA B NOMOXEHUN
«3aKpbITO» (puc. 1).

HaneliTe npoaykT, MCNonb3yembii ana
06paboTKM (Macno Ui >Xmp) BHYTpPb Ba-
POYHOro OTCEKA, Y4UTbIBaA OTMETKUN MakK-
CUMASIbHOrO Y MYHUMAsIbHOTO YPOBHA Ha
CTEHKe caMoro Bapo4HOro otceka (puc. 2).

YpoBeHb Macna npu makcu-
A mManibHOW Temnepartype yBenu-
ymBaeTCcA NpMMEepHO Ha 1 cm no
CpaBHEHUI0O C YpPOBHEM Mpu

HU3KOI Temnepartype
IS Mpn ncnonb3oBaHun >xmpa (cana
M T.N.) B TBEPAOM COCTOAHUM BO
BPeMA 3aXKuMraHnAa HeobXxoamMMo yCTaHo-
BUTb TEPMOCTAT Ha MUHMMAabHOE 3Ha-
YyeHue, 4YTobbl obecnevynTb MeasIeHHoe
N NOCTENEHHOE pacTBOPEHNE NpoayKTa
BHYTPW BapO4YHOro OTCEKa.

MakcumanbHoe KOJIN4EeCTBO

A Macnahkupa (cana v T.n.) BHngVI

KOHTelHepa: - Hanp., FRBE77A

okorno 12 kr, FRE...A(T)2V okono

6,5 kr, FRBE74AHP okono 15 kr, FR(B)

594A okono 16 kr, FRBE94HP okosno
7,5 Kr

Bo BpemA MCNonb3oBaHWA He
A ocTaenAnTe obopynosaHve 6e3

npvcMoTpa

f He wcnonb3ynte ctapbii xunp/

BKJTKOYEHUE / BbIKJTIOYEHUE
BkntoyeHne npubopa gonycka-
eTcA TOJIbKO nocjie 3anuMBa
macnahkumpa BHYTPb BapoO4HOro

orceka. He Bkniovarite npubop Bey-

XYyl0 (C NyCTbiM BapO4HbIM OTCEKOM).

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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NMHCTPYKUMUM MO SKCIUJTYATALUNA

He nonuBauTe MacnoHkup BO BpemA
pab6oTbl npu o:?

BAPVIAHT BE3 OUCIJIEA / cm. pa3a.
«UIJ.» - MYHKT i)

MuvHnmanbHaAa Temnepatypa Cco-

75| ctaBnAet okono 100°C, a makcu-

MaJsTbHO JonycTman - okoso 190°C.

[OnAa sanycka npoueaypbl NPUroToBse-
HMA HEOOXOAUMO OEeNCTBOBATb Creayto-
WM obpasom: 1. I'IosepHMTe yKOFITKy
B HY>XHOe nonoxkeHue (puc. 3A), ceeTa-
wmecA nHamkartopbl «G» 03Haqar0T pa-
6ou4yto hasy.

2. loBepHUTE PYKOATKY B MOMOXEHWE
«HONMb» (puc. 3B), 4TObbI OCTaHOBUTL
TensioBblAeNeHne 1 BbIKOYUTL Nprbop
B KOHLle pabo4ero umkna.

BAPUAHT C OUCINJIEEM / cm. pa3g.
«UNJ.» - OYHKT o)
Temnepatypa MoXeT bbITb ycTa-
75| HoBneHa B npepenax oT 0°C go
180°C
[nAa Havana npouecca NpPUroTOB/IEHUA
BbIMOMHUTE cregylowme gencteua: 1.
YCTaHOBUTbL  PYKOAT! «@yHKUMW»  Ha
3HaK «Temnepatypa» (Puc. 1A), 3eneHbiin
CBETOAMO[, YKa3blBaeT (haly pasorpesa
(Pvic. 1B). 2. lNMoBepHyTb 1 HaXKaTb PyKo-

ATKY «Bblbop» anA Toro, 4Tobbl BbIOPATHL
Heobxoammyto Temnepatypy (Puc. 1C).

Bkntountca dyHkumA «MELTIN»
75| (MenneHHbIi pasorpes) ¢ Harpe-

BoM 10 50°C. Ha gucnnee noAsuT-
cA Hagnucb MEL, koTopas 6yneT yepe-
[oBaTtbCA C  3adaHHbIM  3Ha4YeHNEM
TemnepaTtypbl (Puc. 1D).

Ona oTo6pa)keHua Ha gucnnee
7S] Tekyweit Temnepatypbl HaXaTb
pykoAaTky «Bbi6op» (Puc. 1C)

3. MNoBepHyTb PyKOATKY «DyHKUUN» B
nonoxexHune «0» (Puc. 1E) gna oTknio-
YeHWA YCTPOMCTBA.

OPYTME ®YHKLUWU OUCTIJIEA/ PYHK-
UnA TAUMEPA / cwm. pasp. «UMNN» -
MYHKT o)

[0nA BKNOYEHA OAHHOM (PYyHKUMN He-
obxogumo: 1. YcTaHOBUTb p KOFlTK
«DyHKUMN» Ha 3HaK «Bpewma» (Puc. 1
2. TloBepHyTb M HaxaTb pyKOFlTKy
«Bblbop» OnAa TOro, 4tobbl 3apaTtb

Tpebyemoe BpemA (0T 01 A0 99 MUHYT
- Puc. 1C)
HauyHeTcA obpaTHbIN OTCYET BPEMEHU
(Puc. 1D).

Mo ncTedeHUn BpeEMEHN Ha aucnniee no-
ABMTCA Hagnuce «END», conpoBoXgato-
LaAcA TpemA 3BYKOBbIMU CUMHAIAMM.

e

3. MNoBepHyTb PyKOATKY «DyHKUUN» B
nonoxexHune «0» (Puc. 1E) pna oTknio-
YeHnA yCTPOKNCTBA.

OYHKUUNA «NPOrPAMMbI»
pa3a. «UJNJ.» MYHKT o)/

- HOBAA MPOIPAMMA / [inA BHeceHuA
nporpamMmMbl B NamATb Heobxoammo: 1.
YcTaHoBUTL PYyKOATKY «DyHKUMM» Ha
3Hak «[porpammbl» (Puc. 1

2. [oBepHYTb U yAEepXnBaTb B HAXKaTOM
NONOXEHUN B TEYEHNE 5 CEeKyHA, PyKO-
ATKY «Bblbop» (Puc. 1C) Takum obpa-
30M, 4TOOblI OHa yKasbiBana Ha HOBYIO
nporpammy (cm. Puc. 1H). Beibop 6yaet
NOATBEPXKAEH 3BYKOBbIM CUMHASIOM.

3. [oBepHYTb N HaXKaTb PYKOATKY «Bbl-
60p», 4TOObI ycTaHOBUTL: 1. TemnepaTty-
py / 2. Tamep / 3. Bpema BCTpAXVBaHWA
(kop3uHbl) / 4. KomneHcaumio 3arpysku
(MMHUManbHYO TemnepaTypy NpUroToB-
nenvAa / Puc. 1D).

HaxaTb pykoATKy «Bbibop» onA
cbpoca 3agaHHOro BpeMeHu

/ cm.

[nAa coxpaHeHWA nporpammbl Ha-
1'S$>| xaTh 1 yoepxmBaTth B TeuyeHve 5
CeKyH[, PyKoATKY «Bbibop». BHe-
CeHvie B NamMATb ByaeT noaTBepXAEHO
3BYKOBbIM CUrHAIOM

s BosMo)KHO BHOCUTL B MamATb 00

100 nporpamm (ot P00 no P99)
MoBepHyTb pyKOATKY «DyHKUMM» B MNO-
noxeHune «0» 1 3aKpbITb AAHHYHO (OYHK-
umto (Puc. 1E).

- N'BMEHEHWE MPOITPAMM /
1. YcTaHoBUTb PyKOATKY «DyHKUMnN» Ha
3HaK «[1porpammbl» (Puc. 1G)
2. [oBepHyTb, HaXXaTb U B TedeHne 5
CEeKyH[, yOep>XXmnBaTb B HXKaTOM COCTOA-
HUW PyKOATKY «Bbibop» anA Toro, 4Tobbl

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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MHCTPYKUN MO SKCIJTYATALUN

BblbpaTb Nporpammy, KoTopyto TpebyeT-
CA U3MEHUTb

3. MNoBepHYTb N HaXKaTb PYKOATKY «Bbl-
60p», 4YTOObI OTKPbITL cnegywwme na-
pameTpbl: 1. Temnepartypa / 2. Tanmep
/ 3. BpemA BCTpAXMBaHUA (KOP3UHbI) / 4.
KomneHcauma 3arpy3ku (MYHUMansHaaA
TemnepaTypa npurotosneHua / Puc. 1D).
4. [InA v3MeHeHnA 3HayeHunin noBep-
HYyTb M HaxaTb PYKOATKY «Bblibop»,
Koraa BblbpaH Hy>XHbIV napameTp

[nAa coxpaHeHnAa WM3MEHEHWN Ha-
S| »xatb 1 yoepxusaTb B TeyeHve 5
CeKyH[, PyKOATKY «Bblibop» V3me-
HeHve 6yOeT NOoATBEPXKOEHO 3BYKOBbIM
CUrHasIoM

Ona Bbixoga u3 pasgena yHKumMm no-
BEPHYTb PYKOATKY «DyHKUMM» B MONO-
»XeHune «0» (Puc. 1E).

- BANYCK NMPOrPAMMBbI / cm. pasg.
PUC. - NO3. o) [na BkNto4YeHnAa paH-
HOW QoyHKUMM Heobxogumo: 1. YcTa-
HOBUTb PYKOATKY «DyHKUMN» HA 3HaK
«[porpammebl» (Puc. 1G)

2. [loBepHYTb N HaXkaTb PYKOATKY «Bbl-
60p» (Puc. 1C) pna Bbibopa M 3anycka
Tpebyemoin nporpammbl (Hanp., P04). Bbli-
6op BymeT noaTBEPXXAEH 3BYKOBbIM CUr-
HaJ1IoM.

3. NoBepHYyTb N HaxkaTb PYKOATKY «Bbl-
60p>» TaknuM 06pa3oM, YTOObl OHa yKa3bl-
Basia Ha 3ajaHHoe BpeMmA.

3anyctutcA BbIGpaHHaA nporpamma u
HaYHETCA LMK NPUroTOBMIEHNA

Mo ncteveHnn BpemMeHn Ha gucnnee nos-
BuTCA Hagnues «END», conpoBoxaatoLLa-
ACA TPEMA 3BYKOBbLIMU CUTHaIaMU.

[na Toro, 4To6bl NpepBaThb BbIMNOSHEHWE
nporpammMbl U BbINTU U3 Hee, NoBep-
HYTb PYKOATKY «DYHKLMN» B MONOXEHNE
«0» (Puc. 1E

- VOAJIEHME TMPOITPAMMbI / [Ona
BKJTKOYEHWA JAaHHOM (PyHKLMM Heobxoau-
MO: 1. YCTaHOBUTbL PYKOATKY «DyHKLMN»
Ha 3HaK «[porpammbl» (Puc. 1G)

2. MNoBepHYTb 1 yaep>XnBaTb B HAXXATOM
MOMOXXEHUWN B TeYeHWe 5 CeKyHf, pyKOAT-
Ky «Bbibop» (Puc. 1C) ona Bbibopa npo-
rpammbl, KOTOPYLO HEO6XOAMMO YAAUTb
(Hanp., PO4). bynet maHo nogoTBepXae-

HVEe B BuAe 3ByKOBOro curHana.
3. BblbpaTb napameTp «Tanmvep» n 3a-
natb 3HadyeHune 0.00 (Puc. 1D), HaxkaTb
N yoepXuBaTtb B TeYeHne 5 cekyHp, py-
KOATKY «Bblbop» AnA noaTBepXxneHnA
[aneHnA Nporpammb.

)x_l,nﬂ BblXxoda M3 pasgena (yHKUMM no-
BEPHYTb PYKOATKY «DyHKUMM» B NOMO-
»xeHuve «0» (Puc. 1

[na npoBefeHWA AUArHOCTUKU U
7S»| ycTpaHeHuA  HeucnpaBHOCTeW
o6paTtutecb B YNOMTHOMOYEHHbIN
LIeHTP TEXHUYECKOW NOAAEPIKKU

3AJIUB-CJIB NMPOAYKTA - cm. pasp.
WiJ. CCbI. i)

KonuyectBo npogykta BHYTpU
A KOHTelHepa He OO0/HKHO MpeBbl-

warb 3/4 oT o6bema camom eMKo-
cTn (kop3vHa Ha puc. 4). Hanpumep:
KapTodenb cpu (6x6 mm) 1,5 kr ana
HakJioHAemou mopenu 700, 1 Kkr AanA
Bpawjalowenca Moaenu 2V 700 (1
KOp3uHa), 2,5 kr ana -HP mopenb 700,
2,5 Kr ana -HP moaenb 900, 1 kr anA
Bpawatoweica 2V 900 (1 kopsuHa),
2,5 kr ana mogenu -HP900

Mepen BBOAOM KOP3VHbI B BPOYHbI
OTCEK NOAOXKAMTE, NMoka He ByaeT Ao-
CTUrHyTa XenaeMas Temnepartypa.

e

MpurotoBnAemMbIA NPOAYKT AON-
7S5 | >keH BbITb MOMHOCTHIO NOTPYXKEH B
Macro BHyTpY BapO4HOro oTceka.

ynoTtpebnexve

3anpewaeTca

A C/IMWLKOM BJ1a>XHbIX 1 CJINULLIKOM
6OJ'IbLLII/IX no pasmepy NpoOyKToB
(pUCK BHe3arnHoro 3akunaHus)

HaknoHaemon wmopenu 700:

MakcumanbHbIh 06bem  3anvea

1,5 Kr, a 06bEM pacLIMPEHNA CO-
cTtasnAet 5, 3 nuTtpa / Bpawatowenca
mopenu 2V 700: MakcumanbHblii 06b-
em 3anmBa 1 kr (1 KopauHa), a 06bem
paclmpeHua cocTtaenAeT 2,6 nutpa (1
6ak) / -HP mopenu 700: Makcumarb-
HbIN 06beM 3anmBa 2,5 Kr, a 06bem pac-
WwupeHna cocTasnAeT 15 nuTpa / Bpa-
watowenca 2V 900: MakcumarbHbIi
obvem 3anmBa 1 kr (1 KopauHa), a 06b-
€M paclumpeHua coctaesnaeT 7,7 nuTpa
(1 6ak) / Mopenu 900: MakcumanbHbIn

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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obbem 3anmBa 2,5 kr (1 KopauHa), a
06beM pacwmpenna coctasnaeT 9,3 -
Tpa (1 6ak) / MOAEJIb -HP 900: Makcu-
MasibHaA Harpyska 2,5 kr, o6bem pac-
LuMpeHusa 24 nuTpa.

MpoaykTbl, 06pabaTbiBaeMble BO BPEMA
NPUroToBIEHNA, crnegyeT NoMecTuTb B
crneumanbHble KOHTEMHepbl U Npasub-
HO pasMecTUTb B BAPOYHOM OTCEKE.

Mo OKOH4YaHWK onepaunii Mo Haron-
HEHWIO KOP3WHbI 3a npegenamm obna-
CTWU HaxoXgeHua npubopa MeasIEHHO
BCTaBbTe KOP3MHY B BapOYHbIA OTCEK,
YCTaHOBMB €€ B COOTBETCTBYOLLEE
yrnybnexuve (puc. 5).

Mo okoH4aHMM npouecca MpuUroToBsIe-
HUA WN3BMEKUTE KOHTEeNHep 13 Bapou-
HOro oTtceka (puc.6) n yctaHoBuTe €ro B
3apaHee npenycMoTPeHHOE MecCTo.

Mo okoHYaHWK cnvBa 3anenTe B Npubop
HOBble MPOAYKTbl UM BbINOMHUTE Oen-
CTBWA, ONMcaHHble B naparpade «Bbl-
BOQ, 13 3KCrnyaTaummn».

BbiBOA U3 SKCMJIYATALUN - cm.
pa3a. ILL RIF m) / n) / CBeToBble nHaoun-
KaTopbl (MpY HAMM4YMK TakoBbIX) OOMX-
Hbl OCTaBaTbLCA BbIK/THOYEHHBLIMU.

Cnepnyet perynapHoO YICTUTb Npu-

25| 60p 1 ynanaTb 13 Hero HaneT u/
WM OCTaTKU MULLEBLIX MPOAYK-

TOB, CM. rnaBy «TexHU4eckoe 06Cnyxu-

BaHue».

Ecnun HeobxoaMmo, 3aKponTe BapOYHbIi

OTCEK Mpu MOMOLLM COOTBETCTBYIOLLMX

KpbILWEK WX BbINOMHWTE MNocnenosa-

TeNbHble onepaumm:

- CnvB oTpaboTaHHbIX Macern.

- Tekywee obcnyxuBaHue.

CNB OTPABOTAHHOIO MACJIA
cm. pasa. WIIOCTPALUA REF. 1)

f Mpu cnvBe oTpaboTaHHbIX Macen

COXpaHAETCA OCTaTOYHbIA PUCK

oxora. Takon pucK MOXeT BOS3-
HUKHYTb MpW Cly4YaHOM KOHTaKTe C
macnom, obpabaTtbiBaeMbIM NpU BbICO-
KO TemnepaTtype.

I'Iepe,u. Ha4asioM  BbINO/HEHNA
onepauunn noaoo>xgute, noka He

CHU3NTCA TeMnepaTtypa Mmacna B Bapoy-
HOM OTCeKe

BapwuaHTt TOIN/BcTaBbTe BXOOALLMIA
A B KOMIUIEKT YO/ MHATENb OO

TpyOy anA crvea macna (Puc. 12)

Ocso6oayiTe BapoYHbIN OTCEK OT
5| emkocTei, ncnonsayembix npu o6-
paboTke npoaykTa.

f EmKOCTb KOHTeHepa anAa céopa

0TpaboTaHHOro Macna orpaHuye-

Ha, Npu cnvMBe Macna n3 Bapou-
HOro oTceka 06A3aTeNlbHO CNneavTb 3a
HarnonHEeHNEM eMKOCTH.

[na 6e3onacHoro nepemeLleHns
A HaMnosHANTE eMKOCTb AnA cbopa

mMacna He 6onee 4yem Ha 3/4.

OtkpoiiTe Asepuy W NpoBepbTe Hau-
ume emKocTu anA cbopa rnop CAvBHOM
3acrnoHKom (puc. 7).

Bapuant TOIN/ YcTraHoBuTE Noaxo-
S| pALyio no Tuny matepuana 1 Bve-
CTUMOCTW EMKOCTb U1 CIerTe Macrio.
Y6eomBLIMCH, YTO KOHTENHep (ny-
CTOW) HaxoouTcA B CBOEM Kopnyce, OT-
KPONTE CIMBHYIO 3aCfioHKy (puc. 8) u
Jarite oTpaboTaHHOMY Macsy nepeTeydb
N3 BapO4HOro OTCEKa B KOHTEMHEP AnA
cbopa.

3anonHnTe KOHTerHep He bonee Yyem Ha
3/4 ero emKocTuM 1A 6e3onacHoro nepe-
MeLLeHMA. 3aKponTe 3acoHKy (puc. 9).

V3BNnekuTe KOHTENHEP N3 COOTBETCTBY-
towwero yrnybneHnAa 1 OnopoXKHUTE €ro,
cobnojaA  mpoueaypbl  yTUaM3aumu,
LENCTBYIOLME B CTpaHe 1CMONbL30BaHWA
(pnc.10). Mo okoHYaHMM onepaumii BHOBb
YCTaHOBUTE OMOPOXHEHHbIN KOHTENHEP
B COOTBETCTBYIOLLEE yriybreHue.

[MoBTOpANTE ONMCaHHbIE BbilEe orepa-
UMM 0O MOJSIHOTO OMOPOXKHEHMA BapoY-
HOro oTceka. 3akpowTe asepuy npubopa

3akporiTe ceTeBble 610K Bbille nprbo-
pa o uenu (ras - Boaa - 371eKTPU4ECTBO).

MpoBepbTe YMCTOTY 1 rrMeHy npubopa
eMKOCTel, MCronb3yemblX AJIA MpUroToB-
NEHVA, CM. « TEXHUYECKOE 0BCY>KNBAHME.

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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OBA3AHHOCTU - BAMPETDbI -
COBETbI - PEKOMEHOALIUA

Mpexxae yem NnpucTynnTb K 06Cny-
IS | >xmBaHuio obopyaoBaHUA, 03HaKo-
MUTbCA C rnasamm 2 u 5.

Ecnun obopynoBaHnA coeanHEHo ¢

ObIMOXOLOM, CrnedyeT ouMwaTth

ObIMOOTBOAHYIO TPyby COrnacHo
MECTHbIM HOPMaTMBHbIM TPeboBaHMAM
(mononHWTenbHble cBeaeHns cnepyet
3anpocuTb Y OpraHn3auun, BbIMNOSHAB-
LUEN YCTAaHOBKY).

Ob6opynoBaHne npegHasHayveHo
A,EU'IH NPUroToBNEHNA MULLEBbLIX

npoayktoB. CnegyeT nopaepXu-
BaTb 000PYAOBaHME 1 OKpYXXatoLlee ero
MPOCTPaHCTBO B 4yncToTe. Hecobnione-
HVE CaHUTapHO-TUIMEHNYECKUX HOPM
MOXET CTaTb MNPUYUHON Npexxaespe-
MEHHOro M3Hoca 06opyaoBaHMA U BO3-
HUWKHOBEHMA OMNacCHbIX cmyaumﬁ.

3arpAsHeHuAa, ckannvsalowmecs
A BOKPYI UCTOYHMKOB Ternsna, Moryt

BOCM/ITAMEHATLCA BO BPEMA 3KC-
nnyataumm obopynoBaHuA, co3pasan
onacHole cutyaumn. Ob6opynoBaHue
crnepyeT perynapHO YMCTUTb, ydanAas
BCe 3arpA3HeHnA n/vnn ocTaTtkun nuuie-
BbIX NMPOJYKTOB.

WM yKcyca, a Takke Apyrux Be-

LecTB, COAepXalmx Xnopuapl, B
LONVTENbHON MEepCrekTrBe MOXET CTaTb
NMPUYNHON KOPPO3UM MOBEPXHOCTEN B 30HE
roToeku. B cny4vae npumeHeHnA Taknx se-
LecTB 060pyaoBaHVe crepyeT akkypaTHo
BbIMbITb C MOKOLWWM CpencTBoM, 06UbHO
NPOMbITb BO,EI,OI7I N TWaTeNbHO NPOCYLWNTb.
15| CnenyeT GepexHo OTHOCWTBCA K

MOBEPXHOCTAM U3 Hep>KaBetoLlen
CTanu Bo n3bexkaHne nx noBpexxaeHun, B
4acTHOCTU, n3beratb NPUMEHEeHNA pasb-
efalolWwyx BeLeCTB, He WCMonb30BaTh

abpasvBHble MaTepvanbl WA OCTpble
npucnocobneHuA.

Y

f XvMuyeckoe BO3OencTBme conmv wu/

XmMmyeckne CBOMCTBA YUCTALLErO
cpencTea AJf1A BapOYHON MOBEPXHO-
CTV [JO/MKHbI OTBEYaTb onpeneneH-

HbIM TpebosaHuAM: pH Gonblue 12, 6e3 xs1o-
pVOOB 1 aMMUaKa, BA3KOCTb M MAOTHOCTb
KaK y Bogbl. [/1A YNCTKN HAPY>KHBIX U BHY-
TPEHHMX YacTein obopyaoBaHNA MCMOb30-
BaTb HearpeccuBHble cpeactsa (bbITOBOro
TUNa, NpeaHa3Ha4YeHHbIe AS1A YUCTKU CTanu,
CTeKna v amanu).

CnepyeT BHMMATENbHO YNTaTb UH-
A dopmMaumio Ha 3TUKETKax Takux

cpencts. Micnonb3oBaTb noaxoas-
Wwne cpencTesa WMHAMBMAYaNbHOW 3aluu-
Tbl B 3aBUCYMOCTM OT BbINOMHAEMbIX pa-
60T (CM. COOTBETCTBYIOLLME 0603HAYEHMA
Ha ynakoBske).

B cnyyae pninTenbHoro mpocToA
A creflyeT OTK/IOYATL 060pyaOBaHVe

OT BCEX WCTOYHMKOB MNUTaHWUA, a
TakKe TLIATesbHY0 04YUCTUTb BCE ero BHy-
TPEHHVE U Hapy>KHbIEe MOBEPXHOCTU.

CnepyeT goxpatbes, korga obopy-
[lOBaH1e 1 BCe ero 4acTu OCTbIHYT,

BO m3bexxaHue nony4yeHnA Nonb3o-

BaTesieM OXOroB.
Mo 3aBeplieHUM AaHHbIX onepa-

75| umin ycTaHOBUTL Ha MECTO AEMOH-
TUpOBaHHbIE AeTanu U y3nbl,

npenBapuUTesIbHO OYUCTUB UX

EXXEOHEBHbIN yXon,/
cm. pasa. W1 CCblJ1. m)
N3Bneknte
OOOAD =i
Tbl U3 Ba-

po4Horo otceka. Cnete Macno u3 Bapoy-
HOro OTCeKa (CM. mpoLeaypy cnvsa oTpabo-
TaHHOro Macna).

TILTING MOJE/b 700

1. MNogHnmManTe pblyar KOPobky Harpesa-
TENbHbIX 3/IEMEHTOB BPYYHYHO, MOKA OH He
3a6M1oKNpYeTCA Ha OMKCUPYIOLWEM LWTU(Te
(«HavkmmTe» ona nogTeep kaeHnA - pyc. 1/A).
2. [pwv nomoLLm 06bIYHOTO NyNbBEPU3aTOpa
HaHecuTe Ha BCEe NMOBEPXHOCTU (BapOYHbIi
OTCEK, KPbILLKA 1 BCE OTKPbITbIE MOBEPXHO-
CTW) XnIOKoe MoroLee cpeacTso. Heabpa-
3MBHOV ry6KON TLLATENBHO OYMUCTUTE BECH
nprbop BPYYHYHO.

3. 3atem 06WNBLHO NPOMONTE BOAOMNPOBO-

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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[Hoi Bopoi (he ounwaiTe obopynoBaHue
Npv NOMOLLW NPAMBIX CTPYW BOAbI N0 AaBre-
HVEM MNapoBbIX ouncTuTenen). Cnente Boay
13 BapOYHOro OTCEKa, MCMOMb3yA CIVBHON
BEHTW/b (CM. Npoueaypy cnvea oTpaboTaH-
Horo macna). Cnente Bogy M3 BapOYHOro
0TCEKa MpW NOMOLLN CIIMBHOW 3aCNIOHKU (CM.
npoueaypy cnvea 0TpaboTaHHOro Macna).

4. Kak TOMbKO Onu1caHHble onepauum 6binm
yCMeLWHo 3aBepLUeHbl, 3aKPOATe CIIMBHYIO
3aCnoHKy. TuaTenbHO BbICYWMWTE BCe
OTKPbITble NMOBEPXHOCTW Heabpa3uBHOM
TKaHbI0.

1>

[pr HEO6XOAMMOCTI NOBTOPUTE BhILLIE-
onucaHHble AeiCTBUA B paMKax Ho-
BOrO LIMKI1a O4YUCTKMN.

% 5. MNpaBoii pyko BO3bMUTECH 3a pblyar

KOPOOKM HarpeBaTesbHbIX 3/1IEMEHTOB

N cnerka HaxxmuTe. J1eBon pykon ns-
BNEKMTE MPY>XXMHHBIV WTUT cUCTEMBI 6110-
KMpoBKK (puc. 2/B).

6.MenneHHO BepHUTE KOPOBKY Harpesa-
TeNbHbIX 3/IEMEHTOB B rOPU3OHTaNbHOE
MONOXeHwe.

MOJEJIb TILTING HP700 /900

1. BpyyHyto nogHMMuTE B BEpPTUKasIbHOE
NONOXEeHue pblyar KoOopobkwu
HarpeBaTesibHbIX 3IEMEHTOB Tak, YToObI
6710KMPOBOYHbBIV KPOHLUTENH [OCTUN KpaA
naHenu (Pwuc. 3).

L5

Cm. nyHKTbI 2, 3 1 4, onucaHHble
BbllUEe

5. MNpaBoli pykoV BO3bMUTECL 3a

pbldar KOpPOOKM HarpeBaTesbHbIX

9MIEMEHTOB U crierka Haxmmre. Jle-
BOW PYKOW OTCOeAMHUTE BNIOKMPOBOYHBIN
KPOHLWTEWNH oT naHenu (Puc. 4)

6.MenneHHoO BepHUTE KOPOOKY Harpesa-
TENbHbIX 3JIEMEHTOB B NOPU3OHTaNbHOE
MoNIoXeHwe.

MOJAE/Ib TILTING HP900

1. Bpy4yHyt0 MOAHMMUTE COMPOTUBNEHWA
BEPTMKasbHO, UCMOMb3yA COOTBETCTBYHO-
LMK akceccyap, Noka OUKCMpyoLLan CKo-
6a He OKa>XKETCA Ha Kpar BEPXHEWN YacTu
(puc. 5).

L5

Cm. nyHKTbI 2, 3 1 4, onucaHHble
BblLLIE

5. lNpaBo pykow BO3bMUTE
COOTBETCTBYIOLNIA akceccyap U
Cnerka HaXXMmTe Ha ConpoTUBIIEHNE.

JleBoli pykor ocBo6oauTe hMKCUPYHOLLYIO
ckoby cBepxy (pvc. 6)

6.MenneHHo BepHWUTe KOPOBKY Harpesa-
TeNbHbIX 3IEMEHTOB B FOPU3OHTAsNbHOE
MOJSIOXeEHUE.

/ ROTATIVE MOAEJIb - cm. pa3sa. U
CCblJ1. n)

i N3BnekuTte
X BCE npeame-
Tbl N3 Bapou-

Horo otceka. Cnemnre macno n3 BapoyHOro
oTceka (CM. npoLenypy cnmea oTpaboTaH-
Horo macna). 1. Bpy4Hyto noBepHyTb Ha 90°
3MEEBVIK B BEPTMKASIbHOE MOOXeEHWE (puC.
1).
2. [Npuv nomoLLm 06bI4HOro NynbBEpU3aTopa
HaHecuTe Ha BCe MOBEPXHOCTM (BapOYHbIA
OTCEK, KpbILLKA 1 BCE OTKPbITbIE MOBEPXHO-
CTW) XXnaKoe MoroLlee cpencTtso. Heabpa-
31BHOW ryOKOM TLWAaTeNbHO O4YMCTUTE BECH
nNpuoop BPYYHY!O.

3. 3atem 06UNLHO MPOMONTE BOAOMPO-
BogHon Bogon (he o4ynwante obopy-
JOBaHWe npu NMomoLM NPAMbIX CTPYWN
BOLbl NOA, OaB/IEHNEM UMNAPOBbLIX O4YU-
ctutenen). Cnernite Bogy U3 BapO4HOro
oTCeka, UCMOoNb3yA C/INBHOW BEHTUJb
(cm. mpouenypy cnmea oTpaboTaHHOro
macna). Cnente Bogy M3 BapO4YHOro
OoTCeKa npuv NOMOLLM CIIMBHOW 3aC/TOHKN
(cm. mpouenypy cnmBa oTpaboTaHHOro
macna).

4. Kak TONbKO OnucaHHble onepauunmn
ObINIM YCNELWHO 3aBepLUeHbl, 3aKponTe
C/IMBHYIO 3aCNOHKY. TWwaTenbHO BbICYLWN-
Te BCE OTKPbITbIE MOBEPXHOCTU Heabpa-
3MBHOW TKaHbIO.

5. YcTaHoBUTb 3MEEBUK B FOPU3OHTaSIbHOE
nonoxexwue (pwc. 2).

YNCTKA MNMPU ANMUTENIbBHOM MPO-
CTOE/Cm.rn.5/

Onepaumv no BbIBOAY U3 aKCnnyaTaumm
/ BbiBOA, 13 3KCcnnyaTaumu, NPOASEHHbIN
C TeYEeHNeM BpeMeHn

PerynapHo nposeTpuBariTe o6opynoBa-
HVe 1 NomMeLleHme.

CeogHaa Tabnuua: «KBanudmkauma
nepcoHana - Bug paboT - nepuoany-
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TEKYLUEE OBCJTY>KUBAHWE

HOCTb paboT»

Mpexxge Yem NPUCTYNUTb K MpoBe-
7S | AeHnto paboT, 03HAaKOMUTBLCA C 1. 2
«[JOfMKHOCTHOE MOSIOXKEHNE U KBa-
ndmkauma»
Mpy 06Hapy>XeHUN HencnpaBHOCTU
pAOOBOA  Monb3oBaTeSlb  OOSKEH
NPOM3BECTU MEPBUYHBIA OCMOTP C
Lefblo YyCTaHOBUTL MPUYMHY Hero-

nagkn 1, npu Haan4ymm y Hero cooTBeT-
CTBYlOLLEero noonycka, yCtpaH1uTb ee 1 BOC-

e

060pynoBaHne, OTCOEAVHUTL ero oT CeTn
9MEKTPONUTaHMA M 3aKpbiTb BCe MnuTato-
LMe KpaHbl, a 3aTem 0bpaTuTLCA B aBTO-
PU30BaHHYO Cry>K0y TEXHUYECKOW Mopn-
OEPXKKU.

IS

YNOMHOMOYEHHbIV TEXHUYECKUM
creumanMcT  MOXKEeT  BMellaTbCs,
€cnM pAdOBOM MOMb30BaTeflb He
CMOT ONpeaennTb MNPUHYMHY HENCMPAaBHOCTY
WX eCn 1A BOCCTAHOBJIEHMA NpaBu/ib-
HOM paboTbl 060pyOOBaHVA HEobX0AMMO

CTaHOBUTb MPaBUSIbHYO paboTy  BbINOMHUTL PaboThl, 41A KOTOPbIX Y PALO-
060pyaoBaHVA. BOrO Mo/b30BaTesNA HET JOMycKa.
Ecnun He npencTaBnAeTcA BO3MOX- Mpwv noBpexkaeHUM Kabena NUTaHnA
IS5 HbIM yCTpPaHWTL NpUUKHY Hercnpas- A obpattecb B YMOSHOMOYEHHbIN
HOCTW, HEOGXOLAVIMO  BbIK/MOYUTb CEPBVICHBIN LIEHTP [/1A €ro 3aMeHbl.
BbINOJIHAEMbIE ONMEPALIAA NEPUOANYHOCTb OMNEPALIUIA

Yyxopn, 3a npu6opom /
YuncTka pgeTanei, KOHTakTupy-
IOLMX C NPOAYKTaMW NUTaHWA

E>xegHeBHO

OuncTka KOHTENHepPOB 1 Ousb-
TpoB

E>xegHeBHo / Mpn Heob6xooMMocTn

Ouuctka npu BBOAE B 3KCNy-
aTauumro

anI L0O0CTaBKe nocne yCtaHOBKU

YuncTtka gbimoxoaa

E>xerogHo

Mposepka TepmocTaTa /
MUKponepeknoyaTenb

lMpn pocTtaBke nocne yctaHoBKM /. ExxerogHo

KoHTponk KpenneHuua Kkanun-
NAPHOW TPYOKU KONObI.

Mpn HeobxooumocTH

KoHTponb ceTeBoro wHypa

Mpwn poctaBke nocne yctaHoBku /. ExxerogHo

KoHTponb 6n1oKa HarpesaTtesb-
HbIX 9N1EMEHTOB

E>xerooHo

KoHTponb thyHKuMiA gucnnen

E>xxeronHo / o Heob6xoammMocTn

KoHTposb pykoATKM «Bbibop»

Kaxkgble wecTtb mecAues / No
HeobxoaMmMocTn

MNEPEYEHb COOBLEHWI / B mogenax, AfA KOTOPbIX 3TO npenycMOTPEHO, BO

= BpemMA paboTbl Ha gucnnee oTobpaxkaroTcA cnenyrolme ykasaHua.
BbIBOOUMbIE
HA OUCNNEN OMUCAHME
COOBLEHHKA

MAnN Py4HOR pe>kum npuroToBrieHnA

MEL MepnieHHbI pa3orpes

SHA BcTpAXHYTb KOP3UHY

end OTcyeT BpeMeHn TariMepoM 3aBepLUEH

P00 - P99 Mporpamma BHeceHa B naMATb / ¢ Ne 00 go Ne 99

YES na

no HeT

E... CoobLueHunsa 06 owmbkax

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
-22-




TEKYLWEE OBCJTY>KNBAHNE

MOWUCK U YCTPAHEHUE HEUCMNPABHOCTEW
Mpu BO3HWKHOBEHNM HEMCNPaBHOCTEN 060PYAOBaHNS NCMONb30BaTh NPUBEAEHHYIO
HwKe Tabnuuy Ans yCTpaHeHUs HauMeHee cepbesHble U3 HUX.

I

HEUCIPAB-
HOCTb

BO3MO>XHAA NPUYUHA

PELWEHUE

Mpnbop He BKtO-
yaeTtcA

-FnaBHbIN BbIKOYaTE/lb HE MoAa-
KJIHOYeH

-CpaboTasio yCcTporCcTBO 3aMTHOIO
OTKJTKOHEHUA 1 MarHUToTepmMmmye-
CKWI BbIKJtO4aTes b
-MuKpoBbIKto4aTesnb He aKTUBEH

- [MoaKNtouYnTb rNaBHbIA BbIKOYa-
Tenb

- CBAXNUTECH C NNLEH3NPOBaHHBLIM
LEHTPOM TEXHNYECKOWN NOAAEPXKKMN

[lATHa Ha CcTeHkax
BapOYHOro oTceka

- KayecTBO BOAbI

- HeadhdpekTrBHOE MotOLLIEE Cpea-
CTBO

- HepoctaTtoyHoe ononackmsaHmne

- OtchunbTpyinTe BoAy (CBAXKMTECH
C NMUEH3MPOBaHHbIM LIEHTPOM Tex-
HNYEeCKOV NOJAEPXKKN)

Mcnonb3ynte pekoMeHOoBaHHOE

mMomoLlee cpencTteso
- nOBTOpVITe ononackmesaHune

CeeToBble
VHOMKaTOpPbI He
paboTatoT.

- [naBHbIV BblKNtOYaTENb HE NoA-
KIoYeH

- CpaboTano ycTponcTBO 3aLmT-
HOrO OTKJ/IOYEHMA UM MarHu-
TOTEPMUYECKUIA BbIKIHOHATE b

[MopkntounTe rnaBHbIv BbIKOYa-
TeNnb

CeAxunTech ¢ NNLEH3POBaHHbIM
LEeHTpOM TEXHNYECKOMN nogaepxx-
KN

®puTiopHuua  He

HarpesaeTcA

-MnaBHbIN BbIKIOYaTENlb HEe MoA-
KIOYeH

-CpaboTasio yCTporCTBO 3aMTHOIO
OTKJIOYEHNA MW MarHUTOTEPMMYE-
CKUIA BbIKJTHOHaTE b
-HarpeBaTenbHbIn  3nemMeHT  ycTa-
HOBJIEH HEMPaBWIBLHO / MOBPEXKAEH
-loBpeXkaeH KoHTaKTop
-lMospexaeH pabounii TepmocTar
-MNoBpexxaeH MMKpOMNepeKsoya-
TEb HarpeBaTebHOro ANeMEHTa
-OwwmbKa KOHUrypaLmm aneKTpoH-
HOM cxembl (B MOpensx, roe oHa
npenycMOTpeHa)

[NoaknounTe rnaBHbIN BbIK/IOYa-
Tenb

CBAXUTECH C NIMLEH3MPOBaHHbLIM
LEHTPOM TEXHUYECKOW MOoAdepXK-
Kin

®puTiopHnua  He
roTOBUT MNpaBW/ib-
HO

- HarpeBaTtesnbHblin 3N1EMEHT Mo-
BpPEeXOeH
- [loBpexxaeH KOHTaKTop

CeAaxunTech ¢ JIMLEH3MPOoBaHHbIM
LEeHTPOM TEeXHUYeCKOM noanep>k-
KU

HeuncnpaBHOCTb
oucnneAa (B moge-
NnAX, TAe OH npepn-

MoBpexpaeHne coeauHUTESb-
Horo nposoga / PykoATka «Bbl-
60p» He aKTUBHa

O6patutecb B YMONHOMOYEHHbIN
LIEHTP TEXHNYECKOW NOAAEPIKKM

(8 mopenax, nonA
KOTOpbIX 3TO Npea-
YCMOTPEHO)

bake

YCMOTPEH) - ConpotuBneHne  MuKponepe-

KnoyaTena noBpexaeHo
CoobLeHne 06 | - Henonagkw wwyna - YcTaHoBUTb PYKOATKY «BbiGop»
owunbke / Hanp. B nonoxeHune «0» (cm. pasg. PUIC.
EFr/ESa - [peBblweHne Temnepatypbl B |- [03. g) Puc. 3) ana nosTOpHOro

3anycka MU JOXOATbCA OXTXKOEHVA
6aka (T < 120°C)

3aTpynHeHunA
npu cnueBe macna
(BapvaHT B BUAE
BEpXHero Moayna)

HenpaByano BCTaBNeH yOJINHN-
TelbHbI WAaHr

BcTasbTe wnaHr oo ynopa.

ey

Ecnn He npencraBnAeTCcAa BO3SMOXHbIM YCTPaHUTbL NPUYNHY HEUCTNPAaBHOCTH, HeobXxo-
OWMO BbIKIMKOYUTb o6opy,u,oaaHV|e, OTCOEANHUTb €ro OT CeTU ANEeKTponnuTaHnA a 3atem
OGpaTVITbCH B aBTOPM30BaHHYIO CJ'Iy)K6y TEXHNYECKON noaaep KK

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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YTUNMM3ALIVA PR

BbIBO U3 SKCIMNYATALIMN U
YTUITU3ALUA OBOPYOOBAHUA

YTunusauuio matepuanos B 06s-

3aTenlbHOM nopsiake cnegyeT

mmm BbINONHATL COrNacHoO 3akoHoAa-

TeNbHLIM HOpPMaMm CTpaHbl, rae

NpoucxoauT BbIBOA 060OpyAOBaHUA U3
3aKcnnyatauum

B COOTBETCTBMM ¢ pavpektmBammu
(cm. Pasgen 0.1), kacarowmmMmcs orpaHuye-
HMS NCMONb30BaHWS BPEaHbIX BELLECTB Npu
NPOV3BOACTBE AMEKTPUYECKOTO M AMEKTPOH-
HOro oOopynoBaHWs, a Takke yTUnIUsaumm
orxogoB. CumBON B BuAE NEpPeYepKHYTOro
MyCOpHOro 6aka Ha obopyaoBaHUM UMK ero
yNakoBKe YKasbIBaeT, YTO 00OopynoBaHWe B
KOHLUE CBO€ero XW3HeHHOro uuKna AOrmKHO
YTUNU3NPOBATLCA OTAEMBbHO OT MPOYUX OT-
xopoB. PasgenbHas ytunmsaums atoro 06o-
pyooBaHus Mocne 3aBepLUeHUst ero cpoka
cnyx0bl OpraHM3yeTcsl U OCYLLECTBSETCA
npoussoauTenemM. [ns ytunusaumm gaHHo-
ro obopyaoBaHVs Monb30BaTernb  JOMMKEH
o6paTvm=c;| K npon3BoanTento U crnegosaTtb
€ro yKasaHusIM Mo pasfenbHON yTunmsaumm
M30enus B KOHLE ero cpoka cnyxobl. Hagne-
XalmM 06pa3om opraH130BaHHbIN pasaens-
HbIi cOop M mocriegylollee HanpaeneHve
o6opynoBaHMa Ha BTOPUYHYIO nepepaboTky
N yTUNM3aumio npy CoOnoAeHNN HOPM MO
OXpaHe OKpy»katoLlen cpegbl crnocobeTeyer
NpenoTBPAaLLEHNIO HEraTUBHbIX BO3OENCTBUN
Ha OKpYXXatoLLLyt0 Cpefly U Ha 300poBbe Mto-
Jeil, a Tawkke obecnedmBaeT MOBTOPHOE
ncrnonb3oBaHne wvinu nepepabotky Ma-
TepmarnoB, M3 KOTOPbIX COCTOUT wu3genue.
HesakoHHasi yTunusauusi obopynoBaHus
nonb3oBarerniemM BeaeT K NpuMeHeHno agMn-
HUCTPaTUBHBIX CaHKLMIA, NPeayCMOTPEHHBLIM
[OEVICTBYHOLLYIM 3aKOHOAATENBCTBOM.

BbiBOoA M3 3KcnnyatauuMnm M ge-

MOHTaXX 060pyAOBaHUS AOKHbI

BbINOMHATLCA TONbLKO KBanudm-
LMpPOBaHHbLIMK creuuManucTamm no 06-
CRNYXVUBaHUIO 3NIEKTPUYECKOro U MeXaHu-
YecKoro 060pyaoBaHusi C 06si3aTeNbHbIM
npuMeHeHuem COOTBETCTBYIOLUUX
CpeacTB MHOMBMAYarbHOM  3alMThI:
creuoAeXabl, COOTBETCTBYHOLLEN TUMy
npoBOAUMBLIX PaGoT, 3aWUTHLIX nepya-
TOK, 3aLUTHOW O6YBU, KACOK U OYKOB.

[emoHTax cnegyeTt NPon3BoOAUTD,

npenBapuTenbHO ocBo6oAUB BO-

Kpyr o60pyaoBaHUA [OCTaTOYHOE
NMPOCTPaHCTBO, obecneynBalowee non-
Hylo 6e30MacHOCTb ABWXEHUMN.

Heobxoanmo:

» OBeCToUNTb CETb ANEKTPOCHABXKEHUS.

* OTKNOUNTL 00OpPYyAOBaHNE OT JNEKTPU-
YEeCKOoW CeTu.

» [leMOHTMpOBaTL 3neKTpUYECKMe MPOBO-
4a, Haxogsimecs BHe o6opynoBaHus.

* [epekpblTb KpaH Ha BXOOEe CUCTEMbI
UMPKYNSUMN BoAbl (3aABUXKKY CETU BOAO-
cHabxeHus).

» OTCOEAMHUTb U AEMOHTUPOBATDL LUMAaHT
CUCTEMbI LIMPKYNALUM BOABI.

» OTCOEAMHUTb U OEeMOHTMPOBATb LUMNaHr
ONS CnnBa «cepom» BOAbI.

A Mocne npoBeAeHusi AaHHbIX one-
pauui YacTb nora BOKpyr o6opy-
[OBaHUA MOXeT OKa3aTbCs BRaXXHOMW,
noaTomMy, npexpe 4eM nepexoauTb K
nocrnegyrowmMM AencTBUAM, Heobxoau-
MO €€ BbICYLUUTD.

MpuBeas pabo4yyto TEPPUTOPUIO B BbILLEO-
nucaHHoe COCTOsiHME, He0OX0aMMO:

» [leMoHTMpOBaTb 3aLLMTHbIE NaHenu.

» OTAenuTb Apyr OT Apyra OCHOBHbIE Y31bl
obopynoBaHus.

* Pasgenutb y3nbl o6opyaoBaHUsi B COOT-
BETCTBMM C WX XapakTepom (Hanpumep,
MexaHM4Yeckne MeTannuyeckme netanu,
JeTanm aneKkTpoobopyaoBaHUs U T. A4.) U OT-
npaBuTb UX B LIEHTPbI pa3aensHoro cbopa.

YTUITU3ALUUA OTXOO0B

A B npotecce akcnnyatauum u TexHU-
yeckoro obcnyxuBaHus cnegyet

n3beratb BbIbpoCca B OKpyXatoLLyto cpeay
3arpAsHALLMX BelwecTB (Macna, xupa 1
np.), NPUHMMasa Mepbl K UX pasfenbHOn
yTUnM3auum B 3aBMCMOCTM OT UX COCTaBa
npu cobniogeHnn AecTBYoLLEero 3akoHo-
AatenbcTBa.

HesakoHHas yTunmsaums OTXo4oB Npesarno-
naraeTt NpYMeHeHWe CaHKUMI, npeaycMo-
TPEHHbIX AEWCTBYIOLMM Ha TeppUTOpUM
CTpaHbl YyTUNU3aLMM 3aKOHOAATENBCTBOM.

HACTOSALYEE PYKOBOACTBO ABJIAETCA CO6CTBEHHOCTBIO U3rOTOBUTETIA. BOCTIPOM3BEAEHWE, AAXE YACTUYHOE, SATTPELLEHO.
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FRITYRKOKER

HANDBOK FOR INSTALLASJON OG BRUK

INNHOLDSFORTEGNELSE

1-2. GENERELL INFORMASJON OG
SIKKERHETSINFORMASJON

3. PLASSERING OG HANDTERING

4. TILKOBLING TIL ENERGIKILDER
5. INNGREP FOR IDRIFTSETTELSE
6. UTSKIFTNING AV

BESKRIVELSE AV
PIKTOGRAMMER
Fareskilt. Situasjon med
gyeblikkelig fare, 'som kan
medfare alvorlige skader
eller dgdsfall. Mullg arlig situa-
S{?n som kan medfore alvorlige
skader eller dodsfall.

szsEenning! Forsiktig! Livs-
faré! En manglende overhol-
delse kan medfore alvorlige
skader eller dgdsfall

Fare for hoye temperatu-

rer, en manglende overhol-

deise kan medfgre alvorli-
ge skader eller dodsfall.

& Fare for utslipp av materia-
ler ved haye temperaturer,
en manglende overholdelse
kan medfare alvorlige skader el-
ler dodsfall.

Fare for at armer og ben
ékommerlklem under hand-

tering og/eller plassering,
en manglende overholdelse
kan medigre alvorlige skader
eller dodsfall.

Forbudsskilt. Det er for-
bud for ikke-autoriserte

KOMPONENTER

7. INSTRUKSJONER FOR BRUK
8. VEDLIKEHOLD

9. ELIMINERING

10. TEKNISKE DATA / BILDER

personer a foreta ethvert inn-

rep (inkludert barn, funksjons-

emmede og personer ‘med
nedsatte fysiske, folelsesmes-
sige %gt; Psyklske evner). Det er
forbudt for heterogen operator
a utfare et hvilket som helst inn-
grep (vedlikehold og/eller an-
net{asom. er ment for kvalifisert
0g autorisert teknikker. Det er
forbudt for homogen operator a
utfore et hvilket som helst inn-
grep (installasjon, vedlikehold
og/eller annet) uten forst a ha
lest gjennom hele dokumenta-
sjonen. Barn skal ikke leke med
apﬁarateta Rengjoring og vedli-
kehold ma ikke utfores av barn
uten tilsyn.

Pabudsskilt. Pabud om &
lese instruksjonene for
det utfores et hvilket som
helst inngrep.

Pabud om &

stramforsyningen opp-

stroms for apparatet hver
gang man ma gripe inn under
sikre forhold.

@ Vernebriller er pabudt.
@ Vernehansker er pabudt.

utelukke

DENNE HANDBOKEN ER PRODUSENTENS EIENDOM OG ENHVER REPRODUKSJON, OGSA DELVIS, ER FORBUDT.
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@ Vernehjelm er pabudt.
Vernesko er pabudt.

A Andre skilt. Anvisninger for

a utfare en riktig prosedyre,
en manglende overholdélse

kan fare til farlige situasjoner.

—| Rad og anbefalinger for a ut-
fore er% riktig pros%dyre

«Homogen»  operator
/) (Kvalifisért tekniker) / Erfaren
og godkjent operator for handte-
nng, transport, installasjon, vedli-
kehold, reparasjon og demonte-

ring av apparatet.

«Heterogen» operator

(Operater med begrenset
kompetanse og oppgaver).,
Autorisert person som er palagt
apparatets drift med virksomme
vern og som er i stand til a utfo-
re enkle oppgaver.

@ Symbol for jording.

Symbol for kobling til det ek-
‘(5’ vipotensiale systemet.

&+ @ Pabud om a folge gjelde-
@ g ne forskrifter for elimine-
¥ = ring av spesialavfall.

GENEREL INFORMASJON OG SIKKERHET

INNLEDNING / Oversettelse fra ori-
ginale instruksjoner. Dette dokumentet
er utarbeidet av produsenten og ori-
ginal bruksanvisning er pa produsen-
tens sprak (italiensk). Informasjonen
som er oppfort i dette dokumentet er
kun til bruk for operatgrer som er auto-
risert til & anvende gjeldende apparat.
Operatgrene ma ha mottatt oppleering
angaende alle aspektene som angar
driften og sikkerheten. Spesielle sik-
kerhetsforskrifter (P&bud-Forbud-Fa-
re) er oppfort i tilhgrende kapittel. Det-
te dokumentet kan ikke overleveres til
tredjeparter uten skriftlig tillatelse fra
produsenten. Teksten kan ikke brukes
i andre trykksaker uten skriftlig tillatel-
se fra produsenten.

Bruken av: Figurer/Bilder/Tegninger/
Skjemaer inne i dokumentet er kun
veiledende og kan variere. Produsen-
ten forbeholder seg retten til & foreta
endringer uten forvarsel.
FORMALET MED DOKUMENTET
| Enhver samhandling mellom opera-
toren og apparatet under hele appa-

ratets levetid har blitt noye analysert,
bade i utviklingsfasen og under dette
dokumentets utarbeidelse. Vi haper
derfor at denne dokumentasjonen vil
veere nyttig for & opprettholde appa-
ratets funksjonsdyktighet. Gjennom
en ngye overholdelse av de oppfarte
indikasjonene, vil risikoen for uhell pa
arbeidsplassen og/eller gkonomiske
tap minimaliseres.

HVORDAN LESE DOKUMENTET /
Dokumentet er delt inn i kapitler, som
igjen er delt inn i emner med all ngd-
vendig informasjon for & bruke appa-
ratet uten noen form for risiko. Inne i
hvert kapittel finnes det en underinn-
deling i avsnitt. Hvert avsnitt kan inne-
holde overskrifter med underpunkter
0g en beskrivelse.

OPPBEVARING AV DOKUMEN-
TET / Dette dokumentet, og resten
av dokumentasjonen i posen, er en
integrerende del av leveransen. Den
ma derfor oppbevares og hensikts-
messig benyttes under hele appara-
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tets driftslevetid.

MOTTAKERE / Dette dokumentet er
laget for:

- <Homogen» operator (Fagleert og
autorisert tekniker), det vil si alle ope-
raterer som er autoriserte for handte-
ring, transport, installasjon, vedlike-
hold, reparasjon og demontering av
apparatet.

- «<Heterogen» operator (Operator
med begrenset kompetanse og opp-
gaver). Autorisert person som er palagt
apparatets drift med virksomme vern
og som er i stand til & utfgre ordinaert
vedlikehold (rengjoring av apparatet).

PROGRAM FOR OPPLZARING AV
OPERATQRER / Ved spesifikk fore-
sporsel, kan det gjennomfores opplee-
ringskurs for operatarer tilknyttet bruk,
installasjon og vedlikehold av appara-
tet. Vennligst folg anvisningene som
er oppfort i ordrebekreftelsen.

TILRETTELEGGING SOM ER
KUNDENS ANSVAR / Med mindre
annet er avtalt i kontrakten, er folgen-
de vanligvis kundens ansvar:

- tilrettelegging av lokaler (inkludert
murerarbeid, fundamenter eller even-
tuelt pakrevde avigp);

» sklisikre gulv uten ruhet;

- tilrettelegging av installasjonsstedet
og selve installasjonen av apparatet i
samsvar med kvotene som er oppfort
i layout (fundamentplan);

« tilrettelegging av hjelpetjenester som
er egnet for anleggets behov (for eks.
strgmnett, vann nett, gassnett, avigp-
shett);

- tilrettelegging av det elektriske an-
legget i samsvar med gjeldene for-
skrifter i installasjonslandet;

+ egnet belysning, i samsvar med gjel-
dene forskrifter i installasjonslandet

« eventuelle  sikkerhetsinnretninger
montert oppstroms og nedstroms i
forhold til stramforsyningens linje (dif-
ferensialbrytere, ekvipotensiale jor-
dingsanlegg, sikkerhetsventiler, etc.)

forutsett av gjeldene forskrifter i instal-
lasjonslandet;

+ jordingsanlegg i samsvar med gjel-
dene forskrifter

+ ved behov (se tekniske spesifikasjo-
ner), tilrettelegging av et anlegg for
blgtgjering av vann.

INNHOLD | LEVERANSEN / Leve-
ransen varierer alt etter innholdet i
ordren. « Apparat « Lokk / Flere lokk

* Metallisk kurv / Metalliske kurver

« Stotterist for kurv « Slanger og/eller
ledninger for tilkobling til energikilder
(kun i forutsette tilfeller indikert i ar-
beidsordren). - Utstyr for a skrifte ut
type gass, levert av produsenten

TILTENKT BRUK / Denne anord-
ningen er prosjektert for profesjonell
bruk. Anvendelsen av apparatet den-
ne dokumentasjonen gjelder for, ma
anses som «Egnet bruk» hvis det er
for & tilberede eller oppfriske matva-
rer. En hvilken som helst annen bruk
m& anses som «Uegnet bruk» og
dermed farlig. Disse apparatene er
laget for kommersielle aktiviteter, (for
eksempel i restauranter, pa kantiner,
sykehus, etc.) og selskaper (f.eks. ba-
kerier, slakterforretninger, etc.), men
ikke for kontinuerlig serieproduksjon
av matvarer.

Apparatet ma brukes innenfor de for-
utsette betingelsene som erkleeres i
kontrakten og innenfor de begrensnin-
gene for ytelser som foreskrives og er
oppfort i tilhgrende avsnitt. Bruk kun
originale reservedeler og tilbeher, le-
vert av produsenten, slik at forskrifts-
messig samsvar opprettholdes.
TILLATTE DRIFTSVILKAR / Appa-
ratet er prosjektert utelukkende for drift
i lukkede lokaler, innenfor foreskrevne
tekniske begrensnlnger og ytelser. For
a oppna en optimal funksjon under
sikre forhold, er det ngdvendig a over-
holde de ffalgende indikasjonene. In-
stallasjonen av apparatet mé skje pa
et passende sted, som gjor det mulig
a utfore de normale driftsinngrepene
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og ordineert og ekstraordineert vedlike-

hold. Den operative plassen ma derfor

tilrettelegges slik at operatorens sik-
kerhet ikke settes pa spill nar det ut-
fores eventuelle vedlikeholdsinngrep.

Lokalet ma i tillegg veere utstyrt med

de etterspurte egenskapene for instal-

lasjon, som innebeerer:

- maksimal luftfuktighet: 80 %;

- minimumstemperatur  for
vann >+ 10°C;

- gulvet ma veere sklisikkert og appa-
ratet ma plasseres helt flatt;

- lokalet ma ha en belysnmg og et
ventilasjonssystem som tilsvarer
kravene i gjeldene forskrifter i bruke-
rens land;

- lokalet ma veere tilrettelagt for aviep
for grdvann, og ma ha brytere og slu-
seventiler som utelukker enhver form
for forsyning oppstrems for apparatet;

- Vegger/overflater i oyeblikkelig neer-
heten til/i kontakt med utstyret, ma
veere brannsikre og/eller isolerte fra
mulige varmekilder.

TESTING OG GARANTI /
Testing: utstyret har blitt testet av
produsenten under monteringsfasene
ved produksjonsanlegget. Alle serti-
fikater tilknyttet den utforte testingen
leveres til kunden ved foresporsel.
Garanti: apparatet har en garanti pa
12 maneder fra faktureringsdato,
denne varigheten kan ikke forlen-
ges. Den dekker defekte deler, som
kunden selv ma bytte ut og transporte-
re. Elektriske deler, tilbehar en hvilken
som helst annen avtagbar gjenstand,
dekkes ikke av garantien. Kostnader
for arbeidskraft, for a fierne defekte
deler i garanti ved kundens bedrift,
dekkes av produsenten nar det gJeIder
inngrep utfort av autoriserte teknikere.
Alt verktoy og alle forbruksmaterialer
som eventuelt leveres av produsenten
sammen med maskinen, dekkes ikke
av garantien. Ordingert vedlikehold,
eller arsaker som grunnes en feil in-

kjole-

stallasjon, dekkes ikke av garantien.
Garantien er gyldig kun for den opp-
rinnelige kjgperen. Produsenten patar
seg ansvaret kun for apparatet i sin ori-
ginale konfigurasjon og kun for originale
reservedeler. Produsenten fraskriver
seg ethvert ansvar for feilaktig bruk
av apparatet, for skader som skyldes
inngrep som ikke er oppfort i denne
brukerveiledningen, eller som ikke er
godkjent av produsenten pa forhand.

GARANTIEN OPPHORER | FOL-
GENDE TILFELLER / - Skader som
oppstar under transporten «franko fa-
brikk» (EXW) og/eller héndteringen.
Skulle dette inntreffe ma kunden infor-
mere forhandler og transportar (f.eks.
via e-post og/eller hjemmesiden) og
bemerke det inntrufne pa transportdo-
kumentenes kopier. Teknikeren som
autorisert til & installere apparatet vil
vurdere skaden og avgjere om det er
mulig & foreta installasjonen. Garan-
tien opphgarer ogsa i de tilfeller hvor:

+ Skadene er forarsaket av en feilaktig
mstallaSJon

- Skader forarsaket av slitasje ved
delene grunnet utilsiktet bruk.

- Skader forarsaket av bruken av ikke
onglnale reservedeler.

« Skader forarsaket av et feilaktig ved-
likehold og/eller et manglende vedli-
kehold.

- Skader forarsaket av en manglende
overholdelse av prosedyrene beskre-
vet i dette dokumentet.

AUTORISASJON /

Med autorisasjon menes tillatelse til &
foreta virksomheter vedrgrende appa-
ratet. Autorisasjonen gis av den som
er ansvarlig for apparatet (produsen-
ten, kjoper, underskriver, forhandler
og/eller lokalets eier).

TEKNISKE DATA og BILDER /
Seksjonen er plassert i slutten av
denne handboken.
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~o— | Enhver teknisk endring vil vir-
ﬁ ke inn ﬁa apparatets ytelser
= eller sikkerhet. Disse ma der-
for utfares av teknisk personell fra
rodusenten, eller av teknikere som
ormelt er autorisert av produsen-
ten. | motsatt tilfelle fraskriver pro-
dusenten seg ethvert ansvar for
eventuelle endringer eller skader
som en folge av dette.

Kontroller bade apparatet og
NG komponentene (f.eks. stromka-
belen) hver gang fer det anven-
des. Hvis det oppdages uregelmes-
sigheter, ikke sla pa apparatet og ta
kontakt med naermeste servicesenter.

Les instruksjonene far det
[ utferes et hvilket som helst
inngrep.

Bruk personlig ver-
@ @ neutstyr som er eg-
net for arbeidet

som skal utferes. Med hensyn til per-
sonlig verneutstyr, har Den Europeis-
ke Union utstedt direktiver som ope-
ratorene er forpliktet til & folge. Stoy
=70dB

Det er forbudt a installere et
A enkelt ?lp?arat UTEN a mon-

tere settet mot velt (TILLEG-
GSUTSTYR). Med unntak for ver-
sjonene TOP.

Kontroller den tekniske infor-

masjonen pa apparatets mer-

keskilt og den som er oppfart
i denne handboken for forbindelsen
utfores. DET er strengt forbudt a
tukle med eller fjerne merkeskilt
og piktogrammer som er festet
pa apparatet.

Pa tiIf@rseIinng'ene. (for eks.

Gass-Strom etc.) i oppstrom

for apparatet, ma det installe-
res sperreanordninger som utelukker
forsyningen hver gang det er behov
for a jobbe under sikre forhold.

A Generelt koble apparatet forst
til vannforsyningen og avlgp,

deretter til gassnettet, kontroller at
det ikke finnes lekkasjer, og til slutt til
stromnettet.

Apgaratet er ikke prosjektert for
dritt i eksplosiv atmosfeere. Det

er derfor strengt forbudt a in-
stallere og anvende apparatet i fol-

gende miljg.

= overholde installasjonens verdi-
— er og seertrekk, som er oppfort i
tilhgrende kapittel i denne handboken.

Plasser hele strukturen ved &

Apparatet er ikke prosjektert for
15| eninnebygget installasjon. / Ap-
paratet ma fungere 1 lokaler
som er godt luftet. / Apparatet ma ha
frie avlgp (ikke tette eller hindret av
fremmedlegemer).

Gassapparatet ma plasseres

under en avtrekksvifte, hvis an-

legg ma ha tekniske egenska-
per som samsvarer med forskriftene i
det landet apparatet anvendes.

Etter at apparatet er koblet til
energlklldene(?(?( avlop, ma det
i

forbli” statisk (ikke flyttbart) Eé
stedet for bruk og vedlikehold. En
uegnet kobling kan forarsake farer.

Hvis man benytter en fleksibel
5S> kabel for tilkobling til stremlin-

jen, ma denne minst ha de
samme egenskapene som modell
HO7RN-F. ~ Matespenningen som
stottes av kabelen, med fungerende
apparat, ma ikke veere i strid med
verdien for nominell spenning +15 %,
oppfaert nederst i tabellen med teknis-
ke data.

AE aratet ma inkluderes i et
«Ekvipotensial»-system for ut-
ladning i bakken.

Hvis det finnes, ma apparatets
5| avlep fores inn i aviopsnettet

for gravann pa en apen mate
uten vannias.
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Apparatet ma kun anvendes

for indikerte formal. En hvilken

som helst annen bruk anses
som «UEGNET» og produsenten fra-
skriver seg ethvert ansvar for eventu-
elle pafolgende skader pa personer
0g gjenstander.

Spesielle sikkerhetsforskrifter
(pabud-forbud-fare? ?jengls de-
tal{ert i eget kapittel for det om-
talte argumentet.

f Ikke blokker &pningene og/eller

5

spaltene for innsuging av luft
eller utslipp av varme.

Man ma ikke etterlate brennfar-
lige gjenstander eller materia-
ler i naerheten av apparatet.

Utelukk  enhver
AA@form for forsyning
(for eks. gass -

strom) oppstroms for apparatet
hver gang man ma gripe inn under
sikre forhold.

Hver gang det m4 utfores inn-
rep Inne i maskinen (forbin-

elser, idriftsettelse, kontrol-
ler osv.), ma denne forberedes for
de ngdvendige inngrepene (de-
montering av panel, eliminerin
strom forsyning etc.) i samsvar me
sikre forhold.

Apparatet skal installeres og
brukes slik at vannet ikke pa

noen mate kommer i kontakt
med fett eller oljer

YRKESTITTEL SOM KREVES
AV OPERATORENE OG DERES
OPPGAVER

Det er forbudt for homogen/he-

terogen operator a utfore et

hvilket som helst inngrep (in-
stallasjon, vedlikehold og/eller annet)
uten forst a ha lest gjennom hele do-
kumentasjonen.

Informasjonen som er

[ / :I oppfort i dette dokumen-

— (M1 tet er ment for en fagleert

tekniker, som er autorisert til a utigre:

handtering, installasjon og vedlike-
hold av gjeldende apparat.

Informasjonen som er
[ oppfert 1 dette doku-

mentet er ment for en
«Uensartet» operator (Operator
med begrenset kompetanse og
oppgaver). Autorisert person som
er palagt apparatets drift med virk-
somme vern og som er i stand til a
utfare ordineert vedlikehold (rengjo-
ring av apparatet).

Operatorer og brukere mé ha

mottatt oppleering angaende

— alle aspektene som angar

driften og sikkerheten. Disse ma

overholde alle foreskrevne sikker-
hetsforskrifter.

Den «Heterogene» operataren

ma jobbe ved apparatet etter at

teknikeren har ferdigstilt instal-
lasjonen (transport, festing, tilkobling
til stram, vann, gass og aviap).

ARBEIDSSONER OG FARESO-
NER / For a gi en bedre definisjon
av omradet for inngrep og tilharen-
de arbeidssoner, defineres folgende
klassifisering:

» Faresone: en hvilken som helst
sone inne i og/eller i neerheten av
maskinen hvor tilstedevaerelsen av
en utsatt person utgjer en fare for
denne personens sikkerhet og helse.
« Utsatt person: en hvilkken som
helst person som befinner ser helt el-
ler delvis inne i en faresone.

Oppretthold en minimums av-
A stand fra apparatet under drift,

: slik at_operatarens sikkerhet
ikke settes pa spill hvis det forekom-
mer noe uforutsett.
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Andre soner som anses som fare-
soner / - Alle arbeidsomrader inne i
apparatet

+ Alle omrader som beskyttes av spe-
sielle system med vern og sikker-
heter, som fotoelektriske barrierer,
fotoceller, verne-panel, sperredarer,
vernedeksel.

+ Alle soner inne i kontrollpanel, el-
skap og koblingsbokser. .

+ Alle soner rundt apﬁaratet nar dette
er i drift og minste sikkerhetsavstand
ikke overholdes.

NODVENDIG UTSTYR FOR IN-
STALLASJONEN /

Generelt sett ma autorisert teknisk
operatar vaere utstyrt med folgende
verktgy for a utfare installasjonen pa
riktig mate: .

- Flatt skrujern pa 3 til 8 mm og et
middels stort stjerneskrujern

- Regulerbar rortang

- Gassutstyr ﬁgr, pakninger, osv.)

- Elektrikersaks

- Utstyr for hydraulisk bruk (rer, pak-
ninger, osv.)

- 8 mm sekskantnokkel

- Gassalarm

- Utstyr for elekirisk bruk (kabler, klem-
mer, industrielle stikkontakter, osv.)

- 8 mm fastnokkel

- Utstyr for en fullstendig installasjon
(strom, gass, osv.)

| tllletgg til det ovennevnte verk-
toyet er det ogsa behov for en
inAretning for a |ofte apparatet.
Denne innretningen ma overholde alle

gjeldende forskriiter for lafteutstyr.

INDIKASJONER OM RESTRISI-
KO / Selv om man har anvendt re-
?Iene for «god byggeskikk» og ved-
atte forskrifter som reglementerer
produksjonen og handelen av selve
produktet, finnes det likevel «restri-
siko» som, pa grunn_av apparatets
natur, ikke er mulig a fierne. Disse
risikoene omfatter:

RESTRISIKO FOR ELEK-
TRISKE STOT / Denne risiko-

en oppstar ndr man ma gripe inn pa
elektriske og/eller elektroniske kom-
ponentene under spenning.

RESTRISIKO FOR BRANN-

SKADER / Denne risikoen

forekommer i tilfelle man ved
uhell kommer i kontakt med materiale
ved hgye temperaturer.

/A RESTRISIKO FOR BRANN-
/ {\ SKADER HVIS DET KOKER
OVER / Denne risikoen fore-
kommer i tilfelle man ved uhell kom-
mer i kontakt med varme materialer
som renner over. Beholdere som er
overfulle av vaeske og/eller faste ma-
terialer som endrer se? nar de varmes
opp _igar fra en fast tilstand til en flyten-
de tilstand), kan forarsake brannska-
der hvis de ikke benyttes ga_ riktig
mate. Under fasen for bearbeidelse
ma beholderne som anvendes vaere
plassert ved niva som er lett synlige.

RESTRISIKO FOR KVES-

TELSE AV ARMER OG BEN/

Denne risikoen forekommer
ved tilfeldig kontakt med deler under
plassering, transport, lagring, sam-
mensetning og bruk av apparatet.

RESTRISIKO FOR EKSPLO-
SJON / Denne risikoen fore-
— kommer ved: '
* Tilstedeveerelse av gasslukt i om-
radet; _
* bruk av apparatet i atmosfeere som
:cnneholder stoffer med eksplosjons-
are;
* bruk av neeringsmidler i lukkede
beholdere (som for eksempel herme-
tikkbokser), hvis disse ikke er egnet
til formalet;
* bruk av brannfarlig veeske (som for
eksempel sprit).

GJENVZAERENDE RISIKO

FOR BRANN / Denne risikoen

forekommer ved: bruk av
brannfarlig vaeske / materialer

DENNE HANDBOKEN ER PRODUSENTENS EIENDOM OG ENHVER REPRODUKSJON, OGSA DELVIS, ER FORBUDT.

-7-



PLASSERING OG HANDTERING il

For inngrepene utferes ma man
lese gjennom «Generell sikker-
hetsinformasjon».

PABUD - FORBUD - RAD - AN-
BEFALINGER
f Apne opp emballasjen nar mas-

S

kinen mottas og kontroller at

hverken maskinen eller dens
utstyr ble pafert skader under trans-
porten. Hvis dette er tilfelle m& man gi
gyeblikkelig beskjed til transportoren
og ikke utfgre installasjonen, men ta
kontakt med autorisert og fagleert per-
sonale. Produsenten er ikke ansvarlig
for skader som har oppstatt under
transporten.

SIKKERHET UNDER HANDTE-
RING
En manglende overholdelse
A av instruksjonene som er
oppfort under, kan fore til al-
vorlige skader.

Operatoren som er autorisert til
a utfere handtering og installa-

sjon av apparatet ma, ved be-
hov, organisere en «S|kkerhetsplan>>
for & verne om bergrte personers fy-
siske ve og vel. | tillegg til dette ma
operategren ngye overholde og anven-
de lover og forskrifter som gjelder for
mobile byggeplasser.

Forsikre seg om at anvendt
A lofteutstyr har en egnet beere-

evne for lasten som skal loftes
og er i god stand.

Utfer  handteringsinngrepene
A ved & bruke lofteutstyr med en

baereevne som tilsvarer appa-
ratets vekt gkt med 20 %.

Folg henvisningene som er
A oppfert pa emballasjen og/eller

pa selve apparatet for handte-
ringen startes.

Kontroller lastens tyngdepunkt
for apparatet loftes.

A Loft apparatet sa lite som mulig fra
bakken, tilstrekkelig for & garantere

handteringen.

Alngen ma oppholde seg eller
passere under apparatet under

lofting og handtering.

HANDTERING OG TRANSPORT
- SE SEKS. ILLUSTRASJONER -
REFERANSE a).

Det innpakkede apparatet ma
orienteres etter indikasjonene i

piktogrammene og skriften pa
emballasjens eksterne lag.

1. Plasser lofteutstyret og veer opp-
merksom pa tyngdepunktet for lasten
som skal loftes (detalj B - C).

2. Loft apparatet det lille som er ngd-
vendig for handteringen.

3. I;Iasser apparatet pa forutbestemt
sted.

LAGRING / Metoder for oppmaga-
sinering av materialer ma forutse pal-
ler, beholdere, transportorer, kjoretoy,
verktgy og Ifaftelnnretnmger som eg-
ner seg for & hindre skader grunnet vi-
brasjoner, stot, skraping, etsing, tem-
peraturer eller andre tilstander som
kan forekomme. Lagrede deler ma
kontrolleres ved jevne mellomrom for
en eventuell forringelse.

ELIMINERING AV EMBALLASJEN

Emballasjematerialene ma elimi-
neres av mottaker, som ma falge
== gjeldende lover i det landet ap-
paratet installeres.
1. Fjern forst de gvre kantbeskyttelsene
og deretter dem pa siden.
2. Ta vekk det beskyttende materialet
som ble brukt for emballering.
3. Loft apparatet litt opp for & ta vekk
pallen.
4. Plasser apparatet pa bakken igjen.
5. Fjern innretningen som ble brukt for &
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utfore loftingen.
6. Rengjor driftsomradet for alle materia-
ler som ble fiernet.

Nar emballasjen er fiernet, ma det

ikke vises tegn til tukling, deforme-

ring eller andre anomalier. | mot-
satt tilfelle ma man gyeblikkelig advare
servicesenter.

FJERNING AV BESKYTTENDE
MATERIALER / Apparatet beskyttes
utvendig av en klebende plastikkfilm
som ma fijernes manuelt nar appa-
ratet er ferdigplassert. Utfar en naye
rengjering av apparatet, bade utven-
dig og innvendig, og fiern manuelt alle
materialer som ble brukt for & verne
de ulike delene.

Veer oppmerksom pa overflater
5| i rustfritt stal og pass pa at de

ikke kommer til skade. Unnga
spesielt bruken av etsende produkter,
ikke bruk slipende materialer eller
spisse redskaper.

f Ikke rengjor apparatet med di-

rekte sprut fra haytrykkspyler
eller med dampvasker.

(PH<7), som lgsemidler, for a

rengjore apparatet. Les noye
giennom indikasjonene som er oppfort
pa de anvendte rengjgringsmidlenes
etiketter. Bruk personlig verneutstyr
som er egnet for inngrepet man skal
giennomfere (Se hvilket verneutstyr
som er oppfert pa pakningens etikett).

f Ikke bruk aggressive materialer

Skyll overflatene med rent vann
I og tork av med en absorberende

klut eller annet materiale som
ikke er slipende.

RENGJORING VED FORSTE OPP-
START / Bruk en vanlig sprayflaske
og sprut rengjeringsmiddel pa alle
overflatene til ovnsrommet. Utfor en

ngye rengjoring manuelt med en ikke
slipende svamp.

Skyll deretter ovnsrommet med rike-
lig med drikkevann. La veesken med
vaskemiddel og/eller andre urenheter
renne ut i tilhgrende avlgpshull.

Nar de beskrevne inngrepene er full-
fort, ma ovnsrommet torkes med en
ikke slipende klut. Om ngdvendig,
gjenta de ovennevnte inngrepene for
en ny rengjgringssyklus.

Rengjor ogsa de demonterte delene
med vaskemiddel og drikkevann og
tork dem. Nar inngrepene er fullfort,
ma de demonterte delene plasseres
tilbake der de horer til.

NIVELLERING OG FESTING - SE
SEKS. ILLUSTRASJONER -
REFERANSE b)

Plasser apparatet ved den preventivt
forberedte arbeidsplassen (se vilkar for
begrensninger for drift og tillatte miljo).

Nivellering og festing forutser: regule-
ring av apparatet som en enkel, uav-
hengig enhet.

Plasser et vaterpass pa strukturen
(detalj D).

Reguler stottefottene (detalj E) etter
vaterpasset.

En perfekt nivellering oppnas
XS>| gjennom regulering av vater-
pass og stottefotter bade pa
langs og pa tvers.
MONTERING | <KJOKKENQY» / SE
SEKS. ILLUSTRASJONER - REF. c)
Pa forutsette modeller, ta vekk hand-

takene og skru lgs festeskruene kon-
trollpanel (det. F).

f Brannfarlige vegger / Minste av-

stand mellom apparatet og si-
deveggene ma veere 10 cm,
mens den for veggen pa baksiden ma
20 cm. Hvis avstanden er mindre, ma
veggene i neerheten av apparatet
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ELHELYEZES ES MOZGATAS

brannsikres og/eller isoleres.

Plasser apparatet slik at sidene slutter
seg perfekt til hverandre (det. G). Ni-
veller apparatet som tidligere beskre-
vet (detalj E).

Sett skruene inn i tilhgrende apmng og
blokker de to strukturene med lasemut-
ter (det. H1-H3).

Plasser verne-proppene tilbake pa
plass mellom apparatene (det. H2).
Hvis det finnes andre apparat, gjenta

inngrepene for nivelleringen og festin-
gen ogsa av disse.

INNFORING AV ENDESTYKKE
(VALGFRITT) SE SEKS. ILL - REF. ¢)
For a sette inn endestykke ma dette
plasseres og festes med de tilhgrende
og medleverte skruene (detalj L1).
Nar de ovennevnte inngrepene er fer-
dig utfert, plasseres kontrollpanelene
og handtakene pa de ulike apparate-
ne tilbake pa plass.

TILKOBLING TIL ENERGIKILDER

For inngrepene utferes ma
man lese gjennom «Generell
sikkerhetsinformasjon».

P

Disse inngrepene ma utfores
av fagleerte og autoriserte ope-
ratorer, i overensstemmelse
med tilherende lover og ved hjelp av
egnet og beskrevet verktoy
25| uten stromkabel og uten ror
og slanger for tilkobling til
vannforsyning, aviop og gass

Generelt apparatet leveres

TILKOBLING TIL STRGMFOR-
SYNING

Den elektriske tilkoblingen ma utfares
i overensstemmelse med gjeldende
lokale forskrifter, av autorisert og kom-
petent personale. Kontroller tekniske
data som er oppfort pa apparatets
merkeplate og i denne handboken for
tilkoblingen utfores.

Koble apparatet til en enpolet an-
ordning med kategori Il for over-
belastning.

JORDING / Det er uunnveerlig a

utfere jording av apparatet. |

denne sammenheng ma klem-
mene pa klemmebrettets innkommen-
de linje, merket med spesielle symbo-
ler, kobles til en virksom jording laget i
overensstemmelse med gjeldende lo-
kale forskrifter.

SPESIFIKKE ADVARSLER / Dette
apparatets elektriske sikkerhet garan-
teres kun nar det er koblet pa riktig
mate til et virksomt jordingssystem,
som indikert i gjeldende lokale for-
skrifter for elektrisk sikkerhet; produ-
senten fraskriver seg ethvert ansvar
for en manglende overholdelse av
disse sikkerhetsforskriftene. Dette ve-
sentlige sikkerhetskravet ma verifise-
res og, hvis man er i tvil, ma kvalifisert
personale utfgre en ngye kontroll av
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TILKOBLING TIL ENERGIKILDER

systemet. Produsenten kan ikke hol-
des ansvarlig for eventuelle skader
som forarsakes av en manglende jor-
ding av enheten.

Ikke avbryt jordkabelen (gul-
gronn).

KOBLING TIL ULIKE ELEK-
TRISKE FORDELINGSNETT -
SE SEKS. ILLUSTRASJONER
-REF. d)/

| forutsatte ilfeller, fiern beskyttel-
sespanelet foran klemmebrettet pa
baksiden av maskinen.

Apparatene leveres for drift ved den
spenningen som er angitt pa skiltet
pafert apparatet. En hvilken som helst
annen tilkobling anses som uegnet og
dermed farlig.

DU ma ta hensyn til koblinge-
ne forutsett av produsenten,
og denne kan sees pa kob-
lingsskjemaet like ved klem-
mebrettet.

DET er forbudt a endre pa appa-
ratets kablingen.

ELEKTRISK KOBLING AV KABE-
LEN TIL KLEMMEBRETT / Fjern hoy-
spentledningen og bytt ut tennpluggen
/ 3. Koble stromkabelen til klemmebret-
tet som beskrevet i: “Tilkobling til strom-
forsyning” og angitt pa koblingsskiltet.
Skjema og tabell (se TEKNISKE DATA)
indikerer mulige koblinger i forhold til
nettspenningen.

TILKOBLING TIL «EKVIPO-
TENSIAL» SYSTEM - SE SEKS.
ILLUSTRASJONER - REF. e).

Den beskyttende jordingen bestar av
en serie med egnede tiltak for & ga-
rantere samme effekt for de elektris-
ke massene som for jordingen, slik
at de ikke blir satt under spenning.
Hensikten med jording er dermed a

garantere at apparatets masser be-
finner seg ved den samme effekten
som bakken.

Jording gjor i tillegg automatiske inn-
grep fra differensialbryter enklere.
Den beskyttende jordingen omfatter
ikke bare det elektriske anlegget,
men ogsa alle andre anlegg og me-
talliske deler i bygget, fra rgrsystem
til det hydrauliske anlegget, fra bjel-
ker til varmeanlegg osv., slik at hele
bygget er sikret ogsa ved et eventu-
elt lynnedslag.

For man gar videre, vennligst les
giennom «Generell sikkerhetsin-
formasjon».

Apparatet ma inkluderes i et «Ek-

vipotensialt» system, hvis effekti-

vitet ma verifiseres etter gjelden-
de forskrifter i installasjonslandet.

5

5| Elektrotekniker som predispone-
rer det generelle elektriske anleg-

get, ma garantere at anlegget er god-

kjent for direkte og indirekte kontaki.

Elektrotekniker ma sgrge for at de
ulike massene kobles til den sam-
me effekten, slik at man oppnar et
godt system for «Ekvipotensial» jor-
ding inne pa omradet hvor de ulike ap-
paratene installeres.

For & koble apparatet til lokalets

«Ekvipotensiale» system, er det

tilstrekkelig a skaffe seg en gul/
gronn elektrisk kabel egnet for effek-
ten til de installerte enhetene.

Apparatets «Ekvipotensiale» merke-
skilt er vanligvis plassert pa selve pa-
nelet, i neerheten av systemet for sam-
menfoyning. Utfgr tilkoblingen etter at
det er identifisert (se den skjematiske
tegningen for riktig plassering).

1. Koble den ene enden av jordka-
belen (kabelen méa veere dobbeltfar-
get gul/grgnn) til apparatets system
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TILKOBLING TIL ENERGIKILDER

for «Ekvipotensial» tilkobling (se
den skjematiske tegningen Fig. 1).

2. Koble den andre enden av jordka-

belen til systemet for «Ekvipotensi-
al» kobling der hvor apparatet instal-
leres (Fig. 2).

INNGREP FOR IDRIFTSETTELSE

GENERELLE ADVARSLER

Operatorene er pliktet til a

dokumentere seg ved bruk av

denne handboken for det ut-
fores et hvilket som helst |nn?rep
De ma anvende alle spesifikke
sikkerhetsforskrifter for a gjore
enhver samhandling mellom
mann-maskin sikker.

Enhver teknisk endring som
Avnrker inn l‘() apparatets

ytelser eller sikkerhet, ma kun
utfores av teknisk personell fra pro-
dusenten, eller av teknikere som
formelt er autorisert av produsen-
ten. | motsatt tilfelle fraskriver pro-
dusenten seg ethvert ansvar for
eventuelle endringer eller skader
som en folge av dette.

Ogsa etter at operatoren har

hensiktsmessig dokumentert

seg, ma han/hun simulere en-
kelte prgveinngrep, for apparatet
anvendes for forste gang, for a laere
seg hovedfunksjonene som for ek-
sempel tenning, slukking, osv. pa
en raskere mate.

Apparatet kommer ferdig testet
1 $>| fra produsenten og predisponert
for den type gass og stromforsy-
ning som er oppfart pa merkeplaten.

FORSTE OPPSTART VED IDRIFT-
SETTELSE / Nar plassering og tilkob-
ling til energikilder (inkludert dem for

tilkobling til avlepssystem, hvor det
forutses) er ferdig utfart, ma felgende
mnlgrep utfores :

engjgring av beskyttende materia-
ler (oljer, smorefett, silikon, osv.) inne
i og utenpa ovnsrommet (se kap. 3/
Fjerning av beskyttende materialer)
2. Generelle verifiseringer og kontrol-
ler, deriblant:
- Ver|f|ser|ng av apning av brytere 0g
sluser for nett (for eks. strgm, gass nar
det forutses);
- Verifisering av avigp (nar det forutses);
- Verifisering og kontroll av eksterne
system for rayk- og dampavtrekk (nar
det forutses);
- Verifisering og kontroll av beskytten-
de panel (alle panel ma veere riktig
montert)

BESKRIVELSE AV MATER FOR
STANS

A Generelt ved stans pa grunn
av funksljonsfell og nadtil-
stand, og i tilfelle overhengende
fare, er det obligatorisk a lukke alle
sperreanordnlnger pa forsynings-
linjene i oppstroms for apparatet
(Gass-Strom-Vann)

STANS VED FUNKSJONSFEIL
Sikkerhetskomponenter / STANS: |
situasjoner eller omstendigheter som
kan veere farlige vil sikkerhetskom-
ponenten kobles inn og automatisk
stanse varmegeneratoren. Produk-
sjonssyklusen avbr %ltes i pavente av
at arsaken til feilen fjernes.
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INNGREP FOR IDRIFTSETTELSE il

STARTE OPP IGJEN: Etter & ha lgst
arsaken som forte til inngrep fra sik-
kerhetskomponenten, kan den autori-
serte tekniske operatoren starte appa-
ratet opp pa nytt gijennom tilhgrende
styringer.

IGANGSETTING FOR FORSTE
OPPSTART

Forste gang apparatet startes
A og etter en lengre periode ute av

drift, ma det noye rengjores for
a fierne enhver rest av fremmed mate-
riale (se Fjerning av beskyttende ma-
terialer)

DAGLIG IGANGSETTING

1. Kontroller at rengjoringen er ngye
utfort og at apparatet er rent.

2. Kontroller at lokalets avirekkssystem
fungerer riktig.

3. Sett apparatets stopsel inn i tilhgren-
de stikkontakt for elektrisk forsyning.

4. Apne nettsperrene oppstrems for
apparatet (Gass- Vann- Strgm).

5. Kontroller om vannavlgpet (hvis det
finnes) er fritt for hindringer.

Nar alle inngrepene er vellykket utfart,

fortsett med «Oppstart for produksjon».

For & slippe ut luftet inne i rarsys-
X5>| temet er det tilstrekkelig & apne

nettsperrene. Vri og hold inne ap-
paratets bryter i piezoelektrisk posi-
sjon, plasser en flamme (fyrstikk eller
annet) pa piloten og vent pa tenningen.

DAGLIG DRIFTSSTANS /
Nar de ovennevnte inngrepene er full-
fort, ma man:

1. Lukke nettsperrene oppstrems for
apparatet (Gass- Vann- Strom).

2. Kontroller om temmekranene (hvis
de finnes) er i «Lukket» posisjon.

3. Kontroller at rengjoringen er ngye
utfort og at apparatet er rent

SETTE UTE AV DRIFT FOR EN
LENGRE PERIODE /

Hvis apparatet ikke skal brukes over
en lengre periode, ma man utfgre
prosedyrene som beskrives for daglig
driftsstans og beskytte utsatte deler
mot oksidasjon, som oppfert under:

1. Bruk lunket vann med litt sape i for
a rengjore delene;

2. Skyll av grundig av alle delene, ikke
bruk hoytrykksspyler og/eller direkte
vannstraler.

3. Tork av alle overflatene med en
myk Klut;

4. Bruk en myk klut fuktet med litt va-
selinolie og ga over alle overflater i
rustfritt stal, slik at det dannes et be-
skyttende lag.

Hvis apparatet har dgrer og pakninger
i gummi, ma man la deren sta pa glott
slik at apparatet kan luftes ut. Drysse
pa med talkum langs hele gummipak-
ningens overflate.

Luft ut apparatene og lokalene
regelmessig.

For a forsikre seg om at appara-

tet befinner seg I perfekt teknisk

tilstand, ma man la en autorisert
tekniker fra servicesenteret utfore
vedlikehold minst en gang i aret.
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UTSKIFTNING AV KOMPONENTER

INSTRUKSJONER FOR BRUK

TA KONTAKT MED AUTORISERT TEKNISK ASSISTANSE OG SE
DEN TEKNISKE VEILEDNINGEN.

PLASSERING AV HOVED-
KOMPONENTER - SE SEKS.
ILLUSTRASJONER - REF. f).
Figurenes plassering er kun indikativ
og variasjoner kan forekomme.

1. Bryter for tenning / 2. Indikatorlam-
pe / 3. Luke for tamming av olje fra ko-
kekaret / 4. Kurv /5. Lokk / 6. Kokekar
/ 7. Beholder for oppsamling av brukt
olje / 8. Valgbryter / 9. Funksjonsbryter
/10. Skjerm

MODUS OG FUNKSJON FOR
BRYTERE, TASTER OG KON-
TROLLAMPER / SE SEKS.
ILLUSTRASJONER - REF. g). Be-
skrivelsen er kun indikativ og variasjo-
ner kan forekomme.

BRYTER FOR TENNING OG TER-

MOSTAT. Utforer tre funksjoner:
1. Start/Stans av elektrisk spenning
inne i kretsen. / 2. Regulering av drift-
stemperatur / 3. Start/Stans av opp-
varmingsfasen.

ROD INDIKATORLAMPE. Nar

den gule indikatorlampen finnes er
den underlagt bruk av termostatens
bryter. Nar indikatorlampen lyser angir
den en oppvarmingsfase.

VALGBRYTER. Utforer tre fun-

ksjoner: 1.Regulering av driftstem-
peratur / 2. Regulering av tid / 3. Valg
av program

FUNKSJONSBRYTER.  Utfarer
fire ulike funksjoner: 1. Start/Stans
av elektrisk spenning inne i kretsen / 2.
Start av funksjonen TEMPERATUR / 3.

Start av funksjonen TID / 4. Start av
funksjonen PROGRAMMER

DISPLAY. SKJERM. Viser tempe-
ratur, tidtaker og programmer

OPPSTART AV PRODUKSJON
For inngrepene utfares ma man

IS lese gjennom “Generell sikker-

hetsinformasjon / Restrisiko”

For man gar i gang med inngre-
pene, se "Daglig igangsetting”.

e

ha fylt opp frityrrommet med
olje/fett. All annen bruk anses
som uegnet og dermed farlig.

For mye olje/fett inne i frityrrom-
met vil kunne fore til oversvem-

melse og fare for forbrenninger.
Respekter alltid nivaene for min. og
maks, som er angitt i frityrrommet.

Mangel pa olje inne i frityrrom-

met mens maskinen er | funk-

sjon kan fagre til en risiko for
brann. Under funksjon ma nivaet pa
oljen/fettet i frityrrommet ligge innen-
for de angitte grensene.

Under bruk anbefaler vi a:

Ikke helle i salt eller krydder

eller annet inn i frityrrommet,
ikke dekke til frityrrommet lokk eller
lignende, for & unnga at det drypper
kondens inne i frityrrommet.

Ikke bruk gammelt fett / olje
(fare for okt flammepunkt og
overtemperatur)

f Start opp maskinen forst etter a
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INSTRUKSJONER FOR BRUK

FYLLING AV OLJE/FETT | FRITYR-
ROMMET - se seks. ILL. - REF. h)
Apparatet kna ha en eller to luker.
Apne dora og kontroller at luken for
tomming av olje/fett er i posisjon
“Lukket” (Fig. 1).
Hell produktet som brukes til tilbered-
ningen (olje og/eller fett) inn i frityr-
rommet. Respekter minimums- o
maksimumsnivaet som er angitt pa
selve frityrrommet (Fig. 2).

Ved maksimal temperatur stiger
A oljenivaet med omtrent 1 cm

forhold til nivaet ved kald olje

5| Ved bruk av fett (smult eller lig-
nende) i fast form ma du under
normal antenning regulere termostaten
til minimum slik at produktet inne i frityr-
rommet smelter langsomt og gradvis.

fett (svinefett eller lignende)

inne i beholderen skal veere: -
for eks. FRBE77A cirka 12 kg,
FRE...A(T)2V cirka 6,5 kg, FRBE-
74AHP cirka 15 kg, FR(B)E94A cirka
16 kg, FRBE94HP cirka 17,5kg

ANTENNING / SLUKKING
Apparatet ma slas pa etter a ha
fylti olje/fett inne i frityrrommet.
Ikke sla pa torr maskin (med
tomt frityrrom. lkke fyll opp olje-fett-
nivaet mens apparatet er i funksjon.

Nar operasjonene som er be-
Iy skrevet pa forrige side er avslut-
tet ma du for a starte tilberednin-
gen gjore som folger
MODELL UTEN SKJERM
ILL - REF i)
Minimumstemperaturen er pa
I

cirka 100°C og den maksimale
temperaturen er 190°C.

f Den maksimale mengden olje/

- se seks.

For & begynne kokeprosedyren er det
nedvendig & gjore folgende: 1. Vri bry-
teren/bryterne til gnsket posisjon (Fig.
3A), kontrollampen “G” indikerer en

funksjonsfase.
2. Drei bryteren til posisjonen “Null”’
(Fig. 3B) for a stanse varmegenererin-
gen og sla av apparatet nar arbeidssy-
klusen er over.

MODELL MED SKJERM / se seks. ILL
- REF 0)

s Temperaturen kan stilles inn pa
mellom 0°C og 180°C

For & begynne kokeprosedyren er det
ngdvendig a gjore falgende:

1. Vri og plasser Funksjonsbryter pa
Temperatur-symbolet (Fig. 1A), grant
LED indikerer fase for oppvarming
(Fig. 1B).

2. Vri og trykk inn Valgbryter for & vel-
ge onsket temperatur (Fig. 1C).

Funksjonen MELTIN (sakte opp-
Iy

varming) aktiveres helt til man

nar 50°C. Pa skjermen vises
MEL, vekselvis med innstilt tempera-
tur (Fig. 1D).

Trykk inn Velgerbryter for a vise
IS>| den aktuelle temperaturen pa
skjermen (Fig. 1C)

3. Vri Funksjonsbryter til posisjon “0”
(Fig. 1E) for a sla av apparatet.

ANDRE SKJERMFUNKSJONER /
TIDTAKER-FUNKSJON / se seks.
ILL - REF o)

For a aktivere denne valgfunksjonen
ma man: 1. Vri og plassere Funksjon-
sbryter pa Tids-symbolet (Fig. 1F)

2. Vri og trykke inn Valgbryter for a stil-
le inn onsket tid (fra 01 til 99 minutter
- Fig. 1C).

Nedtelling av tid starter (Fig. 1D).

Nar tiden utlgper vises “END” pa
skjermen, samtidig som man kan hgre
tre lydsignal

T Trykk pa Valgbryter for & tilbake-
stille innstilt tid

3. Vri Funksjonsbryter til posisjon “0”
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INSTRUKSJONER FOR BRUK

(Fig. 1E) for & sla av apparatet.

PROGRAM-FUNKSJON /

se seks. ILL - REF 0)

- NYTT PROGRAM / Slik lagrer du et
program: 1. Drei funksjonsknappen til
Programmer -symbolet (fig. 1G)

2. Drei valgknappen (fig. 1C) til nytt
program og trykk i fem sekunder (se
fig. 1H). Et pip vil bekrefte valget.

3. Vri og trykk pa valgknappen for a
stille inn: 1. Temperatur / 2. Timer /
3. Ristetid (kurv) / 4. Belastningskom-
pensasjon (laveste steketemperatur /
fig. 1D).

Trykk pa valgknappen i fem
XS sekunder for & lagre programmet.
Et pip vil bekrefte at det er lagret

I Opptil 100 programmer kan la-
gres (fra POO til P99)

Drei funksjonsknappen til “Null” og av-
slutt funksjonen (fig. 1E).

- ENDRE PROGRAM /

1. Drei funksjonsknappen til Program-
mer -symbolet (fig. 1G)

2. Vri og trykk pa valgknappen i 5
sekunder for & velge programmet som

skal endres

3. Vri og trykk pa valgknappen for &
angi folgende parametere: 1. Tempe-
ratur / 2. Timer / 3. Ristetid (kurv) / 4.
Belastningskompensasjon  (laveste

steketemperatur / fig. 1D).

4. For a endre verdiene, vri og trykk
pa valgknappen pa onsket parameter

Trykk pa valgknappen i fem
75| sekunder for & lagre endringene.
Et pip vil bekrefte endringen

Drei funksjonsknappen til “Null” og av-
slutt funksjonen (fig. 1E).

- START PROGRAM / se ILL seksjo-
nen. - REF o) For & aktivere dette al-
ternativet: 1. Drei funksjonsknappen til
Programmer -symbolet (fig. 1G)

2. Vri og trykk pa valgknappen (fig. 1C)

for & velge og starte gnsket program
(f.eks. P04). Et pip vil bekrefte valget.
3. Vri og trykk valgknappen til den an-
gitte tiden.

Det valgte programmet starter og til-
beredingssyklusen begynner

Nar tiden er ute, vises ordet “SLUTT”
og tre pip kan hgres

For & stoppe/avslutte programmet, vri
funksjonsknappen til “Null” (fig. 1E).

- AVBRYT PROGRAM / For & aktivere
dette alternativet: 1. Drei funksjonsknap-
pen til Programmer -symbolet (fig. 1G)
2. Vri og trykk pa valgknappen (fig.
1C) i fem sekunder for & velge pro-
grammet som skal avbrytes (f.eks.
P04). Et pip vil bekrefte.

3. Velg timer-parametert og sett den til
0,00 (fig. 1D), trykk pa valgknappen i
fem sekunder for & bekrefte kanselle-
ring av programmet.

For & ga ut av funksjonen, vri funksjon-
sknappen til “Null” (fig. 1E).

Ta kontakt med autorisert servi-
15| cesenter for diagnose og pro-
blemlgsning

LASTING - LOSSING AV PRODUK-
TET - se seks. ILL REF i)

f Mengden produkt inne i beholde-

ren ma ikke overga 3/4 av selve

beholderens kapasitet (Kurv
Fig.4) For eksempel: Pommes frites
(6x6 mm) 1,5 kg for vippemodell 700, 1
kg for 2V rotasjonsmodell 700 (1 kurv),
2,5 kg for modell -HP700, 2.5 kg for
modell 900, 1 kg for modell 2V 900,
2,5 kg for modell -HP900

Ikke la utstyret veere uten tilsyn
under bruk

Vent til onsket temperatur er opp-
nadd for du setter kurven ned i
frityrrommet.

Produktet som skal tilberedes ma
senkes helt ned i oljen inne i frityr-

e

e
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INSTRUKSJONER FOR BRUK

rommet.
DET er forbudt & bruke matvarer
A som er for fuktige eller som er i
for store biter (Fare for plutse-
lig overkoking)

VIPPEMOD 700: Den maksimale
A lasten er 1,5 kg og ekspansjons-

volumet er 5,3 liter. / ROTASJON
2V 700: Den maksimale lasten er 1 kg
(1 kurv) og ekspansjonsvolumet er 2,6
liter (1 tank) / - HP MODELL 700: Den
maksimale lasten er 2,5 kg og ekspan-
sjonsvolumet er 15 liter / ROTASJON 2V
900: Den maksimale lasten er 1 kg (1
kurv) og ekspansjonsvolumet er 7,7 li-
ters (1 tank) / MODELL 900: Den maksi-
male lasten er 2.5 kg og ekspansjonsvo-
lumet er 9,3 liters/ MODELL -HP 900:
Maksimal belastning er 2,5 kg og ek-
spansjonsvolumet er 24 liter

Produktene som skal kokes ma veere
godt plassert i egne beholdere riktig
plasser i frityrrommet.

Nar du har fylt opp kurven utenfor ap-
paratets omrade putter du kurven lang-
somt ned i frityrrommet ved & plassere
den pa plassen sin (Fig. 5).

Ved endt kokeprosess, ma man fierne
beholderen fra frityrrommet (Fig. 6) og
plassere den pa egnet sted.

Nar produktet er fiernet fortsetter du
med nytt eller folg det som er beskrevet
i “Driftsstans”.
DRIFTSSTANS se seks. ILL REF m)
/ n) / Kontrollampene (hvis de finnes)
skal veere slukket.

Apparatet ma rengjores regelmes-
2’| sig og alle skorper og/eller matre-
ster ma fjernes, se “Vedlikehold”.

Hvis det er aktuelt, lukk frityrrommet med
egne lokk, eller fortsett operasjonrekke-
folgen med: - Tomming av brukt olje.

- Ordineert vedlikehold.

TOMMING AV BRUKT OLJE se seks.
ILLUSTRSJON REF I)
Under temming av brukt olje er
A det en restrisiko for forbrenning.
Dette vil kunne skje ved utilsiktet
kontakt med den brukte oljen ved hgye

temperaturer.
For du fortsetter med operasjone-
A ne ma du vente til oljetemperatu-
ren inne i frityrrommet kjoles ned

Versjonen TOP / Plasser den me-
dfelgende forlengeren inn i roret
for temming av olje (Fig. 12)

Fjern alle beholdere som har blitt
7| brukt under tilberedning av pro-
duktet fra frityrrommet.

Kapasiteten til oppsamlingsbe-
A holderen for brukt olje er begren-

set, du ma derfor alltid overvake
oppfyllingen av beholderen nar du tem-
mer oljen fra frityrrommet.

f For at det skal veere trygt & hand-

tere beholderen ma du ikke fylle
opp mer enn 3/4 av kapasiteten til
oppsamlingsbeholderen.

Apne dora og kontrollere at oppsam-
lingsbeholderen er plassert under tom-
meluken (Fig. 7).

Versjonen TOP / Plasser en behol-
XS] der under (egnet for materialet og
kapasiteten) og utfer tommingen

Etter & ha kontrollert at beholderen
(tom) er pa korrekt plass apner du tem-
meluken (Fig. 7) og lar den brukte oljen
renne ut fra frityrrommet og ned i opp-
samlingsbeholderen.

Ikke fyll beholderen opp mer enn 3/4
av kapasiteten, for sikker handtering.
Steng luken (Fig. 9).

Trekk beholderen ut fra plassen sin og
tom den i henhold til prosedyrene for av-
fallshandtering som gjelder i landet der
apparatet er i bruk (Fig. 10). Nar disse
operasjonene er over setter du beholde-
ren pa plass igjen.

Gjenta operasjonene beskrevet over til
frityrrommet er fullstendig tomt. Steng
dora til apparatet

Lukke nettsperrene oppstrems for appa-
ratet (Gass- Vann- Strgm).

Kontroller at rengjeringen og hygienen
ved apparatet og beholderne som brukes
til frityren er ngye utfort, se "Vedlikehold”.
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vEDLIKEHOLD IEHll

PABUD - FORBUD - RAD - ANBE-
FALINGER

S Sla opp i kapittel 2 og kapittel 5 for
man gar videre.

Hvis apparatet er koblet til en rgk-

kanal, ma avtrekksreret rengjores i

samsvar med bestemmelsene i
landets gjeldene forskrifter (For mer infor-
masjon, vennligst kontakt installatoren).

Apparatet brukes for tillaging av

matvarer, man ma derfor alltid hol-

de apparatet og hele omradet
rundt dette rent. Manglende oppretthol-
delse av optimale hygieniske forhold kan
veere arsaken til en hurtig forverring av
apparatet og skape farlige situasjoner.

Rester av oppsamlet skitt i naer-

heten av varmekilder kan ta fyr

under en normal bruk av appara-
tet og skape farlige situasjoner. Appara-
tet ma rengjores regelmessig og alle
skorper og/eller matrester ma fiernes.

Den kjemiske effekten ved salt og/
eller eddik eller andre stoffer med
klorid, kan over tid generere korro-
sjon pa innsiden av kokeomradet. Hvis
apparatet er i kontakt med disse stoffene,
ma det vaskes noye med rengjorings-
middel, skylles godt og tarkes med omhu.
| Veer oppmerksom pé overflater i
rustfritt stal og pass pa at de ikke
kommer til skade. Unnga spesielt bru-

ken av etsende produkter, ikke bruk sli-
pende materialer eller spisse redskaper.

S Flytende rengjoringsmiddel for

rengjering av kokeplaten ma ha
olgende kjemiske egenskaper: pH-ver-
di starre enn 12, fri for klor/ammoniakk,
viskositet og tetthet som er lignende
vann. Bruk ikke-aggressive produkter
for ekstern og intern rengjoring av appa-
ratet (Benytt rengjeringsmidler som er i
handel, indikert for rengjering av strél,
glass, lakkerte overflater).

ne som er oppfort pa etiketten il

anvendte produkter, bruk per-
sonlig verneutstyr som er egnet for inn-
grepene som skal gjennomfores (Se
hvilket verneutstyr som er oppfort pa
pakningens etikett).

| tilfelle lengre inaktive perioder, i
tillegg til & koble fra alle forsy-

ningslinjene, er det ogsd ned-
vendig & utfgre en nayaktig rengjering
av alle de interne og eksterne delene
ved apparatet.

f Vent til temperaturen pa appara-

f Les noye igjennom indikasjone-

tet og alle dens deler har kjolt
seg ned, slik at operatgren ikke
far brannskader

Nar disse operasjonene er full-
LS| fort, setter du de fiernede og
rensede delene pa plass igjen

DAGLIG RENGJORING
/ se seks. ILL REF m)
eventuelle

O@OAR :=riie

der fra frityrrommet. Tom olje fra frityr-
rommet (se prosedyre for tamming av
brukt olje).

Fjern alle

TILTING MODELL 700

1. Loft spaken til motstandsboksen ma-
nuelt til den blokkeres pa festetappen
(du harer et bekreftelsesklikk - Fig. 1/A).
2. Bruk en vanlig sprayflaske og sprut
flytende rengjoringsmiddel pa hele
overflaten (frityrrom, spole, deksel og
alle utsatte overflater). Bruk en ikke-sli-
pende svamp og utfer en noye rengjo-
ring av hele overflaten pa apparatet.
3. Nar denne operasjonen er over ma
du skylle frityrrommet med rikelige
mengder rent vann (Ikke rengjor ap-
paratet med direkte sprut fra hgytrykk-
spyler eller med dampvasker). Hell ut
vannet fra frityrrommet ved hjelp av
tommeluken (se tommeprosedyre for
brukt olje).
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VEDLIKEHOLD R

Hell ut vannet fra frityrrommet ved hjelp
av tommeluken (se tammeprosedyre for
brukt olje).

4. Nar operasjonene beskrevet over er
fullfort lukker du tammeluken. Tork av
alle utsatte overflater med en myk klut.

Om ngdvendig, gjenta de oven-
IS nevnte inngrepene for en ny rengje-
ringssyklus

5. Grip tak i spaken pé motstands-
boksen med heyre hand og skyv
langsomt. Trekk ut fieertappen pa
lasesystemet med venstre hand (Fig. 2/B).

6.Sett motstandsboksen forsiktig pa
plass igjen i horisontal posisjon.

MODELL TILTING HP700 /900

Loft motstandsboksens spake
manuelt til vertikal posisjon, helt til
lasebraketten plasseres ved kanten av
platen (Fig. 3).

ey Se forrige punkt 2-3-4

5. Grip tak i spaken pa motstand-
A sboksen med hoyre hénd og sk

langsomt. Frl%wr lasebraketten fra
platen med venstre hand (Fig. 4)

6.Sett motstandsboksen forsiktig pa
plass igjen i horisontal posisjon.

MODELL TILTING HP900

1. Hev motstandene manuelt vertikalt,
ved hjelp av passende tilbeher, til laseb-
raketten er plassert pa kanten av toppen

(fig. 5).
oy Se forrige punkt 2-3-4

5. Hold riktig_tilbehor med heyre hand
og trykk lett pa motstanden. Med venstre
hand lgsner du lasebraketten fra toppen

(fig. 6)

6.Sett motstandsboksen forsiktig pa
plass igjen i horisontal posisjon.

/ ROTATIVE MODELL
se seks. ILL REF n)

Fjern alle
@@A@ eventuelle
gjenstan-

der fra frityrrommet. Tom olje fra frityr-
rommet (se prosedyre for temming av
brukt olje).

1. VriKjeleribben 90° manuelt, til vertikal
posisjon (Fig. 1).

2. Bruk en vanlig sprayflaske og sprut
flytende rengjoringsmiddel pa hele
overflaten (frityrrom, spole, deksel og
alle utsatte overflater). Bruk en ikke-sli-
pende svamp og utfer en noye rengjo-
ring av hele overflaten pa apparatet.
3. Nar denne operasjonen er over ma
du skylle frityrrommet med rikelige
mengder rent vann (Ikke rengjor ap-
paratet med direkte sprut fra hoytrykk-
spyler eller med dampvasker). Hell ut
vannet fra frityrrommet ved hjelp av
tommeluken (se tommeprosedyre for
brukt olje).

Hell ut vannet fra frityrrommet ved hjelp
av tommeluken (se tammeprosedyre for
brukt olje).

4. Nar operasjonene beskrevet over er
fullfort lukker du tammeluken. Tork av
alle utsatte overflater med en myk klut.

Om ngdvendig, gjenta de oven-
25| nevnte inngrepene for en ny rengjo-
ringssyklus

Plasser kjoleribben tilbake i horisontal
posisjon (Fig. 2).

Nar inngrepene er fullfoert, ma de
demonterte delene plasseres tilbake
pa plass.

RENGJORING FOR APPARATET
SETTES UT AV DRIFT OVER EN
LENGRE PERIODE

Se Kap. 5/ Inngrep for driftsstans / Set-
te ute av drift over en lengre periode
Luft apparatene og lokalene
regelmessig.
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OPPSUMMERENDE TABELL /
INNGREP - HYPPIGHET

Fer man gar videre, vennligst sla
ICS opp i kap. 2 «Oppgaver og yr-
kestittel»

Hvis det oppstar en feil, vil den
I generelle operateren gjennomfo-
re en forste inspeksjon, og hvis
vedkommende er kvalifisert, fierne ar-
sakene til feilen og gjenopprette riktig
drift av utstyret.

15| Hvis det ikke er mulig & lose pro-
blemet, sla av apparatet, koble

det fra stromnettet og steng alle kraner.
Ta deretter kontakt med et autorisert
servicesenter.

Autorisert  vedlikeholdstekniker
Zs| griper inn hvis generell operator
ikke har klart & finne fram til arsa-
ken, eller hvis gjenopprettelsen av ap-
paratets riktige funksjon medfaerer inn-
grep som generell operator ikke er i
stand til & utfere.

Hvis stromkabelen er skadet,
ta kontakt med autorisert tek-
nisk assistanse for utskifting

INNGREP SOM MA UTFQRES

INNGREPENES HYPPIGHET

Rengjering av %Pparatet/
Rengjering av deler som
kommer | kontakt med matvarer

Daglig

Rengjoering av beholdere og filtre

Daglig / Ved behov

Rengjering ved forste oppstart

Ved endt installasjon

Rengjoring av rgkkanal

Arlig

Kontroll av termostat /
mikrobryter

Ved endt installasjon / Arlig

Kontroll av festet til senso-
rens harror.

Ved behov

Kontroll av streamledningen

Ved endt installasjon / Arlig

Kontroll av motstandsboks

Arlig

Kontroll av skjermfunksjoner

Arlig / Ved behov

Kontroll av Valgbryter

Halvarlig / Ved behov

Iy LISTE OVER MELDINGER / P& gjeldende modeller vises folgende meldinger un-
der drift.
DISPLAY MELDINGER BESKRIVELSE
MAnN Manuell kokemodus
MEL Langsom oppvarming
SHA Rist kurven
end Timeren stanset
P00 - P99 Program lagret / fra 00 til 99
YES ja
no nei
E... Feilmeldinger
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VEDLIKEHOLD R

PROBLEMLGSNING
Iy

| tilfelle apparatet ikke fungerer pa riktig mate ma man forsgke & lase mindre
problemer ved hjelp av denne tabellen.

FEIL MULIG ARSAK TILTAK
Det er ikke mulig & skru pa | -Hovedbryter er ikke koblet inn | - Koble inn hovedbryteren
apparatet -Differensialbryteren eller | -Ta kontakt med autorisert

den magnetotermiske bryte-
ren har blitt koblet inn
- Mikrobryter er ikke aktivert

teknisk assistanse

Det er flekker inni frityrrom-
met

- Kvaliteten pa vannet
- Darlig rengjeringsmiddel
- Utilstrekkelig skylling

- Filtrer vannet (Ta kontakt
med autorisert teknisk as-
sistanse)

- Bruk anbefalt rengjorings-
middel

- Gjenta skyllingen

Varsellampene forblir
slukket.

-Hovedbryter er ikke koblet inn
-Differensialbryteren  eller
den magnetotermiske bry-
teren har blitt koblet inn

-Koble inn hovedbryteren
-Ta kontakt med autorisert
teknisk assistanse

Frityrkokeren varmes ikke
opp

-Hovedbryter er ikke koblet inn
-Differensialbryteren eller
den magnetotermiske bryte-
ren har blitt koblet inn
-Motstanden er ikke korrekt
plassert / den er odelagt
-Skadet kontaktor

-Skadet arbeidstermostat
-Skadet mikrobryter mot-
stand

-Feil konfigurering av krets-
kort (pa forutsette modeller)

-Koble inn hovedbryteren
-Ta kontakt med autorisert
teknisk assistanse

Frityrkokeren fungerer ikke
korrekt

-Skadet motstand
-Skadet kontaktor

-Ta kontakt med autorisert
teknisk assistanse

Problemer med skjermen
(pa forutsette modeller)

- Skadet forbindelseskabel
- Funksjonsbryter er ikke
aktivert

- Mikrobrytermotstand ska-
det

- Ta kontakt med et autori-
sert servicesenter

Feilmelding /
f.eks. EFr/ESa

(pa gjeldende modeller)

- Undersok feil

- Tankens over-temperatur

- Drei valgknappen til “Null”
(se ILL -seksjonen. - REF g)
Fig.3) for & starte pa nytt og
vente pa at tanken er avkjolt
(T<120°C)

Problemer med temming
av olje (versjonen top)

Forlenger-roret er ikke riktig
innfort

For roret sa langt inn som
mulig

ey

Hvis det ikke er mulig & lose problemet, sla av apparatet, koble det fra stramnettet og
steng alle alle stramforsyninger. Ta deretter kontakt med et autorisert servicesenter
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ELIMINERING [

SETTE UTE AV
DRIFT OG DEMONTERING
AV APPARATET

Det er obligatorisk a utfore
materialenes eliminering i

== Samsvar med gjeldende for-
skrifter i det landet maskinen
demonteres

I SAMSVAR med Direktivene (se
Seksjon nr. 0.1) vedregrende reduk-
sjon av bruk av farlige stoffer i elek-
triske og elektroniske apparater, samt
eliminering av avfall. Symbolet med
krysset soppelbotte, plassert pa ap-
paratet eller pd emballasjen, indike-
rer at produktet ved endt levetid ma
elimineres separat fra annet avfall.
Kildesorteringen av dette apparatet
ved endt levetid, organiseres og sty-
res av produsenten En bruker som
vil kvitte seg med apparatet ma derfor
ta kontakt med produsenten og fol-
ge systemet som denne benytter for
a tillate apparatets kildesortering ved
endt levetid. Tilpasset kildesortering
for videre resirkulering av maskinen,
for en miljgvennlig behandling og eli-
minering, bidrar til'a unngé eventuelle
negative konsekvenser pa miljget o

for helsen. | tillegg vil det bli lettere a
foreta gjenbruk og/eller resirkulering
av materialene apparatet er laget av.
Hvis brukeren eliminerer apparatet pa
ulovlig vis, vil dette fore til administra-
tive sanksjoner i samsvar med gjelde-
ne forskrifter.

Apparatet ma settes ute av
drift og demonteres av bade

elektrisk og mekanisk fagleert
personale, som ma ha pa seg per-
sonlig verneutstyr som er egnet for
inngrepene som skal utfores, ver-
nehansker, vernesko, hjelm og ver-
nebriller.

For man starter demonterin-

gen ma man sgrge for en stor

nok CPlass rundt apparatet,
som er ordnet slik at alle bevegel-
ser kan utfores uten farer

Man ma:

}Jerne spenningen fra stramnettet.

ble apparatet fra stromnettet.

- Ta vekk de elekiriske ledningene
som stikker ut bak pa apparatet.

- Stenge kranen for innfgring av vann
(nettkran) fra vannforsyningen.
* Koble i fra og fjern vannsystemets
ror fra ap Paratet

* Koble i fra og fjern reret i utgang for
temming av gravann.

Etter dette inngrepet kan det

danne seg vate omrader rundt
apparatet. Tork eventuelt opp for
det utfores andre inngrep

Nar driftsomradet er
som beskrevet, ma man:
+ Demontere beskyttende panel.

» Demontere apparatets hoveddeler.

* Dele apparatets deler inn etter type
(f.eks. metalliske materialer, elektris-
ke, osv.) og sende dem inn til en mil-
jovernstasjon.

gjenopprettet

ELIMINERING AV AVFALL

Under bruk og vedlikehold ma

man passe pa at forurensende
produkter (oljer, smorefett, osv.) ikke
havner i naturen, men kildesorteres
etter sammensetningen av de ulike
materialene og i samsvar med gjelde-
ne forskrifter.

Ulovlig eliminering av avfall er straff-
bart og reguleres av forskrifter som
gjelder i det omradet lovbruddet fore-
kommer.
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B DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

CODICE - CODE - CODE - CODIGO - KOD - KOL, - KODE | N° 200775

EDIZIONE - EDITION - EDITION - EDICION - AUSGABE Rev. 4 - 10/2022
-EDIQAO WYDANIE - EDITIE - UTGAVE - UTGAVA- KIA-

TIPO DI DOCUMENTO - TYPE OF DOCUMENT - TYPE DE | M.I.U. / manuale di
DOCUMENT - TIPO DE DOCUMENTO - DOKUMENTTYP - | installazione e uso /
TIPO DE DOCUMENTO - TYP DOKUMENTU - DOCUMENT- | installation and user
TBPE - TN JOKYMEHTA - TYPE DOKUMENT - TYP AV | manual
DOKUMENT

MODELLO - MODEL - MODELE - MODELO - MODELL |ELE
- MOJE/Ib - MODELL- MODELL
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FOf - BYGGEAR - AR - EVE
CONFORMITA - CONFORMITY - CONFORMITE - CE
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- ZGODNOSC - CONFORMITEIT - MEGFELELESERT

TARGA DI IDENTIFICAZIONE - IDENTIFICATION PLATE

A - Indirizzo Costruttore - Manufacturer’s Address
B - Apparecchiatura Elettrica - Electrical Appliance
C - Apparecchiatura Gas - Gas Appliance

m/h  G30 Kg/h
mh G |Kgh

B NORMATIVE / STANDARDS OF REFERENCE

/ Dir. 2014/35/EU (LVD) / EN 60335-2-37:2002 + A1:2008 + A11:2012 +
A12:2016 in conjunction with EN 60335-1:2012 + AC:2014
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/I TECHNICAL DATA

Tipo di alimentazione
. Capacita 380/415V ~ 220/240 V ~ 220/240 V ~ ;
MOD. D'”Z'C‘r;a)sca vasca (is\t,') 3N 5060 Hz 35060 Hz 1N 5060 Hz '(3%5)'
(1) Ass |n.cavi| Ass |n.cavi| Ass | n.cavi
A/F X mm? A/F X mm? A/F X mm?
Power supply
; Tank 380/415V ~ 220/240 V ~ 220/240 V ~ ;
MOD. D"("C'r;"’)‘”k capacity F;E\‘;"V?' 3N 50-60 Hz 35060 Hz 1N 5060 Hz V\i‘f('g)ht
(1 Ass |n.cables| Ass |n.cables| Ass |n.cables
AF | xmm?| AF | xmm?| AF | xmm?
SU ARMADIO / ON CABINET
FRBE74A(D) | 24x34x21 | 12 9 13 | 5x2,5 | 22,6 | 4x4 | 39 | 3x6 | 53
FRBET7A (D) | 24x34x21 | 12412 | 9+9 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 72
FRE7T4A2V | 14x34x21 | 6+6 | 25 | 15 | 5x25| 26 | 4x4 | 46 | 3x6 | 58
FRE74A 28x34x235| 13 9 13 | 5x2,5 | 22,6 | 4x4 | 39 | 3x6 | 53
FRET7A 28x34x23,5| 13+13 | 9+9 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 72
FRBE74AHP | 31x42x29 | 15 153 | 23 | 5x4 | 38 | 4x6 | 67 | 3x10 | 55
FRBE94A (D) | 30x40x24 | 18 16 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 56
FRBESSAD) | 30xd0xe4 | 18+18 | 16+16 | 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 91
FREQIAZV | 14x3dxa1 |75+75 | D2 | 15 | 5x25| 26 | 4x4 | 46 | 4x6 | 56
FRE94A 30x40x24 | 18 16 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 56
FRE98A 30x40x24 | 18+18 | 16+16 | 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 91
FRBEQ4AHP | 31x61x29 | 195 | 225 | 33 | 5x4 / / / / 58
TOP
FRBE74T 24x34x21 | 12 9 13 | 5x2,5 | 22,6 | 4x4 | 39 | 3x6 | 30
FRBE77T 24x34x21 | 12412 | 9+9 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 53
FRE74T2V | 14x34x21 | 6+6 | 20 | 15 | 5x25| 26 | 4x4 | 46 | 3x6 | 35
FRE74T 28x34x20 | 12 9 13 | 5x2,5 | 22,6 | 4x4 | 39 | 3x6 | 30
FRE7TT 28x34x20 | 12412 | 9+9 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 53
FRBE94T (D) | 30x40x24 | 18 16 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 50
FRBESST (D)| 30x40x4 | 18+18 | 16+16 | 26 | 5x4 | 45 | 4x6 | 78 | 3x10 | 85

TENSIONE DI ALIMENTAZIONE NOMINALE: A) 230 V ~ 1N 50/60 Hz. N.B.: La potenza assorbita con
50/60 Hz & circa 8%
superiore / B) 400 V ~ 3N 50/60 Hz. N.B.: La potenza assorbita con 380 V ~ 3N 50/60 Hz & circa 8%
inferiore. La potenza assorbita con 415 V ~ 3N 50/60 Hz & circa 8% superiore.

RATED SUPPLY VOLTAGE: A) 230 V ~ 1N 50/60 Hz. N.B.: The power absorbed with 220 V ~ 1N 50/60

Hz is about 8% lower. The power absorbed with 240 V ~ 1N 50/60 Hz is about 8% lower / B) 400 V ~ 3N
50/60 Hz. N.B.: The power absorbed with 380 V ~ 3N 50/60 Hz is about 8% lower. The power absorbed

220 V ~ 1N 50/60 Hz é circa 8% inferiore. La potenza assorbita con 240 V ~ 1

with 415 V ~ 3N 50/60 Hz is about 8% lower.
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

ON TOP / ON CUPBOARD

LEGENDA SIMBOLI/ LEGEND

INGRESSO GAS / GAS INLET INGRESSO ACQUA / @ ATTACCO EQUIPOTENZIALE /
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ON TOP / ON CUPBOARD

LEGENDA SIMBOLI / LEGEND

INGRESSO GAS / GAS INLET INGRESSO ACQUA / @ ATTACCO EQUIPOTENZIALE /
(EN10226-1) @M 172" WATERINLET @ M 1/2” EQUIPOTENTIAL
ALIMENTAZIONE ELETTRICA / SCARICO ACQUA / OLII ?Eﬁgﬁ?ﬁ?ﬁ? (IEIo// 50)
POWER SUPPLY WATER / OILS DRAIN +
/TOPVERSION (h 0/+5)
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

ON TOP / ON CUPBOARD

LEGENDA SIMBOLI/ LEGEND

INGRESSO GAS / GAS INLET INGRESSO ACQUA / @ ATTACCO EQUIPOTENZIALE /
(EN 10226-1) @ M 1/2" WATERINLET@ M 1/2" EQUIPOTENTIAL

ALIMENTAZIONE ELETTRICA / SCARICOACQUA /OLII EEEGTO A‘g}@#&gﬂj (IEIO,/ 50)
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/TOP VERSION (h 0/+5)
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LEGENDA SIMBOLI / LEGEND

INGRESSO GAS / GAS INLET INGRESSO ACQUA / @ ATTACCO EQUIPOTENZIALE /
(EN 10226-1) @M 1/2" WATERINLET @ M 1/2” EQUIPOTENTIAL

ALIMENTAZIONE ELETTRICA / SCARICO ACQUA / OLII Eggokgﬁ%a?;? ::Io// 50)
POWER SUPPLY WATER / OILS DRAIN *
/TOP VERSION (h 0/+5)

MOD. TILTING 900
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INGRESSO GAS / GAS INLET
(EN 10226-1) @ M 1/2"

ALIMENTAZIONE ELETTRICA /
POWER SUPPLY

LEGENDA SIMBOLI / LEGEND
INGRESSO ACQUA/
WATER INLET @ M 172"

SCARICO ACQUA /0oLIl
WATER / OILS DRAIN

N

ATTACCO EQUIPOTENZIALE /
EQUIPOTENTIAL

REGOLAZIONE PIEDINI /
FEET ADJUSTMENT (h 0/+50)
/TOP VERSION (h 0/+5)
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

SCHEMA ELETTRICO - WIRING DIAGRAM

FR(B)E7...

il o
I Te 2
cP 21 El
ANV TL
H
e ) e
CO
i |\
| Rl
L a i TT
T
1
L(??L
% ==} %
Lwe }” kS
| a| w wlow
Py TL ANV TL
| 2
|
1
o
I A=%-yct )\ co I co
| ]%”m
! Y
! rCc——T"
o [ MR MR
P IR1
)| | H
B R s G o
,,,,,, 3 T1 ] ) T1
| R3 R2 R1 |
— I o |
®L2 L

IL PRESENTE MANUALE E DI PROPRIETA DEL FABBRICANTE E OGNI RIPRODUZIONE ANCHE PARZIALE E VIETATA.

-8-



FRBE7...HP / FRBE...D
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

SCHEMA ELETTRICO - WIRING DIAGRAM
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

SCHEMA ELETTRICO - WIRING DIAGRAM
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

INSTALLAZIONE / INSTALLATION

! OBBLIGO MONTAGGIO PORTE
! MANDATORY DOOR ASSEMBLY
! MONTAGE OBLIGATOIRE DES PORTES
! MONTAJE OBLIGATORIO DE LAS PUERTAS
! VERPFLICHTUNG TURENMONTAGE
! MONTAGEM OBRIGATORIA DAS PORTAS
! VERPLICHTE MONTAGE VAN DE DEUREN

! OBOWIAZKOWY MONTAZ DRZWI _
! OBA3ATEJ/IbHAA CBEOPKA OBEPEUN

a)

! OBLIGATORISK MONTERING AV DORENE

L D>

b) D
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

d)

A: FASI
220/240 V ~
1N 50-60 HZ

B: FASI
220/240 V ~
350-60 HZ

C:FASI
380/415V ~
3N 50-60 HZ
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

g)
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Fig. 2

MODELLI/ MODELS
FRBES9... / FRBE74AHP

Fig. 3

Fig12 Fig. 4
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DATI TECNICI/ IMMAGINI/ TECHNICAL DATA/ IMG

m) MODELLO / MODEL
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