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Mod: TVA-38D

Production code: CHEF 300 MN

]
Diamond
catering equipment



L'apparecchio € costruito interamente in lega di alluminio e
acciaio inossidabile, € molto robusto e semplice per
[utilizzazione, la pulizia e movimentazione.

Ideale per la ristorazione professionale fino a 1500 pasti

Il coperchio pud essere completamente removibile per la
pulizia.

Puo essere dotato di piu di 50 tipi di dischi per avere molti -
differenti tutti di alta qualita. Si puo tagliare in fette, in fette
ondulate, in rondelle, listelle, cubi.

L'apparecchio € stato progettato ed é stato realizzato in vic
alle norme internazionali per la sicurezza, l'igiene e per i
materiali atti al contatto con gli alimenti secondo le direttive
2006/95/CEE - 2004/108/CEE - 1935/2004/CEE
2006/42/CEE - 2002/96 CEE RAEE

2002/95 CEE RoHS - 1907/2006 REACH.

E le seguenti norme:

EN 60335-2-14 - EN 60335-2-64 - EN 1678

CEI EN 55014 - CEI EN 55104 - EN 61000-3-2

EN 61000-3-3.

Certificato CE uso professionale.

TVA-38D

La ditta C.el.me siriserva il diritto di modificare gli apparec
senza preawviso.
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Alluminio - Aluminium

Motore TVA-38D
Motor ~ 380 W-0,51 Hp 230V - 50 Hz -
Ph 1
Uso Continuo
Use Continuous
Giri disco
Use RPM 300

Peso netto/lordo

Net/Gross weight 18:9kg/20,5kg

Dim. prodotto
Dimensions A=24 B=41 C=60 cm

Dim. imballo
Packaging 31 x 56 x h 66 cm
Pallet 6 p.zi
Codice / Code TVA-38D 885,00 €

EAN 8011844129019
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