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Mode d’emploi Navod k obsluze
Instrukcja obstugi

CREAM WHIPPER

Stainless steel

Item: 588017
588024

You should read these user instructions carefully before using
the appliance.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient u deze
gebruikshandleiding aandachtig te lezen.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Sie diese
Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant

d'utiliser lappareil.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului.

Pred pouzitim tohto pristroja do prevadzky si prosim precitajte
tento navod na obsluhu.

Pred pouzitim tohoto pristroje do provozu si prosim prectéte
tento navod k obsluze.
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Thank you for choosing this versatile and high quality Hendi Cream
Whipper. With this universal kitchen tool you can create a multitude
of light desserts, creams, sweet and sour mousses as well as sauc-
es. Some kinds of liquid ingredients, such as juices, coffee, choco-
late-syrup, vanilla cream, yoghurt, etc. can be used in Hendi Cream
Whipper, but only if they contain no insoluble substances!

For guaranteed quality, please use Hendi cream chargers only. Please
read the instructions thoroughly before using the first time!

User Instructions (see illustrations on page 2)

1.

When using your whipper for the first time, or if you have not used
it for a while, rinse the bottle first with lukewarm water, then with
cold water before filling it with cream.

Fill with well chilled fresh cream or well mixed and strained lig-
uid ingredients [fig. 1). Never exceed the maximum filling quantity
engraved on the outside of the bottle (maximum one pint/0.5 lit-
er for 0.5 L bottle or maximum one quart/1 liter for 1.0 L bottle).
If you want to sweeten your cream, we recommend using sugar
syrup. If using sugar or cream stiffener, stir and dissolve it first
completely into a little cream to avoid the formation of lumps.
Ensure that the head gasket is positioned correctly and firmly in the
head (fig. 1). Then place the head on the bottle and screw closed as
follows: Turn the head clockwise until you feel resistance, then turn
a further quarter of a turn. Do not cross-thread! (fig. 2)

Insert the silver-coloured Hendi cream charger (N,0) into the
charger holder as illustrated (fig. 1).

Screw the charger holder and charger on to the inlet valve until
gas is released into the bottle with a hissing sound (fig. 3). Use
1 charger per filling (2 chargers with 1 quart/liter bottle]. Shake
the whipper briskly 4~5 times in a vertical direction. When using
well cooled light cream or other mixtures, shake up to ten times.
Unscrew the charger holder and charger (fig. 4). The slight hissing
sound while unscrewing is normal. Remove and discard the used m
charger. Hendi chargers are made from high grade steel and can

be recycled.

To dispense the content, hold the whipper vertically (decorat-
ing nozzle pointing downward) about 1 cm above the surface.
Then press the lever lightly (fig. 4). If whipped cream is not firm
enough, shake once more. When using later, do not shake again.
Keep filled cream whipper in the refrigerator but never in the
deep-freezing compartment or in the freezer. Before placing the
whipper in the refrigerator, remove the decorating nozzle from the
nozzle adaptor, rinse with lukewarm water and replace. The con-
tent will stay fresh for several days in the refrigerator.

Important Directions
Mind the following important points:

1.

To get a better result, please cool the whipper well under cold wa-
ter or in the refrigerator before filling.
Only use soluble ingredients. For sweetening, it is best to use sugar
syrup or liquid sweeteners. Granulated sugar or salt should first be
dissolved in cool water or cream. Use powderized or liquid spices
only. Insoluble substances such as seeds, pulp, etc. prevent the
closure of the dispensing piston or might impair the proper func-
tioning of the whipper. If you use blended mixtures, please use a
fine strainer to remove seeds or pulp.
The Hendi Cream Whipper is well suited for the preparation of cold
mousses, (hot) sauces or Espumas.
Excessive shaking may stiffen pure cream to a degree that it looses
its soft texture, therefore please do not over shake! Do not shake
every time before dispensing. Please shake recipes consisting of
mixtures of cream and other liquids well and more frequently.
When dispensing, always hold the whipper upside down (deco-
rating nozzle pointing downward), otherwise gas will escape and
some cream may remain inside the whipper.
For best result, serve immediately upon dispensing.
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7. For spare parts, please contact your dealer or Hendi directly.

8. Use only genuine Hendi Cream Whipper spare parts. Never com-
bine parts with other Hendi products or other manufacturers’
products. Hendi components are identified by Hendi marks on
the head, charger holder, and the bottom of the bottle.

9. For repairs always return the entire unit (head plus bottle).

Troubleshooting

The charger is not pierced open:

An unsuitable charger has been used or charger was inserted incor-
rectly. Use the exclusively disposable Hendi cream charger and place
it in the charger holder as shown in Fig. 1.

You have not pressed the lever, nevertheless, cream flows from the

nozzle and can’t be stopped:

a) Additives such as powdered sugar, cream stiffener, pulp, etc.
have not been completely dissolved, blocking the piston. Turn the
whipper into upright position (nozzle up), place it on the coun-
tertop and wait until content has settled on the bottom. Cover
the nozzle well with a heavy towel and carefully press the lever
to release gas until hissing sound stops, then unscrew the head,
clean the dispensing piston, strain contents and refill the whip-
per.

b] The dispensing piston is damaged. Send the appliance to Hendi
or a service center.

When the charger is being screwed in, gas escapes between the

bottle and the head:

a) The head gasket is missing. Insert a head gasket in the head.

b] The head gasket is damaged. Insert a new gasket.

c) The head is not screwed on firmly enough. Screw the head onto
the bottle firmly in accordance with User Instructions.

d] The upper edge of the bottle is damaged. Send the appliance to
Hendi or a service center.

Cream is still liquid after preparation:

al The whipper was not shaken firmly or often enough. Shake again
firmly.

b] The whipper was not turned upside down when pressing the le-
ver. Always turn the whipper upside down before pressing the
lever (decorating nozzle pointing vertically downward!)

Cream is too firm and “spits” sideways from the nozzle:

The whipper has been shaken too much. Do not over shake nor
shake before each dispensing.

IMPORTANT: Do not attempt to modify the whipper. If you cannot
solve a problem with the help of these instructions, please contact
Hendi or a service center.

Cleaning

Before opening, allow remaining pressure to escape by pressing the
lever until no cream or gas is discharged through the nozzle. An in-
significant amount of cream may remain in the bottle - a teaspoon of
liquid cream at the most.

Follow steps 1, 2 and 3 to clean your Hendi Cream Whipper:

1. Unscrew the head then remove the head gasket and decorating
nozzle. Hold end of the piston inside the head while unscrewing
the nozzle adaptor with the other hand.

2. Thoroughly clean each individual component with a mild deter-
gent and a brush.

3. Allow the parts to dry and reassemble them later.

4. When cleaning, only remove parts as shown in fig. 5.

9. Do not use any sharp objects or abrasive materials when clean-
ing the bottle.

6. Both, bottle and head are dishwasher proof.



Safety Instructions

1. Please keep this instruction booklet for later reference to avoid
any improper handling or operating. This whipper is designed
exclusively for the purposes specified in this manual.

2. The whipper and the charger are pressure containers which re-
quire increased attention and care.

3. For the chargers, pertinent safety instructions are given on its
package.

4. Keep Hendi Cream Whipper and chargers out of the reach of
children.

5. For safety reasons, do not bend over the whipper nor lean over
the whipper when screwing in the charger! Remark that the
cream maker head has to be firmly screwed on before the cream
maker can be taken into operation with the charger.

6. Hendi head screws easily onto the bottle in an up-right position.
Do not cross-thread.

7. All Hendi parts can be assembled easily; therefore never use for-
ce.

8. Never use the whipper if damaged. Hendi Cream Whipper which
has been dropped should be checked by Hendi before resuming
use.

9. Press the lever until the hissing sound stops before opening
Hendi Cream Whipper when gas has completely escaped.

10. Do not expose Hendi Cream Whipper to heat (stove, sunlight,
oven, microwave, etc.).

11. Please be advised that tampering with the whipper and/or its
components voids any and all warranties of the manufacture/
supplier.

12. The contents may not be warmer than 75°C.

Warranty

Defective whipper [faulty materials or bad workmanship) will be re-
paired without charge [freight prepaid!) within twelve months of date
of purchase per valid invoice. This warranty does not cover any liabi-
lity for malfunction caused by improper use, use of damaged/wear
parts, or any consequential damage. In order to assure the proper
functioning of your cream whipper, only use original Hendi parts. In
particular, we shall not satisfy any warranty or liability claims for
malfunction, damage, and consequential damage resulting from any
failure of complying with and/or failure to read this manual and the
safety instructions contained therein. For further information: visit
us at www.hendi.eu



Wij danken u voor het aankopen van het Hendi slagroomapparaat.
Hiermee kunt u een hele reeks lichte en luchtige slagroomberei-
dingen, mousses en sauzen maken. Gebruik om veiligheidsrede-
nen en voor het garanderen van een goede kwaliteit, enkel Hendi
patronen.

Lees voor gebruik van het Hendi slagroomapparaat aandachtig de
gebruiksaanwijzing.

Gebruiksaanwijzing (zie illustraties op pagine 2)

1.
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Alvorens het slagroomapparaat voor de eerste keer te gebrui-
ken, of wanneer u hem reeds lang niet meer heeft gebruikt, moet
de fles eerst met warm water en nadien met koud water worden
uitgespoeld. Daarna kan u ze vullen met slagroom.

Vul de fles met de verse vloeibare slagroom en de andere ingredi-
enten (naar recept). Vul de fles van het slagroomapparaat nooit met
meer vloeistof dan aangeduid staat op de zijkant van het apparaat:
voor 0,5 L. maximum 500 mL. of voor 1,0 L. maximum 1000 mL. Voor
een aantal recepten dienen vaste ingrediénten eerst te worden op-
gelost of verdund om de vorming van klonters te vermijden.

Plaats de afsluitring in de kop van het Hendi slagroomapparaat
en draai de kop goed recht en stevig vast op de fles. Draai de kop
er nooit scheef op.

Plaats de Hendi patroon (N,0), in de patroonhouder.

Draai de patroonhouder met de patroon vast tot er een penetra-
tie van gas (gesis) in de fles te horen is. Gebruik voor de slag-
roomspuit van en 0,5 L. slechts één patroon per bereiding. Voor
het 1,0 L. slagroomapparaat zijn twee patronen nodig. Schud het
apparaat stevig in verticale richting nadat de patroon/patronen
zijn vastgedraaid. Gebruikt u zeer koude of lichte slagroom, dan
moet het toestel een tiental keer worden geschud. Draai de pa-
troonhouder los, het te horen gesis is normaal. Verwijder de sta-
len patronen, deze zijn recyclebaar afvalmetaal.

Om de bereiding op te dienen plaatst u het apparaat verticaal,
met de kop naar beneden en oefent u een lichte druk uit op de
hendel. Is de slagroom of de mousse niet stevig genoeg, schud
dan nog een keer. Het is niet nodig om het slagroomapparaat na
elk gebruik te schudden.

Bewaar het slagroomapparaat in de koelkast maar plaats hem
nooit in de diepvriezer. Plaatst u het slagroomapparaat in de
koelkast, maak dan eerst de garneerspuit los, reinig deze met
lauwwarm water en wat afwasmiddel en draai hem dan terug
op de kop. De bereiding kan verscheidene dagen in de koelkast
worden bewaard.

Onderhoud
Let de volgende belangrijke punten:

1.

Voordat u het slagroomapparaat vult, de fles afkoelen onder
koud water of enkele ogenblikken in de koelkast plaatsen.
Gebruik alleen oplosbare ingrediénten. Voor gesuikerde berei-
dingen wordt bij voorkeur het gebruik van poedersuiker of vloei-
bare suiker aangeraden. Kristalsuiker en zout moeten voor ge-
bruik in water of melk worden opgelost. Gebruik alleen kruiden
in poedervorm of vloeibare aromaten. Niet oplosbare ingredi-
enten zoals pulp of pitten kunnen de garneerspuit verstoppen.
Warme mousses dienen te worden gefilterd alvorens in de fles te
gieten. Als u mengsels, gebruik dan een fijne zeef te verwijderen
zaden of pulp.

Het Hendi slagroomapparaat mag worden gebruikt voor slag-
roombereidingen, mousses en (warme) roomsauzen.

Indien u te lang schudt, wordt de bereiding te dik, waardoor
ze niet volledig kan worden geserveerd. Schud daarom 4 tot 5
keer vlak voor het opdienen. Het is onnodig om het Hendi slag-
roomapparaat voor elk gebruik te schudden.

Houd, voor het opdienen van de bereiding, het slagroomappa-
raat verticaal met de kop naar beneden, zo niet ontsnapt de druk
waardoor het onmogelijk wordt om de bereiding volledig uit de



fles te drukken.

6. Het beste resultaat krijgt u door de room/mousse snel na de be-
reiding op te dienen.

7. Vraag onderdelen rechtstreeks bij uw verkoper aan.

8. Gebruik alleen Hendi onderdelen. Combineer nooit onderdelen
van een vreemd merk met Hendi onderdelen.

9. Stuur voor reparaties het slagroomapparaat altijd volledig met
alle onderdelen terug: fles en kop.

Problemen

De verzegeling van de patroon is niet doorbroken:

Een niet geschikt patroon is gebruikt of de patroon is niet juist in de
houder geplaatst. Gebruik alleen Hendi slagroompatronen en plaats
deze in de houder zoals staat aangeven op afbeelding 1.

U heeft de hendel niet ingedrukt, toch blijft er slagroom uit de tuit

komen:

a] Heeft u het slagroomapparaat gevuld met poedersuiker of poeder-
gelatine (niet volledig opgelost], dan kan de toevoer naar de gar-
neerspuit verstopt raken; draai de kop van de fles dan nooit los.
Laat de fles rusten zodat de inhoud onderaan de fles stabiliseert.
Bedek de kop met een dikke doek en druk op de hendel om de druk
te laten ontsnappen tot u geen gesis meer hoort. Maak de kop los,
reinig de kop grondig, zeef de inhoud en vul het apparaat opnieuw.

b] Het uitlaatventiel is kapot. Zend het apparaat retour aan uw leve-
rancier.

Wanneer het apparaat vastgedraaid wordt, hoort u gas ontsnappen

tussen de fles en de kop:

a) De afsluitring in de kop mist. Plaats een afsluitring in de kop.

b] De afsluitring in de kop is beschadigd. Plaats een nieuwe afsluit-
ring in de kop.

c) De kop is niet stevig genoeg op de fles gedraaid. Schroef de kop
op de fles volgens de gebruiksaanwijzing.

d] De randvan de flessenhals is beschadigd. Zend het apparaat re-
tour aan uw leverancier.

Slagroom is nog vloeibaar na bereiding:

a) Eris niet stevig of vaak genoeg geschud. Schud stevig.

b] Het apparaat is niet met de kop naar beneden geplaatst toen de
hendel werd ingedrukt. Houd het apparaat altijd ondersteboven
voordat u de hendel indrukt (met de tuit loodrecht naar bene-
denl.

Slagroom is te stijf of te dik en blijft aan de zijkant van de tuit hangen:
Eris te veel geschud. Schud niet te veel en schud ook niet elke keer
voor gebruik.

BELANGRIJK: Wijzig zelf niets aan het apparaat. Slaagt u er nog
steeds niet in het probleem op te lossen, stuur het slagroomappa-
raat dan terug voor reparatie naar uw leverancier.

Reiniging

Voordat u het slagroomapparaat openmaakt, moet u op de hendel

drukken en de fles helemaal leegspuiten tot er geen druk meer op

de fles zit. Volg de stappen 1, 2 en 3 te reinigen:

1. Voor het reinigen: de kop van de fles losdraaien, de afsluitring
van de kop en de garneerspuit verwijderen.

2. Elk onderdeel afzonderlijk reinigen met water en afwasmiddel.

3. Laat de onderdelen drogen en bewaar ze afzonderlijk.

4. Haal voor het reinigen de onderdelen zoals afgebeeld in fig.5 uit
elkaar.

5. Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het slag-
roomapparaat te reinigen.

6. Zowel de fles als de kop zijn vaatwasserbestendig en kunnen dus
ook in de vaatwasser worden gewassen.
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Veiligheidsvoorschriften

1. Bewaar de gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Het Hendi slag-
roomapparaat mag uitsluitend worden gebruikt voor slagroom-
bereidingen, mousses en roomsauzen.

2. De slagroomspuiten en patronen zijn recipiénten onder druk
waarbij bijzondere veiligheidsvoorschriften in acht moeten wor-
den genomen.

3. Voor de patronen staan relevante veiligheid aanwijzingen op de
verpakking vermeld.

4. Bewaar het slagroomapparaat en de patronen buiten het bereik
van kinderen.

5. Omveiligheidsredenen wordt aangeraden niet over het toestel te
buigen tijdens het vastdraaien van de patroon.

7. De onderdelen van het Hendi slagroomapparaat passen vlot en
soepel in elkaar. Het is dus niet nodig om overdadig veel kracht
te zetten.

Gebruik nooit een beschadigd of gevallen slagroomapparaat.

9. Open het Hendi slagroomapparaat uitsluitend wanneer de fles
niet langer onder druk staat: laat het gas eerst uit de fles ont-
snappen door op de hendel te drukken tot het gesis stopt.

10. Stel het Hendi slagroomapparaat niet bloot aan hevige warmte
(oven, zon, microgolven).

11. Indien u iets probeert te herstellen of wanneer u een verkeerde
handeling uitvoert met het slagroomapparaat, vervalt de garan-
tie.

Garantie

Een defect slagroomapparaat (defect materiaal of fabricagefout)
wordt gratis hersteld (transport vooraf betaald) binnen een termijn
van 12 maanden na aankoopdatum bij voorlegging van de kassabon.
Deze garantie is niet van toepassing op schade die veroorzaakt is door
normale slijtage, gebrekkig of onjuist onderhoud, onkundig gebruik,
gebruik van beschadigde onderdelen, niet naleven van instructies in
de gebruiksaanwijzing, onderdelen van derden, of andere schade die
voorkomt uit voorgenoemde factoren. Om een optimaal gebruik van
uw Hendi slagroomapparaat te garanderen, dient u uitsluitend Hendi
onderdelen te gebruiken. Lees voor gebruik aandachtig de gebruiks-
aanwijzing. Bezoek ons ook eens op www.hendi.eu



Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Hendi Sahnegerat entschieden
haben. Mit diesem vielfaltigen Kiichengerat konnen Sie in Sekun-
denschnelle leichte Desserts, Cremes, Moussekreationen bzw.
siifle und saure Sahne und Soflen aufschaumen.

Fir garantierte Qualitat sollten Sie Hendi Sahnekapseln verwen-
den. Vor der ersten Anwendung beachten Sie bitte die nachstehen-
de Hinweise.

Gebrauchsanweisung (beachten Sie bitte die Abbildung auf seite 2)

1.

Wird das Gerat erstmals verwendet, oder war es langere Zeit
nicht in Gebrauch, Flasche zuerst mit warmem, danach mit kal-
tem Wasser ausspulen.

Gut gekihlte, frische Sahne (Abb. 1) bzw. sonstige Zutaten je
nach Rezept einfillen. Fillen Sie nie mehr als die zulassige Men-
ge [max. 0,5 Loder 11, je nach Modell) in das Ger&t. Zum Siflen
eignen sich Puderzucker oder flissige Stfstoffe am besten. Um
Klumpenbildung zu vermeiden, bitte Zutaten vor dem Einfillen
gut verrihren.

Flaschendichtung in den Geratekopf geben (Abb. 1) und diesen da-
nach gerade und fest auf die Flasche aufschrauben. Der Gerate-
kopf ist richtig aufgeschraubt, wenn kein Flaschengewinde sicht-
bar ist. Setzen Sie den Kopf niemals schief auf die Flasche! (Abb. 2)
Hendi Sahnekapseln [N,0], in den Kapselhalter einlegen (Abb. 1.
Kapsel mit Kapselhalter zlgig aufschrauben [(Abb. 3), bis der
Kapselinhalt horbar einstromt. Pro Fillung 1 Kapsel verwenden
(2 Kapseln bei 1L -Flasche). Gerat 4 - 5x kraftig senkrecht schiit-
teln. Bei gut gekihlter haltbarer oder Light-Sahne oder anderen
Gemischen bis zu 10 x schitteln. Danach Kapselhalter abschrau-
ben. Ein leises Zischen beim Abschrauben ist normal. Leere Kap-
sel entfernen und als Altmetall entsorgen (Abb. 4).

Zur Entnahme, das Geréat senkrecht (Garniertille nach unten ge-
richtet), ca. 1 cm Uber Garniergut, halten und den Hebel leicht an-
driicken [Abb. 4). Sollte die Schlagsahne (Mousse, Schaum]) nicht
fest genug sein, nochmals kurz schitteln. Heben Sie |hr Hendi
Sahnegerat immer im Kihlschrank auf (Idealtemperatur 4 -5°C,
daher nie im Tiefkihlfach oder in der Tiefkihltruhe!]. Aufbewah-
rung im gefillten Zustand: Schrauben Sie die Garniertille vom
Adapter und spilen Sie diese gut aus, danach wieder aufschrau-
ben. Stellen Sie das Hendi Sahnegerat nach Gebrauch wieder in
den Kihlschrank. So bleibt der Inhalt mehrere Tage haltbar.

Wichtige Hinweise

1.

Gerat vor dem Fillen entweder unter flieBendem kalten Wasser
oder im Kihlschrank abkihlen lassen.

Nur gut losliche Zutaten einfiillen. Zum Sifen eignen sich Pu-
derzucker oder flissige Sif3stoffe am besten. Kristallzucker oder
Salz vorher in etwas Wasser oder Milch auflosen. Gewlrze in
Pulver- oder flissiger Form verwenden. Nicht l6sliche Stoffe wie
Kérner u.s.w. machen das Schlieen des Entnahmeventils bzw.
das Funktionieren des Hendi Gerates unmdglich. Wenn Sie einen
Mixer verwenden, benutzen Sie bitte anschlielend ein feines Sieb
um Fruchtstiicke oder Samenkdrner etc. zu entfernen.

das Hendi Sahnegerat ist geeignet fir die Zubereitung von Sahne,
Mousses, (heifle) Soen, Cremes, Schaume, etc.

Pure Sahne wird durch haufiges Schiitteln zu steif, daher nur 4 -5
mal schitteln und nicht vor jeder Entnahme schiitteln. Rezepte
mit Mischungen aus Sahne und anderen Flissigkeiten kénnen
jedoch ofter und bei jeder Entnahme geschiittelt werden.

Gerat immer senkrecht mit dem Kopf nach unten verwenden, da
sonst Druck entweicht und eine véllige Entleerung des Gerates
nicht mehr maglich ist.

Durch das bessere Aufschlagen als bei herkémmlichen Metho-
den sollte Sahne, Schaum, Mousse etc. mdglichst kurz vor dem
Verzehr dem Gerat entnommen werden.

Fir Ersatzteile kontaktieren Sie bitte lhren Handler oder Hendi
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direkt.

8. Verwenden Sie ausschlieflich Hendi Originalteile! Kombinieren
Sie niemals Fremdfabrikate mit den Hendi Geréateteilen. Hen-
di Teile erkennen Sie an entsprechenden Kennzeichnungen an
Kopf, Kapselhalter und dem Flaschenboden.

9. Zur Reparatur senden Sie bitte immer das ganze Gerat (Kopf und
Flasche] ein.

Problemlosungen

Die Kapsel wird nicht aufgestochen:

Eine unpassende Kapsel wurde verwendet oder der Kapselhalter
wurde nicht korrekt aufgeschraubt. Benitzen Sie nur Hendi Cream
- Sahnekapseln und setzten Sie die Kapsel wie in Abb. 1 in den Kap-
selhalter ein. Obwohl Sie den Hebel nicht gedriickt haben kommt

Schlagsahne aus der Tiille und kann nicht gestoppt werden:

a] Zutaten wie Puderzucker, Sahnesteif, Fruchtfleisch usw. haben
sich nicht vollstandig aufgeldst und blockieren das Entnahme-
ventil. Benutzen Sie nur Zutaten die sich vollstédndig aufgeldst
haben und verrihren Sie alles gut bevor Sie es in das Gerat ein-
fullen. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene feste Flache (Tille
senkrecht nach oben) stiilpen Sie ein festes Tuch Uber den Gera-
tekopfund driicken Sie vorsichtig den Hebel bis das Gas komplett
entwichen ist und das Zischgerausch stoppt. Dann schrauben Sie
den Kopf ab und reinigen Sie das Entnahmeventil. Sieben Sie den
Flascheninhalt mit einem feinen Sieb und nehmen Sie das Gerat
wieder in Betrieb.

b] Das Entnahmeventil ist besch&digt. Senden Sie das ganze Gerét
zum Handler oder Hendi Service Center. Wenn die Sahnekapsel
eingeschraubt wird, entweicht

Gas zwischen dem Kopf und der Flasche:

al Die Kopfdichtung fehlt. Setzen Sie die Kopfdichtung fest in den
Geratekopf ein.

b) Die Kopfdichtung ist besch&digt. Beschaffen Sie eine neue Kopf-
dichtung gemaf Ersatzteilliste.

c) Der Geratekopf wurde nicht fest genug aufgeschraubt. Schrau-
ben Sie den Kopf gemaf Gebrauchsanleitung fest.

d] Der Rand des Flaschenhalses ist beschadigt. Senden Sie das
komplette Gerat zum Handler oder Hendi Service Center.

Der Inhalt ist bei der Entnahme zu flissig.

a) Das Gerat wurde nicht fest genug geschittelt. Nochmals kréaftig
schitteln.

b) Das Gerat wurde beim Driicken des Hebels nicht immer umge-
dreht. Halten Sie das Gerat beim Hebeln immer auf den Kopf, mit
der Tille senkrecht nach unten.

Die Sahne ist zu steif und “spritzt” seitlich aus der Tiille.
Das Gerat wurde zu stark geschiittelt. Schitteln Sie das Gerat nicht
zu stark und schiitteln Sie es nicht bei jeder Entnahme.

WICHTIG: andern Sie bitte nichts an dem Gerat. Falls Sie ein Problem
nicht mit Hilfe dieser Anleitung ldsen konnen, kontaktieren Sie bitte
ein Service Center, lhren Handler oder Hendi.



Reinigung

Vor dem Offnen den restlichen Druck vollig entweichen lassen, indem

Sie den Hebel betatigen. Fir die normale Reinigung Ihres Hendi Sah-

negerates folgen Sie bitte die Punkte 1, 2 und 3:

1. Geratekopf abschrauben, Dichtung herausnehmen und Garnier-
tille abschrauben. Wahrend Sie das Endstiick des Entnahmeven-
tils an der Kopfinnenseite halten, schrauben Sie bitte den Gar-
niertillenadapter ab und ziehen dann das Entnahmeventil aus
dem Geratekopf heraus.

2. Alle Bestandteile mit einem milden Waschmittel griindlich ab-
birsten und mit Wasser gut spilen.

3. Bestandteile an der Luft trocknen lassen und Gerat in gedffnetem
Zustand (Kopf nicht aufgeschraubt] aufbewahren.

4. Bei der Reinigung nur jene Teile demontieren, die in Abb. 5 dar-
gestellt sind.

5. Verwenden Sie bei der Reinigung des Flaschenkérpers(innen und
auflen) keine scharfen Gegenstande.

6. Die Flasche und der Kopf sind Spilmaschinenfest.

Sicherheitshinweise

1. Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Hendi Gerate dienen
ausschlieBlich zum Aufschlagen von Sahne, Mousses, Soflen,
Cremes, Schaume, etc.

2. Die Gerate sowie die Kapseln sind Druckbehalter, die daher be-
sonders vorsichtig gehandhabt werden sollten.

3. Bitte beachten Sie die Sicherheitshinweise fir Kapseln auf den
Kapselschachteln.

4. Bitte bewahren Sie Gerate und Kapseln fir Kinder unerreichbar
auf.

5. Aus Sicherheitsgriinden bitten wir Sie, sich, wéhrend des Eindri-
ckens der Kapsel, nicht Uiber das Gerat zu beugen.

6. Der Geratekopf ist in gerader, aufrechter Position, leicht auf die
Flasche aufzuschrauben. Bitte den Kopf keinesfalls schief auf-
schrauben.

7. Da alle Teile des Hendi Gerates leicht montierbar sind, vermeiden
Sie bitte jegliche Gewaltanwendung.

8. Achten Sie darauf, dass das Geréat nie im beschadigten Zustand
verwendet wird. Heruntergefallene Gerate sollten vor Wieder-
verwendung, zur Sicherheitsiberpriifung an Hendi eingeschickt
werden.

9. Das Gerat darf erst gedffnet werden, wenn der Druck vollstandig
entwichen ist. Solange auf den Hebel dricken, bis das Zischen
aufhart.

10. Gerat vor Hitze schitzen (Herdplatte, Sonneneinstrahlung,
Backofen, Mikrowelle usw.)

11. Jeder eigenmachtige Reparaturversuch oder unsachgemafe
Manipulation, wie z.B. das Verwenden von geratefremden Teilen,
hat das Erloschen der Garantie sowie Haftungsausschluss zur
Folge.

12. Die Inhalte dirfen nicht warmer sein als 75°C.

Gewabhrleistung

Jeder Schaden am Gerat (Materialfehler oder mangelhafte Verar-
beitung), der innerhalb von 12 Monaten nach Datum des giltigen
Kaufbeleges auftritt, wird von uns kostenlos behoben. Fir Mangel,
durch unsachgemaflen Gebrauch, Verwendung von beschadigten
Teilen oder fir jegliche Folgeschaden, besteht kein Garantie-oder
Haftungsanspruch! Voraussetzung fir eine einwandfreie Funkti-
on des Gerates ist die Verwendung von original Hendi Gerateteilen.
Gebrauchsanweisung bitte unbedingt lesen! Weitere Informationen:
www. hendi.eu



Nous vous félicitons d’avoir choisi ce siphon a mousse Hendi Whip-
per qui a une finition de qualité et pratique. Cet appareil de cuisine
polyvalent vous permet de préparer rapidement des desserts, des
crémes, diverses créations culinaires ainsi que des mousses et de
sauces salées ou sucrées.

Afin de garantir la qualité de notre produit, nous vous prions d’uti-
liser seulement les cartouches Hendi. Avant d’utiliser 'appareil de
qualité Hendi, nous vous conseillons de lire le mode d’emploi trés
attentivement.

Mode d’emploi (voir les illustrations figurant en page 2)

1. En cas de premiere utilisation de l'appareil ou s'il n’a pas été
utilisé pendant un certain temps, rincez la bouteille a l'eau tiede.

2. Remplissez la bouteille Hendi de creme réfrigérée ou d'autres
ingrédients selon la recette. Ne dépassez pas la quantité maxi-
male de la bouteille (0.5 L ou 1.0 ). Pour éviter la formation des
grumeaux, remuez les ingrédients.

3. Veillez a ce que le joint soit bien inséré dans la téte (illustration
1). La téte est bien vissée si lon ne voit plus rien du filet. Ne ja-
mais placer la téte de travers! (illustration 2)

4. Placez la cartouche Hendi (N,0) dans le porte-cartouche {illus-
tration 1).

5. Vissez le porte-cartouche contenant la cartouche [illustration 3)
jusqu’a ce que vous entendiez le bruit produit par le dégagement
du contenu de la cartouche. N'utiliser qu'une cartouche par
remplissage Hendi! Secouez 4 ou 5 fois énergiquement | "émul-
sionneur verticalement. Sivous utilisez de la creme fraiche vraie
ou de longue conservation et bien froide, vous devez secouer
l'appareil jusqua 10 fois. Dévissez ensuite le porte-cartouche
(illustration 4). Un léger sifflement lors du dévissage n'a rien
d’anormal. Ressortir les cartouches et les jeter dans un contai-
ner de recyclage de matieres premiéres.

ﬂ 6. Tenir 'émulsionneur de maniére absolument verticale (le bec de

décoration doit étre dirigé vers le bas) a environ 1 cm au-des-
sus du mets a garnir et presser légérement le levier (illustra-
tion 4). Au cas oU la créme ou la mousse n'aurait pas atteint
la consistance voulue, secouez de nouveau briévement lappa-
reil. Ne secouez plus l'appareil lors des utilisations ultérieures.
Conservez lappareil rempli dans le réfrigérateur (jamais dans le
congélateur ni dans le compartiment congélation). Entreposage
de Uémulsionneur plein: Retirez la partie supérieure de la gar-
niture de douille, rincez-la brievement a l'eau courante et repla-
cez-la sur l'appareil. Apres lemploi, placez lémulsionneur dans
le réfrigérateur. De cette facon, le contenu restera frais durant
plusieurs jours.

Précisions importantes

Prétez attention aux points importants suivants:

1. Avant de remplir lappareil rafraichir avec de l'eau froide ou pla-
cer lappareil dans le réfrigérateur.

2. Nutiliser que des ingrédients se dissolvant facilement. Le sucre
en poudre ou les édulcorants liquides conviennent le mieux a
l'édulcoration. Le sucre cristallin ou le sel doit étre dissous au-
paravant dans un peu d’eau ou un peu de lait. N'utilisez que des
condiments en poudre. Les ingrédients non solubles comme des
graines etc. empéchent la fermeture de la soupape de sortie et
génent le fonctionnement de 'émulsionneur Hendi. Si vous uti-
lisez les mélanges, veuillez utiliser un tamis fin pour retirer les
graines ou la pulpe.

3. Le siphon a creme chantilly Hendi est bien adapté pour la pré-
paration des mousses a froid, des sauces (a chaud) ou des espu-
mas.

4. Lacreme pure se durcit si on la secoue trop: ne secouer 'émul-
sionneur que 4-5 fois. Ne secouez plus l'appareil lors des utilisa-
tions ultérieures.



5. Si lappareil n'est pas placé verticalement avec la téte vers le
bas, la pression peut se dégager et rendre impossible une vi-
dange compléte.

6. N'extraire les cremes, mousses et sauces qu'au dernier mo-
ment avant la consommation.

7. Pour les pieces détachées, veuillez contacter votre revendeur ou
Hendi directement.

8. N'utilisez que des piéces originales! Hendi Whipper. Ne mélan-
gez jamais les pieces de Hendi Whipper avec d'autres pieces
Hendi ou de produits de fabrication étrangére aux pieces d'appa-
reil Hendi.

9. Pour les réparations, retournez toujours lunité entiére (téte plus
bouteille).

Dépannage

Le chargeur n’est pas percé-ouvert:

Un chargeur non convenable a été utilisé ou bien un chargeur a
été inséré incorrectement. Utilisez exclusivement les chargeurs de
cremes Hendi jetables et placez-les dans le support de chargeur
comme indiqué sur la Fig. 1.

Vous n’avez pas appuyé sur le levier de distribution, mais néan-

moins, la créme coule a partir du bec et ne peut s’arréter:

a) Les additifs tels les sucres an poudre, épaississeurs de créeme,
pulpe etc. n'ont pas été completement dissous, bloquant le pis-
ton. Utilisez seulement les ingrédients qui se dissolvent comple-
tement. Bien mélanger avant de verser dans la bouteille. Tour-
nez le Fouetteur en position droite (bec vers le haut), couvrez
bien le bec a l'aide d'une lourde serviette et appuyez fermement
sur le levier. Ou bien si cela n'a pas d'effet, pressez la valve vers
le bas avec le bout de votre doigt, pour libérer le gaz jusqu’a ce
que le bruit de sifflement s’arréte, puis retirez le chapeau de bec
et dévissez la téte, nettoyez ensuite la valve de distribution et les
contenus.

b] La valve de distribution est endommagée. Contactez votre four-
nisseur.

Lorsque le chargeur est vissé, du gaz s’échappe entre la bouteille

et la téte:

a) Il manque le corps principal. Insérez le corps principal dans la
téte.

b] Le corps principal est endommagé. Insérez un nouveau corps.

c) La téte n'est pas vissée assez fermement. Vissez la téte sur la
bouteille en conformité avec les instructions d'utilisation.

d] Le coin haut de la bouteille est endommagé. Envoyez votre appa-
reil a un centre de réparation ou a Hendi.

La créme est encore liquide aprés la préparation:

al Le fouetteur n'a pas été secoué fermement ou assez souvent.
Secouez a nouveau fermement.

b] Le fouetteur n'a pas été retourné lorsque le levier de distribution
a été pressé. Retournez toujours la bouteille avant d’appuyer sur
le levier de distribution (bec décorateur pointant verticalement
vers le bas!)

La créme est trop ferme et “crache” sur les c6tés du bec:
L'appareil a été trop secoué. Ne secouez pas trop ou secouez avant
chaque utilisation.

IMPORTANT: N'essayez pas de modifier le fouetteur. Sivous ne pou-
vez pas résoudre un probléme a laide de ces instructions, veuillez
contacter Hendi ou un centre de réparation.



Nettoyage
Avant l'ouverture de U'émulsionneur, évacuer la pression résiduelle
en pressant sur le levier. Suivez les étapes 1, 2 et 3 pour nettoyer:

1.

Dévissez la téte de l'appareil, retirez la douille de garniture, de
méme que le joint placé sur la bague intérieure.

Nettoyez soigneusement toutes les composantes avec un pro-
duit a vaisselle doux et rincez a l'eau potable.

Laissez sécher les diverses composantes a l'air et rangez 'émul-
sionneur sous forme démontée.

Pour le nettoyage, ne démonter que les piéces indiquées sur lil-
lustration 5.

Ne pas nettoyer la bouteille (dedans et dehors) avec des objets
abrasifs.

Les deux, la bouteille et le dessus sont resistants au lave-vai-
selle.

Indications de sécurité

1.

Conservez soigneusement le mode d’emploi et recherchez des
informations supplémentaires a notre page Internet. Cet appa-
reil n'est destiné qu’a la production de crémes, mousses, sauces
etc.

2. Les cartouches et les appareils sont des récipients a pression
soumis a des mesures particuliéres de sécurité.

3. Pour les chargeurs, de pertinentes instructions de sécurité sont
données sur l'emballage.

4. Ne laissez pas les émulsionneurs et les cartouches a la portée
des enfants.

5. Ne vous penchez pas sur l'appareil au moment du vissage des
cartouches ou du dévissage de la téte pour des raisons de sécu-
rité.

6. La téte du Hendi Whipper se visse facilement dans la bouteille
dans une position droite. Ne pas forcer.

7. Comme toutes les pieces du Hendi se montent aisément, ne ja-

ﬂ mais forcer l'appareil.

8. N'utilisez pas les unités endommagées. Les unités qui sont tom-
bées doivent étre vérifiées auprés de Hendi avant réutilisation.

9. L'émulsionneur ne peut étre ouvert que lorsque toute la pression
a été évacuée. Presser sur le levier jusqu’a tout bruit cesse.

10. Protéger [émulsionneur de la chaleur (plaques de cuisson,
rayonnement solaire, four, etc.)

11. Evitez toute manipulation pouvant engendrer l'expiration de la
garantie et U'exclusion du droit de responsabilité.

12. Le contenu peut pas étre plus chaud que 75°C.

Garantie

Tout dommage dd un a un défaut de matériel ou de fabrication sur-
venant jusqu’a 12 mois aprés la date figurant sur la facture d’achat
sera réparé gratuitement par nous.

Les défauts résultant d'une utilisation impropre ou de lendomma-
gement ne sont pas sujets a la garantie. La condition du fonction-
nement irréprochable de Uappareil est l'utilisation de composants
Hendi Whipper originaux. Lire impérativement le mode d’emploi!
Informations complémentaires: www.hendi.eu.



Dziekujemy za wybranie wysokiej jakosci, wielofunkcyjnego syfonu
do bitej Smietany firmy Hendi. Przy pomocy tego urzadzenia moze-
cie Panstwo stworzyc¢ cata game lekkich deseréw, kremow, stodkich
oraz kwasnych musow, jak rowniez i sosow. Do syfonu do bitej Smie-
tany Hendi mozna dodawa¢ niektére rodzaje ptynnych sktadnikow,
takich jak soki, kawa, syrop czekoladowy, krem waniliowy, jogurt, itp.,
pod warunkiem, ze nie zawieraja one substancji nierozpuszczalnych!
Gwarancje jakosci daje jedynie stosowanie nabojow firmy Hendi.

Przed pierwszym uzyciem, prosimy o doktadne zapoznanie sie z
instrukcja!

Instrukcja obstugi (patrz: rysunki na rozktadanych stronach opakowania)

1. Jezeli uzywasz syfonu po raz pierwszy lub jezeli syfon nie byt uzy-
wany przez jakis$ czas, przeptucz butelke letnia, a nastepnie zim-
na woda zanim napetnisz go $mietana.

2. Napetnij butelke odpowiednio schtodzona, $wieza $mietana lub
innymi ptynnymi sktadnikami zgodnie z przepisem [Rys.1). Nigdy
nie napetniaj butelki wieksza iloscia Smietany niz jest to wskaza-
ne na butelce (maksymalnie 0.5 lub 1 litr w zaleznoéci od modelu
syfonu). Jezeli trzeba dostodzi¢ $émietane, zalecamy stosowanie
syropu cukrowego. W przypadku cukru lub zageszczacza nalezy
najpierw rozmieszac i rozpuscic go catkowicie w niewielkiej ilosci
Smietany, co zapobiegnie tworzeniu sie grudek.

3. Upewnij sie, ze uszczelka znajduje sie w odpowiedniej pozycji i
$cisle przylega do gtowicy(Rys. 1). Nastepnie nakre¢ gtowice na
butelke réwno i mocno, zgodnie z nastepujacymi wskazéwkami:
przekred gtowice zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do na-
potkania oporu, a nastepnie wykonajcie dodatkowe ¢wierc obrotu.
Uwaga na przekrecenie gwintu! (Rys. 2]

4. Wt6z srebrny nabéj firmy Hendi (N,0) do uchwytu naboju, zgodnie
z instrukcjami na rysunku (Rys. 1).

5. Nakre¢ uchwyt z nabojem na zawér wlotowy do momentu, az gaz
zostanie wttoczony do butli, wydajac przy tym syczacy dzwiek (Rys.
3). Stosuj 1 nabdj do jednego napetnienia (2 naboje do tadowania
syfonu o poj. 1 litra). Wstrzasnij energicznie syfonem 4-5 razy, w
gore i w dot. W przypadku stosowania schtodzonych lekkich $mietan
lub innych mieszanek, nalezy wstrzasnac do dziesieciu razy. Odkrec
uchwyt z nabojem (Rys. 4). W trakcie odkrecania pojawi sie lekki sy-
czacy dzwiek. Wyjmij i wyrzu¢ zuzyty nabdj. Naboje firmy Hendi wy-
konane sa z wysokiej jakosci stali i moga by¢ podane recyklingowi.

6. W celu dozowania bitej Smietany, trzymaj syfon w pozycji pionowe;]

(dysza dekoracyjna skierowana do dotu) w odlegtosci ok. T cm
od dekorowanej powierzchni. Nastepnie lekko przyciénij dzwignie
(Rys. 4). Jezeli bita $émietana nie jest wystarczajaco sztywna, na-
lezy jeszcze raz wstrzasnac butelka z jej zawartoscia. Nie nalezy
ponownie wstrzasa¢ przed kazdym dozowaniem.
Napetniony syfon do bitej $mietany nalezy przechowywac w lo-
déwce, nigdy w miejscu przeznaczonym do produktéow gteboko
mrozonych, lub w zamrazarce. Przed wtozeniem syfonu do lo-
dowki, zdejmij koncéwke dozujaca z gtowicy, przeptucz ja letnia
woda i ponownie umocuj na wylocie gtowicy. Przechowywana w
lodéwce zawarto$¢ pozostanie swieza przez kilka dni.

Wazne wskazowki

Pamietaj o nastepujacych rzeczach:

1. W celu osiagniecia lepszych efektéw, przed napetnieniem, nalezy
porzadnie schtodzi¢ syfon w zimnej wodzie lub w lodéwce.

2. Nalezy stosowac jedynie sktadniki rozpuszczalne. Do dostodzenia
najlepiej jest uzywac syropu cukrowego lub ptynnych stodzikéw.
Cukier lub sél w granulacie powinny by¢ uprzednio catkowi-
cie rozpuszczone w zimnej wodzie lub $mietanie. Stosuj jedynie
sproszkowane lub ptynne dodatki. Substancje nierozpuszczalne,
takie jak ziarna, miazga, itp. blokuja ruch zaworu spustowego lub
moga spowodowad nieprawidtowa prace syfonu. W przypadku
stosowania réznorakich mieszanek, korzystaj z gestego sita, kto-
re zatrzyma ziarna lub miazge.
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3. Syfon do bitej $Smietany doskonale nadaje sie do przygotowywania
zimnych muséw, (cieptych) soséw lub pianek.

4. Zbyt mocne wstrzasanie powoduje powstanie zbyt sztywnej Smie-
tany, straci ona swojg puszysta konsystencje, dlatego tez nie na-
lezy tego robi¢! Nie nalezy wstrzasac syfonem za kazdym razem
przed dozowaniem. Doktadniejsze i czestsze wstrzasanie stosuje
sie do lekkich $mietan oraz mieszanki $émietany i innych ptyndw.

5. W momencie uzycia syfon nalezy trzymac¢ w pozycji odwrotnej
(dysza dekoracyjna skierowana do dotu). W przeciwnym razie gaz
ulotni sie i cze$¢ $mietany moze pozosta¢ wewnatrz syfonu.

6. Lepsze efekty daje serwowanie deseru zaraz po dozowaniu z sy-
fonu.

7. W sprawie czesci zamiennych, prosimy o kontakt ze sprzedawca
lub bezposrednio z firma Hendi.

8. Uzywaj wytacznie oryginalnych czesci zamiennych przeznaczo-
nych do syfonu do bitej Smietany Hendi. Nigdy nie nalezy taczy¢
czesci z innych produktéw firmy Hendi lub pochodzacych od in-
nych producentéw. Komponenty firmy Hendi wyrdzniaja znaki
towarowe umieszczone na gtowicy, uchwycie naboju oraz dnie
butelki.

9. Do naprawy, nalezy zawsze wysta¢ kompletne urzadzenie (gtowi-
ca + butelkal.

Wykrywanie i usuwanie usterek

Nabgj nie zostaje udrozniony w momencie nabicia:

Uzyto niewtasciwego naboju lub nabdj zostat nieprawidtowo wtozony.
Stosuj jedynie jednorazowy nabdj firmy Hendi i umie$é go w uchwy-
cie naboju, zgodnie ze wskazéwkami na Rys.1.

Dzwignia nie zostata nacisnieta, a mimo to $mietana wyptywa z dy-

szy i nie mozna jej zatrzymac:

al Dodatki, takie jak cukier puder, zageszczacz, miazga, itp. nie
rozpuscity sie catkowicie powodujac blokade zaworu. Przekrec
syfon o 180 stopni (z dysza skierowana do géry), postaw go na
blacie kuchennym i poczekaj, az zawarto$¢ sptynie na dno. Za-
kryj szczelnie dysze recznikiem i ostroznie nacisnij dzwignie w
celu wypuszczenia gazu, trzymajac ja w tej pozycji do momentu
ustania syczacego dzwieku, a nastepnie odkre¢ gtowice, wyczysé
zawor, przecedz zawartos¢ i ponownie napetnijcie syfon.

b] Zawodr spustowy zostat zniszczony. Wyslij urzadzenie do firmy
Hendi lub punktu serwisowego.

Podczas wkrecania naboju, gaz ucieka pomiedzy butelka a gtowica.

a) Brak uszczelki gtowicy. Natéz uszczelke na gtowice.

b] Uszczelka gtowicy jest zniszczona. Zatdz nowa uszczelke.

c) Gtowica nie jest dokrecona wystarczajaco szczelnie. Nakreé do-
ktadnie gtowice na butelke, zgodnie ze wskazéwkami podanymi
w dziale: Instrukcja obstugi

d) Gérny brzeg butelki jest uszkodzony. Wyslij urzadzenie do firmy
Hendi lub punktu serwisowego.

Konsystencja przygotowanej $mietany jest ptynna:

a) Syfon nie zostat wstrza$niety energicznie lub wystarczajaca iloé¢
razy. Wstrzasnij urzadzeniem ponownie.

b] W momencie naci$niecia dzwigni, syfon nie zostat obrécony do
goéry nogami. Zawsze obracaj syfon o 180 stopni przed nacisnie-
ciem dzwigni (dysza dekoracyjna skierowana pionowo do dotu!)

Smietana jest zbyt gesta i rozpryskuje sie na boki przy opuszczaniu
dyszy:

Syfon zostat wstrzasniety zbyt wiele razy. Nie nalezy wstrzasac zbyt
intensywnie ani przed kazdym dozowaniem.

WAZNE: Nie prébuj dokonywaé wtasnorecznej modyfikacji syfonu.
Jezeli nie mozesz rozwiazac¢ problemu z pomoca instrukcji, prosimy
o kontakt z firma Hendi lub punktem serwisowym.
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Czyszczenie

Przed otwarciem syfonu nalezy wypuscic¢ catkowicie ci$nienie naci-

skajac dzwignie do momentu, kiedy z dyszy przestanie wydobywacd

sie gaz lub $mietana. W pojemniku moze pozosta¢ niewielka ilos¢

$mietany (maksymalnie tyzeczka ptynnej $mietany). Aby wyczyscié

syfon Hendi, nalezy wykona¢ czynnosci oznaczone numerami 1,2 i 3:

1. Odkre¢ gtowice i wyjmij uszczelke oraz dysze dekoracyjna. Przy-
trzymaj koniec zaworu wewnatrz gtowicy i jednoczesénie odkrec
druga reka koncéwke dyszy.

2. Doktadnie wyczy$¢ kazdy element z osobna za pomoca delikat-
nego $rodka chemicznego i szczoteczki.

3. Poczekaj, az czesci wyschnag, a nastepnie ztdz je w catosc.
Podczas czyszczenia, demontuj jedynie te czedci, ktére pokazane
sa na Rys. 5.
Nie uzywaj zadnych ostrych przedmiotéw do mycia butelki.

6. Butelke i gtowice mozna my¢ w zmywarce.

Zasady bezpieczenstwa

1. Zachowaj instrukcje obstugi, aby uniknac¢ nieprawidtowej obstugi
i uzytkowania. Syfon przeznaczony jest jedynie do celéw okreslo-
nych w niniejszej instrukcji obstugi.

2. Napetniony syfon oraz nabdj z gazem zawieraja gaz pod ci$nie-
niem i wymagaja przestrzegania podwyzszonych zasad bezpie-
czenstwa.

3. Odpowiednie zalecenia bezpieczenstwa dotyczace nabojéw znaj-
duja sie na opakowaniu.

4. Syfon Hendi oraz naboje nalezy trzymac¢ w miejscach niedostep-
nych dla dzieci.

5. Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie nalezy nachyla¢ sie nad sy-
fonem i uchwyt naboju nalezy skierowa¢ .od siebie” w trakcie
wkrecania naboju. Prosimy o zwrdcenie uwagi na to, aby gtowica
syfonu byta doktadnie dokrecona, zanim syfon zostanie urucho-
miony za pomoca naboju.

6. Gtowice Hendi mozna z tatwoscia przykrecic¢ do butelki w pozycji
pionowej. Uwaga na przekrecenie gwintu.

7. Wszystkie czesci Hendi mozna z tatwoscia ztozy¢ w catosc i dlate-

go tez nie ma koniecznosci stosowania sity.

8. Nigdy nie nalezy uzywad syfonu, jezeli jest on uszkodzony. W
przypadku upuszczenia syfonu Hendi, przed ponownym uzyciem,
powinien on by¢ sprawdzony przez przedstawicieli Hendi.

9. Przed otwarciem syfonu Hendi nalezy nacisna¢ dzwignie i trzy-
mac ja w te] pozycji do momentu ustania syczacego dzwieku, kto-
ry oznacza catkowite ulotnienie sie gazu.

10. Nalezy chroni¢ syfon Hendi przed wysokimi temperaturami (pie-
cyk, promienie stoneczne, piec, kuchenka mikrofalowa, itp.].

11. Ingerencja w syfon i/lub jego elementy powoduje utrate gwaran-
cji wydane] przez producenta/ dostawce.

12. Zawartos$¢ nie moze byc cieplejsza niz 75°C.

Gwarancja

Wadliwy syfon (wady materiatowe lub nieprawidtowe wykonanie)
zostanie bezptatnie naprawiony (transport na koszt kupujgcego!] w
ciagu 12 miesiecy od daty sprzedazy, na podstawie dowodu zakupu.
Gwarancja nie obejmuje usterek powstatych w wyniku uszkodzen
mechanicznych, niewtasciwego uzytkowania urzadzenia, jakichkol-
wiek zniszczen powstatych podczas korzystania z uszkodzonych /
zuzytych czesci. W celu zapewnienia prawidtowego dziatania syfo-
nu, nalezy stosowac jedynie oryginalne czesci firmy Hendi. Gwaran-
cja nie zostanie uznana w przypadku nieprawidtowego uzytkowania
urzadzenia, zniszczenia oraz uszkodzenia bedacego efektem nie za-
stosowania sie i/lub nie zapoznania sie z niniejsza instrukcja obstugi
oraz zaleceniami bezpieczenstwa w niej zawartymi. Wiecej informa-
cji znajdziesz na stronie: www.hendi.eu
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Molte grazie per aver acquistato questo sifone monta panna Hendi,
versatile e di alta qualita. Con questo universale strumento da cu-
cina potete creare una moltitudine di dessert light, creme, mous-
se agrodolci e salse. Alcuni ingredienti liquidi, come succhi, caffe,
sciroppo al cioccolato, crema alla vaniglia, yogurt, ecc. possono
essere utilizzati nel sifone monta panna Hendi, ma soltanto se non
contengono sostanze insolubili!

Al fine di garantire la qualita dei prodotti, utilizzare soltanto car-
tucce Hendi. Leggere completamente le istruzioni prima di utiliz-
zare per la prima volta!

Istruzioni per Uutente (vedere Le illustrazioni a pagina 2)

1.

Quando si utilizza il sifone per la prima volta, o se non e stato
utilizzato per un certo periodo, sciacquare prima la bottiglia con
acqua tiepida, poi con acqua fredda prima di riempirla di panna.
Riempire con panna fresca ben fredda o ingredienti liquidi ben me-
scolati e filtrati (fig. 1). Non superare mai la quantita di riempimento
massima indicata dalla tacca sul lato esterno della bottiglia (mas-
simo una pinta / 0,5 litri per bottiglia da 0,5 L o massimo un quart /
1 litro per bottiglia da 1,0 L). Se si desidera addolcire la panna, rac-
comandiamo l'uso di sciroppo di zucchero. Se si utilizzano zucchero
o addensante per panna, mescolarli e dissolverli prima completa-
mente in un po” di panna, al fine di evitare la formazione di grumi.
Assicurarsi che la guarnizione della testa sia posizionata cor-
rettamente e fermamente nella testa (fig. 1). Quindi, mettere la
testa sulla bottiglia e avvitarla fino a chiuderla, in questo modo:
ruotare la testa in senso orario fino a che non si sente resisten-
za, quindi ruotare per un altro quarto di giro. Non posizionare la
testa obliquamente rispetto alla bottiglia! (fig. 2).

Inserire la cartuccia Hendi color argento (N,0) nell'apposito sup-
porto come illustrato (fig. 1).

Avvitare il supporto per la cartuccia e la cartuccia stessa alla
valvola di alimentazione fino a che non viene rilasciato gas nella
bottiglia, con un suono sibilante (fig. 3). Utilizzare 1 cartuccia per
riempimento (2 cartucce con bottiglie da un quart / litro). Agitare
velocemente il sifone 4~5 volte in senso verticale. Se si utilizzano
panna light o altre miscele ben fredde, agitare fino a dieci vol-
te. Svitare il supporto della cartuccia e la cartuccia stessa [fig.
4). Il leggero suono sibilante udibile mentre si svita & normale.
Rimuove e gettare la cartuccia usata. Le cartucce Hendi sono
realizzate in acciaio di qualita e sono riciclabili.

Per dispensare il contenuto, tenere il sifone in verticale (con il
beccuccio decorativo puntato in basso) circa 1 cm sopra la su-
perficie. Quindi premere leggermente la leva (fig. 4). Se la panna
montata non & sufficientemente compatta, agitare ancora una
volta. Quando si usera piu tardi, non agitare di nuovo.

Tenere il sifone monta panna pieno nel frigorifero, ma mai nel
reparto surgelati o nel congelatore. Prima di mettere il sifone in
frigorifero, rimuovere il beccuccio decorativo dall'apposito adat-
tatore, sciacquarlo con acqua tiepida e reinserirlo. In frigorifero,
il contenuto rimarra fresco per diversi giorni.

Indicazioni importanti
Ricordare questi importanti punti:

1.

Per ottenere un risultato migliore, raffreddare bene il sifone sot-
to l'acqua fredda o in frigorifero prima dell'uso.

Utilizzare soltanto ingredienti solubili. Per addolcire, € meglio
utilizzare sciroppo di zucchero o dolcificanti liquidi. Zucchero
granulato o sale andrebbero prima dissolti in acqua fredda o
panna. Utilizzare soltanto spezie in polvere o liquide. Sostanze
insolubili come semi, polpa, ecc. impediscono la chiusura del
pistone di dispensa o potrebbero pregiudicare il corretto funzio-
namento del sifone. Se si utilizzano miscele, utilizzare un filtro
fine per rimuovere semi o polpa.

Il sifone monta panna Hendi & adatto alla preparazione di mous-
se fredde, salse (calde] o spume.



4. Agitando in modo eccessivo la panna pura potrebbe compattarsi
a tal punto da perdere la sua texture morbida, quindi non agitare
troppo! Non agitare prima di ogni erogazione. Agitare bene e piu
frequentemente le ricette consistenti in miscele di panna e altri
liquidi.

5. Quando si dispensa il contenuto, tenere sempre il sifone a testa
in giu (con il beccuccio decorativo puntato in bassol), altrimenti
si ha una fuoriuscita di gas e un po’ di panna potrebbe rimanere
dentro il sifone.

6. Per ottenere il miglior risultato, servire immediatamente dopo
aver erogato il prodotto.

7. Peripezzidiricambio, contattare il proprio rivenditore o diretta-
mente Hendi.

8. Utilizzare soltanto pezzi di ricambio per il sifone monta panna
Hendi originali. Non combinare mai parti con altri prodotti Hendi
o prodotti di altri produttori. | componenti Hendi sono identificati
da marchi Hendi sulla testa, sul supporto della cartuccia e sul
fondo della bottiglia.

9. Per le riparazioni, restituire sempre lintera unita (testa e bottiglia).

Ricerca guasti e soluzioni

La cartuccia non é perforata:

E stata utilizzata una cartuccia non adatta, oppure la cartuccia @
stata inserita scorrettamente. Utilizzare la cartuccia Hendi esclusi-
vamente monouso e posizionarla nell'apposito supporto come mo-
strato in Fig. 1.

Non é stata premuta la leva, ma la panna scorre lo stesso dal bec-

cuccio e non si riesce a fermarla:

a] Additivi come zucchero in polvere, addensante per panna, polpa,
ecc. non sono stati completamente disciolti e ora bloccano il pisto-
ne. Girare il sifone in posizione diritta (con il beccuccio in alto), ap-
poggiarlo sul piano di lavoro e attendere fino a che il contenuto non
si e depositato sul fondo. Coprire bene il beccuccio con un panno
pesante e premere con cautela la leva per rilasciare gas fino a che
non cessa il suono sibilante, quindi svitare la testa, pulire il pistone
didispensa, far scolare il contenuto e riempire nuovamente il sifone.

b] Il pistone di dispensa & danneggiato. Inviare il dispositivo a Hendi
0 a un centro di assistenza.

Quando si avvita la cartuccia, si ha una fuga di gas tra la bottiglia

e la testa:

a) Manca la guarnizione della testa. Inserire nella testa un‘apposita
guarnizione.

b] La guarnizione della testa & danneggiata. Inserire una nuova
guarnizione della testa.

c) La testa non & awvitata in modo sufficientemente saldo. Awvitare
la testa alla bottiglia fermamente, come spiegato nelle Istruzioni
per lutente.

d) Il bordo superiore della bottiglia & danneggiato. Inviare il dispo-
sitivo a Hendi 0 a un centro di assistenza.

La panna é ancora liquida dopo la preparazione:

a) Il sifone non & stato agitato in modo sufficientemente deciso o
abbastanza spesso. Agitare ancora in modo deciso.

b] Il sifone monta panna non & stato girato a testa in giu durante la
pressione della leva. Girare sempre il sifone a testa in git prima
di premere la leva (con il beccuccio decorativo puntato vertical-
mente in basso!).

La panna é troppo compatta e “schizza” di lato dal beccuccio:
Il sifone monta panna é stato agitato eccessivamente. Non agitare
troppo il sifone, né agitarlo prima di ogni erogazione.

IMPORTANTE: non tentare di modificare il sifone. Se non si riesce
a risolvere un problema con laiuto di queste istruzioni, contattare
Hendi o un centro di assistenza.
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Pulizia

Prima dell'apertura, far defluire tutta la pressione rimanente pre-

mendo la leva fino a che dal beccuccio non viene pit erogata panna

né fuoriesce gas. Una minima quantita di panna puo rimanere nella

bottiglia - un cucchiaio da te di panna liquida al massimo. Seguire i

passaggi 1, 2 e 3 per pulire il sifone monta panna Hendi:

1. Svitare la testa, rimuovere la guarnizione della testa e il bec-
cuccio decorativo. Tenere l'estremita del pistone dentro la testa
mentre si svita l'adattatore del beccuccio con l'altra mano.

2. Pulire completamente ciascun singolo pezzo con un detergente
delicato e una spazzola.

3. Lasciare asciugare i pezzi, quindi rimontarli.

Durante la pulizia, rimuovere le parti soltanto come mostrato in
fig. 5.

5. Non utilizzare oggetti appuntiti né materiali abrasivi per la puli-
zia della bottiglia.

6. Sia la bottiglia che la testa sono lavabili in lavastoviglie.

Istruzioni di sicurezza

1. Conservare questo libretto di istruzioni per poterlo consultare
in seguito, al fine di evitare che il dispositivo venga maneggia-
to o utilizzato in modo scorretto. Questo sifone monta panna &
disegnato esclusivamente per gli scopi specificati nel presente
manuale.

2. Il sifone monta panna e la cartuccia sono contenitori sotto pres-
sione che richiedono maggiore attenzione e cura.

3. Per quanto riguarda le cartucce, questa confezione fornisce le
istruzioni sulla sicurezza pertinenti.

4. Tenere il sifone monta panna Hendi e le cartucce fuori dalla por-
tata dei bambini.

5. Per questioni di sicurezza, non piegarsi né chinarsi sopra il sifo-
ne mentre si awvita la cartuccia! Ricordare che la testa del monta
panna deve essere avvitata saldamente prima di poter mettere in

funzione il monta panna con la cartuccia.

6. La testa Hendi si awita facilmente alla bottiglia in posizione di-
ritta. Non avvitare obliqguamente.

7. Tutti i pezzi Hendi si montano facilmente; non applicare mai for-
za.

8. Non utilizzare mai il sifone se danneggiato. Se il sifone monta
panna Hendi subisce una caduta, andrebbe controllato da Hendi
prima di essere riutilizzato.

9. Premere la leva fino a che il suono sibilante non cessa prima di
aprire il sifone monta panna Hendi quando il gas & completa-
mente fuoriuscito.

10. Non esporre il sifone monta panna Hendi a fonti di calore (stufa,
luce del sole, forno, microonde, ecc.).

11. Notare che la manomissione del sifone monta panna e/ o di suoi
componenti annulla ogni garanzia del produttore / fornitore.

12. | contenuti potrebbero non essere piu caldo di 75°C.

Garanzia

Se il sifone monta panna & difettoso (difetto del materiale o di fabbri-
cazione) esso sara riparato a titolo gratuito (porto prepagato!] entro
dodici mesi dalla data di acquisto dimostrata da ricevuta valida. La
presente garanzia non copre alcuna responsabilita per malfunzio-
namenti causati da utilizzo improprio, utilizzo di parti danneggiate
/ usurate, né alcun danno indiretto. Al fine di garantire il corretto
funzionamento del sifone monta panna, utilizzare soltanto pezzi ori-
ginali Hendi. In particolare, non forniamo garanzia né rispondiamo
di malfunzionamenti, danni e danni indiretti risultanti dalla mancata
osservanza o mancata lettura del presente manuale e delle istruzio-
ni sicurezza in esso contenute. Per ulteriori informazioni: venite a
trovarci su www.hendi.eu
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Va multumim ca ati ales acest aparat versatil de batut frisca de
la Hendi. Cu aceasta unealta universala de bucatarie puteti crea
o multitudine de deserturi usoare, creme, spume dulci sau sarate
si de asemenea sosuri. Ingredientele lichide, cum sunt sucurile,
cafeaua, siropul de ciocolata, crema de vanilie, iaurt, etc. pot fi fo-
losite Tn aparatul de batut frisca Hendi, dar doar daca nu contin
substante insolubile.

Pentru calitate garantata, va rugam folositi doar rezervorul de fris-
ca de la Hendi. Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie nainte de
a-L folosi pentru prima data!

Instructiuni de folosire (consultati ilustratiile de pe pagina 2)

1.

Atunci cand folositi aparatul de batut frisca pentru prima dat3,
sau daca nu l-ati mai folosit de mult timp, clatiti recipientul cu
apa calduta, iar apoi cu apa rece inainte de a-l umple cu frisca.
Umpleti recipientul cu ingrediente lichide bine amestecate si tari
(fig. 1). Nu depasiti niciodata cantitatea maxima de umplere [ma-
xim un sfert 0,5  pentru un recipient de 0,5 L sau 1 litru pentru un
recipient de 1) Daca doriti sa indulciti frisca, va recomandam sa
folositi sirop de zahar. Daca folositi zahar sau intaritor de frisca,
amestecati si dizolvati-l complet mai intai intr-o cantitate mica
de frisca pentru a evita formarea cocoloaselor.

Asigurati-vd cd garnitura capacului este pozitionata corect
si ferm in partea de sus (fig. 1). Puneti capacul pe recipient si
insurubati-L strans astfel: Tnvartiti capacul in sensul acelor de
ceasornic pana cand simtiti rezistenta, apoi mai invartiti Tnca un
sfert de turd. Nu insurubati prea mult! (fig. 2)

Introduceti rezervorul argintiu Hendi (N,0) in suportul pentru re-
zervor dupa cum aratd imaginea (fig. 1)

Tnsurubati suportul si rezervorul in supapa de admisie pana cand
gazul este eliberat si auziti un faséit (fig. 3). Folositi un rezervor
pentru umplere (2 ncarcatoare pentru 1 sfert /recipient de 1 Li-
tru). Agitati recipientul repede de 4-5 ori in plan vertical. Atunci m
cand folositi frisca dietetica, racita bine sau alte amestecuri, agi-

tati de pand la zece ori. Desurubati suportul si rezervorul (fig.
4). Fasaitul care se aude atunci cadnd desurubati este normal.
Scoateti si aruncati rezervorul folosit. Rezervoarele Hendi sunt
facute din otel de calitate superioara si pot fi reciclate.

Pentru a dispersa continutul, tineti aparatul vertical [duza de de-
corare sa fie indreptatd in jos) la 1 cm deasupra suprafetei. Apoi
apasati usor manerul (fig. 4). Dac3 frisca nu este suficient de
tare, mai agitati o data. Atunci cand il folositi mai tarziu nu agitati
din nou. Pastrati aparatul in frigider dar nu in congelator. inainte
de a-l pune in frigider, scoateti duza de decorare de pe adaptor,
clatiti cu apa calda siinlocuiti. Continutul se va mentine proaspat
cateva zile in frigider.

Informatii importante
Luati Tn considerare urmatoarele puncte importante:

1.

Pentru a avea un rezultat mai bun, raciti bine aparatul in apa
rece sau in frigider inainte de a-l umple.
Folositi doar ingrediente solubile. Pentru a indulci amestecul este
cel mai bine s3 folositi sirop de zahar sau indulcitori lichizi. Za-
harul granulat sau sarea trebuie mai intai dizolvata in apa sau in
frisca. Folositi doar condimente pudra sau lichide. Substantele in-
solubile cum sunt semintele si pulpa etc. previn inchiderea pisto-
nului de dispersie sau pot afecta functionarea corectd a aparatu-
lui. Daca folositi amestecuri facute in blender va rugam sa folositi
o strecuratoare find pentru a indeparta semintele sau pulpa.
Aparatul Hendi pentru frisca este foarte bun pentru prepararea
spumelor reci, sosurilor sau a spumelor, cu toate acestea tem-
peraturile de operare pot varia de la 3°C pana la 50°C.
Agitarea excesiva poate Tntari frisca astfel incat sa isi piarda tex-
tura find, asadar va rugam nu agitati excesiv! Nu agitati recipi-
entulnaintea fiecarei dispersari. Va rugam s3 agitati mai mult si
mai des amestecurile din frisca ce contin si alte lichide.
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5. Atunci cdnd dispersati, tineti intotdeauna aparatul in jos (duza de
decorare s3 fie ndreptata n jos), altfel gazul va iesi si o parte din
crema poate ramane n aparat.

6. Pentru cel mai bun rezultat serviti imediat dupa ce ati dispersat.
Pentru piese de schimb va rugam sa contactati dealerul dum-
neavoastra sau direct firma Hendi.

8. Folositi doar piesele de schimb de la Hendi. Nu combinati ni-
ciodata piesele cu alte produse Hendi sau cu alti producatori.
Componentele Hendi sunt identificate prin marcajul Hendi din
partea de sus a aparatului, de pe suportul rezervorului si de pe
fundul recipientului.

9. Pentru reparatii expediati intotdeauna intreaga unitate (partea
de sus si sticla).

Probleme

Rezervorul nu s-a perforat:

S-a folosit un rezervor nepotrivit sau rezervorul a fost introdus inco-
rect. Folositi exclusiv rezervoare consumabile de la Hendi si puneti-l
n suportul pentru incarcdtor dupa cum este afisat in figura 1.

Nu ati apasat manerul, cu toate acestea frisca iese din duza si nu

poate fi oprita:

a. Aditivii ca zaharul pudr3, intaritor de friscd, pulpd etc. nu au fost
dizolvati complet si blocheaza pistonul. Puneti aparatul in po-
zitie dreapta (cu duza Tn sus), puneti-l pe blat si asteptati pana
cand continutul s-a asezat in recipient. Acoperiti duza bine cu un
prosop si apasati manerul pentru a elimina un pic de gaz si tine-
ti apasat manerul pana cand fasaitul se opreste, apoi desfaceti
capacul, curatati pistonul de dispersie, strecurati continutul si
reumpleti aparatul.

b. Pistonul de dispersare este stricat. Trimiteti aparatul la Hendi
sau la un service.

Atunci cand rezervorul este insurubat, gazul scapa intre recipient

si capac:

a. Garnitura capacului lipseste. Introduceti o alta garnitura in ca-
pac.

b. Garnitura capacului este deteriorata. Introduceti o alta garnitura
in capac.

c. Capacul nu este strans destul de bine. Tnsurubati capacul de re-
cipient conform instructiunilor de folosire.

d. Partea de sus a recipientului este deteriorata. Trimiteti aparatul
la Hendi sau la un service.

Frisca este Tnca lichida dupa preparare:

a. Aparatul nu a fost agitat destul de ferm sau destul de des. Agitati
din nou ferm.

b. Aparatul nu a fost intors in jos atunci cand s-a apasat manerul.
Tntoarceti intotdeauna aparatul in jos fnainte de a apasa manerul
(duza de decorare trebuie sa fie indreptata vertical, in jos!)

Frisca este prea ferma si ,scuipa” in parti:
Aparatul a fost agitat prea mult. Nu agitati prea mult si nici nu agitati
nainte de fiecare dispersare.

IMPORTANT: Nu incercati sd modificati aparatul. Dacd nu reusiti sa
rezolvati o problema cu ajutorul acestor instructiuni, va rugam sa
contactati Hendi sau un service.



Curatare

Tnainte de deschidere, permiteti eliminarea presiunii prin ap3sarea

manerului pana cand nu mai este eliminata frisca sau gaz prin duza.

O cantitate nesemnificativa de frisca poate ramane in recipient - cel

mult o lingurita de frisca lichida. Urmariti pasii 1, 2 si 3 pentru a

curata aparatul dumneavoastra de facut frisca Hendi:

1. Desurubati capacul apoi inldturati garnitura capacului si duza
decorativa. Mentineti capatul pistonului in interiorul capaculuiin
timp ce desurubati adaptorul duzei cu cealalta mana.

2. Curatati complet fiecare component cu un detergent si o perie.

3. Lasati partile sa se usuce si reasamblati-le mai tarziu.

Tn timpul curdtarii, inldturati partile doar asa cum este exempli-
ficat in fig.5.

5. Nu folositi obiecte ascutite sau materiale abrazive atunci cand
curatati sticla.

6. Otelinoxidabil - poate fi spalat in masina de spalat vase.

Instructiuni de siguranta

1. Varugam sa pastrati aceasta brosura cu instructiuni pentru utili-
zari ulterioare pentru a evita manevrarea sau folosirea incorecta
a aparatului. Acest aparat este proiectat in mod exclusiv pentru
scopurile mentionate Tn acest manual.

2. Aparatul sirezervorul sunt recipiente sub presiune care necesita
grija si atentie marita.

3. Tn cazul rezervoarelor, instructiunile de siguranta relevante sunt
mentionate pe ambalajul acestora.

4. Anu se ldsa laindemana copiilor aparatul de facut frisca Hendi
si rezervoarele acestuia.

5. Pentru motive de siguranta, nu va aplecati deasupra aparatului
atunci cand insurubati rezervorul. Retineti faptul ca atunci cand
aparatul este pus in functiune cu rezervorul, capacul aparatului
trebuie sa fie Tnsurubat strans.

6. Capacul Hendi se insurubeaza usor pe recipient daca se afla in-
tr-o pozitie verticald dreapta. Nu insurubati gresit.

7. Toate partile Hendi pot fi usor asamblate; asadar, nu folositi nici-
odata forta.

8. Nu folositi niciodatad aparatul daca acesta este stricat. Aparatul
de facut frisca Hendi care a fost scapat trebuie verificat de per-
sonalul Hendi inainte de a fi utilizat.

9. Apdsati manerul pana cand fasaitul se opreste inainte de des-
chiderea aparatul de facut frisca Hendi atunci cand gazul a fost
eliminat in totalitate.

10. Nu expuneti aparatul de facut friscad Hendi la caldura (sob3, raze
solare, cuptor, cuptor cu microunde et.)

11. Va rugdm luati la cunostinta faptul ca deteriorarea aparatului si/
sau a componentelor acestuia anuleaza toate garantiile produ-
catorului/furnizorului.

12. Continutul nu poate fi mai cald de 75°C.

Garantie

Aparatul defect [materiale deteriorate sau executare defectuoas)
va fi reparat fard a se percepe taxe [transport preplatit!] in termen
de 12 luni de la data achizitionarii prin factura valabila. Garantia nu
acopera nici o obligatie privind functionarea defectuoasa cauzata de
utilizarea incorectd, utilizarea unor parti defecte/uzate, sau orice
defectiuni semnificative. Pentru a asigura buna functionare a apa-
ratului dumneavoastra de facut frisca, folositi numai parti originale
Hendi. Tn acest caz, nu vom asigura si nu ne vom asuma nici o ga-
rantie sau obligatie pentru functionarea defectuoasa si defectiunile
semnificative care rezult3d din nerespectarea si/sau necitirea acestui
manual si instructiunilor de siguranta continute de acest manual.
Pentru informatii suplimentare: vizitati-ne pe www.hendi.eu.



Dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre viactcelovy a vysoko kvalitny 3la-
ha¢ smotany Hendi. S tymto univerzalnym kuchynskym pomocni-
kom mozete vytvorit mnozstvo lahkych dezertov, sladkych a kyslych
krémov a omacok. Do Slahaca smotany je mozné pouzit niektoré
tekuté ingrediencie, ako dzusy, kavu, ¢okoladovy sirup, vanilkovy
krém, jogurt a dalsSie, ak vSak neobsahuju nerozpustné zlozky!

Za ucelom zarucenia kvality pouzivajte iba bombicky na smotanu
Hendi. Pred prvym pouZitim si prosim ddokladne precitajte tento
navod!

Navod na pouZzitie (vid'foto uvedené na strane 2)

1.

Pri prvom pouziti Slahaca, alebo ak ste ho dlho nepouzivali,
vyplachnite flasu studenou vodou skor, ako ju naplnite smotanou.
Naplite dobre vychladenou Cerstvou smotanou alebo dékladne
rozmixovanymi a precedenymi tekutymi ingredienciami (obr. 1).
Nikdy neprekracujte maximalne mnoZstvo néaplne vyznacené
na vonkajej strane flage (maximum jedna pinta/0,5 litru do 0,5
| flade alebo maximalne Stvrt galdnu/1 liter do 1,0 | flade). Ak
chcete smotanu osladit, odpori¢ame pouzit cukrovy sirup. Ak
pouZzijete cukor alebo stuzovadlo Slahacky, najprv ho rozmiesajte
v malom mnozZstve smotany a nechajte celkom rozpustit, aby ste
zabranili tvorbe hrudiek.

Ubezpecte sa, Ze tesnenie hlavice je v hlavici umiestnené sprav-
ne a sedi pevne (obr. 1). Potom nasadte hlavicu na flasu a zas-
krutkujte nasledujicim spdsobom: Otacajte hlavicu v smere ho-
dinovych ruciciek, kym neucitite odpor, potom otocte este o Stvrt
zavitu. Neskrutkujte cez zavit! (obr. 2]

VloZte striebornti bombicku na smotanu Hendi (N,0) do drZiaku
bombicky, tak ako vidite na obrazku (obr. 1).

Zaskrutkujte drziak bombicky a bombic¢ku do vstupného uza-
veru, kym sa neozve sycivy zvuk signalizujuci, ze sa plyn uvol-
nil do flade (obr. 3.). PouZite jednu bombicku na jednu naplh (2
bombicky v pripade 1 3tvrt galénovej/litrovej flade). Slahad 4 a¥
5 krat rychlo pretraste vo vertikdlnom smere. Pri pouZiti dobre
vychladene] lahkej smotany alebo inych zmesi, pretraste az desat
krat. Vyskrutkujte drZiak na bombic¢ku a bombicku (obr. 4). Slaby
syCivy zvuk pri vyskrutkovavani je normalny. Odstrante a vyradte
pouZzitd bombicku. Bombic¢ky Handi s vyrobené z prvotriednej
oceli a je mozné ich recyklovat.

Pre servirovanie obsahu drzte $laha¢ vertikdlne (nastavec na
zdobenie smerom dole) asi 1 cm nad povrchom. Potom zlahka
stlacte packu (obr. 4). Ak smotana nie je dostatoéne tuhd, znovu
pretraste. Pri neskorSom pouZiti uz znovu netraste.Plny Slahac
skladujte v chladnicke, nie vSak v mraznicke. Pred umiestnenim
Slahaca do chladnicky odstrante nastavec na zdobenie z adap-
téru nastavca, oplachnite ho vlaznou vodou a znovu nasadte. Ob-
sah zostane v chladnicke Cerstvy po dobu niekolkych dni.

Délezité upozornenia
Dbajte na nasledujuce délezité body:

1.

Pre ziskanie lepSieho vysledku prosim Slaha¢ pred naplnenim
dobre vychladte pod prddom studenej vody alebo v chladnicke.
PouZivajte iba rozpustné ingrediencie. Na osladenie idealne
pouzite cukrovy sirup alebo tekuté sladidla. Kristalovy cukor ale-
bo sol je najprv nutné rozpustit v studenej vode, alebo smotane.
PouZivajte iba praskové ¢i tekuté korenie. Nerozpustné zlozky
ako semienka, duzina atd. znemoZnuje uzavretie striekacie-
ho piestu ¢i funkciu Slahaca. Ak pouzijete rozmixované zmesi,
pouzite prosim jemné cedidlo, aby ste odstranili semienka a
duZinu.

Slaha¢ smotany Hendi sa ideédlne hodi pre pripravu studenych
krémov, (horucich) omacok i pien.



4. Nadmerné trasenie moze spdsobit stuhnutie Cistého krému do
tej miery, Ze strati svoju makkud konzistenciu, preto prosim ne-
traste nadmerne. Netraste pred kazdym servirovanim. Recepty
zloZené zo zmesi smotany a inych tekutin pretriasajte dékladne a
Castejsie.

5. Priservirovani vzdy drzte laha¢ dnom hore (ndstavec na zdobe-
nie smerom dolu), inak déjde k Uniku plynu a ¢ast smotany méze
zostat vo vnutri Slahaca.

6. Pre najchutnejsi vysledok podavajte hned po naservirovani.

V pripade potreby ndhradnych dielov prosim kontaktujte predajcu
alebo priamo firmu Hendi.

8. PouZivajte vyhradne originalne nahradné diely pre Slahac smo-
tany Hendi. Nikdy nekombinujte diely s inymi vyrobkami Hendi
ani vyrobkami inych vyrobcov. Diely Hendi su na hlavici, na drzia-
ku bombicky a na dne flase oznacené znackou Hendi.

9. V pripade opravy vZdy vracajte celé zariadenie (hlavicu a flasul.

Riesenie pripadnych problémov

Bombicka sa neprepichne:

Bola pouzitd nevhodna bombicka, alebo bola vloZzend nespravne.
Pouzivajte vyhradne vratné smotanové bombicky Hendi a vkladajte
ich do drziaku bombiciek tak, ako je zobrazené na obr. 1.

Nestlacili ste packu, slahacka vsak napriek tomu vyteka z nastavca

a neda sa zastavit:

a) Prisady ako pragkovy cukor, stuZovadlo $lahacky, duzina atd. sa
kompletne nerozpustili a blokuju piest. Otocte Slahac do vzpria-
menej polohy (hubicou hore), postavte ho na pracovny stél a poc-
kajte, kym sa obsah neusadi na dne. Dokladne zakryte nastavec
husto tkanou utierkou a opatrne stlacte packu, aby ste uvolnili
plyn, kym sycanie neprestane. Potom odskrutkujte hlavicu,
vyCistite striekaci piest, precedte obsah a opat Slahac naplnite.

b)] Striekaci piest je pogkodeny. Poslite spotrebic firme Hendi, alebo
do servisného centra.

Pri skrutkovani bombicky unika plyn medzi flaSou a hlavicou:

al Chyba tesnenie hlavice. VloZte tesnenie do hlavice.

b] Tesnenie hlavice je poSkodené. VloZte nové tesnenie hlavice.

c) Hlavica nie je dostato¢ne pevne zaskrutkovana. Utiahnite hlavicu
na flasi v stlade s ndvodom na pouzitie.

d] Horné hrdlo flage je poSkodené. Poslite spotrebi¢ firme Hendi
alebo do servisného centra.

Smotana je po priprave stale tekuta:

al Slahac nebol dostatocne silno ¢i dostatone dlho pretriasany.
b) Slaha¢ nebol pri stladeni packy otoceny dnom hore. Vzdy otocte
$laha¢ dnom hore skor, ako stlacite packu (nastavec na zdobenie

musi smerovat vertikdlne smerom dolu!)

Smotana je prilis tuha a “strieka” z nastavca bokom:
Slaha¢ ste nadmierne pretriasali. Nepretriasajte nadmerne ani ne-
traste pred kazdym servirovanim.

DOLEZITE: NepokUsaijte sa $lahac upravovat. Ak nedokéZete vyriesit
problém pomocou tychto pokynov, kontaktujte prosim firmu Hendi
alebo servisné centrum.



Cistenie

Pred otvorenim nechajte uniknut zvysny tlak stladenim packy, kym

neprestane nastavcom unikat smotana ¢i plyn. Nepatrné mnozst-

vo smotany méZe zostat vo flasi - maximalne kavova lyZicka tekutej

smotany. Pre vyCistenie Slahaca smotany Hendy vykonajte kroky 1,

2a3:

1. Odskrutkujte hlavicu a odstrante tesnenie hlavice a nastavec na
zdobenie. Drzte koniec piestu vo vnutri hlavice, zatial o budete
vyskrutkovavat druhou rukou adaptér nastavca.

2. Dokladne odistite jednotlivé sucasti pomocou jemného prostrie-
dku na riad a kefy.

3. Nechajte diely uschnUt a neskor ich opéat zostavte.

Pri Cisteni rozoberte na diely iba tak, ako ukazuje obr. 5.

5. Na distenie flase nepouzivajte Ziadne ostré predmety a prostrie-
dky na drhnutie.

6. Flasa aj hlavica st vhodné do umyvacky.

Bezpecnostné pokyny

1. Prosim uchovajte tento navod pre neskorsie pouzitie, aby ste sa
vyhli nespravnemu zachadzaniu a pouZitie.

2. Tento Slahac je uréeny vyhradne na Ucel Specifikovany v tomto
navode.

3. Bezpecénostné pokyny k bombickdm najdete na ich obale.

4. Staha¢ smotany Hendi a bombicky uchovavajte mimo dosah deti.

5. Z bezpecénostnych dovodov sa nenaklanajte nad Slahac behom
zaskrutkovavania bombicky! Vezmite na vedomie, Ze bombicka
musi byt do Slahaca pred pouZitim pevne zaskrutkovana.

6. Hlavica Hendi sa vo vzpriamenej polohe jednoducho naskrutkuje
na flasu. Neskrutkujte cez zavit.

7. Vsetky diely Hendi je moZné jednoducho zmontovat. Nikdy preto
nepouZzivajte nasilie.

8. Nikdy nepouzivajte poskodeny Slahac. Ak Slahac¢ smotany spad-
ne na zem, je nutné, aby ho firma Hendi pred dal$im pouzitim

ﬂ skontrolovala.

9. Pred otvorenim Slahaca smotany Hendi stlacajte packu, kym ne-
prestane vychadzat syéanie a neunikne vSetok plyn.

10. Nevystavujte $laha¢ smotany Hendi vysokym teplotam (Sporak,
slnec¢né svetlo, rura, mikrovlnka atd.).

11. Prosim zoberte na vedomie, Ze nepovolend manipulécia so $la-
hacom alebo jeho suciastkami vylucuje akukolvek zaruku vyro-
bcu/dodéavatela.

12. Obsah nesmie byt vySSia ako 75°C.

Zaruka

Poruchovy $laha¢ (chyba materidlu alebo nekvalitné spracovanie)
bude opraveny zadarmo [(doprava predplatend!) do dvanastich me-
siacov od datumu nakupu na zaklade platnej faktlry. Tato zaruka
nepokryva Ziadne Skody spdsobené nespravnym pouZzitim, pouZzitim
poSkodenych / opotrebenych dielov, ani ndsledné gkody. Za Uucelom
zaistenia spravnej funkcie VaSho Slahaca smotany pouZivajte vyhrad-
ne originalne diely Hendi. PredovSetkym neposkytujeme Zziadnu
zaruku ani naroky v désledku nefunkcnosti, skod a naslednych skad
vyplyvajucich z nedodrzZania ¢i nepreditania nadvodu a tu uvedenych
bezpecnostnych pokynov. Pre dalsie informacie: navstivte www.hen-
di.eu



Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro vysoce kvalitni viceticelovy a vy-
soce kvalitni Slehac¢ smetany Hendi. S timto univerzalnim kuchyn-
skym pomocnikem muZete vytvoFit mnoZstvi lehkych dezertd, slad-
kych a kyselych krémd a omacek. Do $lehace smetany je mozné
pouzit nékteré tekuté ingredience, jako dZusy, kavu, cokoladovy
sirup, vanilkovy krém, jogurt a dalsi, pokud vsak neobsahuji neroz-
pustné slozky!

Pro zaruceni kvality pouzivejte pouze bombicky pro smetanu Hendi.
PFed prvnim pouZitim si prosim ddkladné pFeététe tento navod!

Navod k pougziti (viz foto uvedené na strané 2)

1.

Pri prvnim pouziti Slehace, nebo pokud jste jej dlouho nepouziva-
li, lahev pred naplnénim smetanou vyplachnéte studenou vodou.
Naplite dobre vychlazenou Cerstvou smetanou, nebo dikladné
rozmixovanymi a procedénymi tekutymi ingrediencemi (obr. 1).
Nikdy neprekracujte maximalni mnoZstvi naplné vyznacené na
vnéjsi strané lahve (maximum jedna pinta/0,5 litru pro 0,5 L lahev
nebo maximalné ¢tvrt galonu/1 litr pro 1,0 L lahev]. Pokud chce-
te smetanu osladit, doporucujeme pouzit cukrovy sirup. Pokud
pouZijete cukr nebo ztuzovac Slehacky, nejprve jej rozmichejte v
malém mnoZstvi smetany a nechte zcela rozpustit, abyste zabra-
nili tvorbé hrudek.

Ujistéte se, Ze tésnéni hlavice je v hlavici umisténo spravné a sedi
pevné (obr. 1). Poté nasadte hlavici na lahev a zadroubujte nasle-
dujicim zplsobem: Otacejte hlavici ve sméru hodinovych rucicek,
dokud neucitite odpor, poté otocte jesté o Ctvrt zavitu. NeSroubuj-
te pres zavit! (obr. 2)

Vlozte stiibrnou smetanovou bombic¢ku Hendi (N,0) do drzéku
bombicky, tak jak vidite na obrazku (obr. 1).

Zasroubujte drzédk bombicky a bombicku do vstupniho uzavéru,
dokud neuslysite sycivy zvuk signalizujici, Ze se plyn uvolnil do la-
hve (obr 3.). Pouzijte jednu bombicku na jednu népli (2 bombicky
v pFipadé 1 &tvrt galonové/litrové lahve). Slehad 4 a% 5 kréat rychle
protfepejte ve vertikalnim sméru. Pri pouziti dobfe vychlazené
lehké smetany nebo jinych smési, protfepejte az deset krat. Vy-
Sroubujte drzdk na bombic¢ku a bombicku (obr. 4). Slaby sycivy
zvuk pFi vySroubovavani je normalni. Odstrante a vyradte pouzi-
tou bombicku. Bombicky Handi jsou vyrobeny z prvotfidni oceli a
je mozné je recyklovat.

Pro vyjmuti obsahu drZte Slehac vertikalné (zdobici hubici smé-
rem dold) asi 1 cm nad povrchem. Poté lehce stisknéte packu
(obr. 4). Pokud smetana neni dostatecné tuhd, znovu protiepejte.
PFi pozdéjSim pouZziti jiz znovu netfepejte. Plny Slehac skladujte v
lednici, ne vSak v mraznicce. Pred umisténim Slehace do lednice
odstrante zdobici hubici z adaptéru hubice, oplachnéte jej vlaz-
nou vodou a znovu nasadte. Obsah zlstane v lednici cerstvy po
dobu nékolika dnd.

DuleZita upozornéni
Dbejte na nasledujici daleZité body:

1.

2.

Pro ziskani lepSiho vysledku prosim Slehac¢ pred naplnénim dob-
fe vychladte pod proudem studené vody nebo v lednici.
pouzivejte pouze rozpustné ingredience. Ke slazeni idealné po-
uzijte cukrovy sirup nebo tekutd sladidla. Kristalovy cukr nebo
sdl je nejprve nutné rozpustit ve studené vodé, nebo smetané.
PouZivejte pouze praskové Ci tekuté koreni. Nerozpustné slozky
jako seminka, duzina atd. znemoZnuji uzavireni vypoustéciho pis-
tu ¢i funkci Slehace. Pokud pouZijete rozmixované smési, pouZijte
prosim jemny cednik, abyste odstranili seminka a duzinu.
Slehad smetany Hendi se idealn& hodf pro pfipravu studenych
krémd, (horkych) omacek ¢i pén

Nadmérné protfepavani mize zplsobit ztuhnuti Cistého krému
do té miry, Ze ztrati svou mékkou konzistenci, proto prosim ne-
tfepejte nadmérné. Netfepejte pred kazdym srvirovdnim. Re-
cepty sloZzené ze smési smetany a jinych tekutin protfepavejte
dikladné a Castéji.
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5. PFi servirovani vzdy drzte Sleha¢ dnem vzhlru (zdobici hubici dold),
jinak dojde k Gniku plynu a ¢ast smetany mdze zdstat uvnitf Slehace.

6. Pro nejchutnéjsi vysledek podavejte hned po naservirovani.

V pfipadé potreby ndhradnich dild prosim kontaktujte prodejce
nebo primo firmu Hendi.

8. PouZzivejte vyhradné originalni ndhradni dily pro Slehac¢ smetany
Hendi. Nikdy nekombinujte dily s jinymi vyrobky Hendi ani pro-
dukty jinych vyrobcl. Dily Hendi jsou na hlavici, na drzdku bom-
bicky a zespod lahve oznaceny znackou Hendi.

9. V pripadé opravy vZdy vracejte celé zafizenf (hlavici a lahev).

Reseni pFipadnych problémd

Bombicka se nepropichne:

Byla pouzita nevhodna bombicka, nebo byla vlozena nespravné. Pou-
Zivejte vyhradné vratné smetanové bombic¢ky Hendi a vkladejte je do
drzaku bombicek tak, jak je zobrazeno na obr. 1.

Nestiskli jste packu, Slehacka vSak presto vytéka z hubice a nelze

ji zastavit:

a) PFisady jako pragkovy cukr, ztuzova¢ Slehacky, duzina atd. se
kompletné nerozpustily a blokuji pist. Otocte Sleha¢ do vzpfi-
mené pozice (hubici nahoru), postavte jej na pracovni stll a po-
Ckejte, dokud se obsah neusadi na dné. Dikladné zakryjte hubici
husté tkanou utérkou a opatrné tisknéte packu, abyste uvolnili
plyn, dokud syceni neprestane. Poté odSroubujte hlavici, vycisté-
te stfikaci pist, procedte obsah a opét slehac naplite.

b] Strikaci pist je podkozeny. Zaslete spotfebi¢ firmé Hendi nebo do
servisniho centra.

PFi Sroubovani bombicky unika plyn mezi lahvi a hlavici:

a) Chybitésnéni hlavice. VloZte do hlavice tésnéni.

b] Tésnéni hlavice je podkozené. Vlozte nové tésnéni hlavice.

c) Hlavice neni dostate¢né pevné zadroubovana. Utdhnéte hlavici
na lahvi v souladu s pokyny k pouziti.

d) Horni hrdlo lahve je podkozené. Zaslete spotiebid firmé Hendi
nebo do servisniho centra.

Smetana je po pripravé porad tekuta:

a) Slehac nebyl dostatedné silné ¢i dostatecné dlouho protiepavan.

b) Slehad nebyl pFi stisknuti packy otocen dnem vzhlru. PokaZdé
otoCte $leha¢ dnem vzhlru diive neZ stisknete packu (dekoraéni

hubice musi sméFovat vertikalné smérem dold!)

Smetana je pFili$ tuha a “stfikd” z hubice bokem:
Slehat byl nadmérné protiepan. Netiepejte nadmérné ani netfepejte
pred kazdym servirovanim.

DULEZITE: NepokouSejte se Slehac upravovat. Pokud nedokéazete
vyfedit problém pomoci téchto pokynd, kontaktujte prosim firmu
Hendi nebo servisni centrum.

Cisténi

Pred otevi'enim nechte uniknout zbyly tlak stisknutim packy, dokud

neprestane hubici unikat smetana ¢i plyn. Nepatrné mnoZstvi sme-

tany mdze zUstat v lahvi - maximalné kévova (zi¢ka tekuté smetany.

Pro vycisténi Slehace smetany Hendy provedte kroky 1,2 a 3:

1. OdSroubujte hlavici a odstrante tésnéni hlavice a zdobici hubici.
Drzte konec pistu uvnitf hlavice, zatimco budete vySroubovavat
druhou rukou adaptér hubice.

2. Dikladné ocistéte jednotlivé souc¢asti pomoci jemného prostred-
ku na nadobi a kartace.

3. Nechte ¢asti uschnout a pozdéji je sestavte.

4. PFi Cisténi rozeberte na dily pouze tak, jak ukazuje obr. 5.

5. KZisténi lahve nepouzivejte zddné ostré predméty a prostredky k
drhnuti.

6. Jak l&hev, tak i hlavice jsou vhodné do mycky.



Bezpecnostni pokyny

1.

Prosim uschovejte tento navod pro pozdéjsi pouziti, abyste se tim
vyhnuli nespravnému zachazeni a pouziti.

Tento Slehac je urcen vyhradné k Ucelu specifikovanému v tomto
navodé.

Bezpecnostni pokyny k bombickam naleznete na jejich obalu.
Sleha¢ smetany Hendi a bombicky uchovavejte mimo dosah déti.
Z bezpecnostnich ddvodd se nenaklanéjte nad $leha¢ béhem
Sroubovani bombicky! Vezméte na védomi, ze bombicka musi byt
do Slehace pred pouZitim pevné zasroubovana.

Hlavice Hendi se ve vzpiimené poloze snadno nasroubuje na la-
hev. NeSroubujte pres zavit.

VSechny ¢asti Hendi lze snadno smontovat. Nikdy proto nepouzi-
vejte silu.

8. Nikdy nepouZzivejte poskozeny Slehal. Pokud Slehal smetany
spadne na zem, je nutné, aby jej firma Hendi pred dalsim pouZi-
tim zkontrolovala.

9. Pred otevienim Slehace smetany Hendi tisknéte packu dokud
neprestane vychazet syeni a neunikne veskery plyn.

10. Nevystavujte Slehad smetany Hendi vysokym teplotdm (spordk,
sluneéni svétlo, trouba, mikrovinka atd.).

11. Prosim vezméte na védomi, Ze nepovolend manipulace se Sle-
hacem nebo jeho souc¢astmi vyluCuje jakoukoli zdruku vyrobce/
dodavatele.

12. Obsah nesmi byt vy$si nez 75°C.

Zaruka

Vadny $leha¢ (zdvada materidlu nebo $patné zpracovani] bude opra-
ven zdarma (doprava predplacena!) do dvanacti mésicl od data
zakoupeni na zadkladé platné faktury. Tato zaruka nepokryva zad-
né Skody zplsobené nesprédvnym pouzitim, pouzitim poSkozenych
(opotfebenych dill, ani nasledné Skody. Za Ucelem zajisténi sprav-
né funkce Vaseho Slehace smetany pouzivejte vyhradné originalni
dily Hendi. Predevsim neposkytujeme Zzadnou zaruku ani naroky v
dlsledku nefunkénosti, Skod a naslednych $kod vyplyvajicich z ne-
dodrzeni ¢i neprecteni si ndvodu a zde uvedenych bezpecénostnich
pokynd. Pro dal&i informace: navstivte www.hendi.eu
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